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I. INTRODUCCION

De acuerdo a la historia, el conocimiento y la utilizacién
del ajo por el hombre se remonta a 3,000 afios antes de Jesucris-
to. A través de los siglos, el sabor de este bulbc ha deleita-
do a la humanidad, y para los consumidores que m&s gustan de es-
ta especia, encuentran en &l todos los sabores reunidos y mezcla-
dos en una forma deliciosa; se ha llegado a creer que el consumo
de esta planta produce vigor y cura la mayoria de las enfermeda-
des, El historiador Romano Plinio escribié: "El1 ajo tiene pro-
piedades poderosas., Con sblo olerlo se alejan las serpientes y
los escorpiones”., La mayoria de los investigadores de este cul-
tivo coincideﬁ en que se origind en el continente Asidtico de
donde se difundié a Europa y posteriormente, con el descubrimien-
to de América; a Centro, Sur y Norteamérica.

El ajo se usa como condimento aromitico para casi todas las
comidas y también como medicamento (3,15).

El ajo es un cultivo de gran importancia econbmica para va-
rios paises americanos y europeos que lo exportan, Asi, Estados
Unidos de Norteamérica es uno de los mayores importadores de ajo
en el continente ameriﬁano, se abastece principalmeﬁte de ajo
fresco,;roveniente de paises como México, Italia, Perf, Espafia
y Argentina. Por otro lado, Francia y Alemania que se cuentan

entre las mayores importadores de ajo en Eurcpa {l), se abaste-

cen en su mayor parte de ajo proveniente de: Italia, Egipto,




Argentina y México. En Centroamérica, Guatemala es el mayor
productor y exportador de ajo al mercado comfin centroamericanoc;
ademés, exporta pequefias cantidades a los Estados Unidos de Nor-
teamérica,

En Guatemala, existen municipios como Chiantla, Aguacatén
y Sacapulas, en donde los agficultores se Han dedicado tradicio-
nalmente al cultivo de ajo, pues cuentan con variedades criollas
gue responden bien a las condiciones ecolbgicas de esos lugares,
Sin embargo la calidad del producto gue se obtiene, no llena
las condiciones requeridas para ser exportado a mercados fuera
del &rea centroamericana.

Como consecuencia de la importancia econémica que ha teni-
do este cultivo, recientemente el Sector PGblico Agricola ha rea-
lizado espudios de investigacibn con el objeto de mejorar la tec-
nologia tradicional del mismo.

Como resultado de dichos estudios, se han introducido nue-
vas variedades, las cuales han demostrado altos rendimientos y
una alta calidad para la exportacién (10). Asimismo, han sido
estudiadas nuevas &reas para s; cultivo, siendo los municipios
de San José Pinula, Santa Lucia Utatlan y Quetzaltenango, los
&ue demostraron los més altos rendimientos, asi como la obten-

cibén de un'producto de alta calidad,

En -vista de que las nuevas &reas estudiadas han demostrado




condiciones favorables para el desarrollo de variedades de ajo
altamente rendidoras de las cuales se obtiene un pfoducto de

alta calidad; asi como el de contar con un mercado potencial en
los Estados Unidos de Norteamérica: el presente trabajo tratari

de demostrar la factibilidad y la conveniencia de que el Sector

Piblico Agricola realice un proyecto para incrementar el cultis<
ve del ajo con fines de ser exportado al mercado norteamericano.
Es indudable éue la din&mica del desarrollo agricola no de-
be considerarse inicamente en té&rminos de la produccibn como tal,
‘ sino, fundamentalmente en las formas y niveles de vida que el
‘ mismo puede generar en el medio rural para asegurar a dicha po~
blacién un nivel de ingreso razonable, que le permita el acceso
a ciertos componentes bésicos del bienestar, tales como la nu-
tricién,‘la salud, el trabajo y la educacibn; de alli, que este

trabajo estid orientado al pequefic y mediano agricultor de las

v dreas seleccionadas para la realizaciftn del proyecto.




II, OBJETO DEL ESTUDIO

El presente trabajo de tesis tiene como objetivos:

Determinar la factibilidad de realizar un Proyecto para
incrementar el cultivo de ajo en Guatemala, con varieda-
des de alto rendimiento y de calidad exportable al mer-

cado horteamericano.

Demostrar que dicho proyecto puede ser realizado y ejecu-

tado por el Sector PGblico Agricola.

W




ITI. ORIGEN Y DESCRIPCION BOTANICA DEL AJO (Allium sativum)

De acuerdo con los investigadores, el ajo es originario de
la regi6n de Kirgiz, en Siberia (7) y Zungaria, regi6én desér-
» tica de China Occidental (6), difundiéndose m4s tarde la leja-
no Oriente y luego a Europa. En el continente americano se in-
| trodujo en regiones de la América Ceﬁtral y América del Sur,
después de la conquista; en América del Norte, el ajo fue in-
troducido por los colonos franceses de la regibn de New Orleans
(7). | ‘
Utilizando el sistema de Wettstein, el ajo se clasifica de
la siguiente manera (6):

Gran reino Seres vivos

Reino Vegetal

Divisién Embryophyta

Subdivisibn:  Diploidalia

Seccibn

Spermatophyta

Subseccidn Angiospermae

Clase Monocotyledoneae

Sub-clase: Superovarieas

Orden Lilijifloras

Familia : Lili&ceas

Sub-familia: Aliocideas



Género : Allium

Especie : sativum

El ajo es una planta de la familia de las lilifceas, sub-fa-
milia alioideas, herb&cea bienal, con bulbo subterrdneo (cabeza),
el .cual estd formado por la agrupacibdn de cinco a quince bulbi-
llos denominados comfinmente dientes (13). Estos dientes se en-
cuentran cubiertos por una membrana, el color de ésta depende
de la variedad, pudiendo ser blanca, morada o rosada; encontrin-
dose unidos por su base alrededor del tallo., El tallo alcanza
una altura de 4b a 60 centimetros y t;rmina en una inflorescen-
cia umbeliforme con flores hermafroditas que salen de dos bric-
teas membranosas que la envuelven., Los pétalos y estambres de
las flores en nfimero de seis, con un solo pistilo y un solo es-
tilo. El ovario es sfipero con tres cavidades y placentacién
axial. El fruto en cépsula loculicida. Muchas flores abortan
y se transforman en sbébalos (bulbillos), estos sbbalos son de
una sola pieza. . Las hojas éon envainadoras, canaliculadas al
centro, amplias segin la variedad y con los bordes rizados (5).

Esta planta no florece casi nunca en los climas templados,

por lo que su reproduccibn se hace por medio de los dientes (2).
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IV, SINTESIS DE IA SITUACION ACTUAL

ZONAS DE PRODUCCION

1.1

Localizacidn Geogrifica y Regional

"En Guatemala, el ajo se cultiva principalmen-
te en los municipios de Aguacatin y Chiantla del
departamento de Huehuetenango, en el municipio de
Sacapulas, departamento del Quiché. También algu-
nos municipios de los departamentos de Sacatepéquez,
Chimaltenango, Solold vy Guatemala-pero en pequefia
escala (11, 12),

Geogrédficamente Aguacatdn es municipio del de-
partamento de Huehuetenango situado a 1668,96 metros
sobre el nivel del mar. Latitud Norte 15920'35" y
Longitud W 91018'00"., De acuerdo a la Regionaliza-
cibn del Sector PGblico Agriceola, se encuentra loca-
lizado en la Regién I, Sub-regitn 1.

El municipio de Chiantla tambié&n pertenece al
departamento de Huehuetenango y esti situado a 1992.,1
metros sobre el nivel delamar, Latitud Norte 15050'
00" y Longitud W 91©25'00"., De acuerdo a la Regio-
nalizacién del Sector Ptblico Agricola, se encuen-

tra localizado en la Regibn I, Sub;fegién 1.




1.2

Sacapulas es municipio del departamento del
Quiché y est& situado a 1196 metros sobre el nivel
del mar, Latitud Norte 15017'10" y Longitud W 9105'
25", De acuerdo a la Regionalizacibén del Sector
PGblico Agricola se encuentra en la Regién I, Sub-

regibn 1.

Vias de Comynicacién

Los municipios de Chiantla, Aguacatdn y Saca-
pulas estd comunicados por buenas carreteras que
permiten su accesoc en cualquier'época del afio.

La comunicacién a los municipios mencionados
puede lograrse por la carretera que conduce de la
ciudad capital de Guatemala a la cabécera departa-
mental de Huehuetenango.

De la cabecera departamental de Huehuetenango
se llega a Chiantla, por un tramo de carretera as-
faltado de seis kilbmetros. De Chiantla parte 1la
ruta nacional 7 W hacia el municipio de Aguacatan

el cual se encuenta a veintidbs kilbmetros (carre-
tera de terraceria) de este filtimo. La Ruta Nacio-
nal 7 W continfia del municipio de Aguacat&n hacia
el municipio de Sacapulas, siemprg en carretera de
terracerfa y a una distancia de treinta vy siete ki-

l5metros.




También del municipio de Sacapulas se puede
llegar a la Cabecera departamental del Quiché por
medio de la Ruta Nacional 15 en un tramo de terra~

ceria de cuarenta y ocho kilémetros.

N 1.3 Clima

El municipio de Chiantla tiene una precipita-
cién pluvial promedio de 1,098 milimetros distribui-
dos en 105 dias, siendo los meses de maydr precipita-
cibdn mayo, junio y septiembre y los de menor precipi-
tacibn los comprendidos entre noviembre y abril., La
temperatura promedio es: mixima 250C, minima 12.30C
y media 18.7°C, La temperatura absoluta ma&s alta se
alcanza entre los meses de marzo y mayo. La humedad

g relativa promedio es de 75%, De acuerdo a.Holdridge,
se encuentra lécalizada en la zona ecolbgica de "Bos-
que Montano Seco" (8).

El municipio de Aguacatén por carecer de una es-
tacidébn meteoroldgica no cuenta con informacidén al res-
pecto, sin embargo por encontrarse relativamente cer-
ca del municipio de Chiantla, y por tener una simili-

tud de condiciones ambientales y climatéricas con es-




1.4

10

te Gltimo, se consideran como v&alidos los datos ano-
tados en éste, para el municipié de Aguacatén,

El municipio de Sacapulas tiene una precipita-
cibén pluvial promedio anual de 945.5 milimetros, re-
gistrados en 102 dias de lluvia, siendo los meses de
mayor precipitacién los comprendidos entre junio y
octubre. Los de menor precipitacién los comprendi-
dos entre diciembre y abril, La temperatura prome-
dio registrada es de: méxima 29,59C, minima 15°C y
media de 22.1°C, Los meses en que se alcanza la ma-
yor temperatura absoluta son los comprendidos éntre
febrero y junio, La humedad relativa promedio es de
61%. De acuerdo a Holdridge, se encuentra localiza-
do en la zona ecolbgica de Bosque Subtropical Seco
(8).

El ajo se desarrolla mejor en clima templado,
con temperaturas que oscilen entre 12 y 240C, siendo
las mas bajas durante el crecimiento inicial y las

mis altas durante la maduracién de los bulbos (10).

Suelo
En los municipios de Aguacatin y Chiantla, se

localizan los suelos de las series Acasagqustlén,
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Chixoceol, Sinaché y Salamé& fase quebrada, En el mu-
nicipio de Sacapulas se lﬁcalizan las series Sacapu-
las (14), Este cultivo se encuentra en terrenos de
poca extensidn, plahos 0 con poca inclinacibén, media-
na profundidad del suelo, friables, buen drenaje y

» en la mayoria de los casos han recibido adiciones de

materia orgé&nica.

2. TECNOCLOGIA DE LA PRODUCCION

2.1 Semilla v Variedades

Aproximadamente sb6lo el 3% de los productores
de ajo de los municipios de Chiantla, Agquacatdn y
Sacapulas utilizan semilla de primera (12), Lo mis-
mo sucede con el resto de los municipios que se de-
dican al cultivo del ajo.

La variedad que se ha venido cultivando en el
pais es la criolla, cuyo rendimiento promedio obteni-
do en el municipio.de Aguacatén, que es elrprincipal
productor, ha sido de 6273 Kg/Ha (3),

Para la seleccibn de la semilla no se consideran
las caracteristicas de la planta madre, ni se selec-

cionan los bulbos y dientes con las mejores caracte-

BUNERCD*) == ory erneng ge CUCTENIR
B BL'OTE~, .
DPART ¢ 93952 .. SIZ-RIFTLINCIRS
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risticas, Por estas razones, la semilla es muy he-
terogénea, Adem&s, no se llenan los requiéitos de
sanidad y buena conformacibn de la- semilla, tampocc
se efectfia una seleccibn de los dientes de acuerdo
a su posicibén en el bulbo.

La procedencia de la semilla utilizada por los
agricultores de los municipios de Chiantla, Aguaca-
t&n y Sacapulas puede observarse en el Cuadro 1. En
dicho cuadro podemos ver que el mayor porcentaje de
semilla utilizada procede de la cosecha obtenida por

los propios agricultores.

Cuadro 1. Procedencia de la semilla de ajo utili-
zada en los municipios de Chiantla, Agua-
catdn y Sacapulas. 1973

Procedencia %
Semilla de la cosecha anterior ' 76.2
Semilla de las casas comerciales 15.3
Semilla de otros agricultores 6.8
Semilla comprada en el mercadoc : 1.7

FUENTE: Algunos aspectos sobre Produccién y Comer-
cializaciétn de Ajo en Guatemala. INDECA,
1974,
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La variedad producida en el pais desde hace mu-
chos afios es la criolla, del tipo Egipcio. Esta,
produce ajos de color blanco de magnifica ﬁalidad
industrial y de regulér demanda para el mercado fres-
co, pues debido principalmente al tamafio y abundante
ntmero de dientes, su mercadoc resulta un tanto limi-
tado. De esta variedad existen dos clases-facilmen—
te identificables, que los agricultores reconocen:
la primera de ellas tiene mejor calidad, posee un
talle central duro, alrededor del cual se desarrocllan
las capas que recubren el bulbo y en su parte apical
tiende a producir una inflorescencia que da origen a
un pseudo bulbo, Esta variedad produce bulbos de bue-
na calidad, con dientes grandes en su parte exterior.
La otra clase, presenta un tallo formado por la agru-

pacién de las capas que recubren el bulbo y que ter-

minan en las correspondientes hojas. Posee bulbos de
regular tamafio, con un considerable porcentaje que es
defectuoso y con abundante nGmero de dientes pequefios

(10).

2.2 Preparacibdn del Terreno

Algﬁnos agricultores de las regiones producto-
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ras preparan el terrenoc utilizando mecanizacibén por
traccién animal (arado de bueyes), otros realizan
esta labor a mano, dependiendo de la extensibn del
terrenoc y de 1la capaciaad’econbmica'del agricultor,
dejando el suelo suave para proceder posteriormente
a la preparacién de los tablones. Estos tablones
son de aproximadamente 0,20 metros de altura, va-
riando el ancho de 1.60 a 2.00 metros, y de una lon-
gitud qﬁe puede variar dependiendo del &rea y topo-
grafia del terreno.

Muy pocos agricultores, principalmente los que'
tienen capacidad econbmica para ello, efectGan adi-

cién de materia orgénica y desinfeccién del suelo.

Siembra x,FertilizéCibn

La siembra-por lo general se efectfita al cuadro,
a una distancia de 0.15 x 0.15 metros en los tablones.
No se practica el anfilisis de suelo. La mayoria apli-~
ca fertilizaptes de férmula completa y un pequefio gru-
po aplica inicamente nitr6geno., Las aplicaciones se
efectGan aproximadamente tres semanas después de la

siembra.
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Labores Cylturales

Usualmente se efect@ian en el periodo tres lim-
pias a mano para la eliminacién de las malezas, pues
no se acostumbra el uso de herbicidas. -Simultanea—
mente a la limpia, se realizan escardas al terreno,
si es necesario. La irrigacibn se hace a mano una
vez a la semana como promedio. Pocos dias antes de
la cosecha, se procede a secar los bulbos, Después
de este paso, se limpian dichos bulbos y se empacan
para la venta. El empaque consiste en: manojeado,
trenzado para formar mazos y colocaciébn en brines y

redes,

EEQF? de Siembra y Cosecha

La siembra se efectfia en los mesés comprendidos
entre septiembre f diciembre, siendo los meses de ma-
yor intensidad octubre y noviembre y la cosecha entre
enero y abril, la mayor cosecha es en los meses de

febrero y marzo (11).

Costos de Produccibédn y Rentabilidad
Los costos de produccibn por hectédrea varian

dependiendo del lugar, precio de los fertilizantes,
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grado de tecnologia y otros, sin embargo para el
presente trabajo se utilizarén los costos calcula-
dos por la Direccibn General de Servicios Agricolas
para la Sus—Regibn i-l, el cual es de Q,1,495.08
(Anexo 1). |

El rendimiento promedic que obtienen los agri-
cultores atendidos con asistencia técnica proporcio-
nada por la Direccibn General de Servicios Agricolas,
a través de sus promotores de la Sub-Regibén I-1 es
de 5,000 Kg/Ha {Anexo 1).

El precio promedio anual de los filtimos cinco
afios (1972-76) de ajo de primera y segunda fue de
Q.0.48 el kilogramc (Anexo 2), Lo cual da un ingre-
so bruto de Q.2,400 por hectdrea, que representa el

61% de rentabilidad.

RENTABILIDAD
COSTO TOTAL ,Q' 1,495,08
Rendimiento Promedio - ) 5,000 Kg/Ha
Precio Promedio de Venta - Q. 0.48/Kg
Ingreso Bruto por Hectérea Q. 2,400
Utilidad por Hectérea Q. 904.02

Rentabilidad C 61%
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INVESTIGACION

La investigacidn de ajo en Guatemala, se inici$ has-
ta principios de 1971 con un pfograma definido en el cual -
se hicieron trabajos tales como:  determinacién de la clase
de ajo (por tamafic del diente) para emplearla como semilla
con el fin de mejorar la calidad del mismo; determinacién
de los niveles 6ptimos de fertilizacidn: determinacidén de
las mejores é&pocas de siembra; y determinacién de nuevas
dreas para el cultivo.

En el mes de junio de 1973, dejé de funcionar la Di-
reccibn de Investigacién Agricola y fue creado en su lugar
el Instituto de Ciencia y Tecnologia Agricolas -ICTA-, Di-
cho Instituto continud desarrollando los trabajos de inves-
tigacibn que sobre ajo se venian realizando, logrando a la
fecha los siguientes resultados: comportamiento de la va-
riedad criolla que actualmente se cultiva; determinacién de
niveles 6ptimos de fertilizacibn, determinacién de nuevas
dreas para el cultivo del ajo. Ademés, ha introducido nue-
vas variedades de Estgdos Unidos de Norteamérica (Estado
de California), siendo seleccionadas dos variedades iden-
tificadas como 100 y 100A, FLORICTA Ig esta es una varie-
dad de ajo de tipo chileno, produce hasta un 80% de bulbos

con caracteristicas adecuadas para el mercado de exporta-
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cibn, posee dientes de buen tamafio en nGmero de 6 a 14, Su

- calor externo va de blanco crema a morado, dependiendo de

la regibn donde se cultive (10). Esta variedad, ademis

de poseer excelentes caracteristicés para la exportacién,
tiene rendimientos hasta de 18110 Kg/Ha (anexo 3); con ajo
de esta variedad, producido en Santa Lucia Utatlan se ha
llegado a obtener un 8% de.calidad exportable (9). Esta
variedad tiene un perfodo vegetativo de 150 dias y se adap-
ta a regiones de 915 metros a 2400 metros scbre el nivel
del mar, obteniéndose un desarrollo Optimo entre 1220 y

2285 metros sobre el nivel del mar. (10).

ASISTENCIA TECNICA Y CREDITICIA

Dentrq de las funciones de las Instituciones que in-
tegran el Sector PGblico Agricola, corresponde a la Direcw
cibn General de Servicios Aéricolas -DIGESA-~, proporcionar
atlos agricultores los servicios de asistencia técnica pa-
ra la produccibn; al Banco Nacional de Desarrollo Agricola
-BANDESA-, la asistencia financiefa; al Instituto Nacional
de Comercializacidn Agricola -INDECA., los servicios del
meréadeo de la produccibdn Agricola; y al Instituto de Cien-

cia y Tecnologia Agricolas ~ICTA-, generar Yy promover el

uso de la ciencia y tecnologia agricolas.




19

Tanto el Programa de Produccién del Plan Nacional de
Desarrollo Agricola 1971/75 como el de 1975/79, abarca pro-
yectos de granos bé&sicos, de diversificacibén de cultivos y
otros, |

El objetivo de los proyectos de diversificacibdn
agricola es: ampliar y fortalecer la base productiva del
Sector con apoyo fundamentalmente en la incorporacién de
patrones intensivos de produccidn, y Ginicamente en forma
secundaria por adicibn de nuevas &reas, Esta ampliacibn
de la estructura productiva se destina de preferencia ha-
cia mercados externos a fin de consolidar y diversificar'
las exportaciones del pais.

Dentro de los cultivos que abarca la Diversifica-
cibn Agricola se encuentra el ajo. Para el caso de este
cultivo, DIGESA cﬁenta con varios proﬁotores agricolas, los
cuales aungue no sos especificos, atienden a los agriculto-
res productores de ajo que deseen sus servicios, especial-
mente para la planificacién del crédito y para Que les
presten asistenqia técnicé por medio de visitas frecuen-
tes a la plantacién durante el proceso de produccibn y co-
secha,

BANDESA, por su parte dispone de agentes de crédito

que coordinadamente con el promctor de DIGESA fijan los
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rubros y fechas adecuadas para realizar los giros de dine-
ro al usuario, de acuerdo a la solicitud de cré&dito presen-
tada al banco,

En el Anexo 4 puede observarse la asistencia técni-
ca y financiera que proporciond el Sector P{blico Agricola

en los afios de 1974, 1975 y 1976,

COMERCIALIZACION

5.1 Mercado Interno

El &rea cultivada en el periodo 1975/76 fue de
390.63 hectareas c¢on una produccidn total de 2,452.0
(Cuadro 2) toneladas métricas, de las cuales aproxi-
madamente el 47% se exporta en forma controlada y un
10% sale del pafs en forma conjunta con otras horta-
lizas, sin especificar en forma detallada cada una
de ellas,

Del 43% del ajo que se queda en el pais aproxi-
madamenﬁe un 10% es utilizado por la industria de ali-
men;os y el restante 33% se consume en forma de espe-
cia como ajo fresco en la alimentacién diaria de la

poblacibn.
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Cuadro 2. Area cultivada y volumen de produccibdn

de ajo*
A Area Cultivo Produccibn Total
fio Ha, Kg
1973/74 a 329.89 1,846.8
1975/76 b 390,63 2,452,0

* Correspondiente a los municipios de Chiantla,
Sacapulas, Aguacatén, Cunén y Jacaltenango.

FUENTE: a., Algunos aspectos scbre Produccién y Co-

mercializacién de Ajo en Guatemala, 1974.
INGECA,

b, Encuesta Direccién de Servicios Técnicos,
enero de 1976, INDECA,
Precios

E]l precio del ajo varia de acuerdo a la clase
(tamafio y nGmero de dientes) asi como al mes en que
se efectlia la venta.

Para todas las clases de ajo los precios mis
altos que alcanzan enl}og meses de noviembre, di-
ciembre y esporadicamente en septiepbre y enero,
Los precios m&s bajos se obtienen en marzo y abril
y eventualmente en febrero., Las alzas y bajas de
los precios en los meses indicados coinciden con

la época de siembra y cosecha. En el anexo 2 puede
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observarse la fluctuacibn del precio entre los afios

1968 y 1976,

5.1.2- Canales gg_Comercializacién
La comercializacidn del ajo se canaliza a tra-
vés det a, Mayorista departamental; b, Mayoris-
ta de la ciudad capital; c., Mayorista de Centro
América; d. Cooperativas locales; vy, e, Procesa-
dores, como puede observarse en la Gréfica 1.
Gréafica 1
PRODUCTOR.
Mayorista Mayorista Mayorista Proce- Coop.
Deptal. C. Capital C.A. sadores Local
Detallista FENACOAC
c . Mercado
onsunidor
Externo
5.1.3 Normas de Calidad

Actualmente no se tiene ninguna norma de calidad

establecida para el ajo destinado al consumo en el

mercado interno,
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El Instituto Centro Americano de Investigacién
y Tecnologia Industrial (ICAITI), se encuentra ela-
borando las normas de calidad a nivel centroameri-
cano y posiblemente a.finales de 1978 entren en vi-

gencia.

5.2 Mercado Externo

5.2.1 Demanda .

Los paises europeos consumen grandes volQmenes
de ajo. Gran paéggidel ajo consumido proviene de
paises como Italia, Hungria, Espafia, Egipto, Argen-
tina y México (1). Los principales paises importa-
dores son: Francia y Alemania. La magnitud de las
importaciones tanto de Francia como de Alemania ofre-
ce la posibilidad de colocar ajo natural en el pri-
mero y procesado en el segqundo (1).

E]l mercado de los Estados Unidos de Norteamé-
rica presenta gran potencial para la exportacién de
ajo guatemaltecc debido a las fuertes importaciones
gue realiza anualmente este pais. El comportamiento

de las importaciones en el periodo 1964-1975 puede

apreciarse en el Anexo 5. Estas importaciones se
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han incrementado de 8,091,1 miles de kilogramos en
1964 a 9,701.6 miles de kilogramos en 1975, con una
tasa de crecimiento del orden del 2 porcienfo para

el periodo analizadé, mostrando pequefias oscilacio-
nes, Entre los principales proveedores de ajo por
los Estados Unidos se encuentra México que en 1964
participb con el 38% de las importaciones totales y
en 1975 con el 75 porciento. Italia ha sido un abas-
tecedor tradicional de ajo al mercado de Estados Uni-
dos, disminuyendo su participacién del 33% de las
importaciones totales en 1964 al 1.5% en 1975.

PerG ha exportado ajo a Estados Unidos mante-
niendo su participacién alrededor del 13% de las im-
portaciones tota}es. Espafia se encuentra también
entre los paises que abastecen ajo a Estados Unidos
aumentando sﬁ participacién del 6% de las.importA—
ciones totales en 1964 al 10% en 1975, Argentina
exporta ajo a los Estados Unidos contribuyendo con
el 2% de las imporéaciones totales de este pais en
1964, y aumentd su participacién al 5% en 1975.
Chile ha mantenido una participacién del orden del
1% de ias importaciones totales en los afios compren-

didios entre 1969 y 1975,
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Guatemala ha exportado ajo a los Estados Unidos

de acuerdo al Cuadro siguiente:

Cuadro 3. Exportaciones de ajo quatemalteco a los
Estados Unidos

Afio .Miles
Kilogramos
1967 0.7
1968 3.0
1969 -
1970 _ -
1971 2.3
1972 8.2
1973 24,5
1974 1.1
1975 33.9

FUENTE: USA General Imports Annual.

Como se puede observar en el Cuédro 3, la par-
ticipaciftn de Guatemala aument® considerablemente
en los afios 1973 y 1975, sin embargo su participa-
cién sb6lo fue del 0.35% de las importaciocnes tota-
les de los Estados Unidos en el afic de 1975,

El mercado de Panmd aGn cuando ha presentado
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algunas oscilaciones no ha variado considerablemente,
pues al analizar las importacione; de ajo efectuadas
(Anexo 6) podemos observar que en 1965 importé 304.0
miles de kilogramos y en i973, 334,2 miles de kilo-
gramos. El valor mds alto de las importaciones en
el periodo estudiado se obtuve en 1970 con 388,4 mi-
les de kilogramos y el valor m&s bajo en 19éé:c0n'
214.4 miles de kilogramos. Panam& ha importado del
Mercado ComGn Cent;oamericano en los afios 1967, 1968,
1969, 1971, 1972 y 1973, el 40, 58, 2, 23, 44 y 34
por ciento de sus importaciones totales, respectiva-
mente (Anexo 6),

Guatemala ha participado directamente en les
afios de 1968, 1971, 1972 y 1973 con el 4, 18, 13 y
34 porciento de las importaciones totales, respecti-
vamente (Anexo 6),

El resto de las importaciones realizadas por
Panamd han provenido fuera del &rea centroaméricana
entre los cgaleg se encuéﬁtra Chile que para 1965
exportd a Panama-165.8 miles de kilogramos gue re-
-presentaron el 55% del total de las importaciones
realizadas en ese afio, disminuyendo gradualmente su

porcentaje hasta que deijb de participar en 1972.
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México ha exportado fuertes cantidades de ajo a Pa-
namd durante todos los afios estudiados con un prome-
dio del 20 porciento del total de importaciones. Es-
tados Unidos de Norteamérica ha incrementado consi-
derablemente sus exportaciones de ajo a Panmi, prin-
cipalmente durante el perfodo 1969-1973, a pesar de
que este pais es un fuerte importador del producto,
Otros paises abastecedores de ajo a Panam& han sido:
Italia, Espafia, Peri y Argentina (Anexo 6).

Las exportaciones de ajo efectuadas por Guate-
mala se incrementaron de 309.2 miles de kilogramos
en 1964 a 1138.0 miles de kilogramos en 1975, con
una tasa de crecimiento del orden de 13 porciento.

De 1964 a 1970 pricticamente la totalidad de
las exportaciones se destinaron al Mercado Comfin
Centroamericano,

Entre los afios de 1971 a 1975 alrededor del 90
porciento de las exportaciones totales de ajo de
Guatemala, se @estinaroﬁ al Mercado Comtin Centroa-
mericanc y el resto de las exportaciones tuvo como
destind paises fuera del &rea centroamericana, es-
pecialmente Panam& y los Estados Unidos de Norte-

américa (Anexo 7). En este mismo periodo casi la




totalidad‘de las importaciocnes de ajo del Mercado Co-
min Centroamericano provino'de Guatemala.

Los mayores consumidores de ajo guatemalteco en
el 4rea centroamericana hah sido el Salvador y Costa
Ricé. El Salvador se abastecib en 1964 con el 56
porciento de las exportaciones totales de Guatemala,
mientras que en 1975 se abasteci6 con el 27 porcien-
to de las exportaciones totales. Costa Rica absorbi8 .
el 25 y 43 porciento de las exportaciones totales de
Guatemala en los mismos afios de 1964 y 1975, respec-
tivamente. Como puede observarse, el &rea centroame-
ricana es un mercado ya establecido para el ajo gua-

temalteco.

Precigs

El precio promedio de ajo fresco pagadc por Es-
tados Unidos aument6 de 0,31 $C.A. por kilogramo en
1964, a.0.64 $C.A. por kilogramo en 1975, El precio
promedio pagado por Panama.también aument6 de 0,30
$C.A. por kilogramo en 1965 a 0.40 $C.A. por kilo-
gramo en 1975, alcanzando su precio miximo de 0.65
$C.A. por kilograno en 1967 (Anexo 8).

E]l precio promedio pagado por el Salvador dis-
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minuyd de 0,36 $C.A, por kilogramo en 1964 a 0.09 $
C.A. por kilogramo en 1975, con un precio‘maximo de
0.44 $C.A. por kilogramo en 1967. El precio prome-
dio pagado por Costa Rica aumentd de 0.18 $C.A. por
kilogramo en 1964 a 0.26 $C.A. por kilogramo en 1975
con un precio méximo de 0,65 $C.A. por kilogramo en
1969 (Anexo 8),

De los paises analizados Estados Unidos, Panami
y Costa Rica fueron los que mejores precios promedio
pagaron en el periodo de 1965-1975, Nicaragua y El
Salvador fueron los paises que menores precios paga=-
ron en dicho periodo. El precio midximo fue pagado
por Costa Rica en 1969 que fue de 0.72 $C.A, para el

periodo estudiado (Anexo 8),

Normas de Calidad

Para la comercializacién y el control de calidad

del ajo a nivel centroamericano, el Instituto Centroa-

mericano de InvestigaciénAf Tecnologia Industrial

(ICAITI) est& actualmente elaborando las normas de
calidad correspondientes. Las exportaciones que se
realizan a los estados Unidos de Norteamérica estén

regidas por las normas impuestas por este pais y de

IRNERSID*™ »= »7% ~+~~3 A* CONTENE
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realizarse eXportaciones a paises europeos, éstas

tendrian que regirse por las normas que é&stos tie-
nen establecidas. En el Anexo 9 se presentan nor-
mas establecidas por los Estados Unidos de Nortea-

mérica y los paises europeos.

Vias de Comunicacién

El pais cuenta con carreteras asfaltadas gue
parten de la capital a puertos localizados tanto en
el Océano Pacifico como en el Océano Atléantico, en
los cuales puede ser embarcado el producto para ven-
derlo en paises fuera del &rea centroamericana, Pa-
namé&, asi como Estados Unidos de Norteamérica.

Para el comercio por la via terrestre se cuenta

con carreteras que conducen tanto a los demds paises

del Area centroamericana y Panam&, asi como a los Es-

tados Unidos de Norteamérica.

INDUSTRIALIZACION

Entre las técnicas mé&s usadas para la industrializa-

cibn del ajo, se destaca la deshidratacibtn de éste mediante
proceso de secamiento. El procesamiento del ajo mediante
esta técnica permite su preservaciédn, disponibilidad perma-

nente y mayor facilidad para su comercializacién., La deman-

.+ da de este prodﬁbto es mayor en paises altamente industria-

L]
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lizados en donde la industria de alimentos, que es su ma-
yor consumidora, se encuentra muy desarrollada. Ademés
del mercado potencial que representan los paises desarro-
llados no productores de ajo, exiéte una demanda interna
en las industrias alimenticias ¢ue se encuentran estable-
cidas en el pais y que requieren ajo procesado como mate-
ria prima.

El ajo bien curado, con una humedad relativa de 65
a 70 porciento y a 09C puede ser almacenado en buenas con-
diciones por 6 6 7 meses, no asi el ajo gue ha sido deshi-
dratado, cuya duracibén en buenas condiciones ambieﬁtales,
es por tiempo indefinido (16, 7, 13).

El Ministerio de Agricultura atendiendo a la impor-
tancia que tiene la deshidratacibén del ajo, pues con ello
se logra evitar el desarrollo de micro-organismos y por con-
siguiente se prolonga el tiempo de vida ﬁtil del producto,
se logra la regulacién de los precios recibidos por el agri-
cultor en los periodos de cosecha, se obtiene una disponibi-
lidad del producto durante todo él afio y se logra un ahorro
en el transporte de "agua" reduciendo su costo, ha efectua-
do ciertos trabajos de investigacién a través de la Planta
de Agroindustria de la Direccidn General de ServiciOS Agri-

colas. Los resultados obtenidos con ajo criollo muestran




que se puede obtener un productc considerado aceptable, de
buena calidad y con alto rendimiento (4). Sin embargo las
nuevas variedades introducidas por el ICTA por el momento

no han sido estudiadas.
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v PROYECTO PARA INCREMENTAR EL CULTIVO DE AJO

OBJETIVOS

Incrementar el cultivo de ajo con variedades de alto
rendimiento y de calidad exportable,

Fomentar la diversificacién agricola del pais den~
tro del contexto de la estructura productiva del Sector PG-
blico Agricdla.

Asequrar que fluyan hacia los agricultores nuevas
formas de produccibn gue impacten en sus niveles actuales
de productividad y cambien en forma progresiva sus ingresos
familiares.

Incrementar las divisas del pais.

METAS DEL PROYECTO
Las metas gque persique el proyectc son las de de-
sarrollar el cultivo de ajo en 240 hectareas, en zonas que

retnan condiciones apropiadas y susceptibles de aprovechar-

se en un plazo de dos afios, como se indica a continuacidn:

METAS ANUALES

Produccibn
Afio Has T.M.
120 1,248.6

240 | 2,497.2
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DESCRIPCION DEL PROYECTO

3.1

Localizacién

Se determinaron tres &reas para la ejecucibn
del proyecto, siendo éstas: los municipios de San
José Pinula, Quetzaltenango y Santa Lucia Utatlén,
localizados en las regiones I y V de la Regionaliza-
cibn del Sector Pblico Agricola. Los municipios an-
tes mencionados se seleccionaron en base a los resul-
tados obtenidos en las investigaciones que ha condu-
cido el Instituto de Ciencia y Tecnologia Agricolas
en diferentes zonas del pais. En estos municipios
se obtuvo los mayores rendimientos de variedades de
primera, asi como un alto porcentaje del total de la
producciébn de calidad exportable., Ademds, por poseer
condiciones ecolbgicas apropiadas para la produccién,
vias de comunicacién y agricultores en forma indivi-
dual u organizados en cooperativas, los cuales con
asistencia técnica y crediticia podrian dedicarse al

cultivo de ajo.

Criterios para la Elaboracién del Provecto

Se selecciond la variedad FLORICTA I porque lle-

na las caracteristicas deseables para el mercado de

exportacién (10), por_ tener un alto rendimiento y
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por tener un alto porcentaje del volumeﬁ total de
produccidn de calidad exportable.

Para los céllculos de produccién se tomd el ren-
dimiento minimo de kilogramos por hectérea de los
tres municipios mencionados (10,405 Kg/Ha, Anexo 3),
asi como el menor porcentaje de calidad exportable
de dichos municipios (77.9%, Anexo 3),

Se aeterminaron 60 hectéreas para el municipio
de San José& Pinula, 60 hectlreas para el municipio
de Quetzaltenango y 120 hectéreas para Santa Lucia
Utatlén, en base al &rea que trabajan los peguefios
y medianos agricultores con cultives de menor renta-
bilidad y que son atendidos con asistencia técnica
proporcionada por los promotores de DIGESA,

Se considert como meta total del proyecto 240
Ha, cubriéndose en‘el primer afio Gnicamente un 50%
por ser el ajo un cultivo nuevo para los lugares men-
cionados y a partir del sequndo afio el 100%. Con 1la
produccibn de las 240 heétéreas se podr& exportar -
1945.3 miles de kilogramos de ajo para el mercado de
los estados Unidos de Norteamérica, gque representan
el 19% de las importaciones de ajo de este pais, y

551.8 miles de kilogramos para el mercano de Panamd
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y parte del mercado centroamericano que requiera ajo

de esta calidad (Anexo 10).

Comercializacibn

.E1 77.9% de la produccién total (1945,3 miles
de kilogramos) se destinard al mercado de los Esta-
dos Unidos de Norteamérica, y el 22.1% (551.8 miles
de kilogramos) al mercado de Panami y mercado centro-
americano, La comercializacién del producto a dichos
mercados se hard a través del Institutc Nacional de
Comercializaciébn Agricola, INDECA,

Tomando en consideracién el precio promedio anual
obtenido en el periodo 1973/75 de ajo de primera para
el mercado de los Estados Unidos de Norteamérica que
esrde Q. 0.64 por kilogramo (Anexo 8), se espera te~
ner un inqreso'de Q.1,245,003. Asi como el precio
promedio anual del periodo comprendido en los afios
(1971-75) de primera y segunda para el mercado de Pa-
namd que es de Q.O.@é por kilogramo (Anexo 8), se ob-
tendrd un ingreso de Q. 264,902.00.

El total de ingreso bruto que se obtendrd& por
éoncepto de venta de la produccidn obtenida de las

240 hectireas que comprende el proyecto serid de -

Q.1,509,905.00.
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El transporte del producto podra hacerse tanto
por via maritima, especialmente para el mercado de
los Estados Unidos de Norteamérica como por la via
terrestfe. |

El Instituto Nacional de Comercializacién Agri-
cola INDECA, serd la institucién responsable de efec-
tuar la comércializacién del producto. El costo de
esta actividad no se contempla por estar comprendi-

da dentro de su administraciftn actual.

Inversiones y Gastos

Inversiones Fijas por Hectérea

Como inversiétn fija para establecer una planta-
cidén de ajo, se consideran todos los gastos que el
agricultor realiza durante el ciclo de vida de la
planta. El monto ée inversién fija por hectdrea en
el cultivo de ajo fue determinado en Q.3,442.39 (Ane-
xo 11).

El agricul;or dque no cuente con les recursos
propios suficientes para financiar su plantacidén ten-
drid necesariamente que recurrir al financiamiento que
otorgue el Banco Nacional de Desarrollo Agricola,

BANDESA,
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Inversiones Fijas del Provecto

~ Las inversiones fijas totales del proyecto corres-
ponden a las 240 hectéreas que se sembrarin anualmen-
te a partir del segundo afio. 7Tomando en considera-
cibn el costo de produccidn por hectlrea que es de
0;3,442.39 (Anexo 11), para las 120 hectdreas que
abarca el proyecto en el primer afio el financiamien-
to necesario es de Q.413,086.80 y a partir del segun-
do afio en que el proyecto cubre 240 hectdreas anuales
el monto total de las inversiones fijas del proyecto
son de Q,826,173.60.

Por ser &ste un proyecto para ser ejecutado den-
tro del contexto del Sector PGblico Agricola, el Ban-
co Nacional de Desarrollo Agricola proporcionari este
financiamiento. Estas actividades de administracién
de los fondos tampoco se consideran cuantificables,
por estar comprendidos dentro de su presupuesto de

funcionamiento actual,

Beneficiarios

Seran los pequefios y medianos agricultores aten-
didos por el Sector PGblico Agricola, estimindose un
total de 420 agricultores distribuidos en la forma

siguiente:
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Municipio Agricultores

Santa Lucia Utatlén 210

Quetzaltenango 140

San José Pinula 70
Total 420

Asistencia Técnica

La Direccibn General de Servicios Agricolas,
DIGESA, a través de la Fase de Promocién que ejecu-
ta a nivel regional, tendrd la responsabilidad de
proporcionar a los pequefios y medianos agricultores
involucrados en el proyecto, la asistencia técnica y
crediticia requerida por medio de los Promotores agri-
colas gQue trabajan en dicha fase.

Tomando en consideracié4n que los promotores
agricolas de la fase de promocidn tienen como meta
anual atender setenta agricultores, serd necesario
contar con los servicios de seis promotores para
atender a un total de 420 .agricultores que cubre el
proyecto,

El costo anual de cada promotor se estima en -
0.6,227.00 (Anexo 12), lo cual hace un total de Q.
37,362,000, para cubrir la asistencia técnica reque-

rida.
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Los seis promotores anteriormente mencionados
recibirén un adiestramiento pre servicio sobre la
nueva tecnologia del cultivo de ajo, proporcioﬁada
por el Instituto de Ciencia y Tecnologia Agricolas,
Dicho adiestramiento seri organizado e impartido por
la Direccibén de Enseflanza y Capacitacién Agricolas,
con la participacidn de técnicos de esa Direccibdn y

de ICTA.

Tecnologia del Provecto

-La tecnologia‘que impartirdn a los promotores
agricolas, serid la que el ICTA ha obtenido como con-
secuencia de sus investigaciones realizadas a la fecha,

E]l ICTA tendri la responsabilidad de continuar
las'invesﬁigaciones requeridas, asi como de producir
la semilla basica requerida por el Proyecto (11).

El costo por concepto de estas actividades no se
consider® duéﬁ£ificable, por estar comprendido dentro

del presupuesto de funcionamiento de la institucibn,

Beneficios del Provecto

La ejecucidn del Proyecto requiere suficiente
mano de cbra pues casi la totalidad de labores de cul-

tivo se efectfian a mano, hecho muy significativo para

Tt

-




41

el Sector Agricola del pais, si se tiene en cuenta
la falta de fuentes de empleo para mantener a la po-
blacién rural ocupada durante todo el afio.

Otro hecho significativo es que el proyecto pue-
de substituir en las &reas seleccionadas para su eje-
cucidn, cultivos menos rentables como el maiz, pro-
porcionando como consecuencia mayores ingresos al
agricultor, sin provocar escasez de dicho grano pues
el &rea total del proyecto no es significativa si se
compara con el &rea dedicada al cultivo de los granos
bésicos.

Como consecuencia del proyecto se espera obtener
una movilidad econbmica alrededor de 1.18 millonés de
quetzales anuales, entre los pequefios y medianos agri-
cultores de las &reas de ejecucibdn, asi como una cap-

tacién bruta de divisas de 0.1,509.888.00 anuales.

ORNERSIQYY ~ erop asman e iy )0 ]
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VI, CONCLUSIONES

Guatemalé ha venido cubriendo en los ltimos afios, el mer-
cédo de ajolcentroamericano y su participacién en el-de los Es-
tados Unidos de Norteamérica no ha sido significativo.

El Instituto de Cienéia vy Tecnologia Agricolas ICTA, a tra-
vés de sus actividades de investigacién ha seleccionado una va-
riedaa de ajo de calidad exportable al mercado de Norteamérica,
.dicha variedad ha demostrado altos rendimientos especialmente en
4reas como las de San José Pinula, Santa Lucia Utatlédn y Quetzal-
tenango, que no han sido &reas tradicionales del cultivo,

Los actuales productores de ajo de las 4reas tradicionales
del cultivo han demostrado poca aceptacién a la nueva variedad
seleccionada por el ICTA, debido especialmente a su forma tradi-
cional de tecnolégia yra gue dicha variedad no resulta muy signi-
ficativa en su renéabilidad compardndola con lﬁs variedades crio-
llas.

Las nuevas dreas estudiadas para el cultivo de ajo han de-
mostrado condiciones ideales para la-explotacibén comercial de
esta especia, especialmente por sus condiciones ecolégicas,'al—
tos rendimientos y su alto porcentaje (hasta 89%%) de calidad ex-
portable al mercado norteamericano,

El proyecto de produccién de ajo exportable pretende cubrir
SngéifiriQei segaﬁggaaﬁo, una meta anual de 240 hectﬁreas con

1,
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una produccibn de 1,945,3 miles de kilogramos de producto ex-
portable al mercado norteamericano y 551.8 miles de kilogramos
para cubrir el mercado de Panam& y parte del mercado centroame-
ricano.

.

Las dreas seleccionadas para el proyecto se encuentran ubi-
cadas en los municipios de Santa Lucfa Utatlédn, Quetzaltenango
y San José Pinula, perteneciendora la Regibtn I los dos primeros
y a la Regibn V el tercero, de la Regionalizacién Agricola del
Sector Pablico Agricola.

El Proyecto deberd ser promovido por el Sector PGblico Agri-
cola, éorreSpondiéndole a DIGESA proporcionar la asistencia téc-
nica y crediticia; a BANDESA el financiamiento requerido; a ICTA
continuar las investigaciones necesarias y proporcionar la Semi-
1la Basica; y a INDECA canalizar la comercializacidn hacié los
mercados seleccionados.

Una vez puesto en ejecucidn el proyecto, se obtendri una
movilidad econbémica alrededor de 1.18 millones de quetzalés anua-
| les, entre los. pequefios vy medianos agricultores de las 2onas del

proyectc y el pais se verd beneficiado con una captacién bruta

‘ de Q.1,509,888.00 anuales por concepto de divisas,
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En el cuerpc de la tesis queda demostrada la factibilidad
del proyecto en los aspectos técnicos, sociales y econbmicos:
ya gue se cuenta con la tecnologfa necesaria para su realiza-
cibn; serén beneficiados pequefios y meéianos agricultores con

la creacibn de fuentes de trabajo, asi como se tendrfa un in-

cremento en las divisas del pais.




| VII, RECOMENDACION

Por haberse determinado en el presente estudio que el Pro-
yecto es factible, se recomienda que la Unidad de Estudios y

Proyectos, de la Direccién General de Servicios Agricolas, Mi-

nisterio de Agricultura, realice el Proyecto.
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COSTOS DE PRODUCCION DE AJO POR HECTAREA

EN LA SUB-REGION I-1 (HUEHUETENANGO)

a) Gastos Directos:

Arrendamiento de terreno Q.

Preparacibn del terreno

Siembras y primera fertilizacién

Limpias

Fertilizaciones posteriores

Riegos

Insumos:

Semilla (variedad criolla) Q.

Fertilizantes

Pesticidas

Cosecha:

Arrancado Q.

Seleccibn y envasado
TOTAL GASTOS DIRECTOS: Q.

b) Gastogs Indirectos:

Administracién (5% gastos directos) Q.

Gastos de comercializacibn

Imprevistos 10%

Intereses 8%
TOTAL GASTOS INDIRECTOS: O,
TOTAL DE GASTOS: Q,

Rendimiento Estimado:

5,000 kilogramos a Q.0.48 kilogramo Q.
INGRESO TOTAL: o
Utilidad: Q.
Rentabilidad:

' FUENTE: Unidad de Programacién, DIGESA,

ANEXO 1

28.75
96.00
148,00
132,00
20,00
30.00

300.00
136.00
34.00

- 70.00
46.00

1,040.75

52.00
215,00
104.07

83.26

454,33

1,495.08

2,400.00

2,400.00
904 . 92
61%




ANEXO 2

PRECIC PROMEDIO ANUAL Y MESES DE PRECIOS MAXIMO Y MINIMO

POR QUINTAL EN Q,

Precio P ) . ) .
Clase Afio Anual recio Mé&ximo Precic Minimo
Promedio  Mes Valor Mes Valor
la, y 2a. 1968 21.64 Dic, 25,18 Mar. 18.64
1969 21.17 Nov. 24,87 Mar, 17.95
1970 21.92 Dic, 26,00 Abr. 18.08
1971 21.34 Sep. 25.10 Mar, 17.61
1972 22,70 Dic. 28.41 Abr. 17.44
1973 26.04 Dic, 29.78 Mar. 22,72
1974 20.24 Ene. 28.17 Dic. 15.43
1975 16.31 Dic, 19,34 Ene, 13,75
1976 24,83 Dic, 48 .92 May. 16,41
la., 2a. y 3a, 1968 18.10 Dic, 20.84 Mar. 16,00
1969 19.24 Nov, 23,95 Feb, 15.55
1570 20.50 -Diec., 25,81 Mar, 16,00
1871 19.84 Sep. 24,36 Mar. 15.90
1972 21.56 Dic, 26.91 Abr, 16.88
- 1973 24,43 Dic, 27.50 Mar. 21.48
1974 18.66 Ene. 26,53 Dic. 14.33
1975 14,98 Nov. 17.86 Abr, 11.93
1976 23.09 Dic, 46.84 . May. 15,26
Revuelta 1968 14.32 Nov. lc.62 Mar. 12.71
1969 14,50 - Dic, 17.25 Feb, - 12 .34
1970 l6.21 Dic. 18.56 Mar. 12,31
1971 15.73 Nov. 18,32 Mar, 12.00
1972 17.27 Dic. 22.84 May. 13.49
1973 19.91 Sep. 21.75 Mar. 16.50
1974 16.07 - “Ene. 20,70 Dic. 13.00
1975 13.42 . Oct, l6,.54 Abr, 10.23

1976 21.51 Dic, 45,24 May. 14,08

FUENTE: . Seccién de Noticias de Mercado, INDECA;




ANEXO

RESULTADOS SOBRE COMPORTAMIENTO DE VARIEDADES DE AJO

EN DIFERENTES ZONAS DE GUATEMALA

Vari __Rendimiento Kg/Ha = % Expor-
Lugar Zgée_ Con tallo Sin tallo table*
Vv raiz raiz
San José Pinula 100-A 21290 18156 89.0
Guatemala 100 9943 .8720 43,2
Criollo - 9813 9136 62.2
Centro Exptal. 100-A 14683 12876 77.9
de Quetzaltngo. 100 - - -
Criollo 3734 3462 -
San Jerdnimo 100-A 12485 11705 51.0
Baja Verapaz 100 9169 8453 25.0
Criollo 7543 7088 40,0
Chiantla 100-A 10456 8512 75.5
Huehuetenango 100 3414 3108 -
Criollo 10404 9780 52.0
Aguacatén 100-A 7660 6782 59.9
Hyehuetenango 100 4265 3882 13.0
Criollo 9689 9143 41.7
Monjas 100-A 7244 6275 43,7
Jalapa 100 5007 4558 4.5
Criollo. 5155 8818 16.5
Centro Exptal. 100-A 5495 4818 23,7
Chimaltenango 100 3726 3420 -
Criollo - - -
El Novillero 100-A 11185 10405 g80.0
Solola 100 - - -
Criollo 5515 5102 1.2
Fca, El Durazno 100-2 3635 3186 19.4
Chimaltenango 100 2353 2198 -
Cricllo - - -
* La calidad de exportacién se determina por el tamafio

del bulbo, cuyo didmetro menor debe ser de 4 cms y po-

co nimero de dientes,
Datos originales en qguintales por manzana.

FUENTE: Informe Anual, Julio 74, Junioc 75,

cia y Tecnologia Agricolas.

Instituto de Cien-




ANEXO 4

ASISTENCIA TECNICA Y CREDITICIA DEL CULTIVO DE AJO

Actividad = Lo0TTTTTT Aflo  —-m-ommmoes
1974 1975 1976
Créditos planificados 41 56 29
Agricultores asistidos 41 56 29
Hectéreas atendidas 30.79 48,48 28.5
Monto total de crédito Q.29,099 Q.36,631 Q.23,037
Promotores participantes 5 4 4

FUENTE: Unidad de Programacién, DIGESA,
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ANLXD 3

E.E. U.U, IMPORTACION DE AJO FRESCC POR PAIS DK ORIGEN

[Cifrae an Hiles)

[ 1964 [TTT) Y3 1067 1958 1969 1970 1971 1572 1573 ICED Le7s 1076
wRpigun o Kg VB3 Ka u.s,$ L% S L) u,5,§ hg M8 8 000 Xg v. 8.6 Kg__ U8, ¢ Ky u,8.% Xg U,5,4 ¥g u,s.§ Ko I.5.§ Wy U, 5,3 ¥ us.s
ToT AL B091.1 2624.2  7641.% 3105.7  6B47.0 24465  7544.0 4286.T 9000,3 31245 8169,7 2070.0 67YI.0 I472,0 66733 3I91.3 7843 4260.7  9360.0 6008.1 16115.0 ©50%.8  9701.6 62%4.8 571.% €174,1
nizico 3.4 B84 160,35 961.% 78141 FLI.3 4135.1 153A.0  3627.3 1743,3  4244.0 1%14.0  3920.8 1D90.4  3080,0 1739.4°  INL2.2 1753.8  4BOD,6  2595.7 7031.3 3626.9  7314.0 4202.4 5117,6 I341.1
Guatemala ' 0.7 0.6 no 2.9 2.3 J._s? 6.2 1.0 18,5 16.2 1.1 1.0 3.9 2402 - -
Perg 1084.%5  455.) 130,9 T4 160,17 74,2 480.4  M5.0 842,35 658.2 1391.0 371.2 14330 609.1  LOZ6.0 sm.sf 1691,0  656.% 1196.0 9;&_. T17.0  YB6.4 28%.¢  313.4 023.0  8C4.]
Chile RELN 41,7 3z27.8 8s.1 a1.7 312 ﬁsz.s 130.0 98.8 166,08 61.8 0.0 218.4 .7 0.0 to.s": 42,5 LER 23,0 11.3 150.0  141.4 125.0 125.7 20,0 1371
Argentina 1435.0 3.4 438.4 L1448 44,0 159.4 T56.7  541.0 645.1 3931 530,0 273.0 674.4  361.3 322.2 18200 249.0  118.% 830.% 17190 797.4  T25.9 465.1  517.1  789.0 9944
Espafia $22.3  182.8 490.0 167.6 B44.8 337, 3966 412.4  1}1a.0  680.] 165,08 4l1.4 698.0 299.0 972.0 660.4 1341,% 852.6 2127.1 1580.0 932,0  744.1 §82.9%  TAL.7  §10.0 6%6.0
Tralia 263%.6  $30.4 2443.7 546,35  2173.8  625.4 1059.7 1o98.4  1351.6  B61.2 343,06  134.0 1817.0 194.0 1058.0 f.].z'.clj 736.2  571.3 413,317, 4330  161.8 144,38 1a47.3 . —
[Taiwvan 64,8 . B30 121.1 3.3 132.8 1.9 34,4 1)8.0 809.0 3030 10.6 3.5 52.4 16.0 114.0 u.x.; 67T%.0  230.0 &0.7 16,0 - -— £5.4, 4.7 — -
jotzon ans 17.% 7.8 £.0 115.6 52,7 7.1 4r.3 196, 7 .9 n. 18.9 75.4 8.4 18,0 12.8 LY 17.0 16.4 $9.2 16.4 15,2 297.4 81.1 64,9 1.2
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PANAMA:

IMPORTACION DE AJO FRESCO POR PAIS DE ORIGEN

(Cifras en Miles)

1965 1966 1967 1968 1969 1970 1971 1972 1973 %
P .
als de Origen Kq sc.A. Kq $C.A. K SC.A, Kg SC.A, Ko $C.A, | Kg $C. A, Kg SC.A, g _SC.A, Kq $C.A.}
TOTAL 304.1 91.9. 383,7 119.5 226.5 147.0 214.4 135.6 328.4 137.0 3g8.4 166.0 357.5 170.5 317.8 173.8B 334.2 173.4
A, Mercado Comin £.A. 91.2 S57.0 123.% 77.4 5.0 3,3 - - 81.7 42.0 139.7 69.5 115.1 65.4
Guatemala - - - - - - 8.2 5.6 - - — - 29,1 10,3 42.2 19.0 115.1 65.4
Nicaragqua - - - e - - 40.0 26,3 - - —_— - 20.5 13.5 20.2 6.4 - -
Costa Rica - - . - 91,2 57.0 75.3  45.5 5.0 3.3 - - 32.1 18.2 77.2 44.0 -— -
B, Otras Areas 34,1 91i.9 3a3,.7 119.5 135.3 90,0 90.9 58.2 323.4 i33.7 3gp.4  165.9 2735.8 128.8 178.0 1¢4.4 219.0 112.9
Chile 165.8 47.9 13.5 4.9 - - 17.6 12.1 127.6 44 .2 1006.3 48.3 50.0 29.0 - - - -
E.E.U.U, 1.2 0.7 19.8 7.7 0.8 1.0 17.7 9.4 84.1 35.3 104.0 4B.0 103.4 S54.0 97.7 60.0 42,0 2B.4
Espafia 15.3 3.3 - - - - - - 10.4 3.5 6,9 2.2 — - - —_— -— —-—
Italia 88.4 29.3 99.5 34.5 71.9 45,0 - - - - 66.0 24.3 - — 6.0 3.1 - -
MBxico 16.1 4.4 86.8 27.8 62,6 44.0 18.2 12.3 51.2 21.5 71.5 25 .4 97.8 37.4 S4.0 29.3 79.5 45.5
Par 17.2 6.3 30.4 12.3 - - 34.4 21.8 50.1 24.9 37.5 16.7 24.6 8.4 20.2 11.9 - -
Argentina - - 24,0 7.0 — — 3.0 2.2 - — 2,2 1.0 — - - - - -
Egipto - - 8l.0 17.0 - - - —_— - —— - - - - - —_— - -
Polonia - - 28,7 8.3 - - - - - —_— - -— - - - -— - -
Taiwan - - - — - - — - - —-— - - - - - -— B2.8 29,2

Otros palses

FUENTE1

*

Anuario de Comercle Panamefio.

Anuarios de Comercio Bxterior, SIECA,
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GIUATEMALA1 EXPORTACION DE AJO FRESCO
(Milen da Kg y Pesos C.A.}
Fain de 1964 1965 1966 1967 1968 i96% 1970 1971 1972 1973 1974 ta7s
Dgating Kg__ $C.A, Kg SC.N, Kg _ $C.A, Kg __$C.A, Kg_ _5C.A, Xg _ $C. M, Ka $C.M, Xq__$C.A. Kq_ $T.A, Xq  $C.A, ¥y $C.A, ) §C.h,
TOTAL 309.2 84.6 225.6 44.56 328.% . 69.9 532.% 227.2 549,0 209.2 $01.5 188.2 616.4 165.4 787.4 117.7 ¥il1.2 290.8 95%.2 26%5.4 929.2 173.8 11380 237.8
Mrcl;lu Comén 308.1 84.2 174.6 44,5 329.4 699 $31.% 22%.8 S44.4 106.0 s01.% 189.2 618.4 165.4 695.6 99.7 826.2 250.3 @859.0 230.1 929,31 153.8 MG, 4 178,0
El Salvador 139,17 S7.0 126.7 8.0 177.1 39,7 193.1 85.1 217,21 66,1 263.4 7L.5 178.0 61.2 287.0 2.0 254.0 25.0 250.2 18,1 3. av Sa,.6" Q07,7 55 1%
Honduras 39.5 8.1 3.6 7.4 28,2 9.8 73.3 1.3 86.2 12.% 21.9 1.6 .70.0 20.1 2.4 .7 3.0 4.4 J2.8 5.0 38.1* T.1* ia.e* L
Micaragua 1.0 4.8 19.9 1.3 17.1 1.7 42.0 5.6 61.7 9.8 54.0 3.9 51.4 a.0 10.2 6.0 lie.2 7.8 165.1 22.0 133.8" 25.C* 19%.3+ 26.1™
Coata Rica 8.0 14,2 41.4 7.6 10%5.8 10.9 223.1 107.8 219.3 117.6 162.3 10%.2 217.0 76.0 306.0 68.0 426.0 213.1 411.1 185.0 444 ,2* 81.1* 405 0% 87.56"
Otras Arens 1.1 O.4 1.0 6.1 0.1 0.001 1.0 1.4 4.4 3.2 62,0 18.0 3.0 40.5 106.2 58,2 1:8.6 %9.0

. Estimado

PUERTE) Anuarics de Comarcio Bxrarior, SIBCA,

L oaNy




PRECIOS PROMEDIO DE AJO FRESCO PARA LOS PAISES CENTROAMERICANOS,

PANAMA Y ESTADOS UNIDOS

(3C.A. /Kqg)
Pais S Aflo i o T T T

1964 1965 1966 1967 1968 1969 1970 1971 1972 1973 1974 1975
Estados Unidos 0.31 0.28 0.36 0.57 0.56 0.36 0.39.0.49 0,54 0.64 0.64 0.64
Panam8 - 0.30 0.31 0.65 0.63 0.42 0.43 0.48 0.54 0.53 - 0.40
Costa Rica 0.18 0.18 0.18 0.48 0.54 0.65 0.35 0.22 0.50 0.45 - 0.26
Nicaragua 0.15 0.07 0.10 0.13 0.16 0.07 0.16 0;09 0.07 0,13 - .08
Honduras 0.21 0.20 0.34 0.37 0.27 0.35 0.29 0,11 0.14 0.15 - 0.22
E1l Salvador 0.36 0.22 0.22 0.44 0.30 0.27 0.22 0.08 0.10 0.07 - 0.09

FUENTE: USA General Imports
Anuarios de Comercio Exterior de la SIECA
Anuario de Comercio Exterior de Panami

8 OXHNV




NORMA PARA LA CLASIFICACION DE AJO, ESTADOS UNIDOS

Efectivo Septiembre 4-1944

1. Clasificacibn

A, Clase Npo. 1: Esta clase deberi estar constituida por
ajos de caracteristicas similares, maduros y bien cu-
rados, compactos, con dientes bien formados, libres de
mohos, sin indicios de pudricién o de dafios causados
por golpes, suciedad o manchas, quemaduras de sol, re-
guemado, cortaduras, magulladuras, picadas de insectos,
cabezas, raices, enfermedades, insectos o dafios mecé-
nicos u ocasionados por otros medios, Cada bulbo de
ajo deberd estar perfectamente envuelto dentro de su
cubierta externa., A menos que se especifique lo con-
trario, el di&metro minimo de cada bulbo serd de 3.8
cm,

Tolerancias: Con el propbdsito de permitir variaciones
eventuales propias del manejo y clasificacién del ajo,
se establecen las siguientes tolerancias en peso.

a. Para defectos: Se permitird hasta un diez porcien-
to del ajo de cualquier lote el cual no refina los
requisitos de esta clase, incluyendo no mas del
dos porciento de ajo con indices de descomposicién.

b. Para tamafio se permitir& hasta un 5 porciento del
ajo de cualquier lote que no refina los requerimien-
tos de tamafio que se especifican,

B. Ajo Clasificado: Se designard de este modo al ajo que
no clasifique de acuerdo a los requerimientos de la
clase # 1.

2. Aplicacibn de Tolerancias

Los contenidos en cajas individuales, basados en inspec-
cién de muestreo, estdn sujetos a las siguientes limita-
ciones.

o
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a. Para una tolerancia de 10% o més, las cajas indi-
viduales en cualquier lote pueden contener no mas
de 1.5 veces la tolerancia especificada, excepto
que cuando la caja contiene 15 especimenes o menos,
las cajas individuales pueden contener no mis del
doble de la tolerancia especificada, bajo el enten-
dido que el promedio para el lote entero est& den-
tro de la tolerancia especificada para la clase,

b. Para una tolerancia menos del 10%, las cajas indi-
viduales en cualgquier lote no pueden contener méas
del doble de la tolerancia especificada, bajo el
entendido que solamente un especimen defectuoso y
uno fuera de tamafio pueden permitirse en cualquier
caja, siempre y cuando el promedio para el lote en-
tero est& dentro de la tolerancia especificada para
la clase.

Definiciones:

A, Caracteristicas gimilares: Significa que el ajo en
cualguier recipiente o caja deberd ser del mismo co-
lor. Ajo blanco y rojo no deberd aparecer en un mis-
mo recipiente.

B. Ajo maduro v bien curado: Es el ajo que ha alcanzado
el estado de desarrollo en el cual es firme y suficien-
temente seco, y por 1o mismo no es blando ni esponjoso.

C. Compacto: Significa que los dientes no estén separados
sino estrechamente unidos en toda su extensibn.

D, Con dientes bien formados: Significa que cada diente
contiene una semilla bien desarrollada libre de arru-
gas.

E, Dafio: Es, para los efectos de esta norma, cualquier
defecto especifico descrito o una variacibén igualmente
objecionable de algunoc de éstos y otros defectos, los
cuales afecten notablemente la apariencia o la calidad
comestible o de mercadeo del ajo. Los siguientes de-
fectos especificos serdn considerados como dafios:

1. "“Sucio o manchado" cualquier lote de ajo que esté
sucio y ostensiblemente manchado serd considerado
dafiado,
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Como guia, un lote de ajo se considerard daflado por
suciedad o manchado si la apariencia es afectada

por estas causas en una proporcién mayor que el 15%
de bulbos manchados ligeramente, m&s 5% de bulbos
manchados notablemente, El namero de bulbos mancha-
dos permitidos antes que el lote sea considerado da-
flado, dependeri del grado de manchas sobre los bul-
bos individuales. Si el lote tiene 15% de bulbos
moderadamente manchados y 5% que estén notablemente
manchados, y el resto muestra manchas en menor gra-
do pero tiende a moderadamente manchado, entonces

el lote se considera dafiado por manchas. No se con-
sidera dafiado por manchas a un lote que no contiene
ajos notablemente manchados y no mis de 25% modera-
damente manchados. El ajo con tierra u otra mate-
ria extrafia adherida a éste que afecte marcadamen-
te su apariencia en la misma extensibn que las man-
chas, se clasificari en combinacién con ajo mancha-
do que pueda estar presente en el lote,

Quemaduras de Sol: Significa decoloracibén debida a la
exposicién

(e}

el sol cuando no hay dafio en los tejidos.

Reguemado: Significa ablandamiento del tejido por ex-
posicién a los rayos solares.

Cabezas: Al considerar este factor, la apariencia de
todo el lote de ajo deberd ser analizado, No habra
ningGn requisito de la longitud de la cabeza para ajo
trenzado. E1 ajo suelto deberi ser cortado para que
el largo de la cabeza sea menor de 5.08 cm.

Cualquier lote de ajos que tenga un 20% o m&s de los
bulbos con cabezas de una longitud mayor de 5.08 cm
serd considerado dafiado. Este valor del porcentaje se
da finicamente como una guia y puede ser reducido si
las cabezas son muy largas. Por ejemplo, no mis del
10% de bulbos con cabezas mé&s largas de 12.5 cm seré
permitido.

Didmetro: Es la dimensién mayor tomada en direccién
perpendicular a la linea que va del tallo a la raiz.

FUENTE:

Agricultural Marketing Service.
(Traduccién libre).
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Tomado de "Situacién de la Oferta Interna y Perspec-
tivas para la Exportacién de Ajo a los Paises de la
Comunidad Econbmica Europea"'. Mayo-71, Banco de Gua-
temala.

NORMA DE CONTROL DE CALIDAD Y COMERCIO DE AJO EN LOS

PAISES DE LA COMUNIDAD ECONOMICA EUROPEA

. Definicifin del Producto

La presente norma se aplica a las variedades de ajos per-
tenecientes a la especie Allium sativum, L. que se sumi-
nistran en estado frescol/, semisecoZ/, 6 seco3/ al con-
sumidor con exclusién de los ajos que se destinan a la
elaboracién.

II, Requisitos en Materia de Calidad

A, Generalidades:
La presente norma tiene por objeto definir los requi-
sitos exigibles con respecto a la calidad de los ajos
listos para la expedicibn,

B. Requisitos Minimos:
Los bulbos habrin de ser:

-Sanos

~Consistentes

~Limpios y, en particular, exentos de tierra y de to-
do vestigio visible de abono o cualquier otro produc-
to quimico;

-Exentos de dafios causados por las heladas o el sol:
~Exentos de vestigios de hongos

1_/ Por "ajo fresco" se entiende el producto cuyo tallo es ver-
de y cuyo bulbo tiene la piel exterior todavia fresca.

2/ Por "ajo semiseco” se entiende el producto cuyo tallo y bul-
bo (en su parte exterior) no estén completamente secos.

3/ Por "ajo seco” se entiende el producto cuyo tallo, piel ex-
terior del bulbe y piel que recubre cada diente est&n com-~
pletamente secos.

FUENTE: Naciones Unidas/CEPE: GRI/WP,1/UR/STA, 28 Ginebra.
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-Sin brotes visibles desde el exterior
-Exentos de olor o sabor anormal

El producto habréd de hallarse en un estado que le
permita resistir el transporte y la manipulacién y
llenar los requisitos comerciales exigibles en el
lugar de destino,

Clasificacibn:

ii

iii

Clase Extra: Los ajos de la clase "extra" han
de ser de calidad superior y han de tener el
color tipico de la variedad comercial.

Los bulbos han de ser:

-Completos

-De forma regqular

-Adecuadamente limpios

-Exentos de manchas

-Los dientes han de ser compactos

-Las rafices de los ajos secos se han de cortar
de ras en ras con el bulbo.

Clase 1: Los ajos de la clase "I" han de ser
de buena calidad.

Los bulbos han de ser:

-Completos

-De forma suficientemente regular, aunque po-
drén tener ligeras turgencias

-De color tipico de la variedad comercial a la
que pertenezcan, Podr&n tener pequefias raja-

duras en la piel exterior del bulbo,

-Los dientes han de ser razonablemente compac-
tos.

Clase II: Los ajos de la clase II han de ser
de calidad comercial. Habré&n de llenar los re-
quisitos minimos, pero podran tener los defec-
tos siguientes:

-Rajaduras en la piel exterior del bulbo;
-Cortes de origen mecénico caracterizados y li-
geras magulladuras que no mencscaben las posi-
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bilidades de conservacién, a condicién de que
estén dafiados como méximo dos dientes por bul-

bo.

Los bulbos podrén ser

-De forma irregqular; vy

ademés:

-Haber perdido tres dientes como méximo.

en cuenta el m&ximo del

45 mm en el caso de los
30 mm en el caso de los

se comercializan sueltos
ristras, la diferencia
méds pedquefio y el mAs gran-

de de una empaquetadura cualquiera no ser& superior:
15 mm., si el bulbo m&s pequefic tiene un diémetro in-

III DETERMINACION DEL TAMARNO

El tamafio se determina teniendo
didmetro de la seccién mediana,
i El didmetro minimo seri de
ajos de clase "extra" y de
ajos de las clases I y II,
ii En el casoc de los ajos que
{con tallos cortados) o en
en difmetro entre el bulbo

ferior a 40 mm.

IV, TOLERANCIAS

En materia de calidad y de tamafio,

se consentiran tole-

rancias con respecto a un producto que no llene los re-
quisitos fijados para su clase,

A

Tolerancias en Materia de Calidad

i Clase “"Extra"

Un 5% del peso de los

bulbos contenidos en una

empaquetadura cualquiera podréd no llenar los
requisitos fijados para la clase "extra'", pero
llenarid los fijados por la Clase "I",

Clase I

Un 10% del peso de los bulbos contenidos en una
empaquetadura cualquiera podré no llenar los
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requisitos fijados para la Clase "I", pero lle-
nard los fijados para la clase II,

Con arreglo a esta tolerancia, un 1% comoc méxi-
mo del peso de los bulbos contenidos en una em-
paquetadura cualquiera podré& tener brotes visi-
bles desde el exterior.

iii Clase II

Un 5% como midximo del peso de los bulbos conte-
nidos en una empaquetadura cualquiera podré te-
ner brotes visibles desde el exterior; esta to-
lerancia no se tomard en consideracidn en el
cbmputo de las tolerancias acumulativas,

Un 10% del peso de los bulbos contenidos en una
empaquetadura cualquiera podr& no llenar los
requisitos fijados para la Clase "II" pero seré
apropiado para el consumo. En particular, se
excluyen los ajos dafiados por heladas o por el
sol.

Tolerancias en Materia de Tamafio

Un 10% del peso de los bulbos contenidos en una em-
paquetadura cualgquiera podrd ser de un tamafio mayor

. o0 menor que el indicado en la rotulacidn; de tal can-

tidad un 3% como miximc de los bulbos podréd tener un
didmetro menor que el minimo prescrito, pero superior
a 25 mm.

Tolerancias Acumulativas

En ningGn caso podrén las tolerancias en materia de
calidad y tamafio scbrepasar conjuntamente las propor-
cicnes de: un 10% en el caso de la clase extra; un
15% en el caso de las clases I y II,

EMPAQUETADURA Y PRESENTACION

A

‘Uniformidad

La empaquetadura, medios de transporte o comportamien-
to de un medio de transporte ha de contener ajos del
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mismo tipo comercial, clase de calidad - y tamafio,
en caso de exigirse este iltimo requisito.

B, Modos de Presentacibn

Se aceptan los tres modos siguientes de presenta-
cién de los ajos:

i Sueltos, con los tallos cortados; la longitud
del tallc no podra ser superior a:
10 cms en el caso de los ajos frescos y semise-
cos;
3 cms en el caso de los ajos secos.

ii En atados de:

Seis bulbos como minimo, en el caso de los ajos
frescos o semisecos; la longitud del tallo no
podré ser superior a 25 c¢ms, doce bulbos como
minimo en el caso de los ajos secos.

Para liar los atados se habrd de utilizar cor-
del, rafia o cualquier otro material adecuado.
Los tallos se habrin de cortar niveladamente
por encima del Gltimo nudo.

iii En ristras de 24 bulbos como minimo en el caso
de los ajos secos o semisecos (nicamente,

Los ajos en ristras habrén de pender de los ta-
llos de las plantas y se habrén de atar con cor-
del, rafia o cualquier otro material adecuado,

Sea cual fuere el modo de presentacibdn los tallos se
han de cortar netamente, y lo mismo se aplica a las
raices en el caso de los ajos secos de la clase "ex-

tra .

C. Preparacibn

Los ajos se han de empaquetar, salvo los ajos secos
en ristras, que se pueden expedir a granel (cargados
directamente en el medio de transporte). El papel u
otro material que se utilice en la empaquetadura,
medio de transporte o comportamiento del medio de
transporte, habrd de ser nuevo, inocuo para un ali-
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mento de consumo humano. En caso de utilizarse en
material impreso, la inscripcién habré de figurar

en la faz externa {(nicamente de modo que no entre

en contacto con el producto.

Una vez empaquetado, el producto estard libre de

todo cuerpo extrafio.

ROTULACION

S5i el producto se expide empaquetado, cada una de
las empaquetaduras ha de llevar las indicaciones si-
guientes inscritas legible e indeleblemente en el
exterior:

A, Identificacién:

Empaquetador Nombres y sefias o marca
Expedidor cifrada

B, Naturaleza del Producto

Ajos frescos, semisecos o secos (si el conte-
nido de la empaquetadura no es visible desde
el exterior). Variedad o tipo comercial (ajos
blancos y ajos rosados, etc).

C. Origen del Producto

Con marca de origen o denominacibn comercial
nacional, regional o local.

D, Especificaciones Comerciales
-Clase :
-Tamafio (si se exige ese requisito) con indi-
caciédn de los dif&metros minimo y mé&ximo de

los bulbos.

E. Marca del control oficial (facultativa)

-5i los ajos en ristras se expiden a granel
(cargados directamente en un medio de trans-
porte), se hard asi constar en el documento
de acompafiamiento. :




LUGARES, VOLUMENES Y AREAS DE PRODUCCION DE AJO DEL PROYECTO

Rendim, Produc- Exportable Exportable

Municipio Has Minimo cibén U.S.A, Panam&-MCC

Kg/Ha Kg % Kg % Kg
San José Pinula 60 16,405_ 624,300 77.9 486,329,70 22.1  137,970.30
Quetzaltenango 60 10,405 624,300 77.9 486,329.70 22.1 137,970.30
Sta. Lucia Utatlan 120 10,405 1,248,600 77.9 972,659.40 22.1 275,940.60
TOTATL 240 - 2,497,200 - 1,945,318.80 - 551,881,20

%
O
[
o
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COSTOS DE PRODUCCION DE AJO POR HECTAREA

Gastos Directos:

Arrendamiento de terreno
Preparaci6n del terreno
Preparacidén de semilla
Tratamiento de semilla

Siembra y primera fertilizacién
Limpias

Fertilizaciones posteriores
Riegos

Insumos:

Semilla (1170 kilogramos)
Fertilizantes
Pesticidas

Cosecha:

Arrancado
Secado

TOTAL GASTOS DIRECTOS:

Gastos Indirectos:

Administracién (5% gastos directos)
Gastos de comercializacibn
Intereses 8%

TOTAL GASTOS INDIRECTOS:

TOTAL DE GASTOS:

Rendimiento Estimado

8105 kilogramos calidad exportacién
(Q.0.64 kilogramo):

2300 kilogramos calidad industrial
(Q.0.48 kilogramo):

INGRESO TOTAL
Utilidad

Rentabilidad

Q. 70.00
96.00
36.00

5.00
148,00
132.00

20.00
90.00

1,030.00
80.00
50.00

68.00
8.00

Q.1,833.00

95.15
1,362.,00
152.24
Q.1,609.39

3,442,39

Q.5,187.20

1,104.00
0.6,291.20
Q.2,848.81

83%
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FASE DE PROMOCION

COSTOS POR PROMOTOR, 1977

Descripci6bn del Gasto

Asignado para
1978

TOTAL Q, 6,227
Servicios Personales 2,880
Servicios No Personales 540
Materiales y Suministros 2,007
Maquinaria y Equipo 800
FUENTE: Unidad de Programacién, DIGESA,
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