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SarIfUu0 I
INTRODUCOTAON
El trabajo de tésis seleccionado busca un conoci-
miento mas amplio dei cultivo y mercadeo de café. Para lle-
gar a ello se ha empleado una metodologia sencilla que ha -
permitido llegar a resultados prdcticos y precisos.

Inicialmente se ha tratado delgelecoionar ung zona
principalments cafetalera, Liegdindose a determinar que la
Sur Occidental del pafs llenu este requisito. La revisidn
de literatura se ha hecho de tal manera que permita formar-
se una visidn conereta pero clara del nivel tecnoldgico de
lus fincas cafetaleras de la zona seleccionada y ademds, un
conocimiento de los cunales y margenes de comercializacion
de café dentro del pais.

Con estus bases, un muestreo estadistico de las
fincas cafetaleras y el desarrollo de una encuesta tecnica-
mente desarrolluda, permiten al autor presentar algunas con
gideracicnzs sobre las principaLeS précticas del cuitivo ¥
sistemas de ccmersializacidn deli grano.

Pienlserse, la investigucidn se concluye con la
obtencidn @e nisures conclusiones y la exposicidn de las -
recomerinc ioass nuz e ¢onsideru necesario establecer para

elevar ol nivel tecnoldgico del cultivo y mejorar su comer-

i
A

cializaci \.Jo

1. fitecedentes:
Guatemala es un pafs principalmente agricola.

Su estructuzs scondmica gira alrededor de lus exportuaciones
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de dos o tres productos en los que predominun el cufé, algo-

dén en oro y banuno. (29)

Luz cop’ribucion del café es determinante para La

)

economia nacicnzl., Segin el Banco de Guateumalu (29), en el
afio 1968 lz ccsasha de café aloanzo un total de 109.7 millo
nes de kilceranos (2.4 millones de quintales) que represen-
taron un vaicxr total de 95.2 miliones de quetzales. Se re-
salta la imgortancia del café, cuando se estublece que el
valor de lz pr-iuccion es el 60 por ciento del valor total
de ios procuccos agricolas de exportacidn. Ocupa pues, un
lugar prefsrencial en lo que a obtencidn de divisus se re-
fiere.

EL cultivo de café en Guatemaiu se hu desarroliado
principulments en regiones de topografia quebrada donde la
pendiente de los tarrenos va desde el E?fgi 60 por cientoy
En el altiplahw Ja la republica, principalmente el occiden-
tal, la m=ver par.a de terrenos reunen esas caracteristicas, .
lo cual pincntan iz szcogencia del agricultor por este culti
vo. Qrern Tirre de ias vlantaciones de cufé se sitdan en Lla
vertiente Gsi Facifizoe ientro de los iimites mititudinales
de 1,200 a 207 meiros zobre el nivel del mar. Otras zonus
importante: =zca ia 4= a;gﬁgua_situada entre los 1,300 a -
1,550 metros s.n.m. ¥ ola de slta Verapas que se localiza -
entre los &0 v 1,030 m@meir29 2.N..

Woveevions () cite agvudios efectuados por la A-

. : NTERELY
gociacion Huciusanal del Cufs sobre el numer%“ﬁSMﬂﬁﬁﬁﬂ*ggmhwﬁu

s Bl maer 5% ek Ao 5 : REFERENCIA
nes gue se duiizen ak cultive dal o & en eL }idﬂﬁm'%é cualit



era de 59,982 explotaciones en 1957, De ese numero, el 66
por ciento lo constituyen fincas menores de 12.5 hectareus
(15 Mz). FAO (9) &l reulizur el estudio mundial del café,
encontrd que los rendimientos de éste cuitivo en Guatemala
son en promedio de 570 ./Hu.

Resulta ertcrcoss que Guatemalu, descunsa su econo-
miz en un producto azr f20la cuyas condiciones tOpOUrdflcdS
no son favorubles a la mecunizaciodn, y en el cual el gran
mimero de fincus de pooa superficie utilizable mantienen un

nivel tecnoldgico bajo au

i
<

ne parmite elevar los rendimien-
tos.

Por otra purte,.iu poca contribucidn de Guatemaiw
dentro de ia produccidn mundial de café (2 % del total) im-
pide que la elevecion del volimen de produccidn nucional a-

fecte el precio dsk gruno en el mercado mundial. Sin embar
go, se estd supaditmdc o lus fluctuaciones que sufre el mar
gen de oferta de c¢ste producto, de tal manera que westro -
oais se verd en pericdos de prosperidud, cuando el precio -
en el mercado mupdi.l subu y on poriodos de depre sion, cuun
do éste baje. Fr 0iras polabras, Guutemala deberd sujetar-
se a los cambios ¢ it oferta v la demundu mundiales, por-
que su contrecl =8 wnaau &l sualguisra de ellus.

Bste situncidn, incidle directumente en ia comercig
lizacidn interns dsl groducio, Porque si bien es clerto -
que nuestro puis no ensrhiecs ningin control en la oferta ¥y

*

demanda mundiales, esunn 51 bligan a efectuar cambios en la
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movilizuacidn interna del producto. De aqui ia necesidud -
de estudiar el mercadeo interno para lievar a cabo un mejor
ajuste y reducir el rungo de variacion entre periodos de -
prosperidad y de depresidn.

EL puso desde el lugur de produccion a su lugar
de venta, en el cuso dal caféd; no se conoce totalmente en
nuestro pais. an otrus pulabrus, no se conocen Los cunules
y los margenes de comercinlizucidn.

Bl estudio de estos antecedentes, nos llevé a -
plantear lu necesidzd de estudiur las actividades que ac-
tualmente se deszreclicn en el cuitivo del café, y ademas

a4 efectuar el andilicis de Los canales y margenes de su co-

mercializacién. Muestra cuficultura adolece de problemas
fundamentales que s necesario determinar y resolver.
2. Ei {roblemas
A Lo luz de los antecedentes, el problemu -
consiste en saber;
2 S ?uél es el pivel tecnoldgico de las fincas cafetale-
ras de la Zoaa Jur O2cidental de Guatemala,
2.2. Cuales son loa mirgznes ¥y cunules de comercializacidn
de café en dicha zonu.

1l seleceidn de esta zonu, como area de es-

tudio obedece z ruzones espacificas que se 1lndican en el -

cupitulo II.
3. Objetivos:
El

EL objetivo general del presente trabajo es -

- - ’ o 3 1 .
el de buscur un conocimiento mus umplio del cultivo y merca
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deo de cufé. Con ello, se espera contribuir al estudio de
los probliemas agro-econdmicos del principal producto de ex-
portacidén del pais.

Los objetivos especificos son:

3.1. Identificar el grado,qerteqnoiggia‘agripo;a existente

en lz zona de estudio.

2.9 Conocer la forma en la que se lievan a cabo los cuida-
dos cultursles dentro de iz unided de produccion.

2.3 | Taentificar los cunales y mirgenss da comercializacidn
\de c¢ulé en dicha zchna.

% .4 Tresenter datos ¥y soluciones que puedan ser utlilzudas

pura majorar el nivel técnico y ia comerciaiizucidn de

las fincas locadlizadas en la zona.

S



CAPITULO II

METODOLOGIA

1. Definicidn de Términos:

Para efectos de estabiecer e indi-
car el sentido gue en este trabajo se da a algunos términos,
se ofrecen las siguientes definicioness:

Tecnologia: Contenido de técnicas logradas a base de expe-

rimentacion, para el desarroilo de la agricudltura.

. N . 3 P N L4 N
Conocimientos Percepcion o entendimiento de ideas o pragti=

cas nuevas en la agricuitura.

Evuluacidn: Andlisis de la situacidn actual de las técnicus

de cultivo y comercializacidn de café, en contraste con la
tecnologia moderna.

Pricticas o cuidados culturales: Se refieren a los cuidados

que se le brindan a un cultivo con el fi{n de hacerlo mas -

productivo. En el presente trabajo se entendera que sons

a=- Distancia de siembra.

d- Abono y fertilizacidn.
e~ Sanidad y control de plagus.

Control de sombra: Consiste en el mantenimiento y el con-

: , ] _
trol de la sombra para los cafetales, esta considerada tanm
bidn como una practica cultural,

Cunales de comercializacidn: Se llama asi a la serie con-

tinua de intermediarios y mercados o DH¥esindsl” d8] MBE HAMLISESR
‘ 2

DEPARTAM MTOLZ . JIC-REFERENCHA
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pasan los bienes desde el productor hasta el consumidore.

, . - I 2 . - )
Margenes de comerciulizacions Se lLlama agi a la diferencia

que existe entre el precio pugado por el primer comprador
y el que paga el ultimo coudrador.

2. Niveles de precisidn dsl sstudios

Strauss ($¢) propone =
cuatro niveles de precision para inventarios de recursos nu-
turales;

a- Nivel exploratorio.

b- Nivel de reconocimiento.

¢~ Nivel de semidetalie.

d- Nivel de detalle o detadlado.

Los niveles tomudos para efectuar el inventario de -
los recursos técnicos y de comercializacidn, objeto de este-
estudio, son el exploratorio y el de reconocimiento.

2,1 ©Nivel Explorutorio; se logru a troveés del estudio de
1y coleccion de dates yu existentes en censos, encuestas,
entrevistas anteriores con lbs cauficultores, trubujos efec~
tuzdos por instituciones afines, etc. etc.

"Los dutos que arroja el inventurio a nivel exploraig
rio ofrecen una vision de conjunte de los recursos humanos
y permiten hacer un estudio previo 2l nivel de reconocimien
tor. (38.y Pags 12)a
22 Nivel de Reccnocimientos Los datos que se obtie nen u
este nivel se ccnziderun de cardcter primario, es decir, de

ben de contener informacidn directa a partir de encuestus,
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en el caso de recursos técnicos y de comercializaciodn.

En el presente trabajo se utilizan estos dos méto-
dos, para lo cual, se ha hecho un andlisis de ia informacion
existente sobre tecnologia y comercializacidn, que ha servi=-
do como base para levantar una encuesta a nivel de reconoci-
miento dentro de la zona seleccionada.

3. Instrumentos y técnicas de la investigacion:

Como ya se
dijo ia informacion ha sido obtenida de fuentes primarias ¥y
secundarias (reconocimiento y exploratorio).

La informacidn primaria fue recogida z base de en
trevistas personales con caficultores de la zonu. Se colag
taron los datos para ser sometidos al analisis por medio de
un cuestionario que constu de 42 preguntas especificas.

La seleccidn de lu muestra inicial se hizo de a-
cuerdo al criterio del investigador considerando como facto-
res principales: la distribucidn geografica de las fincas,

la accesibilidad de ellas y el tumatio de la explotuacidn. -

La informacidn recogida se Limitd a cuatro aspectos funda-

mentales: Nivel tecnoldgico, cupacidad de produccion, bene-

‘ficiado y sistemas de comercializacidn.

La informacidn de cardcter secundario, se obtu-
vn principalmente a través de las siguientes instituciones:
Asociacidn Macional del Café, Direccidn General de Estadis-
tica, Banco de Guatemala, Facultad de Agronomia, Banco del

Agro, etc. etce.

En esta investigacidn se han adoptado métodos esty
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disticos sencillos, como el unilisis porcentual, promedios
simples y ponderados, indices de precios, calculos de compu
rucion o concordunciu.

4. Seleccion del dreas

Paru la seleccidn del #drea se siguie-
ron los criterios enumerados a continuacion:
4.1 Se dejd por un lado iu division zdministrativa del -
pzis y se estublecid que la zona sur-oceidental es el drea
que ofrsce mauyor posibilidad paru Los onjetivos del estudio.
Esto por encontrar que en esz zome se cultiva café en condi

- - k A ’ : x
ciones variadas, que vun dasde areus donde se sutisfucen -

lus necesidudes minimes dsl cultive y per lo mismo se obtig

. . Bl ’, z z
nen producciones a@cegiolbles, hosts greus en gque se cultiva
el café en condicionss murginclies de bauja rentabilidud.

4.2 Se pensS qus el estudio debic contribuir a la blusqueda
de mejores nivelés de vida purs iu peblacidn del pais, ha-
biéndose encontrudo que iu poblucidn sn lo zonn s ir-occidan
tal (28) tiene una dengidad pronsdio de 120 habitantes por

kildmetro cuadrazadce, guas comperado con el promadio nacional

o

w7 Diaseh 5. : \

{39 babitantes por kilomstrs cuadrade}, demussira que al sg
leccionar esta area e sonbribuye al mejoramiernto de gran
parte de la poblacidn.

4,3 Ia zona sur-occidental cuenta con la infraéstructura
basica necesaria para lograr urns tasa de desarrolio adecus=-
do, sin embargo ailn hace falta mayor preocupacion por purte
de autoridades y técnicos para que esta infraestructura se

aproveche verdaderamente. HEs en esta zona donde la agricul
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tura, a la vez gue contribuye con la mayor parte dedl produg
to agricola nucional, muestra su mdxima expresion de atraso
"ecomo consecuencia de la falta de oportunidades causadas por
razones de indole social, econdmica y politica en todo el -
curso de nuestra historia", (/¥, pag. 9 ).

4.4 Ia seleccidn del drea y la naturaleza del analisis que
se presenta tiene estrecha relacidn con la disponibilidad de
recursos (econdmicos y de tiempo) del investigador, lo que
ha influfdo en el establecimiento de los limites del estudio
y del drea geografica seleccionada.

5. Descripcidn del drea:

’,

5.1 Localizuacidns: el drea de estudio ocupa p rcialmente la
zona sur-occidental de la repiblica de Guatemala. Se han -
tomado como limites para el presente estudioz al Norte, la
curva de nivel cota 1200 mts.; al Sur, la curva de nivel co-
ta 200 mts.; al Oeste sirve como limite natural el rio Su-
chiate en la frontera con la Republica de déxico, ¥y al Este
se encuentra limitado por el rio HMadre Vieja.

Esta zona se encuentra enmarcada por las coordenadas
fa

geogréficas: 15 09 y 142 45' Latitud Norte Sur; 91808" v
922 10' Longitud Zste Oeste. (ver mapa No. 13s

5.2 Exfensidn:; Los limites ya descritos encierran una su-
perficie aproximadz de 24,000 kilometros cuadrados, a la que
contribuyen cuatro departamentos: San Marcos, Quezaltenango,
Retalhuleu y Suchitepéquez.

5.3 Topogruffa: Bn la parte Norte del drea se encuentran

terrenos generuaimente ondulados y quebrados, contando con al
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gunos valles de determinada amplitud, se encuentra formando
'parte de lo que gse conoce como el altiplano del vais.

En la parte sur los terrenos son de pendiente relativa
mente suave y pertenece a lo que se conoce como la boca-cos
ta del pais.

5.4 Suelos; De acuerdo con la clasificacion hecha por Si-
mons, Tarano y Pinto ($8) las principales series de suelos
g§0Nn nueve, segdn se detalla en el cuadro No. 1, ¥y se encuen
tran distribuidas en el dares tal como se muestra en el mupa
No. 2.
5.5 Ecologia: Para efecto de zonificacidn ecoldgica se
ha seguido el estudio de Holdridge (32), que divide el drea
en dos regiones principales:
a=- Zona Sub-tropical muy humedas: ocupa el 35% del a-
rez con unz precipitucion de 4,000 a 5,000 mm. al afio
distribuidos en 120 dias de lluvia, la humedad relati
va es de 80%, la altura va de 700 a 1500 mts. y la -
temperaturua promedio es de 212 Cey, se considera ade-
cuadu para explotaciones de cufé, cardamomo, citricos,
etc., siendo recomendable forestur las mdrgenes de -
los rios y lus pendientes pronuncizdus.

b~ Zona Tropical humeda: ocupu el 659 del area de es-

tudio, su precipitucion es de 3,000 a 4,000 mm. al a-
no, distribuidos en 120 a 150 d{us, la humedud rela-
tiva es de 80% y su altura va de 150 a 700 mts. sobre

el nivel del mar. Es una zona que permite grun varig
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Cuadro No, 1

CLASIFICACION DE LOS SUFLOS DEI, AREA SUR OCCIDENTAL D% GJATEMALA

SERTE

SIMBOLO

CARACTERISTICAS

Chocol4

Cho

Son sueios profundos y bisn drenados, El sue
lo superficial es freznco arciiloso & franco
limoze, profuindiced de L a @ mte. y es uno de

R e
105 EVELIE MAs

Cuyotenango

Sen cuelos profundos y Ge buen drepaje. E.

suelo supsrficial es franco arciiloszo, ©oLOT

café oscuro, bajo en contenido de matwriz or

-

&nica, gramular, reaccién fuerte o medinaa~
3 b

Champerico

Chm

Mazatenango

limoso, friable, con 5-137
ca, reacscidn ligeramenta

s e s e, B g R e i 3 = o e R
NeE Wy ALY OLLAA0E pATE 84 sgartivo del calsa

Conalchi

Ca

Profundos, hién drenados, desarrolladcs sobre
material volcénico, Rl suelo superficial es
franco limoso, friablae, café muy oscuro. Son
svelos productivos pero no adecuados para el
cultivo del café, |
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(Continuacidn cuadro No. 1)

SERIF

STMBOLO

CARACTERISTICAS

Retalhvulen

Re

A i

Muy profundos, ocupan relieves ondulados, El suelo
superficial es franco arenoso, granular con 5% de
materia orgdnica reaccidén fuerte a medianamente
&cida. Son svelos apropiados para el cultivo del
café.

Suchitepéquez

Sx

Son suelos profundoz, bién drenadog, con decli~
ves ligeramente inclinados en el area de estudio.
El suelo superficial es franco limoso, suelto y
friable, con 10% de materia orgénica estrustura
grarular, reaccién mediana a ligeramente acida.

Estos suelos son apropiados para cultivar café,

Samayac

Sm

Poco profundes, bien drenados, franco iiuoscs,

friables con dlto contenido de mzateria crgiinica,

- - -~y e
it SUS-

reacciin medisna a ligervsmante

los recomenda-les pora ei ovltdvn del oaofd,

Suelos
Aluviales

SA

Aluviales jbvenes, se encuzutran a lo largo de
muchos arroyos de Guatemala, no considerindose

adecvados para el cultivo del café.

* Se refiere al 4rea de estirdio, seglin 1a clasificacidn hecha por Simons, Térano y Pinto.




Dag.

daud de cuitivos, recomendandose parz el cuitivo del

cufé, a pesur de que cuenta con la gran desventaja

de que no existen caminos vecinales transitables du-

rante todo el afio. (ver Mapa No. 3).

2.6 Vias de comunicacidns £l dreu se encuentra comunica
da principalmente Lor la carretera interamericana y por al-
gunos rameles de €: .2 que se encuentran en buen estado, =--
cuenta también con cuminos de tierra, que son transitables
cusi todo el tiemvo. BL ferrocarril comunica el drea con
la capital de la Republica, pudiendo ser abordado en Muzu-
tenango. (ver ilupa No. 4).

8.7 Asistenciu técnicu, el areu cuenta escasamente con
tres Agencias ce . xtensidn, (Mzlacutdn, San Felipe Retalhu-
leu y San Antonio Suchitepéquez). Una sola Bstccidn Expe-
rimental Chocold, en Sun Antonio Suchitepéquez, sirve a to-
da el drea.

Por medio e lu Asociusidn Macionul del Cufé se tig
nen algunus agenc:i.s regionules; en San Marcos, El Tumbador
y Nuevo Progresoj =n Retulhuleu, Sun Sebastian; en Quezalte
nungo, Colombu; y = Suchitepéquez, San Antonio Suchitepé-
© QUEZ .

Dentro de Lu zons huan estublecido agencius algunos
Bancos del sistema, y varias compafiias distribuidoruas de -
productos ugricolas prestan asesorumiento. ( Ver Mapa No.

4 ).
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CAPITULC III
REVISION DE LITERATURA

l.- Origen y #Especiess

Tl café es unu planta de origen muy dig
cutido, segun Griocr (19) todas ilas especies son indigenus
del Africa, pero Ochuz y colzboradores (56) dicen que algu-
nas especies son or oliunarias del cercano Oriente.

Bl café fue introducido a los palses del sur de Huropa
por medio de los cumerciantes drabes, de donde se distribuyd
a la América.

La difusidn de las especies mds productoras de café
(Coffea ardbica), se origind en Btiopfa de donde se difundid
a Arabia. En el aro 1700, los Holandeses la introdujeron en
lag Indias Orientales de donde se enviaron unas plantas al
Jardin Botanico de Amsterdam en el ado 1706, algunas de las
cuales se trasladaron a Surinam, de donde su progenie se lig
vd 8l Brasil, via Coyena; también liegaron a América via Pa-
ris. Y fue asi coxo se origind la mayor parte del café cul-
tivado en nuestro continente.

El género Cofica pertenece a la fumilia de las Rubia-

ceasy Chevalier (13). Llas especies mas importantes, que son

las que actualmente se cultivan, pertenecen a la secciodn -
Bucoffea, la cual se divide en 5 sub-secciones: Erythroco-
ffea, Puchycoffea, Nanocoffea, ilelunocoffea y uWozambicoffea.
De éstas, las princigales‘son Herythrocoffea y Pachycoffea.
Herythrocoffea comprendes C. ardbica, C. congénesis,

C. canephora y C. eugenioides. (13).
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Puchicoffeu se compone principulmente de ius espe-~
cies siguientes: €. libéricu, C. Klauinii, C. oyemensis, C.
abeokutae y C. dewavrel.
De lus especics anteriores, las que tienen importan
cia comercial sons
-Cufé Ardbico ( Coffea ardbica ).
-Café Pobusta ( Coffes canephora ).
~Cufé Liberiano ( Coffea Liberica ).
-Cufé Fxcelso ( Coffea dewevrei ).

2e= Variedades:

2.1 C. ardbica var. tipica (ardbica): p.onto se
vuelve un drbol robusto si no se podu, sus principales ra-
mas salen casi perpendiculares al tronco, luego se vuelven
colgantes cuzndo se forman las rumas secundariuas y produce
fruto. (50).

2.2 €, aribica var. marsgogype: mas grande que la
variedud tipica, hojas grandes, entrenudos largos, frutos
voluminosos, fructificucidn tardia pura climas cailentes.
No se considerua buena paru =l comercio. (18).

2 43 C. ardbica ver. bourbon: es un arbol delgado
_cuyas rames principules sulen formundeo un angulo de 4503
volviéndose més turde casi horizontales cuando aparece el
fruto. Es de hoja mds ancha que lo variedad tipica. (82).
Sk 0. arabica var. culta: arbol peguesdo muy fron
doso, hojas pequeias, flores también pequenas y numerosas,
entrenudos cortos, buens productora de grano fino. (18) .

25 ' C. ardbica var. caturras mas baja gque el bour

20
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bén, foliaje denso, alta productivided. (18).

g6 C., aribica var. kent: rendidoru de buen cu-
fé, resistente ul Hemilea sp. (Herrumbre del cafe). (s9).
Iy 0. ardbica var. Sun Ramdn: proveniente de
Centro Américu (Costs Rica), de tallo pequeno y urbusto, de
lento crecimiento, hojzs poco onduludas, frutos pequeiios,
muduracidn lentu, productividad precoz, resistente a los -
vientos. (18).

2.8 Q. canephora var. robustas arbustb o arbol
pequefio originario del Congo ex-Belgu. Hojus y frutos gene
rulmente grondes sin alcunzar lus dimensiones del C. arabi-
cu. TFue seleccionudo en Juva por holaundeses y en Congo por
Belgas (18).

2.9 0. Libéricazs arbusto de porte pirumidal, -
tronco robusto, gruvdes hojus ovoildes. Inf lorescencia axi-
1zr. Frutos globulosos agrupzdos. Semille grunde, uctual-
mente en cbandono. (18).

2,10 0. dewevrei (excelsa): de 6 a 15 mts. de ul
tura porte de cubeza piramisul. Hojus oval-ianceéladas, de

1 a 5 flores por nudo, las flores secas persisten en los

"arboles, frutos ovoldes, un poco comprimidos coronados con

disco circulur. Granos en pergumino, de forma ¥y tamano co-
2o los del C. ardbicz. Bs un café robusto resistente a lu
sequia, su produccidn es tardia ( 8 a 10 anos pure plena
produccidn ) su desventuja mis grande es la falta de unifox
midad en sus granos, lo que dificultu su preparacidn. (18).

Se hz trubajado en el mejorumiento de aigunus vu-
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riedades logrundo crear otrus nuevas como la Murtu, Nana ¥y
Mundo Novo, estu Ultima ha alcunzado grun popularidad en -
los puises de América Latina.

"lu especie C. urabicaz, es lu urica de lu cuul se
puede sacar un producto de grun clase por La calidad de su
brebujese.ss €5 lu gue presentu lu mayor homogeneidad en

logs carzcteres de o

d

us variedudes". (18).
ucidn ionte Alegre de Saul (Sao Puulo, -
Brasil) se lievd a cabo un ensayo entre lus variedades co-
merciales: Mciownl, Amarelo de Botucatu, Bourbon Vermelho,
Bourbon Amsrelo, Mundo Novo, Cuturru, y Semperflorens. Al
cabo de seis znos el snilisis estadistico reveld que la va-
riedad "Mundo Yovo" produjo significativamente mas gque lus
otras, demostrundo cue es una variedad de alto rendimiento
en el area y pus puede upllicarse a nuevus pluntaciones.( 5 ),
En Cuutensla se han introducido por medio de Ana-
cafe nuevas variedudes, distribuyéndose en las fincas que
zs{ lo solicitun, semillz de las variedadess Bourbon rojo
(Brasil), Bourbon Zhecola (Guatemula), Caturra y Mundo No-
va (4).

3.~ Propugucion:

Todas lus especies economicas del café pue-
den ser propagadus vegetativemente por estaca y por injer-
to (19).

. . Por ostuce: lu multiplicacian del cafeto por
estaca no es nude nuevo segun Tothill citado por Coste (48)

en Ugunda los nativos seguian esta prdacticu antes de la llg
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guda de los europeos. La propugucidn por estacu en formau -
intensiva se hu llevado o cubo en varios paises, asi por e-
jemplo: Arroyo (&), se dedicd al estudio de lu propugaciodn
por‘esquejes en Nicaraguu y fija estacas de 27 puigadus co-~
mo las m&s adecuudss para obtener un buen porcentaje de pe-
gue. BEn Puerto Rico se utilizd la variedad columnaris ade-
mes de los tipos des (. ardhica, bujo el criterio de que lus
pluntas madres deben de ser muntenidas con un sistema multi-
ple de talles, suvrimiendo todas lug ramas secundarias y a-
gobiando las rumns ortoirdpicus, se establecid ademds que
el material parva astacas debe de tener la maderu o leno ba=-
sal color pardo micntras que lu purte superior del tallo de
color verde (31).

Sdlo lus rumns ortotropicas producen arboles
normales (13). Sz ha constatado que la aptitud para el en-
raizamiento de estucas es diferente dependiendo de la varig
dad y la especie del cafeto.

82 ha experimentado con bastunte éxito, el
enraizado de estzquillus de un nudo, de brotes ortotropos o
subherbdceos, desinfectando los esquejes y daundo espaciamiepn
to a razon de 125 esquejes por metro cuadrado. Nste enrui-
zamiento ha sido mis efectivo cuando se han empleado subs-
toncius estimuladoras (hormonzs de sintesis). (18).

n la actualidad se mantiene en desuso es~-
te procedimiento; sin emburgo pueda ser Uutil en el manteni-~
miento de variedudes purc experimentacidn, con fines de me-

joramiento.
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Bui Por Injerto; este método de propagucion tam
bién se hu utilizzdo mucho en la lucha contra los nematodos
(Tylenchus). (18).
Las técnicus de injertacion mds empleadus song »
a) Injerto de hendedura: una planta joven es
podada 2 0.30 6 0,40 mts. del suelo por encimu o al nivel
de un nudo, lus hojus se seccionun a ras del tallo. HBste -
Ultimo se hicnde a continuacidn segin la Lines que une la
implantacién de los peciolos, sobfe una longitud de tres a
cinco cm., justamente igual a la de la parte cortadu del
injerto por incertar. IL injerto es seccionudo a 2 ¢ 3 cm.
aproximadamente y ce introduce en la hendedura de manera -
que su cortezn coincidaz con la del patrdn. Un oparario hi-
bil injertz de 100 a 150 cafetos al diz, logrando un porcen
tuje de eficienciu de 80 a 90. (18).

b) Injerto de coronillia; utilizado en Indo-
chinz, se rebaje lu plunta hasta el limite de la zona her-
bdcea o de la sub-leiiosa, se hace un corte vertical en la
corteza de 3 a 4 cm. de longitud, se corta en bisel una plu
con uno o dos pures de ojos y se desliza bajo lu cortezu,
se amarra y se le zplica cera paru evitar iu humedad. (18).

¢) 1Injerto de escudetes los escudetes se
separan de las rumas bien agostadas, cuyus hojas.se han su-
primido dos sazmanas untes. Se utilizan como patrones lus
plantzs de dos ailos de edad como miximo a causa de la fra-
gilidad de lu corteza de los tullos mas viejos. (18).

d) 1Injerto de Reyna o soldadito: tumbién
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se le liumu injerto hipocotiledonico, es un injerto que se
debe a los estudios efectuados por Reynz (§3) en La Bstu-
cion Experimental Chocolé, Guatemala.

Purz llevar a cabo este injerto se toma C. ca-
nephora var. Robustu como patrdn y C. ardbica var. Bourbdn
Chocold y C. ardbica var. Mundo Novo como parte drea. EL
procedimiento es el siguientes a los 5 dius de germinudu la
semilly (soldudito) se podun las raicillus del robusta (pa-
trén) luego se Le hace un corte transversal a unos 5 cm.,
arriba de lu bose del tallo. Se efectda después una inci-
sidn de uproximsdamente 1 cm. en el tzllo. Se tona el sol-
dadito de la vuriedad a injertar huciéndole una cufia 28 6 -
2 fcm. abajo del grano y este debera tener la misma longi-
tud de Lu incisidn en el patron. Se coloca en la hendedura
del patrdn apretundo bien el injerto.

El vendaje se efectia por medio de una tira
de polietileno pretensada de § cm. de ancho y con una longi-
tud tal gue el vendaje quede uniforme abarcundo %'cm. nas
de la parte supevior e inferior del injerto a fin de no per-
mitir penetracidn de agua. BEste sistemu tiene lus siguien-
tes ventajus: 98% de prendimiento de los injertos (987 de
eficiencia), se controlu el ataque de nematodos, puede ago-
biarse duando ¢cste yu ha enralzado en su lugur definitivo,
se homogeniza el producto finul, un operario puede hucer -
125 injertos por dia y el costo del injerto por unidad es
de Qe0.70.

En Guatemzls yu se ha difundido éste pro-



pég-.

cedimiento sin embargo, aln hace falta cue la mayoria
de caficultorecs lo conozcan (53).

3.3 Tor semillas; las semillas destinadas a la
ciembra deben de proceder de frutos sanos, vigorosos
v recistentes. Il descascarado y el pulide mecénico
son perjudiciales; este excluye tcda posibilidad de -
utilizar para la gsiembra los granos procedentes de un
lote de café tratado para la venta. Existen trabajos
a este respecto, Bacchi en Brasil (11) hizo estudios
con cemilla fresca de la variedad tipica secadazs a la
gsombra y al sol, c¢ue se conservaron con diferentes --
grados de humnedad a temperatura ambiente en dos tipos
de recipientes ( abiertos v herméticos), la conclusidén
obtenida de este estudio es cue el proceso de secado
no interfiere le vitalidad de la semilla,

La Anacafe tiene algunas normas de las
cuales puede valerse el agricultor para mejorar su ca-—
fetal (3 ):

a2) La semilla debe de provenir de plan-
tas buenas productoras; libres de enfermedades vy pla-

gas. )

t) Plantas de 5 a 7 afios de edad.

c) Se decbe de tomar de diferentes drbo-
leg,

d) Procurar que toda la gemilla gea de
la misma variedad.

e ) Despulper a meno salvo en casos de exX-—
cegiva cantidad de semilla.

f) La semilla se coloca entre agus,; des-
cartando acuélla cue flotc.

£ ) Secas las semillas deben de congervar
per lo menocs 125 de humedad.

h) No guardar semilla de un afic para o-
tro.

La selecccidn de la cemilla y la desinfec—

cidn de les mismas con doc opersciones de los més impor

26



tantes, en la agricultura; sin embargo se mantienen -
decccuidadas por el agricultor prdctico.

Fn Américe Central se acostumbre sembrar en
germinadores de madera con tierra megclada con cal,-
abono y arena de rfo o arena, dc ellos se sacan para
trasplantér ern el estado de “soldadito”™ o “mariposa‘;
gse ha observado cue en condiciones desfavorables cl t1
po de soldadito es mds resistente (2¢). En Guatcuala,
las plantitas se sacan del “semillero” para el "almé-
cigo por lo gencral en estado de “cola de perieo” gue
s el cuc le siguc al orden ascendente de vida, al cs-—
tado de “mariposa¥ (¥5).

Bl almdcigo es ¢l lugar donde serdn trasplan
tadas las plantitas cue viencn del semillero. Este de
be estar giemnre bien corcado y sombreado durante cl
verano. Debe dc postearse a distencias determinadas ¥y
fijas. En ciertos lugares sc acostumbra sembrar algu-
ra planta de enredadera (leguminosas) con el objeto de
tener sombra cue &l mismo tiempo se puede aprovechar
como abono nitrozenado para las plantitas. (45).

Bl vivero (almdcigo) debe de establecerse
en terreno fértil, permecable, situado ccrca de una fuen
te de agua, de fédcil acceso. Se delimitan las bandas
con una longitud calculada en funcidn del relieve del
terrenc v del emplazemiento de les vias de acceso y de
circulacicén, con un ancho de 1.20 a 1.50 mts. dejanco
cntre ellas un espacio de 0.40 & 0.50 mte. para la cir
culzecidn. E1 terreno debe de ester profundamente cava
do y abonado copiosamente (esticrcol o compost bien -
descompuesto), (18).

4.- Cultivo del cafeto propiamente dicho:

8i wc desea obtener una buena plantacidn se
debe comenzar por seleccionar la scmilla para hacer el
cemillero. Se escogen los cafetos buenos productorcs,
de superior calidad, scleccionando los frutog gue cre-

cen en medio de leas ramas. Las plantas cscogidas deben

pédg. 2T
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ser prematuras, colocadas en el entro de las plantaciones
y poseer resistencia a enfermedades, ataque de insectos, -
sequia, etc. Las semillas asi escogidas se amontonan en
un cuarto hdmedo para que fermente el muscilago, se despul-
pan & mano, se secan a la sombra y se efectdn la seleccién
de la semilla por peso especifico. Luego, se tratan con
un fungicida y se siembren en tablones de un metro de an-
cho y de suelo previamente esterilizado formando asi el se-
millero, del cual se hablé anteriormente. En caso de que
las plantitas se vean afectadas con Damping-off, se apliea

directamente al suelo Termate o Cupravit.

Al ester la plantita en la fase de doble cruz
(mariposa), seo trasladan del semillero al almdcigo, tralado
que por lo general se hace en bolsas de polietileno de co-
lor obscuwro, MNis o menos al aﬁo, se trasladan al campo de~

finitivo, sombhrdindose en hoyos previ-mente preparados.

Bl c-7& se puede sembrar al sol y a la sombra.
El café 2l sol se siembra corrientemente a una distancia de
2.00x0.,80 mts. ¥l cafd o la conbra se ha sembrado corrien-
temente a distrncias €e 3.5 x 3.5 mits, con sombra de le gumi-
nosas sembradas e distancias de 6 a 7 metros al cuadro. En
la actualidad se rienda sembrorlo a distancias de 3 x 3,

e 0
3x 2.5, 2.5 x 2, y 2 x 2, con sombra 5 x 5 mts.

Buen n¥mero de cafetos mueren dfas después de

ser sembrados en el campo definitivo, por lo que es convenien-

tc efectuar un recuento de las plantitas muertas con el fin

de substituirlas inmediatamente. Esta operacidén se conoce

con el nombre de replanteo.

Al cafeto en crecimiento deben proporcionarsele
cuidados cultursies, entre los que se pueden mencionar como
los méis acostumbrados: la poda, la fertili scidn, y uso de

hierbicidas, fungicidas e insecticidas.

4.1 La Pods: ecxisten varios tipos y wistemas de po-
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da. Entre log tipos podemos mencionar la poda de for-
macidn, la de mantenimiciuto y la de rejuvenccimicento.
Entre los sistemas estdn la poda Guatcmals, la Clienti-
fica o dc¢ Ccuylén y la Costa Rica. Agul cabe indicar
cuc les mencionadas son las cue ticnen importeancia pa-
rs el pals y no la totalidad de tipos y sistemas cono-
cldos.

Le poca de formacidn c¢s la cue ticne por ob-
joeto hacer cue ¢l cafeto produzca u obtenga cu médximo
rendimicnto, scgin lo permitan las condicioncs ccold-
gicas. Sc c¢feetda cuando cl cafcto ticrnc de 2 a 4 a-
fics. Una vez formazdo ¢l &rbol hey cue aplicarle la -
poda de¢ mantenimiento ¢ue conciste en suprimir los de-
fecetow oue se obscrvan al ojo, talcs como ramas secas
o desfiguradas (#%). La poda de rcjuvenccimiento sc
aplica a los cafetos poco productivos, con el fin de
“forzar al 4rbol a producir madcra pare cuc lucgo ven-
ga la fructificacidn: (48). La opcracidén sc lleva a
cabo seccionandc ¢l drbol a 0.30 mts. del suclo con un
corte limpio {ascrrado) a 459 dec inclinacidn, al salir
los brotes sc nodan dcjendo la cantidad correspondicn—
te al tipo de poda acostumbrada (18). La poda dc re-
juvenceimicnto no es muy recomendada; y se preficre en
los casor de parcelas viejas y poco productivas, la -
replantacidn ~or sujetos jévenes de varicdades mejora-—
das para poder espcrar una produccidén ccondémicamente
mayor y acordc con los adelantos de la tecnologis mo-—
dcrna. cgularmente la poda sc c¢feectda en las rcgio-
nes de climas con estacidn scea definida (tal como ¢n
Guatcemala), ya cue durante csc perlcdo las plantas es-
tén en reposo vegetativo y es 1égico esperar cuc los
trabajos cccundarios (desmoche, deschupedo, etc.) se
puedan efcctuar cn cualcuier época del afio.

Los sistcmas de pcda varfan por la forma cn
cuc llevan a cabo la formacidn y mantenimicnto de los
cafctos. Los més usadosc ¢n Guatemala son:

a)Poda Guatcmala: utilizada con bastantc frecuencia c¢n



Guatcmala y Colombia, consiste en agobliar la planta de
café ¢l primcr aiio; ¢l segundo ailo se¢ corta todo cl -
tzllo agobiado de¢jando Unicamente las ramas cuc el a-
grénomo deséc, csta operacidn gencralmente sc hace an-—
tes del inicio de lag lluvias y dejando de 4 & 5 ra-
mas. Fl tercer-afio sc tendréd un tronco primario gue

girve de base y 3 6 4 trouces sccundarioc, inicidndo-

T

cc desde cge momento la poda de mantenimicnto.

b)Poda cientifica o de¢ Ceylin: se poda cl cafcto a -
1.40 mte. del suclo, entonces la planta sc manifics
ta con la epsricidn de muchas ramas primarias. A
los pocos mcses debe de principiarse la peda de for
macidén para cue ¢l cscueleto de la plenta sc desa-
rrolle en buciia forme, suprimicndo todo brote nuevo
cuc selga directamente del cje central y dejando el -
ntmero de ramas cue le plants tenfa al momento de ser
descabezada. Cusndo la mostacille (grano pecueiio) es—
t4 y= formade, entonces principia la poda de menteni-—
miento, reprimicnde las remas fructifersaes hasta donde

poséa fruto (¢%).

¢)Poda Cogta Rica: al primer zilo se puede descabozar,
cin embargo algunos esperan cue la plante haya gido
tracladada al campo dcfinitivo pare cfcctuar ¢l deg
cabezamiento. Decpuls de la primera poda,; debe --
decshijarse todo el eje central y dcjar cn las secull
darias cierto nidmero definitivoe de ejes terciarios
(de 4 a 6). Ia poda de mentenimiento comcicte on de-
shijar permancntemente loc cjes primarios, secunda-——
vios y terciarios (45).
4.2 _ Pertilizacidn: ILa fertilizacidn y sbonado -
del café también recuicrce atcucidn y esmero. Bl cafd
oo una planta exigente en nutricntes, cus reicas necey
citar. encontrer cn el cuclo el agua capilar nccesaria
nare. cue las matoriae nutrificantes puedan pasar por -

«

osmosis a sus hoja

13}

. FEl abastccimiento de humus peara

¢

lo: cafotos e fundamental,; por ello para conscrvar -
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la materia orgdnica del sucle se recomienda ¢l sistema
de siembra en curvas a nivel o ¢n terrazas.

Tiolina Llardén (44) dice cue ¢l aporte de
materia orgdnice pucde darsc en forme de cstiecrcol -—-
bien fermcntado, compost a basec de pulpa de café tam-
bién fermentado, o por medio de 1cguminosas (2vponcs -

4

verdes), sicndo ésta dltima une 4

mendables. Algunos autorces también indican gue el gom
breado de los suelos por medio de drboles de sombra o
cubiertas vegetales (hierba segaca) ayuda a la forma
cidn de materia orgdnica (34). Lolina Llardén conti-
nda diciendo cue los abonos cuimicos deben de usarse

$lo en casog de suma necesidad y como complemento del
abono orgdnico, no debiendo de scbrepasar la cantidad
de 400 gre. por planta distribuide en dos ¢pocas, al
iniciarse ¢l invierno con el objcto de ayudar a la flo
racién v en la canfcula (suspcnoidn tempora 1 de las
lluvias en el periodo dec invicrno) para favorccer la
fructificacidn.

Una planta puc recer normélmente y pro

@
oo
3]

ducir abundante cosccha, o dos log llamados clemen
tos esenciales cestédn prcscﬁtcs en ¢l medic dc¢ cultivo.
Si el suministro de algunco de cstos clementos no es a—
decuado, se desarrolle una deficiencia cue puede afec—
tar geveramente c¢l desarrollo y la lroductividad de -
la planta. Bustc Brol (iQ) expone cue la deficiencia
de I en cafetos al 0l se menifiesta por la pérdida de
cclor de leg hejas, las cue presentan tonalidades ama
rillentas, blancuzcas o pdlidas. En cafetos a la som
bre, les hojas jévencs prescntan desde ¢l dpice una -
granja smorillia y a lo largo de ¢éste, una coloracidén
verde broncesda. Lo deficicncia de Il es mayor en los
lugarcs dondc la precipitacidn cs muy fuertc, debido
a cuc éste elemento es lixiviado o perdido por ceco-
rrentia. Este mismo autor recomicnda Como uLtOdO pdr@
evitar la deficicncia de N, la aﬁfié ciéw ao Uroa i

45 por cliento mensualmente QUFdﬂtQ laf.liuv1asg oAt

¢ las formas méds reco
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zén de una onza por cafeto, la cuc debe aplicarse con-
verientemente distribuida en el suelo, alrcdedor de la
superficie cue cubre la copa de los cafcetos en terrc-

neg plenos, ¥y arriba de le pendicnte en forma de media

lunsg o cemicirceulo en los cafetos situados cnn terrenos

ineclinados., In aplicaciones foliarcs sc recomienda u-
car de 6 a 8 libras de Ureca 45 por ciento, en cicn ga- =
lones de agua, combindudola con la LlCaCléﬂ do un -

insecticidsa o fungicida.

La deficiencia de potagio (K) sc¢ menifics-—
te er. forma de una necrogig amariilo rojiza con las -—-
midrgencs de las hojas més adultac,; las cue pronto sc
desprenden. (40), (3%4). Cusndo se nota deficiencia -
de éete elemento en el suelo o ¢n las plantas; es re-
comendable el uso de Sulfato de Potasio y de Cloruro
dc Potasio al 60%, actualmente recomendados por cl Lii
nisterio de Agriculitura dcl pais.

TLa susgencia del fdésforo (P) s¢ manificg-—
te en el cafeto, cusndo las hojas vicjas toman una co-
loracidn smarillcnte con moteados rojos y purpuras, -
cucdendo mds susceptiblce la plante al atacue de cnfoer-
necdades funsosas. Entre los productos més recomenda-
bles nera suplir csta deficiencia, sc cncuentra el ——
Fosfato de calecio, la harine de huesos y ¢l Triple su-
perfocfato al 46%, aplicados dos veces al allo, una &
principio del invicrno y la otra a fineles del invier—
no (40).

Jacob y Von Uexhlill (34) hescen ver cuc -

mientras el ¥ ¥y el P con perticularmente importantes

<

¢ii lag primeras fesce del desarrollo del arbusto, cl
N ¢l X lo son para log arbustos cargados. Con ello -
deian en clarc la importante relacidn cue cxiste cntre
cetos tres olementos.

le deficicneia del g ce comun en el cafd
v afccta cepecialmcute les hojas adultes, las cusles -
al sentir la felta de cste nutriente presentan cloro-

sis en cueg nervaduras. Deficicneias de Fe y lig sc ma-
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nificoten en las hojas més jévencs causando un cfee-
to rcticulado c¢n las hojas clordticas cuyas nervadu-
ras cuecan de un color verde obscuro. Cuando falta -
Bo y Zn,; las hojus no sc desarrollan normelmente, per—
menccicnée vpocuciias y mal formadas. Todas estas defi

ciencias con controlcobles modiante prdeticas de atomi-
zacidn de los nutrientes nccewarios en forma foliar.
Garayar (30) en el Pery, dice guc una bug

na férmule dc abonamiento debe contencr una parte de

[

o
1

7. wae de P y ¢e dos & tres dc Potasio (relacidn 1ol
2-3), combinéndola con siembra de¢ drbolus dc sombra o
de¢ leguminosas parsa 1la produccidn de meterial or:dni-
GO .

Frai co y colaboradores (24) cfcctuaron cs-~

tuvdios sobre la aplicacidén del N en Bragantia; los cud

lee dicron resultados altamciite significatives en ol
aumento anual de le produccidén. La dosip de <4C gra-—
mos de RQO por plantea; proporciond un aumcuto del 9y
en la produccidn. No se¢ cncontrd respucste del café
a la aplicacién de P y dc abonos verdes, oin cmbargo
la aplicacidén de micreonutrientcs (Zn, Bo, ¥ Cu) hizo
dcsararecer log sintomas de deficicneia de Zn. El
mejoréd 1la coloracidén y ¢l desarrollo de las hojas. -
De cste resultado se concluye cuc es pocible aumentar
conciderablemente ¢l rendimiento de un cafetal, con -
la aplicacidn de nutrientes mincrales.

Iitiller (39) informe del método foliar para
determinacidn de lag ncccsidades de nutricntes y po-
der asf efectuar una fertilizacidn mde cfcetiva. bHin
cmbargo puede decirse cue en Guatema a no sc utiliza
adn ¢l andlisis foliar, conténdosc pera recomendacio-
nes de Tertilizecidn, Unicamentce cen ¢l andlisis do -
cuclo. Auncue durantc los Ultimos dicz aflos, los ca-
ficultorcs hon inercmentado ¢l emplco de abonos guimi-
cos, e¢sto no se he hcecho como complemento 2l uso de --—
mulch (covertura) y dc abonor orgdnicos o viceversa, -~

nara lograr asd gue ¢l uso de veglos no permita la 1li-
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xivizeidn o escorrentis de los primerocc.

4.3 Enfoermcedades y Plagas: In 1o cue respecta 2

\‘1

las cnformedades y plages del café, toline Llarden -
(45) gice cue las enfermedades ¢ue prescntan mayor in-
cidencia eun Guatemala son: EL 0JC DE GﬂLLQ (BEstilbum
flavidum), cuc forma manchas concbnt cage cn las hojas
en los tallos jévencs y cn los frutes del café, goene-
relmente Gsta cnfermeded se debe & un mal manejo de la
sombra ya cuc csta al scr excesiva gotea sobre los ca-
fetoles favoreciendo la fgerminacidn de las esporas de
este Basidiomiceto. I ARGEiC FBGRC (Licelia estiri-

1is o Pericularia Loleroga), esta enfermedad es pro-

ducto de muchs humedad y de excese de sombrz, se mani-
ficste con une clorosis leve en les hojas del &rbol,
lucgo éata avanza progresivemente, hasta cue mata toda
le hoja. 147 CHA PARDA (Cercéepora caffcicola) esta se
nroduce en cafetales cue 1o eatfin nrotegidos de los -
rayos solares, lag menches son concéntricas, pdlidas ¥
NCSIS (Colle-
tothricum coffcicola), causa caida dc los frutos tier-

difusas y carecei de filamentos. ﬁgﬁlfgﬂ
nos, se le llama tewbién (Niebla infccciosa del cafe-
to, ataca los frutes, lug hojus y lag rames ticrnas.
M(HA ROJIZA DE TA HOJA, © achicharramientc de 1la ho-

mma

je (Fusarlum CozfelcolaL

In Guatcumals se ticne la enfermedad guc
ha causado mis estragos eu log cultivercs de café, la
TRRUL BRE DEL CATFL (Hemilea vastatrix), poro este no
cuierec decir cue nuestros cafctalee scan lnmunee a cs-
ta cufermodad. La presencia de cste mal en algunos -
paises d¢ Américe Latine, indica cuc ce necesario to-
mer leg dehidas precauciones principalmente en lo cuc
se refiere a la entrada de plantas cue puedan ser por
tadorag de ecta roya.

En relacidn al control de ecstas enfermeda-
dcs, Rojas (5&), dice ¢ue ¢l Ojo de Gallo s¢ puccde con
trolar a base de¢ cspolvorcos, empleendo cobro tribdoi-
co a rezdn de 15 libras per 85 'de diatomita colada, —-
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En rcalided el control del Ojo dc Gallio se pucde efec~

tuar controlando y mencejendo bien la sombra. Castaiio

12) reccomiends, ecpecialmente pera controlar la man-—
¥ 5 2

“

cha roja del cafl, cvitar lasg heridas cguc facilitan 1la
entrade decl agente patdgeno, los drboles mucritos por -
la enfoermedad deben ser cuemados y el hoyo de cuema —-
debe ser desinfectado con fungicide (Paradicloronitro-
benceno) . ara ¢l control del argeiio ncgro, Busto ~
Brol (10) recomicuda cue en lugarcs dondc exista dema—
siada combra, cebe regularse la micma después de la -
cogsecha con ¢l objeto de permitir mayor cantidad de -
luz ¥y aireacidn, guemar todo ¢l material enformo fucra
del cafetal v aplicar Oxicloruro de cobre (Cupravit,
Fernox o Cuprifero) de dos & tres libras en 10C galo-
nes de agua o bien ézido de cobre (Cobre Sandoz o Ye-
llow Cuprocide) c¢n la misma dosis, la aplicacidn de -
cuclcuicera do estos fungicidas debe haccree en tres &-
pocas, le primera durantc ¢l verano a fin de controlar
el micelio viejo, la scgunda dcbe haccrsce &l inicio -
de las lluvias y la tercera durante la canicula, este
mismo autor recomienda pares la Antrachnosis; cestimula
las plentacioncs mediante fertilizacidn adecuada,; co-
rrigicendo las deficiencias cue se prescntan ye cuc cs—
ta enformedad es propiciada por un desbalance nubtriclo
nal.

Segun George H. Berg (9) los principales -
ADCR DE LA HO-

JA ( Leucdptere coffcella), durante ¢l dfa las pollllas

insectos cne atacan al cafeto son: BI T

e

permenccen generalmente cuietas en el envés de la hoja,
inicizndo su vuclo sélo dursntc la ssegunda mitad de la
tarde. Ioo huevos amarillientos ton puestos durante -——
las hora: de la noche en la parte superior de las ho-
jas, decspuds de¢ cinco & dlez dfas nwcen las larvas cue
penetran dentro del tejido de la hoja, mindndola. EL

- '
CHACULTETE, (Idiarthoron subcuadratum), ¢s un ortoptero

de mds o menos einco centimetros, las ninfas y los a-

dultos dchboren el follajc, cortan las cerczas ticrnas
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y comen la pulpa dcl café; ademds destruyen los renug
vos bierncs. BSCAIA VERDE (Coccus viridis green), es—
ta ceceamea ¢z do color verde pdlicdo brillante y la for-
me dcl insecto es aplanada, sc difcrencis de la mayo-
ria de las ecicamas en cue es mévil, lag ninfas se pa-—
recen al adulto, lcs huecvos permancecn adheridos a le
narte inferior dcl cuerpo de la hembra hasts gue naccen,
cete insecto tienc ¢l aparato bucal dispucsto para suc
cionar y con ¢1, pcerfora los tejidos de la plantse ali-
mei:téndose de los jugos nutricionales del arbusto men
guenco de cstea manera gu vitalidad. TALADRADCOR DEL -~
C.Fi: ( Plagiohamus maculcsus ), es un coledptero del -
cual =s¢ dice cue cl adulto ovdposita sobre o deatro de
la corteza del tronco de log cafetos cercs del nivel
del suclo,; cuando la larva surge del huevo, barrcnsa
¢l tallo hasta llegar al corazdn de la madora.

Para el control del minador, Estrada (21) -
rccomienda ucar Bidrin (SD- 3562), con intervalos de
30 dfas y con una docie de 4 mililitros por galdn te-—
nicndo cuidado dc agperjar bien lac plentas a fin de
un mejor control. Busto Brol (1Q) reccomiendsa cue las
asperciones se lleven a cabo cn horas de la maflana o
de la tarde ya cue son cstos los cue escoge la larva
pere salir a empupar. Para el control dcel chacuatete
dice Berg (9 ) cuc hay cue hacer obgervaciones unos -
diez dfas después de las primeras lluvias en abril o
rayo, £l se cncuentran mds de diez ninfes en une horae
hey cue aplicar Clordano al 20, en la superficic del -
cuclo,; puede usarse también Dieldrin al 1.5%, Aldrin
al 2.5%-, Toxafeno &l 20% y Heptaclor al 2.5%, todos -
cenclvercades a razdén de 30 - 45 libras por Hectérea.
Pare ¢l control de la cscama verde sc recomicnda usar
j.alatidén al 50%, Paratidn a2l 405, Folidol al 40/, sc
utilize una cucharads cn cuatro litros de agua (9 ).-
En ¢l control del taladrador dc¢l café se han obtenido

-

masnificecs recultados inyectando pccuefics cantidades

o

de fumigante en el orificio cuc hace ¢l insccto, tam—
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bién se pucde adoptar como método preventivo la apli-
cacidn del insecticida dircctamente sobre ¢l tronco
del drbol ( 9).

La zona d¢ estudio se encuentra afectada por
el atacgue dc Ncmgtodos de¢ veriog géneros, causando cn
los cafetsles dafios tules como, amarillamiento, caida
do las hojes y enanlismo, siendo ¢l principsel dafio guce
cauga d¢ caricter uccamico ye cuc cgtos hicren con el

ectilete cue pogéen ¢l tejido de la rafz. BEn las ——

plantaciones donde la infegtacidn cs muy avanzada, no
e conveniente llever a cabo el combate de nemdtodos
por medio de NWematicidas ( Newegdbn, Vapdn, D.D, Para-

thidn, Cystogén etec. ); lo recomendable e¢s tratar tan
to los cemilleros como los almdcigos y en ¢l traslado
de las plantes al campo definitivo tener el cuidado
cue éute s¢ encucntre libre de nemdtodos. (51).
4.4 - Control de malas hicrbas: ¢l use de hierbiei
das ce he extendido en casd la mayor parte de peilses
cafetalecros, Robincon ( 54) en Kenye, informa cue cn -
cultivos do café c¢n log trdépicos y sub-itrdpicos; las
malezas por su cxhuberante desarrollo entran en seria
competecneia con cl cafeto, y aconscja el control in-
mediato de las malezas por mcdio de una mezela de Ca-
lapén y 2,4-D. Costc (18 dice cue la presencis de -
malas hierbas perjudica gravemecnte la productividad -
de log cafetos, ¢l control con 2,4-D ha dado bucnos -
resultados. Noeti ( 48 informa cuc numcrosos produc—
toce (derivados del petréleo, cloratos,; arsenicales,-
acide sulfdrico, &v lfa bo de Zine, cte.), han gido u-
tiligedos en diversos palser para lo regulacidn de -
las malags hicerbss: pero los pTOxuct g cue actuslmente
as derivados dcl 8-

n o
fo N

ticnen més éxito son leos hierbicid
cido fenoxidcetico, como ¢l 2,4~D; 245 TOP, BhEs
LULCH o cobertura

L 4

mucrts es utilizada en minima partc en nuestro pais.

4,5 . Cobertura: la préctica del

Concicete en cubrir ¢l sucloc con una cgposd cepe do -

hierba o pajs. Scgln Coste (18) en ¢l Lelvador han -
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detecrminado cue la influencia del mulch sobre la vege-
tacidn de los cafetog, reside en cue aporta materia -
orgdnica y defiende la humedad del suclo cvitendo las
pérdidas de agua por cvaporacidén. Estos resultados sc
obtuvieron aplicando 25 toncladas métricas por hectéd-
rea de deshechos u hojaes de Judias y otras leguminosas.
Griffing en Brasil (25) informa cue ¢l emplco de cober
tura muerta pronorcionz al suelo condiciones nutricio-
nalcs dptimes cue favorecen el desarrollo dc¢ la cose-

cha.,

4.6 . La Sombra: c¢n zonas cn las cuc crece el -

café en forma natural sc cncucntre regularmente asocia
do con drboles cuc le proporcionan proteccidn natural
contra log rayos solares, cg decir, sombra.

S¢ ha comprobado cuc la cxposicidn al sol es
tan desfevorable para ¢l cafcto como la cxceglva som-
bra ya cuc ambas provocan irrcgularidad cn la produc—
cién. Guiscafré y Gémez, citados por Coste (18 han
constatado cue la iluminacidén afecta ¢l desarrollo dcl
cafeto de una mancra mids marceda cuc la temperaturs,
la humcdad rclativa del aire y 12 humedad del suelo.
l.achado citado por Costc (18) censayd en Colombia cafe-
tos jévencs cn viveros sobre Coffea ardbica y llegd a
las siguientes conclusioncs: la influcncia fisioldgi-
ca es favorablc gi ¢l sombreado cs lizocro y es nefas-
ta =i hay w exceso de combre; la influencia deol exee
so0 de iluminacidn cs menog desfavoreblc cuce la del -
gxcego dec sombra.

La scembra actia cn do rmas sobre logs ca-

r

i fo

fetoss lo protege de la transpiracidn excesiva, esto
lo reconoccn algunos autores como accidn directa del

sombreado.y lo protege contre c mbios bruscos dec tem-
peratura, pérdidas dc nutrientes del suelo por csco-

rrentia y lixiviacidn, wvicntos fuertes, etc. Esto se
ccnoce por alguncs autores como accidn indirccta del

sombreado.

La gombra pucdc ser provicional y poerma-
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nente. Es provisionsl cuendo se la proporclonan me-—
diante vegctales de¢ crocimicnto corto, como por ¢Jem-—
plo algunas leguminosas, ¢l higucrillo cue scgun Lo-—
lina Llsrdon (45) proporciona sombra rdpidamcnte ¥y sc
puede utilizear como &aportc de materia orgédnica al sue
lo, ¢l pldtero y ¢l bencno, cuc deben usarse bajo un
régimen adecuado de fLrtlllzacién? dade guc estasg —=—
plantas cmpobrecon ¢l suclo conciderablomento. Coste
(18) ha preecisado cuc ¢l platencl sbsorbe 20 wveces -
nde clcementos nutritivos cuc ¢l cafeto, y considera -
por cota razén cuc ¢l pldtono no debe scor utilizado ~
como planta de sombrio cn cafctales. La sombra cs -
permancnte cuando es proporcionada por plantas guc -
cuentan con un ciclo de¢ vide de larga duracidn, no -
hay un 4rbol cuc sc considere idcal pere proporciona
le sombra permanente de loe cafeteles pero Coste (18)
da las ciguientee caracteristicas de las cuales e -
pucde partir pars cscogerlo: cue sea de crecimiento réd
pido, cue su follejc sca extendido y ligero cs ¥ deciy;

fdcil de regular, sisteme radicular profundo para c-

vitar asi la competcncia con las rafces del cafeto,
buena recistencia al viento, se cficre cue sea dc

la. familia lcguminose parsa aportu de nitrégeno al suc

lo y de follaje persistente. ILas cspecles guc son -
més utilizadas cn Guatemala son secgun loline Llarden
(45) las siguicentes: ¢l Cahlum (Inga Xalapensis); el

Caspirol (Inga Prevesii); cl Cushin (ILg& Laurinawil)
el Pixcuin (Albizzia Leobbek-Benth): lMadre Cacao (Gli-
ricidia Sepium-Jacguin); Ccniccero (Phltae o Ilobium
Saman-Jacouin): todos pertenecientes a la familia le-
guminosa. En Antigua Guatcmala se usa mucho la Gra-—
vilea (Gravillca Robusta cun).

Con rcepecto & la (poca d¢ hacer la sombra, -
¢l sistema mds recomendable cs sembrar las plantas de
sombra temporal y permancntc con anticipacidn para cue
cuando la plantilla llegue al terrcno no tenga cgue scr

expuesta en ningin momcnto & los rayos solarcs.-—



En lo c¢ue respecta a investigacidn sobre la
sombra de café, Muller (47) ha constatado cuc la se-
veridad del atacuc de algunas onformedades cstd muy
egtrechamentic a2 la falta de sombra y concluye cue cl
sombrio es necesario pars proporcionar al C. ardbica
un ambiente lo mds semejante 2 su medio natural. Por
otro lado Nachado (46) sugiere cuc cn muchas regiones
cafetaleras de Colombia, con disgtribucidn normal de
lluvias, se pucde aplazar la implantacidn del sombrea-
de levantando le plantacidn a pleno sol con fertiliza-
cidn, csto —-dice- contribuiria a aumentar la produc—
cién en los primcros ajios y darfa oportunidad a los
cafetog para dceccarrollarse bicn en log tresgs primeros
afios. lMontealegre (44) hace una comparacidn cntre el
c:feto sembrado al sol y el scmbrado a2 la sombre, con
cluye diciendo cue ¢l café cultivado bajo sowbra cs
més vigoroso, ticne menog incidencia de plages y en~

fermedades ¥y su rendimiento es mas regular,

5n = Bencficiados
Acerca del benceficiado existen

dos crite s, €l primero considera independlientemeniite
cada uno de log dog proccsos do bencficio:
g - Beneficio Humedo: s acucl gue utiliza agua
para eliminacidén de la pulpa y ¢l mugeflago del café
cereza. Comprende los siguientcs pasos: Despulpado, -~
Desmucilaginado; Lavado, Despcrgaminado y Pulimento.
5,2 Benefiecio Seco: no utiliza agua en ¢l proceso
log frutes son sccados dircctamcnte: la pulpa endurc--
cida y el pergamine constituycn una cubierts, que se
elimina c¢n una sols operzcidn, cuc sc denomina Descag
carillado. EL preceso dc bencficiado en seco ge re-
duce entonces & dos fages: ¢l sccado y ¢l descascari-
llado. In ¢l Brasil sc utiliza cste método para cl -
beneficio de caci toda la produccidn. (18).-

segun este criterio log dos procecos contemplan
en la fase final la seleccidn, ¢l cnsacado y ¢l expen-—

diOo"“
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El otro criterio sostienc cuc cl beneficiado -
de café debe de comprendcr dos fases indispencables:
Beneficlo humedo como tratemiento inicial y ¢l Bencfi-
cio scco como tratamicnto final.-

a— Boneficio Humcedo: comicnza c¢n ¢l despulpado
hasta el sccado u orcado (mcdio sccado) ¥,

b- Beneficio Sceco: parte del sccado hasgta ¢l -
pulimento
Este segurido criteric o8 €1 cue g¢ 8igue gn &~
cucllos pefices cuc se conocen como productorcs d¢ ca-
fés suaves. (45) .-

1 Guatemala se cntiende por bencficiado de ca-
£& el indicado cn ¢l segundo criterio, razdn por la -~
cual se describe brevemente a continuacidn: E1L café &l
venir del campo es recibido cn cajas cue cetdn coloca-

bre un cnrejado de madcera en la partce suporior

iposterfa en forme de prisma —-
truncado, cue sc licna de agua por mcdio dc tuberia -
(sifdn recibidor), en ¢l centro del prisma sc wlove -
un tubo de cuatro pulgadas dc didmetro y a un pié de
la extremidad cuperior ticne colocado otrce tubo hori-
zontal cue conduce ¢l café ccreza hacia las piletas de
decantacidn para lucgo scr llevado & la bateria de pul
peros, log cuaslces despojan de la pulpa a ¢l grano de -
café, al pasar la zerenda del pulpero (camisa), todo
grano desprovisto de su pulpa cae¢ & un canal, el cual

lo conduce & un pulpcro de menor tamafio (repasador) -
para luego ser licvado a log tancucs de fermentacidn.

Bl objeto de la fermentacidn del eafé csg librar al -
grano del mucilago gelatinoso cuc lo recubrec, con cl

fin de mejorar su calidad y de¢ facilitar los trabajos
subsiguicntes. ¥l lavado se hacc directamente sobre -
loe tangues de feracntacidn,; pasando luego a gifones

de presién elcecvada para caer finalmente a los cancles

dc corretco donde sé separan los cafés poco pesados que
flotan. Todo grano gque se queda enmmﬂﬂyaﬁ%@ﬁdﬂmgﬂﬁsﬁﬂﬂﬁl
los canales de correteo se considera cond hafe a ?ﬁiﬁﬁfam

DEPARTAMINTO D (L5
De los tanques de lavado se pasa a los patlus de-sec&do



pig. 42

(secado al sol) donde el agua escurre al desagiie y el ca-
f& es tondido eon los patios,; ya sca para scr orcado o
para sccarsc completamente y ser vendido on pergamino

sin pasar ¢l beneficio scco gue sc considera complemen

terio. L1 beneficio seco da inicio cuando, después -
de haber sido orcado cl café en los patiog,; ecs llevado

a l1la sccadora, cuc ¢g un aparato d¢ hierro de forma -

cilindrieca, &l cual ge leg aplica aire celiente por me-

dio de una tubcria y es agujcreedo en la perte exte—-

rior pars dar calids 2 la humedad. E1 intcrior del -

;_::

N

cilindro ectd dividicdo por compartimicntos provictos

&

de paletas de hierro donde al pegar ol café cuc cstéd

girendo en ¢l interior sc¢ ecsparce y prescnta mayor su-

perficlie al aire. Las palutao son fijas & un ejec con-
tral y al girer la secadera cl café sc cstrella on e-
lias hasta ¢l punto de secado. De acul pesa a la res—
trill’, cuc egtd compucsta dec un cilindro horizonte -
e ¢l interior del cual hay un tornillo sin fin de a-
cero, ¢ue frota ¢l pergamino separdndelo del grano ¥y
dcjendo Vnicamuente un velo muy delgado, el pulimunto
‘dcl grano ya no sc cfectida dedo cuc los . rocucrimen-
tos de exportacidén no contemplan. Despudés de tri-
liado paga ¢l café a las mesas de scleceidn de donde
gsale listo para la venta en oro.-—

Algunos investigadorces informan sobre cl -
bencficiado, Monchd (41 ) cnsayd une mécuina desmucila-
ginadora tipo Fukunaga, cue congiste en ua doble U =
formadsa por dou cajas y dos cilindros; cstos ultimos

cuentan con un asitader cada uno, las cajas slrven pa-
ra descargar el café poxr gravedad. Esta mdquina tiene

capac1dad para desyulpar cuarenta libras de café por minuto,
recuicre un moter d¢ dos caballos de fucerza, ticnc B

desventaja de cue conccrva parte del mucilago que puc
d¢ scr scparado por medio dc un sceacdo inmedlato o con
uns corte fermentacidén. Boyce (8 ) on Pucrte Rico; -
encontrd cuc la foermentecidn naturel combinade con la
artificial (gecador& rotatoria) produjo los mcjores -
resultados, Ives ( 33) informe cuc tanto los granos for

mentados como los lavados quimicemcntc, fueron someti-
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? dog a proceso dc sccamicnto répido, produjeron cafés
de sabores ligeramente indeseables, cn cambio los ca-
fés cuc habian sido parcialmeitc sccados (orcacos) cn

¢l patio durantc un dfe antes dec scr pasados & le s

cadora, produjcron café dc mdxima calidad. Ienchd -~

| (42) informa cuc cl sistena de benecficiado por via hid
! mecdo-sees g¢ desarrolla on Colembia y los palsces que
l pertenceen a la FEDECALE (recientemente disuelta): -

ccte sictema mroduce log llomadog cafds »cUAVESY o -

“TAVADCS" cuc son log cuc obticnenm low mejorcs nreclos
| por su mcjor asgpectos sabor limpio ¥y suave, fino aro-
Cualidades cue & su VveZ,; son

por ¢l clima y la altura

Tel como sc dijo al principio

de este trabajo el café constituyc ¢l principal pro-
ducto de cxportacidén del pals, representando por si
sélo ccrca dcl 60 por ciento del valor total de las
exportaciones @9) y absorvicndo més de¢l 20 por cicato
de la poblacidn rural. Iste situacidn, gue coloca al
cultivo del café cn un lugear prcponderamte ci se le
compars con otras actividadcs agriecolas; ofrece el =
marcado inconvenicnte de supeditar la economisd nacio-—
nal a las fluctuacioncs internacionalcs de los precios
de ecste producto.

Un problems tipico de los nalses subdesarro-
izdos productores de cafdé, cuc esc debe a la falta de
cstabilidad de los nreciosg cn el mercado intérnaciongl;
es acucl cuc les obliga & limitear la produceién y dig
minuir la superficic dedicada & egic cultivo,; con la
conciguicnte supuditacidn a lés necceldasdes del coii=~
cumo interno y &l monto de las cuotés badgices de ¢Xx-

portacidn cstablccicdas. Esto, cn ¢l caso d¢ Guatcme-

la, ha dedo luger a la crcacidn de lcyes ¢ institu-
c

>1oncs para gular los canalcs y los mérgcnes de la -




come¢rcializacidn interne y ce¢xterna y evitar asf 1 pro

{

a
lifecracidn de éstos con la consiguiente merma dc los
beneficios para los productores del pais.

Debemos distinguir, al habler d¢ comercia—
lizacidén dos proccesos totalmente difercenciados: la co-
merecializacidn vxterna y la comcrcializacidn interna.
6.1 Comercializacidn cxztcrna: el proccso de la co-—
mercializacidn oxterna de café cotéd regulado por cl A-
raricel de Aduanas Decreto 1269 y por ¢l Decrcto 1549.

El proceso cs ¢l siguicnte: el productor llova
g café al comprador, cuicn 11w“d'a'amcxte informa a
la Agociacidn Nacional del Café (AWACAFE) sobre la com
pra-venta, csta se cncargsa do comprobar si dicho pro-
ductor ticne cuota divponible y si le digtribucidn por
trimustrcs cstéd de acuerdo con la cuoti del nroductor
vendedor. De conformidad con el Arancel de Adusnas —
antes mencionado es prchibida la cxportacidn de café
en cerezs por lo cual los productorcs regularmente voeu
den su café cn pergamino u oro, y los grandes COmpra-—
dores han montado bencficios sccos de gran volumen y
alto rendimicnto. Al comprobar ANACAFE cuc todo cstd
correcto, registra el contrato rcalizado, con lo cual
termina lo cue s¢ conoce como “Contratacidn Interns: .
Existun algunos compradores cuc no cetédn autoriszados
para exportar, los cuslcs, se difercncisn cn los regic-—
troe de la Asociacidn por las letras A y B sicndo los
compradores tipo A los cuce si cstén =zutorizados.

Continda ¢l proceso con le llamada “Controto-

cidn Externa’. Segin ¢l Decrcto 1549 los oxportadores
deben reportar a ANACAPE c¢n cl formulario “Permiso de
Embarcuc” la cantidad dec sacos d¢ 46 Kg. y ¢l precio -
pucsto cn cgtacidn de ferrocarril o bceneficio, csto -
con ¢l objeto de determinar ¢l impucsto de exporitacidn
corrcspondicnte. Por otra parte los exportadores con-—
signen cn log permisg de cmbarcue las cantidades cuc
corresponden a cada productor y cl impuesto de expor-

tacidn resnoctivo. En ¢l casoc de cue alglin exportador



sca autorizado para cnviar café wn consignacidn, sin
previo contrato de compraventa, cntonces Cs el Minig-
terio de Hecdienda cuicen determine ¢l impucsto. Con -
1o datos dcl Permiso dc Embarcuc,; s¢ llcna cl formu-
lario “Certificado dc¢ Crisen™ y los dos formularios
sirven a2l exportador pars cfectuar cl pago del impues~
to en ol Banco d¢ Gustemala. En ¢l pucrto dc salida -
1z Aduane autoriza ¢l embarcuc sellando ¢l Cortifica-

do dc Origen, ¢l cual cs devuclto a AITACAFE para que

n

¢ le adhicran lag cstempilles dc cxportacidn de la
Organizacidén Internacional del café (CIC), lucgo vucl-
ve al exportador cuicn lo envia al comprador cn cl oX-
trenjero ¢l cual estd encargado de enviar dicho certi-
ficado a la 0IC.-

Pera cue tode ¢l procesc anterior se cumpla
loc Droductorcs de café cstdn obligados a declarar -
cus cosechas ante ANACAFE & més tardar cl 31 de dJulio

de cacda ajio, ya cuc Ge lo contrario no le son extendi

o

dos los permicoz de vxportacidn. Al recibir la decla-
racidn v haccer ¢l cstudio corrcspondicntc la ANACAFE

extiende a cada productor una tarjeta de conctancla -

de cucts cfcetiva con la digtribucidn por trimcstree.
Cusndo &lgun comprador efcetda unae transaccidén con ca-
ficultores no ru.gistrados utilize el formulario DE-4

cont 1l snotecidén ©fuera de cuo-

spllado por la
=

Lar se-—

Ctrae funcidn de A :
menalmente &l Dinisterio de Hacicende y Crédito Tibli-
co, lou detalles de losg contratos de café cclebrados
y los permisog de exnortacidn councedidos. L1 Bance -
de Guatemals cg ¢l encorgodo de rccaudar el impuesto
y lag multes.

Por congsiderarlo dc¢ intcrés sc transcribe
o continuscidn lz nota C71-A del Aranccel de Aduvanas —
Decreto 1269 cuc conticne la tarife para calcular el
impuesto dc exportacidn secgun c¢l precio dc sacos de
46 ¥g. de café orc,; y lucgo se ofrece un ejemplo ¢ -

L



pdg.

Hota 071-A dcl Arancel de Aduanas, Ducrcto 1269: ta—

rifa pars calcular el impuesto de exportacidn segiun

¢l ndmcro dc sacos de 46 Kilos:

¢ 6.0 a G. 20.00, 10%
2C.01 a 25.00, sobre ¢l cxceso de Q 20.00 ¢l 12%
Z5.0L & 36.00, - 2 v i 25 .00 el 15%
30.01 = 35.00, ¢ z g 30.00 el 20%
35.01 en adclante ¥ o K 35.00 el 30%.

Ejemplo: Cudl serd ¢l impucsto & pagar por cada saco
de café oro gue s dosea exportar, cuando ¢l precio de
46 Kg. dc¢ café pergamino eg de ¢. 25.00 ¢
Como 120 libras dc¢ café pergamino son izuales a
10C libras dc café oro wegin lz tabla oficial de¢ ecul-
valencias,se multiplica ¢l precio de café pergamino -
por 1.20 pars encontrar ¢l precio on oro de cadas gaco
de 46 Ko '
Trecio en Oro = ¢.25.00 x 1.20 = ¢. 30.00
Seguidamente ge toma la tarifa y se calcula ol
impuesto de la siguicnte mancres:

Impuesto sobre ¢.20.00 a2 pag

EE

rar serd el 10% o sea G.2,.00

Sobre el exceso de ¢.20.0C se pagard el 124 o sea 0.60
Sobre ¢l exceso de §.25.00 se pagard el 15% o sea 0.75
aco dg ——

En total el »recio a pager por cada s
oro serd: (.2.00+% Q.0.60 + ¢.0.75 = Q. 3.

por cacda sgaco de 46 Xg. oro.-

w o

5; .

6:2a Comecrecializacidn interna: el proceso do comer-—
cializacidn interra no ha sgido totalmente regulado, e-
xigtiwndo a 1la fecha veorios slstomas do ventes y no te-

niéndoge ningun control sobre la ccuanimidad en los -

midrgencs de comcereislizacidh. Lo ANACAPE vienc desa-
rrollando csfucrzos para norwalizar cegte proceso y ha
establecido la obligato:.iedad d¢ reportar las cxisten-—
ciag y posibilidades dc cada productor. Tambidn ha -
cido cstablcecida la declaracidén para constancia de cug
ta, cuc tiene como objetivo la regulacidn interma decl -

producto. Otra dc las mcdidas cs la inscripeidn de -

46
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=

os pecucflos productores dc toda la rcpiblica, sin en

bargo ¢l aiio 1969 cstaban inscritos aproximadamcnte

o

19,000 pcoucfios productorcs dc un total en la recpubli
ca dc 60,000 (cste total incluyc & pecuciios, mcdianos
v grandes). (4) i
El café cn Guaetomsls es comercializado por
cooperativas de calficulftorcs, por comprodores-—-ciporta-—
dores cuc se dedicen también a2 la nroduccidn, y por -
Lot propiog productores. En w1l caso de lag Cooperatll
vaggue por lo. general cucntan como asociados & pecue—
flog productorcs, no «¢ ha logrado cuc las mismas cfce-
téen una capitalizacidn cuc les permita montar benc-
ficios adccuados cn donde claborar el cafdé hasta lle-~
varlo a nergamino u oro. Esto incide cn bajos ingre-
sos poara log micmbreos de lag coopcrativas y las obli-

g8 a bencficiar su cafdé en pecueiios y rudimentarios -

benceficios para lucgo venderlo a la ANACAFD o a algu~
no de log compradoregs-—-cxportadorecs, ya scg cllos mig—
Hes © per medio do cowmtratigtas int rmediariog, & dig
tintos niveles. Egto hace cue losg productores picr-
dan entre ¢l 35% y el 505 de¢l valor real de su produc
cidén. También pucdon los Cooperativigtas reunir su -
cafdé en cereze y vundoerle en osa forma on grandces lo-
tes a log Beneficios Privw .

Fn ¢l cage do los comprodororn-—cxportado-

sMow cuentan

g . _ 5,
res cue se dediean a 1: produccidn,

conn benoficios adecuador onn donde s nroduc-—

8 1z vez nrocener café fucrs deo -

cidén total y loz

cuota proveniente de peocuclion productores; provocands

de cste moncra une de los méds greves problom
comeroializacién del café on Guztcmalag ya cuc gs asi
como grandcs centidades de café fucra dc cuota ingro-
sarn al veolumen total exportable. ILa comercializacidn
efectuada por losg propilos productores se prescnta de

diversas mancrag, acostumbrando cstos en algunos ca-—

205 vondur la produccidn en la propia finca a contra-

tintas cue les visiten pera tel efecto;, en otros ca-
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so0g, log productores vcendcen a beneficios cercancs, -

y finalmente, algunos se traslagan v 1o capital en --
busca de mejoreg ofcrtas por partc de los compradores
cxportaderes.

El total do 12 produccidn comcrcializada cn
le. repdblica, fuc en ¢l afic 1967-68 de 2,562,162 cuin
tales (27), dc los cualcs se exportaron 2,413,500 cuih

tales (P9). Esto hace ver cuc g6lo se destind pera la
vents 2l consumo nacional ¢l &% de la produccidn obto-
nida cn csc affo. Estimociones de FAQO @9) sobre el con
gumo doméctico dc¢ Guotcmala para 1965-66 hocen vor —-—
cuc éste ora do 250,000 guintales, ¥y como esc afio la
prcduccidn fue mecnor, dcbe guponcrse cue bajo ¢l con-
sumo neacional o bien cuc 1la produccidn total del &fio
67-68 sc vio afcectada por el tcmporel. In ectas cir-
cunstancics fdclil esg comprender cuc 2 losg pecucilos ——
productorcs sc¢ log presente uns buena oportunidad de
aumentar sus ingrescs preducicndo cada vez mds para cl
congumo nacional ya. cue sus posibilidades de obtencr
moyores gananciss cn ¢l comercio internacional gon ba-—
jas debido a cuc ¢l valor de su produccidn cs menguado
cuando se cfeetia ¢l proceso dc compra-vente y porcuc
ademéds los pecuefios caficultorces carccen de podir real
de contratacidn.

En ¢l grédfico No. 1 sec mucvstran los distin

tos censles de¢ cemorcializacidn cuc siguce ¢l café con
el pais ¥ cuc anteriormente Tucron moencionados,

En relacidn o los médrgence de comerciali-

zacidn no fue posible obtencrlos en csta revisgidn de
litersbure,; al ne yncentrar l= diftevcpela gnire ¢l pre

cio pagado peor ¢l primer comprador y cl pagado por ¢l
tultimo compredor. Pogiblemente ¢l desconocimicnto ¢uc
sc tiene sobre la remuncracidn rcal de logs disgtintos

clementos cuc intcervicnen cn el proceso, sc deba cl -
fracaso de los csfucrzos reslizados para normalizar -
los boncficios y las pérdidas de dichos elcementos par

ticipantes.

48
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Gréfico No. 1.
Canales de comercializacidén interna del café en Guatemala.
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CAPITULO IV.
PREGENTACICN Y DISCULION DE RELULTADOL

In ecete capitulo se trata de cumplir con los
objetivos gencerales del cstudio, y e por ello cue la

prescntacidén de los datos sc¢ hace cn base a las cuairo
variables estudiadas desde un principio: nivel Tcono-
16zico, capacidad de produccidn, bencficiado y comer-
cializacidn.

La muestra sclcccionada consta de un total de
76 fincas, tomadas &l ezar dentro de todas las pcerte-
necientcs al éreca do estudio. Se considera cuc su nd

mero ce representativo de cade uno de los Departamen-
tos de la Repidblica inclufdos dentro del drca. Para
cumplir con c¢llo se tuvo inforwmacidn sobre cl total

dc fincas cafetaleras de los Departementos de ban liap
cog, Quctzalicnenzo, Suchitepécucz y Retalhuloun, sc -
establecid de mancrea aproximeda ¢l total de fincas-
corruspondivntes a la zona de cstudio, tomondo on cuen
ta la superficic de cada departamento incluifde dentro
del droe, ¢l temafio d¢ las fincas y la extensidn scm-
brada con cafi. Para cfecctos de comparacién, fue pre-
centado el instrumcnto bédeico del ectudio & caficulto-
ree de otre zona scleccionada, hoabidndosce tomado ¢l -
Departamento de Sante Rosa, rceprescentante de 1la zone
sur oricntel del pois,.

El instrumento bdeico del cetudio (Anexo 1),
ge elabord de acucrdo con lzp definiciones establoci-
dac en la motodolosda, utilizdndoleos de tal mancra -
cue pernitieran obtencr el tipo de informazcidn quc se
doseebs a pnivel de roconocinmionto.

1. QTASTFICACICN N3 I0S AGRICULTCRES:
Lo closificacion do log aariculbores cntrevis—
tadog tienc conoe c¢icto determinar 1s importencia que

log ecaficultorcs ticnen ¢n la zona de cstudio, en ra-
z6n de lo cual sc¢ he hecho de acuerde al tamafio de -
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lag fincas y btomando en cucnta la cxtensidn total del
cultivo de café. Se congidereron log siguientis grue
pog de¢ fincas: menorcs de une caballeriea,; de 1 a 9.9

Caballerias, dc 10.0 a 24.9 Ca, y dc 25.0 Ca cn ade-—

lonte. Véanse Cuadros 2 y 3.

Cuadro No. 2.

Extensién total de¢ las fineacs

Caballerias To. de Lencicones | For Clento

- e cPrmaevatlo- et = e s - -ﬂ
—de 1 3 3-95

S 5 . ok it e

e e s .

% de 23 4 B T
Sin Informaeidd 3 3.95
Total 76

Cuadro No. 3
Extensidn Scmbrade con Café on les fincas:
Cabzlleriacs No. de iliencioncs | Por Cicntd

~ de 1 10

- SUUNE. FRO————_
10 - 24.9 045G

R

Sin Informocidn

. bt

Total 76
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Un poco més del 60 por cicnto de las fincas -
correspondicntes a la muestra, poséen una oxteneidn -~
gue va de 1.0 a 9.5 Ceballerfas. Iuy cerca del 20 por
cicnto restente correspondc o fincas cue poséen exton-—
siones de 10.0 a 24.9 Caballerias, las demds sc distri-
buyen cn los otros grupos. Segin Aparicio (. ), esta
distrivrcidn cxplica la existeicia dc¢ combinaciones de
més de dewg activiiados agrenoccvarias on las fincas, -

- -
i

lo cuel sc considora Fuetibic ¥ sin ricsgo por parte
del agricultuy, dado guce la ameyor partc de las finecas
en el drea de estudio, son mayorcs de una Caballeria.
Ta clasificacidén de¢ log agricultorcs entrevictados, ec-—
gin la extensién total del cultivo do café en las fin-
cas, agruna a ectos principalmente dentro de finecas de
1 a 9.5 Ca?ull;ri g bajo culitivo dz eafé. Sin cmbar-
go, ¢l sizuoiente grupo en importancis en este caso, -
eg ol de las fincos de vaa Cabollerie. Bsto indica -
guc la cxtonsién de otros cultivos es bastente limita-
da, ¥y rezalia la importancia quc tienon los caficulto-
res on L= road.

2
a) <afo tales: desde el punto de vis-
ta del Hotal de la publacidn, la mayor parte de las -

vonfeon plantaciones donde la edad
Yreouznts, ostd comprendide entre

he bl LAl

Clos 13 ¥ 25 2fos {2.40).  Le tendoneie a elevar el -
némers ¢e cafeiales onteoe 6 ¥ 10 ales de edad, es bas~
y e cunsidera de gran be-

neficio, habidndenc cunecontyrar cn la muestra -
cuc ¢l 25 por eiwio de los emfetaics pertenece a este
grupo do cdad. & pesav de la wpistcacia téenica y la
irsictoncia de lon amzscizmos d2 investigacidn y de -
fomonto pasra Lozrsir th.dltc lndice deo renovecidén de ca

fetalos, se cneonird gue.el 16 por cicnto de las fin-

ces cuc pertenccen a la mucstra, pogéen cafetales con -
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nés de 25 afics de eded, llegindose en algunos casos
h.ets edades de 60 y mds

afios.
Anslizando la pobl

scidn deegde ¢l punto de -
vigta de la cdad de los cafetalcs ¥y el porcentajec gue

u
)
o

ichas edades se posde dentro de las fincas, s¢ en

£

ontrd cue sélo 13 de las T6 cncucstadas poséen un -
545 de cafetos monores de 2 afios dontro de

LR B TR e | Tt = " i | " - L B
cioir totsl. Esi uicgre decly cue vrilcama
SR = e i ST o) e P
13 fircazm egtan enfrontar
U0 Progrima eon

o)

L0 %R 06 BCYe

¢llo, se encontraron -

ienve 14

am, de las cuales T poséen ¢u 20 &4

de edad y 7 posdcn ccren
d.

rato grupo de cda

prosciitade ponu de manificsto
el por cué muchos de log caficultores no cstén dispuesg

tos & csiblar sus cafetole es cue sc debe & cue -

S meratTns  RaNEs e o e R i i e G Ry

1Yer parie do cllos proparado una auevea -~
.- T L g

pebiacidn cue lps permita escealonar la ronovacelicn pé—

s e T S

ra. ¢ue no bajen los

T realidaed,. wne pnoblacidn adecuada do ca-

-

comprendidas dc & a 15

a cue la ron e la misma csté coer-

cana o en el punto & produccidn. Adomig,

duhe de oster pre arsda pars la ronovacion y ropobis—

¢ifn. Hin embargo, en la mucstira tomeda, dc los 20

s Ea [ 1 G om s -
piloe los pogden @n

C
ﬁuﬂicultores aue reportaron cafotales de 6 8 10 gios,
n

> e " = e - \
76 al 100% de cafetos de 6 & 1C

s o e oy e S . = P e e
ce NG TERORTOE ToOBGEE CorXewa.roel

o
o
-
o ki
Ly}
It
!

-
DL N
Soen Gn

rJ
@)
el
b
e
C
m
=1
}
oF

Lo, Vedse ¢l Cuadro No. 4.

b) Varicdades: para ¢l conccimicnto de las variedades
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Cueédro No. 4

Eded de los Cafeteles y » dentro de la Poblacidn Total.

B e T L P e ]

Por‘.

; Ciento., . ! ;
| ti 0 0=25 ' 26=50 . 51=75 | 76-100
' Bdsd ' g 7 e L TOTAL

; r

e e R L e R i e e i e e SR e e e el oo
! ; ; ,
de 2 afios :13(10.65). j : 13(10.65)
1 4 i

H ; ; t : i
i { ; |

I e ST - -, - . S e e R - - .

L]

i S A P ) O O s : i

6-10 2(1.64) | 13(10.65) 1(0.23) 14(11.48)30(24.60)

| § _
: : : i 3 , &
11-25 4(3.28) - 9(7.37) ' 3(2.46) 27(22.13) 43(34.43

i : 3 ;

| . . i
b o o -{4 — s B T s

i i H , o
i . ; ! '

#£ de 25 £ 1(0.83) 1 4(3.28) 1(0.83) 112(9.83) 19(15.57)
d . 1 ' i
: . ‘ : ' ‘ y

s
¢

; ! 3(2.46)

A amma

3 ( 2.46 ) :
D S S N AR AR S e s g R s ot
TOTAL '

3(2.40) 27(22.13) ; 33(27.05) | 5(4.10) 54(44.26): 123(100)

e b G e e i i s L e I A LIS 8 e B R, O B 1 e e A A A e e i R el e S Y Ll

Nota: Nimeros fuvera del pnaréntesis, indican menciones o sea
ndmero de fincag. N¥meros dentro del paréntesia, in-

dican porcentajes.-

= LT e < SRS e
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existentes on lag fincop se giguid la clasificacidn

accstumbrads por AVACAFL cue comprende las siguientes:

..4

tipica, bourbon, ardbigc bourbon, maragogype y otras.

A pesar cuce algunos de los nombres dados en csta clasgi-

ficacidn no se rcconccen téenicamente como varicdades,
fueron tomados cn cucnte ye cuc son los mds usuales -
por parite de log agricultores. En ¢l cuadro 5 puede
obeervarse cue las varicdades Bourboh, Ardbigo Bourbon
v Tipica son lag mds ucuales dentro del drea, ¥y cuc la
variedad liaragogype parcce scr cue tlicnde a desaparecer,
posiblemente debido a cue sus frutos son voluminosos ¥
su fructificacidn tardla pera climag calientes.

Te imvortente heccr noter cuc Unicamentce -
¢l 8 por ciento de les sgricultorces cncucstados posée
otro tipo de¢ varicdades; poro sin embargo, poces de -~

estos mencionen variedades en las cuales se ha venido

ot
©
2]

trabajendo pore nejorar cler caracteristicas, talcs

-y

come Mundo Hovo, Bourbon rojo, Bourbon chccold, etc.,

cuyas gemilles son distribuldas en lus fincas gue asi

lo solicitan, por la AWACATE.

¢) Dictenciea de gicmbre: uwn poco mds de la mitad de -
los agricultores pertenceientes a la mucstra, contestd
oue ©i ha ofcctuado reduceidn on la disgtencia de siem~
bra, pero pocos de ellos &l cambiar la distencia tradi-
cional, han cfectuado su nueva sicmbre o las distan—-

-] T -

cise recomendadas Ultimamceniec. Es deo hacer notar gue

ci bien en le muestra algunog agricultores scubraban

apteriormente a distencias de 4x4 mts. 5x4 whs. y 6x%6
mto., tn la actuaclidad la mayor de leg dictanciag ado
s J

tadas cg de 4x3 mts. ¥ con las mas adoptadas las de -
3x3 mbeg. ¥y 3x2 mis.

1

d) Replantco: on coatraposicidn &l hecho de cue muy po

.

cos deg los sgriculto

)

L5 {
[©]
n
s

e 1o muestra, poséen planti-

tas menorcs de 2 afios, la mayer parte de cllos {(85.5%)

acogtumbran ter cu cafuetal debido a cuc buen nd-

mero de cafetos mueren dloc T'S?WLJ ﬁm@%ﬁ?ﬁ%ﬁ&iﬁpﬁ“ﬂhm

campo éefinitivo. Tor otro lado niw Ce g clre -bad 16—
DEPARTAMINTODE 3. S15- REFERENCIA
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Cuadro Fo. &

Variedades de (Café cncontrados dentro de lag Ffincas.

e B Bl R A e e, e M SR S R 3 S N R At Lk e R e b ko e e S A e it R R St h SR v s ey

VARTIEHDAD - Fo. I EELCKONTS% PCR CIﬁFTOj

s e SR By e
P PR e A e e S— s R
TIPICA 11 11.58

; :
. DOURBOW j A5 ; 47 .36

it s S S L e i e st

r

WRADIGC--BOURDO ; 206 ; 2T+37

B T P VP T O OO U . e " A it = .

ARAGCGIPE ; ) W | f
OWRAS : 3 , 8.42

AR AL A i KR k. e m e Aa memkl = AP s FAPIRP,

EIN/ g, | 5 Rul

e N P A - - [ . - S e e < il

e i e T T I TR L T e & S B

4

TOAL | 95 ? 160.00 !

e DU . - kL bk 8 TR L SR LA L A S e b AR Ak kR ik M b e & A L . e e i et e At LA R -3 e e - e



esidad de roplanter se ha hecho seniir mucho mis on
los Mltimos afien, vo cuc seglin pucde verse on el Ancxo
2 ¢l mayor niémcro de caficultores vicenc haclicnde esta
préctica desde
perevsidn de 1o

el ol nerecado mundial.

¢) Poda: Se pudsc ohocrver cn la mucstra, cuc la prde-
tice de poda ha gide adeptoda por gren numere de cafi~

cultores desde hoco anente 20 afios, sin cmbar

go la cuvarta porte de ellos aponag hace 5 alos tuc la

vienle acostius

ceidn ontre la —-

prictice do poda y el i@@b“u (ul £8.5% ccovtumbra an-

by

\J

bas cosag), lo ounl hace ver cue ¢l gictems de pode -
]

e buena formecidn de cafetales,

nés ecoptumbrado nura
ee la Pode CGustemala. (Véas

f) liemeio v Contrel é¢ so z del S0 por ciento

de los agriculie pertenc

& leo maestra, repor

taron cue tiencn de b a4 controlar su sombre.

$in cumbargo 1a worsonal al drea, mostréd

cue muchus finceg no cioctd . verdadero control ¥y
menejo d. la sombra, dodo cuc sc cncontréd gran inciden
cia de los enferumcdades 0jc Ge Gallo y Argefio Negro,
cue goneralmente s prescnton cu 12y excceso dc hu~
mgdad ¥y mal menejo de 1a sombra do los cafetales. En

ecte sontido, ©o e cue lo wayor partc -

de agriculitorgen or naid el pancio ¥y centrol de som-
bra, la preparacidn de elmdeigos ¥ la wlembrs de drbo-
les pora sombra.

£) Abono y Foriili

el uno d¢ fortilizantes qul

micos no ge Lo

ize.co dentro de la zone, lo cual
se deduce de ¢uc zelamente ¢l 5% peor cicnto de los a-

gricultores indicd cue ei hece aplicacioncs dc nutricn
tos al suvclo. Adomds, sl se¢ considera cuc ésto 5% por

cicnto ¢n suw RayoOr ‘nicaimcnte @plica abonos or-

génicor ¥y no el asCcourarse uns

vez nds lo déicho. Aproxiu micrmo ndwere do



Cuadro No. 6

Relacidn entre el agebio y l1la poda cue los agricultores

enn cue cafetales.

e e QLD B
51 O

— o G2 ir--;

<

L2 (2.63%) | 4(5.267)

Nota : de 3 de les fincas encuestadas no se

recivid informacidn.-—

pdég. 58



=

agricultorces hoecc epcnas 5 afios cue dio principio &
hacer arlicaclones de nutricentcs; enco ntrédncosc cue la

mayor narte de cllog cfcctian une sola aplicacidn, cguc

gencralmente es de abone 03 pico. Egto nog lleve &

ogurar cuc 1o introduceidn de nuevas téenicas dec -
cultivo no sc catd efcetuande como cs dcbido ¥y ¢ue -
log programés de inv@atig&cién ro cuentan con ¢l apo-
yo adecuado
Fomecunto del
h) Uso de Hierbici

jed
ostos elementos gufmicos ¢l cue sco ha gencralizado mc-—

f¢ Extongidn Agricola y de -

Fungicidas ¢

nos cu uso ¢g ¢l hicrbicida. Se cuncontrd cue cl 215
de los agricultores perbtenceiontes o le muestra ha he=-
cho uso de hicerbicidas principalmentc en los wltimo

-
i

5 afios, sience cl
cizl 2,4-D.

Por otrs narte, gc encontrd cue cl 45 por -
cicnto de¢ log sericuliores he hecho uso de fungicidas

¢ insectieidas, principzlmente cn los Wltimos 5 allos.

Los fungicidas mds uitilizados son los conocicdos con -

los nombres ccucrcialces d¢ Cupravit y Cobre seandoz,

v los insecticidas unls
thion y Alédrin.
A esto pucde cncoentrédrsele una posgible cx~

conocidos son Folidol, liala-—-—

plicacidn &1 rceordar ¢l bajo grado de control y mang

jo de gombra ccostumbrado, lo cual provoeca el exccso

d¢ hunmcedad y por lo mismo ¢l atacuc de un msyor nume-—
1

ro do onfermedadog. Tn ¢l casgo del uso de insectici-

das, no debe civi el drca de estudio sc cn-

cuentra muy curcena & lo Coste Sur dcl pals; lo cuce

-

prdcticamente la exponc & un mayor atacue de plagae.

2.2 Diszcusidn éc las Caracteristicas:

A

a) Le seleccidn de algunas Pricticag como Indicadorcs:
en ¢l esteblecimicnte dcl nivel tecnoldgico s¢ trope-
z6 decde un princinic con algunas ideas ceguivocadas -

_i,_.
i

cue e tlcnen scbre cliersas feticas culturalss, tal
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el caso del agobio cuc se considers como una préctica -

del cultivo del cefé cusndo en realidad cs un paso obli-

gado dcl sistewma de poda Gueatemala. Esto gulere decir -
cue Unicamente en acuéllasg fincas donde ge efectlie ¢l --
sistema de poda indicado, sc debord efectuzr igualmente
el agobio de las plantas. De igual mencra en acuéllas -
fincas doncde no se :iaa dicho gilstema, no por ello ze de-
ben calificar de bajo nivel tcenoldgico.

Exicten tambidén otras prédcticas que segln sean
las condiciones ecoldégicas y sanit.rias de cada luger, -

puecden ser o no ser ncecesarias, tal ¢l caso del uso de -

ingeccticidasg, fungicild y hierbicidas.

§

Por les razones cnunciadasg, on la discusién de

bablecimiontoe del nivel -

lags carscteristicas peara el

tecnoldgico, se han tomado como indicadores del migmo, -
les pricticas cuc se muestran en el Cuadro T. En basc a
¢icho cuedro,; la calificacidn cue indica ¢l nivel tecio-
163100 va de 0 a 8 puntos. Log niveles establocidos son:
bajo (de C a 2),
te alto (5 a 6); y alto (de 7 a 8). La selcecidén de las

précticag tomacdas cowo indicadorcs s¢ ha hecho tomando -

27 ) g 1he 5.' LN].'._\L ain (_,]’1

it TP (TR ST T T
Gianemente bajo (de 3

como referencis la literature consultada laos razoneg -

enwlciadas anteriormentce ¥ las cue ge ofrecen & continua-

cidén que girven
Leg fincag cafetalerag dcoben estar preparadas
para la giembra, resiembra y ronovacidn de cafetales,; pa-

ra ello, es convenicute cuc se sigan progromos tendientes

a contar sicmpre con aluma ¥ vivercs cue permitan sa-

ticfacer lag necesidades gue s¢ precenten. También deben
contar con cafeteles jévenes dentro de 1la poblacidn total
para cuc les cea factible y rentable, la rcnovacidén escad
lonade de cafetoles. 8Sin embargo, esta poblacidn joven
v la cantidad de plantitas on almédcigo no es conveniconte
cue sobrepase ¢l 25 per ciento de la poblacidn total, ya

cue de lo CGﬂtr&TiO\&OL ingrescs scrén bajose y los gas-
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dlicadores para el csted 8 mnto del nivel tecnold-
gico del cultivo del cefé, en leos Tineas encuestadas.

e L
eitdn tote ;

iCalfeteles de 6 a 10 aflos el

‘cantidades mayoreg del 50w | b ' i

‘de la poblacidn total.

Cafetalce

0 on dad

Tres del 25% de la p
4 "

eion total

% ! '/\ .
A0MmogLneas

edudes )

tianejo y Control de Soubra & 1 ‘

H

Avbonado y Fertilizocidn h 1

TCTAT, 8

i

L A B Sl e e TS Sl e it e L e e e ey w1 e e i s B - AR St s
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tos altos. For otra partc las fincas cafetalceras deben -
tener €l cuidado de renovar congtantcocmente sus cafetalces

1

viejos, para no permitir gue baje la rentabilidad del cul

tivo. A estog recomondacioncs ce debe ¢l cgtablecimicn-
to de los 3 primeros indicadores del nivel tecnoldgico —
cue aparccen on el Cuadro T, cuc toman cn cuenta la cdad

de logc cafetales y de 1z misma dentro de la

poblacibén total.

Ctro de los indicadorcs eg el ndmero de varieda-
des do cafd exigtentes dentro de 1o poblacidn. Eg facil-
mente comprensible ¢l hecho gue =i un agricultor dcsea -

gue no existan diferencias on ¢l tamafio y calidad de los

("'1
—t\

grancs porgue sc iculta el beneficiado, y tal vez de-
gea un UYnico y corto periode de maduracidn cel grano para
disminuir sus coutog en el uso de meno de obra, deberd -
homogenizar al mdximo su plantecidn. Bn cste sentido se
considera adecuadsa lz tenencic de una o dos varicgdades -
de café dentro de la plantacidn. Tambidn deberd cuidar—
gse la adaptabilidad y condicioncs gendéticas de la o log-

varicdades selecciconadag.—

Asctualmente los téenicos en el cultivo de café

stintas tradiciong--

recomiendan, la disminucidn de laos

les de siembra ( 4 x4 y 3 x 3 ) hasta llevarlas a distan

ciag bagbtante menorcs. Sin ocmbargo lis mds recomendodas
gon. los digtincies de 3 X 35 3 X 2.5, 2.5 2 2 y 2 x 2 -
Egte ha gicdo otro de lo dicaderes tomados cen cuenta -
ya cue muestra lae rapidez con cue ¢l agricultor counoce -
una nueva tléenica y la ponce en préctica.

& prictice de poda, ol wongjo y control do -
combrae ¥ ¢l obonado ¥y la fbru,leacian completan cl nume
ro de indicadcres considerados. Lo importoncia de 1lle-
var a cabo estag prdcticas gce puso de relevencia en el —
capftulo entericr.-

b) Participacidn individusl de los indicadores dentro de

la muestra teotal: en lo presentacidén cue se hizo anterior

m
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mente de cada una de las prédctices culturales tomadss co-
mo caractericticas para el esteblecimiento del nivel tec-
nolégico, gc pudo observar cuc grin parte de los agricul-
tores dentro de la gzon: lasg scostumbran, habidéndose eancon
trado resultados cuc cn gran parte de los cacos sobrepa-
san el 50 por ciento, como ejoemplo,; revisando los cuadros
Cue apirecci ¢l ancxos; se puede observar cue el 52 por
ciento han reducido la distancie de gicibra, cue el 85 -
por ciento poden y agobian sus cafetos,cue €l 93.4 por

o

vy controlan l&a sombre de los cafetales y

cue el 55.3 por clento abonen y fertilizon. Esto puede
hacoer pencar gue la mayor parte de log caficultores per-—
tenecientes & lc muestra han aceptade las nuevas pricti-
cas ¥y tilenen un clto grado de tecnologia.

Al snalizar la participacidn individual de los

indicadoreg dentro de la muegtra total, excluyendo acué-

lias précticas no o congideracdag como tales e—

cuivocadesmente (dicho de otra mancra, tomando Vniceamen

2g 6 prdcticas seleccionadas), el resultado comienza a

7

ser diferente y dLaltngtﬂﬁ de teenologla vigto inicisl-

b PN

mente principia o desecond Véage cuadro 8, en el cual

e hon ap»untado lag claves corrcapoudiuntes a cada pric-—

tice cue girve comeo indicador, es fhcil darse cuenta cue

‘nicamente aguéllias gue corresponden & las claves 4,F,2,

h, son llevadas & cabo poer el nmayor numcre de culto-—

reg; el reeto de précticas no son efcetusdas ni siculers
por el 20 per ciento de éstos.

¢) Nivel téenico de log caficultorce segin los indicado-
res selecclonalog: a2l obgervarge la diccreponcia anterior
fué neccsari® llevar z cebo un andlicis wds detenido de
logs ihdicadores c¢n cuestidn, lo cuc permitid establecer
el nivel técnico de lon caficultores scglin el ndmero de
précticas que cada uno ccocivumbra. Resumon de dicho and
licic se pregenta en el cuadro 9, en el cue se puede -

obgervar c¢ue Unicamente el 2.6 por ecieute del total de la



Cuadroc No. 8

Tarticipacidn individu.l de losg

muestra total.

o o uegtra D
IIDICADOR s
total

‘No. DE
AGRICULTCRE

76 L 15

TOn CIENTC 100  19.4 19.4
. A,

No. 9

Nivel tdenico de log

Cueadro
caficultores

cgelccelionados.

Nivel
Téenico

Grupo de
Indicadores

0 -2
3 -4

Beajo
iedicnamente
Bejo
' liedianame:..te
i Alto

L5

TCTAL
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indicaderes dentro de la

T 42

7.9 §89.5 93.4 553

5.27 90.0

segiin log indicadores

Por
Ciento

Mdiiocro de
Agricultores

i e e e

g - 6.58
R W T

27.63

B b 2B

B e S

100.00

e 4
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2

muestra acogtumbra & realiziar en su plantacidn de 7T
de log indicadores seleccionados, por lo cunl (dentro de
los niveles de precicidén del estudic), son log tmicos a-
gricultores gue puede decirse poséen un nivel téenico al
to. Sin cmbavgo, o pescr del bajo nidmero de prédcticas -

-

seleccionadasg cue los caficultores practican,; puede ase-

sl iy ¥ o — :
dentro del drea de -

gurarse cue el grado de tecnolog
estudio no es bajo, y& cue, la mnayor parte de caficulto-

res (cicmpre dentro del nivel dc px recisidn del egtudio),

pogéen un nivel téenico cue ve de medianamente bojo a me

dianamente alto.

d) Relacidn dcl nivel téenico con otras caracteristicas:

1l conciderar los variables, nivel tecnoldgico ~extensidn
cembrada con café, se encontrd guc la meyor parte de fin-

cag posnécen supceriiciec de 1 & 9.9 caballerfias bajo este

cultivo pero de elies un gran porcentaje tlene un nivel
de tecnologsis medianemente bajo y son pocas lag gue lo
poréen mediansmente alto. Awicuc la conclusidn es cue
no existe relocidn cutre ¢l nivel tecnoclégico y lea exten
sién bajo cultivo dec café, ge debe dejnr indicado cuc -
fue en las fincag de menor tomaiio en donde ce alcanzaron
los més altos niveles de tecnologfa y cue la mayor parte
de fincas de gron temafio se mentuvieron en niveleg mode~—
rados. (Véase Cuadro 10).

0trz de lag variablec fué la produccidn total,
nabiéndose encontrado cue la relecidn con log incdicado-
res de nivel teenocldszico, we encuentra en los niveles mo
deradcs de ésote, ya cue = las 64 fincag cue tienen nivel
tecnolérico medianamente bajo y medianamente alto corres
pOﬂden los niveles medios de produccidn. ( Véase Cuacdro
1t 3.

Tinalmente =1 relacionar el nivel tecnoldgico
v los afios de experiencia adguiridos por los agriculto-
rec, se encontré cue no existe ningune asociacidén, por

10 cue e puede decir cuc en la muestra son caracteris-—
. B ;
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idn cntre el nivel tecnoldgico y la extensidn sembrada

afé en lag Tinces.

Extengidn i

“embrada INDICADCRES DE NIVEL TECHCILCGICC

! en s . ot o B R 8 e R o it

' o O-2 34 56 1=6 __ TOIAL

~de 1 1 5 2 2 10 ;

'Mn RO —— .,:..Ma_:-_‘._um... . e i o P e o i L R B e e LA._A;

1“9 ° 9 l 44 l? s . 5 ‘7 i
t
1

e A S s e SRR RG]

110-24.5 - 2 3 = 5

de 25 ¥ : .
. més R - 1 = , N 1

: . . : t

13

N

POTAL 2 - 52 .

e . e i A ST, A e AR 7 B R B AT < b1 8 4 R e A o R kL AT+ AR e A A ¢ M SR el A e

Nota: 3 de los agricultores no contegtaron lasg preguntas

relacionadas.



Cuadro No. 131.
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Relacidén entre la produccidn y el nivel tecnclézico de

lag fincas.

Produccidn
en

Ouintales '
o =] G

%wde 100

s i 1 A ' R L L &G AR S

100~300

§

=2 % 3 =4 15 =~B G s B

- ’ 3 - .

301 - 60C - 7 - 1

'601-1000

1001-200C

12001=-5000
';; de 5000

POTAL

Notae : € de los agricultores no contestaron las pregu

velacionzdog.—

AIDICADOIES DEL HIVIL LBCNOLUEICO

S )

TOTAL

16

12

Y e

=
o
0
(6]



6 - 10 S | 1 1 14

16-20 - 11 o4 1 16

A de 20 2 2 B - 20

TOTAT. 2 50 17 2 s
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Cuadro No, 12

Relacidn entre el nivel tecnolédgicc y los afios de exne—

riefieis. adguirida por losg apricyl tores.

Experiencia ~~ 77
e IYDICADCRES DEL NIV:L TECNGLOGIC

Agricultores S kO

6T B . ot s ki o R A T e ) S

C- 2 3 -4 6 T - 8 TOTAL

1
!

D W . PO S V) (S

4 Eo o 13

Nota : 4 de los agricultores no contestaron las preguntas

relacionadas.-—-
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Jn AGOCIACICE C DICCREPAITCLA DEL IWIVEL TECNCLOGLCO
ENCCHNTRADC, CCH ©L EXILTENTE BN CTRA REGICN DEL

I SRS
LA A

ce congiderd convenientve y Util comparar el nivel
tecnoldgico eucontrado dentro del drea de egtudio, con -
otra de lag zonas de reconocida dedicacidén cafetalera;-
para lo cual ge selecciond el Departamento de Santa Rose
n el Sur Oriente del pals. TFué necesario egtablecer una
muestra de 23 caficultores cue se geleccionaron al azar.
Se analizd la participacidn individusl de los indicadores

dentro de esta muegtra habiéndcoe encontrade los mignog

regultados cue en la nmuestra antericr. Al no gelecclonar
ce las prédcticas culturales se observaba cue la mayor par

te de lag mismas eran cumplidags por la

caficultores. Al geleccionarue las précticas y anslizar-
ce la participacidn individual de cada una de ellas (Véa-
ge Cuvadro 13 ), entonces, ya sblo acuéllos cue correspon—

den a las claves d,e,f,g, eran cumplidag nour la meayor par

te de agricultores. Se prescntd ademds el ceso de gue una
de lag préacticas, 1o conocidsa con cleve ¢y sélo es practi
por el 4 por ciento éde los . Hasta acud

ge planted la hipdtesis de cue las fincas de la muestye
tomads en la zona Sur Cccidental poseisn un nivel técni-

co liger supericr a acuéllas perveneccientes & la -

ent €l Depaertamento de Sants Rosa. EBran -

muestre

[ s

por lo mismo, fincag con un nivel de tecnologia diferente.
Egto pudo corroborarse cuindo se establecid el nivel téc-
nico de los caficultores scleccionados. (Véase Cuadro 14 ).

=

Al comparar nuevamente lag dos mucstres tonadas,
ahore mediante el uso de log Cuadros 9 y 14, se cncon-
trd discrepancia conn la conclusidn anterior, y& que como
bien puede obrervarre e dichos cuadrog la mayor parte -

de log micmbrog de la muecotra tomada en lo zonma Sur Occl
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Cuadre No. 13

Participacidn individual dec los indicadores deatro de la -

muestra total(Departomento de Santa Rosa).

Indicador

Muestra, g b
total

S )

h

&

No. de

Agricul sores 23 19 21 23 4

i t,:J l(_rL 26»09 21074 Ar035 95065 69-95 91.»30 10000 1704

14

Nivel técnico de los caficultores segtin los indicadores -

Cuadro No.

seleccionados (Departamento de Santa Rosa).

Clagificacidn .
(Grupo: de In

Nivel
Téehico

Mimero de For Cilento
Asricultores '

P e

Gdicadores)

7 - 8 Alto : - »
POTAL 23 1C0.00

0 = g Bajo : 1 4,35

;u ...... S~ S a i A; i o T s
3 -4

; ; 3 13.04 :
5 = b Pedionemente i
i glto 19 82461 ;
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dental, se localiza la mayor parte e¢n un nivel de tecnolo
gla medicnamente bajo.

Tomando en cuents cue el resultado es diferente
segun sea la colidad del andlicis efectuado, se procedid
a la ponderacidn de los micmosz peara llevar a cabo un and-
lisis de Ji Cuadrado, cue mermitiers conocer la asccia—
cidn o disgcrepancia del nivel tecnoldgico de las regiones
estudiadas. [l mismo se prescnte en los Cuadros 15 y 16,

para lleg.r luego a gu discuvidn y presentacidén de conclu
e}

-

gsioneg vdlidas para las poblaciones totales de d

vienen lag muesiras.

3.1 Hipdtesic bdgica: el nivel tecnoldgico de las fincas
cafetaleras de las regiones estudiadas, es diferente.

3.2 Célculo de Ji Cuadrado:

(3}
.2 0.C043 0.1936 0.2840 12
= gifioc  * &IfGc 4 ot7s:w F o

CT 0.CC00
/ 0.CC £

6522
b L 20 C.0260 0.0260

il

X2 = 0.039 £ 1.760 £ 0.372 £ C.023 £ 0.072 £ 0.622 £

0.027 £ CG.0C0 =

~

3.3 Discugidn: ci e toma el valor de Xé = 2,915 con G.L
= 1 ge encuentra cue la probabilidad de encontrar va-
lores mds altoc en lag poblaciones c¢ue los encontra—
dos en la muestra; es solamente 9 por ciento. Lo ~-
cual parece indicar cue la poblaciéﬁ- de caficul-
tores de Senta Rosa estd en mejores condiciones cue -
la poblacidn de caficulbores de la Zona Sur Occiden-—
tal. YBeto arroja la conclugidn de cgue las mucstras -

q

ge han originado de dos poblaciones de caficultores
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Cuadro No. 15

Ponderacidén de los por cientos de cads rexidn y cu corres-—
pondiente clagificacidn dentro de lo: indicadores de nivel

tecnoldégico weleccionados.

ICH - | é
CANTA ROSA . ....=UR OCCIDEITA

N R g ; S |
... Eor Ciento . ronderaci Por Ciento | Ponderacidn

6 - 2 ' 4.35 Y ' 6.58  0.066

3-4 113.04 0,130 63.16 0.630



Cuadro 16, Célculo de la Asociacién o Discrepancia del Nivel Tecnolégico de las Regiones Estudiadas.

CLASIFICACION REGICN
PCR SANTA ROSA o SUR OCCIDENTAL o
INDICADORES. Observado | Calculado | Desviacién D Observado | Caoleulade | Desviacion] D TOTAL
0-2 Q044 0 1o 0 066 0 0043 0 066 0.10 0.44 01936 0.110
3-4 0.130 0.763 0 533 0.2840 0.630 0 76l 0.131 0 0172 0 760
5-6 0.830 114 0.284 - 0.0806 0.280 1L.H2 0.832 0 6922 I.HO
7-8 0.000 0 026 0.026 0.0007 0.026 0.026 0 000 00000} 0.026
TOTAL 1.004 - - - 1.002 - - 2 006

g/ Bnd
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de nivel técuico diferciite: a) una poblacidén de ca-

5

Ticultores en la zZonsa Sur Ccecidentcl en donde apro-—
ximadauente el 63.2 por ciwnto posée un nivel técni-
co medisnasente bajo, ¥y b) una poblacidén de caficul-

s : LB

tores en el Departamento de Lanti Roca en donde apro

ximadamente el 83 por cienteo posée un nivel técnico
medianamente 1lto.
En relacidn al roeoulitado alcanzado al hacer el

lonide lag eccotimecioncs ¥ losg

dlculo de Ji Cuacdrade; en
datos fueron referidos & lao prlﬁCiOﬁ&& totales de cafi-
cultores, puede decirse, auncue no ue ha establecido nin-
suna Hipétesis en tal sentido, cue powiblemente el resul-
tado se debe a gue los caficultores del Departamento de
Santa Rosa eotédn mds cercancs a la Capital de la Republi-
ca, contando por ello con facilidades en el transporte -
de consumes v productos, & pegay de ¢ue ge recconcoce cue
les condiclones ec oléﬁﬂcub vy climfdticas no son del todo
fovorables como ¢n la Zona Sur Ccecidental,

g CAPACIDAD DN TRCDUCCION s

I
ne)

ntro del drea de egiudio existen fincag cuya pro-

duccidn es congiderablern Hayor cue 5;0C0 quintales;
pero btembién las hay cuye produccidn no llega a 100 guin-
tales, pudiendo considerszr cue lags fincag encuesgtadas po-
géen producciones; en ni edio, cue van de log 100 & —-
5.00C cuinteles. (Ver Ancxo 5).
En realided el andlicic anterior no deja de ger
muy gencral ya cue como se sabe la produccidn total est
gdirectamente relacionade con el tewafo de las fincas y

-

60 sembrada de café.

i
4.1 Relacidi entre la cepacidad de ~roduccidn y el ta-

o

fg log Tincag: les dos variables conslderadas

¥

inmuna relacidn entre ol, encon-

ndose cue wn fuerte ndmero de fincas del grupo

a
1 2 9.9 caballerfas tienen producciones de 100 a -



mienza en ¢l cecado (cald

pégs 715

300 cuintales, y por ctra parte, otro fuerte nime—
ro de fincas del mirmo grupo presentin produccioncs
cue van de 1001 a 200C cuintales.
Por otro lado, puede obgcrvarse cue la mayor parte
de log niveéles de praduccién se encuentro en los -
niveles intermecios de la extensidn de las fincas,
v auncuc se llega a niveleg altos de produeccidn; no
pueden congiderarce lor migmos como tales; obsérve-
se cue la wayor frecuencia se tiene en fincag de 1
9.9 caballeries y win cembarge los niveles de pro-
¢uccidn pars este grupo no se presentan como los -
mée albon. (Véoue Cuadro 17).

cicad d¢ produccidn y la ex—-

42 Relccidn entre la capa
teneidn sembrada de café: no ce encontrd tampoco -
ninguna relacidn entre la vproduccidn y la extensidn

cembrada con café en lag fincag, presenténdose los
tos en similar forwa cue en ¢l cago anterior. —-

da
(Véage Cuadro 18).

TICLADC
Accreo del cistema de beneficiado seguido por los
agricultores ¢l drea de egltudio,; puede decirse cue CO1lri—

A

cide con ¢l criterio cue routiene, cuc ¢l benelficiado de
café comprende dos foses indispencables. De tal manera
cue loe caficultores conocen cowo Beneficio Humedo el tra

igl al greno de café, gue comlenza en el des

tamicnto
pulpacdo (café cereza) y termino en el pecado u oreado (cg
£& pergaminc). Y conocen cowo Berneficio eco el gue co-

mine) y termina en el pus-

limento (café oro).

Ta noyor porte de low caficultores dentro del drea
(89.55) poséen beneficio de café dentro de su Ffinca, cien
do la mayor paric de estog beneficios de sistema humedo -
ya cue pocos caficultores poséen beneficio seco (16 Tig

Tor otra parte, no wse hi generclizado, por lo menos
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Cuadro lo. 17

Relascidn entre la produccidn total y el tamafio de las fincas,

PO PSS S Y SRR PSP U PR CPREFRI ST e S S SSPUE S S S P S ARSI RS S SEHRILE | S S S e et

Produccidn b R ,
‘e N S _CABATTHRIAS

Quintsles ~de 1 1-9.,9 : 10-24.9

i

~de 10C - 3 - =3

i

EXTENGION BRI |
de 25 ¥y _
mes TOTAL

e aan i i P A s B s i B e e e

SRS S - A i e e i s A - T oman e

'1.00-300 1 14 ' - S 15

e e i b e e .-.......;;_-._m_ TP RS JSUPSET S S S Sy

1301-600 1 6 1 - 8
:[ I

AR ISR USSP DS SRS S S RS SR RSB SIE

601~1000 - T S 2 - 9

R R S S e

11001-20C0 1 12 ? 0 Ly 16

i

"2001-56¢0 T T 1 ;g

{LOPAL 3 .50 . w0 4 &7

e e e Pl m o B i ¥ R e B e T S T o AR AR kKD N W S AT LML A T A S A M 8 St i AL LN i A e A
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Relacidn entre la nroduccidn v 1z
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Quintales

vdro No., 18
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sembrads con ca=

EXTENGTICL B CABALLERY. A
10=2 4 )

l Jo.;
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pégo

dentro de los agricultores de la muestra, cl beneficiar -
café de otras fincas, posiblemente debido 2 gue como ya

io. Mo debe oglvi=

0

se dijo, la mayor partc poséeon benefi

beneficio himedo, el mismo es rudimentario. De tal mane-—

ra, cue resultd conveniente investigar sobre las carache—

risticas de los beneficiosm, psra lograr precisar el grado
de calidad cde dichos sistemes. Pares ello se consulitd a
losg azgricultores sobre sus ingtalaciones y ecuipo de bene

1

ficio, habiéndogse encontrado cue muy pocos de loc entre-
vigtadoes poséen ingtalaciones y ecuipo adecuado para di-
g i1,

i se observe cl cuadro 19, en el cual se han a-
puntado zlgunas de las principales instalaciones ¥y ecui-
po de beneficio hiumedo, podrd notorse gue le mayor parte
no cuentan con ingtalaciones adecuadss ¥ su ccuipo es mi-
nimo. Se puede councluir cue del gran nimero de benefi—-
ciox humedos encontrados, lo mayor parte es de tipo rudi-
mentario.

n rcelaeidén a log beneficios cecoz encontrados -

' P ?

dentro de¢ la muesbre debe decirse lo contrario, o sea, -
cue egtos gi cuentan con buenas ingsteleciones y adecuado
ecuipo. (Véase Cuadro ag).

ror narte de caficul-

N
o d

Parece scr también cue la wa
tores no cstd haciendo previsiones para el futuro, ya cue
preguntados sobre ¢l hicieron mejoras & su Beneficio el -
afio anterior, uUnicamente el 26% de ellos contestd afirma-—

tivamente. Esto puede incidir en la calidad del producto

0
e

v en la épo

[

cue se presente al mercado.

o del &drea, la époce dc bencficiado princi-

pia en julio y termina cn diciembre, prescentfndose 1la ma-
e 3

o
yor parte de

a cocecha durente los meses de gentiembre ¥y

octubre. (Véase Anexo 6).

78



Cuadro No. 19

Beneficio Humedo: Instalacioncs y Ecuipo.
]

L0C = 506
Ingtoalacion o

Nl - Numero de Menciones
uipo ' ' o

a0

it T TS T

psg. 79

Por Ciento

Recibidor : 12 21.43 |

fPulpero - 56

Desnatador 9

T P P O U

1CC.00

| 16.07 |

i
1

S e e

Tancues de Pormento 3z

e P LU AP

Correteo

Bomba de Lavado : Y

Patiocs de Cemento : A7

i

57.14

26,78

e Ry b e i e A U B e R el LSS e S S e i S 1R ¢ L ol e e i ik

‘“ecadora ' o0
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Cuadro No. o0
Beneficlo Seco: Ingtalaciones y Ecuipo

Instalaciones y BEquiro © Numero de ' 7o
: Menciones

o i e b o 25 o 0 e .- AR AR Al ALK 1 8 b ARl R S e

Retrillacs é i2 10C 3

i st i e s e e Al o i

fGatador 6 50 !

fElevador : g i 75

?Bode@&s % 12 ; 1CC :

o R SRR e 4 At e a3t a faE R A B el s Al Bk A e Skl e i - m B b oo A MR Ao A e
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SRCIALIZACICE DE C. DENTRO DL ARkA DB

STUDI0:

6.1 TLos mérgcencs de Comercializacidns Si ge tome como vé
lida 1z definicidn de que, comercializacidn conciste
en. elaborar, clegificar, empacar y vender el produc-

to (15)9'103 nroductores de cufé don principio a este

proceso cucndo inicien el beneficiade dentro de su -
propia fincs o bien cuendo lo trasladen a otros bene
ficiog. Los productores de cafée pucden procegay ca—
té cerezs, maduro o verde (café verde, es acuél cue
otn no ha completndo gu maduracidn), vy deben hacerlo
dentro de lag 24 horas ciguientes & la ceosecha. In
el caso de los nroductores cue poséen beneficio hime

£

do entregordn a la venta café pergamino y si poséen
bodegas tendrdn la oportunidad de esperar mejores -
precios, en caso cuando hayon logreco café pergamino,

dichou precios ge cncuentran bajos. Los productores

cue no poséen bencficio ectardn obligadog a

vender su café cerczea, dentro del periodo de 24 ho-
rag ye indicade., En cuvzlguicra de lag dog formas ——
cue sca vendido el café si ¢ote pase 2 comlsionista
en eoe momento debe fijdreele un »nrecio a la transac
cidn. Do tal maners cuc low wdrgenes dc¢ comerciali-
gacidn pueden dor principio: &) cuando cl productor

£

duefio de¢ beneficio vende café pergon

no, b) cuando -
gl productor cue no posde beneficio vende café en ce
reza ya sea maduro o verde y, c¢) cuando el contratis
ta llega = la finca & comprar café cereza o pergami-

10 .

Log beneficiadores son log encargados de continuar
o
la venta del cofd nergamino elaborado o comprado en gu =-—
propia plernte de beneficio. Yo se ha dicho cue gon pocos
log bencficioc cue procesan café de otres fincas de tal -
i £

0
manera cue esto explica cue los beneficios aticndan sélo
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café de sus propias fincag,
Bl proceso ce continta gi los beneficiadores no
son dueflog de beneficios secos; ya cue tendrdn cue vender

lo & wno cue i lo pogésa, cue por

exportador. s acul donde se fija
de comercizlizacidn.

Debido a las condiciones del proceso indicado se
puede concluir cue los Unicog cue atienden a todo el pro-
ceco de l& comercializacidn del producto, son los produc—
toreg cue a la vez gon compradores y dueios de benoficios.

Auncue fué pooible, como ya ha sido presentado,-
esteblecer el momento en el cue ge lleva & cabo la remu-
neracidén de los distintos elementos cve intervienen en el
proceso de la comercializacidn (mérgenes), la Talta de co

ashoracidn,; en este cspecto, de la mayor perte de encucg—

tados, no permitid esteblecer la di

ferencid eutre €l pre—

cio pazacdo por el »rimer compredor vy el pagado por el Gl-

timo comprador,; ¢in embargo ci puede decirse cue los prin
cipeles intesrantes fijos de los midrgenes son: el trans-
porte, los saleriog, y los lmpuecitos. sxiste una diferen

cia muy significativa eatre ¢l nrecio al cue vende ¢l pro

ductor v el precic 2l cue vende el cowmprador-exportador,

lo cual ce explica gi ge toma en cuenta, orimero, cue el
grano de café he gido objeto de varics procesos de trans—
formacidn y, segundo, cue la comerciclizacidn no estd re-
gulada ¥y Unicemente uno de los cefialdos pafticipa en to-
do el procesc. Otro de los factores gue incide en zumen-
tar 1o diferencia existente entre los wirgenes de comer—
cializecidn, eg la limitac:on impuesta por las cuotas cue
nara cada coceche fijs la AN CATZ.-
62 Log cananles de lo comercializacidn: tal como ya se
dejd indicudo en el capitulo de metodologiea; log -
conales de comeprcislizacidn corregponden a la serie

continua de intermediazrics y de mercados o través
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de log cucles pasa el producto (café) desde el pro-
ductor hasts el consumidor. ©Se pudo comprobar cue -
dentro dcl dreca de estudio la wmoyor »darte de caficul
tores (86,8 por ciecuto) veuden café pergemino, y muy
pocoe de cllog venden café oro (5.3%) o en cereza -
(1.3 por ciento). De tal menera cue e pucce asegu-
rar cue los caniles méig utilizadoc son acuéllos gque
corresponden & loo contratictas y compradores—exports
dores (ver anexo 7). Al tratar de egtablecer lu ve-
racidad de lo anterior se preguntd & caficultores —-
miembres de 1l muestro, en cue luger efectdan la ven
tz de su café comprobdndose cue la mayor parte de e-
1loc (58%) se trasladan a la capitael en busceé de un
comprador-exportador, otros faltoc ée beneficio se -
tracladan & uno de éstos para llevar a cabo l1la comer-
cizlizecidn de =u producto (20%) v otros (12%) cspe=~
ren en la finca a contratista para ofrecerles gu ca-
fé. Bn el gréifico 2, ge muestran log canales de co-
mercizligacidn cue sigue el café cuando se trata de
coeficultores dentro del drea de estudio. En el mis-
me se ha indicado losg percentajes en gue cada uno €S
utilizado v las personas qgue en ellos intervienen.

A mecar de cue lor productores no intervienen en to-

10 gon los afectados por el -

cistema imperante, lo mayor perte de ellos (£3%) se mues-

tren satisfechos de 1o forme en lo cuval vencen su café y

némero mayor (90.8%) decce continver vendiéudolo en el

micmo luger ¥y & las micmag personas

Actitud de los caficultores hacia le participacidn -
AC

ce AVACAPE ¢n el proceso de comercializacidns en rea

lidad no sélo en el proceso de comercialigacidn, gi-
no trmbién en los otros procecos implioad = en egte
producto, la narticipacidn ¢ue los agricultores le -

nermiten a esta aczociacidn es muy pobre. Se encohn-



PRODUCTOR

|

l

|

(1) EN LA FINCA
1.8 %

BENEFICIO CERCANO(2)

EN LA CAPITAL(3)

OTRA FINCA (4)

CIUDAD CERCANAC(S)
12.7% 57.9 % 1.32 % 2.63 %
C onfrqi‘i\sta Productor. Comprodor“EXp,l Comprador=Exp Productor Contratista
Productor
Comprador-Exp
COMPRADCR-EXPCRTADOR
f ’ s
COMERCIO NACIONAL EXPORTACION

Gréfico 2. Cencles de Comercializacién encontrados en el rea de estudio.
Nota: No se encontraron Cooperativas.

8 994
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tré cue Unicamente ¢l 21 por ciento de la muesira vende
cu producto a 1o AFACAFE y cue solamente cl € por ciento
de losg agricultores rcciben el precio de venta por mecio
de boletines de cichae Agociacidn., ZEsto, seilala tres de
los fectores cue manticnen a los productores con baja par
ticipacidén dentro de los mdrgenes de la comerscializacidn,
Butos factores son: a) le cuote establecida por APACAFE
no cubre la produccidn total. Solamente el 65 por cien-
to de logs caficultores de la muestrs indicaron cue es gu-
ficiente la cuota cue poséen, los otros tienen problemas
para la venta del resto de su produccidén. Lo cue demues-
tra por cue buscan a particulares para vender el total de
lo obtenido durante la cosecha. b) Generalmente culenes
transmiten el precio de venta son las personas gue COm-
pran, lo cual deja en manos del comprador al productor de
café dentro del drea. c¢) Debido a la exictencia de cuo-
tas loc caficultores no ven la necesgided de reclizar coi-
promiso de coupra—venta (se encontrdé cue el 885 no lo ha
ce), de tal mancra cue al cncontrarse con une cuota me-—-
nor a la produccidn obtenida den principio log esfuerzos
cue nuevamente supeditan el productor al compracdor. (Ver

Anexo 8).-
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CAPITULO V

CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

CONCLUSIONES :

L.k

1.2

1.3

1.4

1.5

La contribucidn del café dentro de la economia nacio-
nal es determinante, ya que la estructura econdmica -
del pais gira alrededor de las exportaciones de des o

tres productos en los que predomina el café.

El cultivo de café en Guatemala se ha estudiado poco
desde el punto de vista técnico de su produccidn, es-
ta es una de las razones por las cuales la producti-
vidad de nuestras fincas cafetaleras es de las més —--

bajas en América Latina.

El proceso de comercializacidén interna del café aidn -
no ha sido totalmente regulado, existiendo a la fecha
gran numero de canales de comercializacién y no te-

niendose ningun control sobre la ecuanimidad que de-

be existir en los margenes de comercializacidn.

Existe una diferencie muy significativa entre el pre-
cio al que vende el productor y el precio al que ven-
de el comprador-exportador, lo cual se explica si se
toma en cuenta: a) Que el grano de café es objeto de
varios procesos de transformacidn, y b) Que la comer-
cializacidén no estd regulada y unicamente el compra-

dor-exportador participa en todo el proceso.

Aunque mucho se ha dicho sobre la existencia en las

fincas del pais, de gran ndmero de cafctos en edad a-
vanzada, se reconoce gque muchos agricultores han dado
paso a la renovacidén de los mismos. Este ha sido uno

de los programas principales de la ANACAFE,
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Aungue cerca del 90 % de los agricultores perteneci-
entes a la muestra, reportaron que tienen de 5 a 20
afios de controlar la sombra de sus cafetales, la ob-
servacién personal al drea mostrd que muchas fincas
no efectian un verdadero control y manejo de su som—
bra, dado que se encontré gran incidencia de las en-

fermedades Ojo de Gallo y Argefio Negro.

A pesar del bajo numerod e prdcticas seleccionadas
que los caficultores efectlan, puede asegurarse que
el grado de tecnologia dentro del drea, no es bajo.
La mayor parte de caficultores posée un nivel téeni-

co que va de medisnamente bajo a medianamente alto.

5.  RECOMENDACIONES:

2.1

23

Dada la enorme contribucidn del café dentro de la
economia nacional, es conveniente incorporar.a 1los
programas de investigacidn, estudios y andlisis de
naturasleza agro-econdémica, con el objeto de conocer
mds a fondo los canales y mirgenes de comercializa-

cidn, y ayudar asi al caficultor nacional.

Los programas de Extensidén Agricola deben ser glo-

bales y contemplar ayuvds técnica para todes las pric-
ticas que se necesita proporcionar a este cultivo, e-
viténdose asi que el aprendizaje de una prdctica haga

que se olviden las otras.

Los estudios de productividad, referentes al uso de
los cuatro facotores de la produccidn dentro de este
cultivo, deben ser objeto de nuevo impulso, a efecto
de lograr gque las fincas del pais mejoren su nivel
de tecnologia. Y se logre, por otro lado, un mayor
impacto de los programas de Diversificacidn que tan

poco resultado han obtenido hasta la fecha.
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ANEXO
CUESTIONARIO
P ARA
CAFICULTORES
A. INFORMACION PRELIMINAR
. SOBRE LA ENTREVISTA:
I Entrevista N°: 2. Fecha realizacién:
3. Entrevistador: 4, Revisor:
2 SOBRE LA FINCA:
5. Nombre: 6. Exdensibn total:
7. Extensién con café: 8 Municipio:
9. Departamento:
B. CULTIVO DEL CAFE
{. CAPACIDAD DE PRODUCCION Y NIVELTECMNOLOGICO:
. Cuél es lg edad de sus cafetales”
Menos de 2 afios: Mz %
De 2 a 5 aiios: Mz %
De é a 1O ofios: Mz %
De |l a 25 afios: Mz %
Més de 25 afios: Mz %
2. Qué variedades de café posée en su plantacién?
Arébigo bourbon: %
Arabigo: %
Bourbon: %
| Maragogype: %
ll Otras: %
f



Entrevista N°:

3 Ha reducido la distancia de siembra en sus cafetales durante los Gltimos cinco

afios? (Retupirlos): S NO

m— ees———

4. Si la respuesta es S1 Cuénto ha reducidos la distancio de siemkra®

a) Antes:  entre surcos entre plantas

b) Ahora: entre surcos entre plantas -

5. Acostumbra a replantar su cafetal? (resembrar)

St NO

6. Si la respuesta es SI. Desde hace cuantos afios replanta su cafetal ?

afios.

7. Acostumbra a podar su cafetal?
Sl NO

8 Si la respuesta as S| Desde hace cuéintos afios poda su cafetal?

affios

9. Acostumbra Ud la préctica de agobio®

St NO

10. Si la respuesta es SI. Hace cuantos afios realiza esa préctica de agobio?

afios.

I1. Acostumbra el manejo y control de sombra en su cafetal ?

St NO

12. Si la respuesta es SI. Hace cuantos afios maneja y controla su sombra ¢

afios.

I3. Utiliza abonos o fertilizantes -: qufmicos en su cultivo de café?

St NO



Entrevista N°

14. Si la respuesta es Si. Hace cuéintos afios los utiliza? afios.

I5. Cuéntas aplicaciones de fertilizantes o abonos acostumbra hacer por afio?

UNA DOS TRES
16. Utiliza herbicidas en su cultivo de café”
Si NO
I7. Si la respuesta es SI Hace cuéintos afios utiliza herbicidas? afos.

18. Utiliza fungicidas contra el ataque de enfermedades en su cultivo de café?

Si NO

19. Si la respuesta es S| Hace cuéintos afios utiliza fungicidas? afios.

20. Utiliza insecticidas contra el ataque de plagas en su cofetal?

Si NO

2l. Si la respuesta es S| Hace cuéntos afios utiliza indecticidas?

ofios.

1. BENEFICIADO:

22. Beneficia el cofé en su propia finca? S NO

23. Si la respuesta es SI. Qué sistema de beneficio utiliza?

HOmedo Seco Homedo - Seco

24 Beneficia café de otras fincas?

Si NO

25. Si la respuesta es SI. Qué cantidad de café de otras fincas beneficié el

afio pasado?
(indique unidad).

26. En que meses del afio se beneficia més café?

Enero Febrero Marzo Abril Mayo  Junio Julio

Agosto __ Septiembre  Octubre Noviembre Diciembre



Entrevista N°.

27. Indique 2l equipo que posée en la finca para el beneficio de su café. ()Bastar
con escribir el nombre del egéipo. Por ejemplo: despulpadoras patios de ce==
mento. etc)

28. Mencione las mejoras efectuadas en su equipo de beneficiado en los Gltimos

dos afios:

i+ COMERCIALIZACION:
29. Donde vendid su Gltima produccién de café”

en la finca: En otra finca: En la Capital:

En un beneficio cercano: En ung ciudad cercana:

Otro lugar:

30. Vendié en el mismo lugar los dos afios anferiores? S NO

3. Si la respuesta es NO En qué lugar vendla antes?

32, Vende café cereza (maduro). pergamino u oro?

cereza pergamino oro

33. A quién le vende su café ?

A la ANACAFE: A la Cooperativa:

e ———— e

A particulares: Otro:

34. Realiza compromisos de venta antes de la cosecha?

Sl NO



B e e s e et e S iy

Entevista N°

35 Si la respuesta es NO. Qué dificultades tienen para vender su café?

Ninguna siempre hay quien compre.

Minguna. tengo cuota con ANACAFE.

36. Cubre la produccién total de su finca la cucta establecida por ANACAFE?

St NO

37. Si la respuesta es NO. Qué cantidad de su produccién de café cubre la cuota

de ANACAFE?T (indique unidad)

38. Qué dificultades tiene para vender el resto de su produccién?

Minguna. siempre hay quien compre.

39. Cuando vende. Quién le trasmite los precios de venta del pafs?
la persona que le compra. Lo lee en el periédico.

Bolettn de ANACAFE. Ohiro:

400 Tiene bodegas para almacenar su café®

St NOC

41 Desearls vender su cafg en otra forma? explique.

42. Cuantos afios tiene usted dedicado al cultivo de! café” afios.

43. Cuél es la produccién total de café en su finca? indique unidad.

Nota: Este cuestionario fue elaborado por N. Monterroso y D. Monterrosa
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cafetales,

: P S
Agricultores qué acostumbran el

3

4

i Alternative i N¢ de menciones

ANEXO 2,

i Por ciento

repianteo de sus

ST 65 85.52
NO 8 10.53
| i e T 7
sin inf. 3 3,95
e —— . !
TOTAL T6 100.00

Cuadro 2.
cultores.

Desde cuando replantan sus

cafetales los agri-

| Afios ¢ de menciones Por ciento
1
1 - 5 g 20 29.41
S—— — e i
6 . :’C : 1_’: 26 04',{

R LG § 14.T71
- e s
16 - 20 B3 § 19.12

il

7.35

pa
£
3
e

jo)}
G2

100.00




. ANEXO 3.

Cuadro 1. Agricultores que podan sus cafetales.

hlternativa | N0 do memciomes | Fow cienin |
SI 68 | 8G .47

NO | 5 6.58

sin inf. ! 3 | 3.95
TOTAL . 76 100.00

Cuadro 2. Desde cuando podan sus cafetales los agwmiculiores.

Afios ' N2 de menciones | Pox cientowq
;
1~ 5 18 i 25. 35
6 - 10 19 26476
% 11 - 15 14 19,72
é 16 - 20 | L3 18,31
-+ de 20 2 2.82
; sin inf. | 5 T.04
i TOTAL : Tl i 100.00




Cuadro 3. Agricultores que agobian sus

ANEXO 3.

cafetales.

e msalry

Alternativa N¢ de menciones Por.,ciento
%
SI 63 g 39 .47
NO 5 % 6.58
. w~§_q_, -
sin inf, 3 i 3.95
_ i'
TOTAL 76 3 100.00
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ANEXO 4.

Cuadro 1, Agricultores que abonan y fertilizan sus cafetales.

Alternativa
=
SI i
RS,
NO
sin inf.
TOTAL |

Quadro 2. Desde cuando abonan y fertilizan sus cafetales
los agricultores.

Afios i N2 de menciones Por ciento
l1 - 5 26 61.90

11 -~ 15 5 1190
16 - 20 4 | | 9.54

| + de 20 0 s

B gt N TP I W
TOTAL 42 100.00
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Cuadro 1. Produccidn total de las fincas encuestadas.

Produccidn en Ne de menclones {
- 1
Quintales ;

- de 100 3 % 3,05

100 - 300 16 21.05

301 - 600 3 10.55

| 601 ~1000 9 11.84

|
7001 -2000 16 : 21.05

001 ~5000 12

!
+ de 5000 4 f 5,26

sin inf.

o
P
il o

-]

w1

L

TOTAL 76 i 100.00




Cuadro 1.

del afio.

ANEXO 6.

Frecuencia del beneficiado dentro <de 108 meses

Meses N¢ de menciones Por cientoi
Enero iE 0.44
i ,.
Febrerc 1 1 0.44
| Marzo % 1 004
e | |
éAbrll % - -
' Mayo i -
- Junio 1 Q4 4 |
i i
. - s
' Julio 10 4.43 |
_ B -
. hgosto 30 13.28
Septiembre 57 25.22 ;
| ol
Octubre ! 61 26,96
Noviembre 42 18.58
Diciembre 16 7.08
sin inf, 9] 266
1 = ‘t,:j_'
TOTAL | 226 100,00 |
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Cuadro 1., Formz de venta del grano de

ANEXO 7.

café en las fincas.

Grano vendido N2 de menciones % Por ciento %
| | | ';
. Cereza ‘ 1 E 1.32 |
| y
. Pergamino 66 ; 86.84 é
é Oro 4 5.26
| sin inf. 5 6498
| |

TOTAL | 76 ; 100.00

Cuadro 2. TLuger de

venta del grano de

Lugar de venta

i
|

N2 de mencicnes

Por ciento

i

En la finca ! 9 11.84
' Beneficio E 15 E 19.74
__cercano i
| Capital | 44 | BT -89
' En otra finca 1 1 i L2

En ciudad cercana % 2 | 2+53
~ Otro lugar i 2 % 2.63 R
| sin inf., ? 3 | 3.95 |
i TOTAL E 76 | 100.C0 %




Cuadro 1. La participacidén de ANACAFE

ANEXO 8.

como comprador

de café.
| B
Comprador Ne de menciones Por ciento
e e et e b LT ookt e et oy 3 "_";_"" e P E’
ANACAFE j 16 i 2% .05 {
Particulares 5 53 ? 69.74 ‘
Cooperativas ' - = = }
| | | |
| sin inf. | 7 | 9.21 '
1 P S—— - -— . —_ iy o —
| TOTAL | 76 100.00

Cuadro 2. Parte de la produccidén que c

ubre la cuota.

iCubre la produccidn ‘

; 'Ne de menciones | Por ciemto |
| totel la cuotar |7 °° FROROROT | PR TR
3 ! T 1 a5,
] ! : !
| ST 1 50 | 65.79 |

| | —

| NO g 19 ' 25.00 @

| | 1

1 ; f |

| | :

sin inf. ; 7 | 9.21 i

S ——— e S

TOTAL | 76 : 100,00 5

| ' !

» —




ANEXO 8.

Cuadro 3. Agricultores gue realizan compromisos de venta
antes de la cosecha.

Realizan compromisos
de venta.

N¢ de menciones

i

iy o

| Por ciento

SI 4 5«20 :
'NO 67 88.16
sin infr. 5 6.58
Toflg'———"_—m““m R _—;é - 100.00
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VeB® RONALD ESTRADA, iIng. Agr. Asesor,
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