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1. INTRODUCCION

El tomate (Lycopersicum esculentum Muls) es una hortaliza muy
importante por su popularidad, por su amplia adaptacién y porque
constituye un fuerte renglén de ingreso para los pequefios agricultores de las
regiones tomateras del pais; pues los precios que se pagan en el mercado,
interno y externo para esta hortaliza les permite obtener una rentabilidad
aceptable.

En los Gltimos afios en Guatemala se ha observado un incremento
en el consumo de tomate fresco e industrializado en forma de salsa, de
pasta o de jugo, habiéndose establecido nuevas industrias especializadas en su
procesamiento las cuales mantienen precios acordes al tipo, sabor, tamafio y
calidad del tomate; lo que viene asi a compensar las labores técnico-agricolas
que exige el tomate para alcanzar altos rendimientos y calidad.

El tomate tiene un periodo vegetativo relativamente corto (80 a 100
dias) el cual depende de la variedad y del clima donde se siembra; es poco
exigente en cuanto a suelo prefiriendo los profundos, bien drenados y
fértiles con pH., dptimo entre 6.0 y 7.0.

En nuestro pais hay zonas bien definidas para este cultivo, las
cuales reunen los requisitos necesarios para su buen desarrollo; entre estas
zonas se pueden mencionar: Zacapa (La Fragua, Usumatldn, Estanzuela, Rio
Hondo, Gualdn, etc.) Progreso (Sanarate) Jutiapa (Laguna de Retana,
Asuncion Mita, Atescatempa) Jalapa (Monjas), Baja Verapaz (San Gerénimo).

De acuerdo con estudios realizados en Guatemala por SIECA-FAO
(14)se estima que el &drea dedicada al cultivo del tomate durante el afio de
1970 fué de 10,900 hectdreas con un rendimiento de 6,350 Kgs/Ha., con
una produccién de 69,300 toneladas y con un valor de Q.8,746.000.00. Para
el afo de 1990 se estima una extension a cultivarse de 16,400 hectareas con
un rendimiento de 10,548 Kgs/Ha., que equivaldria a una produccion de
88,600 toneladas con un valor de Q.12,182.000.00



En la Laguna de Retana, Progreso, Jutiapa la variedad tradicional de
tomate Roma VF., sembrada por los agricultores es muy susceptibie a los
virus prevalecientes en la regién y por ende sus rendimientos son muy bajos
(20 Ton./Ha.). En tal virtud se planeé un experimento que incluye 6 nuevas
variedades para la regidn, incluyéndose ademds la que se siembra usualmente.

Lo anterior nos permitid plantear las siguientes hipotesis estadisticas:

a.— Todas las variedades a evaluarse no difieren estadisticamente
en cuanto a rendimiento y calidad.

b.— Todas las variedades a probarse son resistentes o tolerantes a
los principales virus de la region.

Todas estas consideraciones justifican el valor econdmico del tomate
para nuestro pequefio agricultor y resalta la importancia de investigar sobre
el cultivo en mencidn principalmente en lo que respecta a la evaluaciéon de
nuevas variedades adaptadas a la region, resistentes a las enfermedades y que
sean altamente rendidoras, ya que el tomate por sus multiples usos y nivel
nutritivo  {alimenticio) ocupa, los lugares de mayor importancia en la
produccion de hortalizas a nivel mundial.

OBJETIVOS
Los objetivos gque persigue el presente estudio son:

1. Evaluar nuevas variedades que supere en rendimiento y calidad a la
usada  en la region.

2. Encontrar variedades que presenten tolerancia o resistencia a los
principales virus de la region.

3 Determinar nuevas variedades que incluyan las caracteristicas
mencionadas vy llene los requerimientos de la demanda en el
mercado fresco y de la industria.
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2. REVISION DE LITERATURA

ORIGEN DE LA PLANTA

Varios investigadores opinan que el centro de origen del tomate es
la regidn comprendida por Per( y Ecuador. (2)

Jenkins, citado por Folquer. (3), considerd que la forma primitiva de
Lycopersicum  esculentum es la variedad botédnica  cerasifarme
("Tomate cereza’’) originaria de la regidon del Peru-Ecuador, desde
donde se difundid a toda la América tropical en época
precolombina; aungue después opind en una revision hecha por
Casseres (2) que el &rea entre Puebla y Veracruz en México, es un
centro de diversificacion wvarietal que ha dade origen a formas
cultivadas. Segln esta hipotesis, el tomate no es originaric de
Meéxico, sino que fué introducido a ese pafs en tiempos antiguos. El
"tomate” de los aztecas era una forma de physalis, y a una especie
de Lycopersicum, probablemente cerasiforme, bilocular, le llamaron
“Jitomate” la cual se transform6 en multilocular. Cuando se
descubrio América ya se usaba ampliamente el jitomate en México,
Centro y Sudamérica; actualmente solo en México se usa el término
jitomate, el cual gradualmente va siendo sustituido por tomate.

Rick, citado por Folquer (3), confirma que el origen del tomate es
de la regidon del Perd y Ecuador, baséndose en estudios genéticos.
Segin Zhukovsky también citado por Folquer (3), el centro primario
de origen del tomate y las especies silvestres emparentadas es el
“Genocentro Sudamericano’’ (110. genocentro de la clasificacion de
ZHUKOVSKY), que comprende las regiones situadas a lo largo de la
Cordillera de Los Andes. '

El mismo autor menciona que, en un cdmienzo el tomate se utilizd
exclusivamente como planta ornamental, y no constituia un
alimento normal de los indios americanos.



2.2

Se calcula que el cultivo del tomate se . inicid en ltalia en 1560, vy
fue en ese pais donde se realizaron los primeros trabajos de
mejoramiento. Alli se le llamé manzana de oro, lo que indica que
los primeros tipos introducidos fueron de color amarilio. (3)

Desde 1940 en que Muller publicé su revision del género que
incluye el tomate, se ha considerado como correcta la designacion
Lycopersicum esculentum, que es la mds usada y aceptada. Reconoce
cuatro especies: L. cheesmamii, L. peruvianum, L. hirsutum vy L.
glondolosum. (2)

Bailey, citado por Casseres (2), reconoce dos especies: L.
pimpinellifolium y L. esculentum, esta Gltima con las siguientes
variedades botanicas: commune, tomate com(n, grandifoliu, tomate
hoja de papa, validum, tomate erecto o arbustivo, cerasiforme,
tomate cereza; Pyriforme, tomate pera.

Rick en la revision hecha por Casseres (2) con tomates silvestres y
especies afines de Ecuador, PerG y la parte norte de Chile, indica
que al contrario de lo que sucede con el tomate comuin, que es
principalmente autdgamo, ocurre mucho cruzamiento natural entre
variedades silvestres que crecen en su propio hébitat.

DESCRIPCION BOTANICA:

. El tomate se clasifica en la siguiente forma: (15)

Tipo: Fanerégamas

Subtipo: Angiospermas

Clase: Dicotiledoneas

Subclase: Gamopétalas

Orden: Tubifloras polemoniales
Familia: Solanaceas

Género: L ycopersicum

Especie: Esculentum



El fruto del tomate pertenece a los frutos simples, carnosos,
indehiscentes y polispermos, y es por lo tanto una verdadera baya.
Su tamafio es variable y su forma redondeada, bastante deprimida en
su base, y con surcos meridianos espaciados desigualmente, de
distinta profundidad y poco marcados en algunas de las variedades.
(15)

La superficie es lisa y estd formada por un epicarpio delgado pero
algo resistente (esto depende de la variedad), y brillante al exterior.
Verde antes de la maduracidon, despuéds ésta se convierte en un rojo
vivo. Interiormente esta dividido en siete celdas desiguales llenas de
substancia pulposa, rojiza y acuosa, en la que se hallan las semillas.
El olor es aromatico, caracteristico y el sabor agridulce. Existen

algunas variedades de fruto amarillo y una variedad de fruto blanco.
(19).

En algunas variedades la piel solo representa poco mas del 1o/o y
las semillas 2-3o/o del fruto; en otras la piel llega hasta el 4o/o vy
las semillas pueden superar el 5-6o/o. Como termino medio, sin
embargo, la pulpa y el jugo representan el 90-970/0. (15)

23 COMPOSICION QUIMICA:

Los tomates frescos y maduros contienen por término medio:

8796 o/o de agua
0. 82 o/o de substancias azoadas,
0. 2-0 .6 o/ode substancias grasas,
2. 65 o/o del hidratos de carbono
1 o/o de substancias extractivas no azoadas,
0.80/0-1.5 o/o de celulosa,
0.60/0-1.2 o/o de cenizas,
0.5 o/o de &cidos organicos especialmente &4cido citrico. (15)

El descubrimiento de su notable riqueza vitaminica junto con su
agradable color y sabor popularizé rapidamente su consumo, hasta
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que llegé a ocupar el tercer lugar de importancia mundial entre las
hortalizas (después de la papa y la batata). (3)

El tomate se consume '‘fresco” como ingrediente preferido de las
ensaladas; en forma de jugo; deshidratado para sopas; en conservas
“al natural’”’; "pasta salada’”; "‘extracto’; tamizada vy condimentado;
frutos verdes en vinagre y mermeladas. (3)

Es ademds muy rico en vitamina C. (28 mg por 100 gr. de fruto),
complejo B y cantidad suficiente de las vitaminas A y D. Su valor
energético es de 0.23 calorias por gramo. (15)

CLASIFICACION DEL TOMATE:

Al tomate se le clasifica de acuerdo a los 3 criterios siguientes: (2)

41 Por su época de maduracion
42 Por su habito de crecimiento
43 Por el color del fruto al madurar

2.4.1 Epoca de maduracion: De acuerdo a su periodo vegetativo
se les clasifica en precoces, intermedias vy tardias. Los
primeros de 65 a 80 dias, las intermedias de 75 a 90 dias
y las tardias de 85 a 100 dias. (2)

242 POR SU HABITO DE CRECIMIENTO:

Las variedades de tomate pueden ser determinadas e
indeterminadas.

Las variedades de tipo determinado incluyen plantas cuyas
gufas o tallos eventualmente terminan en un racimo floral.
Estas plantas son generalmente pequefias o medianas, por
cuanto su crecimiento se detiene una vez que el Ultimo
racimo floral empieza a desarrollar sus frutos. En algunos
casos ocurren variedades denominadas semideterminadas. En
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la siembra el espaciamiento entre plantas de este grupo
puede ser menor al que se requiere para las plantas mas
grandes. La formacién de frutos generalmente detiene el
crecimiento; si no hay frutos, pueden continuar creciendo
un poco méas de lo usual, segin en el caso de plantas
determinadas. (2)

Las wvariedades de tipo indeterminado pueden crecer
indefinidamente, si encuentran condiciones Optimas, y se
caracterizan por desarrollar bejucos o tallos largos y mucho
follaje. Las plantas de este tipo son usualmente mds grandes
y en madurez son intermedias vy tardias, siendo las
preferidas para cultivar bajo el sistema de estacado, tutores
o espaldera. Los extremos de los bejucos de estas variedades
siempre estan formados por yemas terminales vegetativas. (2)

POR EL COLOR DEL FRUTO.

Las variedades comerciales son generalmente de fruto rojo;
pero también otros dos tipos con fruta rosada y con fruta
amarilla. (2)

Existe otra clasificacién que depende de la intensidad del
color verde de los frutos. El tipo de mayor aceptacién lo
tienen aquellas variedades cuyos frutos tienen un color verde
mds oscuro en la parte que rodea al pedinculo que en el
resto del tomate. Esta parte mas verde es la (ltima en
ponerse rosada y luego roja, aungue a veces la maduracion
puede ocurrir casi al mismo tiempo en todo el fruto. El
tipo de “color uniforme” lo tienen aquellas variedades cuyos
frutos tienen un color verde palido que los cubre
uniformemente y en todos sus estados, desde que cuaja
hasta que alcanza el estado verdesazdon. El cambio de color
es parejo en todo el fruto conforme madura, sin que
queden “hombros’ wverdes alrededor del pedunculo, como
ocurre usualmente en las variedades '‘standard’ . Se prefiere



el tipo de color standar o normal para exportaciéon en el
estado verdesazon. (2)

En Guatemala, la bibliografia existente sobre trabajos de
investigacibn con respecto a evaluacibn de variedades de
tomate es muy escasa. Unicamente se tiene la informacion
de los informes anuales de los afios 1975-76 y 1976-77 del
Instituto de Ciencia y Tecnologia Agricola (7, 8) en las
cuales informan que efectuaron dos pruebas de evaluacion
en variedades de tomate para pasta en el Oasis y San
Jerénimo, en las cuales se incluyeron algunas de las
variedades utilizadas en el presente estudio como Roma VF.,
Gamad, Italian Canner y Napoli. Concluyendo que para las
dos pruebas efectuadas Napoli se comporté con un
rendimiento superior a las demds.



31

3.2

3. MATERIALES Y METODOS

LOCALIZACION:

El ensayo se realizd en la época de verano en la Laguna de Retana,
ubicada en el municipio de El Progreso Depto., Jutiapa.

La Laguna de Retana esta a 1,040 metros s.n.m. localizdndose entre
las coordenadas geogréficas 14° 24’ 38" de latitud norte y 89° so’
42" de longitud oeste. La precipitacién pluvial promedio anual es de
1000 mm., una temperatura media de 22° C., y una humedad
relativa de 750/0.

La zona ecolégica corresponde a una zona de bosgue seco
subtropical. (10)

Segin Simmons, {13) los suelos de la zona se identifican como de
los wvalles no diferenciados, los cuales se caracterizan por ser
profundos, bien drenados, desarrollados sobre ceniza volcanica
debilmente -simentada en un clima seco a humedo seco. El suelo
superficial a una profundidad de 30 cms., es de textura franco
arcillosa, friable de color café obscuro y con un pH., 5.6

MATERIAL EXPERIMENTAL:

La investigacion, se efectud utilizando 7 variedades de tomate tipo
pasta las cuales fueron:

1. Italian Canner;
Variedad excelente para el transporte y resistente a las
condiciones adversas causadas por la lluvia. Buena para el
mercado fresco y la industria. Los frutos miden de 6 a 7
cms., de largo por 3 ¢ 4 de ancho, color rojo con pulpa
espesa. Se cosecha 80 dias después del trasplante. (1, 5)
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Rossol:

Variedad francesa de creacién reciente, planta determinada
resistente a Verticilium, Fusarium v neméatodos. Fruto
ovalado bastante compacto, vy resistente al transporte con
buena aceptacién -en el mercado fresco e industria. Se esta
difundiendo rdpidamente en nuestro pais; y se cosecha a los
80 dias después del trasplante. (3)

Napoli 284 VF:

Es una variedad que se presta para los fines de mercado
fresco y la industria. Tiene una buena concentracién de
frutos al madurar y es bastante precoz. Los frutos tienen
forma de pera y son de madurez uniforme. La planta es
mediana y de follaje espeso. Napol{ tiene tolerancia a la
marchitez del Verticilium y Fusarium. Se cosecha a los 70
dias después del trasplante. (4, 12)

Roma 284 VF: .

Esta variedad fue originada en E.E.U.U., muy popular para
pastas, buena para el mercado fresco y la industria. Las
plantas son muy densas y muy productivas de tamafio
mediano. Frutos de forma ovalada de 7 cms., de largo por
3 6 4 de ancho. A esta misma variedad se le ha agregado
resistencia al Verticilium y Fusarium. Se cosecha a los 85
dias después del trasplante. (4, 12)

Ventura:

Es una variedad importante por su precociad vy habilidad
en producir una fructificacidn concentrada. Ventura fué
desarrollada para la cosecha mecanica. El tamafio del fruto
y su forma son bien aceptados en el comercio industrial
para tomates pelados y otros productos. El rendimiento vy
la calidad han probado ser excelentes. Su fruto tiene la
forma de una pera. Se cosecha a los 80 dias despuds del
trasplante. (12)
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Xij

Vi
Rj
Eij

6. Gamad: _
Variedad introducida al pafs por la misiéon agricola de lsrael,
desarrollada para ser utilizada en siembras de humedad, (areas
sin riesgo  con alta concentracién de frutos, resistente

al transporte. Se cosecha a los 85 dias después. del
trasplante.

7. Roforto:

Variedad de reciente creacion, planta determinada, resistente

a Verticilium, Fusarium vy neméatodo. Fruto ovalado,
compacto semejante al Rossol, resistente al transporte y
adaptado para el mercado fresco y la industria. Se cosecha
a los 80 dias después del trasplante.

METODOLOGIA EXPERIMENTAL:

Las 7 variedades de tomate fueron evaluados utilizando un disefio de
bloques al azar, con cuatro repeticiones.

El modelo del disefio bajo el cual se efectud el andlisis de varianza
es el siguiente

Xij}OLi;Vi + Rj + Eijj

en donde
i 2 12 avs vamn 5 g s moema § 65w S V = Variedades
FEIED L e o were a4 wmin 5 A s aw s s r = repeticiones

Valor del cardcter estudiado en la prueba en la ‘j-énesima variedad
media general del cardcter

Efecto de la i-énesima variedad

Efecto de la j-énesima repeticién

efectos aleatorios asociados a la ij-énesima observacion.

1



ANALISIS DE VARIANZA PARA EL DISENO
DE BLOQUES AL AZAR

Fuente de Variacion G.L. Esperanza de cuadros medios

Repeticiones {r-1)

‘ : ) 2
Tratamientos (t-1) fe\'g + drt +rt gt
6 e

Error (r-1) (t-1)
Total (rt-1)

- =
non
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repeticiones
tratamiento

Para el presente estudio se establecieron 28 (veintiocho) parcelas con
un érea total de 1,680 metros cuadrados. La distancia total de siembra
fué de 1.20 metros entre hileras y de 0.40 metros entre plantas,
dejando 1 metro entre cada parcela. La parcela experimental constd de
6 hileras de 10 metros de largo por 6 metros de ancho.

El drea util (cosechada) fué de 4 hileras centrales v las otras dos
fueron bordes, . para dar una parcela neta de 32.4 Mts.z, con una
poblacién de 67 plantas por parcela.

MANEJO DEL EXPERIMENTO:

El experimento se realizd bajo las condiciones prevalecientes en ‘la
regién, es decir bajo siembra de humedad residual (areas sin riego).

Semilleros: Para los semilleros se hicieron cuatro mesas de 20 metros
de largo por 1 metro de ancho, la desinfeccion tradicional fué la
combinacion de fungicida e insecticida, usando Agallol a razén de 25
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gramos disueltos en 5 galones de agua en 2.5 metros cuadrados de
semillero, para proteger a las plantas del mal del Talluelo (Rhizoctonia
solani), y Volaton granulado al 2.50/0 para plagas del suelo a razon de
4 onzas por metro cuadrado.

Una vez bien mullido el terreno se procedid a la aplicacion del
fertilizante 12-24-12, usando 1 onza por metro cuadrado, vy luego se
incorpord en el suelo.

Siembra: La siembra se hizo 3 dias después removiendo el suelo de las

mesas y se procedid a la siembra utilizando 1 onza de semilla para
cada tratamiento.

Preparacion del terreno y trasplante:

El terreno se preparé en la forma tradicional de la regiéon con 2
pasadas de rastra. El trasplante se efectud a las 4 semanas de estar en
el semillero, al campo definitivo.

Fertilizacion:

La fertilizacion se realizé 4 dias después del trasplante, en dos etapas,
aplicando 2 qq/Mz., de 12-24-12, equivalente a 6 gramos por planta.
La segunda fertilizacion se efectué 30 dias después con 1 qg/Mz., de
Urea, equivalente a 0.33 gramos por planta.

Control de plagas y enfermedades:

LLa aplicacidon de pesticidas en el campo definitivo se llevd a cabo cada
8 dfas, en forma combinada, un fungicida (Antracol o Dithane M-45) y
un insecticidad (Azodrin, Lannate, Tamardn y Metasystox R-25), con el
objeto de protegerlas del tizdn temprano (Alternaria solani), tizén
tardio  (Phytopthora infestans), gusano del fruto (Heliothis zea),
Tortuguillas (Diabrética sp), gusano enrollador (Keiceria lycopercicela),
mosca blanca (Bemisia- tabaci), pulgones (macrosiphum solanifolii) y
afidos (Aphis sp.)

COSECHA:

La recoleccidon de los frutos se llevd a cabo cortando los frutos
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3.6
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sazones (pintones) y maduros, cada 6 a 8 dias dependiendo de la
maduracién de los mismos.

DATOS DE CAMPO:

Se tomaron datos respecto a peso del fruto por parcela
experimental, numero de corte, consistencia o compactacion de 10s
frutos al transporte, porcentaje de rechazo y de fruto comercial asi
como también indice de dafios producidos por virus utilizdndose
para el efecto una escala de 0 — 5 en la cual:

= Ausencia de susceptibilidad
= Poca susceptibilidad

= Moderada susceptibilidad
Regular susceptibilidad

= Bastante susceptibilidad

= Maxima susceptibilidad

a b~ W®WN =0
]

Finalmente los resuitados se tabularon y analizaron estadisticamente
empleando un Andeva y una prueba de rango multiple de Duncan
para determinar diferencias estadisticas.



4. RESULTADOS Y DISCUSION

El criterio principal utilizado para evaluar la presente investigacion

fue el peso promedio del fruto por parcela experimental en toneladas por
hectarea y la tolerancia o resistencia a los virus prevalientes en la region. El
cuadro 1, muestra el rendimiento del fruto comercial en promedio expresado
en Ton/Ha., el o/o en relacion al testigo, el numero de cortes/variedad y el
indice de dafio ocasionada por el virus prevaliente en la region.

De acuerdo al andlisis de varianza (cuadro 2), se encontraron
diferencias altamente significativas al nivel de lo/o de probabilidades. Basados
en esta diferencia se procedid a realizar la prueba de rango maultiple de
Duncan (cuadro 3). De acuerdo a esta prueba se encontré que Italian
Canner fué la variedad que mejor se comportd, superando en rendimiento a
todas las demds (32 Ton/Ha.), aumentando en un 39.1o/o la produccién
total de tomate y con un indice 2 de dafio por virus respecto al testigo
Roma VF. (23 Ton/Ha. e indice de 5 de dafio por virosis); de donde se
determina que con la variedad Italian Canner se obtuvo una utilidad de
Q.296204/Ha., segin cuadro 7. También podemos observar, que el
rendimiento de las variedades Rossol (29 Ton/Ha.) y Roforto (28 Ton/Ha.),
también superaron al testigo Roma VF., (cuadro 1 y 3); aunque la calidad
fue la misma y el rendimiento fue inversamente proporcional a la severidad
del ataque producido por los virus, es decir que a menor rendimiento mayor
susceptibilidad al ataque de virus. La variedad Ventura fué la que menos
rindié (12 Ton/Ha.) posiblemente por que fue la que mas sufrié por atagque
de virus (indice 5), haciendo bajar la produccién en un 52.10/0 respecto del
testigo.

Es importante sefialar también que el nimero de cortes que se
hicieron en las variedades Italian Canner, Rossol, Roforto y Napoli fué de 7,
mientras que en las variedades Roma VF., Gamad y Ventura solamente se
hicieron 5 cortes. Esto se debid a que estas Ultimas variedades presentaron
mayor ataque de virosis, por tal razdon el numero de cortes y su rendimiento
se redujo considerablemente.
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Por otro lado, las variedades ltalian Cariner, Rossol y Roforto que
fueron las variedades mas rendidoras y de frutos més compactos para ser
transportados, también probaron ser mas tolerantes al ataque de virus, por
‘consiguiente deberian ser las variedades recomendadas para esta zona.

El cuadro 4, muestra el rechazo del fruto de tomate en promedio
obtenido por diferentes causas en toneladas métricas por hectarea, asi como
el ofo en relacién al testigo y el indice de dafio ocasionado por el virus. El
andlisis de varianza (cuadro 5), demostrd que existen diferencias significativas
en las siete variedades probadas. De acuerdo a estas diferencias se procedid a
realizar la prueba de rango mdltiple de Duncan (cuadro 6). Analizando los
cuadros 4 y 6, podemos observar que es evidente que en las variedades
probadas la tendencia que presentan es directamente proporcional a la
susceptibilidad de la virosis, es decir hubo mayor fruto de rechazo conforme
la variedad fue més susceptible al virus. Como puede verse en el cuadro 4,
hubo un B0o/o menos de rechazo en las variedades Italian Canner y Rossol,
en relacion al testigo que fué Roma VF. En este sentido podemos concluir
que Italian Canner y Rossol ‘tuvieron menor cantidad de rechazo lo cual
podria relacionarse con su mayor tolerancia al virus (cuadros 1 vy 3), lo cual
las hace mas rendidoras y desde luego mds ventajosas sobre las demds. Las
variedades Ventura y Roma VF., fueron las méas susceptibles (indice 5), y
luego le siguen Napoli y Gamad, las cuales por esta razéon no deben
recomendarse para su siembra en esta zona.

En el cuadro 7, se incluyen costos, rendimientos, precio/caja v
utilidad aproximada por hectdrea para las siete variedades evaluadas. Al
analizar este cuadro vemos que todas dejan una utilidad para el agricultor,
pero la variedad que supera es la Italian Canner, con una utilidad neta de
Q.2952.04/Ha., siguiéndole en su orden Rossol, Roforto, Napoll, Gamad,
Roma VF y Ventura. Ademds es importante sefialar que el precio para
Italian Canner, Rossol y Roforto fue de Q.2.50/caja y para las deméds de
Q.2.00/caja, esto se debe a que las primeras tres variedades tienen més
compactos sus frutos que las otras para ser transportados, por tal razén
tienen un mejor precio en el mercado.
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CUADRO 1
RENDIMIENTO PROMEDIO DEL FRUTO COMERCIAL, ofo EN
RELACION AL TESTIGO, NUMERO DE CORTES E INDICE DE DANO
OCASIONADO POR VIRUS DE 7 VARIEDADES DE TOMATE.

Variedades Rendimiento o/o en Relacion No.de Indice de dafio o-

Ton./Ha. al testigo cortes casionada por vi-
X rus

Italian Canner 32 39.1 7 2

Rossol 29 26.0 7 2

Roforto 28 216 7 2

Napoli VF 27 173 7 4

Gamad 25 8.6 5 4

Roma VF 23 0.0 B - b

Ventura 12 -52.1 5 5

CUADRO 2

ANALISIS DE VARIANZA DE FRUTO COMERCIAL OBTENIDO DE 7
VARIEDADES DE TOMATE

Fuente de

Variacion G.L. S.C. C.M. FC.
Variedades 6 829 138 6.657**
Repeticiones 3 226 75 357*
Error 16 338 21

Total: 25 1,393

Significancia al bo/o
T Significancia al 1o/o
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CUADRO 3
PRUEBA DE RANGO MULTIPLE DE DUNCAN PARA EL RENDIMIENTO
DEL FRUTO COMERCIAL DE 7 VARIEDADES DE TOMATE.

VARIEDADES RENDIMIENTO GRUPOS
Ton/Ha.

[talian Canner 32 a*
Rossol 29 ab
Roforto 28 abc
Napoli VF 27 abed
Gamad 25 abcd
Roma VF 23 bcd
Ventura 12 e

Literales iguales indican no diferencias significativas.

CUADRO 4
RECHAZO PROMEDIO OBTENIDO, o/o EN RELACION AL TESTIGO E
INDICE DE DANO OCASIONADO POR VIRUS EN LA PRODUCCION DE
SIETE VARIEDADES DE TOMATE.

VARIEDADES RECHAZO o/o EN RELACION INDICE DE DA-

Ton/Ha. AL TESTIGO NO OCASIONA-

X DO POR VIRUS
Ventura 4 3] B
Roma VF 4 0 5
Napoli VF 4 0 4
Roforto 3 25 2
Gamad 3 25 4
Rossol 2 50 2
Italian Canner 2 50 2
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CUADRO 5
ANALISIS DE VARIANZA DEL RECHAZO OBTENIDO EN LA
PRODUCCION DE 7 VARIEDADES DE TOMATE

Fuente de

Variacion G.L S.C Cc.M FC
Variedades 6 15 25 3.33*
Repeticiones 3 1 0.33 0.44
Error 16 12 0.75

Total 25 28

Significancia al bo/o

CUADRO 6
PRUEBA DE RANGO MULTIPLE DE DUNCAN DEL RECHAZO
OBTENIDO EN LA PRODUCCION DE 7 VARIEDADES DE TOMATE

VARIEDADES RECHAZO GRUPOS
Ton/Ha.

Ventura 4 a*

Roma VF 4 ab
Napoli VF 4 abc
Roforto 3 abcd
Gamad 3 abcd
Rossol 2 d
Italian Canner 2 d

Literales iguales indican no diferencias significativas.
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CUADRO 7
COSTOS, RENDIMIENTOS, PRECIOS POR CAJA Y UTILIDAD
APROXIMADA POR HECTAREA DE LAS SIETE VARIEDADES DE
TOMATE EVALUADAS

VARIEDADES COSTO/Ha. REND. PRECIO/CAJA UTILIDAD

0. Ton/Ha Q. : 0.
ltalian Canner 567.96 32 . 2.50 20652 .04
Rossol 567.96 29 2.50 2622.04
Roforto 567.96 28 280 - 2512.04
Napoli VF b67.96 27 2.00 1808.04
Gamad 567.96 25 2.00 1632.04
Roma VF 567.96 23 2.00 1456.04
Ventura b67.96 12 2.00 488.04
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5. CONCLUSIONES

En la Laguna de Retana, el cultivo de tomate, no ha sido estudiado
ampliamente desde el punto de vista técnico, a pesar de que la
contribucién de este a la economia de la region es determinante.

Las variedades evaluadas gque mejor se comportaron en cuanto a
rendimiento, compactacion de sus frutos, tolerancia al virus que
afecta en la region y una rentabilidad mayor fueron en su orden:
Italian Canner, Rossol y Roforto.

La variedad sembrada por los agricultores en la region, Roma VF._,
en este experimento obtuvo rendimientos bajos en comparaciéon con
las tres variedades mencionadas anteriormente, posiblemente debido al
ataque de virosis que existe en esta region.

Las variedades que mas rechazo tuvieron fueron en su orden:
Ventura, Roma VF vy Napoli. y fueron también menos tolerante al
ataque de virus.
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6. RECOMENDACIONES

Se recomienda continuar con este tipo de ensayos a nivel de los
agricultores para poder disponer de informaciéon més detallada en el
futuro.

Continuar investigando principalmente los virus existentes en la
region.

Mientras se hacen otros ensayos y se cuenta con nuevos datos, se
recomienda el uso de las siguientes variedades: Italian Canner, Rossol
y Roforto, que ademds de proporcionar una rentabilidad mayor por
ser las mds rendidoras, mostraron cierta tolerancia al ataque de virus.
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