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Guatemala,
19 de octubre de 1982

Sefior Decano

Dr. Antonio Sandoval S.
Facultad de Agronomia
Presente

Sefior Decano:

Por este medio tengo el alto honor de dirigirme a usted, para
manifestarle que de acuerdo al nombramiento recibido, para asesorar el
trabajo de tesis bajo el titulo "VIABILIDAD DE LA INDUSTRIALIZACION DEL
CHILE PIMIENTO (CAPSICUM ANNUM), EN EL NORORIENTE DE GUATEMALA', reali-
zado por el Bachiller Werner Jegerlehner Angel, luego de haberse con-
cluido y analizado, ha sido encontrado satisfactorio, llenando los re-
quisitos exigidos por la Universidad de San Carlos de Guatemala, para
optar al titulo de !ngeniero Agrénomo.

stituye una aportacidn
cultivo en la regidn.

Al mismo tiempo, he considerade que ¢
interesante para el mejoramiento y extensi

Atentamen

T{ard' Luis Jacobo Gonzdlez
egilado No. Ll5
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Sefior Decano

Dr. Antonio Sandoval §. -
Facultad de Agronomia
Presente

Sefior Decano:

Por este medio tengo el honor de dirigirme a usted, en relacidn al
nombramiento que la Decanatura a su digno cargo, emitiera para asesorar
el trabajo de tesis titulado '"Wiabilidad de Ta Industrializacion del
Chile Pimiento {(Capsicum Annum), en el Nororiente de Guatemala'’, el que
fuera asignado al Bachiller Werner Jegerlehner Angel, para ser desarro-
11ado como requisito previo a optar al titulo de Ingenierc Agrénomo.

Al respecto informo a usted que procedi a revisar y analizar el -
trabajo de! Bachiller Jegerlehner, habiendo concluido que reiine los re-
quisitos exigidos como trabajo de tesis, por lo que recomiendo sea acep
tado, a efecto de dar cumplimiento a las normas establecidas por la
Universidad de San Carlos de Guatemala.

Sin otro particular, me suscribo del seficr Decano,

Atentamente,

io Mufioz Saravia
icenciado en Economia
legiado # 510 _,,,——”’/,/
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Guatemala,
18 de octubre de 1982

Honorable Junta Directiva
Honorable Tribunal Examinador

De conformidad con lo establecido por la Ley Orgénica de la
Universidad de San Carlos de Guatemala, someto a vuestra consideracidn
el trabajo de tesis titulado:

"VIABILIDAD DE LA INDUSTRIAL!ZACION DEL CHILE
PIMIENTO (CAPSICUM ANNUM), EN EL NORORIENTE
DE GUATEMALA',

como requisito para optar al titulo de Ingeniero Agrdnomo en el grado
académico de Licenciado en Ciencias Agricolas.

Atentamente,

Jegerlehner Angel
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RESUMEN

La produccidn de chile pimiento en la region nororiental,
a pesar de contar con areas adecuadas para su cultivo, en la actua-
lidad confronta problemas que desestimulan a los productores, por
lo incierto del mercado, en perjuicio directo tanto de los agricul-

tores como del consumidor final.

El planteamiento de la hipdtesis del presente trabajo de
tesis, consistid en demostrar si con la tecnologia, tanto agricola
como industrial actual, es factible la industrializacion del chile

pimiento {Capsicum Annum).

El objetivo fundamental del presente estudio, consiste en
analizar la alternativa técnico - financiera de la viabilidad de un
proyecto agroindustrial, para obtener el producto final conocido
como Paprika o chile deshidratado en polvo, con la finalidad de que,
de ser viable el estudio, pretenda ser un instrumento de desarrollo
rural al ubicarse en las zonas de produccidn de las materias primas;
diversificar y hacer mds estable la produccidn y Tos mercados, as?
como impulsar el desarrollo regional a través del fomento de las
agroindustrias, las cuales deberfan desempefar una accidon dinamica
tendiente a crear las condiciones para un aumento de la produccion

y de la productividad en el campo.

La investigacion realizada, se inicia con el andlisis de
mercado del producto final (Paprika), a fin de establecer las condi
ciones en que sé desenvuelven la oferta y la demanda del producto
indicado. E) método de investigacidon, fue a través del analisis de
las series histdricas de dichas variables, ]legandose a determinar
el tamafio del mercado, el cual comprende el &rea centroamericana y

Estados Unidos de Norte América.




El resultado obtenido demostrd que, en términos de mercado,
es factible la industrializacion de! chile pimiento, ya que se cuenta
con una demanda que sobrepasa la capacidad instalada prevista para la

nueva unidad industrial.

Por la naturaleza de la investigacion, en el presente tra-
bajo se tratd con especial énfasis, lo relativo a la produccion agri-
cola actual y potencial del chile pimiento. Esto se logrd mediante
el andlisis de los distintos factores que en forma directa o indirec-
ta, afectan dicha produccidn, y en razén de que del mayor control que
se tenga de los mismos, dependerd que se puedan cubrir los volGmenes

requeridos para el consumo doméstico e industrial.

La ingenierfa del proyecto, comprende el andlisis de las al
ternativas tecnoldgicas, a fin de seleccionar la mds adecuada para es
te tipo de proceso, asi como determinar el tamafo minimo econdmico en

esta clase de agroindustria.

E1 andlisis técnico comprendid la ponderacidon de los facto-
res de localizacidn, habiéndose seleccionado como lugar mas indicado,
la Aldea E1 Rancho, Municipio de San Agustin Acasaguastlan del Depar-
tamento de E1 Progreso, ya que el mismo reiine las condiciones de in-
fraestructura necesarias, tales como carreteras, energia eléctrica,
servicios, etc.,, etc., asT como la cercanfa a las fuentes de materias
primas y distancias adecuadas al centro de mayor consumo y puertos de

exportacion.

Para finalizar el presente trabajo de tesis, se evalud fi-
nancieramente el proyecto, a través de la relacidn de costos y gastos
de produccidn con los ingresos provenientes de las ventas previstas,
siendo negativo el resultado en cada perfodo. En base a este resulta
do, se concluye que bajo las condiciones financieras actuales, tanto

agricolas como industriales, el proyecto no es viable.




Sin embargo, el presente trabajo pretende dejar sentadas
las bases para: futuras investigaciones, con el fin de que al mejorar
la tecnologfa agrfcola, asi como diversificar la produccidn con otros
productos similares al analizado, pueda ser viable la industrializa-
cidon de estos productos, con el objeto de mejorar las condiciones eco

némicas y sociales del agricultor, que en nuestro medio es el mas

afectado.
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INTRODUCC | ON

E) desarrollo agroindustrial de Guatemala, ha sido una meta -
dentro del desarrollo econdmico del pais. La produccidn de chile pimien-
to en la regidn nororiental, a pesar de contar con regiones adecuadas pa-
ra su cultivo, en la actualidad confronta problemas que desestimulan al
productor por lo inclerto del mercado, en perjuicio directo del consumi-
dor final. : :

Fundamentandose nuestra economia bisicamente en el sector agri-
cola, el presente trabajo de tesis, busca integrar éste a un proceso in-
dustrial, con la finalidad de incorporar un mayor valor agregado a nues=~
tros productos, lo cual debers lograrse a través de actividades de carac-
ter agroindustrial.

E1 presente estudio tiene como objetivo principal, analizar la
alternativa técnico-financiera de la viabilidad de un proyecto agroindus-
trial, para obtener un producto final conocido con el nombre de PAPRIKA"
o chile deshidratado en polvo.

La investigacion realizada, se inicia con el andlisis de merca-
do del producto final (Paprika), a fin de establecer las condiciones en
gue se desenvuelven la oferta y la demanda del producto indicado. El mé-
todo de investigacion, fue a través del andlisis de las series histéricas
de dichas variables, 1legindose a determinar el tamafio del mercado, el
cual comprende el drea centroamericana.y £stados Unidos de Norte América.

E1 resultado obtenido demostrd que, en términos de mercado, e€s
factible la industrializacidon del chile pimiento, ya que se cuenta con
una demanda que sobrepasa la capacidad -instalada prevista para }a nueva
unidad industrial. '

Por la naturaleza de la investigacidn, en el presente trabajo
se tratd con especial énfasis lo relativo a la produccidn agricola actual
y potencial del chile pimiento. Esto se logrd mediante el analisis de
los distintos factores que en forma directa o indirecta, afectan dicha
produccidn, y en razdn de que del mayor control que se tenga de los mis~
mos, dependerd que se puedan cubrir los voldmenes requeridos para el con-

sumo doméstico e industrial.

La ingenierfa del proyecto, comprende el andlisis de las alter-
nativas tecnoldgicas, a fin de seleccionar la mds adecuada para este tipo
de proceso, asT como determinar e) tamafio minimo econdmico en esta clase
de agroindustria.
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E1 analisis técnico comprendié la ponderacion de los factores
de localizacién, habiéndose seleccionado como lugar mis indicado, la Al-
dea E1 Rancho, Municipio de San Agustin Acasaguastlan del Departamento
de El Progreso, ya que el mismo relne las condiciones de infraestructura
necesarias tales como carreteras, energia eléctrica, servicios, etc.,
etc., asi como la cercania a las fuentes de materias primas y distancias
adecuadas al centro de mayor consumo y puertos de exportacion.

Para finalizar el presente trabajo de tesis, se evalud financie
ramente el proyecto, a través de la relacién de costos y gastos de produc
cién con los ingresos provenientes de las ventas previstas, siendo negati
vo el resultado en cada perfodo. En base a este resultado, se concluye :
que bajo las condiciones financieras actuales tanto agricolas como indus-
triales, el proyecto no es viable.

Sin embargo, el presente trabajo pretende dejar sentadas las ba
ses para futuras investigaciones, con el fin de que al mejorar la tecnolo
gia agrfcola, as? como diversificar la produccién con otros productos si-
milares al analizado, pueda ser viable la industrializacidn de estos pro-
ductos, con el objeto de mejorar las condiciones econdmicas y sociales
del agricultor, que en nuestro medio es el mas castigado.



i. ANALISIS DE MERCADO

1.1 Definicidn y Caracterfsticas del Producto

La paprika, constituye una de las especias molidas elaborada
de las partes maduras y secas de las plantas del género CAPSICUM,
conocida cominmente como '""Chile Pimiento'", del tipo '"Dulce' picante
tipico, con un color rojo brillante, a) madurar.

En cuanto a sus caracteristicas, el producto posee las si-

guientes: :
Organolépticas: . Aspecto ' - Polvo grueso,
‘ : ' homogéneo
Color - Rojo
Olor ' - Tipico caracteris-
: tico
Fisico-Quimicas: Humedad - 14%
' Cenizas - 8% Maximo
Resfduo mineral fijo
~ insoluble en HCL - 1% Maximo

1.2 El Mercado

El nivel de desarrollc de la industria deshidratadora, hace
que existan plantas con ciertos tamafos mfnimos para poder operar
con eficiencia. En el presente caso, se considerd que no valia la
pena instalar una planta con una capacidad de acopio mayor a 500
Kg. por hora de producto fresco. La indicada corresponde a la capa
cidad minima rentable disponible en el mercado.

E! primer punto de referencia para el estudio de mercado,
fue investigar si era posible vender 205.8 TM anuales de producte
deshidratado, trabajando el equipo a plena capacidad. Como conse
cuencia de lo anterior, se determind que este volumen de produc-
cidn, representa un pequeiio porcentaje del consumo estadounidense
(1%), y casi la totalidad del consumo centroamericano para 1982.

"1.2.1 Mercado Centroamericano

Se establecid que no existe produccidn de paprika
en el Area centroamericana, por lo que las necesidades de
.demanda de este producto, son satisfechas por medio de las
importaciones que provienen principalmente de Estados Uni-
dos, Espafia, Singapur, Indonesia y Sarawak.



Las importaciones de paprika a nivel Centroamerica-
no, se identifican bajo la partida arancelarua 075-01-00,
gue i teralmente dice:

"Pimienta y Ptmlentos“. Esta partida comprende también los

siguientes productos: AjTes en polvo, chiles (excepto fres-
cos), chiltepe, locotos, pimientdon, pimienta blanca, pimien-
ta negra, pimienta en granos, pimienta molida, P|m|enta Roja
(Paprika) y pimienta en polvo.

Analizando la partida a través de las pdlizas de im-
portacién, se pudo determinar que de dicha partida, la papri-

ka representa el 65% del volumen total importado por Centro-

américa. Este porcentaje se tomd como desagregacion del to-
tal de la partida que corresponde al producto objeto de estu-

dio.

A continuacidn se puede apreciar el volumen y el va-
ior total de las importaciones realizadas por Centroamérica,
en el perfodo 197t - 1978. (Cuadro No. 1).
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Cuadro No. 1

CENTROAMERICA: Volumen y valor de las importaciones de pimienta y pimientos
por pais en TM Y mi les de pesos centroamericanos.

$159) op uUPIIIS8S

sa0t1g g

joediee D =T

w0 30 SOV NES 30 GvOISEIAING

WIVW:

PALS GUATEMALA EL SALVADOR HONDURAS N1CARAGUA COSTA RICA TOTAL

1971 Volumen 39.5 4.5 50.0 32.5 97.4 263.9

Valor hh. 2 47.5 51.9 41.3 73.9 258.8

1972 Volumen 81.0 29.0 51,0 36.0 69.0 266.0

valor 89.0 31.0 65.0 44,0 66.0 295.0

1973 Volumen 29.0 34,0 95.0 46.0 25.0 229.0

valor 38.0 34.0 93.0 64.0 41,0 270.0

1974 Volumen 53.0 36.0 85.0 39.0 40.0 253.0

Valor 93.0 57.0 133.0 71.0 73.0 k27.0

1975 Volumen 55.0 39.0 ‘ $8.7 36. 1 56.0 254.8

Valor 102.0 74.0 125.9 62.8 100.0 L64.7

1976 Volumen 103.0 73.0 64.0 41.0 48.0 329.0

Valor 150.0 143.0 125.0 72.0 92.0 582.0

1977 xgigfe“ 42.0 60.0 122.0 31.0 53.0 308.0

108.0 137.0 249.0 80.0 143.0 717.0

1978 Volumen 71.0 98.0 75.0 60.0 52.0 306.0

Valor 173.0 91.0 148.0 132.0 163.0 707.0
Fuente: Anuarios de Comercio Interior y Exterior. SIECA.




En el cuadro anterior puede apreciarse que el volu-
men total de las importaciones centroamericanas, aumentaron
de 263.9 TM en 1971, a 306.0 TM en 1978, lo que muestra una
tasa de crecimiento acumulativo anual del 2.14%. En lo que
respecta al valor absoluto, éste pasd de 258.8 miles de pe-
sos centroamericanos 1/ en 1971, a 707 miles de pesos centro
americanos en 1978, lo que evidencia una tasa de crecimiento
acumulativo anual del 15.41%.

La diferencia de las tasas de crecimiento del volu-
men y el valor, es el resultado del alza de los precios in-
ternacionales de los productos en mencidn.

1.2.1.1 Proyeccidn de las Importaciones

La evolucidn histérica del volumen de im-
portaciones centroamericanas del producto bajo es-
tudio, refleja una tendencia ascendente que va des-
de 171.5 TM para 1971, hasta 216.0 TM para 1983.

En cuanto al valor absoluto, éste presenta
una tendencia ascendente que va desde 168.2 miles
de pesos centroamericanos para 1971, hasta 711.2 mi
les de pesos centroamericanos para 1983, como puede
apreciarse en los Cuadros No. 2 y No. 3. '

1/ 1 Peso Centroamericano = 1 Quetzal
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‘Cuadro No, 2

CENTROAMERICA: Estimacion de las Importaciones
. Partida 075-01-00, Afos 1971 - 1978
£n TM y miles de pesos centroamericanos

IMPORTACION TOTAL IMPORTACION DE

PAPRIKA - 1/

ARO - . =

© Volumen Valor Volumen Valor

1971 2613.9 258.8  171.5 168.2
1972 266.0  295.0 172.9 191.8
1973 229.0 © 270.0 148.9 175.5
1974 253.0 427.0 164.4 277.6
1975 254.8 L6k, 7 165.6 . 302. 1
1976 329.0 582.0 213.9 378.3
1977 308.0 717.0  200.2 1466 1
1978 306.0 ' 707.0 198.9 459.6

Cilculos: Ye = A+bx a = 132.2 b = 740
Fuente: Cuadro No. 1

1/ Base: 6523 de la importacién total de la partida
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Cuadro No. 3

CENTROAMERICA: Estimacidn de las Importaciones Futuras
Partida 075-01-00, Afos 1979 - 1985
En TM y miles de pesos centroamericanos

- IMPORTACION TOTAL ‘”igﬁ;ﬁﬁ;ogfoﬁ
Voliumen Valor Volumen *Valor
1979 . 306.1 | 798.2 1199.0 518.8
1980 312.6 | 872.2 203.2 566.9
1981 319.2 . 946.2 207.5 615.0
1982 | 325.8 1,020.2 211.8 663.1
1983 332.5 1,094.2 216.0 . 711.2
1984 | 337.9 1,168.2 220.3 759.3
1985 - 345.5 1,242.2 224.6 '807. 4

Fuente:  Cuadro No., 1
Calculos: Sistema de Minimos Cuadrados

1/ Base: 65% de la importacidn total de la partida.
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Canales de Comercializacién

La comercializacion de la paprika para el
mercado nacional, se deberd realizar a través del

siguiente canal de distribucién:

FABRICA

- EMPACADORAS

MAYOR{STAS

DETALL

ISTA

DETALLISTA

CONSUMIDOR
FINAL
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Para el resto de los paises centroamerica-
nos, el canal a utilizarse sera el siguiente:

FABRICA -
REPRESENTANTE
EMPACADCRAS : MAYORISTAS
I
DETALLISTAS DETALLISTA
CONSUMIDOR

FINAL




1/ Fuente:

1.2.1.3

Marca

Mc Cormick

. Harp

Superb
Superb

1.2.1. 4

- 14 -

Nive) de Precios (Mercado Regional)

En la actualidad, el consumidor guatemal-~
teco adquiere la paprika a los siguientes precios,
en funcidon de la forma de presentacion:

: . Precio
Presentacidn Origen Consumidor
- Final
Frasco de 2.0 onzas €1 Salvador 0.65
Frasco de 1.95 onzas  Espaiia 0.65
Grane! 16 onzas Espafia . 2.95

Frasco de 2.2 onzas Espaia 0.85

. Tomando en consideracion los precios impe- -
rantes en el mercado interno y los precios a que se
adquiere el producto importado, que segiin investiga
cién realizada, 1/ es de Q.1.8% 1a tibra CIF Guate-
mala, mds los gravdmenes arancelarios que lo afec-
tan, que son del 10% ad-valérem sobre el precio CiF
mas Q.0.18 por libra. - Esta situacidn permite colo-
car el producto de 'a nueva unidad industrial, a
Q.1.80 por ltibra exfabrica, precio que hace facti-
ble la penetracidn y permanencia, tanto en el mer-
cado nacional, como para el resto del Area centro-
americana. Con base a este precio se calculd el
valor de las ventas correspondientes al 25% de la
produccidn, que se canalizarTa al mercado centro-
americano.

Participacion de la produccidén de la planta en el

mercado

Las importaciones del mercado centroameri-
cano contempladas en el Cuadro No. 2, permiten esti
mar e! volumen de las importaciones futuras de pa-
prika, ltegdndose a establecer que éstas giran al-
rededor de 216 TM para 1983, mientras que la produc

cidén de la nueva planta agroindustrial alcanzard

para el mismo afto, 117 TM, la cual serd distribuida
en: 29 TM para el mercado centroamericano y 88 TM

para el mercado de Estados Unidos de Norte América.
Porcentualmente, la participacion de la produccidn

en el mercado regional, es del 25%.

Encuesta a Importadores y Supermercados
Anuarios de Comercio Exterior. SIECA.
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1.2.2 Mercado_de‘los Estados Unidos de Norte América

1.2.2.1

Importaciones

El mercado de los Estados Unidos de Norte
América, en 1971 importd paprika por un orden de
4.3 miles de TM, y para 1975 fue de 6.6 miles de
TM, correspondiéndole a dicho incremento una tasa
acumulativa promedio anual de 11.3%,

Asi también, el valor de estas importacio-
nes ha evolucionado con bastante rapidez, al casi
dupiicarse en el periodo estudiado, lo que en ci-
fras relativas representa un incremento aproxima-
damente del 92%. La tasa de crecimiento promedio
anual durante e! perfodo de 1971 a 1975, resultd
ser del orden del 31%.

En el Cuadro No. 4, se presenta el desarro
1lo de las importaciones de paprika, tanto en volu-
men como en valor, efectuadas por los Estados Uni-
dos de Norte América en el periodo de 1971 a 1975.

Cuadro No. 4

ESTADOS UNIDOS: Importaciones de Paprika {1971 - 1975)

Fuente:

<En TM y Miles de US $-

ARO ™ us $
1971 278 3,075
1972 6,312 5,182
1973 6,490 6,705
1974 11,835 14,402
1975 6,603 9,120

International Trade Centre UNCTAD/GATT
Spices: A survey of the World Market
Volume [, Pag. 7, Geneva 1977
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Como se puede apreciar, la tasa de incre-
mento tanto del volumen como del valor, ha sido del
31 y 59%, respectivamente.

Origen de las Importaciones

Durante los cinco afos analizados (1971 -
1975), seis paises son los que en su mayor parte,
han abastecido a los Estados Unidos en esta clase
de producto. Espafia se ha destacado como el mayor
proveedor de este mercado, cuya participacion con
respecto del volumen total, se ha mantenido cons--
tante en el periodo analizado, alcanzando un pro-
medio anual de 71.4%. Sin embargo, en cifras ab-
solutas, esta participacién se manifiesta ascenden-
te.

Con respecto del valor total de las impor-
taciones, la participacidén de este pais, se ha man-
tenido también en aproximadamente un 72%, en el mis
mo perfodo.

Marruecos era el segundo pais importante
del total importado en los afios 1971 - 1975, dis-
minuyendo considerablemente en el afio 1975, en mas
del 40% con respecto al! segundo afio. Bulgaria, sin
embargo, incrementd sus exportaciones en este merca
do, de un 25 a un 27% en e! periodo estudiado. Ast
tamblen, México es un pais proveedor importante den
tro del mercado norteamericano, ya que el mismo, al
canzd un promedio anual con respecto al volumen to-
tal de importaciones, del! 8 al 10% aproximadamente.

Los demds pafses que abastecen de paprika
a los Estados Unidos, no alcanzan el 1% dentro del
volumen total importado, lo que significa que su
participacidn estd por debajo de las 70 THM.

En el siguiente cuadro, se aprecian las im
portaciones de Estados Unidos, en Volumen y Valor,
segln pais de origen, alcanzados durante el perfodo

1971 - 1975.
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Cuadro No. §

e )as Importaciones de Paprika,

por Pals de Crigen

Volume 11, Pay. 7,

Ceneva Y977

Ados 1971 - 1575
- tn TR y miles de US § -

pAIS DL N 13712 1973 1574 1975

ORIGEN Volumen ‘ Valor Volumen l\hlor Volumen l Valor ¥olunen l Valor Yolumen l Yalor

PULTARIA 600 an Lo 394 286 296 552 720 1) 847

HUNGRI A 1 w0 82 67 &3 Y 196 360 SD. 69

RERICO 125 90 737 £05 abk W78 576 1,18 . 791 1.03%

PARRUELDS [} [ 309 114 704 s 428 1,597 1,943 157 493

{SPARA 3,037 2,8 &, 147 3. 405 5,188 5,357 8,357 10,170 L7 .53

TURQUIA 7 52 8 7 97 100 17 2 $3 79
" TOTAL: 4,278 3,075 E.312 5,182 b, 490 6,705 11,835 1h, 4027 6,60} 3.110

Fuente: Splees: A survey of the Worlé rarkey
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1.2.2.4
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Precios de las Importaciones

Los precios promedio de las importaciones
de paprika en los Estados Unidos de Norte América,
mostraron una tendencia ascendente, al haber pasado
de 719 a 1,381 US$/TM, en el periodo comprendido en
tre 1971 - 1975. E) precio maximo, se registrd en

el Gltimo afio del periodo, que constituye la culmi-

nacién de las mayores alzas que se han anotado a
partir de 1973 (el que tuvo un incremento del 79%,
con respecto al afio anterior).

Como resultado del movimiento inflaciona-
ric a nivel mundial, el producto actualmente esta
siendo cotizado a precios que oscilan entre $4,600
y $5,000 por tonelada CIF, equivalente a $2.09 y
$2.27/1ibra, respectivamente. 1/

Proyeccidn de las Importaciones

La evolucidn histdérica de las importacio-
nes de los Estados Unidos, respecto al producto pa-
prika, muestra una tendencia creciente, que va des-
de las 6,603 TM en 1975 a 16,259.3 TM para 1982.

. En el Cuadro No. 6, que se presenta a con-
tinuacion, se puede observar el desarrollo de las-
futuras importaciones de Estados Unidos, para el pe
rfodo 1976 - 1983.
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Cuadro No. 6

ESTADOS UNIDOS: Proyeccion de las Importaciones
. Periodo 1976 ~ 1983

- En TM -
ARO IMPORTACIONES 1/
1976 ' 10,155.5
1977 11,172.8
1978 12,190.1
1979 13,207.4
11980 14,224.7
1981 ©15,242.0
1982 , 16,259.3
1983 - 17,276.6
1/ C8lculos: Yc = a + bx, de donde a = 4,052
: b= 1,017
Fuente: Cuadro No. § '

En vista de la magnitud del mercado estado
unidense, la produccidn de la planta a instalarse,
se destinar3d a la exportacidn, basicamente hacia
los Estados Unidos de Norte América, por ser éste el
mayor importador de especias en el mundo, ya que su

. consumo asciende aproximadamente a un B0% de su ofer
ta.

1.2.2.5 Nivel de Precios

Con la finalidad de garantizarnos la pe-
netracion y permanencia en el mercado de los Estados
Unidos, la nueva unidad agroindustrial, deberd ofre-
cer precios inferiores a los que en la actualidad co
tizan los diferentes paises proveedores, con los que
se competird, los cuales seran de la estructura si-
guiente:
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Precio por Libra

Precio exfébrica : Q. 1.9000
Flete al puerte 0.0035
Muellaje Guatemala _ 0.0015
Precio FOB puerto guatemalteco : 1.9050
Flete Guatemala - Miami 0.0300
Seguro 0.0200

"CIF Miami Q. 1.9550
NEW YORK

Precio FQB puerto guatemalteco Q. 1.9050
Flete Guatemala ~ New York - Boston _ 0.0500
Seguro ' 0.0200
CIF New York - Boston : ' Q. 1.9750
NEW ORLEANS - HOUSTON

_Precio FOB puerto. guatemalteco Q. 1.9050
Flete Guatemala - New Orléans - Houston 0.0400
Sequro 0.0200
CHF New Orléans - Houston . 1.9650

Por 1o anterior, se determinar que el pre-

‘cio exfabrica es de Q.1.90/1ibra.

La produccidn guatemalteca se ofrece. a un
nivel satisfactorio de precios, ademds de gozar de
los beneficios del sistema generalizado de prefe-
rencias arancelarias, lo cual hace mas atractivo
el consumo de este producto en el mercado de Esta-
dos Unidos de Norte América, en virtud de que, Es-
pafia, siendo el mayor abastecedor de paprika a es-
te mercado, no goza de estos beneficios. Esto,
unido a la distancia menor al mercado, lo cual re-
duce los costos de transporte, coloca a la empresa
en upa mejor posicidon competitiva.
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Canal de Comercializacion

La comercializacion deberd enfocarse al
consumidor industrial, debido a las menores restric
ciones en cuanto a la calidad del producto.

Para la comercializacidn de la paprika, ha
cia el mercado estadounidense, se utilizara el canal
siguiente:

PRODUCTOR

J

Agente Importador-Mayorista

|

Empacador Méyorista

l

Detallista

|

Consumidor Final

Transporte

‘El transporte de este producto se hard a
través de una combinacidn terrestre - maritima,
cuando los centros de distribucion en los Estados
Unidos se localicen en los puertos del Atléntico
(Miami o New York). En la primera de las rutas,
el transporte se efectuard mediante el sistema co-
nocido como '"Roll-on Rol1-0ff'", que consiste en
transportar el producto en furgones sellados, adap
tados en la plataforma de un trailer, que es remol
cado por un cabezal hasta colocarlo en el interior
de un barco, evitandose en esta forma, el manipuleo
directo del producto en las Aduanas de paso de fron
teras y de despacho. '
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ANALISIS DE INGENIERIA

2.1 Aspectos Agrondmicos

2.1.1 Antecedentes sobre plantaciones comerciales realizadas con

Chile Pimiento

. La principal produccidn comercial realizada en el

" drea de influencia del proyecto, se llevé a cabo en el mu-

nicipio de San Jerdnimo Baja Verapaz, en el periodo 1971 -
1972, cuyos resultados se presentan a continuacion:

ZONA DE SAN JERONIMOD B. V.

"Resumen de los resultados de la Produccion Comercial de
Chile Pimiento '

Perfodo 1971-1972

CAJAS
CONCEPTO 30 LBS. . QUINTALES 4
Produccidn Total: 48,079 13,462 100.00
Rechazo en campo 3,846 ‘ 1,077 8.00
Cosecha aprovechable (1a.) Ly, 233 12,385 92.00
Rendimiento: ‘ Por Ha. - Por Mz.

: Cajas qq ~ Cajas qq
Produccion Total _ 393 110.0 275 77
Rechazo en el campo 32 9.0 22 6
Cosecha aprovechada 361 101.0 253 _ 71

Ha. : Mz.
Extension Cultivada Efectiva: 122 175

Respecto al resultado de dicho proyecto, se pueden
mencionar los siguientes aspectos:
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Dado que la produccidn se enfocd al mercado externo

“en fresco, pudo establecerse que parte del fracaso lo oca-

siond la comercializacidn, ya que por lo perecedero del pro-
ducto requeria de un nivel de organizacion acorde a la enver
gadura del proyecto. Asfi también el aspecto agricola, como
puede apreciarse en los rendimientos, obtenidos en dicha
siembra, los cuales fueron de 77 qq./Mz., mostraron deficien

-¢cias en la organizacidn para la produccidn, asi como una su-

pervision no adecuada por parte del Sector Publico-Agricola,
originando problemas de tipo fito-sanitario provocados prin-
cipalmente por virus y hongos, lo que afectd severamente las
plantaciones repercutiendo en el rendimiento final.

Es necesario en base a estas experiencias, que de
ser factible la industrializacidon del chile pimiento, se to-
men medidas, a fin de que se considere el proyecto como un
programa especifico para este cultivo, el cual debera ser
ejecutado por el sector Piblico-Agricola de manera integral.

Caracteristicas de la Materia Prima

Carlos Linneo, Botanico sueco, fundador del sistema
moderno de la Nomenclatura Botdnica, describidé dos especies

~de Capsicum en 1753, y en 1767 agregd dos mis.

En 1832, el Botanico aleman Finger Huth, describid
25 especies diferentes de capsicum.

Alin hoy dia existe cierta confusidn sobre cuintas
especies de capsicum hay exactamente, (mas de 90 especies
han sido descritas), pero las autoridades recientes recono-
cen cinco especies cultivadas de capsicum, a saber: C. Annum,
C. Frutescens, C. Chinense, C. Pendulum, C. Pubescens.

Comercialmente, C. Annum es la especie de mas culti-
vo en todo el mundo, y casi todas las variedades cultivadas
en Estados Unidos y en Europa pertenecen a ella. Incluye ca-
si todos los pimientos dulces y también un gran nimero de pi-
mientos picantes.

Es una planta herbacea anual, de 1 a 3 pies de alto
normalmente. Tiene flores blancas solitarias, una por nudo;
sus frutos son sumamente diversificados; pueden variar en
largo de tres a cinco pulgadas y en el color maduro, desde
amarillo a café, o desde plrpurc a rojo ladrillo brillante.
Las cdpsulas maduras, lustrosas, contienen una nervadura
placental esponjosa que lleva varias filas de semillas pla-

- nas en forma de rifiones, en el centro del fruto.
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. Las variedades de pimiento fulce, aptas para la in-

dustrializacion pertenecen a las conocidas como: California

Wonder 147 AF; 300 (TMR), Early Calwonder; Keystone Resistant
Giant (TMR); Mercury; Yolo Wonder (TMR):; Pimient Select; Pi-

miento L. (TMR); Perfection No. 149 PF.

El condimento ""Paprika'’, se puede obtener de cual-
quiera de las muchas variedades de C. Apnum. Hasta en las
capsulas secas, de las cuales se hace el polvo de paprika
rojo, existe gran variedad de formas, tamafios y sabores. En
Espafia y Marruecos los chiles cultivados para paprika son re
dondos, del tamaio de un melocoton, mientras que en los pafi-
ses valcanicos y en California, se produce la paprika de va-
riedades mds largas, cOnicas y puntiagudas. Usualmente los
chiles cultivados para la produccidn de paprika, son de tama
fio medianc, suaves y carnosos.

La mayoria de paprika vendida en Estados Unidos, es
de! tipo dulce (no picante), con un color rojo brillante. Su
efecto es mayor en las comidas de colores suaves. Usado li-
bremente como especia o aderezo, sirve para atraer la vista
y da sabor a una gran variedad de comidas sin color, como
quesos, huevos, papas y salsas.

Comercialmente se usan grandes cantidades de papri-
ka, en la fabricacidon de salchichas y otros productos de car
ne.

La paprika debe su color vivo natural, a varios ca-
rotenoides en la capsula misma.

Una caracteristica poco usual de la paprika, es que
una libra de ella es mds alta en Vitamina ''C", que los citri
cos.

El sabor picante de las cdpsulas de chile, se debe
a una substancia cristalina conocida como: CAPSICINA. En
los tipos mds suaves de C. Annum, el contenido de capsicina
“es muy bajo.

Durante la preparacidn de la paprika, se obtiene
una mejor calidad, si se quitan las partes centrales de la
region placental La paprika espaficla, por eJemplo requie-
re la remosidn completa de las semillas y la seccidn central
placental, reduciendo por lo tanto, la cantidad y el sabor
picante, aumentando la calidad, el costo de producci6n y el
precio.
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2.1.2.1 Caracteristicas de la materia prima de la Regidn

El chile pimiento dulce, es el que ha sido
mas cultivado en la region, y por lo cual los agri-
cultores tienen mas experiencia en su cultivo.

El ciclo de cultivo, oscila entre 90 y 120
dfas; el tamafio del fruto es de aproximadamente
4 1/2" x 3 1/2"; presenta de 3 a 4 1dbulos; su sa-
bor es dulce. E1 tamafio de las plantas puede ser
de 20'" a 24",

Las variedades mas ampliamente cultivadas
han sido, la Yolo Wonder y la California Wonder, cu
yos frutos son rojos al madurar.

Con respecto a las variedades picantes, su
cultivo en la regidn ha tenido muy poco desarrollo
y por lo cual, no se cuenta con la informacion co-
rrespondiente, considerandose que su cultivo puede
fomentarse si se ofrece recepcidon asegurada del pro
ducto. -

En el caso de una de las variedades pican-

tes, como lo es la denominada ''Jalapedio', tiene re-
sistencia a ciertas plagas y enfermedades.

Localizacidon de la Produccidn

El proyecto serd enfocado principalmente, hacia las
unidades de riego ubicadas en el nororiente del pais, que
tradicionalmente han sembrado chile pimiento, asi como a los
poblados de Teculutadn y Usumatldn, en el Departamento de Za-
capa, que cuentan con fuentes privadas de agua y poseen expe
riencia en el cult,ivo. -

El distrito de riego m3s importante a considerar,
serd el nimero tres, gue pertenece administrativamente a la
Regidn V de DIGESA, y comprende las unidades de riego si-
guientes: '

San Cristdbal Acasaguastlan, E1 Progreso
El Rancho, El1 Progreso
San Jer6nimo, Baja Verapaz

Los poblados de Teculutan y Usumatlin, que pertene-
cen administrativamente a la Regidon VII de DIGESA, poseen un
buen nivel! de organizacidn y aunado al tipo de suelos, se
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considera ideal para la produccidn de chile pimiento, por su
buena permeabilidad.

2.1.4 Produccidon Actual

En los Gltimos afios, la produccidn de chile pimien-
to ha sufrido gran resentimiento, como consecuencia de pro-
blemas derivados de la comercializacion.

La produccidn actual en los distritos de riego men"
cionados anteriormente, se estima en unos 10,000 quintales,
provenientes de la explotacidn de aproximadamente 50 manza-
nas 1/. :

Sin embargo, es de hacer notar que si fueran supera
das las deficiencias tradicionales, en cuanto a la comercia-
lizacidn del producto, Guatemala, y principalmente la region
nororiental, podria convertirse en fuerte productor del chi-
le pimiento, ya que se cuenta con condiciones favorables pa-
ra su desarrollo.

La produccidn actual de chile pimiento en fresco,
estd acorde a los requerimientos del mercado local, debido a

lo perecedero del producto, por lo que el proyecto, para Ne -~

varse a ejecucidn, necesita de la ampliacidn de las &areas de -
cultivo actuales.

2.1.5 Areas Potenciales de Produccidn

Para determinar el area potencial, se adoptaron los
siguientes criterios:

a. Condiciones ecoldgicas demandadas por
el cultivo .

'b. Aceptacion por parte del agricultor

c. Mercado del producto

En base a lo anterior, se ha establecido la exten-
sidén potencial para el cultivo de chile pimiento en la zona
de influencia del proyecto agroindustrial, la cual se mues-
tra en el Cuadro No. 7, que se presenta a continuacion:

1/ Fuente: Encuesta directa en los distritos de riego.
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Cuadro No. 7

Superficie Potencial del Area de Influencia

- En Mz. -
BAJA VERAPAZ | EL PROGRESO ZACAPA TOTAL
143 -, 143 286 572

Fuente:

2.1.6

1/

Proyecto de Produccidn, Industrializacion y Comericalizacion
de Hortalizas y Frutas de Clima C4lido, en el Nororiente de
Guatemala.

Guatemala - BID - Israel. Subprograma "A"

Como puede apreciarse en el cuadro anterior, y de
acuerdo al drea requerida por el proyecto, la cual es de 284
Mz., cuando la planta opere a plena capacidad, puede estimar
se que se requeriri de un 50% del area potencial de la zona
de influencia del proyecto, a partir del cuarto afio de opera
ciones.

Area de cultivo de Chile Pimiento, requerida por el broyecto

agroindustrial, y Destino de la Produccidn

En toda plantacidn de chile pimiento, se da un por-
centaje de fruto de primera calidad, que alcanza un mejor
precio en el mercado de consumo en fresco y un porcentaje de
segunda, tercera y cuarta calidad, que es fundamentalmente
apta para su industrializacion.

Esta produccion, alcanza un promedio aproximado del
85% de la cosecha total de la plantacién, 1/ lo que hace de-
rivar una serie de deficiencias en la comercializacidén del
producto, ya que las plantaciones actuales se forman normal-
mente para abastecer el mercado de consumo en fresco.

De este fendmeno natural de produccién, se deriva
la tesis de que las plantaciones de chile pimiento, deben te
ner un destino dual en su produccidn.

a. Para satisfacer el mercado local
b. Para materia prima industrial

Estimado en base a investigacidn directa de campo.
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Bajo los rendimientos promedio asumidos, de 200
quintales de chile pimiento fresco por manzana (667 cajas/Mz.
de 30 Lbs.), el presente estudio contempla un abastecimiento
seguro con una plantacidn de 235.7 manzanas, cultivadas en
forma escalonada para mantener un abastecimiento continuado
de materia prima. Sin embargo, una plantacidon de este tamafio,
produciria alrededor de 7,071 quintales de chile fresco de pri
mera calidad, que muy probablemente alcanzaria en el mercado
local, precios de venta superiores a los precios de compra de
la upidad industrial.

Por esta razdn, se considera que la plantacidon mini-
ma a formarse de chile pimiento, debe tener una extensidn de
271.1 manzanas para el primer afo de operaciones. Las nece-
sidades de extensidon de tierras, para los primeros cuatro
afios, son_como se muestra en el siguiente cuadro:

Cuadro No. 8

Necesidades de Extensidén de Tierras, seglin Capacidad Ocupada

AR CAPAC1DAD PRODUCCION TOTAL 1/ EXTENSION 1/
OCUPADA % QUINTALES MANZANAS
1 75 54,213 2711
2 85 61,442 ) 307.2
3 95 68,670 343.4
4 100 72,285 361.4

1/ incluye 15% primera calidad para mercado local.

2.1.7 Precio de Chile Pimiento en la Planta Industrial y en el
Mercado Local

Dado que los rendimientos promedio por manzama con
la tecnologia indicada, se estiman en 200 quintales/Mz., re-
sulta que el costo agricola de producir una libra de chile
es de 0.04728 quetzales, el que puede ser menor, debido a que
existen zonas en el proyecto, donde los rendimientos 1legan
a alcanzar 250 quintales por manzana.

Et principal incentivo para el agricultor, es poder
vender al mercado local el producto {chile fresco} de prime-
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ra calidad, a precios mds elevados, y en este caso Q.6.00
caja/30 Lbs. 1/

A continuacién se presenta la forma integrada del
precio de compra de una libra de chile pimiento, por parte
de la planta industrial y del mercado local.

CONCEPTO
1. Costo del Agricultor Q. 0.04728 Q. 0.0473
2. Flete 0.00833 0.0167
3. Arbitrio Municipal : 0.00167 0.0017
L. Utilidad del Agricultor 0.00272 0.1343
5. Precio por libra en fabrica 0.0600 -
6. Precio en el mercado local - 0.20

Fuente: Cuadro No. 9, e investigacidn directa.

Se considera que el proyecto industrial, ejercera
gran influencia para el desarrollo del cultivo de chile pi-
miento en Guatemala, especialmente para pequefios productores
organizados en cooperativas del nororiente del pais, ya que
el agricultor sentird la presencia de un mercado seguro para
su producto, ademds de obtener utilidad en la produccidn.”

Precios de INDECA.
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Cuadro No. 9

~tbSTOS DE PRODUCCION POR MANZANA DE CHILE PIMIENTO

1982
= CONCEPTO CANTIDAD
i. GASTOS DIRECTOS Q. 100.00
1.1 Arrendamiento Q.50.0/Mz./cosecha Q. 50.00 .
1.2 Preparacion del terreno £0.00
11. TNSUMOS Q. 320.00
2.1 Semilla (importada) 20.00
2.2 Fertilizantes 10 qq./Mz. a
Q.17.00 c/u 170.00
2.3 Pesticidas 130.00
I11. MANO DE OBRA , g. 370.00
3.1 Almcigo (1 4. x 20 dias, a
0.2.00) - 40.00
3.2 Trasplante (15 J. x 1 dia, a Q0.2.00) 30.00
3.3 Limpias (2) 32 tareas a Q.2.00 64.00
3.4 Aplicacion de fertilizantes (10 J.,
a Q.Z.OO) : 20.00
3.5 -Aplicacidn pesticidas (2 J. x 12 apli-
caciones) 48.00
3.6 Riego (2 J. x 12 riegos, a Q.2.00) 48.00
3.7 Cosecha (10 J. x 5-7 cortes, a
{.2.00) 120.00
IV. GASTOS INDIRECTOS Q. 155.58
4.1 165S (2.5% sobre mano de obra) 9,25
4.2 Administracioén (10% sobre 1+11+111) 79.00
4.3 Imprevistos (5% sobre I+i1+111+1V) 43.91
L.4 interés (8% anual - & meses) 23.42
TOTAL COSTOS DE PRODUCCION: Q. 945.58
1/ J. = _Jornal

UNIVERSIDAD CE SAN Crm o5 o CUATIALA
Biblioteca Centrat B
Seccion de Tésis
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2.1.8 VUtilidad esperada del Productor _de Chile Pimiento

El beneficio que el productor obtiene en la venta
del chile pimiento, tanto en el mercado local, como en la
planta para su procesamiento, se determina a continuacidn:

Utilidad de la Produccidn Agricola

200 qq./Mz.
667 cajas/mz.
100.0 cjs./Mz.

Rendimiento esperado
Rendimiento en cajas 30 Llbs.
Rendimiento la. calidad (15%)
Rendimeinto 2a., 3a., ha. ca-
lidad (85%)

oanu

567.0 cjs./Mz.

Ventas
Mercado
Local : 1la. Calidad 100 cajas x Q.6.00/caja = Q. 600.00
Fdbrica: 2a., 3a., ba. calidad 567 cajas x Q0.1.80/caja = Q.1,020.00
INGRESO POR VENTAS: Q.1,620.00
Valor Ventas -  Costo de Produccién =  Utilidad
Q.1,620.00 Q. 945.58 = Q. 674.42
Utilidad (7) = & 67842 5 q
Q. 945.58

Una utilidad global, del 71% sobre el costo de pro-
“duccidn, se considera un buen incentivo para el desarrollo
del cultivo de chile pimiento en Guatemala, utilidad que se-
ria mayor, si los mismos agricultores tuvieran una participa
cidn directa en la empresa.

2.1.9 Comercializacion

Como quedd indicado anteriormente, el agricultor se
beneficiard también, al colocar el producto de mejor calidad
en el mercado local, donde se espera obtener mejores precios
que los que le brindard la planta, redundando en beneficio
propio.

La regulacion del abastecimiento al mercado local,
podria ser llevada a cabo por la ccoperativa a la cual per-
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senece, con el objeto de no saturar el mercado y asi obtener
precios adecuados a la calidad.

Para el transporte a la fabrica, se estimd un costo

promedio de Q.0.25 la caja de 30 libras, el que seria cubier
to directamente por el agricultor.

2.1.9.1 Canales de Comercializacidn

PRODUCTOR

[ ] [ |

INDUSTRIA . "CENTRO DE ACOPIO
(Planta o Cooperativa)

DISTRIBUIDOR MAYORISTA
{Terminal)

DISTRIBUIDOR MINORISTA

CONSUMIDOR FiINAL

2.2 Aspectos Industriales

Y

2.2.1 Capacidad de la Planta

Para el dimensicnamiento de la planta industrial, se
han considerado dos pardmetros basicos, como son: La disponi
bilidad de materias primas factibles de industrializar, y la
demanda de paprika, tanto la derivada del mercado del area
centroamericana, como del mercado estadounidense.

Considerando la capacidad minima rentable, se fijd
una capacidad de 9.37qq./hora de producto fresco, utilizan-
do un sistema de deshidratacidn de bandejas, que operaria
durante 24 horas diarias, por 180 dfas al afio, lo que nos da
una capacidad anual de 40,478.4 quintales.
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2.2.1.1: Justificacion del Tamafio

a) Tamano del Mercado.

El estudio estad orientado al mercado cen-
troamericano, asi como fuera del mismo, princi-
palmente Estados Unidos de Norte América. De
acuerdo con las proyecciones del estudto, en su
fase de mercado, la demanda centroamericana de
chile pimiento en polvo (paprika), sera de 211.8
TM en 1982 y de 224.6 TM para 1985. 1/

El mercado estadounidense, de acuerdo a la
proyeccién de las importaciones, presentard una
demanda de 16,259.3 TM para el afio 1982, vy
19,311.2 TM, para 1985.

De acuerdo a la capacidad utilizada, la pro
duccidn de la planta se destinarad al mercado, se-
gin la siguiente proporcion:

CAPAC 1 DAD MERCADO MERCADO
ARO UTILIZADA * C.A 2 EE. UU.
1983 75 13.43 0.51
1984 85 15.05 © 0.54
1985 95 16.50 0.58
1986 100 17.04 0.58

2.2.2 Localizacidn

Para la localizacion de la planta de procesamiento

de chile, existen dos alternativas:

El Rancho, en el Departamento de El Progreso
San Jerdnimo, en el Departamento de Baja
Verapaz

Es importante sefialar, que ltas dos alternativas po-

seen la infraestructura necesaria para la instalacidn de es-
te tipo de plantas. Sin embargo, la alternativa b) se en-

1/ Fuente: Cuadro No. 3




cuentra mejor ubicada en lo que se refiere a vias de comuni-
cacidn, tanto para el abastecimiento de materias primas, co-
mo para la distribucidn del producto terminado hacia el mer-
cado analizado.

A continuacidn se presenta-el Cuadro No. 10, que
contempla la ponderacién para la localizacion de la planta:




Cuadro No. 10

_CRITER10 PONDERADO PARA LA LOCALIZACION DE LA
PLANTA PROCESADORA DE CHILE

TOTAL: 100

A RNATI
FACTORES DE PONDERACION ALTEﬁNHTIVA ALTE“N“T VA
DERACION IDEAL A B
PON SAN JERONIMO EL RANCHO
VERAPAZ

Factores de
Produccion:
Materia Prima 25 - 14 2k
Mano de obra 10 10 10
Agua L L 3
Fuerza Motriz 3 3 ~ 3
Combustibles 3 2 3
Factores de
Distribucidn:
Facilidad de Transporte 15 10 1h
Mercado 20 15 18
Factores Mixtos:
Caracteristicas de la
zona 2 - 2 2
Faci lidades .Urbanas 6 5 3
Actitud de'la Comunidad L 4 4
Disposiciones’Legales y
Fiscales 2 2 2
Desarrcllo Regional: 3 2 2
Interés Social: 3 3 3

76 91




2.2.3 Proceso de Produccidon de Paprika

Dentro del proceso de produccidon de chile pimiento
en polvo, la parte medular lo constituye la fase de deshidra
tacidén, dependiendo de la efectividad de la misma, el grado
de calidad logrado en el producto final.

Para la deshidratacion, se dispone hoy dia, de apa-
ratos de los mas diversos tipos de construccidn. Sin embar-
go, en todos estos aparatos deshidratadores, la extraccion
del agua se realiza mediante el paso de aire seco a través
del producto himedo.

Para el efecto, se emplean los secadores de rejilla
(bandejas), que trabajan discontinuamente, asi como los seca
dores continuos cuando se quieren elaborar cantidades mayo-
res. Segln el tipo de empleo, estos secadores continuos se
pueden concebir con tres o cinco cintas, pudiéndose ajustar
la atmésfera del secador discrecionalmente para conseguir un
efecto madximo. Los contenidos especialmente bajos de hume-
dad, se consiguen a través de un secado a dos etapas.

Ambos tipos de secadores, trabajan con aire de cir-
culacidn y son ventilados transversalmente. El aire seco pa
sa verticalmente a través del material a secar.

La seleccidn del secador en este estudio, se debid
a que las casas proveedoras de maquinaria, no disponen de
equipos similares de mayor capacidad, ya que el préximo su-
perior, es un deshidratador de flujo continuo, cuyo costo
es mayor al cuddruple del costo del Favorit VI. Por consi-
guiente, si fuese necesario aumentar la capacidad de deshi-
dratacidon, conservando la tecnologia seleccionada, deber3
contemplarse la instalacidn de otro secador en paralelo.

- El proceso para la prddyccién de chile pimiento en
polvo, se divide en tres etapas basicas:

a) Preparacion (Limpieza, extraccidn de placenta y
semillas, cortado)

b) Deshidratacién (Exposicidn a corriente de aire
caliente)

c) Molienda (Reduccién de tamafio)

Las diferentes operaciones del proceso, aparecen in
dicadas en el siguiente diagrama de flujo.
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PROCESAMIENTO DE CHILE

Diagrama de Flujo (Cualitativo)

CHILE PIMIENTO

l

PESAR

1

SELECCION

LAVAR

PARTIR Y ELIMINACION
DE SEMILLAS

]

. CORTAR

LAVAR

PESAR Y DISTRIBUIR
EN BANDEJAS

]

DESHIDRATAR

MOLER

PODRIDOS

SEMILLAS

ENVASAR

PESAR

SELLAR BOLSA PLASTICA

CERRAR BOLSA
DE PAPEL

¥

CHILE PIMIENTO
DESHIDRATADO




Recepcidn, Pesado e Inspeccion

El producto serd sometido durante la recepcidn, a
un control de calidad de materia prima, y el que no llene
los requisitos minimos para ser procesado, serd rechazado.

Lavado

El producto, después de haber sido aceptado, serd
lavado con agua clorada (5 ppm) para remover todos los resi-
duos de tierra, cuerpos extranos e inhibir las enzimas y le-
vaduras que los vegetales normalmente traen.

Mesa de Seleccidn

Eliminacidn de Peddnculos
Corte Longitudinal Manual

Eliminacidn de Semillas

Corte Mecanizado para rodajar tiras y otros cortes

Lavadora rotativa, para la eliminacion de residuos del corte
(Semi T las)

Pesar y Distribuir en Bandejas

Peso sin residuos, determinacion del porcentaje de
residuos (Pedinculo, placenta, semillas).

.Molienda (o Pulverizacidn)

Equipo Deshidratador

El proyecto estd basado en cifras de volumen de pro
duccidon, tiempo de operacidn y especificaciones del equipo
deshidratador, que son de importancia crucial para la deter-
minacion de la capacidad a instalar.




2.2.4 Maguinaria y Equipo

2.2. 4.1

Criterios de Evaluacién Técnica y Seleccidn de

Alternativas

- .

El andlisis comparativo de las cuatro ofer
tas recibidas para el proyecto, se realizd por sec-
ciones, siendo &stas: Seccidn de Recepcion, Prepa-
racion, Deshidratacidn, Molienda y Empaque, de acuer
do con los aspectos de la tecnologia ofrecida, capa-
cidad de los equipos y su costo.

Las firmas oferentes presentaron en forma
global los consumos de agua, vapor y energia eléc-
trica.

Las ofertas analizadas fueron las siguientes:

J. C. Niemann de Alemania

COMECA, de Alemania

EQUIPAL IMENT de Francia vy

LA CURACAD, de Alemania (Ver Anexo No. 1)

Basicamente, el equipo medular y determi-
nante lo constituye la Seccidon de Deshidratacion,
habiéndose considerado dos sistemas alternativos
como son: El Secador de Bandas y el Secador de Ban
dejas o del tipo de Rejilla. Para el efecto, se to
maron tres capacidades de secado: 500 Kg./h (bande
jas); 500 Kg./h (bandas); 700 Kg./h {bandas} y 1400
Kg-./h (bandas).

En el Anexo mencionado, podemos observar
que la oferta mids baja en cuanto a precio, es la No.

I de CURACAD, pero adolece del siquiente equipo:

Seccion de Molienda del producto deshidratado:

No oferté equipo de molienda, pues recomien
da empacar el producto entero, tal como sale del des
hidratador.

Por -otro lado, en la Oferta No. 2, se hicie
ron algunos ajustes y recortes de equipo, considera~
do muy sofisticado para el tipo de proceso y la filo
soffa del proyecto, tal el caso de la Selladora Au-
tomdtica, operacidn que puede realizarse manualmente
en la Seccidon de Empaque.




_39_.

La Oferta No. 3 es muy completa, aunque de
masiado automatizada, y por consiguiente con un pre
cio muy alto. Sin embargo, se pudo constatar que
el incremento en la capacidad de deshidratacion no
es proporcional con la inversidn econdmica de la
oferta, por lo que el factor que se considerd para
descartarla, fue basicamente el tamafio del Deshidra
tador (1,400 Kgs./h).

Por lo anterior y en consideracidon a los
costos de fabricacidn calculados en el Anexo en men
cién, se recomienda considerar la Oferta No. 1 para
la implementacidn del proyecto.

2.2.5 Programa de Produccidn

a) E1l periodo anual de operaciones de la planta es de 180
dias, de 24 horas / dfia

b) La capacidad tedrica del deshidratador Favorit VI, es
de 500 Kg. de producto fresco por hora, para chile pi-
miento con humedad inicial en base himeda 70 - 93%, vy
humedad final de 6% base hiimeda

¢) El volumen maximo de chile pimiento fresco entero, a
procesarse, es de 62,856 quintales/afo, equivalentes
a 2,851 TM/afo.

Este volumen se alcanzaria a partir del cuarto afio de
operacion.

A partir de estas cifras, puede obtenerse la capa-
cidad minima - del equipo determinante en toda instalacidn de
este tipo, en la forma siguiente:

40,478.4 qq./afic = 224.88 qq./d7a equivalentes a 9.37 qg/h
(en dTas de 24 horas de operacidon continua, o sea, a 500 Kg./
hora, al 85% de eficiencia).

Considerando que el resultado anterior se refiere a
9.37 quintales de producto fresco limpio, al deshidratador
llegaria efectivamente un 32.0% 1/ menos (que corresponde
al pedincule, placenta y semillas).

Por lo anterior, el volumen de materia prima se verd
incrementado en un 32% como sigue:

11.02 qq./h + 32% = 14,55 x 24 x 180 = 62,856 gq/afio

1/ Fuente: Secamiento de Chile Pimiento, Humberto Ortiz Amiel

Departamento de Tecnologia de Mercadeo
INDECA, Mayo 1972
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Si la capacidad tedrica del Deshidratador Favorit
V! es de 500 Kg. de producto himedo entero por hora, signi-
fica que a nivel de produccion mixima se utilizaria el 78.92%
de esa capacidad, equivalente a un 92.03% de la capacidad ins
talada, si ésta es operada con un 85% de eficiencia. '

Lo anterior confirma que, de cumplirse las premisas
basicas anteriormente mencionadas, la capacidad del deshidra
tador seleccionado es adecuada.

En este punto cabe hacer notar, que el margen de ca
pacidad ociosa disponible, alcanzando un nivel de eficiencia
del 85%, permite compensar eventuales fallas mecdnicas y dar
cabida a operaciones regulares de mantenimiento.

Resumen del Programa de Produccidn

Base: 3 turnos de operacién
{24 horas/dia)

Dias laborables: 180 dias al ado

Capacidad tedrica de

Produccion: 11.02 quintales/hora

Capacidad real al 85%

de eficiencia: 9.37 quintales/hora

2.2.5.1 Rendimiento de Materia Prima

La tasa de rendimiento de chile fresco (sin
placenta y semillas), a chile deshidratado en polvo,
es de 8.50%, lo que significa que sdlo se obtendran
8.50 libras de paprika, por cada quintal de producto
fresco procesado. 1/

2.2.5.2 Producto Final y Presentacion

El producto final con el que la planta ini-
ciara sus operaciones, serd el chile molido en polvo.

ET producto seri presentado en bolsas plas-
ticas de 100 libras, de 10 miiésimas de grosor, cuyo
costo es de Q.308.00 el millar; las cuales iran in-
troducidas en bolsas de papel kraft de cuatro capas,
de igual capacidad (100 1bs.), cuyo costo es de
Q.350.00 el miliar.

1/ Fresco Deshidratado
500 Kg./h 40 - 50 Kgs./h

Schenkmann & Piel Engineering, Proveed. de Maquinaria
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2.2.6 Requerimientos de Materias Primas y Empaque

E1 plan de produccién, se planificod de tal forma,
que el primer afio se trabajard a un 75% de la capacidad ins-
talada, incrementandose para el segundo afio al 85%, para el
tercero al 95% y para los siguientes al 100%, como se mues-
tra en el siguiente cuadro:

Cuadro No. 11

Requerimientos de Materias Primas y Materiales de Empaque

% 100 Lbs. 100 Lbs.
1 75 47,142 117.03 2,581 2,581
2 85 53,428 132.63 2,925 2,925
3 95 59,713 148.24 3,269 3,269
4 100 62,856 156.04 3, 4 3, b1

2.2.7 Personal

E1 personal de la planta industrial, lo constitui-
ran 97 personas distribuidas segiin su capacitacion en el si
guiente cuadro.
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Cuadro No. 12

Requerimientos de Personal Calificado y No Calificado

NO

DESCRIPCION NO. PERSONAS CALIFICADO CALIFICADO

Gerente General
Jefe de Planta

Supervisor de Produccidn

-t QA ek weh
O VY T

Laboratorista

—
—

Mecanico
Auxiliar de Mecanico 2 - 2
Bodeguero 1 : 1
Operarios de Planta 75 ) 75
Secretaria

Contador

Auxiliar de Contabilidad
Auxiliar de Oficina
Encargado de Ventas
Encargado de Compras
Mantenimiento y Caldera
Conserje

Mensajero

Guardian

—

TOTAL:

[
i —
Il
o
£

i
n
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2.2.8 Requerimiento de Vapor, Agua y Aire Comprimido

a)

b)

Vanf:

Los principales requerimientos de vapor, son para
la caldera, y eventualmente podrfa contemplarse la im-
plementacion de un blancher (escaldador) para otras fu
turas lTneas de produccion.

- Caldera 650 Kg/h
- Biancher 50 ¥Kg/h
Total: 700 Kg/h
Requerimiento maximo: 700 Kg/h, equivalente a 46 BHP

Capacidad de Caldera recomendable

Considerando una eficiencia normal de la caldera del
85%, se requerirad 805 Kg/h, o sean 1,771 Lbs./h, equiva-
lentes a 50 BHP.

Bomba de Combustible

5 GPM

Equipo para Tratamiento de Agua de Caldera
5 GPM

Tanque de Combustible

Consumo estimado de 15 gal/h, 24 horas/dia, 360 gal/
dia. Tanque para un mes = 10,000 galones

Agua:

En el siguiente cuadro, se presentan los requeri-
mientos de agua de la planta industrial.
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Cuadro No. 13

Requerimientos Diarios de Agua

- En Litros -
UTILIZACION VOLUMEN/HORA VOLUMEN/DIA

1. Caldera ' 600 14,400
2. Recirculacion del

Condensado Loo 9,600
3. Necesario 200 4,800
k. Personal

(115 Lts./persona) 10,000

TOTAL (3 + 4 ): 14,800

Fuente: Calculos efectuados por el autor, en base a Cotizaciones
de Maquinaria y Equipo.

Lo anterior significa perforar un pozo con una capacidad
de bombeo de 3 GPM.

c) Aire Comprimido:

E! requerimiento de aire comprimido, es del orden
de 7 M3/h, para funciones muy especiales y especificas.

2.2.9 Reguerimiento de Combustibles y Lubricantes -

a) Combustibles:

En base al programa anua! de produccion, se presen-
ta en el siguiente cuadro, el consumo de combustibles.
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Cuadro No. 14

Consumo Estimado de Combustibles en Galones y Quetzales

ARO 1 2 3 L - 10
Consumo (gt) 48,600 55,080 61,560 64,800
valor (Q.) 58,320 66,096 73,872 77,760

e e —
Base: Q.1.20/galén diesel Consumo: 15 gals./h

b) Lubricantes: Requerimiento de Aceites y Grasas.

De acuerdo con datos técnicos de los fabricantes, y
estimaciones experimentales, se estimé un consumo de 0.5
galones por tonelada de producto final, y de acuerdo al
plan de produccidn se presenta en el siguiente cuadro.

Cuadro No. 15

Consumo Anual Estimado de Aceites y Grasas

AROQ ] 2 3 4 - 10
Consumo 59 66 74 78
Valor 339 380 426 L49

Base: Q.5.75/Galén

2.2.10 Requerimientos de Energia Eléctrica

De acuerdo a la localizacidn seleccionada, existe
disponibilidad de energia eléctrica para los equipos de la
planta, tanto en 110 - 120 V. monofdsica, como en 220 - 240

V. trifasica, 60 ciclos.

La capacidad instalada es la siguiente:
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-  Equipos e lluminacién: 85 KW/h V

Para el efecto, deberd contarse con un equipo gene-
rador de emergencia, de 100 KW/h. ‘

En base al plan anual de produccidn y a los consu-

mos de los equipos e iluminacién, se calculd el consumo anual
de energia eléctrica, de acuerdo con el siguiente cuadro:

Cuadro Mo. 16

Consumo Anual Estimado de Energia Eléctrica

ARQ 1 2 3 b

Consumo 275,400 312,120 348,840 367,200

Valor 38,556 43,697 48,839 51,408

Base: Q.0.14/KW/h

1/

Incluye un 20% de margen de seguridad.




ANALIS!S ECONOMICO - FINANCIERO

3.1 Aspectos Econdmicos

Guatemala cuenta con regiones adecuadas para el cultivo de
chile pimiento, cultivandose en la actualidad basicamente en el
nororiente del pais. '

A pesar de contar con areas adecuadas para el cultivo, la
produccidn de chile pimiento afronta problemas que desestimulan al
productor, como es lo incierto del mercado. La estacionalidad de
Ja produccidn origina escasez y épocas de abundancia.

El pfoyecto, al integrar la produccidn agricola con la in-
dustrial, participa en la generacidn de los siguientes efectos a
nivel nacional:

- Fortalecer las bases del Sector Agricola, puesto que al
transformar el chile pimiento fresco {un producto perece-
_dero), en un producto industrial, facilita su utilizacidn
en cualgquier tiempo, eliminando riesgos de almacenamiento
y conservacidn.

- Lo anterior conlleva la resolucidn del problema actual de
comercializacién. Las pérdidas siempre han sido sufridas
por el pequefio productor que se dedica a dicho cultivo.
Los consumidores también son afectados por efecto de fluc
tuacién en los precios, al incrementarse en la temporada
de escasez.

- Al transformar el producto fresco a un producto elaborado,
existe mayor posibilidad de ampliacién del mercado, puesto
que se facilita su preparacidn para consumo, su conserva-
cidén, economia en el almacenamiento. Esto también facili-
ta el transporte del producto.

- Permite que el pequefic agricultor se asocie e integre en
forma de pequefio empresario, logrando a la par de capita-
lizarlo, incorporarle tecnologia en sus métodos de produc
cidn. Ademas, repercute econdmicamente con el incremento
sustancial de sus ingresos en la fase agricola e indus-
trial. '

- Contribuye en el mejoramiento de la balanza de pagos, a
través de la balanza comercial, diversificando la oferta
de productos de nuestro pais hacia el exterior, con pro-
yecciones a mercados extrarregionales, lo que repercute
en incremento de divisas de alto interés para la econo-
mfa nacional en las circunstancias actuales. Por otra
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parte, al sustituir las actuales importaciones de paprika,
evita la fuga de divisas.

-. La generaci6n de empleo que provoca el proyecto, puede
apreciarse por el nimero de trabajadores empleados di-
rectamente en la planta industrial, pero con mayor im-
pacto en el sector agricola, estimulando a los produc-
tores actuales a continuar con el cultivo; y a otros,
que posean tierras aptas para cultivar, dedicarse a
esta actividad con la consecuente necesidad de incre-
mento de mano de obra en el campo.

- Al localizarse la planta en el Departamento de El Progreso,
se estarda coadyuvando a la descentralizacidon de la activi-
dad industrial, generando empleo en zonas rurales por exce-
lencia, evitando con ello la inmigracidén hacia la ciudad.

- E} ofrecer al mercado nacional chile pimiento en fresco de
primera calidad, redunda en beneficio del consumidor final.

3.2 Aspectos Financieros

Se presentan en este inciso, los recursos financieros y de
capital que se requiere para desarrollar el proyecto.

Los recursos a utilizar, colocan a la planta ‘en la categoria
de gran industria. La empresa requerird de una inversidn global de
Q.1.275,000.00. Sin embargo, el hecho de que estarfa Jocalizada en
una zona rural, aumenta sus efectos econdmicos, mas alld de lo que
estas cifras sugieren.

3.2.1 Inversidn Requerida para el Proyecto

La inversidn que el proyecto requiere para su eje-
cucidn y funcionamiento, se integra de la siguiente manera:

UNIVESZDAD DF SAN CARLDS DN GUATINAALA
Biblioteco Central
Seccion de Tésis
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Cuadro No. 17

PLAN DE INVERSION

- Cifras en Quetzales -

CONCEPTO INVERSION TOTAL
i s 1/
[ Inversion FijJa — 934,040.00
Terreno 20,000.00
Edificios e Instalaciones 239,546.00
Maquinaria y Equipo 614,041.00
Repuestos 27,453.00
Vehiculos 25,000.00
Mobiliario y Equipo 8,000.00
Il Gastos de Organizacion 41,800.00
It1 Capital de Trabajo 299,160.00
IV  Inversidon Total
(1 + 08+ 101) 1.275,000.00
1/ Ver desglose en Anexo No. &4
3.2.1.1 Inversion Fija
Representa el 73% de la inversién total.
E1 rubro m3s importante de las inversiones fijas es
la Maquinaria y Equipo, Q.614,041.00. Le s iguen
Edificios e Instalaciones Q.239,546.00; luego el
terreno, repuestos, vehiculos vy, mobiliario y equi-
po, que suman Q.80,453.00.
3.2.1.2

Capital de Trabajo

Segiin la estructura del Capital de Trabajo,
la empresa, para iniciar operaciones, requiere la
cantidad de Q.299,160.00.

E1 componente mas importante del capital de
trabajo, es la materia prima, representando un 503
del total, y suma Q.150,747.00.
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E1 rubro siguiente en importancia, es el
de Sueldos y Prestaciones, que equivale a un 27%
del total y ascienden a Q.80,923.00.

El resto de componentes, constituyen el
23% y suman Q.67,490.00. El capital de trabajo,
que cubre un periodo de 3 meses de produccidn, to-
ma en cuenta eventualidades en el acopio de mate-
ria prima, en el arranque de la planta y en l1a co-
mercializacidn del producto.

E1 Cuadro No. 18 muestra los rubros que
componen el capital de trabajo.

3.2.1.3 Gastos Diferidos

Estan constituidos por los gastos de orga-
nizacién, representando el 3.3% de la inversion to-
tal. Este rubro se desglosa de la siguiente manera:

Gastos de Organizacion: Q. 41,800.00
Estudio de Factibilidad - 16,000.00
Clasificacidon Industrial - 3,000.00
Gastos de Administracion 22,800.00

Cuadro No. 18

Estimacién del Capital de Trabajo

[ concePTO T Q.
Materia Prima _ : 150,747
Sueldos y Prestaciones 80,923
Envase y Empaque 897
Combustibles y Lubricantes 31,262
Energia Eléctrica 20,552
Gastos de Transporte 2;423

. Gastos Generales 2,573
Imprevistos 9,783
Total: 299,160




3.2.2

3.2.3

1/ Anexo No. 5.
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Estado de Costos y Gastos de Operacion Proyectado

Como Anexo No. 5 se presenta el Estado de Costos y
Gastos de Operacidn, para los primeros cinco afos.

~ El1 primer afo, en que la planta estard operando al
75% de su capacidad, observa costos totales del orden de
Q.672,121.00, situdndose al final del Gltimo afo proyectado
en Q.8671,543.00, afic en que la planta estard opernado al
100%. -

Estado de Pérdidas y Ganancias Proyectado

Con el fin de analizar la rentabilidad del proyec-
to, se integra el Estado de Pérdidas y Ganancias (Anexo No.
6), en el cual se contemplan los ingresos 1/ cuya base de
calculo es el precio de venta en el mercado del producto a
fabricarse, asi como los costos y gastos de operacidn, cu-
yos resultados son negativos en cada periodo analizado.

De lo anterior se deduce que el proyecto no es ren-
table, por lo que financieramente, la industrializacidon del
chile pimiento en el momento actual, no es viable.
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. COMPROBACION 0 RECHAZO DE LA HIPOTES!S

Como resultado de la investigacion efectuada en el presente estudio,
se concluyd que con la tecnologia agricola que actualmente se aplica para
el cultivo del chile pimiento, asi como la capacidad minima de los equi-
pos que se encuentran en el mercado internacional para este tipo de plan-
tas, este proyecto no es viable desde el punto de vista financiero, ya que
produce pérdidas en los afios analizados.

4.1 Consideraciones Finales

Dado que el proyecto no es viable financieramente, se consi-
dera necesario efectuar el siguiente andlisis. ’

Para que la empresa operando a maxima capacidad y vendiendo
toda la produccidn, alcance su punto de equilibrio (100%)}, los cos-
tos variables tendrfan que reducirse.

Por las caracteristicas del proyecto, es la materia prima el
rubro mis importante, por lo que a continuacidén se analiza el pre-
cio a que la planta debe adquirir la materia prima.

En el punto de equilibrio, la ecuacidn seria la siguiente:

VT * CF* + cv *
644,875 217,044 + 427,831

Sin embargo, la ecuacion de costos actual es:

CT *
866,141

CF + cv
217,044 + 649,097

Para que exista el punto de equilibrio deben reducirse los -
costos variables en la forma siguiente:

Vi = CF + CV de donde CV = VT - CF
644,875 -~ 217,044
cv = 427,831, a su vez
427,831 = 377,136 + 271,961
Materia
Prima: 155,870 = 427,831 - 271,961
* VT = Ventas Totales CF = Costos Fijos
CV = (Costos Variables CT = Costos Totales
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De donde se obtiene que:

Costo variable en punto de equilibrio: Q. 427,831.00
Costo de la materia prima 155, 870.00
Costo otros rubros 271,961.00
De donde:
Valor de la materia prima % volumen de la = Precio de la
‘ materia prima materia prima
Q.155,870.00 $ 62,856 qq. = 2.48 Q./qq.

E1 andlisis anterior nos muestra, que Ta industrializacion
del chile pimiento es viable, si la materia prima se adquiere a un
precio no mayor de Q.2.48 el quintal.

Por lo tanto, con los costos de produccion actuales, no es
posible obtener materia prima a este precio, por constituir pérdi-
das para el agricultor. :

Por lo expuesto anteriormente, se concluye que es necesario
que las instituciones del Sector PGblico Agricola, implanten pro-
gramas de investigacion, experimentacidn, promocion y transferen-
cia de tecnologia, a efecto de elevar los niveles de productividad.
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DESHIORATACION DEL CHILE PIAIENTO

OESCREPCION DE LA MAQUINARIA Y EQUIPO INCLUIDO EN
OFERTA # 2

COMECA
(Alemania)

OFERTA ¥ 3

Equipal iment
(Francia)

LAS OFERTAS RECIBIDAS

DFERTA # 4

La Luraceo
(Alemania)

- Cifras en Quetzales -

2.2

2.3

2.4
2.5

2.6

Seccién de Recepcia

Tolva de Allmentacién vy
Elevador

86
Subtotal: 9,865

Sec:iéﬁ de Preparacién

Cinta clasificadora

13,951

Un elevador hacia
Cortadora 1,357

Dos cortadoras bara chile
pimiento 54,253

No incluido
Cinta clasiflcadora

13,951
Elevador
Subtotal: : 96,863
Seccidn de Deshidratacldn

Un secador de bandejas
marca Favorlt Vi de BSH,
capacidad de secado de
500 Kg/hora de chile pi-
mlento. incluye: FPues-
to de mando, poro de se~
cado, 10 bandelas de 3

x 2 xt mt.; pozo de
calentamiento. Equipo

de calefaccién que com=
prence una baterla prin
cipal y una baterla Inter
media, tuberfas de vapor
¥y de condensaciones, sis~
tema de ventitaclén, dis~-
positivo de elevacion de
las bandejas, tuberla de
escape de alre, dos regu
ladores térmicos, dos
termimetros, armario de
mando y pintura wspe-
clal.

Vagonetas para carga y
descarga de| sacador

Subtotal: 69,710

Tolva de vaciado y remocidn de
basura, marca HACO, Mod. 1200,
Con repuestos

12,4k7

12,447

Una faja transportadora marca
NORMUE, para la seleccidn del
chile pimiento 7.761

No incluido

Una miquina cartadora, de tres
etapas 31,293

No incluido

Fala transportadora para selac-
313
7.181

Proceso en lnea

46,815

Un secador de cinca bandas ,
continuado y automitico con un
rendimiento de producto fresco
de 500 Kg/h accionado con dos
quemadores de combus tible, con
pulverizador de alre comprimi-
do con 10dos sus accesorios y
ademis con una tolva doble, un
tornillo sin fin, distrtbuldor
una faja de conexidn con tolva
de carga y vertedor de salida,
un tornillo sin fin de enfria-
miento, un tornlllo sin fin de
alimentacibn, yn tornillo sin
fln de descarga; dos ventilade
res de alre frasco; [nstrumens
tos de medicidn y tablero de
distribuclén,

289,299
289,299

(5) Cintas elevadoras con
tolva de recepcion, de
0.75 Kw.

No incluido )

Ver 1.1

Una cortadora tipo RG-3

Una cinta de recuperacién

Un elevador y mesa de control de
los productos, después de corta-
dos

Proceso en [Tnea

Sistema de secamiento Y acceso-

rios Equipaliment

= Un elevador de allmantacidn
de los sacadores

= Secador contfnuo de 7 eintas
¢on bandas perforadas, con
un rendimiento de 1400 Kg/h;
dos termdmetros, un sicréme-
tro; un higrémetro y dos ter
BOSTATO de temperatura; un
elevador de recuperacién a
Ta salide del sacador; un se
parador-vent|lador para alj=
minacién de las pleles sacas
que no fueron eliminadas o)
pelado; una cinta de recupe=-
raclén, une tolve de secado
¥ dos voscas de recupersc!dn

Una banda transportadora ¥y un
transportador inclinado de ba=
Janza de porciones, para ali-

mentacidn de la cortadora 8,000

8,000

Una banda de seieccitn, con
control sin escalas de velo-
cidad -

No incluldo

Dos peladoras de abrasién para
trabajo por batches, con dccio
namiento y control . b

No incluldo

Una banda de seieccidn con .
contral sin escalas de ve-
locidad - -

Una banda inclinada, para ali-
mentacién de la cortadora . -

68,520

= DBanda de alimentaclSn a} se-
cador

= Secador de bandas miltiples
de 700 Kg/h de rendimianto;
panel de control; celda nor-
mal ¢con ventllador transver~
sal; escape; cadenas lateras-
les; lémina de guia: $istemas
de limpieza y encerado; vent!
ladar transversal; graduacidn
de temperatura; cslefacclén
graduable ya gea Con wvapor o
agua caleinte, o con combus~
tible, aceite o gas

204,120

204,120



OFERTA 7 )

J. L. Niemann
{Alemania)

OFERTA & 2

COMECA
(Alemania)

OFERTA # 3

Equipalliment
(Francia)

Urists g 4
—_rl

La Curacao
fAlemania)

« Cifras en Quetzales -

4,1

4.2
4.3
b
4.5

4.6

4.7
4.8

5.1

5.2

5.3

5.4

5.5

Seccidn de Molienda

Cinta transportadora

Limpiadora con tamiz
Cinta clasiflcadora
Uetector de metales

Transportador de cangi-
lones

Molino de aspas
latientes

Esclusa célula

Tube transportador
vibrador

Subtotal:

Seccién de Empaque

Bascula, incluye Ilenadore
¥ selladora de bolsas plas
ticas

No incluldo
No Incluldo

Miquina base Rovema S5-90
para la confeccidn de bol
sas sellades por tres ia-
dos, con producto polvo-
rlento y granulado. Peso
de bolsa & gr.; complejo
termosellable, papel/.
polietitene

Un siscems transportador
con una guia plegable,
va tornilto de desofica-
cion pars 100 grs. y 3
tolvas de tlenado, una
para cada medida

5.6 No Inclulde

5.7 %o inclulde

Subtotal:

6,341
28,038
9,355
13,413

11,047

30,370
1,917

5,861
106,952

35,975

46,660

Ho Incluido

No {neluido
No Incluido

Incluido en 4,7

Incluido en 4,7
Un molino marca COUDUX

Incluido en 4.7

No incluido

Una faja transportadora
marca NORMUE

Una mezcliadora Universal

Una 1lenadora automitica de
bolsitas, marca SIEBLER

Una selladora de polietilenc

marca FAWENA, que Inctuye:

- Mesa giratoria; tipo P-4

= FIIm over-wrap & weiding
machine

= Shrink tunnel

Una 1Tnea automitica para

frascos FAWEMA, gue incluye:

- Una mesa glratoria

=~ Una llenadora automitica
para frascos de 100 grs.

= Un Nenador volumétrico,
doble montado sobre la
tlenadora

= Una mesa giratoria al
final de la 11nea

= Una selladors sutomitice
Para tapaderas roscadas

= Una migquina etlquetadora,
ANKER para uns stiguets
delantera

= Dos balanzas automiticas

Mo ineluldo

No incluido

22,443

22,443

4,152
22,740

39,492

b,417

17,588
5.3

3,978
57,636

¥3,416
3,978

T 68,115

19,524
19,627

280,044

No incluido

No Incluido
Mo Incluido

o incluido

No Incluido

Bos molinos con capacidad de
150 Kg. de producto deshidrado ~--

No incluido

No incluido

Ko incluye

Una dosiflcadora de 35 gr.;
150 Kg/h -

Uns rosca de alimentacign
dosificadora, de 3§ gr. -

Una rosca de alimentacibn, de
6 grs., para reparticidn sobre
tres dosificadoras -~

Una tolve de reparticlén, dos
roscas de alimentacién dosi-
ficadora

{3) Acondlclonadoras de & grs.,
90730 bolsitas por minuto --

Armarlo de mando y proteceldn de
los motares -=

Ho considerd la Seccldn de Mo-
lienda, pues empacari el pro-
ducto fingl deshidratado como
sale del secador

No incluido
Ko Incluldo
No inciuido

No incluido
Mo incluldo

No inclulda

No incluido

Una banda de recolecciédn ¥ una
de control y seleceidn

Balanzs v empaque

Wo fncluldo

No Incluido

Ko Incluldo

No inclulda

Na inclulgo

28,140

28140



OFERTA 4 1

OFERTA 1 2

OFERTA # 3

OFERTA # 4

4, C. Niemann COMECA - Equipaliment La Curacao
{Alemania) {Atemania) (Francia) (Alemania)
- Clfras en Quetzales -
¥l Repuestos para dcs abos 16,894  incluldos en 1a oferta -- 27,036 No inctuido
Toral FOB
O+t 4 ar e v+ v
¥l 384,315 651,048 590,709 308, 780
Cos1u Planta insialada
(FOB + 25%) LBy, kb 813,810 738,386 185,975
Costo estimado para
diciembre 1982 {201) 577,372 976,572 886,063 463,170
VIl Supervisidn del Hontaje
Y Puesta en Marcha .
7.1 Supervisidn del montaje Un Ingeniero y un Técnico Pos especialistas, durante 4 Duracién aproximada de 12 se-
un técnico por 12 sema- para ambas labares Semanas, y un especialista manas y supervisada por un
nas con I semanas de durante 2 semanas Ingeniero
prueba 23,268 52,160 24 718 30,000
7.2 Supervisién Puesta en mar Un Ingenierc durante 2 semanas
cha; un Ingeniero por y dos especialistas durante 2
aproximadamente 4 semanas 16,254 semanas , 14,843
Subtotal: 39,522 52,160 33,58 30,000
TOTAL MAQUINARIA
INSTALADA: 615,894 1.028,732 925,645 493,170
VUil Londiclones de Venta y
Plazo de Entrega .
8.1 30% Pago antlcipado y J0% Carta de crédito irrevocable * Condiciones de Venta: Par acre- 30% con el pedido y 701 por .me
contra Carta de Crédito y confirmada, pagadera en ditivo Irrevocable y confirmado dio de una Carta de Crédito .
irrevocable y conflrmada marcos alemanes, a través de abierto en favor de Equipaliment brravecable 'y pagadera de 1a
un banco en Ramburgo 2 través de su banco SOCIETE GE- slgulente maners: Valor co-
NERALE, Agence AP 1. Rue d'Havre rrespondiente al 602 det sumi-
75008, Parls y pagable como sigue: nistro contra documentos de em
. 30% at pedido y 70% contra remesa barque, 10% del suministro des
de 103 dacumentos de ewpedicién pués de terminado el montaje y
puesta en marcha de 1a planta,
a mds tardar 12 meses después
de la fechs de embarque, si el
transporte, el montaje y la
puesta en marcha hs sldo demo-
rads por razones na imputables
# Roos Ingenieuer Burf.
8.2 Plaro de Entrega: Aproximado b mesas exfibrica, Plazo de entrega: El plazo de entrega seri de -
7 meses despuéy de haber después de reclbir la carta de k meses después de un pedido Firme spronimadamente & a B meses
aclarade todos los detas- crédito, mis el tiempo que to- Y pago del anticlpo después de flrmado ¢l pedida,
Ites técnicos ma el transporte marftimo pudifndose coavenir erbarques
“ parciales anticipados.
Fuente: fotlzaciones y Ofertas recibidas de las distintas €asas provecdoras de Maquinaria y Equipa.
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Anexo No. 2

PROYECTO: "Industrializacion del Chile Pimiento"

DESCRIPCION DE LA MAQUINARIA Y EQUIPO SELECC IONADO

Vi

1.1 Tolva de alimentacién y elevador

Cinta clasificadora
Elevador hacia cortadora
Cortadora de chile pimiento
Cinta clasificadora
Elevador a cortadora
Cortadora

NRNNNNR
AT LW N

3.1 Un secador de bandejas Favorit F VI de BSH,
capacidad de secado 500 Kg./hora. lIncluye
vagonetas para carga y descarga del secador

SECCION DE MOLIENDA ‘ Q

Cinta transportadora
Limpiadora con tamiz

Cinta clasificadora
Detector de metales
Transportador de cangilones
Molino de aspas latientes
Esclusa célula

Tubo transportador vibrador

o
O~ N -

5.1 Bascula para llenar sacos
5.2 Selladora de bolsas plasticas

TOTAL FOB (1 + 11 + 111 + IV + V + VI):
COSTO PLANTA INSTALADA (FOB + 25%)

COSTO ESTIMADO PARA DICIEMBRE 1983 (1.3) Q.

SECCION DE RECEPCION Q. 9,865

9,865

SECCION DE PREPARACION : Q. 96,869

13,951
7,357
26,951
13,951
7,357
27,505

SECCION DE DESHIDRATACION Q. 69,710

69,710

. 106,942

6,341
28,038
9,355
13,413
11,047
30,970
1,917
5,861

SECCION DE EMPAQUE Q. 8,835

7!835
1,000

REPUESTOS (Para dos afios) Q. 16,894

309,115
386,394
502,312

==
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Vil

Vitl

SUPERVISION, MONTAJE Y PUESTA EN MARCHA

7.1 Supervision del montaje; un técnico por
12 semanas, con 2 Semanas de prueba

7.2 Supervisidn puesta en marcha; un inge-
niero por aproximadamente 4 semanas

EQUIPO AUXILIAR

8§ 1 Bascula para camiones 20 T™

8.2 Planta eléctrica de emergencia, accionada
por combustible diesel, 100 KW

8.3 Compresor, 7 M3/hora _

8.4 Caldera de 50 HP con repuestos para dos
afios :

8.5 Tanque de combustible, de 10,000 galones

8.6 Equipo de taller

8,7 Equipo de laboratorio

Instalacion 10% -

TOTAL MAQUINARIA Y EQUIPO INSTALADO:

Q. 39,522

23,268
16,254
Q. 99,660
17,500

31,000
1,100

18,000
6,500
9,500
7,000

9,060
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Anexo No. 3

PROYECTO: "Industrializacién del Chile Pimiento'"

PRESUPUESTO DE SALAR1IOS ¥ PRESTACIONES
ANOS Y - 10
NGmero Salario .| Salario
poSsS1CIl1ON Personas Mensual Anual TOTAL
Q Q ¢
Personal de Produccidn 1/
Laboratorista 1 . 300 1,800 1,800
Mantenimiento y Caldera . 1 350 2,100 2,100
Operarios de Planta 75 165 990 74,250
Subtotal: 78,150
Personal Administrativo , | _
Gerente General 1 1,000 12,000 12,000
Jefe de Planta 1/ 1 750 4,500 4,500
Supervisor de Produccidén 1/ 3 274 1,644 4,932
Mecadnico 1/ 1 300 1,800 1,800
Auxiliar de mecdnico 1/ 2 175 1,050 2,100
Bodeguero 1 175 2,100 2,100
Secretaria 1 180 2,160 2,160 .
Contador 1 250 3,000 3,000
Auxiliar de Contabilidad 1 175 - 2,100 2,100
Auxiliar de Oficina 1 175 2,100 2,100
Encargado de Compras 1 250 3,000 3,000
Conserje 2 75 900 1,800
Mensajero 1 75 900 900
Guardian 2 100 1,200 2,400
Subtotal: _ Ly, 892
Personal de Ventas _ -
Encargado de Ventas ' 1 260 . 3,000 3,000
Subtotal: _ 3,000
Prestaciones
Persorial que labora 12 meses
(32.13%) 2/ ' 11,104
Personal que labora 6 meses :
(16.07%) , 14,701
Subtotal: 25,805
TOTAL SALARIOS Y PRESTACIONES ' 151,847

1/ Personal que labora 6 meses

2/ 16SS, 10.0%; Aguinaldo 8.33%; Vacaciones 4.17%: IRTRA 0.30%; INTECAP 1.00%:
INDENMINZACION 8.33%
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Anexo No. &

PROYECTO: 'Industrializacidn del Chile Pimiento"

INVERSION F1JA

CONCEPTO VALOR TOTAL
_ Q. Q.
Terreno 20,000
10,000 V2 localizado en El Rancho,
E1 Progreso 20,000
Edificios e Instalaciones 239,546
- Edificio industrial de servicios y
garita : 156,994
- Infraestructura y urbanizacion 53,375
- Accesorios eléctricos 7,400
- Imprevistos (10%) 21,777
Maquinaria y Equipo_instalado 1/ 641,49k
- Seccidn de Recepcidn 16,030
- Seccién de Preparacidn 157,412
- Seccidn de beshidratacidn 113,279
- Seccidn de Motienda 173,781
- Seccidn de Empaque 14,357
- Repuestos ' 27,453
- Supervisidn del Montaje Yy
Puesta en marcha 39,522
- Equipo Auxiliar 99,660
Vehiculos 25,000
" 2 Vehiculos ‘de tipo rural 12,500
Mobiliario y Equipo 8,000
Mobiliario y Equipo de Oficina 8,000
TOTAL INVERSION FIlJA: 934,040

1/ Anexo No. 1
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- Anexo Ko, §
PROYECTD: “industrializacidn del Chlle Pimlento”
PROGRAMA DE VENTAS

PRIMER ARD SEGUNDO ARO TEACER ARO CUARTO ARD
VENTAS A: PRODUCCION | PRECID TH -
H Q. Produccidn Ventas Produccion | Ventas Produccion Ventas Producclén Ventas

™ Q ™ Q ™ qQ ™ Q
CEMTROAMERY CA 25 3,697 29.26 116,074 33,07 131,54 37.06 147,017 319.01 154,753
ESTADOS UNIDOS 75 4, 188 87,77 367,581 99 4L} 416,580 11118 k65,622 117.40) 490,122
TOTALES: 100 117.03 483,655 132.63 ShB, 126 148.24 512,63% 156.04 644, 8725
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Anexg No. &

AROS
M 1983 1984 1985 1986 1987

COSTO DE PRODUCCION 589,281 651,537 714,861 153,584 153,584
Costo Directo 373,561 Lz0, 348 ko8 036 A97,870 A3y, 870
Materia Prima 282,852 320,568 358,278 317,136 177,13
Mang de Obra Directa y Prestaclones 90,709 99,780 109,758 120,734 120,734
Gastos de Fabricacidn 215,720 231,189 2ke 825 255,714 255,714
Mano de Obra Indirects y Prestaclones 15,474 17,001 18,723% 20,595 20,595
Envase y Empaque 1,698 1,925 2,151 2,264 2,364
Combustibles y Lubricantes 58,659 66,476 74,298 78,209 78,209
Energla Eléctrica 38,667 43,697 48,838 51, k08 51,408
Seguros 18,281 18,281 18,281 18,28} 18,281
Reparaclones y Haatenimiento 19,867 19,867 19,887 19,867 19,867
Depreciacién EdIf. e Instalaciones 11,977 11,977 11,977 11.977 11,977
Depreciacidn Maguinaria y fquipo 40,936 40,936 40,936 40,936 40,935
Imprevistos 10,272 11,009 1,754 12,177 12,117
GASTOS DE ADMINISTRACION 56,648 61,694 67,244 73,348 73,343
Sueldos y Prestaclones 41, 700 5,870 50,457 53,503 55,503
Gastos Generales 4,818 5,235 5,694 6,198 6,193
Depreciacion Mobllfarlc y Equipo 800 800 BOO goo 800
AmortlzaciGn Gres. de Organizacidn 4, 180 &, 1680 &, 180 &, 180 h,180
Imprevistos 5,150 5,609 6,113 6,668 6,668
GASTDS OF VENTA 30,790 14,015 37,286 39, 208 39,208
Sueldos y Prestaciones 3,964 4,360 k796 5,276 5,276
bepreciacién Vehiculos 5,000 5,000 5,000 5,000 5,000
Gastos de Transporte 4,517 5. 119 5,721 6,022 6,022
Impuesto sobre ventas 14,510 16,444 18,379 19,346 19,34
Imprevistos 2,799 3,092 3,390 3,564 3,564
COSTO TOTAL DE OPERACION

(A+B+0C): 676,719 747,246 819,39 866,141 866, 1A
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1

Anexc No.

PROYECTO: “Industrializacidn de) Chile Pimiento!

ESTADO DE PERDIDAS ¥ GAMAWCIAS PROYECTADO

CONCEPTO ARos 1983 1984 1585 1986 1987
VENTAS CuBLESS  SND,126 612,633 6W,B1S  6M87S
tosto Total de Produccion: 676,719 747, 246 819,391 B66 14t 866, 141
Costo de Produccidn 589,281 €51,537 714,861 753,584 753,584
Costo de Administracidn 56,648 61,694 67,244 73,109 73,349
Gastos de Venta 30,790 34,015 37,286 39,208 39,208
PERDIDA EN EL EJERCICIO 193,064 199,120 206,752 221,266 221,266
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