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RESUMEN

El cultivo del perejil (Petroselinum crispum {Mill.)] Nyman

var. latifolium Airy-Shaw) en Guatemala, se viene realizando des-

de hace muchos afos y graduaimente ha adguirido mucha importan-
cia debido a la demanda que existe para deshidratarlo.- Sin em-
bargo actualmente no se usa ninguna técnica que determine la
frecuencia de los intervalos de corte, ya que todos los agricul-
tores e jecutan esta fase empiricamente.-

Esta realidad agricola nos condujo 8 realizar un estudio so-
bre los intervalos de corte mas adecuados, para la deshidratacién
~del cultivo, planteandose la hipotesis siguiente: Por lo menos un
intervalo de corte de perejil, presentara diferencias que se ma-
nifestaran en el rendimiento, al sométerlos al proceso de deshi-
dratacion.- De tal manera, esta investigacion pretende principal -
mente, determimar el intervalo de corte que permita obtener el
mayor rendimiento en fresco, en la deshidratacidn industrial y
que determine la me jor rentabilidad en el rendimiento, en fresco.

Para este fin se sgelecciond un area de 475.5 mts? en la .
seccidn de Hortalizas del Instituto Técnico de Agricultura, pera-
el establecimiento de un experimento que permitiera detectar el
intervaleo de corte que reuna las caracteristicas anteriormente A
planteadas. - 7

Por la particularidad del area experimental, se utilizd un
disefio en Blogques al Azar con cuatro repeticiones y siete trata-
mientos, con un tamafico de unidad experimental de 13.5 mts? y la

parcela Gtil de 7.8 mts? .

Las variables de respuesta evaluadas, fueron el rendimiento
en fresco, porcentaje de sdlidos totales, el rendimiento deshi-

dratado industrial y la rentabilidad.- Para determinar las va-

riables anteriores, se hizo un corte general a toda la plantacidn

a los 70 dias de efectuada ls siembra, el cual fue descartado,
para que s pértir de ese momento se hicieran otros tres cortes
generales 2 los tratamientos en base a sus'ﬁespectivos-interva—
los de corte;— Se tomaron muestras de plantas, se pesaron los
resultados obtenidos y se hizo un andlisis ecomdmice de los mis-

mos. -




[
-

Los resultados de cada parcela Gtil, Fueron transformados a
toneladas métricas por héctarea y sometidos a un anilisis de va-
rianza, para luego, en virtud de encontrarse diferencias al tamen-
te significativas entre los tratamientos, se les aplico a las’
medias de los mismos, la prueba de TUKEY, con Ln nivel de signi-
Ficancia del 5%.- -

, EFectuadoé los tres cortes generales, se concluye lo siguien-
te: El mayor rendimiento de campo se,loéré a intervalos de corte
de 40, 30 y 25 dias.- Los intervalos de carte gque pﬁesentaron
mayor contenido de materia seca, expresada en porcentaje de sbli-
dos totzles fueron de 35 y 40 dias.- En cuanto al rendimiento
de deshid%atado industrial se refiere, correspondio a los inter-
valos de corte ‘de 40, 30 y 25 dias respectivamente.- El inter-
valo de corte que presentd mayor utilidad péra el agricultor en
le que al rendimiento de hojas frescas de perejil se refiere; Fue
el de 25 dias, con 16,97 Ton. H./Ha. durante los tres cortes y
ur beneficio costo de Q 2.37, por cada quetzal invertido.

Se recomienda para la época en que se realizo ls investiga-
‘eién, luego de hacer el corte general a los 70 dias despues de
efectuada la siembra, lo siguiente: Para producir perejil, tanto
para deshidratado industrial, como para hojas Fesdas, realizar
log intervalos de corte cada 25 dias.- Adem@s este presenta tam-
. bien una mejor utilidad para el agricultor.- Se recomienda
realizar una linea de investigacién en el gue se determine . el

intervalo de corte dptimo econdmico. -




I. INTRODUCCION
Guatemala, es un pals que debido a sus caracteristicas cli-
matongicas, posee zonas de alta potencialidad horticola.. Uma

de las hortalizas que actualmente es ampliamente cultivada, es

el perejil {Petroselinum crispum (Mill.) Nyman var, latifolium
Airy-Shaw), principalmente para la industria del deshidratado. -

La variedad de perejil que se usa para deshidratar, presen-
ta diferencias FlElCBS bien determlnadas, tales como el tamafio,
forma y color a diferente edad de la planta.- &

Esta industria analiza de los materiales a someter a dicho
proceso, el contenido de s6lidos totales, el rendimiento de. cam-
po y el rendimiento deshidratado industrial.- Todos estas fac-
tores estan intimamente relaciorados con los diferentes interva-
los de corte que se efectuan en la cosecha, produciendo varia-
cibdn en las caracter{sticas anteriormente mencionadas, lo cual
afecta segln el caso, por un lado, 31 rendimiento industrial y
por ende la calidad del praducto final y por el otro, al agri-
cultor por la perdida de casi el S50% de su cosecha al descartar
en el corte la mitad de la planta.-

En las zomas en donde se cultiva perejil, no se usa niﬁguna
técnica en el proceso de corte, sino todos los agricultores eje-
cutan esta fase empiﬁicémente, peroc estudios ya realizados han
demostrado que cuando se corta la planta ‘de pEPEJll para some-
terla al proceso de deshldratac16n, el tallo que representa el
50% del peso total de la planta es descartado (11), lo que re-
presenta unz pérdida para el agricultor.- DBe ahi la importan-
cia de determinar un inteﬁvalo de corte en-el cual se disminuya
este porcentaje de peso del tallo y represente més ganancias
para el agricultor.-

Las ideas antes mencionadas, son las que motivardn a la
realizacibn de este estudio, que consistio en evaluar siete in- -
‘tervalos de corte diferentes; en el cultivo de perejil, para
ver cual presenta el mayor réndimfento en el proceso de deshi-
dratado y en fresco, para lo cual se recurric al metado expe-~
himental,mediénte el establecimiento del disefio Bloques al Azar

en el campo, en jurisdiccidn de Barcenas, Villa Nueva del de-




.partamento de Guatemala, contemplando un perlodo de seis meses

y cuatro dias de duracidn.-

Hipétesisi

.-

Para este estudio se planteo la siguiente hipdtesis:

~- Por lo menos un intervalo de corte de perejil, presentara di-

ferencias, que se manifestarén en el rendimiento, al someter-

lo al proceso de deshidratacién. -
Objetivos:
Y se definieron los sigﬁientes ob jetivos:
-- Determinar el intervalo de corte que permita obtener el ma-

yor rendimiento en fresco en el cultivo de perejil.

- Determinar el intervalo de corte que permxta.obtener el mayor

rendimiento en la deshidratacion del cultlvo de perejil.

-= Determinar el intervalo de corte que permita la mejor renta-

bilidad en el rendimiento en fresco.

ey



II. REVISION DE LITERATURA

11.4 Caracteristicas del cultivo: -

El perejil (Petroselinum crispum (Mill.] Nyman var. lati-

folium Airy-Shaw) (1](14), es une planta bimnual, que perte-
nece a-la familis Umbelliferae (1), se propaga por semillsa;

alcanza alturas .de-60-a 90 cms..- La raiz, tallo y hojas,

se propagan en el primer afio {S0 a 70 dias despues de la siem-
bral, vy normalmente las Flnfes y semillas se propagan en el
segundo afio (3), con lo gue completa su ciclo de vida.-

Para su uso, se comnsume crudo, en ensaladas, deshidrata-
do en sopas, carnes, salsas o cocido de varias formas (4]J(14).
Posee alto valor nutritivo y significativo de vitamina A, vi-
tamina C, iodine, hierro y otros minerales (11).- Para las
caracteristicas bromatologicas, vease anexo 1.-

Atendiendo al tamafio y forma de la hoja, se agrupa a los
cultivares de perejil en las siguientes variedades: Perejil
comin (es el mas conocido, tiene laé caracteristicas que se
han descrito para la sspeciel, es'el que se usa para deshi--
dratar, porque presenta la mayor &rea foliar de la hoja, pe-
rejil crespo (tiene las hojas rizadas, es muy decorativo y
se emplea patra adornar ciertos manjares), perejil de raiz
gruesa (tiene Hojas-de color verde obscuro, dividido en ti-
Jras fFiliformes, es de aspecto bello, perc de poco sabor),
perejil de Windsor (tierne hojas'grandes, pero de poco sabor).
(13(51(8)(14).~ |

El cultivo del perejil, se desarrolla bien en climas
templados y frios, requiere suelos francog, franco-arcillo-
sos, arcillo-arenasos, arcillo-limosos, con buen contenido
de materia organica, con un pH de 5.0 a 7.0 (6).- La semi-~
1la és pequefin y liviana; la siembra se hace directamente en
el terreno, ya sea en hileras simples & en tablones (6).- Se
requiere de S a B libﬁas de semilla para sembrar una manzana
y cualesquiera que se la forma de siembra, la semilla se de-
posita al chorro a una profundidad de 1/2 cm., scbre la hi-

lera 6 surco y germina entre los 8 y 45 dias (B).-




Al sembrar en.hileras simples se deja una separacibn

éntre estas de 0.30 a 0.40 mts., los tablones pueden ser de
1 metro de ancho, 0.20 a 0.30 mts, de altc y largo variable,
de jando 0.40 mts. entre tablones, en un tablbn caben 3 hile-
ras simples.- Unos 10 a 15 dias despues de la germinscin,
se efectua un raleo (entresague); de jande las plantitas dis-
tanciades de 6 a 10 cms. una de otra (6).-

La cosecha se hace a mano, cortando el tallo a una altu-
ra de 5 cms. del suelo,-se hacen manojos d bien se coloca
suelto en cualquier envase.- La-planta seguiri cﬁeciendo.y
se puede seguir cosechando durante varias semanas después

del primer corte (2).-

I1.2 Deshidratacion de alimentos:

Entre las principales razones que justifican el proceso
de deshidratacidn de alimentos tenemos, la conservaciék de
los productos, disminucion de peso y veolumen y para producir
ciertos articulos convenientes para la industria alimenta-
ria (10)(12].-

Deshidratar un producto alimenticio, consiste en elimi-
nar el égua que contienen estos, = través de un control, en
el cual se espera que haya un minimo de cambio & idealmente
ninguno, en las propiedades del alimento.- Estos alimentos
deshidratados, presentan una bumedad Final del 1 al 5%, se-
glin el producto y se exige que cuando se les adicione agua,
sean casi indistinguibles del material original empleadoc en
su eleboracibn (10).- Estos méterialeé contienen relativa-
mente poca humedad y en general, tienmen un sabor desagrada-
ble ya deshidratados, y puedeﬁ mantenerse en condiciones
normales sin que se alteren demasiado por la accibn de mo-
hos, enzimes & de bacterias (3]).-

Indistintamente del metodo de secado que sea empleado,
el proceso de deshidratar un alimento se divide en dos eta-

pas: a) La introduccién de calor al productoc y b) La ex-

traccibn de humedad. -
e la rapidez con que las mismas se den, depende la’
velocidad de secado.- Para el efecto es importante amali-

zar las siguientes consideraciones:




a. Area superficie: El alimento se divide en piezas peque-

Mas o capas delgadas [10),. en forma de rodajas, cubitos, da-
dos granulos o cualgquier otro tipo de divisidn (3), asi se
acelera la transmisidn de calor y la transferencia de masa

(agual.-
b.~Temperatura: A mayor diferencia de temperatura, entre el

medlo de calentamlento y el alimento, mayor sera.lsa veloc;~
dad de transmisidn de calnr al alimento y hatira el;mxnac;cn
de humedad. -

c. Velocidad del asire: £l aire caliente recoge mds humedad,

que el aire fresco, a una velocidad, previene la creacibn de
una atmosfera saturada que disminuiris la velocidad de eli-
minacibn de la subsiguiente humedad (10).-

d. Seguedad del aire: Entre m&s seco esté el aire, mayor

sera la velocidad del proceso de deshidratacibn, puesto gue
tendra mayoﬁ poder de asbsorcibén y retencibdn de humedad.~ La
sequedéd del aire tambien determina hasta que punto se pue-
de b=z jar el contenido de humedad del alimento mediante la
deshidratacién {10]).- | ‘

e, Ph;sién: En camaras secadoras que permiten reducir la
presién interna (Formar vacio) la elimimaci®n de humedad
del producto se consigue a2 temperaturas menores,- Esto es
importante en productos que son sensibles al celor (10).-

f. Evaporacidn y temperatura: A medida que el agua se eva-

pora de una superFicie, se enfria,- El enfriamiento es en
gran parte el resultado de la absorcibén por el agus del ca-
lor latente proveniente del cambio de liguido & gas (de aguas
a vapor de agus).- Conforme se reduce el contenido de hume-
dad de la particula de alimento y disminuye la velocidad de
evapcraéién, sube Jla temperatura de la particula hasta al-
canzar inclusive la temperatura del medic secante {10).-

g. Tiempo v températura: Ya que los metodos de deshidrata-

cibn de alimentos emplean calor y los componentes de alimen-
tos son sencibles al calor,; es preciso encontrar términos
medios entre le mxima velocidad del secado y el 6ptimo de

calidad de los alimentos. -



’

En la actual idad, todas las consideracifnes anatadss
anteﬁiormente, se ilevan-a cabo en modernas maquinas gue se
construyen de fForma ﬁai,-que 1a témperatura, la .bumedad y
la dlstrlbuclon ‘del aire, puedan controlarse Facllmente (7).-

11.3 Curva normal de dash1dratacicn-

A medida que se seque el allmento, se va acercandoc a su
humedad relativa de equilibrio.- A la vez, empieza s reco-
ger moléculss de vapor de agus de'la atmosfera del secador
con la misma rapidez congque las pierde.- Cumsndo estas dos
velocidades se igualan, el proceso de secado a terminado.-
En la maynria de productos slimenticios eslextremadamente
dificil reducir la huﬁedad a menos del é% sin dafar el pro-
ducto (10].- .

il.4 Propiedades del material:

Estas influyen en la transmisidn de calor y en la trans-
ferencia de masa (agua), ¥y ambos pueden afectar las caracte-
risticas del broductb,deshidratado.- Entre dichas propieda-
des pueden mencionarse: La orientacion de los componentes,
la concentracion de sclutos, el agua ligada, la estructurs
celuiah, porosidad, etc. [(10}.- Como resultado tenemos que -
und de los cambios mas notables durante el proceso de deshi-
dratacidn de alimentos, tanto celulares como no celulares,
es la reduccidn de tamafio, libre de que se producen cambios
quimicos que contribuyen en los productos deshidratados. -

En la actualidad los esFuerzos se dirijen a equilibrar las
CQnd1c1ones a Fin de lngrar la max1ma velocidad del secado
con el minimo de dafio al alimento, al costo m&s bajo (10)(12).

II1.5 Deshidratacioch de perejil:

Este procesc consta de 8 fases y son’las siguientes:

. > « 7
s, Fage 1 6 de seleccion: Esta fase es eJecutada por varias

personas en Forma manual y consxste en selecclonar el pere-

Jll fresco en tase a tres caracteristicas gue son: 1) - uaLlo

corto, 2) Carente de malezas y 3) Color verde.- Selecciona-
do el perejil con‘las caracteristicas anteriores, es pesado:
y su rendimientc es dado en libras (3].

b Fase 2 & de prelavado: Agqui se vierte el pEPEJll seleccio-

nado en toneles que tlenen una capacidad de 26 galones de a-

gua.~- Utilizando a la vez en forma mezclada 20 mililitros’ de




Amonio Cuaternario-iNHZJ con el agua, - Lo que se persigue
s esta fase'es de que el pereéjil seleccionado pierda la-
mayor cantidad de tierra que-lleva adherida desde la cose-
cha (3)(13)(45).- '

c. Fase 3 & de lavado: Oespuds del prelavado, el perejil.

pasa a una lavadora automé%ica, que es accionada por elec-
- ' tricidad, esta lavadora contiene édentro una mezcla de-agué
' y c€loro en la cual se wierte el perejil para que sea remo-
- ‘vido durante 15 minutcs.; Esto se hasce con el fin de termi-
' ‘ﬁar la limpieza del producto, destruir en parte los micro-
organismos vy acelérar-la desecacid% qu rotura de lasAcelu-'
las (13).-

d. Fase 4 & de escurrimiento: Luego de que el perejil Fue

lavado, se pasa a unas. bande jas receptoras, en donde perma-

nece escurriendo, durante 20 minutos.- ‘ o

e. Fase 5 6 de secado: Se introducen 'las bande jas recepfc-
‘ras, en la camara de secado para dar inicioc a la deshidra-
. tacidn.~ Segun Dahlen citado por Matons (39), la composi-

cién del perejil es la siguiente:

AQUB. ot e et ea e e iaaaee.....B5,06 %

R Substanciss albumincideas.......... 3,66 %
Grasas........cc... ;..u,........... 0,72 %
Aziiear... ... 0., }.,......;...... 0,75 %
Substancias extractivas libres..;...S,SS %
Fibra.. . vt eieeieeeeeeonreneaeessansess 1,45 %

P P Y- 3

En base a la tabla anterior, el mayor componente del
perejil, es el sgua y de ahi la_ihportancia de esta fase,-
Ya gque las bandejas estan en la camara de secado, se’

hace accionar un motor de combustibn interna, el cuzl pone

en movimiento un ventilador gque succiona sire del ambiente
- y lo conecta con un guemador transformandose en aire seco
(caliente) que es el sire que entra a la cédmara de secado,en
- doﬁde estan las bandejas.- El perejil se deshidhat? a una
temperatura de 65 °C, durante un tiempo de dos horas y media
‘ . para la primera bandeja, posteriormente en tiempos suscesi-
| vos de 30 minutos, se van sacando.lés siguientesrbandejas'
(total 32 bandejas)].- ' .

L________;________________;______;____________;______;_.




Fase 6 & de eliminacion de tallos humedos: El perejil deshi-

dratadoc que sale de las bande jas, se tamiza manualmente para
eliminar tallos humedos, los cuales se tiran; los qué logran
pasar el tamiz (1/2 cms. de grosor) 6 sea particulas pequefias
que aun cgntienen tallos humedos, pasan a la siguiente fases-

_ Fase 7 & de separacidén: Esta fase es mecdnica, por medio de

. un separadbr, el cual en basé al peso especifico del material
deshidratado que se vierte al alimentador, separa el perejil
por una corriente de aire que impulsa una veleta giratoria
“hacia tres salidas.- DOos salidas de aire estan en posicidn
lateral respecto al alimentedor; una saca tallos pesados, par-
ticulas gruesas y basura, todo esto es desechado. - Ue la o-
tra salen tallos livianos,. con hojas de perejil, lo cuai im-
plica hacer una segunda separacibn o sea repetir este proce-
so.- La tercera salida que tiene este separador, esta en pos
'sicién frontal respecto al_allmehtadar, aqui salen las hojas
finmas de perejil deshidratado, este es el producto Firal, el
que interesa a la industria alimenticia,.- .

Fase 8 0 de empaque: El perejil deshidratado, se introduce

en bolsas de nylon con capacidad para 3 kilos y se empacan

en cajas de cartdn con un peso bruto de 8.31 libras.-

I1.6 Evaluacifén de caracteristicas del materzal

Materia seca: Mediante la evaporacion de agua conten1da en

un material, se determina el porcentaje de materla seca y la
humedad del mismo.- f se efectua en una estufa a una tempe-
ratura constante de 105 °C.- Fara determinar la humedad; se
"~ introducen dos cépsulas vacias numeradas, en una estufa =

105 °C durante dos horasrpaﬁa asl poderla eliminar comple-
tamente.- A lo largo de las operaciones, las capsulas se ma-
Nne jan ccﬁﬁpihzas metélicas para no dejar suciedad, la cual
puede obstaculizar la exactitud de peso en las balanzas ana-
liticas.- Las capsulas se_epFriaH en un desecador y cuando
alcanzan la temperaturaeémbiente,_sé pesan con cuatro.deci-
males de aproximacion; y se registra-el  peso-de cada una,-
Se ﬁesaﬁ dos musstras de 10 gramos en una balanza técnica, se

colocan en las capsulas y se pesan luego en una balanza ana-




Iitica, tambien con cuatro decimales de aprokimacién £12).-
Las chpsulas se introducen en una estufa de 105 °C du-

rante b horas.- Se dejan enfriar y se vuelven a pesar.- Se

meten otra vez a la estufa durante 2 horas, y nuevamente se

dejan enfriar y se vueiven a pesar.- La operacion se repite

hasta lograr dos pesos igusles seguidos (12).- Con los da-

tos obtenidos se calcula la diferencia de la muestra fresca

y de la seca.- E%;pcrcentaje de humedad se obtiene dividien-

doesta diferencia entre el peso de la muestra fresca y mul -

' tipiicando el resultado por 100,- El porcentaje de sustancia

seca se .obtiene restandoc a 100 el porcentaje de humedad (12).



II1I. MATERIALES Y METODOS

IIT1.1 Localizacidn del experimento: - -

El experimento se establecio, el 31 de Julio de 1984, en
terrenos de la Seccidn de Hortalizas del Instituto Tecnico de

Agricultura (I.T.A.), finca Bércena,‘aldea Barcemnas, jurisdi-

ccidn del municipio de Villa Nueva, departamento de Guatemalsa. -

Esta regibdn tiene las siguientes caracteristicas: altitud me-
dia de'13000m;5.n.m., temperatura media anual de 17 grados
centigrados, precipitacién plu&iél de 600 a 900 mm anuales.-
Los suelos corresponden a la Serie Guatemala, con textura
Ffranco arcillosa (8}).- Para.las caracteristicas del terreno
qsédo, véase anexo 1.~ Segun Sistema Holdridge,.esté lugar se
encuentra comprendido en la zona écolﬁgica_Bosque Himedo Sub-

T

tropicsal Templado.-

I11.2 'Materiallexgerimenfai:

-- 0.45 Kgs. de semilla de la variedad Plain regular
No. 215 PLV, | | | ”

+== 0.5 litros de Volatén 500

~~ 5 llbras de pita

-- 64 estacas de madera o -

III.3 Manejo agronomico:

. ’ -
El cultivo se inicio con un paso de arado y dos de rastra,

" luego se'hicierég cuatro tablones y mediante un rayador se
surqued trans&ersalmente a la longitud de la unidad experimen- .
tal (dado a la pendiente del;terreno en ese seh;ido3,en hi-
leras simples a 0.30 mts. de distancis.- La_siembraAse reali-
zo en forma directa, depositando la'semillé al chorro en hile-
ras y cubriendolas. con una pequéﬁa capa de suelo, se estable-
cierdn un total de 15 hileras {surcos) por unidad experimental,
Se hicierdn tres EPILCECLDHES de fertilizante nitrogenado,
en las cantidades y epocas 51gu1entes Primera Fert;llzac1on,l
con Urea (48-0-0) a razén de 2 gg/Ha. & los 15 dias despues
rde la siembra.- La segunda Fertihiiacién con Urea {46-0-D) a

razbn de 2 qq/Ha. & los 60 dias'despues de la primera apli-
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cacifn.- La tercera fFertilizacidn con Urea (45-0-0) = razén:

”

de 2 qg/Hs. a los 60 dias despues de la segunda aplicacién.-‘
Las aplicaciones fueron lateralmente a los surcos de siembra,
distante a S éms. de estos y a 5 cms. de profundidad, -

Con el fin de Qarantizar la vigorosidad de las plantas y
‘la densidad de poblaciéﬁ requerida, se hizo un entresaque,
de jando las plantitas distanciadas a 6 cms. una de la otra.

Se efectuaron cuatro limpias manuales, 20, 40, 60, 80, 100 y

120 dias despues de germinadas las plantitas respectivarﬁente°

Se desinfesto el suelo con Volatdn 500 (liquido) a razbn
de 1/2 medida Bayer por bomba de 4 galones.- Comoc rno se pre-
sento ninguna plaga {enfermedades y dafia por insectos] no se
hicieron aspersiones a la plantacién.-

La mitad del tiempo de duracidn del ensayoc coincidio con
epoca seca, razon por la cual se eFéctuaEén 2 riegos semana-
les hasta que termino el experimento.- 7

Previo & 13 cosecha se hizo un corte generél en todo el
experimento el 8 de Octubre de 1984 [53 dias despues de la
siembra) efectuandolo a 5 cms de altura a partir del suelo.
Desde eéfe momento se comenzo a llevar un control de los di-
ferentes ccrtés, segun- Fechas establecidas y para efectos de
evaluacidn, se cosecharon unicamente 13 surcos de cada uni-
dad experimental, y se dejardn sin cortar 0.5 mts. de cada

surco cosechado, en cada uno de sus extremos, -

II1.4 QOescripcidn de los tratamientos:

CLAVE ' DESCRIPCION
ICC 10 D Intervalo de corte cada 10 dias
ICC 45 D Intervalo de corte cada 15 dias
ICC 20 D Intervalo de corte cada 20 dias %
ICC 25 D Intervalo de corte cada 25 dias
ICC 30 D Intervalo de corte cada 30 dias
ICC 35 O Intervalo de corte cada 35 dias
ICC 40 D Intervalo de corte cada 40 dias

* Tratamiento testigo

11
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5 Variables estudiadas:

1.- Rendimiento de campo _
2.- Porcenta je de S58lidos Totales : ' .
3.- Rendimientao deshidratado industrial

4,- Rentabilidad

.El rendimiento de campo: . Se qbtqu a través de pe-
sar efiperejil (sin tallo) cosechado en el area neta de cada
unidad expehimental, expresanco dichos valores éhjtoneladas
métricas por hectarea.- (VER CUADROS 4-4-7).-

El porcentaje de sOlidos totales: Primeramente: se de-

termino §H porcentaje de humedad del material.- Para lo cual
antes de cosechar y pesar el perejil, se tomo al azar una

muestra consistente en 10 plantas de perejil por cada trata-

L X

miento y.para‘cada una de las repeticiones. - Se prepararé%’y i
se.licuarcn las plantas de perejil 'y tomando muestras de 5
gramos (pesoc inicial) se sometieron primeramente a bafio de™
Maria, seguidamente utilizando capsul?s de‘pnrceléna se tras-

ladarbdn y colocaron en una camara al vacio a temperatura

entre 60y 7008; permaneciendo asi por espacio de 4 horas.-

A continuacibn se enfriardn las muestras en una desecadora
y se pesaron [(peso finall).- .

Médianfe lé diferencia entre el peso‘inicial Y el'peéo
fFinal, dividido entre el peso inicisl, y este resultadoc mul-"
tiplicado por 100, se obtuvo el porcenta je de humedad. - Por
lo tanto la diferencia existente entreé &ste porcentaje 9
100 representa el porcentaje de S0LIDOS TOTALES del mate-
rial.- [(VER CUADROS 2-5-8).- |

El rendimiento deshidratado industrial: Sg determino

mediante el producto de las medias del rendimienta de campo
y el porcentaje de sdlidos totales, expresando el resuitado

en tomeladas métricas por hectérea [(VER CUADROS 3-6-8)}.-

Rentabilidad: Se evaluo por medio del andlisis economico

efectuado y que se detalla en el CUADRO 10.-
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III.S Metodologia experimental:
Fara el establecimiénta del ensayo experimehtal en el cam-
po se utilizo el disefio de Bloques al Azsr, con siete tratamien-
tos y cuatro repeticiomes.~ Con las siguientes dimensiones:*#
Parcela bruta de 13.5 mts?, parcela util de 7.8 mts?, drea total
para cada repeticidn de 84.5 mts?, édrea total del ensayo sin ca-
S lles 378.0 mts? y 8rea total del ensayé con calles de 1.50 mts.
3 472.5 mts-. -
' El andlisics estadistico de la informacion ebtenida, para
el caso de las variables respuesta, rendimiento de campo y por-
centa je de sdlidos totales, consistio en un analisis de varian-
za ([(ANDEVA), a niveles de significancia de 1 y 5 %.- El modelo
estadistico del disefio utilizado fue el siguiente:

L

Yij = U+ Bi+ Tj+ Eij

donde:

I

Yij Variable respuesta de la i, j-esima unidad
experimental
u = Efecto de la media general

Bi = Efecto del i-esimo bloque

-t
—.
1l

Efecto del j-esimo tratamiento

Error experimental asociado al i, j-esima

m
[N
G
I

unidad experimental.
i=1,2,3,4
j= 4,2,3,4,5,56,7 ‘
Adem&s se. practico un analisis de regresidn y correlacién
-simple entre las varisbles: dias al corte vis, rendimiento en
fresco, dias al corte vrs. porcentaje de s6lidos totales y dias
al corte vrs. rendimiento deshidratado industrial.- Tambien
se hizo la comparacidén miltiple de medgas por medio de la prue-
"o ba TUKEY, para los analisis de varianza que mostraron diferen-

cias significativas entre los tratamientos.
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‘DELL. EXPERIMENTO
. TRATAMIENTOS:
No. 1 = Intervalo de corte cada 10 dfas
No., 2 = Intervalo de corte cada 15 dias
No. 3 = Intervalo de caorte cada 20 dias (testigo)
No. 4 = Intervalo de corte cada 25 dias
No, 5 = Ihtervélo de corte cada 30 dias .
No. 6 = Intervalo de corte cada 35 dias
No, 7 = Intervalo de corte cada 40.d£as‘
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IV. RESULTADOS Y DISCUSION

IV.1 Rendimiento de campo, realizado el primer corte general:

El resultado obtenido, productoc de pesar {sin tallos)

el herejii cosechado en cada. unidad experimental, es el si-

173

. guiente: _ |
CUADRDO 1 = Rendimiento en Toneladas Métricas por héctarea
de hojas Ffescas de siete intervalos de corte
diFeEéntes,de'beFéjil.— '
No. TRATAMIENTO . I  II . III IV TOTAL MEDIA
-4 ICC 10 O 3.83 41,88 1.74 - 2.47 9.74 2.43
2 ICC 15 D 3,78 3.20 ~ 4.65 3,20 14.84 3,71
3 ICC 20 O 6.11 5.86 6.11 5.82 24.01 5.00 .
4 1CC, 35 D 5.69 9,02 6.33 6.83 28.84 7.23
5 ICC 30 O 7.74 7.56 10.47 9.46 35.21 8.80
.6 ICC 350 11.20 11.78 9.88° 8.73 41,61 1@.40
7 D. 11.06 40.47 10.47 10.76 42.78 10.69

ICC 40

" se sometieron los datos anteriores = un anilisis de va-

‘rianza, gque & continuacidn se muestra:
CUADRD 1 A = Analisis de varianza del rendimiento en tone-
ladas pof-hectarea de siete intervalos de corte

diferentes de perejil. .
F tabulada

F.v G.L S.C C.M  Fealc. 5% %
Bloques: 3 1.04 0.35 0.32 N.S 3.16 5.09
Tratamientos 6 244,73 - 40.79 37.44 #% 2.66.  4.01
Error 18"  19.61. 1.09
Totasl 27 265.38

C. V. = 14.82 %
%% = Altamente significativo _
N.S. = No significativo
El resultado'muestra-diéehencias al tamente significativas
entre lqé diferentes tratamienéos[**];- FPor lo tanto se eFec}f

tuo la prueba de TUKEY,:cuyo resultado es el siguiente:




CUADRO 1 B = Comparacicn de medias de rendimiento de siete in-

tervalos de corte diferentes de perejil.

TRATAMIENTO

Aendimiento en

No. Toneladas Metricas/Ha.
7 ICC 40 D 10:.69 a |

6 ICC 35 D 10.40

5 1IcC 30 D 8.80 b

4 IcC 25 D 7.23 b c

3 ICC 20 O 5.00

2 IcC 15 D 3.74 e
1 [s 2.43 e

ICC 10

Comparador TUKEY:

2.43, al 5% de significancia

Segun el comparador TUKEY, en los tratamientos con la mis-

ma letra no existe diferencia significativa entre si.-

- Estadisticamente los tratamientos 7, 6 y 5 son iguales y

tienmen los rendimientos més sltos.- Los tratamientos 5y 4

gson jgusles y ocupan el segundo lugar en rendimiento, mientras

que los tratamientos 2 y 1 tiemen el mé&s bajo rendimiento.-

. IV.2 _Porcentaje de sblidos totales realizado el primer corte ge-

neral :

CUADRO 2 = Analisis de Materia Seca, en porcentaje de s&lidos

'Totales de siete intervalos de corte diferentes de

perejil.-("]

‘No. TRATAMIENTO I 11 III v TOTAL  MEDIA
4 ICC 40 D 16.37 16.08 16.99 16.44 . 65.88. 16.47
2 ICC 15 D 16.74 48.69 18.16 17.72 71,31 17.82

‘'3 1ICC 20 O 19.40 18.18 18.88 20.00 76.26 19.06
4 ICC 25 G 15.66 16.18 47.36 16.03 . 65.23 15,30
5 1ICC'30 O 17.16  18.12 18.18 18.82 72.28  18.07
6. ICC 35 D 19.68 18.841 . 20.06 18.32 76.97 19.24
7 ICC 40°D 17.86 19.85 18.74 16.51 72.96 18.24

(") Analisis realizado en el Laboratoric de la Compafia

Industrial de Alimentos (CINDAL), Antigua Guatemala.

15




17

A estos datos se les sometio al anSlisis de varianza res-
pectivo como puede verse en el CUADRO 2 A .-
CUADRG 2 A = Analisis de varianza del porcentaje de sblidos
‘ totales de siete intervalos de corte diferentes

de perejil.-

' F tabulada
_F,V _ "G.L s.C C.M F calc. 5% ﬁ%
Bloques . .3 - 2.87  0.85  1.42 N.S.3.16 5.9
Tratamientos 6  31.55 5.25  7.82 % 2.66 4.01
Error 18 12.10 0.67 |
Total 27  46.53

C. V. = 4.58 %
K
N.S.

]

‘Altamente significativo

n-

No significativo

El resultado muestra diferencias altamente significativas
entre los diferentes tratamientos (¥%).- Por lo tanto se e-

fectuo la prueba de TUKEY, cuyo resultado es el siguiente:

CUADRO 2 B = Comparacibn de medias del porcenta je de sblidos
totales de siete intervalos de corte diferentes.

de perejil.-

o Porcenta je de
No, TRATAMIENTO sblidos totales

‘6 ICC 35 8 19.24 a

3 ICC 20 D 19.06 =

7 ICC 40 O 18.24 a b

5 ICC 30 D 18.07 a b e
2 IGC 15 O 17.82 . a b c
1 ICC 10 O 16.47 b c
4 ICC 25 D 16.30 e

Comparador TUKEY: 1.81, al 5% de significancia.

‘Estadisticamente los tratamientos 6, 3, 7, 5 y 2 son igua-
les y tienen los porcentajes més altos.- Mientras que el por-
centaje de sfGlidos totales m&s bajo se obtuvo con los trata-

mientos 5, 2, 1 y 4,-~
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IV.3 Rendimiento deshidratado industrial, realizado el ﬁrimer

~ corte general:

CUADRO 3 = Rendimiento industrial en Toneladas Metricas/Ha.

i

de materia seca, de siete intervalos de corte di-

Ferentes de perejil.-

Rendi- ‘ Rerdi-
miento _ Forcen- miento .
Fresca  Orden taje de Orden indus- Orden
‘ : Media de Me- sdlidos de Me- trial de Me-
"No. TRATAMIENTO T.M/He rito  totales rito T.M/Ha rito
.1 ICC 10 D 2.43 7 16.47 B 0.40 7
2 ICC 15 D 3.71 '8 17.82 5 0.66 6
3 ICC 20 O 6.00 5 18.06 2 . 1.1 5
4 ICC 25D 7.23 4 - 16.30 7 1,18 4
5 ICC 30 O 8.80 3 18.07 .4 1.59 3
g ICC 35 D 10.40 2 '19.24 1. 1.89 2
7 40 D 10.69 1 18,24 3 1.95. 1 -

icc

El tratamiento No. 7 {INTERVALO DE CORTE CADA 40 DIAS) o-

cupo el primeﬁ'lugar_en rendimiento de deshidratado, ademis de

" ogupar el pﬁimer.lggar en produccidn por unidad de &rea y el

" tercer lugar en porcentaje de sdlidos totsles.-

El tratamiento No. & (INTERVALO DE CORTE CADA 35 DIAS) o-

cupo el éegundc lugar en rendimiento de déshidratado, ademés de

ocupar el primer lugar en porcentaje de sdlidos totales y el

segundo lugar en produccién por unidad de &Grea.-

El tratamiento No. 5 (INTERVALO DE CORTE CADA 30 DIAS) a-

cupo el tercer lugar en rendimiento de deshidratado, el tercer

lugar en produccidn por unidad de §rea y un cuarto lugar -en

porcenta je de sdlidos totales. -




RENDIMIENTO EN FRESCO.

IV: 4 Relacion entre la variable, dias sl _corte vrs. rendimiento

(T.M./ Ha.)

enfresco.-. En base a loé resultngS de las medias-del

primer corte genersl.-

12

GRAFICA 1. =

104
B
Modelo lineal
6 | -
. -0.2771 * 0.2926 * X_
= 0,89
4 - .
r2= 0.98
2 -
T | R T 1
10 . 15 20 25 30, 35 40

O0IAS AL CORTE

ODIAS AL CORTE VRS. RENDI-
MIENTO EN FRESCO
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- IV.5 Rendimiento de campo, realizado el segundo corte general:

CUADRO 4 =

diferentes de perejil.-’

Rendimiento en Toneladas Métricas por héctarea

de hojas frescss de siete intervalos de corte

MEDIA

No. TRATAMIENTD I 1T III IV TOTAL

1 ICC 10 O 1,74 1,74 1,168 2.17  6.83. 1.70

2 1I6C 15 D 4.80 2.03 3.20 3.20 13.25 3.31

3 ICC 20 O 6.6 4.65 5.38 5.67 22.41 5.80

4 ICC 25.0 5.24 5.82 5.52 6.11 22.70 5.67
5 I6C 30 D 5.96 6.39 6.55 4,94 23.85 5.95

6 IEC 35 D0 5.82 5.24 5.08 5.52 241.67 5.44

7 IcC 400  -5.24 4.84 5,52  6.11  21.83 5.45

rianza que a continuacidn se muestra:

CUADRC 4 A =

Se sometieron los datos anteriores a un anflisis

de va-

Analigis de variamnza del rendimiento en tone-

ladas por hectarea de siete intervalos de corte .
diferentes de perejil;-
. F tabulada
F.V G.L. S.C C.M Fcalc. 5% 1%
Bloques 3 1.04 0.35 0.32 N.S. 3.16 5.09
Tratamientos 6 :.61.29 10,21 23.27 %% 2.66 4.0%
Error 18 7.90 0.43
Tetal 27 . 70.87 '
C. V. = 13,99 %
e = Altamente significativo
N = No signiFipativw '

.S.

El resultado muestra diferencias altamente significativas

entre los diferentes tratamientos {#:%).-

Por lo tanto se efec-

tuo la prueba de TUKEY, cuyo resultado es el siguiénte:
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CUADARO 4 B = Comparacion de medias de rendimiento de siete in-

tervalos de corte diferentes de perejil.

Aendimiento en

No. TRATAMIENTO ‘Toneladas Metricas/Ha.
5 ICC 30 O 5.5 a
a 4 ICC 25 D 5.67 a
3 IcC 20 D 5.60 a
7 ICC 40 D 5.45 a
5 ICC 35 0 5.41 =
2 ICC 45 D 3.31 b 4
1. ICC 10 D 1.70 G

Comparador TUKEY: 1.54, al 5% de significancia

Estadisticamente los tratamientos S, 4, 3, 7 y 5 son igua-
les y obtuvierdn los mejores rendimientos.- El tratamiento 2
ocupo el segundo lugar en rendimiento en fresco y el tratamien-

to 1 fue el que obtuvo el rendimiento mds bajo.-

IV, g Porcentaje de sblidos totales, realizado el segundo corte

general:

CUADRO 5 = An8lisis de Materia Seca, en porcentaje de sblidos

totales de siete intervalos de corte diferentes de

perejil.-(")

No. TRATAMIENTO I II 111 IV TGTAL  MEDIA
4 1I6C 10 O 16.00 19.94 17.684 - 18.02 72.60  18.15
2 ICC 15 O 17.41 18.28 18.58  19.89 75.16 ' 18.79
3 I6C 20 D 18.38 13.80 19.90 =20.68 78.76 19,69
4 1ICC 25 O 24.26 =20.04 =22.87 24.34 88.51 22.12 .
5 ICC 30D 26.20 27.10 27.80 27.90 109.00 27.25
- & I1C 350 27.17 27.84 =27.92 25.92 108.12 27.03
7 ICC 40 O 30.18 28.68 28.53 27.16 114.56 28.84

("] Anadlisis realizado en el Laborstorio de la Compafia

Industrial de Alimentos [CINDAL), Antigus Guatemala.




A estos datos se les sometio al andlisis de varianza res-

pectivo como puede verse en el CUADROS A,

CUADRO SA = Analisis de varianza del porcentaje de sb1idos
totales de éiete intervalos de corte diFerehtes

de perejil.- _ ,

F tabulada

F.V G.L s.C . C.M .F calc. 5% 1%
Bloques 3 5.63 1.87 1.16 N.S, 3,16 5.098
Tratamientos 6 481.90 80.31 . 49.85 xxk 2.66 -4.01
Error 18 28,849 1.60
Total 27 -516.47
C. V. = 5,48 %
% = Altamente significativo
N.S.= No significativo ' .
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El resultado muestra diferencias al tamente significativas

entre los diferentes tratamientos {(#%).- Paor lo tanto se e-

fectuo la prueba de TUKEY, cuyo resultado es el siguiente:

CUADORDO S B = Comparacidn de medias del porcentaje de sblidos

totales de siete intervslos de corte diferentes

de perejil.-

- Porcenta je de
No. TRATAMIENTO sdlidos totales

7 ICC 40 O 28.64 a
5 ICC 30 O 27.25

6 1ICC 35 O 27.03 a

4 ICC 25 D 22.12 b

3. ICC 20 D 19.69 b ¢
2 1ICC 15 O 18.79

4 IEC 10 D 18.15

Comparador TUKEY: 2.96, al S% de significancisa.
Estadisticamente los tratamientos 7, 5 y 6 son iguales y
ocupan el primer lugar.- Los tratamientos 4 y 3 ocuparon el
segundo lugar.- Mientras que el resultado més bajc se obtuvo

con los tratamientos 3, 2 v 1.
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- 1V,7 Rendimiento deshidratado industrial, reazalizado el.segundo'
 corte general: -
CUADRO 6 = Rendimiento industrial en Toneladas Metricés/Ha.
de materia seca, de siete intervalos de~cohté di—(
_Ferenteé.de perejil,.- ' _ A
Rendi - ' o l  Hgndi-
miento Porcen- miento
Fresco Orden taje de Orden indus- Orden
: ‘ Media de Me- sblidos de Me- trial de Me-
No. TRATAMIENTO T, M/Ha rito totales rito T.M/Ha rito
1 ICC 10 D 1.70 7 18. 15 7 0.3 7
2 ICC 15 D . 3.31 & 18.73 & 0.82. 6
3 ICC 200 5.80 3 19.69 5 1.10 5
4 1I6C 25 0O 5.67 2 22,12 4 - 1.25 4
5 ICC 30 O 5.95 1 27.25 2 1.62 1
B ICC 35 0O 5.41 5 27.03 3 1.48 3
7 1ICC 40 D 5.45 a 28.64 1 1.56 2

El tratamiento No. 5 [INTEHVALD'DE CORTE CADA 30 DIAS) o-
cupo el primer. lugar en rendimiento de deshzdratado, ademas de
ocupar el primer lugar en produccidn por unidad de &rea y el

segundo lugar en pohcentaJe de sblidos totales.-

El tratamiento No, 7 {[INTERVALO OE CQHTE CADA 40 DIAS) o-

cupo el segundo.lugar en rendimiento de deshidratado, ademés

de ocupar el primer lugar en porcentaje de sblidos totales y

el cuarto lugar en produccibm por unidad de Srea.-

£l tratamiento No. 6 (INTERVALO OF CORTE CADA 35 DIAS) o-
‘cupo el tercer lugar en rendimiento de deshidratado, ademas de
ccupar el tercer lugar en parcentajé de sOlidos totales y el

quinto lugar en produccidn por unidad de area.-
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1V. 8 Relacidn entre la variable,.dias al corte vrs. rendimiento

ern fresco.- En base de los resultados de las medias del

segundo corte genersl.-

12
10
‘Modelo cuadratico
a Y = -3.4971.+ 0.6274 * X -0.0103 % X°
0 B - '
o r = 0.97
£ ~ 2
- o _ = 0,94
[F1] I ®
o ~ B9
' - .
4 =
T3] .
~ -
= (]
-
Q 4
=
iy
T
2 -
. ]
‘ J ] ! . ] i ) ] | J
\ 10 15 20 25 3 35 40
|
« DIAS AL CORTE
|
GRAFICA 2 = DIAS AL CORTE VRS. RENDI-

MIENTO EN FRESCO




IV.8 Rendimiento de cempo, realizado el teréer corte general:

CUADRO?7 = Aendimiento en Toneladas Métricas por héctarea

de hojas frescas de siete intervalos de corte

diferentes de perejil.-

F1

No. TRATAMIENTO I . II  III IV TOTAL MEDIA
4 ICC 10D -. 1.16 1.16 1.16 1.16 4.66 1.16
2 ICC 150  2.47 2.44 2.47 2.33  9.73 2.43
3 ICC 20 D 4.37 3.48 3.78 4.21 15.85 3.96
4 ICC 25 O 3.64 4,51 3.92 4,21 16429 4.07
5 ICC 30 D 3.92 3.78 - 4,37 3.92 16.00 4.00
6 ICC 35D 4,37 4,07 3.78 3.78 16.01  4.00
7 ICC 40 O 4.21 3.64 3.78 4.07 15.71 .3.82

Se sametieron los datos anteriores g un andlisis de va-
rignza, que a continuacifdn se muestra:
CUADRD 7 A = Analisis de varianza del rendimiento en tone-
ladas por hectarea de siete intervalos de corte

diferentes de perejil.

F tabulada_

F.ov G.L S.C  C.M  Fcalc. 5% 1%
Bloques 3 c.08 0.03 0.38 N.S5. 3.16 5.09
Tratamientos B 30.77 5.12. 62,39 = 2.66 4.01
Error 18 1.47 0.08 '
Total 27 32.34
C. v, = B.52 %

¢
i d
It

Al tamente éigniFicativo

z
iy
Hi

No significativo

El resultado muestra diferencias altamente significativas

entre los diferentes tratamientos(#%).- For lo tanto se efec-

tuc la prueba de TUKEY, cuyo resultado es el siguiente:

25
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’

CUADRDO 7 B = Comparacion de medias de rendimiento de siete in-

ﬁervaloé de corte diferentes de perejil.

Rendimiento en

No. TRATAMIENTO Toneladas Metricas/Ha.
4 ICC 25 D 4.07 a

6 1ICC 35 O 4.00 =

5 IGC 30 D 4.00 a

3 ICC 20 O 3.96 a

7 1CC 40 D 3.82 a

2 1IcC 15 D 2.43 b

1 ICC 10 D 1.46 c

Comparador TUKEY: 0.86, al 5% de significancia

Estadisticamente los tratamientos 4, 6, 5, 3 y 7 son igua- -
les y tienmen los rendimientos més altos, el tratamiento' 2 ocu-
po el segundo lugar y el tratamiento 1 obtuve el rendimiento
mas bajo.-

iv.10 Porcenta je de sblidos totales, realizado el tercer corte ge-

neral:

CUAORO 8 = Andlisis de Materia Seca, en porcentaje de sdlidos.
totales de siete intervalos de corte diferentes de
perejil.-(") '

No. TRATAMIENTO I IT 11T ) 1v TOTAL MEDIA
4. IcCc 10D - - - - - -
2 1ICC 15 D 18.54 18.05 18.82 19.36 74,77 18.69
3 1ICC 20 D c3.63 21.84 24,07 24.32 93.86 23.46
74 ICC 25 O 29.81 28.50 27.886 28.90 115.47 28.79
s ICC 300 24,98 25.20 €6.08 26.33 'ﬂ02.59 25.64
& ICC 35 D 28.88 26,51 26, 12 27.61 109.22 27.30_
7 ICC 40 D 29,44 30.78 30.18 28,93 . 119.33 29.83

{") Analisis realizado en el Laboratorio de la Compafia

Industrial de Alimentos (CINDAL), Antigus Guatemals.




A estos datos se les sometio al anflisis de varianza res-

pectivo como puede verse en el CUADRD B A.-

CUADRO 8 A = Analisis de varianza del porcentszje de sblidos
totales de siete intervalos de corte diferentes

de perejil.-

. : F tabulada
F.V G.L S.C C.M F cale. S% 1%
Blogues 3 2.34 0.78 - 0.84 N.S. 3,28 5.42
Tratamientos 5 353.13 86.62 80.84 %% 2.80 4.32
Error 15 12.36  0.82
Total 23 347.84

C. V. = 3.54 % _

¥% = Altamente significativo

N.5.= No significativeo

'El resultado muestra diferencias altamente significativas

‘entre los diferentes tratamientos (%¢).- Por lo tanto se efec-
tuo la prueba de TUKEY, cuyo resultado es el siguiente:
CUADRO 8 B = Comparacidn de medies del porcentaje de sblidos

- totales de siete intervalos de corte diferentes

de perejil.-

Pcrcentaje de

No. TRATAMIENTO sOlidos totales
7 1CC 40 O 29.83 a
4 ICC 25 O 28.79 a b
& ICC 35 D 27.30 b e
5 ICC 30 D 25.64
3 ICC 28 D 23.45 ' g )
2 1CC 15 O 18,69 e
1 D R

ARG 10

Comparador TUKEY: 2.16, al 5% de significancie

Estadisticamente los tratamientos 7 y 4 ocuparon el pri-
mer lugar en porcentaje de sblidos totales.- El tratamiento §

‘ocupo el segundo lugar, el tetrcer lugar lo ocupo el 5 y el

ultimo lugar lo ocupo el tratamiento 2 respectivamente.
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IV.41  BRendimiento deshidratado industrial, realizado el tercer

corte general:

CUAORC 9 = Rendimiento industrial en Toneladas Metricas/Ha.
' de materia seca, de siete intervalos de ccrte dl-

ferentes de pEPEJll

Rendi- o ' ~ .Rendi-
_miento Porcen- miento

Fresco Orden taje de Orden indus- Orden
Media de Me- sblidos de Me- trial de Me-

No. TRATAMIENTO T.M/Ha rito totales rito T.M/Ha rito

1 ICC 10 D 1.16 7 - - - -
2 ICC 15 O 2.43 6 18.69 6 D.45 6
/3 1IcC 20 O 3.96 4 23.45 5 0.93 5
‘4 1CC 25 0 4.07 1 28.79 2 1017 1
s ICC 3o DO 4.00 3  25.584 4 1.02 4
§ ICC-35 D 4.00 2 27.30 3 1,09 3
7 ICC 40 O 3.92 5 29.83 1 1,16 2

.E1 tratamiento No. 4 {INTERVALO DE CORTE CADA 25 DIAS) o-
cupo. el primeh lugar en rendimiento de deshidratado, ademés de
ocupar el primer lugar en produccidn por unidad de &rea y el -

segundo lugar en porcentsje de sblidos totales.-

El tratamiento No. 7 (INTERVALO DE CORTE CADA 40 DIAS) o-
cupe el segundo lugar en rendimiento de deshidratado, ademés
de ocupar el primer lugaﬁ en porcenta je de sblidos totales, y

un qulhto 1ugar en producclon por unldad de &rea.-

El tratamlento No. 6 (INTERVALO DE CORTE CADA 35 DIAS] o~
cupo el tercer lugar en,rendlmlentO'de deshidratado, ademas de

ocupar el segundo lugar en produccibn por unidad de &rea, y un

tercer liugar de porcentaje de sblidos totales.-




RENDIMIENTO EN FRESCO

IV. 42 Helacidén entre la varisble dias al corte vrs; rendimiento

{T;M;/-Ha.j

7en,Fresco.— En base de los resul tados de_las medias del

tercer corte deneral.-

12 -~

10+

- Modelo cuadratico
Y = -2.3735 + 0.43333 % X -0.0070 % X°
r.= 0.97
*
T T L T T ! T
10 15 20- - 25 30 35 40

OIAS AL COATE

"

OIAS AL CORTE VAS. RENDI-
MIENTO EN FRESCO

GRAFICA 3 =
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I1V.13 Bentabilidad:

En el anexo 1II, se consigna la informacidn relativa & los
‘costos de produccidn y.cbmercializaﬁién de hojas frescas de pe-
rejil en siete intervalos de corte diFeréntes, para las condi- |
ciones ecolngicas'de Barcenas, Villa Nueva, para la epoca Agos-
to de 1884 - Enero de 1985.~ Al establecer una tecnologia tra-
‘dicional, los ingresos netos y la rentabilidad de la produccidn -
se presentan en el cuadro 10, el due a contimuacién se interpre-
ta por medio de un anilisis ecornomico.- - o

Lqé datos que apsrecen en la produccifn de T.M./Ha. (Tone-
ladas metricas por hectarea), son el resultado de la suma de
~ tres cortes génerales efectuados psra cada uno de los tratamien-
tos durante el desarrollo del experiment6.~ Es importante ha-
cer mencidn que a partir del primer corﬁe geneﬁal; la produccibdn
fue disminuyendo en los dos cortes siguiéntes.— '

Los cbstos que prESEntarﬁn un menor ingreso neto por hecta-
rea significativo, fueron el primero y el segundo tratamiento,
con una produccidn de 5.28 T.M./Ha. y S.45 T.M./Ha. en su orden
y'un ingreso neto de Q 5158;22 para el primerc y Q 658.82 para
" el segundo cbrte.; |

A partir del tratamiento numero 3 con intervalé de corte
‘cada 20 dias, l=a rentabilidad ‘del perejil, es mayor al cien por
ciento en todos los demas tratamientbs.- La réntabiiidad més
baja, fue para los tratamientos 2 y 1 con 46.38% y -11.96%.-

Toﬁando en cuenta el inﬁrementq‘que se maniFiesta en el
ccstp-del producto entregadoia la éooperativa, la poca.ﬁariabi;
lidad en la rentabilidad y el:beheFicic_cqstc, el tratamiento
numero 4 con intervalo de corte cada 25 dias, se presenta como
ia me jor alternaﬁiva para el agricultor, superando a los -trata-
mientos 7, 5 y 3 gue brésentaron un:beneFicio-cbsto arriba de
Q 1.00 en U1O1,para los dos primeros y 0.05 para el ultimo, igua-
'landn unicamente con el tratamiento numero 6.- El beneficio
costo més ba jo, fue para los tratamientcs 2y 1Tcon Q 1.46 ¥y

Q -0.88 respectivamente, -




CUADRO 40 = Analisis economico del rendimiento de hojas frescas de pefejil en siete
intervalds de corte diferentes, en toneladas metricas por hectérea.
Produc- Precio Ingreso || Costo de Costo de co- Costo produc-
No. TRATAMIENTO| ccion Unitario Total Producciéon | mercializacibn to entregado
T.M./Ha Q/T .M. Q Q/Ha. Q/T .M, coopetrativa Q
1 ICC 10 O 5.29 220 1163.8 1230.39 91.63 1322.02
2 I6C 15 O 9.45 220 | 2o7s.0 4230.39 180.79 1420.18
3 - ICC 20 O 15.56 220 3423.2 1275.99 194.30. 1474.29
4 ICC 25 D 16.97 220 3733.4 1374.23 197.33 1574.56
5 1cC 30 O ' 18.78B 220 4127.2 1461.03 - 281.27 1742. 30
€ 1IEC 35 D 19.81 220 4358.2 1547.83 283.58 1831.41
7 Icc 40D 20.06 220 . 4443.2 1585.03 284.13 1869. 16
CONTINUACION DEL CUADRO 40
, Ingreso Rentabi - Benefi-
No. TRATAMIENTO{ Neto ‘Lidad cio '
Q % -Costo Q
4 ICC 10D -158.22 -11.96 . -0.88
2 ICC 15 D 658.82 46.38 1.46
3 icg 20 0. . 1948.91° 132,19 2.32
4 ICC 25 O 2161.84 137.56 2.37
& ICC 300 2384.90 136.80 '2.36
& - ICC 35 D 2s526. 78 137.96 2.37
7 ICC 40 O 544 .04 136. 10 2.36

E
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V. CONCLUSIONES .

‘Bajo las condiciones ecolégicas de la region de Bircenas,
para el cultive de berejil y durante los meses de Agosto a Ene-
ro de 1984 - 1985, se concluye lo siguiente: ' |

| 5

".a) Los trataﬁientos en los cuales se lbgrd el mayor rendimiento
de campo-y'rendimientu deshidratado industrial; durante los
tres cortes generales Fueron en su orden el No. 7 { INTEAVALO
DE CORTE CADA 40 DIAS) con 10.69 T.M./Ha. én Fresco y 1.95
T.M./Ha. en deshidratado, el No. 5 (INTERVALO DE CORTE CADA
30 DIAS) can S.BS.T.M./HE} en fresco‘y 1.62 T.M./Ha. en de-
shidratado, y el No, 4 [INTEHVALU OE CORTE CADA ES‘DIASJ con .
4.07 T.M./Ha. en fresco y 1.17 T.M./Ha. en deshidratado.

b} Los tratamientos que presentaron ei mayor contenida de materia
seca (expresada en pcrcentajé de sblidos totales) Fuerom el
Nd. & (INTERVALO DE CORTE CADA 35 DBIAS) con 18.24%, siguien-,
dole en su orden el No. 7 [INTERVALO DE COHTE CADA 40 DIAS)

~con 28.64% y el tercerlcorte‘general,vqlvio 8 ser el No. 7
"(INTERVALG DE CORTE CADA 40 DIAS) con 29.83%.- '

c) E1 intervalo de corte gue présento mayor utilidad para el a-
gricultor en lo gue al rendimiento de hbjas frescas de pereé
jil se rafiere 9 durante los tres cortes geherales, Fue el
No. 4 (INTERVALO OE CORTE GADA 25 OIAS) con 46.97 T.M./Ha y
un béneFicio costa de 2.37, productc de sumar los tres inter-

vizlos de corte generales.




VI. RECOMENDACICNES

Con base a los andlisis estadistico y scondmico,, realizados,
luego de hacer el corte general a los 70 dias despues de la siem-

bra, se recomiends lo siguiente:

a) Para producir perejil, tanto para deshidratado industrial, co-
mo para hojas frescas, es recomendable efectuar los cortes cada
25 dias,. a partir del primer corte & los 70 dias despues de la

gsiembra.-

b) Es importante hacer ver que podria surgir una linea de investi-
gecitn nueva gque llene las interrogantes economicas,' de los cul-
tivares de perejil y su respectivo intervalo de corte.- Se nota
‘que despues del interQalo de corte cada 15 dias, se mantiene una
curva normal de ascenso en el beneficio economico y descénsc en
la produceidn en fresco.- El primero por la mayor cantidad de

- cortes en todo el proceso de produccitn (6 meses) y el segundo

por el caracter fisiologico implicito en el cultivo.- En tal
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sentido se recemienda realizar un estudio en el que se determine

el intervalo de corte dptimo econdmico,-




10.~

11.-
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ANEXO I .

ANALISIS B ROMATOLOGICO ¥ VALGR CALDRICO DE LAS PRINCIPALES HO RTALIZAS

Por cada 100 pramos de producto contestible

LAl

SUSTANCIAS *

SUSTANCIAS ORTCANICAS Y VALOR CALORICO - N INORGANICAS
CHRTALIZAS . ; VITAMINAE © )
: Peteinas Gravas Caliakidratas | Calorfas | Facuie 1 [T¥] ¢ i Calio Fistuen Hereo
Gy Gms Gins A Tlaming Ribolavina | Abido Ascerbina mg. mg, g
L g KT, i,
) r
Atveia 745 G.47 14,21 - 93 b E13H Mo 190 25 4 . 122 FA |
Habs' 537 0 3.79 k1] . 160 250 180 i 2t 26 23
iitnoje 097 d 6Tt ? L M 0 9 12 . 45 49 X ]
Techuga 1.59 LU a3 20 . 00 1 LD 7 24 |25 - 0.5
Melim 0.5 013 647 0 . LG 50 30 W 20 1% .4
Nabo 112 024 .71 30 ‘ Ventlgle 60 50 4t 44 50 0.6
Papa’ 2.31 [\N P 149t 71 . I 100 10 28 g 46 w7
Fepino - 10 o1t 193 i7 . 0 30 40 M 10 Y 2.3
Perejil 4,00 Coron °.00 62 . 8,000 98 200 150 190 G 12
Fimieatn 117 b 309 E] . 4o 70 M 10 ? 25 ]
Rituna 0ks o 1.44 - 0 4 74 37 n 10
Sund .29 v 324 o, 1m0 40 an e 6 12 0.3
Tomare 0N 0,39 4.3 pL * 760 60 41 2% iB 27 0.4
Zanshoria 1.0} 0.5) 9.56 L v qp000 o0 awo . 6 H by 0.8
SIMBOLOS UTILIZALNS. . .
* Resuliadon de Iaboratarios {) ~Lratos no seguros UL ~Unidad interracional ~ | unidad internacional d= Vitentina A -
italianns y exiranjeros rasene —Faltan tor datin 0.3 . 0.u00.1 inifigrarmns -
. . Resultadas def Laboratmio de Ansiisis mey —micragramo —Tables de compasition de sliments (minersus o viizminen) "F.A, 01954
el Institato Har, ttaliano de Nutricidn myg —miligeatno Lo carbohidratos se hun expresado en forma de ahinidén con spheacion
. g —gramos del coefliciente de 4.0 Caifp.




ANEXO II

CARACTERISTICAS DEL SUELO DUNﬁE SE REALIZO EL EXPERIMENTO

A} An8lisis Quimico:

' Miecrogramos/ml. Meg/100 ml de :'suela Recomendscion
pH N P K Ca Mg - Numero:
5.8 - 50.00 480 13.23 4.1 4

Resul tados del laboratorio de suelds'dal Instituto de

Ciencia y Tecnologia Agricqlés.- Julio de 1984

B8) AnSlisis Fisica:

Branulometria
Profundidad Arcilla Limo Arena Clase textural
(ems) - (%) (%) (%)
0 - 30 57.20 33.21 27.214 Franco arcillo-
' so -
o Resul tados del Departamento de suelos de la Direccidn

Técnice de Riego y Orenaje.- Julio de 1984
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COSTO DE PRODUCCION PARA EL CULTIVO DE PEREJIL EN MATERIA
VERDE (Hojas frescas) POR HECTAREA EN LA LOGALIDAD DE BAR-
 CENAS, VILLA NUEVA, GUATEMALA.

Al

, Precio Costo Costo
Concepteo : Cantidad Unitario Parcial Total
Q Q q
’ A. CDSTOS DIRECTOS
‘ 4.~ Preparacion del
! suelo
- Aradura 1 40.00 - 40.00
- Rastreo 1 12,00 12.00 S2.00
2.- Insumocs
- Semilla 13 lbs. 13.80 176.80
- Fertilizante
Urea . 4 qaq 13.00 52,00
- Ihsecticida _
Volatbn 500 1 litro . 17.50 17.50
~ Fungicida
Dithane M-45 14.5 kilos 6.60 95.96 278.6
3.~ Manc de abra
~ Labores de cul-~
tivo
- Siembra manual 8 jormales 5.00 40.00
- 2 fertilizaciones B8 jornales 5.00 40.00
~ Aplicacion de -3
pesticidas 12 jornales 5.00 B60.00
- S limpias 40 jornales S.00 200.00
- 3 cosechas 48 jornales SEOO 240.00 580.00
4.~ Arrendamiento
del terrazsno : _ ' 122.00
. COSTOS DIRECTOS ' 1032.26
) B. COSTOS INDIRECTOS
¥ 1,- Administracion (10% s/costoé directos) . 103.22
2.~ Imprevistos (10% s/costos directos) 103.22
3.- Interes ( 8% s/costos directos  41.29 247.73

en 5 meses)

COSTOS INDIRECTOS 247.73
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C.,COSTO DE PRODUCCION
' Costos directos mas Lostos indirectos . _
G 1032.26 + O 247.73 - a 1279.99
D. COSTH DE.COMERGIALIZAGION T
) ' 4.- Flete Q €0.00/viaje - G 160.G0
2.~ ﬂlquileh rajas. de plastico _ »
v " a 0.10 cts./caja : _ Q 34.30 @ 484.30
E. COSTO ODEL PROOUCTO ENTAEGADOD A LA COOPE-
RATIVA, UBICADA EN EL MUNICIPIN DE SAN-
TIAGO SACATEFEGQUER, GEPTO..DOE SACATEPE-
oUEZ.
Costo de procduccicn ris costo de comer- ]
cimlizacion
-, Q 4278.93 *+ '‘Q 184.30 o o Q 1474.29
F. INGRESO TOTAL .
Vento de 342.33 gq (15.56 7. M.} a Q 220.00°
de hojas Trescas de pgrejill . ' ~ . 3423.20
6. INGRESO NETO
Ingreso Total meros Costo del producto |
entregado a la coo-
perativa _ _
Q 3dE3.826 0 - -0 1474.29 S - Q 4948.81%
H. RENTABILIDAD
Q 1948,94 , , |
X oo = 132.18 %
Q 1474.29
b .
. 1. BENEFICIO COSTO
w = N
Q- 1248.94
: = Q@32

O 1474.25
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