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RESUMEN

El objetivo de la presente investigacidén, fue la evaluacidn de algunas ca-
racteristicas agrondmicas de nueve cultivares de chile picante ( Capsicum an-

num variedad annuum)bajo las condiciones ecoldgicas de Cuilco, Huhuetenango.

Se establecid un experimento en el municipio de Cuilco, que se encuentra
ubicado a 325 Km. de la Capital de Guatemala, en direccidén noroeste. El dise-
fio utilizado fue bloques al azar, con cuatro repeticiones y nueve tratamien-
tos. Las variedades estudiadas fueron: Rendimiento en fresco, en seco, altu-
ra y didmetro de planta, dias a floracidnm, dias a corte, grosor del pericarpio,

hdbito de crecimiento, forma del fruto y pungencia.

Seglin el andlisis de varianza practicado en las variables cuantitativas, to
das presentaron diferencias significativas entre tratamientos, por lo que fue
ron sometidas a la prueba de medidas Duncan, donde se determindé: Los cultiva-
res 966 y T2 son los mds rendidores, el Tl y el 966 alcanzaron mayor altura de
planta, hubo similitud en el ancho de copa, excepto el 543 que fue muy angos-
to, 778, T2 y 966 florecieron primero, el 778 fructificd primero y el 966 tuvo

el maximo grosor del pericarpio.

Tres cultivares tienen h@bito de crecimiento predominantemente erectc, cin
co predominantemente compacto y un cultivar predominantemente postrado. Cinco
cultivares tienen forma del fruto alargado, tres cdnico y uno oblongo. Todos

los cultivares tienen pungencia alta.
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EVALUATION OF AGRONOMIC CHARACTERISTICS OF NINE CULTIVARS
OF HOT PAPPER (Capsicum annuum variety annuum) IN CUILCO,
HUEHUETENANGO

William Roberto Escobar Lépez
A B S TRAZCT

The objective of the present investigation was to evaluate
some agricultural characteristics of the nine cultivars of ho-
pepper (Capsicum annuum variety annuum) under the ecclogical
conditions of Cuilco, Huehuetenango.

, It was established an experiment at the town of Cuilco -
Wich is Jocated 325 Km. from the Capital of Guatemala on the
north east. The design used were randomized blocks with -
four repetitions and nine treatments. The variables studied
were: Fresh yield production, dry yield, heigth and diameter
of the plant, days to flowering, days to cutting, wall thick-
ness of fruit, status of growth, shape of the fruit and pun-
gency.

According to the analdsis of the variance practicated in
the quantitative variables’ they all presented significative
differences among treatments, for such reason they were put
to the Duncan's multiple range test, w%re it was determined:
The cultivars 966 and T2 were the most producer, the T1 and
the 966 were the highest plants, there was similitud in the
width of treetop except the 543 which was gquite narrow, 778,
T2 and 966 flourished first, the 778 fructified first and 966
has maximun wall thickness of fruits.

Three cultivar have a predominant habit of growth erect,
five predominant compact growth and one cultivar predominan-
tes a postrate growth, five cultivars have an elongated from
of fruit, three have a conic shape and one is oblong. All -~
the cultivars have high pungency.



I. INTRODUCCION

los recursos fitogenéticos son Gtiles como fuentes de produccidn y poseedo-
res de genes utilizados para originar mejores variedades de plantas. Estos re-
cursos fitogenéticos son perecederos, en los Gltimos afios existe el peligro de
extincidn de algunos recursos, debido entre otras causas a la aparicidén de nue-
vas tecnologias, la sustitucifén de variedades locales por variedades importa-
das o mejoradas, la extensién de la frontera agricola y especialmente por el

desconocimiento de su potencial.

Guatemala es considerada como uno de los centros mundiales de origen de la
agricultura, asimismo, forma parte de la regién Mesoamericana, uno de los ocho
centros mundiales de origen y diversidad de plantas cultivadas, ademis, la ri-
queza de los recursos fitogenéticos es mayor en aquellos paises donde la agri-
cultura no se ha modernizado. Por lo tanto es de esperarse gue en Guatemala

exista riqueza floristica aprovechable.

Ante esta situacidn, riqueza florfstica y peligro de erosidn genética, el
Instituto de Investigaciones Agrondémicas de la Facultad de Agronomia, el Ins-
tituto de Ciencia y Tecnologia Agricolas y el Consejo Internacional de Recur-
sos Fitogenéticos, se encuentran desarrollando el programa titulado: "BUSQUEDA,

CONSERVACION Y DESARROLLO DE LOS RECURSOS GENETICOS VEGETALES DE GUATEMALA".

E]l presente trabajo de investigacidn, como parte de dicho programa, persi-
gue la evaluacién de nueve cultivares de chile picante (Ca sicum annuum var.
annuum) en el municipio de Cuilco del departamento de Huehuetenango, con el -
fin de conocer, cudl de los nueve cultivares es el mds rendidor y el que pre-
senta las mejores caracteristicas, es decir cudl se adapta mejor a las condi-

ciones ecoldgicas del municipio de Cuilco del departamento de Huehuetenango.

Realmente resultd importante la realizacién de la presente investigacidnm,
ya que en la zona donde se realizd, se desconoce qué cultivar presenta las ca-
racterfsticas mds deseables en cuanto a: Rendimiento en fresco, rendimiento

en seco, dfas a cosecha, dias a floracidn, altura de planta, ancho de copa de

e/ en



la planta, grosor del pericarpin, pugencia, ha@bito de crecimiento y forma del

fruto.

Ademas en dicha zona la maycria de los agricultores se dedican al cultivo
del maiz y frijol en invierno, y en verano al cultivo del tomate, esto trae co
mo consecuencia que baja mucho el precio de la produccidn porque la mayoria se
dedica a lo mismo, el precio del tomate baja tanto en verano y es tan dificil
sacar la produccidn de Cuilco, ya que esta sobrepasa la capacidad de transpor-

te, que a veces se termina tirando tomate y se pierde mucho dinero y esfuerzo.

Es necesario agregar que en municipios vecinos a Cuilco, tales como: Ta-
cand, Concepcién Tutuapa y San José Ojetenam del departamento de San Marcos y
algunos lugares del pais vecino (M&xico), existe mucha demanda de chile pican-
te a buen precio, por lo tanto es de esperarse que al establecer el cultivo -

del chile en Cuilco, se tenga demanda de los lugares antes mencionados.

e/



II. JUSTIFICACION

Fue necesario realmente realizar la investigacidn, ya que por medic de
ella se pudo conocer qué cultivar es el mds rendidor para las condiciones e-
coldgicas del municipio de Cuilco, del departamento de Huehuetenango, ademis
se conocieron algunas caracteristicas observables, tales como: Habito de cre
¢imiento, dias a cosecha, forma del fruto, altura y ancho miximo de la copa,

grosor del pericarpio, pungencia y dias a floracidn.

A través del uso de cultivares nativos de chile picante (Capsicum annuum
var. annuum) se estari evitando la erosidn genética, mediante investigaciones
como la presente se puede dar a conocer las ventajas de dichos cultivares, a-

simismo, un aprovechamiento a esos recursos fitogenéticos.

Por otra parte, al impulsar el cultivo del chile picante (Capsicum annuum

annuum) se est3 disminuyendo en el municipio de Cuilco del departament -
de Huehuetenango, el problema del nonocultivismo, ya que algunos agricultores
se han 1iniciado en dicho cultivo, pero es necesario que lo hagan mas agricu -
tores, y lo hardn al tener mds conocimientos al respecto. El cultivo del maiz
no es rentable para los agricultores de la zona, ya que solo lo utilizan para
autoconsumo y no les quedan ganancias que se puedan utilizar para suplir otras
necesidades bidsicas. En verano cada vez mis agricultores se dedican al culti-
vo del tomate, por lo que tampoco es rentable por haber desperdicio de produc-
¢ién al no poder sacarla de Cuilco por escasés de transporte y ademis disminu-

yve mucho el precio del producto por exceso de oferta.



IIX. HIPOTESIS

En las condiciones ecoldgicas del municipio de Cuilco, Huehuetenango,

por lo menos uno de los nueve cultivares evaluados de chile picante (Capsi-

cum annuum var. annuum) presentaré diferencias con respecto a las demis, er

cuanto a sus caracteristicas agrondmicas.
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Iv. OBJETIVOS

OBJETIVO GENERAL:

Realizar la evaluacidn de algunas caracteristicas agrondmicas de
nueve cultivares de chile picante (Capsicum annuum var. annuum) ,

en el municipio de Cuilco del departamento de Huehuetenango.
OBJETIVOS ESPECIFICOS:

Determinar los cultivares mds rendidores y cudles presentan las ca-
racteristicas mds deseables en cuanto a precocidad, pungencia, for-
ma del fruto, altura, ancho de copa, hibito de crecimiento y grosor
del pericarpio, para las condiciones ecoldgicas del municipio de -

Cuilco del departamento de Huehuetenango.



V. REVISION BIBLIOGRAFICA

ANTECEDENTES HISTORICOS:

La base de la alimentacidn de las diversas culturas que poblaron Mesoamé-
rica fueron el maiz, el frijol, las calabazas y el chile. A la regidn
mesoamericana se le considerd uno de los principales centros de domesti-
cacidén del género Capsicum, en particular de la especie annuum, gque es

la mds importante (19).

Las semillas de chile han sido reportadas arqueoldgicamente antes de los
5000 afos A.C., en Tehuatdn, México y probablemente proceden de las plan-

tas silvestres de C. annuum (23).

En depdsitos srqueoldgicos en la Costa del pPerii, tipos cultivados de Cap-
sicum baccatum se han encontrado alrededor de 2000 afios A.C., y en nive-
les tardios sobre la costa C. frutescens muestra su semblanza. De esta
manera el cultivo del chile parece ser un tanto antiguo en las américas

(Pickersgill, 1969 a.b.) (23).

Parece ser que la mayor parte de los cultivares de chile se iniciaron a
partir de diferentes especies, en diversas Areas en forma independientec.
La domesticacidn del chile semanifestd directamente en los frutos. Los
frutos rojos, desiduos, erectos y pequenos en los tipos silvestres fueron
sustituidos por frutos grandes a menudo pendientes, no desiduos y con una
variedad de colores en adicidn al rojo. Esto did de hecho series parale-

las de frutos producidos en varias especies cultivadas (23).

Los tipos dulces también fueron tempranamente conocidos, pero éstos han

asumido alguna importancia recientemente (23).

Los chiles fueron plantas apreciadas entre los nativos y ordinariamente

ocupan el segundo lugar solamente frente al de mayor clase: El malz (23).

~*d
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Después del descubrimiento de América el cultivo tuvo una inmediata &
gida en Europa, Asia y la India; un poco después en Africa, de tal man

ra, que hoy en dia es un cultivo con distribucidn y uso mundial (19).

El Instituto de Investigaciones Agrondmicas de la Facultad de Agronomia,
el Instituto de Ciencia y Tecnologia Agricolas y el Consejo Internacio-
nal de Recursos Fitogendticos en su programa titulado "Blsqueda, conser-
vacidn y desarrollo de los recursos genéticos vegetales de Guatemala", -
le ha dado prioridad de recoleccidn niimero uno a los géneros: Amaranthus
Capsicum, Cucurbita, Ipomoea, Manihot y otros, en razdn de que tien:

portancia no solamente para Guatemala, sino que anivel mundial (13)

ANTECEDENTES CITOTAXONOMICOS:

La primera clasificacidn fue planteada por Bukasov, pero fue modificada

por trabajos muy importantes como los desarrollados por Eshbaugh, 1968;

Gentry y Standley, 1974; Eshbaugh, 1975, 1977, en los cuales se modifica
lo planteado por Bukasov (2).

En dichos trabajos se hace una discusidn amplia sobre las delimitaciones
del género y de las especies que lo componen, estableciéndose un cuestio
namiento sobre la taxonomia de las especies de comportamiento silvestre,
malezas y cultivadas propiamente. Con respecto a plantas cultivadas, mu
chos autores presentan razones varias para sostener que el tratamiento -
taxondmico de estas es sumamente dificil. J.G. Hawkes, 1983, dice al -
respecto: "el tratamiento taxondmico de las plantas cultivadas es alta-
mente complejo, debido a: seleccidn artificial por el hombre desde hace
10000 afios; fuerte seleccidn natural cuando el cultivo es llevado por el
hombre a regiones distantes de su origen; los progenitores silvestres -
cercanamente relacionados y otras especies silvestres relacionadas se hi
bridizan con el cultivo, oscureciendo su posicidn taxondmica; y, muchos
cultivos forman series de complejos poliploides". La utilizacidn de ias
claves taxondmicas, asi como los descriptores de cada especie son difi-

~iles de utilizar, no habiendo diferencias fécilmente identificables



tre la morfologia de las especies, motivo de discusidn, salvo Capsicum
pubescens que no presenta ning@n problema, de esta manera se tiene que

en Guatemala existen las siguientes especies (2):

- C. annuum L. var. annuum, formas cultivadas de C. annpuum L.

]
10

annuum L. var. aviculare (Dierb.) D'Arcy & Eshbaugh

ciliatum (HBK) Kuntze

|
e}

frutescens L.

[
o]

lanceolatum (Greenm) Morton & Standl.

ro
TelRIe]

. pubescens Ruiz & Pavon, considerado como sindnimo de C. guatema-

lense.

Dentro de las mencionadas, Gnicamente C. annuum y C. pubescens son culti

vadas, en tanto que el resto son especies silvestres (2).

Al principio del presente siglo, solamente una o dos especies de chiles
cultivados eran reconocidos. Estos parece ser que pertenecen ahora a
cuatro o cinco especies distintas (Heiser y Smith, 1953). En adicidn a
esas especies domesticadas hay aproximadamente veinte especies silves-
tres, la mayor parte confinada a la América del Sur (23). Todas las es
pecies siguientes muestran gran diversidad en la forma, color y tamafo

de los frutos:

2.1 Capsicum annuum L.:

Nombre comin: chile bolita, chile chocolate, chilin, diente de pe-

rro, guaque, largo, zambo y chic-ic (10.

Es el mids ampliamente cultivado y econdémicamente el de mayor impor
tancia. Incluye a los chiles dulces, como a la mayoria de los pi-
cantes y secos, O sea, polvos de chiles y paprika (23).

Posiblemente es la especie que presenta mayor variabilidad (5).

Cominmente cultivado en Guatemala, excepto en las grandes alturas,



o menudo el peyuends Cantidades en nuertos 105,

El centro de diversidad se ubica en México y América Central (5),
es ahora ampliamente cultivado en las regiones templadas y tropica-
les del mundo. La distribucibn original quizd nunca pueda ser co-

nocida, porque este es de amplio uso como alimento (10) .

El chile es usado muy cominmente para condimentar toda clase de
platos, empledndose ya sea fresco o seco. México parece ser el

centro de intensidad de consumo ‘de chile como condimento (10).

El municipio de San Martin Chile Verde, en Quezaltenango, recibe
ese nombre debido a que sus habitantes encuentran particularmente

agradable el chile verde (10).

Las formas domesticadas son asignadas a C. annuum var. annuum y

los tipos silvestres o malezas a C. annuum var. minimum. Los pos
teriores son distribuidos a partir del sureste de Estados Unidos

al norte de América del Sur. Varias 1ineas de evidencia indican
que la primera domesticacidn ocurrid en América Media, y el andli-
sis cariotipico sugiere que esta fue en México (Pickersgill, 1971).
Esas especies son caracterizadas por anteras azules, corola blanca
lechosa, 18bulos de caliz inconspicuos y pediinculos uno en cada nu-

do (20).

C. annuum L. var. aviculare (Dierb) D'Arcy & Eshbaugh. Chile de mon
tafia o chiltepe; estd en los bosques secos, hiimedos o muy himedos;
algunas veces en los bosques rocosos, 1200 msnm o menos de altura

(10) .

Se encuentra en los departamentos de El petén, Izabal, Zacapa, Chi-
quimula, Jalapa, Solold, Huehuetenango, Jutiapa, Santa Rosa, Escuin
tla, Retalhuleu, Suchitepéquez y fuera de nuestro pais: Florida, en
la parte oeste de Arizona y todo el sur (desde México hasta Colom-

bia), asi como en las Antillas (10) .

Y AN
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Es una hierba o arbusto de 1.0 a 2.50 mts. de altura, densamente ra-
mificado, las ramas esparcidamente pubescentes, hojas ligeramente pe
cioladas, solitarias o a menudo en pares, ovales, lanceoladas o e-
1ipticas; el dpice acuminado, la base atenuada, las hojas mds gran-
des a menudo de 3.50 a 8.0 cms. de largo y de 1.0 a 3.0 cms. de an-
cho; flores solitarias raramente dos a tres; pedicelo pendiente o in
climado en antesis; el caliz truncado o con 16bulos diminutos, no po
see constriccidén en la unidn con el pedicelo, pero puede presentarse
rugoso en poblaciones de fruto largo principalmente, los dientes del
caliz resultan de las prolongaciones de las nervaduras del propio ca
liz y son bastante pronunciados; corola blanca, raramente verdosa,
sin manchas, en la parte basal dos 16bulos que son erectos; el fruto
una baya de color rojo, globosa u ovoide, &pice obtuso de 0.5 a 1.0
cma. de didmetro, raramente excede de 1.5 cms. de longitud; semillas

de color crema o pajizo a amarillo (6, 10).

El nombre de C. annuum var. baccatum ha sido incorrectamente aplica-
do a este taxon. Esta es una variedad espontdnea de chile cultivado
de C. annuum y estd comin y ampliamente distribuido; los frutos son

intensamente picantes (10).

Grandes cantidades de estos chiles son enviados al mercado, son muy
apetecidos por los pdjaros por lo que ha dado en llamdrseles chile

pajarc. El nombre maya en yucatin es Max y Mashic (10).

Capsicum ciliatum (HBK) Kuntze:

Se encuentra en bosques hiimedos o secos de 780 a 1650 msnm., €en la
repiblica de Guatemala, se encuentra en los departamentos de Guate-
mala, Sacatepéquez, Santa Rosa, Huehuetenango, Escuintla. Fuera de

nuestro pais, en México, Honduras, Nicaragua y América del sur (10).
Es un arbusto delgado de 2.0 a 4.5 mts. de altura, las ramas pubes-

centes con pequefios pelos curvados, algunas veces densamente pubes-

centes: hojas solitarias o a menudo en pares, éstas desiguales en

I A
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tamafo y similares en forma, pubescentes en el haz, con pelos li-
geramente curvados, las células de los pelos no notablemente infla
das, pubescentes en todo el envés, los pelos mids densamente espe
cialmente sobre las venas; las hojas mias grandes de oval a eldpt .
cas de 3.0 a 12.0 cms. de largo y de 1.0 a 4.0 cms. de ancho; api-
ce cortamente acuminado, base atenuada, a menudo angostamente ala-
da; peciolos de 0.5 a 2.5 cms. de ancho, el &pice agudo a acumina-
do, cortamente peciolado o subsésil; flores a menudo solitarias o
algunas veces dos; los péndulos muy delgados de 0.5 a 1.5 cms. de
largo, con pubescencia esparcida; caliz de 0.1 a 0.25 cms. de largo
solamente con 4 costillas muy ligeras, con pubescencia de esparcida
a densa, con cinco dpices lineales de 0.15 a 0.25 de largo, corola
amarilla con anteras de 0.2 cms. de largo; estilos de 0.4 a 0.45 -
cms. de largo; fruto en baya de color rojo, globoso, jugoso, de 0.6
a 0.8 cms. de didmetro; semillas de 0.25 cms. de largo, color amari

llo (10).

Capsicum chinense:

Es también ampliamente difundido en la América Tropical. La diver-
sidad mayor de ésta existe en la regién del Amazonas y su centro de
origen es la América del Sur. Algunas variedades crecen en Africa
y se reportan como las mds picantes de todos los chiles. ©Una cons-
triccién debejo del caliz es solamente el cardcter morfoldgico que

separa a C. chinense de C. frutescens (23).

Claramente C. chinense y C. frutescens estadn estrechamente relacio-
nados y probablemente los dos podrian estar combinados en una espe-

cie, en tal caso el nombre de C. frutescens tiene preferencia (23).

Ningin tipo silvestre de C. chinense es conocido y parece Jque el

progenitor es el tipo silvestre de C. frutescens .

lLas flores se presentan en nimero de dos a cinco por nudo (raramern

< v A plr pmede satar erecto, pendiente o incl.
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nado en antesis, pero la mayoria es pendiente. La corola es blan-
ca o verdosa, con ldbulos rectos que no se doblan ni poseen manchas
en la base. El caliz tipicamente presenta una constriccidn en la u
nidn con el pedicelo. Los dientes del caliz pueden ser bien pronun
ciados (la mayoria) o no. La semilla es de color pajizo y frecuen-
temente es arrugada irreqularmente, con bordos salientes y ondula-

dos (6).

Capsicum baccatum:

Es poco cultivadc fuera de américa del Sur. Las formas domesticadas
son clasificadas como C. baccatum var. pendulum y los tipos silves-

tres como C. baccatum var. baccatum (Eshbaugh, 1970) (20).

Extensas regiones de Bolivia y Perd han sido indicadas como centro
de origen de esta especie. Poblaciones silvestres son encontradas
tambidn en el norte de Argentina y sur de Brasil. Las referencias
a esta especie antes de 1971 estaban sobre dos categorias taxondmi-

cas: C. pedunculum y C microcarpum.

Actualmente son aceptados los estudios que colocan a C. pendulum so-
bre la nueva denominacidn de C. baccatum var. pendulum y colocan a
C. microcarpum sobre la denominacidén de C. baccatum var. baccatum.
Las poblaciones cultivadas de frutos grandes pertenecen a C. bacca-
tum var. pendulum. Las poblaciones silvestres de fruto de 1 cm. de

didmetro o comprimidos pertenecen a C. baccatum var. baccatum (6).

Las flores son normalmente solitarias, pudiendo presentar dos por

nudo (var. endulum). Si el nimero aumenta de dos a cinco por nu-
do, pertenece a var. baccatum. El pedicelo es pendiente o inclina-
do (var. endulum) o erecto (var. baccatum). La corola es blanca -
con 18bulos rectos, con manchas amarillas o amarillo verdosas. El

caliz no posee constriccidn, pero es dentado.

Las semillas son amarillas y lisas (var. pendulum) o rugosas (var.
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baccatum) (6).

Ca sicum pubescens Ruiz & Pavdn:

Llamado chile cuatro caldos, chile de caballo, chile garrapata, chi

le siete caldos (8).

El chile rocoto es una especie de las tierras altas y crece amplia-
mente en los Andes. Estd en cultivo en unos pocos lugares de las
tierras altas de México y América Central, pero esas entradas pudie
ron haber sido después del descubrimiento (Heiser, 1969). Ningin
tipo silvestre ancestral es conocido; C. pubescens sin embargo mues
tra afinidad con las especies silvestres de América del Sur como C.
eximium, C. cardenasii y C. tovari; uno u otro de los cuales puede

concebirse como progenitor (23).

C. pubescens es morfoldgicamente el mis distinto de las especies cul
tivadas y se aparta de los otros por un nimero de aspectos que inclu
ye las semillas rugosas y oscuras (las otras especies tienen semi-

1las de color pajizo a amarillo y mds o menos lisas) (23), sus coro-
las plirpuras, las hojas rugosas y pubescentes. La hierba es a menu-

do densamente pubescente (19).

Todas las especies cultivadas, como las silvestres, para las cuales
se han hecho recuentos, han sido reportadas como diploides con 2n =
24. Los cariotipos de varias especies son dados por Ohta (1962)

(23).

En nuestro pais es muy gustado por su sabor picante y es cultivado
frecuentemente en Alta Verapaz, Chimaltenango, San Marcos, solola
y probablemente en otros departamentos. Cultivado también en Hondu-

ras y Costa Rica. probablemente es nativo del peril (10).

En Honduras le llaman chile petenero. Bukasov (1930) y Eshbagh lo

llaman C. guatemalense (10).
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Todas las especies cultivadas son autocompatibles y esta autocom-
patibilidad parece ser la regla general. Algunas especies silves
tres, sin embargo, han sido reportadas como autoincompatibles y o-
tras tienen largos estilos que probablemente promueven autocruza-

miento (23).

Capsicum frutescens L.:

Tiene una amplia distribucidn como maleza, cComo silvestre y como
planta semidomesticada en las tierras bajas de América Tropical y
secundatiamente en el sur de Asia. E1 cultivar Tabasco es el ani-
co miembro de esas especies fuera de cultivo en los trdpicos. Es-
ta especie esta caracterizada por sus anteras azules, sus corolas
blanco amarillentas, verdosas O lechosas y porque usualmente tienen

algunos nudos con dos o mias pedicelos (20).

En Guatemala es conocido solamente a partir de una coleccidn, La L1
bertad (El Petén) y sus vecindades, Aguilar 199, el cual posible-
mente representa material cultivado. La etiqueta no especifica el

habitat (10).

Esta especie estd ampliamente distribuida y en la mayoria de ocasio
nes se encuentra como maleza en Belice, sureste de Estados Unidos,

México hasta América del Sur y las Antillas. Crece en todas las is
las de la Polinesia y también ha sido reportada de la Indis (Heiser

y smith, 1953) (10).

Es una hierba o arbusto densamente ramificado, las ramas esparcida-
mente pubescentes O glabras; hojas delgadamente pecioladas, solita-
rias o a menudo en pares, de ovales a ovales lanceoladas, dpices -
largamente acuminados, base atenuada, las hojas mds largas de 4.0 a
12.0 cms. de largo, y 1.0 a 4.5 cms. de ancho; flores dos o mds por
nudo, hasta cinco, raramente una; pedicelo tipicamente erecto; caliz
truncado o con 1ldbulos diminutos, raramente presenta nervaduras O

dientes; corola blanco verdosa o blanco amarillenta, sin manchas,
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los 18bulos se doblan hacia atras, cuando estdn en antesis, la baya
de color rojo elipsoide lanceolada o lanceolado-avalada, apice agu-
do, 1.5 a 3.0 cms. de largo, 0.5 a 1.2 cms. de difmetro; semillas

de color crema o pajizo a amarillo, lisas y mas rectas y espesas en

el hilce &, 10}.

C. frutescens es aparentemente raro en Guatemala, se ha visto cre-
ciendo alrededor de las casas, donde es plantado por sus frutos in~
tensamente picantes, en la mayoria de ocasiones se encuentra como
maleza. Las plantas de frutos més grandes son cultivadas en las

regiones tropicales y subtropicales del mundo (10).

Capsicum proaetermissum:

El Brasil es el centro de origen de esta especie. Cominmente se en-
cuentra en ireas arriba de 300 mts. de altitud. Los p&jaros son los
dispersores mds comunes, pues se alimentan ividamente de los frutos

maduros (5).

Las flores se forman en nimero de dos a cinco por nudo. El pedicelo
es erecto. La corola es bisicamente blanca con 18bulos rojos y man-

chas amarillas o amarillo verdosas en la base.

El caliz no posee constriccidn, pero t{picamente es piloso, con ner-
vaduras y dientes destacados. Las semillas son generalmente amari-

llas y rugosas (5).

Ca sicum lanceolatum (Greenm) Morton y stadl):

Llamado pajarito del rio, hierba de pajarito (Quezaltenango) . Se
encuentra en bosques himedos o 1luviosos, algunas veces en bosques
mixtos de 500 a 1000 msnm, raramente mads altos; Alta Verapaz, Baja
Verapaz, Sacatepéquez, Chimaltenango, Solold, Huehuetenango, Quezal
tenango, Suchitepéquez, San Marcos, sureste de México (Chiapas) y
Honduras. Es un arbusto delgado o algunas veces un arbolillo fru-

tescente de 1 a 5 metros de altura; las ramas pubescentes, con pe-
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los recurvados pequefios, algunas veces cercanamente glabras, espa-
ciadamente pubescentes en el envés, con pelos multicelulares, las
células ligeramente hinchadas, tales pelos son facilmente discer-
nibles, pubescencia sobre las venas superiores. Los pelos recur-
vados o glabros, las hojas mds grandes a menudo desiguales, angos
tamente lanceoladas o angostamente ellpticas de 5 a 15 cms. de lar
go, de 1.5 a 3.0 cms. de ancho, &pice angosto largamente acuminado,
base atenuada; peciolos de 0.5 a 1 cms. de largo, glabros o pubes-
centes con pelos recurvados, las hojas mds pequefias de ovales a
subredondas de 1 a 5 cms. de laigo, de 0.8 a 2.5 de ancho, 3pice -
obtuso, cortamente peciolada o subsénsil; flores ordinariamente so
litarias o algunas veces dos; los pedlnculos muy delgados de 1.5 a
3.5 cms. de largo, glabros, caliz de 0.15 a 0.20 centimetros de lar
go, con costillas conspicuas, esparcidamente piloso o glabro, con
cinco apéndices subulados, éstos de 0.30 a 0.55 de largo, desigua-
les, algo gruesos; corola blanca o amarillo p&lido, 0.65 a 1.05 -
cms. de largo, fruto una baya de color rojo anaranjado a rojo, glo
boso, jugoso, 0.7 a 1 cm. de largo; semillas de 0.2 a 02.5 cms. de

largo, de color amarillo (10).

SITUACICN ACTUAL DE Capsicum spp. EN GUATEMALA:

El chile, en Guatemala, podemos considerarlo como un cultivo que ocupa
un segundo plano, ya que se cultiva si bien es cierto, en muchas locali-
dades, pero en extensiones relativamente pequenas, dedicdndose la produc
cidn obtenida en éstas para autoconsumo y para mercados locales o nacio-
nales. Fuera de esta consideracidn, quedan aquellas variedades de chile
mejoradas, como lo son el jalapefio y dulce, los cuales tienen demanda -

por parte de la industria (13).

Si se dedicara mis extensidn de terrenos al cultivo del chile, ocuparia

un primer plano, va que existe demanda de chile.
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Produccidn:

pel total de produccidn de chile (Ca sicum spp.) en Guatemala du-
rante el perfiodo 1978-1979, el chile pimiento ocupd el mayor por-
centaje, ya que las otras variedades representan Gnicamente el 23%
de la produccidn total, asi lo demuestran los datos tomados de la
Direccidn General de Estadistica y que pertenecen al Censc Agrope-

cuario 1979.

Seguidamente se presenta el cuadro que contiene los datos anterior-

mente mencionados.
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~adro No. 1. Distribucidn de la produccidn de Chile en Guatemala.

SUPERFICIE COSECHA EN Mz. PRODUCCION EN gqg.

DEPARTAMENTO PIMIENTO CHILE OTRAS VAR. PIMIENTO CHILE OTRAS VAR.
Guatemala 3.10 167.71

Progreso 60.03 19.02 5953.95 788.37
Sacatepéquez 0.17 1.12 1.50 36.95
Chimaltenango 2.17 0.80 101.00 4.25
Escuintla 29.29 7.79 1641.75 117.10
Santa Rosa 33.76 12.87 442.51 306.41
Sololéa 0.59 0.51 21.75 3.25
Suchitepéquez 4.79 2.22 81.39 25.50
Retalhuleu 5.07 5.34 147.50 304.00
San Marcos 2.21 1.92 54.00 54.51
Huehuetenango 2.92 0.88 46.00 26.50
Quiché 6.10 99.45 89.02 288.34
Alta Verapaz 77.94 274.34 1341.73 5677.64
Baja Verapaz 4.73 3.17 246.50 118.12
Petén 18.53 19.02 878.76 557.50
Izabal 32.75 14.37 1591.35 932.68
Zacapa 117.67 10.14 10901.43 1709.36
Chiquimula 156.15 13.88 17669.94 1085.50
Jutiapa 52.85 41.24 3067.80 1079.50
TOTAL: 610.82 528.08 44445.59 13115.48

FUENTE: Direccidn General de Estadistica, Censoc Agropecuario 1979.

Puede observarse que para el afho 1979, en el pais, habia mas &rea
cultivada de chile pimiento que de las otras variedades de chile,
también habfa mis produccidén de chile pimiento. Ademds el departa
mento en donde hay mis drea de chile pimiento es Chiquimula y en

menor escala le siguen Zacapa y Alta Verapaz. Mientras que donde

PARTINGD M0 LA GuidiSiEaD BE SAN Chr o ngapis
_./__,Rib(ig!kjg (‘,?( ‘
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hay mids area cultivada con chile de otras variedades es Alta Ve-

rapaz, le siguen El Quiché, El Progreso y Petén

GUATEMALA COMO CENTRO DE DIVERSIDAD DE Capsicum spp.:

A nivel mundial existen cinco especies de chile cultivadas: Capsicum

annuum, C, baccatum, C. frutescens, C. chinense y C. pubescens.

Guatemala es parte del centro de origen y diversidad de Capsicum annuum,
de tal manera que la mayor parte de chiles cultivados que se presenta en
el pais pertenece a dicha especie. Ademds la especie mencionada tiene
en Guatemala su especie silvestre ligada (Capsicum annuum var. avicula-
re), conocida con el nombre de chiltepe. Por otra parte a pesar de que
C. pubescens es originario de los Andes, C. frutescens de Sur América y
C. chinense del 4rea Amazdnica, desde la época precolombina ya se encon-
traban cultivados por los Mayas, suponiéndose que fueron traidos de su
centro de origen. De esta manera actualmente tenemos en Guatemala el
chile de caballo (C. pubescens) distribuido en las zonas templadas del
pais; chile habanero (C. chinense) localizado Gnicamente en los alrededo
res del lago Petén Itzd y un tipo especial de chiltepe distribuido en la
regidn del Petén (C. frutescens) acompafiando a la gran diversidad restan
te de chiles cultivados, todos pertenecientes a Capsicum annuum. Final-
mente hay que agregar que existen tres especies de chiles silvestres co-

mo son: C. ciliatum, C. frutescens y C. lanceolatum (13).

En el presente trabajo de investigacidn, la evaluacidn de algunas carac-
teristicas agrondmicas se hizo Gnicamente con cultivares de la especie
annuum, ya que a criterio de los asesores y por tener conocimiento segiin
una investigacidn hecha (1), son los cultivares que mejor se adaptan a
las condiciones climdticas del municipio de Cuilco, del departamento de

Huehuetenango.

N AP
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USOS QUE SE LE DAN A Capsicum Spp.:

Los usos que se le pueden dar a las diferentes especies de Capsicum spp.

estan determinados por: el grado de pungencia, el color del fruto, por

su sabor, tamafio y otros. A continuacidn se describen los usos que se

le dan actualmente a Capsicum spp.

5.

1

[\

.3

.4

En la Medicina:

Entran en la composicidn de algunos medicamentos utilizados para
comb.

(185 .

Como Especies:

Es utilizado en la elaboracién de gran niimero de comidas, entre al-
gunas, entra en la composicidn del Curry Indio, asociado al corian-
dro, usado también en la confeccidn de Pickles y de los picalili

(18), para confeccionar queso de pimiento (2). Ademis el sabor pi-

cante aumenta el apetito.

Encu;§idos:

El chile jalapeno es muy usado en México para encurtidos, por ser

medianamente picante y de muy buen gqusto (7).

Salsas:

México también es popular por su picante chili (el nombre signifi-
ca en espafiol antiguo "de chile"). Igualmente de picante es la cl

A ba —eadn para hacer las salsas del sur (22

La p- o NN oo

Iy

miento rojo picante muy delgado, y es llamado asi por proceder de
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esta ciudad de la Guayana (22).

5.6 Rellenar:

Hay un tipo de pimientos rojos dulces, muy carnosos que se utili-

za para rellenar aceitunas (22).

5.7 Paprika:

Para su elaboracidén se utiliza otro tipo largo y grueso no picante,

cultivado especialmente en Euroéa Central (22).

5.8 Enlatado en fresco:

Para esto se utiliza el chile pimentdn (22).

5.9 Entre Otros:

Para envasarse picante o dulce, chile en bolsitas, ademis es muy
conocido el uso doméstico, para colorantes naturales, es consumido

en diferentes formas dependiendo de la zona en que se encuentre (3).

IMPORTANCIA NUTRICIONAL:

Es necesario conocer cuiles elementos nutritivos contiene el Capsicum spp.
ya que mucha gente cree que solamente sirve para estimular el apetito. El
Capsicum spp. posee elementos nutritivos como: proteinas, vitamina "A",

Tiamina, Rivoflavina, Vitamina "C" y Hierro.

Durante las épocas de malas cosechas o en los lugares mis aislados ha ser
vido como fuente de energia, ya que los anilisis quimicos han demostrado
que el fruto seco conserva un alto valor nutritivo, especialmente de vi-

taminas A y C (14).

El contenido nutricional del pimiento es relativamente alto y es buena

fuente de vitamina A, particularmente de vitamina C y en tipo seco pican

N A
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te de vitamina A. El consumo de chile picante para comida es usual-
mente bajo, mientras que el pimiento dulce es consumido en mayores
cantidades y constituye una importante fuente para el mejoramiento

nutricional (Grubben 1977; Heiser 1976) (15).

EROSION GENERITCA:

Debido a la demanda y la rentabilidad que tienen las variedades mejora-
das, éstas estdn ganando terreno dentro de la agricultura del pais, lo
cual trae como consecuencia ldgica el desplazamiento de cultivos de chi-
les nativos. Sin embargo, la composicidn &tnica diversa que presenta
Guatemala permite que cada una de ellas, guarde una relacidén intima con
las variedades de chile, con las que estén relacionadas, de tal manera
que dichas comunidades, principalmente las indigenas, protegen celosa-
mente sus cultivares, llegando a tal grado que al migrar a nuevas areas,
las llevan consigo; claro ejemplo estd presente en el hecho de migracio-
nes humanas a El Petén, area en el cual estd presente el chile cobanero,
llevado por gente ketchi y chile chocolate por poblacidn proveniente de

la costa sur y oriente.

El caso del chile habanero, a pesar de ser un chile muy solicitado por
la poblacidn nativa de El Petén, su &drea de distribucidn no se amplia y
por el contratio cada dia se reduce mds, salvo algunos intentos que se
estdn haciendo por cultivarlo en San Luis Petén y algunas pruebas en -
Panzos, Alta Verapaz. De tal manera que se hace necesaria la conserva-

cibén del germoplasma de dicho cultivar (13).

De las especies silvestres inicamente C. annuum var. aviculare (chilte-
pe) estd siendo bien manejada, ya que por tener demanda, se le considera
como maleza tolerada incluso llegando a cultivarla. Todo lo contrario
ocurre con las otras especies silvestres de Capsicum y esto resulta alar
mante, ya que éstas son propias de vegetacidn primaria, la cual en los
{ltimos afios ha sido destruida, no viéndose al futuro ninguna esperanza

para detener dicho proceso deteriorante. De esta situacidn es que se ha



ce necesario colectar y conservar dicho germoplasma antes de que sea de-

masiado tarde (13).

MEJORAMIENTC:

A resar de que en Guatemala contamos con una amplia variabilidad genéti-
ca, nos encontramos en una fase primaria en lo que se refiere a coleccidn
y conservacidn de germoplasma (11). Y lo que define el limite que se pue
de alcanzar en cualquier programa de mejoramiento genético es la disponi-
bilidad de germoplasma. Sin embargo, con los recursos de germoplasma con
los que ya se cuenta se pueden hacer esfuerzos para realizar pruebas de

mejoramiento genético, en casos necesarios.

Desde el punto de vista préctico los chiles se agrupan en variedades dul-
ces y en variedades picantes. La variedad tipica de chile dulce es la
California Wonder de la cual se han obtenido variedades mejoradas, gque
incluye la Yolo Wonder, descrita por Touter y Younkin (1952). Esta va-
riedad que es resistente al Mosaico del tabaco se obtuvo cruzando la va-
riedad susceptible California Wonder con una variedad italiana resisten-

te (7).

Lo deseable es encontrar un genotipo gue reuna caracteristicas de vigor
y alta productividad con tipo de fruto de aceptacidn en los mercados ex-

ternos.

N.P. 46 y 390 son los vocablos utilizados para designar en la India a los
tipos mejorados obtenidos en ese pais como producto de trabajos de mejo-
ramiento, &stos se muestran resistentes contra los trips, vectores del mo

saico (18).

Donadores para la resistencia a la bacteria de marchitamiento (Pseudomo-
nas). Mancha bacterial (Xanthomonas vesicatoria), virus del mosaico del
tabasco, mosaico del pepino y cercdspora han sido identificados (Grubben

1977; Sorwell 1981) (17).

Y A
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Desde 1960 otras especies de Ca sicum han llegado a ser creacientemente
{itiles, no estando todabia completamente evaluados pero parece ser que
contienen muchos caracteres {itiles, particularmente la resistencia a las
enfermedades. La resistencia a la Phytophtora ha sido encontrada en C.
baccatum y C. frutescens, resistencia a la bacteria que motea la hoja en
en C. chocoense, resistencia al virus del mosaico del pepino y el virus
de la papa en C. baccatum. Ademis resistencia a la sequia ha sido repor-

tada en C. cardenasii (Pickersgill 1980) (17).

La infiltracidn genética puede darse originando otros tipos de chile, mu
chas técnicas de mejoramiento estdn siendo utilizadas por los me jorado-
res, tales como la aplicacidn de haploides, tetraploides, titoplismico,

macho esterilizado y crianza de heterosis (Grubben 1977).
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VI. MATERIALES Y METODOS

Los cultivares que se usaron en la presente investigacidn, pertenecen
a las colecciones nacionales efectuadas por Facultad de Agronoia-ICTA-CIRF.
En el cuadro niimero 2 se presentan dichos cultivares con su cb6digo de identi
ficacidn asignado por dichas instituciones, forma del fruto, pais de origen,

departamento de coleccidn, municipio y afo en que se colectd.

Los cultivares que se utilizaron se seleccionaron para ser evaluados en
Cuilco que es sub-tropical seca, se han hecho otras investigaciones (1) y se
observd que esos cultivares se adaptaron muy bien a esa zona de vida, por lo
tanto era de esperarse que se adaptaran bien a las condiciones climdticas del

municipio de Cuilco, Huehuetenango.

oo/
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966

969
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778

468
929
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Cuadro 2.

1.

MATERIAL EXPERIMENTAL UTILIZADO EN LA EVALUACION AGRONCMICA DE NUEVE CULTI-

VARES DE CHILE PICANTE EN EL MUNICIPIO DE CUILCO DEL DEPARTAMENTO DE HUEHUE

TENANGO.

NCMBRE CIENTIFICO

Ca sicum

Capsicum

Capsicum

Capsicum

Capsicum
Capsicum

Capsicum

Testigo 1 Capsicum

Testigo 2 Capsicum

FUENTE:

Informe final del proyecto de recoleccidn de algunos culti-

annuum

annuum

annuum

annuumnm

annuum

annuum

annuum

annuum

annuum

var.

var.

var.

var.

var.

var.

var.

var.

var.

annuum

annuum

annuum

annuum

annuum

annuumnm

annuum

annuum

annuum

NOMBRE COMUN LOCAL

Chocolate

Chile
Chile

Chile

Chile
Chile
Chile

Chile
chile

Chile

cursos Fitogenéticos de Guatemala.

Cuerudo

cobanero

alargado

cobanero
cobanero

cuexudo

Miracielo o
Huistla

chocolate

Facultad de Agronomia USAC-ICTA-CIRF.

DEPARTAMENTO

Jutiapa

Santa Rosa

Alta Veparz

Petén

Alta Verapaz
Alta Verapaz

Petén

Huehuetenan-
go
Huehuetenan-
go

LUGAR DE COLECCION

Parcelamiento Montufar
ciudad Pedro de Alvarado

Ssan Martin, Chiquimulilla
Ssan Antonio Las Flores,
Raxujid

Lagunas Cuaches, La Liber
tad

Telemdn, Panzos

Secampana, Cahabdn

san Joaquin, La Liber-
tad.

El Tablén, Cuilco, Hue-
huetenango

El Tablén, Cuilco, Hue-
tenango

1984
1984

1983

1983
1983
1984

1986

1986

1986

- tivos de Guatemala. Programa de Re-

_92_
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2. METODOLOGIA:

2.A Descri idn del drea donde se realizd la investigacidn:

Ubicacidn:

La investigacidn se realizd en la Cabecera Municipal de Cuilco, en

un terreno de la Cooperativa de Ahorro y Crédito y Servicios Varios
San Andrés R.L. La Cabecera Municipal de Cuilco se encuentra ubica
da a una distancia de 325 Km. de la Capital de Guatemala al noroes-
te, sus coordenadas geograficas. son las siguientes: Latitud 15°24°'
25" norte; Longitud 91°56'45" oceste; la altitud del terreno es de

1100 msnm.

En la pagina siguiente se muestra el mapa en donde se encuentra ubi
cado el departamento de huehuetenango y se muestra la ubicacidn del

municipio de Cuilco dentro de Huehuetenango.

Condiciones Climaticas:
El clima es templado con invierno benigno, la temperatura promedio
anual es de 20° centigrados, la humedad relativa anual promedio es

de 75% y la precipitacidén anual promedio es de 1000 milimetros.

Condiciones Edaficas:
El suelo por lo general es de textura franca, pertenece seglin Simmons
(24), a la serie de suelos de los cerros de caliza, el suelo es de -

buena calidad y el cultivo se adapta muy bien.
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Figura No. 1.

UBICACION DEL MUNICIPIO DE CUILCO

MAPA DE GUATEMALA MOSTRANDO LA
UBICACION DZEL DEPARTAMENTO DE
HUEHUETENANGO

MAPA DE HUEHUETENANGO
MOSTRANDO EL MUNICI-
PIO DE CUILCO

EL QUICHE

QUEZALTENANGO

TOTONICAPAN
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2.B Metodologia Ex erimental:

para alcanzar los objetivos de la investigacidn fué necesario reali-
zar un experimento en el campo, la metodologia utilizada en dicho ex

perimento es la siquiente:

1. Disefio Experimental: Bloques al azar, 4 repeticiones con

nueve tratamientos.

2. Distancia de seimbra: 0.81 mts. entre surcos y 0.5 entre
plantas.
3. Tamaho de parcela bruta: 4 mts. de largo y 3.24 mts. de ancho

cada unidad experimental estara con-
formada por 4 surcos, a evaluarse los

dos surcos centrales.

4. Area bruta por unidad ex-

perimental: 12.96 metros cuadrados.

5. Area neta por unidad ex-

perimental: 6.48 metros cuadrados

6. Area total de ensayo: 554.2 metros cuadrados

7. NGmero de plantas en la

parcela bruta 36

8. Nimero de plantas en la

parcela neta: 18

9. Distancia de calle entre

blogues: 1 metro

10. Niimero total de parcelas

experimentales: 36
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2.C Modelo Estadistico leado:
El modelo estaldstico de Bloques al Azar es:

Yij = u + ti + Bj + Eij

En donde:

Yij = Variable respuesta

u = Media general

Ti = Efecto del t.... &simo tratamiento
Bj = Efecto del j.... &simo bloque

Eij = Efecto del erros experimental
A_continuacién puede observarse en el croquis de campo (Figura ni-

mero 2), la distribucidn de los tratamientos en el campo definiti-

vo, asi como su identificacidn por medio del c8digo de disefio.

ool enn
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Figura No. 2. DISTRIBUCION DE LOS TRATAMIENTOS EN EL CAMPO DEFINITIVO DE LA
EVALUACION AGRONOMICA DE CHILES PICANTES EN CUILCO, HUEHUETE-
NANGO, 1987.

CODIGO DE DISENO MATERIALES,
CODIGO FACUL

28 29 30 31 32 33 34 35 36 -

TAD DE AGRO-

NOMIA

543
27 26 25 24 23 22 21 20 19

966
468
750-2
778
929

969

10 11 12 13 14 15 16 17 18

Testigo 1

>
o)}
N
O 0 a0 O ;W NN

Testigo 2

2.D Manejo Agrondmico del Experimento:

1. Preparacidn del semillero:
Se prepard un semillero tomando en consideracidn el area a sem-
brar. Este semillero se hizo de 10 metros de largo, 1.20 m. de

ancho y 0.20 m., de alto.

2. Desinfestacidn y desinfeccidn del semillero:
Se utilizd Carbofurin en ddsis de 45.4 gramos por 12 metros cua-
drados de semillero, 454 de Phoxim, esto se incorpord al suelo
con azaddn, ademds se utilizaron 12.5 cc. de Propineb por bomba

de 15 litros y se humedecid el suelo asperjandolo con la solu-
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cidn, esto se hizo 5 dias antes de la siembra del semillerc.

Siembra del semillero:

La siembra se realizd haciendo surcos perpendiculares a la ma-
yor longitud del tabldn, separados 10 cms. entre surcos y a u-
na profundidad de un centimetro, se cubrid con paja y se did

un riego profundo.

Preparacidén del terreno:
Se prepard el terreno dando una limpia para eliminar malezas y
moviendo la tierra con azaddn, seguidamente se hizo el trazo

del disefio experimental utilizando céfiamo.

Cuidados preliminares a la siembra definitiva:

Se hicieron agujeros en el campo definitivo, donde se pusieron
las plantas para asegurar un mayor porcentaje de pegue, se did
un riego profundo ademis, y también se regd el semillero para
asegurar un mayor porcentaje de pegue y facilitar la secada de

las raices.

Siembra:
Se did un riego antes y uno después del transplante, se trans-
plantd en la tarde y el porcentaje de pegue fue muy alto (99.88

%) .

Control de malezas:
A los 18 dias del transplante se realizd la primera limpia, la
sequnda 19 dias después de la primera y las demds cada 20 dias,

dando un total de 7 limpias.

Fertilizacidn:

previa a la fertilizacidn se realizd el andlisis de suelos y co-
mo resultado de esto se aplicd 164.08 Kg/Ha. de urea, 30 dias -

después del transplante. Ademas se realizaron 4 aplicaciones de

fertilizante foliar, la primera a los 10 dias del transplante y
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luego cada 15 dias. En el semillero se fertilizd una vez con

16-20-0 y también con abono foliar.

9. Control de plagas:
- Del suelo: Se aplicd Phoxim en polvo, por haber ataque de
hormigas, aplicando solo en dreas localizadas, es decir don-

de estaban los hormigueros.

- Del follaje: Se aplicd Metamifophos por haber ataques de
tortuguilla (Diabrdtica sp.), se aplicd 0.90 litros por Ha.

ademis se aplicd Parathidn en iqual dosis.

- Del fruto: En vista del ataque del picudo del chile (Anthono-
mus eugeni), se aplicd Metamidophos vy Parathidn alternativa-

mente en las dbsis antes mencionadas.

10. Control de enfermedades:
Se coordinaron las actividades con las de control de insectos
dafinos, se hicieron aplicaciones de productos quimicos para -
prevenir y para curar, ya que hubo ataque de Tizdn tardio --
(Phytophtora infestans). El Propineb se utilizd a razdn de -

2.6 Kg/Ha. y el Metalaxyl a razdn de 2.6 Kg/Ha.

11. Riegos:
Se aplicaron riegos en el semillero y después de transplantar,
en el semillero se regaba un dia si y el siguiente no, después
del transplante se realizaron 9 riegos dependiendo de la seqguia

del terreno.

12. Cosecha:
Se efectud segin el estado de madurez que fueron presentando

cada uno de los cultivares.

2.E Variables Estudiadas:

El experimentc es de un sclo factor estudiado que son los nueve cul-
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tivares de chile picante (Capsicum annuum var. annuum) y las varia-

bles de respuesta son: Rendimiento en fresco y en seco, hibito de

crecimiento, forma del fruto, altura de planta, ancho maximo de la

copa entre y dentro del surco, grosor del pericarpio, pungencia,

dias a floracidn y dias al primer corte.

Registro de la Informacidn:

a. Toma de datos:

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.

10.
11.

Muestreo de suelos

Registro climitico

Dias a floracidn

Nimero de frutas por planta
Altura de planta

Ancho maximo de copa
Rendimiento en fresco y en seco
Forma del fruto

Grosor del pericarpio

Pungencia

Dias al primer corte

b. <Cuando iniciar toma de datos:

1
2.
3

El muestreo de suelos antes del transplante.

El registro climdtico durante estuvo establecido el cultivo
Dias a floracidn: Cuando el 50% de las plantas del &drea ne-
ta de cada parcela experimental alcanzd la apertura de los
botones florales.

NOmero de frutas por planta: Datos acumulados en cada uno
de los cortes, para inferir la cantidad de fruto con respec
to a la poblacidn, se utilizaron los dos surcos centrales
de cada unidad experimental y no se utilizaron las plantas
cabecera o sea las que no tenia competencia.

Altura de planta: Cuando la planta alcanzd la fructifica-

. -
cion.
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6. Ancho midximo de copa: Cuando la planta alcanzd la fructifi-
cacidn.

7. Rendimiento en frecto y seco: Se tomd en cuenta el rendi-
miento de los dos surcos centrales de cada unidad experimen
tal, al estar el fruto ya para corte o sea completamente ma
duro.

8. Forma del fruto: Se establecid después de la cosecha.

9. Grosor del pericarpio: Al haber fruto maduro de cada culti
var.

10. Pungencia: Debido a que la pungencia es el grado de sabor
picante que tiene el fruto del chile, determinado por el -
contenido de capsicina, en esta investigacidn la pungencia
se determind comiendo chiles de cada cultivar, después de
la cosecha, utilizando un dia para probar cada cultivar,

11. Dias al primer corte: Tiempo transcurrido desde la siembra

del semillero hasta el momento del primer corte.

Anadlisis de la Informacidn:

Se hizo andlisis de varianza para cada variable, exceptuando a las

variables: Habito de crecimiento, forma del fruto y pungencia.

Ademds se realizd comparacidén de promedios por el método de DUNCAN
para las variables que mostraron diferencias altamente significati-

vas, O sea para las 7 variedades cuantitativas.

Se hizo la prueba de correlacidn lineal entre las 7 variables y en
vista de que hubo correlacibn lineal entre algunas variables, se
decidid para obtener una correlacidn libre del efecto de los culti-
vares y del efecto de bloques, someter los resultados a un andlisis
multivariante de varianza y asi se hizo. Luego se procedid a sacar
la correlacidn utilizando la matriz de la suma de cuadrados y pro-

ductos cruzados de los errores en el MANOVA.

R SN
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VII. RESULTADOS Y DISCUSION

DISCUSION DE RESULTADOS DE LAS VARIABLES CUALITATIVAS:

Los cultivares 966, chocolate y Cuilco y en Miracielo de Cuilco, tienen
hédbito de crecimiento predominantemente erecto, los cultivares 969, 468,
750, 778 y 543 tienen h3bito de crecimiento predominantemente compacto y
un cultivar tiene hibito de crecimiento predominantemente postrado que -
es el 929 chile Cahabonero de Alta Verapaz. Es necesario comentar que -
el cultivar 929 por su hibito de crecimiento es mis dificil realizar las
limpias, mientras que esto no se did en los otros cultivares, ya que el
hibito de crecimiento predominantemente erecto permite este tipo de labo-
res y también el predominantemente compacto, ya que este también presenta
un crecimiento erecto solo que los angulos formados entre el tallo y las
ramas son mds pequefios. La caracteristica de hdbito de crecimiento predo
minantemente postrado también no es deseable porque hay mis ataque de en-
fermedades por hacer contacto con el suelo algunas ramas y por la lluvia

se propagan mas rapido las enfermedades en la planta.

Los cultivares 966, chocolate de Cuilco, Miracielo, 969 y el 543 tienen
un fruto de forma alargada, el 468, 750 y 778 tienen un fruto de forma
cénica y el fruto del 929 es oblongo, esto influye en la presentacidn -
del fruto para la comercializacidn, no se ha determinado qué forma del
fruto es la mids deseada, pero para el productor es mejor producir culti-
vares de fruto largo porque generalmente pesan mids y esto influye en el

rendimiento.

Todos los cultivares tienen pungencia alta, esto se probd mediante el mé
todo gustativo, utilizando un dia para probar el sabor de cada cultivar.
Los cultivares 966 y el testigo 2 que son el chocolate de Jutiapa y el

chocolate de Cuilco, tardaron unos segundos mds para hacer efecto pero -
al hacerlo su sabor picante fue igual que los otros cultivares. Esta ca
racteristica de alta pungencia es muy deseada por los agricultores de la
zona en donde se realizd la investigacidn, ademids es muy deseada por las

casas comerciales que se dedican al procesamiento y envasado del chile.



En el cuadro niimero 3 podemos observar los resultados de las variables

cualitativas.

Cuadro 3. Resultado de las variables cualitativas estudiadas en la evalua-
cidén de algunas caracteristicas agrondmicas de cultivares de chi-

le picante en Cuilco, Huehuetenango, 1987.

HABITO DE
CULTIVARES CRECIMIENTO FORMA DEL FRUTO PUNGENCIA
966 Predominantemente Alargado Alta
Erecta

Testigo 2 Predominantemente

Erecta Alargado Alta
969 Predominantemente

Compacta Alargado Alta
Testi1go . Predominantemente

Erecta Alargado Alta
468 Predominantemente

Compacta Cdnico Alta
929 Predominantemente

Postrada Oblongo Alta
750 Predominantemente

Compacta Cénico Alta
778 Predominantemente

Compacta Cérnico Alta
543 Predominantemente

Compacta nlargado lta

2. DISCUSION DE RESULTADOS DE LAS VARIABLES CUANTITATIVAS:

Las siete variables cuantitativas estudiadas fueron sometidas al andlisis

de varlanza.
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El resultado del an3lisis de varianza realizado en todas y cada una de las
variables se resume en el cuadro nimero 4, puede observarse que en las 7
variables hay diferencias altamente significativas entre tratamientos, es
decir que por lo menos un cultivar es diferente a los demds estadisticamen

te para cada variable.

El valor de la F de tablas para 0.05 de probabilidad es igual a 2.36.

Cuadro 4. Resumen del andlisis de Varianza de 7 variedades cuantitativas es-

tudiadas en la evaluacidn de algunas caracteristicas agrondmicas

e uveve cultivares de chile en Zuilco, Huehuetenango, 1987.
\Y A R A B L E S
REND. FRESCO REND. SECO ALTURA DE PLANTA
GL SC F Ccv sC F cv sC F Ccv
BLOQUES 3 360.2 20.5 339.1
TRATAMIENTOS 8 21109.1 27 1000 23.9 24108 23.6
ERROK 24 2348.27 24.64 125.56 24 3057 12.55
ANCHO DE COPA DIAS A FLORACION PRIMER CORTE
GL sC F cv s5C F cv sC F cv
BLOQUES 3 98.75 12.11 3.00
TRATMIENTOS 8 8298.3 7.2 500.5 12.07 24.95 467
ERROR 24 3456.5 15.5 124.38 3.4 16.00 0.625
GROSOR PERICARPIO
GL 3C F cv
BLOQUES 2 0.0131
TRATAMIENTOS 8 13.867 512.89
ERROR 24 0.0811 3.40

Debido a que en las siete variables cuantitativas se observaron diferencias
altamente significativas al 5% de probabilidad entre los cultivares, fue -

necesario someter las variables a la prueba de comparacidn miltiple de me-



dias DUNCAN, a continuacidn se discuten los resultados de las siete va-

riables.

A.

Discusidn de la variable rendimiento en fresco:

El cultivar colectado 966 cuyo nombre comin local es chile chocolate
de Jutiapa, resultd ser el mis rendidor con un promedio de 80.93 Tn/
Ha. Le siguid el chile chocolate de Cuilco que es el testigo niimero
2 del experimento y rindid un promedio de 68.42 Tn/Ha. Segln la prue
ba de medias DUNCAN no existen diferencias significativas entre estos
aos cultivares que resultaron ser los mds rendidores para las condi-
ciones ecoldgicas del municipio de Cullco, segin se observa en el cua

dro nimero 5.

Un segundo grupo estd integrado por los cultivares 969, Tl y 468, cu-
yos nombres comunes locales son: Chile cuerudo de Santa Rosa, chile
Miracielo de Cuilco y el chile cobanero de Teleman Panzdn respectiva-

mente

Un tercer grupo estd integrado por los cultivares Tl, 468 y el 929,

este Gi-.mo es el Cahakonero de Secampana Cahabdn.

£l .uarto y altimo grupo, es decir los cultivares menos rendidores pa
ra las condiciones ecoldgicas del municipio de Cuilco son: el 750, -
778 y 543 cuyos nombres comunes locales son: chile cobanero de San An
tonio Las Flores, Raxujad, chile alargado de La Libertad, Petén. No -
existen diferencias significativas estadisticamente entre estos tres
cultivares para las condiciones ecoldgicas del cultivo -

tancia de siembra que se utilizd.
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Are 5. Agrupamiento de los cultivares de chile picante evaluados en e
municipio de Cuilco, Huehuetenango, segfin la prueba de compara-

cidn miltiple de medias DUNCAN, afio 1987.

TRATAMIENTO X RENDIMIENTO EN COMPARADOR
{COD1GO DE MATERIALES) Tn/Ha. DUNCAN

966 a 80.93 2) 14.16
T2 a 68.42 3) 14.89
2€9 b 50.0 4) 15.28
T1 b ¢ 47.02 5) 15.62
463 b ¢ 41.82 6) 15.91
329 c 34.59 7) 16.05
750 d 3.64 8) 16.20
778 d 9.73 92) 16.34
543 d 8.15

8. Discusidén de la variable rendimiento en seco:

Los cultivares 966 y el testigo 2, chocolate de Jutiapa y chocolate
de Cuilco tuvieron el miximo rendimiento en seco, 18.21 y 15.39 Tn/
Ha. promedio, respectivamente, sin que hubieran diferencias signifi-

ativas entre &8stos.

Un segundo grupo estd integrado por los cultivares: 969, T1, 468 y
929 que son el chile cuerudo de Santa Rosa, chile Miracielo de Cuil-

co, cobanero de Panzds y el Cahabonero de Cahabdn.

El tercer grupo, ¢ sea el menos rendidor para las condiciones ecold-
gicas del municipio de Cuilco, Huehuetenango, estd integrado por: el
750, 778 y 543 cuyos nombres comunes locales son: chile cobanero de
Raxujd, Alta Verapaz, alargado de Petén y el cuerudo de Petén respec-

tivamente.

Ir la siguiente padgina puede observarse el cuadro nGmero 5 en el que
se observa el agrupamiento de los cultivares segln la prueba de com-

paracidn miiltiple de medias DUNCAN.



Cuadro 6.

municipio de Cuilco, Huehuetenango, 1987.
en seco.

TRATAMIENTOS X RENDIMIENTO EN

(CODIGO DE MATERIALES) ™/Ha.

966 ig8.21

T2 a 15.39

969 b 12.0

T1 b 11.28

968 b 10.66

929 b 8.99

750 c 4.3

778 C 2.71

543 C .04

Discusidén de la variable altura de planta:

La madxima altura de planta la alcanzd el chile Miracielo o Huistla |,
le siguid el chile chocolate de Jutiapa, con 126.5 y 115 cms. prome:

dio respectivamente, sin que existan diferencias significativas segin
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Agrupamiento de los cultivares de chile picante evaluados en el

paracidén midltiple de medias DUNCAN para la variable rendimiento

COMPARADOR
DUNCAN

2) 3.3
3) 3.50
4) 3.5¢
5) 3.6
6) 3.74
7) 3.77
8) 3.81
9) 3.84

la prueba de medas DUNCAN entre estos dos cultivares.

Como puede observarse en el cuadrc nimero 7, un segundo grupo formado
por los cultivares 966, T2 y 968 cuyos nombres comunes locales son:

el chocolate de Jutiapa, chocolate de Cuilco y el chile cobanero de

Panzos.

Un tercer grupo estd formado por los cultivares: T2, 468 y 969, este

{ltimo es el chile cuerudo de San Martin, Chiquimulilla, Santa Rosa.

Un cuarto grupo esti integrado por los cultivares 969 y 750, este Gl-

Segin la prueba de com
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tinc e¢ €1 chile cobanerc de San Antoric Las Flores, Raxujé.

Un quinto grupo estd formado por los cultivares 750 y 778, este Glti-

mo es el chile alargado de Petén.

El Qltimo grupo o sea donde estdn los cultivares gque alcanzaron menos
altura estd formado por los cultivares 929 o sea el chile cahabonero
v el 543 o sea el chile cuerudo de El Petén con 54.75 y 49 centimetros

de promedioc respectivamente.

Cuadro 7 Agrupamiento de los cultivares de chile picante evaluados en el
municipio de Cuilco, Huehuetenango, 1987. Segln la prueba de
comparacidn miltiple de medias DUNCAN para la variable altura de
planta.

TRATAMIENTOS X ALTURA DE PLANTA COMPARADOR

(CODIGO DE MATERIALES) EN cm. DUNCAN

T 126.5 2) 16.47
966 a b 115 3) 17.31
T2 b ¢ 110 4) 17.77
4e8 b ¢ 107 5) 18.16
969 c 4 94 6) 18.5
750 d e 78.25 7) 18.67
778 75.5 8) 18.84
929 f 54.75 9) 19
543 f 48

niscusidn de la variable ancho de copa:

Ncho de los nueve cultivares estadisticamente no mostraron diferencias
entre si de ancho de copa de la planta, pero si fueron diferentes a:
cultivar 543 que tuvo el menor ancho de copa (35 cm. promerio), de
t11 manera que solo se formaron dos grupos, segin la prueba de medic

ce muectyan en el cuadre  amerc & gue se presents
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a continuacidn.

Cuadro 8. Agrupamiento de los cultivares de chile picante evaluados en el
rmunicipio de Cuilco, Huehuetenango, 1987. Seglin la prueba de

comparacidn miltiple de medias DUNCAN para la variable ancho -

de copa.
TRATAMIENTO X ALTURA DE PLANTA COMPARADOR
{CODIGO DE MATERIALES) EN cms. DUNCAN

750 87.5 2) 17.52
966 a 86 3) 18.42
968 83.5 4) 18.9
Tl 82.75 5) 19.32
T2 a 81.5 6) 19.68
929 81 7) 19.86
969 a 79.75 8) 20.04
778 77.75 9) 20.22
543 b 35

©. Discusidn de lLa variable dias a flioracidn:

El cultivar colecta 543 fué el que utilizd mds dias para llegar a la
floracidn, un promedio de 75 dias, sin que se observe similitud esta-

distica segfin la prueba de medias DUNCAN con otro cultivar.
Un segundo grupo estd formado por los cultivares: Tl, 969, 968, 750,
929 y 966, sin que existan diferencias estadisticamente significati-

vas segiin la prueba de DUNCAN entre é&stos.

Un tercer grupo estd formado por los cultivares: 750, 929, 966 y el

testigo 2.

F. cuarto y Gltimo grupo, es el grupo en el que estadn los cultivares



gque utilizaron menos dias para llegar a la floracidn, es decir éstos
son los cultivares m3s deseados en cuanto a esta caracteristica, es-
te grupo estd integrado por los cultivares: 966, T2 y 778, que son
el chile chocolate de Ciudad Pedro de Alvarado, Jutiapa, el chile -
chocolate de Cuilco y el chile alargado de La Libertad Petén, respec

tivainente.

Cuadro 9. Agrupamiento de los cultivares de chile picante evaluados en el

municipio de Cuilco, Huehuetenango, -1987. Segin la prueba de

comparacidn miltiple de medias DUNCAN para la variable dias a

floracidn.
TRATAMIENTO X DIAS A FLORACION COMPARADOR
(CODIGO DE MATERIALES) DUNCAN
543 a 75 2) 3.32
Tl b 67.75 3) 3.49
969 b 67.25 4) 3.58
468 b 66.5 5) 3.66
750 b ¢ 65.75 6) 3.73
929 b ¢ 65.25 7) 3.77
966 b ¢ 64.5 8) 3.80
T2 c 62.25 9) 3.83
778 61.25

o]

Discusidén de la variable dias al primer corte:

El cultivar 543 es el que utilizd mis tiempo para llegar al primer cor
te, un promedio de 151 dias, sin que se observara similitud estadisti-

camente con otro cultivar.

Un segundo grupo estd integrado por los cultivares Tl vy 966, gque utili-

zaron 135 y 134.5 dias como promedio respectivamente.



- 45 -

Un tercer grupo estd integrado por los cultivares 750 y 929, ambos
tienen 129 dias promedio para llegar al primer corte.

Un cuarto grupo estd integrado por los cultivares 468, 969 y T2, que
son: el chile cobanero de Teleman Panzdn, el chile cuerudo de San Mar
tin Chiquimulilla y el chile chocolate de Cuilco, los tres cultivares

tienen 125 dfas al primer corte, caracteristica aceptabel

El quinto grupo y el mejor en cuanto a esta variable, ya que utilizd
menos dias al primer corte, esti formado por un solo cultivar que es
el 778 cuyo nombre comin local es chile alargado de Lagunas Cuaches,
La Libertad, El Petén. Este cultivar es el mas deseable en cuanto a

la caracteristica dias al primer corte.

Cuadro 10. Agrupamiento de los cultivares de chile picante evaluados en el
municipio de Cuilco, Huehuetenango, 1987. Segdn la prueba de
comparacidn mdltiple de medias DUNCAN para la variable dias al

primer corte.

TRATAMIENTO X DIAS AL PIRMER CORTE COMPARADOR

(CODIGO DE MATERIALES) DUNCAN
543 a 151 2) 1.19
T1 b 135 3) 1.25
966 b 134.5 4) 1.29
750 129 5) 1.31
929 c 129 6) 1.34
968 d 125 7) 1.35
909 d 125 8) 1.36
T2 d 125 9) 1.37
778 122

Discusidn de la variable roscr del ericar io:

Hupo diferencias estadisticamente segin la prueba de medias DUNCAN en-

cee/ens
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tre casi todos los cultivares para la variable grosor del pericarpio,
exceptuando a los cultivares T2 y 929 que tuvieron un promedio de 1.17
mm. los dos. El cultivar 966 chile chocolate de Jutiapa fue el que tu
vo el méximo grosor del pericarpio y el 543 chile cuerudo de El Petén,
tuvo el minimo grosor del pericarpio. E1l agrupamiento puede observarse

en el cuadro nimero 11. que se presenta a continuacién.

Cuadro 11. Agrupamiento de los cultivares de chile picante evaluados en el
municipio de Cuilco, Huehuetenango,. 1987. Segin la prueba de
comparacion miltiple de medias DUNCAN para la variable grosor

del pericarpio.

TRATAMIENTOS X GROSOR DEL PERICARPIO COMPARADOR
(CODIGO DE MATERIALES) EN mm. DUNCAN
966 a 2.8 2) 0.083
468 b 2.5 3) 0.087
T1 c 2.07 4) 0.09
969 a 1.68 5) 0.092
778 e 1.55 6) 0.093
750 £ 1.4 7) 0.0946
T2 g 1.17 8) 0.095
929 g 1.17 9) 0.096
543 h 0.8

3. ANALISIS DE CORRELACION ENTRE LAS VARIABLES CUANTITATIVAS:

Con el fin de conocer su existe correlacién enttre las variables cuantita-
tivas estudiadas, es decir si alguna caracteristica tiene influencia en
ios resultados de otra, se sometieron los resultados a un andlisis de co
rrelacidn lineal. El resultado fue para este andlisis, existe correlacidn
entre algunas variables, pero no se pudo observar la correlacidn pura, ya
que afin existe el efecto de tratamientos y el efecto de blcques, por lo

tanto se hizo necesarioc realizar un MANOVA (andlisis de varianza multiva-

ol een



riado), ya que en este andlisis se estudian las variables dependientemen-
te, es decir se supone que existe dependencia entre las variables y luego
se realizd el andlisis de correlacién usando la matriz de la suma de cua-
drados * productos curzados de los errores en el MANOVA, en esta forma se
obtuvo la correlacidn pura, libre del efecto de tratamientos y del efecto
de blogques, los resultados de la correlacidn se muestran en ~l cuadro niG-

mero 12, que se presenta a continuacidn.

Cuadro 12. Resultados de correlacidén usando datos del andlisis multivariante
de varianza, de la evaluacidn de algunas caracteristicas agronémi

cas de cultivares de chile en Cuilco, Huehuetenang

RENDIMIENTO RENDIMIENTO DIAS
VARIABLES FRESCO SECO ALTURA ANCHO FLORACION
Rend. Fresco
Rend. Seco 0.9986 %%
Altura 0.333 NS 0,329 NS
Ancho copa 0.196 NS 0.017 NS C.45 NS
pias Florx. 0.35 NS 0.333 NS 0.19 NS 0.175 NS
Dias corte 0.32 NS 0.131 NS -0.05 NS 0.029 NS  -0.102 Ns
Gros. Peri. 0.0825 NS 0.086 NS 0.06 NS 0.118 NS 0.043 N¢

Es necesario mencionar que los simbolos ¥X se refieren a que hay significan-
cia segiin la prueba de t realizada a los resultados de correlacidn, y las

letras NS se refieren a que no hubo significancia en la prueba mencionada.

Puede observarse en el cuadro anterior gue no existe correlacidn entre las
variables, (nicamente entre rendimiento en fresco y rendimiento en seco,
que viene siendo lo mismo solo varia por el contenido de agua de cada cul
tivar, para las demds variables en relacidn a éstas el coeficiente de co-
rrelacién no es significativo al realizar la prueba de t, por lo que se a-
cepta el andlisis de varianza realizado en donde se estudiaron las varia-

bles independientemente vy por eso es que no se presentan los resultados -

ces/ e us
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VIII. CONCLUSIONES

Hubo diferencias significativas de rendimiento en Tn/Ha. entre los cultiva-
res segin el andlisis de varianza practicado, siendo seglin la prueba de com
paracién miltiple de Medias DUNCAN, los cultivares 966 chocolate de Jutia-

pa y el testigo nimero 2, chocolate de cuilco los mds rendidores, en fresco

Yy en seco.

El cultivar colecta 543 cuyo nombre comin local es chile cuerudo de San Joa
quin, La Libertad, Pet&n, no se adaptd bien a las condiciones ecoldgicas -

del municipio de Cuilco, Huehuetenango.

Se determind que existen diferencias altamente significativas, en altura
de planta, siendo el chile Miracielo o Huistla de Cuilco y el chocolate -

de Jutiapa, los que alcanzaron mayor altura de planta.

Se determiné que oche de los nueve cultivares, estadisticamente nc mostra-
ron diferencias entre si de ancho de copa de la planta, pero si fueron di-

ferentes al cultivar 543 que tuvo el menor ancho de copa.

Los cultivares que llegaron en menos tiempo a la floracidén, son el 778, T2
v el 966, que son el chile alargado de Lagunas Cuaches, La Libertad, letén

el chocolate de Jutiapa y el chocolate de Cuilco.

Se determiné que el cultivar 778, chile alargado de Lagunas Cuaches, La Li
bertad, Petén, es el que llegd en menos tiempo a la madurez del fruto, por

lo tanto en este cultivar se hizo antes gue en los demds el primer corte.

El cultivar 966 presentd el mayor grosor del pericarpio en la parte mis
ancha del fruto, habiendo diferencias entre casi todos los cultivares, -
nicamente fueron iguales el T2 y el 929, chocolate de Cuilco y el cahabo-

nero de Cahabdn Alta Verapaz.

Tres cultivares tienen hdbito de crecimiento predominantemente erecto, 5

cultivares tienen hibito de crecimiento predominantemente compacto y un

cultivar el 929 tiene hdbito de crecimiento predominantemente postrado.

veesenn
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Cinco cultivares tienen forma del fruto alargado, 3 cultivares tienen for
ma del fruto cbnico y un cultivar oblongo, la forma del fruto se cree que
influye en el rendimiento, ya que los cultivares que tienen fruto alargado

pesan més por ser de mds longitud.

Todos los cultivares tienen pungencia alta y esta caracteristica es exigi-
da por los agricultores de las aldeas de Cuilco, San Marcos y del pais ve-
cino, México, asi como también por las casas comerciales procesadcras de

chile picante.

En el andlisis de correlacidn realizado usando la matriz de la suma de -
cuadrados y productos cruzados de los errores en el Andlisis multivarian-
te de varianza resultd gque no existe correlacibn entre las variables cuan
titativas, por lo tanto se acepta el Andlsis de Varianza realizado estu-

diando cada variable independientemente.

can/en
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IX. RECOMENDACIONES

Para cultivar chile picante con fines de alto rendimiento, para condicio-
nes ecoldgicas iguales o similares a las de Cuilco, Huehuetenango, es re-
comendable sembrar cualquiera de los cultivares: colecta 966 cuyo nombre

comin local es chile chocolate, fue recolectado en el Parcelamiento Montu
far, Ciudad Pedro de Alvarado, Jutiapa, ademds el chile chocolate recolec
tado en la aldea El Tablén, Cuilco, Huehuetenango, ya que estos dos culti
vares resultaron ser superiores para esta variable con respecto a los de-

mas cultivares evaluados.

No utilizar el cultivar colecta 543, chile cuerudo de San Joaquin, La Li-
bertad, Petén, con fines de rendimiento en condiciones ecolbgicas simila-

res a las de Cuilco, Huehuetenango.

Hacer investigaciones en el futuro evaluando distancias de siembra, ya que
en la presente investigacidn, se pudo observar que por tener algunos culti
vares diferentes en tipo de habito de crecimiento, altura deplanta y an-

cho de copa, la distancia de siembra resultd adecuada para algunos cultiva

res, para otros muy grande y para otros un poco pequena.

Hacer investigaciones en el futuro de evaluacidén de resistencia a plagas y
enfermedades, fitomejoramiento, mercadeo y comercializacidn de chile pican

te en los cultivares estudiados.

Hacer investigaciones para determinar el nimero maximo de cosechas que se
le pueden hacer a cada cultivar dechile, ya que entre los agricultores de
Cuilco se cree que los dos testigos utilizados en esta investigacidn si-

guen produciendo durante 3 afios y la produccién es mids grande del segundo

ano en adelante.

En investigaciones futuras de chile picante, realizar andlisis foliar, pa-
ra aplicar niveles de fertilizacibén acordes a los requerimientos del cul-

tivo.
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ANEXO No. 1. BOLETA DE TOMA DE DATOS

REND. n/Ha. FORMA DEL

FREDCO SECO FURTO

CULTIV. DIAS A No. DE FRUTAS ALTURA DIAMETRO DE PLANTA

No. Colec. FLORACION POR PLANTA cm. cm.

966

969

750-2

778

468

929

543

Miracielo

Chocolate

147



.Continuacién de la BOLETA DE TOMA DE DATOS

PESO DE 100 FRUTOS

HABITO DE CRECIMIENT FRESCO SECO GROSOR DEL PERICARPIO

PUNGENCIA DIAS AL
Grs. mm.

PRIMER CORTE Grs.



RESULTADOS DE ALTURA DE PLANTA EN cm.

BLOQUES T2 778 269 966 929 543 468 750 T1 Y.J

I 134 83 95 111 62 50 109 89 118 851

II 106 77 80 124 54 48 110 78 140 817

III 102 74 89 108 48 68 98 67 134 788

v 99 o8 112 117 55 26 111 79 114 781

Yi 441 302 376 460 219 192 428 313 506 32.37
Yi 110.2 75.5 94 115 54.75 48 107 78.25 89.71

RESULTADCS DE ANCHO DE COPA EN cm.

1 79 80 87 92 90 33 77 79 98 715
11 95 70 70 90 72 31 90 97 88 703
ITI 72 84 74 87 67 61 78 77 81 682
1v 80 77 87 75 95 15 89 97 - 64 679
Yi 326 311 319 344 324 140 334 350 331 2779

Y-i 81.5 77.75 79.75 86 81 35 83.5 87.5 82.75 77.19

LS



BLOQUES

I
IT
ITI
v

IT
III
Iv

Yi

T2

63
65
61
60

242

62,25

125
125
125
125
500

125

778

RESULTADOS DE DIAS A FLORACION

969

966

61.23

65
54
71
69

269

67.25 64.5 65.26

RESULTADOS DE DIAS AL PRIMER CORTE

64
68
63
63

258

121
121
123
123

488

122

125
125
125
125

125

135
135
135
133
538

134.5

929

63
67
66
65

261

130
130
128
128

516

129

543

71
77
75
77

300

75

152
152
150
150

604

151

468

64
65
67
70

266

750

65
66
66
66

263

Tl

70
67
69
65

271

587
601
598
596

2382

66.5 65.75 67.75 66.17

125
125
125
125

500

125

130
130
128
128
516

129

135

© 135

135
135

540

155

1178
1178
1174
1172

4702

130.61



II
ITTY
IV

1.16
1.18
1.21
1.13

RESULTADOS DF

778

969

GROSOPRP DEL PEFRICARPIO

2966 923

1.48
1.54
1.55
l1.63

6.2

1.55

1.67
1.67
1.70
l.68

l1.68

543 468 750

2.80 1.20
2.85 1.17
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ANEXO No. 3.
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COMPORTAMIENTO DE LA TEMPERATURA MEDIA Y LA PRECIPITACION

PLUVIAL DEL MES DE FEBRERO A JULIO DE 1987, EN EL MUNICI-
PIO DE CUILCO, MOSTRANDO EL CICLO DEL CULTIVO

FUENTE: INSIVUMEH. FEstacidn meteorolégica Cuilco 1987. 260
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