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"EVALUACION DE ONCE MATERIALES DR ZHILE PICANTE (Capsicum
annuum Var. annuum), NATIVOS DE GUATEMALA, EN CEIQUIMULI-

LLA, SANTA ROSA."

"EVALUATION OF ELEVEN MATERIALS OF HOT CHILLI (Capsicum
annuum Var. annuum), OF GUATEMALA, IN CHIQUIMULILLA,
SANTA ROSA.

RESUMEN

El presente estudio se realizé con 11 cultivares de chile
(Capsicum annuum var. annuum), bajo las condiciones ecol$
gicas de Chiquimulilla, Santa Rosa.

Las hipétesis planteadas nos indican que no se observaran
diferencias significativas en cuanto a rendimiento entre
los cultivares a evaluar; todos los cultivares a evaluar
no mostraran diferencias en su ciclo para iniciar su eta-
pa de produccién.

El disefo experimental utilizado fue bloques al azar con
un total de 11 tratamientos y 3 repeticiones.

De acuerdo a los resultados obtenidos para las variables
cuantitativas estudiadas se concluye que todos‘presenta-
ron diferencias significativas entre tratamientos.

En base a lo anterior rechazamos las hipétesis plantea-
das y se acepta que si existe diferencias en cuanto a ren
dimiento entre los cultivares, algunos mogstraron diferen
te ciclo para iniciar su produccién. -

De acuerdo a las conclusiones se recomienda para la zona
los materiales de forma alargada, tales como el 966, 910
y el Pestigo (Chocolate alargado).




I. INTRODUCCION

Guatemala como parte de uno de los centros de origen de
chile (Capsicum sp), ha dado lugar a que su cultivo se
realice desde tiempos muy remotos a nivel de huertos fa
miliares. La escasa disponibi'idad de informacién ha
sido insuficiente para el me joramiento de los materiales
de chile que actualmente se explotan.

Tomando en cuenta 1o anterior y si analizamos la demanda
del producto utilizado en el consumo tanto en fresco co-
mo para el procesamiento industrial, se considera impreg
cindible realizar el presente estudio sobre la evaluacién
de materiales de chile picantes previamente recolectados
por la Pacultad de Agronomia en su programa de recursos -
fitogénéticos, como un aporte para lograr la seleccibén de

" materiales de chile picantes que reunan caracteristicas

de aceptacién para ser llevados a nivel de cultivo cbmeg
cial.

Como se dijo anteriormente, la escasa informacién, como
consecuencia de la poca investigacién realizada sobre el
género Capsicum, especialmente materiales picantes, ha
dado lugar en parte a que este cultivar no haya alcangado
los niveles de explotacién significativos y que al contra
rio se mantenga simplemente como un cultivo tradicional.
Considerando al municivpio de Chiquimulilla como una zona
de condiciones agro-climiticas favorables para la produ-
ccién de hortalizas de clima c4lido y siendo una regién
altamente productora de chile, se considera necesario rea
lizar el presente trabajo de investigacién, para que de

esta forma contribuir en la busqueda de me jores materia-

les que ayuden al agricultor dedicado al cultivo del chi
le, a la obtencién de me jores rendimientos y a la vez con
tar con nuevas alternativas de produccién.




II. JUSTIFICACION

Es de vital importancia indicar que siendo el chile con
sumido por un alto porcentage de la poblacién guatemal-
teca y que cada dia adquiere gran demanda, tanto para
ser consumido en fresco como para ser procesado por la
industria, se hace necesario la realizacién de un estu-
dio sobre la evaluacién de materiales que ya han sido
caracterizados, con el objeto de obtener informaciédn en
cuanto a adaptabilidad, ciclo de cultivo, produccién y
rendimiento por unidad de superficie, y que podria ser
de importancia para la regién.

La importancia de realizar esta investigacién en el mu-
nicipio de Chiquimulilla estriba fundamentalmente en ser
esta una de las zonas productoras de chile picante, y a
la vez, contribuir en minima parte con el aporte de in-
formacién de los materiales que se van a evaluar y de
esta forma dar un paso a la tecnificacién del cultivo -
como alternativas de produccién en la zona.




III. HIPOTESIS

No se observaran diferencias significativas en
cuanto a rendimiento entre los cultivares a
evaluar,

Todos los cultivares a evaluar no mostrarin di-
ferencias en su ciclo para iniciar su etapa de
produccién,
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IV. OBJETIVOS

Objetivo General:

Evaluacién de 11 materiales nativos de chile pican
te (Capsicum annuum), colectados a nivel nacional
en la Repdblica de Guatemala.

Objetivos Especificos:

Determinar el rendimiento en fresco y en seco de
11 materiales nativos de chile picante.

Establecer el ciclo de produccién de cada uno de
los materiales a evaluar.

e U
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V. REVISIONM DE LITERATURA

Origen y Clasificacidn Boténica.

El chile es originario de América tropical, donde se
ha cultivado desde épocas muy remotas. Después del
descubrimiento de América su cultivo se difundio ra-
pidamente por todo el mundo (5).

Guatemala es parte del cen’ro de origen y diversidad
de Capsicum annuum, de tal manera que la mayor parte
de chiles cultivados que se presentan en el pais per
tenecen a dicha especie ( 2 ).

Standley menciona que éen Guatemala existen las espe-

cies siguientes ( 17 ).

Capsicum annuum. Var. annuum

Capsicum annuum L. Var. aviculare. (Dierb) D'Arcy
& Eshbaugh.

Capsicum ciliatum (H.B.K.) Kuntzé

Capsicum lanceolatum Morton & Stanl

Capsicum frutescens L.
Capsicum pubescens Ruiz & Pavén.

Generalidades sobre el cultivo.

En Guatemala algunas hortalizas como tomate, chile,
cebolla, pepino y okra, son especialmente cultivadas
en la zona calida tal como en el Progreso, Zacapa,
Chiquimula, Jutiapa, Escuintla y Santa Rosa.

Algunas variedades de chile se comportan como peren-
nes y otras como anuales. Segiin la variedad, alcan-
gzan alturas de 60 a 120 cm, con tallos semi-lerosos
ramas erguidas, hojas alternas y lanceoladas y flores
blancas axilares. Se le cultiva para el aprovecha-
miento de frutos que segin la variedad toman diferen
tes formas y su sabor puede'ser dulce o picante, de
color verde o amarillo ( 13 ).
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El género Capsicum comprende especies ampliamente
conocidas a nivel mundial, dado el papel que juega
en la dieta alimenticia de muchos, paises, particu-
larmente los Latino-americanos, entre los cuales

se destaca México, Guatemala y Perti. Es justamen-
te en esos paises en los cuales tradicionalmente

se ha venido afirmando que se encuentra en la actua
lidad la maxima variabilidad genética ( 2 ).

Los cultivados nativos usados en las siembras comer
ciales de chiles picantes son de bajo rendimiento y
mala calidad, debido a la mezcla de sub-tipos, va-
riacién morfolégica v diversidad de formas del fru-
to, lo cual demerita la acentacién comercial e in-
dustrial del producto. Ademas son suceptibles a
las principales plagas y enfermedades ( 18 ).
Importancia del cultivo.

La importancia que tiene entre nosbtros es debido
al extenso y variado uso que nuestro pueblo hace de
él, como condiﬁento al grado que hay gente pobre
que lo acostumbra como platillo especial en las co-
midas ( 9 ). o

No solamente la aceptacién del chile es 1o que de-
termina la imnortancia del cultivo, sino también

la riqueza vitaminica que presenta, ya que en la
actualidad existe preocupacién por obtener cada -
vez una alimentacién mhis balanceada desde el vunto
de vista nutritivo ( 9 ).

Su principal valor nutritivo lo constituye el alto
contenido de vitamina C, un fruto maduro contiene
de 150 a 180 mg/100 g en comparacién con los 20 a
25 mg de vitamina C por 100 g de tomate.




Cuadro 1 Comparacién del valor nutritivo de los
Chiles Serrano y Jalapefo, vor cada 100
gr de parte comestible.

—-———————--—-—-—-—-—-———-.---——--—-----—--------—-

COMPOSICION SERRANC JALAPERO
Parte comestible (%) 95.00 87.000
Calorias 35.00 2%.000
Proteinas (gr) 2.30 1.300
Grasas (gr) 0.40 0.700
Carbohidratos (gr) 7.40 5.300
Riboflavina (mg) 0.05 0.030
Niacina (mg) 1.30 0.056
ac. ascérbico (mg) 73.00 70.000
Caroi.enos (mg) 0.45 0.200
Tiamina (mg) 0.17 0.050

e - - - - - - - - . Y - - W A W R WS 0 G G W G G W W S D e

Fuente ( 10 ).

El fruto contiene una pequefia cantidad de aceites
esenciales a la cual le debe su olor, también con
tiene pigmentos y un alcaloide, la "Capsisina®.-
A la capsisina debe su sabor picante y ardiente
(3).
Este contenido de vitaminas y principalmente su -
sabor agradable y estimulante hacen que esta hor-
taliza sea un ingrediente valioso y esencial en
la prevar:cién de alimentos ( 5 ).

V.4 Produccibén de plantulns.
E1 chile es una hortaliza de trasvplante, debiendo
se sembrar de 8 a 10 semanas antes de la fecha en
que se desea pasar las plantulas al campo defini-
tivo, debiendose hace una avolicacién de fertilizan
te opcional en el momento del trasrlante ( S ).
Las plantulas deben trasvlantarse cuando han alcan
zado una altura de 8 a 15 cm.
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V.6

v.7

Adaptacién general.

Los chiles tienen una adaptacién similar a la del
tomate, excepto que con diferenciés entre especies
de Capsicum. La mayoria de los cultivares de Cap-
sicum annuum se adaptan a dias calidos e interme-
dios no frios, mientras que Capsicum pubescens se
desarrollan en climas templados de preferencia (5).
Con respecto a la germinacién de la semilla se en-

cuentra en un rango de 18 a 30 °c, siendo la tempe
ratura 6ptima de 29 ¢, 1o anterior se corrobora
cuando se compara la emergencia de la semilla. cuan
do estos se encuentran a diferentes temperaturas en
el suelo. En lo que a crecimiento de la planta se
refiere, el chile dulce se adapta a temperaturas me
dias mensuales de 21 a 24 °c y para chiles picantes
21 a 29 °c (10 ).

Factores de Produccidn.

El espaciamiento para chiles sigue por lo general
las normas del tomate, hay variantes segin el tama-
fio que alcanzan las plantas de diversas variedades.,
Los surcos se hacen con una separacién de 60 cm a
1.0 m dejando de 40 a 70 cm entre planta y planta

5).

Cosecha.

1a cosecha debe realizarse cuando el fruto se en-
cuentra 1o suficiente maduro, se procede a la reco
leccibn, cortandose verde se nota que la planta si
gue floreciendo como si tuviera necesidad de de jar
semilla, para la perpetuidad de la especie (9).
La mayoria de variedades de chiles dulces comercia
les tienen un périodo_vegetativo de 120 dias a 160
dias, desde la siembra del semillero hasta la madu
rez completa.
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Si hace buen tiempo, la cosecha se realizara una vez
por semana, en caso de que la recoleccién sea de chi
les verdes debe hacerse cada 3 6 4-dias, cuidando de
no dejar los frutos expuesto al sol ¥y al viento seco

(5).

Procesado del chile,

Desecacidn.

La desecacién del fruto es una operacién importante
cuando se trata de la produccién en gran escala (9).
segin Escobar ( 9 ), dos procedimientos se emplean pa
ra la desecacién del chile, la desecacién natural o
sea empleando el calor natural del sol y la deseca-
cién artificial o sea con la ayuda dél calor produci-
do por cualquier clase de combustidn. |
Investigaciones realizadas en Guatemala.

lLa necesidad de conservar el germoplasma vegetal dtil
al hombre, ha obligado a desarrollar proyectos de co-~
lectas de especies vegetales nativas, caracterizacién
y evaluacién del material recolectado, por parte de
la Tacultad de Agronomia de la Universidad de San Car
los de Guatemala y el Instituto de Ciencia y Tecnolo-
gia Agricola (ICTA) apoyados financieramente por el
comite Internacional de Recursos Fitog@néticos (CIRF)
y la colaboracién de las instituciones como el Centro
Internacional de Agricultura TPropical (CIAT), Centro
Agronémico Tropical de investigacién y EnseFanza (CA-
TIE) y el Instituto de Nutricién de Centro América y
Panami (INCAP) ( 2 ).

A la fecha se han desarrollado 3 trabajos de caracte
rizacién Agromorfolégica y Bromatolfgica y tres eva-
Jjuaciones de chile picante nativos de Guatemala (Cap-
sicum annuum).
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Caracterizacién de 25 cultivares de chile (Capsicum
sp) del Sur-Oriente de 1a Repliblica de Guatemala.

¥l trabajo de investigacidn se establecié en la es=
tacién experimental del ICTA, de la Alameda Chimal-
tenango. Determinandose que€ los cultivares mostra-
ron alta variabilidad tanto en caracteres cualitati

vos como cuantitativos ( 18 ).

Caracterizacién Agromorfolégica y Bromatolbégica de
42 cultivares de chile (Capsicum spp), Nativos de
Guatemala, en el valle de la Fragua, Zacapa 1984.
De los resultados obtenidos, se determiné en el ané
lisis de varianza que los cultivares mostraron alta
variabilidad dentro de los aspectos morfoldgicos,
agronémicos Yy nutricionales, tanto a nivel inter co
mo intra cultivar. Resaltando de la manera siguien
te:

De la variasle habito de crecimiento de la planta,
se demostrd que el 55 % de los cultivares presenta
ron crecimiento erecto, el 43 % crecimiento compac-
to y un 2 % crecimiento postrado. ' ~

La variable altura de planta es una caracteristica
agronémica que presenté correlacién alta positiva
con el diametro de planta, dias a floracién y dias
a fructificacidén, ademas, presenté correlacién po-
gitiva con el contenido de kilocalorias’/gr y el por
centage de fibra cruda. Asi también presenté corre
lacién negativa con el ancho de frutoc, peso de fru-
to, grosor de la pared del fruto, contenido en por-
centage de cenizas, porcentage de materia seca y -
contenido de acido ascérbico.
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La variable diametro de planta, es una caracteristi
ca agronémica que mantiene correlacidén positiva con
las caracteristicas descritas anteriormente y una
correlacién negativa con longitud del fruto, diame-
tro de la semilla y el peso de 1,000 semillas.
Alcanzando diametros que oscilaron de 49.63 cm para
el diametro inferior y 107.60 cm para el diadmetro
mayor.

Con relacién a dias a florecimiento se estatlecid 3
alternativas de floracién, temprana, intermedia y
tardia delimitandola de la siguiente manera-

De 3% - 46 dias, temprana

De 47 - 59 dias, intermedia

De 60 - 71 dias, tardia. :

La variable a fructificacién establecio 3 alternatj
vas para alcanzar la fructificacién, temprana, in-
termedia y tardia delimitandola asi.

De 70 -~ 86 dias, temprana
De 87 - 103% dias, intermedia
De 104 - 119 dias, tardia.

En cuanto a las caracteristicas del fruto, éste pre-
sento bastante variabilidad tal como forma alargada,
redonda, cénica y campanulada.

Para la variable largo de fruto se presentaron desde
muy cortos, cortos hasta longitud intermedia.

Para la variable pungencia del fruto, se obtuvieron
‘desde pungencia alta, pungencia intermedia y no pi-

cantes.
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"El andlisis Bromatolégico concluyé que los 42 cul
tivares evaluados presentaron alto valor alimenti-
cio, tanto en vitaminas, como minerales, sobrepa-
sando inclusive datos reportados para otras espe-
cies de chile asi como otras hortalizas nativas.

En el cuadro 2, se presenta el contenido vitamini-
co y de minerales para los 42 cultivares, en el
cual se puede apreciar:

Para el contenido de cenizas, el rango de variacién
es de 10.1% presentando el cultivar 750-3 el mas al
to valor con 15.2 % y el cultivar 564 el mas bajo
valor con 5.1 %.

En cuanto al contenido de calorias existe un rango
de variacién de 1.6 kilo-calorias/gr, con vélores
que van desde 6.5 Kcal/g para el cultivar 571 y 4.9
KCal /g para el cultivar 575.

Para el contenido de fibra cruda, el rango de varia
cién fue de 17.4% vresentandc el cultivar 571 el va
lor mas alto con 24.6% y el cultivar 588 el mas ba-
jo con un valor de 7.2%.

Respecto al contenido de carotenos (Provitamina‘A)
el rango de variacién es de 41.6% miligraﬁos, pre-
sentando el cultivar 524-3 la media mas alta con
44.9 miligramos y el cultivar 571 la media mas baja
con 3.3 miligramos.

En cuanto al contenido de materia séca, existe un
rango de variacién de 46% con valores que van desde
89% para el cultivar 564 y el 43%% para el cul:ivar
787.

En lo referente al Aacido ascértico vitamina C en
miligramos, los valores oscilan deste 36.62 mg para
el cultivar 787 (chiltepe) ha:ta 2058.03 para el
cultivar 604 (chile serrano).
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Cuadro 2. Composicién bromatoldgica de 42 cultivares de chile (Capsicum
spp) caracterizados en el valle de la Fragua, Zacapa, 1984,

-———--—---—-—-—-------—-—.—-——--——-——----—-—-—-——-———--——--—-——-——-—--——------

No. de No. de Nombre Cenizas KCal’/g Fibra Carotenos materia Acido
Orden Colec- comin % % mg seca  ascor
ta bico.
e ——— e e e e e e cmmmmt—— e m—c—————————— e .
1 424 Chocolate 7.8 6.0 15,7 24.4 76 1203.57
2 437 Chocolate 3.6 €.0 16.7 21.5 76 1560.45
3 456 Cchile verde 9.8 €. 11.3 9.8 85 1628,.05
4 472~5 Cobanero 9.0 5.1 10.8 13.6 83 860. 26
5 52C Chocolate 6.1 6.2 12.8 21.0 77 1656.17
6 524-2 Cobanero 7.6 5.7 12.6 6.2 74 1201.45
7 524-3 Cobanero 8.3 .8 12.3 44.9 77 1137.66
8 525 Cuerudo 7.8 5.6 12.1 19.5 78 1753%.28
9 542 Chocolate 6.5 5.5 11.6 o3 80 1566.92
10 543 Diente de perro 6.2 6.1 20.5 11.5 70 325.11
11 558 Ro jo picante 5.7 £.0 9.3 12.1 86 1%24.,25
12 564 Habanero amarrillo5.l 5.0 10.8 17.6 87 18%7.01
13 566 Amarillo dulce 7.0 5.2 10.8 17.6 87 1802.94
14 567 Chile dulce 7.6 5.2 7.5 10.7 87 1507.86
1% 569 Habanero amarillo 7.3 5.2 1C.1 10.3 89 1863%.11
1 570 Habanero rojo 7.4 5.4 8.1 7.9 83 1351.,20
17 571 Pico de gallina 5.8 €.% 24.6 3.3 59 223.96
le 57% Thile largo 7.2 4.9 7.5 25.1 86 1%259.79
19 576 Chile corto 7.6 5.4 10.1 16.1 85 1787.40
20 58% Diente de perro 6.0 6.1 16.1 10.2 65 395,38
21 584 Chiltepe 7.% 6.1 18.8 6.5 55 58.16
22 58¢ Crhile dulce 7.0 5.1 7.6 15.7 88 1753%.60
22 588 Jalapero 5.8 5.2 7.2 9.6 86 960.75
24 595 Chiltepe 8.1 5.8 17.2 5.9 65 408,30
25 597 Ik 9.8 5.8 11.4 16.8 83% 62%,59
26 598 1k 8.0 5.5 12.1 11.7 "7 1138.38
27 599 Ik 10.0 6.0 11.7 10,9 76 1076.65
28 604 chile serrano 8.1 6.0 7.5 11.4 80 2058,03%
2 628 Diente de perro 9.5 5.7 11.2 11.8 7% - 1199.16
30 629 Cola de aiaczran 5.4 5.9 16.5 9.2 66 254,01
21 631 Zhiltepe 5.1 6.2 14.2 11.9 71 1083%.90
32 728 Chocolate 8.6 5.7 14.1 12.4 77 1289.41
.33 723 Cola de alacran 7.8 6.0 17.6 9.6 65 566.78
34 741 Cobanero 7.3 5.9 17.1 5.9 04 283,96
35 743 Chocolate 6.9 5.6 11.5 25.8 81 1143.91
36 750-1 Cobanero 8.7 5.8 17,7 3.4 64 257.42
37 750-2 Cobanero 9.9 6.1 15.5 9.2 70 1309.70
38 750-3 Cobanero 15.2 6.0 13.9 6.3 63 239.15 -

39 767 Diente de perro 5.8 6.2 16.8 16.9 62 372.50
40 777 chile redondo 7.9 5.% T.4 23.7 86 1283%,77
41 778 Chile corto 8.5 5.4 15.6 15.4 75 1460.28
42 787 Chiltepe 6.7 6.2 15.9 7.5 4% 36.62

Calculado sobre 100 gramos de parte comestible,
Fuente ( 1 ).
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Caracterizacién Agromorfolégica y Bromatolégica de
30 cultivares de chile (Capsicum spp), Nativos de
Guatemala, en el valle de la Fragua, Zacapa.

Los resultados obtenidos muestran para el conjunto
de los cultivares alta variabilidad agromorfolégi-
ca y bromatolégica.

la caracteristica altura de nlanta oscilé desde 28
em a 99.23 cm lo cual d4 un rango de 71.23 cm, man
teniendo una correlacidén positiva con el largo y
ancho de ho ja.

La variable diametro de la planta oscilé entre 38,2
cm a 96.73 cm con el rango de 58.53 cm, presentando
una correlacién positiva con el peso promedio de
fruto por planta.

El caracter dias a floracién oscilé entre 35 a 73
dias presentando una correlacién positiva con los
dias a fructificacién. .

Referente a la forma del fruto, se presentaror fru
tos alargados, achatados, redondos y frutos cénicos.
El largo del fruto varié desde un tamafio de 0.58 cm
para el de menor tamafio, hasta 10.46 cm para el ma-
yor tamaro.

En cuanto al anilisis bromatolégico, se determiné
que los materiales muestran alto contenido de protei
nas y carotenos, como se muestra en el cuadro 3.

En cuanto a carotenos, los valores oscilaron entre
3,20 miligramos para el cultivar 911 y 58.60 mili-
gramos para el cultivar 960.

En lo referente al contenidoc de cenizas los valores
oscilaron entre 4.3% para el cultivar 182 y 9.6 %
para el cultivar 960.
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La variable fibra cruda oscild ertre £.% y 20.5 %
para los cultivares 965 y 985 resvectivamente., El
cual presenta correlacién positiva con el vporcen-
tage de proteinas.

El caracter porcentare de nroteina se determinb
que fue de G.3 % para el cultivar 98% y 14.8 % pa
ra el cultivar 357 comc el valor mas alto.

Cuadro 3. Andlisis bromatoldgico de 27 cultivares de
chile (Capsicum spvo.), caracterizados en el
valle de Ea Fragua, Zacapa, Guatemala, 1985.

Colecta Humedad Carotenos Cenizas Fibra N, Proteina

No. fr%sco (mg) % cruda % %
i82 - 64,17 41.90 4.3 17.9 1.81 11.3
468 81.37 22.30 5.8 10.9 2.21 13.8
56° 85.4€ 27,60 4.9 9.3 2.29 14.3
678 82.4F 11.77 6.7 19,8 2.26 14.1
758 9,42 11.7%0 4.5 15.9 1.98 12.4
04 50.84 4¢ .50 6.2 17.% 1.90 11.9
31C 81.94 37,80 6.8 l4.6 2.29 14,3
Q1. 84,00 3,20 5.9 12.9 2.27 14.2
2% 82,81 21.35 6.9 13.9 1.78 11.1
927 82.97 23%.37 8.0 1.3 1.74 10,9
929 78,13 . 20,45, 8.7 18.5 1.68 10.5
93¢ 7%.78 31.45 7.8 14.1 1.79 1T.2
982 21.44 25.70 8.8 12.6 1.79 11.2
954 160.07 2%, 40 8.9 14.1 1.86 11.6
960 11,60 58.60 2.6 1€.8 2.2 1%.8
965 66,66 23 .50 6.8 8.3 1.87 11.7
366 30,91 29. 20 6.2 17,4 1.81 11.3%
9€" 11.27 19.90 7.7 11.6 2.37 14.8
968 79.97 27.20 8.7 10.7 2.18 1%.6
969 14.77 . %6.70 9.5 13,2 1.90 11.9
985 69,28 43,20 6.1 20.5 1.49 9.3
988 62.50 2%.70 6.6 19.% 1.57 9.8
1018 67.75 25.20 8.9 14.9 1.62 10.1
1070 73.98 29.80 6.4 18,7 1.81 11.73
1259 T77.99 22.00 7.0 14.8 2.10 13.1
1260 65.76 26.20 8.0 16.3 2.29 1A%
1261 70.09 31.90 7.7 14.9 2.00 12.5

Composicién por 100 gramos de porcién comestible
Fuente: ( 4 ).
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Evaluacién de 10 variedades de chile picante bajo
condiciones de riego en el valle de Chiquimula.
Bueso ( 3 ) indica que existe varjabilidad cualita
tiva y cuantitativa en las 10 variedades de chile
evaluadas durante 1986 en Petapilla, Chiquimula,
mostrando habito de crecimiento que va desde pos-
trado a erecto; con dias a florac«ién que van desde
32 a 49 dias después del trasplante, alcanzando el
primer corte entre 74 y 9% dias después del tras-
plante con alturas gque oscilaron desde 46 cm en

las postradas hasta 88 cm de las erectas. Presen-
tando una diversidad de formas con excepcidn del
cultivar 778 que presenté el 100% de uniformidad.
La pungencia de las variedades fue alta y frutos

de col~r rojo a la madurez, el rendimiento en fres
co oscilé entre 9.6 tm’ha de la coleccién 750 a -
22.11 tm’ha de la coleccién 910: mientras que el ren
dimiento en seco los valores oscilaron entre 2.49
tm’ha de la coleccién 929 a 3.98 tm’ha de la colec-
cién 910.

Evaluacién de caracteristicas agrondémicas de nueve
cultivares de chile picante (Capsicum annﬁum varie-

dad annuum), en Cuilco, Huehuetenango.

Bscobar ( 8 ), establecié en el ensayo realizado en
Cuilco, Huehuetenango que los nueve cultivares pre-
sentaron variabilidad tanto cualitativa como cuanti
tativa, a excepcién de las variables hibito de cre-
cimiento, pungenci alta del fruto.

En cuanto a rendimiento en fresco establecié rangos
que oscilaron entre 80.93 tm’/ha para el mas rendidor
hasta 8.15 tm’/ha para el de menor produccién, varia-
ble que presento una correlacién positiva con el ren
dimiento en seco.
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En cuanto a altura de planta, determiné diferencias
significativas con tamafios que variaron de 126.5 cm
para la mayor altura hasta 45 cm para la de menor
tamafio. Los dias a floracién oscilaron entre 61 -
dias para las mas precoses hasta 75 dias para las
tardias.

La variable dias al primer corte oscilo entre los
122 dias hasta 151 dias para los mas tardios.

Evaluacién de 10 materiales nativos de chile pican
te (Capsicum annuum), colectados a nivel nacional

en la Repiblica de Guatemala.

Este ensay6 se establecié en la estacién experimen
tal del ICTA en el Oasis Zacapa, determinandose que
el conjunto de los cultivares evaluados presentaron
diferencias significativas en rendimiento, que osci
laeron entre 18.48 y 9.64 tm’ha con una media general
de 13.22 tm‘ha.

Ademas indica que la mayor parte de los cultivares
evaluados no presentaron una significancia marcada
con respecto a periodo de cosecha a excepcién de los
materi~lee ~nue son tardios en iniciar su produccién
evidenciando un periodo mas cortoc de cosecha ( 11 ).




V1.1 Ubicacién del experimento.
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VI. MATERIALES Y METODOS

La presente invéstigacién se realizbé en la aldea
Astillero localizada en Chiquimulilla, Santa Rosa.
La cual se encuentra Gbicada a una distancia de
2.5 km de la cabecera municivpal, siendo sus coorde
nadas geograficas las siguientes: Iatitud Yorte
14° 01' y Longitud Oeste 90°17'.

Su clima esti comprendido er I1a zona ecolégica bos
que humedo sub-trovical cAlido, con precipitacién
pluvial de 1,6CC mm promedio y una temperatura me-
dia anual de 27 °¢c ¢ 7 ).

Los suelos por lo gen=ral pertenecen a la serie Ti
gulisate, los cuales se caracterizar nor ser de tex
tura francc-arenoso, cor un relieve casi plano y
un~ profundi:ad de 40 a 6T cm, de color caf oscu-
ro ( 16 ).

sn la “icura ' se ~uestra el mapa donde se encuen-
tra dticadc . municipio de Thiquimulilla, Sarta

Rosa.




Figura 1.
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Mapa de Guatemala, mostrando la ubicacién del
departamento de Santa Rosa y el municipio de
Chiquimulilla.
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Material experimental.

la investigacién se realiz6 utilizando los cultiva
res promisorios pertenecientes a las colecciones
nacionales realizadas por la Facultad de Agronomia
ICTA-CIRF.

El1 cuadro 2, presenta los cuitivares de chile pican
tes de acuerdo a su codificacién, grupo, lugar de
oriren y afio de su recoleccién.

Estos cultivares fueron evaluados bajo las condi-
ciones ecolbégicas de Zacapa, Chiquimula y algunos
bajo las condiciones ecolégicas de Cuilco Huehuete
nango.




| |
! Cuadro 4.
|

Material experimental utilizado en la evaluacién de 11 cultivares de chile
picantes en Chiquimulilla, Santa Rosa, Guatemala.
CODIGO NOMBRE CIENTIFICO  GRUPO DEPTO LUGAR DE COLECCION ARO
__________________________________________________________________________ DE_RECOLECCION

437  Capsicum sp Chocolate Izabal Parcelamiento Los Andes, 1983
Alargado Morales.

468 C. annuum Cobanero  Alta Teleman, Panzos 1983
Oblongo Verapaz

482 Capsicum sp Cobanero Alta Canlim, Panzés 198%
Oblongo Verapaz

524 C. annuum Cobanero  Petén Colonia Nuevo Leén, 1983
Cénico Las Cruces, La Libertad

750 C. annuum Cobanero  Alta San Antonio las Flores 1983
Cénico Verapaz Raxu ja

778  C. annuum Cobanero  Petén Lagunas Cuaches, 1983
Cénico La Libertad

910 C. annuum Chocolate Retalhuleu Caballo blanco 1984
Alargado .

929 C. annuum Cobanero  Alta Secampana, Cahabdn 1984
Oblongo Verapaz

966  C. annuum Chocolate Jutiapa Parcelamiento Montufar, 1984
Alargado Ciudad Pedro de Alvarado.

969 C. annuum Cuerudo Santa Rosa Las Llaves, Chiquimulilla 1984
largo

T C. annuum Chocolate Santa Rosa San Martin, Chiquimulilla 1987
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Perfodo de conduccién de la investigaciébn.

El trabajo de investigacién se inicib con la siem-
bra del semillero el 11 de abril de 1987 y finali-
z6 con el Ultimo corte de fruto el 28 de noviembre
de 1987, lo cual hace un tiempc de duracién de 231
dias.

Metodologia experimental

En la presente evaluacidén se utilizdé el disefio ex-
perimental de BiOQues al azar, con 11 tratamientos
y tres repeticiones. Una localidad.

Distancia de siembra: 1.20 m entre surcos
0.50 m entre plantas

- Area de la parcela bruta: 28.80 m° (4.8 X 6 m )

- Area de la parcela neta: 14.40 m° (2.4 X 6 m )

- Area total del ensayo 1,161.60 m2

- No de plantas por par-

cela bruta: 52
- No. de plantas por par-

cela neta: 26
- Distancia entre replica 2 m
- No. total de parcelas 33

Modelo estadistico

El modelo estadistico para este disetio fue el
siguiente.
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Y.. = Variable respuesta observada en el bloque i
con tratamiento J. ‘

u = Efecto de la media general

B. = Efecto del i... ésimo bloque

P. = g£fecto del j... ésimo tratamiento

E = Efecto del error experimental

3. Croquis de campo.

En la figura 2 se puede observar la distribucién de
los tratamientos en el campo definitivo.

22 1 21 20 19 18 17 16 15 14 |13 12

23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33

Figura 2. Distribucién de los tratamientos en el cam
pO‘
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Cuadro 5. Agrupacidén de los materiales segin el cbédigo
del disefo y la Facultad de Agronomia.
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4. Manejo del experimento.

a. Toma de datos. £1 experimento es de un solo factor
y las variables respuesta son-
1. Rendimiento en fresco y en seco

. Dias a floracién

Dias al primer corte

Forma, peso y tamaro de frutos

.

Alto y ando de copa de la planta

(o) NN B AV L)
. * @

Duracién del ciclo de los materiales y periodo
de cosecha.
7. HAbito de crecimiento de las vnlantas.
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Epoca de toma de datos

l.
2.

7.

Muestreo de suelos, antes del trasplante.

Dias a floracibén: Cuando el 80% de la pobla-
cién habia alcanzado la paertura de los boto-

nes florales.

Dias al primer corte: Tiempo transcurrido des
de la siembra del semillero hasta el momento
del primer corte.

Forma, peso y tamafio de frutos: Se estableciéd
despues de la cosecha.

Altura y ancho de copa de plantas: Cuando la
planta alcanz6 la fructificacién.

Rendimiento en fresco y en seco: Se tomd en
cuenta el rendimiento de los dos surcos centra
les de cada unidad experimental, al estar el
fruto completamente maduro. Acumulando los da
tos en cada uno de los cortes, para inferir la
cantidad de rendimiento en toda la poblacién.
HAbito de crecimiento de la planta: Al momen-
to de encontrarse la planta en plena floracién,

Andlisis de la informaciébn.

Los datos tomados para los diferentes cultivares
fueron sometidos a un andlisis de varianza los cua
les al presentar diferencia altamente significati-
va se les realizé la prueba de comparacién de me-

dias

DUNCAN. Ademas, se realizé la prueba de co-

rrelaciAn lineal entre las parejas siguientes:
Rendimiento en fresco - Rendimiento en seco
Rendimiento en fresco - Altura de planta

Rendimiento en fresco - Ancho de copa de planta

Rendimiento en fresco - Dias a floraciédn.




Rendimiento
Rendimiento
Rendimiento
Rendimiento
Rendimiento
Rendimiento
Rendimiento
Rendimiento

en
en
en
en
en
en
en

en
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fresco
fresco
fresco
seco
seco
seco
seco

seco

Rendimiento en seco
Altura de planta
Altura de planta
Altura de planta
Altura de planta
Al tura de planta

Ancho de copa

Ancho de copa

Ancho de copa

Ancho de copa
Dias a floracién

Dias a floracién

Dias a floracién

Dias al primer corte

Dias al primer corte
Longitud del fruto

)

Dias al primer corte
Longitud del fruto
Didmetro medio del fruto
Altura de planta

Ancho de copa

Dias a floracién

Dias al primer corte
Longitud del fruto

Didme tro medio del fruto
Ancho de cova

Dias a floracibn

Dias al primer corte
Longitud del fruto
Didmetro medic del fruto
Dias a floracién

Dias al primer corte
Longitud del fruto
Didmetro medio del fruto
Dias al primer corte
Longitud del fruto .
Didmetro medio del. fruto
Iongitud del fruto
Didmetro medio del fruto
Didmetro medio del fruto.
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Mane jo del cultivo.

Preparacién del semillero o almicigo

Se prepardé un semillero tomando en’ cuenta el 4rea a
sembrar, elaborandose un tablén de 12 metros de lar
go, 1.20 metros de ancho y 0.20 metros de alto.

Desinfeccién y desinfestacién del suelo.

Para esta practica se uso Bromuro de métilo, de 1.5
libras, cubriendose antes de su aplicacién todo el
tablén con un plastico para evitar el escave del gas.
Desvués de 48 horas se quité el vlastico de jando -
airear el tabl6n durante ? dias.

Siembra del semillero.

Previo a =~ siembra se prepararon surcos perpendicu
lares a & ongitud del tablén, separados C.15 m en
tre surcns, realizandose la siembra al chorrillo a
una profundidad de 1 cm, cubriendose luego con paja
para guardar la humedad del suelo, seguidamente se
dio un riego profundo. La paja se retiro cuando se
obtuvo aproximadamente el 8C% de germinacién. Ade-
mas se realizardén riegos por las tardes durante to-
dos los dias. '
Preparacién del terreno.

Esta actividad se llevo a cabo realizandose un paso
de'arado y un paso de rastra, haciendose posterior-
mente un surqueado.

Trazo del crogquis de campo.

Antes del trasplante se delimitarén las éreés para
cada unidad experimental, y entre replicas haciendo
se a la vez la distribucién del material dentro del
mismo,
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Trasplante.

Esta actividad se realizé cuando el semillero tenia
36 dias, colocandose una planta por postura en el
talud del surco.

Distancia de siembra.

Se utilizé una distancia de 1.20 m entre surco y -
0.50 metros entre plantas.

Pertilizaciébn.

Previo a la fertilizacién se realizdé un analisis de
suelo y como resultado de esto se aplicé 389.6 kg’ha
de la formula 20-20-0, 10 dias después del trasplan-
te. Una segunda fertilizacibénse realizé a los 25 -~
dias desvués del tras-lante a razén de 97.40 kg ‘’ha
de urea. Ademas se realizarén ? avlicaciones de fer
tilizante foliar, la primera a los 35 dias después
del trasplante y luego cada 30 dias.

Control de malezas.

Para controlar malezas se hicieron 3 limoias en for-
ma manual con azadén y aporque. La primera se reali
26 a los 14 dias después del trasplante y las deméas
cada 30 dias hasta que el cultivo estaba en plena -
floracién.

Control de plagas y enfermedades.

El control de plagas y enfermedades se llevo a cabo
en forma preveniiva con mezclas de insectisidas y
fungicidas. Realizandose dichas aplicaciones en la
forma siguiente.

Plagas del suelo.

Se aplicé volatén granulado (Phoxim) a razén de 1.0
qq/mz para el control de gallina ciega (Phylophaga sp)
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Plagas del follaje.
Se aplic6é Metaxistos (Demotén Metril) para el ataque
de tortuguilla (Diabrédtica sp) a razén de 1.0 litros

por manzana.
Del fruto
Para el control del picido del chile (Anthonomus euge-

ni), se aplicd, Lirothién (Parathién) y Baytroid (Pire
troide) alternativamente, iniciandose su aplicacién al
momento de la floracién. A ra~én de 1. 5 litros por
manzana.

Control de enfermedades.

Se coordinaron las actividades con el control de insec
tos dafinos, haciendose en forma preventiva, aplicando
se Cupravit (Oxicloruro de cobre) a razbén de 1.75 kg/
mz y Dithane V=45 (Mancozeb).

Cosecha.

lLa cosecha se llevo a cabo de acuerdo al grado de madu
rez de los frutos gue présentaba cada cultivar, princi
piandose 128 dias después de la siembra y finalizando-
se 191 dias despues del trasplante, lo que hace un pe-
riédo de 99 dfas de cosecha. .

¥II. ©PRESENTACICN DE RESULTADOS

Andlisis de Varianza.

En el cuadro 6 puede observarse los resultados del ani
lisis de varianza realizado para cada una de las varia
bles estudiadas, en las cuales se puede ver que hay di
ferencias altamente significativas entre los tratamien
tos.




Cuadro 6. An4lisis de varianza para ocho variables cuantitativas, en la eva
luacién de 11 cultivares de chile picante, éen Chiguimulilla Santa

Rosa.
v AR I A B L E 8
REND. FRESCO | REND. SECO ALTURA DE PLANTA
FV GL sC F ov 5C F eV c F ov
BLOGUES 2 4.05 0.07 11.69
TRATAMIENTO 10 185.03 3.62 *¥ 13.24  4.61 ** 6084.41 358.8 %%
ERROR 20 "102.25 5.75 38,94 '
TOTAL 32  291.33 15.66 19.03 16.25 7035.03% 1.54
ANCHO DE COPA DIAS A FLORACION PRIMER CORTE
GL sC F cv SC F cv SG F cv
BLOQUES 2 4.20 1.69 9.50
TRATAMIENTO 10 6287.58 175.26 *¥1608.00 116.35%% 3158.56 280.7F%%
ERROR 20 T1.75 27.65 | 22.50 |

TOTAL 32 6363.53 2.82 3190.56 1.80 3190.56 0.80

————-—..-_.—--—--u—-—--——--_--.‘-——-———--——--——--——-_——-—————_..-————-———-o--..--_

0%
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VARIABLES
LONGITUD DE FRUTO DIAMETRO DE FRUTO

GL SC F Ccv SC F cv
BLOQUES 2 0.17 0.07
TRATAMIENTC 10 165.27 46.11%* 5.39 10.30 **
ERROR 20 7.17 1.05
TOTAL 32 172.60 12.08 6.50 12.71

T¢
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VII.2 Comparacién de medias.

De conformidad con los resultados expuestos en el
cuadro 6 "analisis de varianza", se presentan en
forma separada las 8 variables cuantitativas estu
diadas, observandose que en los cultivares si exis
te diferencias altamente significativas al 5 % de
probabilidad. Haciendose necesario de esta manera
someter las variables a la prueba de comparacién
multiple de medias DUNCAN los cuales se anotan en
los cuadros comprendidos del 7 al 14.

Cuadro 7. Comparacién de medias de rendimiento de
chile en fresco en tm‘ha, en Chiquimuli

Tratamiento X Rendimiento Comparador

...................... tm/ha_________....DUNCAN_____
966 a 18.09
910 a 17.88 2) 3.84
T ab 16.43 3) 4.0%
468 a b c 15.61 4) 4.13
750 a b ¢ 15.00 5) 4.23%
7718 a bc 14.82 6) 4.29
524 becd 13.24 7) 4.34
437 becd 12.94 8) 4.37
482 bc d 12.65 9) 4.39
929 c d 11.82 10) 4.42
969 d 10.3%2 11) 4.45

VII.2.1 Discusién y descripcién de la variable rendimiento
en fresco.
En la comparacién multiple de medias (cuadro 7)
con el estadistico “DUNCAN, para el rendimiento en
fresco para esta investigacién se observo que la
media general de tratamientos es de 14.44 tm’ha,




oscilando los materiales evaluados entre 18.09
tm’ha y 10.%2 tm’ha, corresvondiendole el valor
mas alto al material 966 y el menor valor alcan
zado por el cultivar 969. Lo cual ncs muestra

que el conjunto de cultivares posee diferencias
significativas en cuanto al rendimiento en fres
co. Los cuales describimos y afgrupamos de 1la
manera siguiente.

El primer grupo de cultivares evaluados, esta
integrado por los cultivares, 966, 910, T, 468,
750 y 778; los cuales no presentan diferencias
estadisticas entre si, observandose que el primer
lugar lo alcanzé el cultivar 966 con un rendimien
to de 18.09 tm’ha, el segurido lugar lo alcanzé el
cultivar 910 con ur rendimiento medin de 17.88
tm/ha, el tercer lugar el T, el cuarto lugar el
468, el quinto lugar el 750 y el dltimo lugar el
cultivar 778 con un rendimientc medio de 14.83
tm/ha. De este conjunto de cultivares se pudo ob
servar que el material 750 mostré diversidad de.
formas, no asi los demis materiales que presenta-
ron una forma mAs estable ya sea alargados u cénl
cos.

Un segindo grupo esta integrado por los cultivares
524, 437 y 482, con rendimientos de 13.24, 12.94 y
12.65 tm’ha respectivamente.

El tercer grupo lo integra unicamente el cultivar
929 con un rendimiento promedio de 11.83 tm‘ha.

El Gltimo grupo es decir el cultivar con menor ren
dimiento, lo constituye el cultivar 969 con un oro
medio de 10.%2 tm’/ha.

Si consideramos y comvaramos €l cuadro 16, los re-
sultados alcanzados por los cultivares, en las zo-
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nas ecolégicas de Cuilco (Huehueténango), Chiguimu
la y Zacapé, perfectamente podemos decir que exis-
tio fluctuacibén de rendimiento em fresco de los cul
tivares, bajo las zonas ecoclégicas donde se realiza
ron las evaluaciones, encontrandose similitud entre
tratamientos para la media general, en Zacapa con
1%.22 tm/ha, Chiquimula con 14.79 tm’/ha y Chiquimu-
1illa con 14.44 tm/ha; con excepcién de Cuilco (Hue
huetenango) que nos presenté alta variabilidad en
cuanto al rendimiéntd en fresco, con una media de
38,45 tm’ha.

Por otra parte se observa que los mas altos rendi-
mientos para las distintas zonas, lo alcanzaron los
cultivares de forma alargada o Chocolate, de los que
podemos mencionar el cultivar 910 y 966 que ocuparon
los me jores lugares para las zonas comparadas.
cuadro 8. Comparacibén de medias de rendimiento en

seco en tm’ha de chile picante en Chiqui
mulilla, Santa Rosa.

-___-_--_--_--_-_--_----—---- - b e DAL A D SR e R A G D S G e

Tratamiento X Rendimiento Comparaddor

--------_---_-----------E@fbé .............. DUNCAN ___
750 a 4.55
778 a b 3.95 2) 0.91
966 bc 3.83% 3) 0.96
468 becd 3.46 4) 0.98
T c d 3,45 5) 1.01
910 cde 3.37 6) 1.02
437 c de 3.15 D) 1.04
524 cde 3.04 8) 1.05%
929 d e 2.72 9) 1.05
969 e 2.39 10) 1.06
482 e 2.38 11) 1.09

- D G W - - b W RS G D - . WP AR S T ED WS WA WA W - D T WD e We R MR ML WA G ED B SR
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VII.?2.2 Discusién y descripcién de la-variab1e rendimien
to en seco.
Al hacer la comparacién multiple de medias y es-
tablecer los respectivos comparadores DUNCAN (se
gir. se puede ver en el cuadro 8), podemos apre-
ciar lo siguiente:
La media general de rendimiento en seco fluctub
entre 4.55 y 2.38 tm’ha, correspondiendole al cul
tivar 750 el mas alto valor alcanzaao y al mate-
rial 482 el minimo valor obtenido. De esto pode-
mos observar cue el maximo valor obtenido lo al-
canzaron los cultivares de menor tamaro, lo cual
nos hace pensar que el contenido de humedad en
estos materiales es menor por lo que existe una
menor perdida. Notandose que la relacién en por-
centage existente en peso fresco y peso seco €s
menor para ios cultivares de mayor tamaro.
Los cuales describimos y agrupamos a continuacién.
El primer gruvo lo constituyen los cultivares 750
y 778 que alcanzaron el maximo rendimiento en se-
co con valores que van de 4,55y 3.95 tm’ha respec
tivamente, los cuales tuvieron el 30.33 y 26.65 %
en peso seco, en referencia al vpeso humedo manifes
tado.
£l segundo grupo esta integrado vor los cultivares
966 y 468 con rendimiento de 3.83 y 3.43 tm’/ha
respectivamente, los cuales en forma porcentual ob
tuvieron el 21.18% y el 22.16% de peso seco.
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El tercer grupoc lo integran los cultivares T, 910
437 y 524. Los cuales en peso seco respectivamen
te alcanzaron rendimientos de 3.45, %.37, 3.15 ¥y
z.04 tm’ha expresacos en porcentage seria igual a
20.99, 18.85, 24.34, y 22.96 por ciento.

El cuarto grupo esta integrado por el cultivar 929
con rendimiento de 2.72 tm’/ha equivalente al 23.01
%, 41 menor rendidor en peso seco lo constituyen
los cultivares 969 con un rendimiento de 2.39 tm’ha
equivalente a 23.16% y el cultivar 482 con rendi-
miento de 2.3%8 tm’ha, lo cual equivale al 18.82 %
Al hacer comparaciones del potencial de rendimien
to en seco de cada uno de los cultivares 'de chile
picante que se evaluaron en las distintas zonas -
ecolégicas se puede apreciar lo siguiente:

Que el conjunto de cultivares presentaron variacién
en peso seco, variable que se encuentra éen directa
asociacién con el rendimiento en fresco, lo cual
nos permite apreciar que a mayor rendimiento en
fresco mayor seri el rendimiento en seco, hasta -
cierto punto. Considerando también gque la relacién
peso fresco-peso seco; para Chiquimulilla y Zacapa
es menor para los cultivares de mayor tamatro.

Por otra parte es de vital importancia considerar
que en la regién de Chiquimulilla por tradicién y
costumbre pre‘ieren los chiles de forma alargada
variable que influye en la comercializacién tanto
en fresco como en Seco.
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Cuadro 9. Comparacién de medias para la altura de

VIiI.2.3

plantas en cm. Segin DUNTaN.

Tratamiento X Altura de planta  Comparador
cm DUNCAN
778 a 118.00
966 a 116.67 2) 2.3%6
T b 30.00 3) 2.48
482 b 89.8% 4) 2.54
468 bc 89.4¢ 5) 2.60
4377 b c 88.67 6) 2.64
969 c d 87.00 7) 2.67
910 d 86.5% 8) 2.69
750 d 86.50 9) 2.7C
524 e 71.67 10) 2.72
929 f 68.50 11) 2.74
Discusién y descripcién de la variable altura de

planta.

Como puede observarse en e’ cuadro 9 de compara-
cién de medias DUNCAN, la altura de planta prome
dio vari6 de 68.50C cm a 118 cm, con un rango de
variacién de 49.50 cm; caracteristica importante
en la determinacién del distanciamiento de siem-
bra que redunde en proporcionar un mejor manejo
al cultivo e incrementar el rendimiento ya que
por observaciones hechas en el camvno las plantas
que alcanzan un mayor altura necesitan un mayor
espaciamiento pues su cobertura es mayor, lo cual
en el presente caso, en parte, reflej6é rendimien-
tos intermedios.

La maxima altura la alcanzaron los cultivares 778
siguiendole el cultivar 966 con un promedio de

i

X
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118.00 y 116.67 cm, respectivamente sin que exista
diferencias significativas entre los cultivares.

Un segundo grupo esta integrado por los cultivares
'y, 482, 468 y 437; con alturas promedio respectiva
mente para cada cultivar de 90.0, 89.0, 89.45 y

88.8 cm. '

Un tercer grupo esta formado por el caltivar 969

con una altura de 87 cm, cuerudo larro de Santa Ro
sa. : '

Un cuarto grupo lo integran los cultivares 910 y -
750 con una altura promedio de 6.5 cm para ambos.
El quinto grupo lo integra el cultivar 524 con una
altura de 71.67 cm.

En el dltimo grupo el cual es de menor tamaro se
puede orservar el cultivar 9?9 con una altura de
68.5 cm el cual presenta un hitito de crecimiento
predominantemente postrado.

En el caracter altura de nlanta comparado con las
zonas ecolégicas de Zacapa, Thiquimula, Cuilco (Fue=-
huetenango), Chiquimula y Chiquimulilla; cuadro 16
podemos observar gque existio variabilidad en cuanto
a este caracter para cada uno de los materiales eva
luados en las distintas zonas, con medias que osci-
laron de 108 y 72 cm para Zacapa, 88 y 46 cm para
Chiquimula, 115 y 54.75 cm para Cuilco, y 118 y 68.50
cm para Chiquimulilla.

Sin embargo se puede notar que las plantas que alcan
zaron una mayor alturs S.rn las que poseen un habito
de crecimiento compac:ia o erecta, mientras que las de
menor tamafio la constituyen las plantas de habito de
crecimiento postrado.
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Cuadro 10. Comparacidén de medias para ancho de copa
en cm, Segin DUNCAN, .

————————————————————————————————— e G e - S e - -

Tratamiento X Adcho de cova Comparador
cm DUNCAN -
966 a 90.00
778 a b 87.75 2) 3.22
T b 82.3%% 3) %,.%8
969 c 71.CO0 4) 3.54
48?2 c 68.3% =) 3.60
468 d 65.00 6) 3.64
750 d 64.3% 7) 3.66
524 e 57.67 8) 3.68
910 £ %2.0C 9) 3.71
929 f 50.07 10) 3,72
437 f 49,67 11) 3.73

VII.2.4. Discusién y descripcibn de la variahle ancho de
copa.
Segin los resultados obtenidos para el ancho de
copa como se presentan en el cuadro 10, de com-
paracién de medias DUNCA& se puede decirs
El ancno de copa o~cilo entre 90.00 y 49,67 cm
con un rango de 40.3%3% cm, siendo el cultivar
966 el que alcanzé yn ancho de cova mayor y el
cultivar 437 un menor ancho de copa. Caracte-
ristica preponderante en la determinacién del
distanciamiento de siembra pues al haber un ma
yor diametro de copa mayor sera el distancia-
miento requerido a la siembra, lo cual al inter
relacionarse con la altura de planta nos mostré
que los cultivares de mayor altura presentan un
ancho de copa mayor.




40

Los cuales describimos y agruvamos a continuacién:
Los cultivares que mostraron un ancho de cora mayor
fueron el 966 y 778 con un ancho promedio de 90 cm
y 87.75 cm respectivamenfe.

En el seguhdo gruno se encuentra el cultivar T con
un ancho de copa de 82.3% cm sin. que existna diferen
cia.estadistica entre el cultivar 778 del primer
grupo. ,

El tercer gruno lo forman los cultivares 969 con un
ancho de copra de 71 cm y el cultivar 482 con un an-
cho de copa de 68 cm los cuales no rresentan dife-
rencias estadisticamente significativas.

Bl cuarto gruvo esta integrado vor los materiales
468 y 750 con un ancho de cona de 65 y 64.3% cm reg
pectivamente. '

El guinto grumo lo forma el cultivar 524 cor un an-
cho de cona de 57.67 cm,

El Gltimo gruvo y de menor ancho de copa lo consti-
tuyen los cultivares 929, 437 con un didmetro de 50
y 49.67 cm respectivamente.

Al hacer compnaraciones del ancho de copa obtenidos
por los cultivares en las zonas ecolbégicas de Zaca-
pa, Cuilco (Huehuetenango), Chiquimula y Chiquimuli
lla (Cuadro 16), se puede apreciar fluctuacién en
cuanto al ancho de copa de cada cultivar, pudiendo-
se observar en forma general en todas las zonas que
los cultivares de mayor diametro lo constituyen las
. plantas con mayor tamafo y de habito de crecimiento
que va de compacto a erecto.
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Cuadro 11. Comparacidén de medias para dias a flora-
cién. 3egin DUNCAN.

Tratamiento X Dias a floracién Compnarador
IR 111 457 . S
778 a 80
966 a 79 2) 2.01
524 e €7 3) 2.11
482 c 62 4) 2.16
468 c 62 5) 2.21
750 c 61 6) 2.27
969 - €1l 7Y 2.28
T c 61 8) 2.30
929 c 61 9) 2.31
910 c 61 10) 2.32
437 c 61 11) 2.33

A D m— S B B WD R e I S G P M D R D RGP SR GD S G S GD WD G W M WD WA S NN AR @D e W@ A W

5 Discusibn y descripcién de 1la variasle dias a
floracién.
Como se puede ver en el cuadro 11 de comparacién
multiple de medias DUNCAN, la media general nece
saria por los tratamientos para llegar a la flo-
racién fue de 65 dias, oscilando los cultivares
evaluados entre 80 y 61 dias, evidenciandose que
la mayor parte de los materiales no presentaron
una diferencia marcada para alcanzar la floracién

" a escepcibn de los cultivares 778 y 966 que fue-

ron los mis tardios para alcanzar la floracién.
El primer grupo lo integran los cultivares 778 y
966 sin que exista diferencias significativas en
tre ellos, siendo los mias tardios respecto al
resto de materiales. '
Un segundo grupo esta formado por el cultivar 524
el cual necesito 67 dias para llegar a la flora-
cién, siendo estadisticamente diferente al resto
de los cultivares.
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El dGltimo grupo lo integran los cultivares, 482, 468,
750, 969, T, 437 y 910 es decir los materiales que ne
cesitaron menos dias para llegar a la floracién entre
los cuales no existe diferencia estadistica, alcanzan
do la floracién a los 61 dias.

Si consideramos y'comparamos los resultados de esta
investigacién (cuadro 16), con los obtenidos en las
zonas ecolégicas de Zacapa, Chiquimula y Cuilco (Hue-
huetenango), podemos observar que existio fluctuacién
de los cultivares en las distintas zonas, para alcan-
zar la floracién encontrandose una pequera variaciébn
para Zacapa, y Cuilco en la cual los cultivares nece-
sitaron un promedio de 59 y €65 dias respectivamente
para llegar a la floracion, con excepcién de Chiquimu
la en la cual los cultivares alcanzaron su floracién
a los 40 dias.

Cuadro 12. Comparacién de medias para dias al primer
corte. Segiin DUNCAN.

Tratamiento X dias al primer corte Comparador

e e mmmmmm————m—————————— DUNCAN____
778 a 153
966 a 152 2) 1.80
524 b 136 3)  1.90
929 b 135 4) 1,94
750 c 128 5) 1.98
437 c 128 6) 2.01
910 ¢ 128 7)  2.04
482 c 127 8) 2.05
468 c 127 3) 2.06
969 c 127 10) 2.07
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V11.2.6 Discusibn y descripcién de la variable dias al

primer corte.

Como se puede observar en el cuadro 12 de compa
racién multiple de medias DUNCAN, la mayor par-
te de los cultivares no mostraror diferencias
significativas para llegar al primer corte, con
escepcidén de los cultivares 778 y 966 que si -
evidenciaron ser los m4s tardios, siendc esta-
disticamente diferente al resto de los materia-
les, los cuales describimos y agrupamos a conti
nuacién.

Los materiales que utlizaron mis tiempo para lle
gar al primer corte fueron los cultivares 778 y
966 con 15% y 152 dias resneétivamente, sin que
presen*ten diferencias estadisticas.

Un segundo grupo esta integrado por los cultiva-
res 525 y 929 guienes necesitaron 135.5 dias pro
medio para llegar al primer corte,

Un tercer gruvo lo integran los cultivares 750,
437, 910, 482, 468 sin que exita diferencias sig
nificativas alcanzando su primer corte a los 127
dias. .

El Gltimo grupo y que utilizé menos tiempo para
llegar al primer corte fue el cultivar gue se uti
lizo como testigo.

Al comparar el tiempo que necesitaron los culti-
vares evaluados, en las zonas ecolégzicas de Zaca
pa, Chiquimula, Cuilco (Huehuetenango) y Chiqui-
mulilla (cuadro 16) , se puede observar que si
existié similitud de los materiales para llegar
al primer corte con escepcién de Chiquimula en el
cual los materiales fueron mas precoses con una
media general de 84 dias, variable con relacién
positiva alta a dias a floracién.
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Cuadro 13. Comparacién de medias paras longitud del

fruto en cm. Segun DIINTAN,

- ———— - w— A D . W D AR AL AR WS T S R - . G SR S a» a- -

Tratamiento X Longitud de fruto Comparador

cm DUN AN

966 a 8.87
T b 7.5% 2)"  1.00
427 c €.€C 3) 1.05
969 bc 6.53 4) 1.08
Q10 c .97 5) 1.11
468 d 4,93 €) 1.12
482 e 4,20 7) 1.14
504 f 2.3 8) 1.15
929 b 2.€7 9) 1.16
750 g L 2.27 10) 1.17
778 1.60 11) 1.18

VIT.2.7
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Discusidn y descripcidn de la variable longitud
del fruto.

Al otservar el cuadro 1% de comparacidén de medias
pocdemos dezir, que 1la longitud de frutd para esta
investigacidén oscilo desde 1.60 y 8.87 cm, siendo
el menor tamao para €l c¢ultivar 778 hasta el ma-
yor tama®o cue fue el cultivar 966, presentandose
un rango de variacidén de 7.29 cm.

#l cultivar 966 presenté mayor longitud de fruto,
siendo estadisticamente difererte al restoc de los
cultivares. v |

Un segundo gruno esta constituido por los cultivi
res f, 437 y 969 los cuales no presentaron dife-
rencia estadistica, en cuantc a longitud, alcan-
zando cada uno de los cultivares una longitud de
7.53, 6.60 y 6.5% cm recpectivamente.
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Un tercer gruvo lo integra el material 910 con un ta
mafio de 5.47 cm el cual es estadisticamente diferen-
te al resto de cultivares. )

Un cuarto grupo esta formado por el cultivar 468 con
una longitud de 4.93% cm,

Un quinto grupo lo constituyen los cultivares 48?2 y
524 los cuales presentaron una longitud promedio de
4,20 y 3.33 cm respectivamente.

Un sexto grupo lo constituye el @nico cultivar 929
con una longitud de 2.67 cm,

El séptimo grupo esta formado por el cultivar 750 el
cual presento una longitud de 2.27 cm.

El dltimo grupo esta formado por el cultivar de menor
longitud, que alcanzé un tamafio de 1.60 em de largo.
Al hacer comvaraciones con los resultados de longitud
para las zonas de Zacapa, Chiquimula, Cuilco y Chiqui
mulilla, (Cuadro 16) vemos que si existié variacién
en cuanto a tamato, para las distintas zonas, presen-
tando mayor longitud los llamados chocolate.

Cuadro 14, Comparacién de medias para didmetro medio
de fruto en cm. Segin DUNCAN,

Tratamiento X Diidmetro del fruto Comparador
cm - DUNCAR
524 a 2.%7
482 a 2.30 2) 0.38
969 a 2.27 3) 0.40
910 a ©b 2.10 4) 0.41
468 b c 1.86 5) 0.42
929 b c 1.80 6) 0.43
T b c 1.77 7) 0.43
966 c d 1.50 8) 0.44
750 d 1.30 9) 0.44
437 d 1.30 10) 0.44
778 d 0 1.23 11) 0.45
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v1I.2.8 Discusi6én y descripciébn de la variable diametrc me
dio de fruto.
Al observar el cuadro 14 de comparacién de medias
podemos decir; gue el didmetro medio del fruto os
cilo entre 2.37 y 1.2% cm, con un rango de varia-
ci6én de 1.14 cm, siendo el cultivar 524 el que al
canzo el mayor diametro de fruto y el cultivar 778
un menor di4dmetro de fruto. Notandose hasta cier
to punto gue algunos cultivares de forma alargada
o de mayor longitud tienen didmetros menores.
Los cuales agrupamos de la siguiente manera.
Los materiales con mayor diimetro medio de fruto
1o constituyen los cultivares, 524, 482, 969 y 910
Un segundo grupo lo integran los cultivares 468,
929 y T con diadmetro medio de 1.86, 1.80 y 1.77 cm
respectivamente.
Un tercer grupo estd integrado por el cultivar 966
con un diametro medio de 1.50 cm,
El G1timo grupo de menor diimetro de fruto lo inte
gran los cultivares 750, 437 y 778 cm.

e i
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Cuadro 15. Presertacidén de resultados de correlacidu de airsunan variables ectudia
das en Chiquimulilla, 3anta RosAa.

——-——--—a——-——-——---——-_————_——_—.———_-—-——_.n_-—.‘--—-..._

R.Fresco R.Secc Altura de Ancho de Dias a Dias al  Tongitud
N planta_____ copa______floracion__ler.corte__fruto__
Rendimiento
fresco
Rendimiento 0.669
seco
Altura de 0.492 0.475
planta
Ancho de 0.371 0.3%47 0.815
copa
Dias a 0.348& 0.%95 0.789 0.714
floracién
Dias al 0.245 Q.542 0.657 0.1786 0.958
fer. corte
Longitud U.351 -0.144 0.247 0.246 -0.,028 -0.,13%8
del fruto
Didme tro me -0.313% -0.739 =0.533 ~0.265 =0.390 -0.406 -0.092

dio Je fru¥o

...._...-.._..._-_—_-—_--..__-____..._..--_._..----——-__n_-———-_—.—_--_-_--_-_._-___-_..—_—..-_._-_-
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Analisis de correlaci6bn entre las variables cuan
titativas.

Para determinar el grado de ésociacién que exis-
te entre las variables, se recurrio al anilisis
de correlaci6n lineal. Los resultados obtenidos
ge presentan en el cuadro 15.

Entre lo mis importante que podemos observar de
los resyltados anteriores lo siguiente:

La variable rendimiento en fresco es una caracte
risticd cuantitativa que tiene relacién directa
con el rendimiento en seco, asi que a mayor ren-
dimiento en fresco se obtiene hasta cierto punto
un mayor rendimiento en seco.

La caracteristica rendimiento en seco, correlacio
na negativamente con la caracteristica diametro
medio de fruto, lo que indica que a mayor rendi-
miento en seco menor va ha ser el diametro medio
del fruto. ‘
La variable altura de planta, muestra correlacién
alta positiva, con el ancho de copa, dias a flora
cién y dias al primer corte. Indicandonos enton-
ces que a mayor altura de planta mayor sera el an
cho de copa, las plantas necesitaran mis dias pa-
ra llegar a la floracién y alcanzar el primer cor
te. Por otro lado se correlaciona negativamente
con el didmetro del fruto, tomando en cuenta que
a mayor altura de planta menor sera el didmetro
medio del fruto.

la variable dfas a floracién, unicamente tiene re
lacién directa con los dias al primer corte, indi
candonos que si la planta necesita mayor nidmero
de dias para llegar a la floracién, necesitara -
mas dias para la realizacibén del primer corte.
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Cuadro 17. Resultados de caracteristicas cualitativas
estudiadas en cultivares evaluados en Chi-
- quimulilla, Santa Rosa.

-_-_----------------—-—-------------------

Tratamiento Habito de Forma de fruto Pungencia
............... crecimiento _ ____ e
482 Predominante cénico Alta
mente compacto

468 Predominante- cbnico Alta
mente compacta

929 Predominante- cbnico Al ta
mente postrada

524 . Predominante- cbébnico Alta
mente compacta

750 Predominante- cénico Al ta
mente compacta ‘

778 Predominante-~ cbébnico Alta
mente erecta

437 Predominante- Alargado Alta
mente compacta )

910 Predominante~ Alargado Al ta
mente compacta

966 Predominante- Alargado Alta
mente erecta -

369 Predominante- Alargado - Alta
mente compacta

T Predominante- Alargado Al ta

mente erecta

VII.2.10 Discusién de las varia'les cualitativas.

Los resultados ohbtenidos para las variables
cualitativas se presentan en el cuadro 17.

w1 habito de crecimiento es una caracteristica im
portante eén el manejo del cultivo, pues pudimos
observar que en las plantas que presentaron habi-
to de crecimiento postrado, las labores cul tura-
les se hacian mas dificilec ya que estas estan en
contacto con el suelo.




Fl Gnico cultivar que presenté habito de crecimiento
postrado fue el cultivar 929.

Fl habito de crecimiento para la mayoria de los mate
riales vario desde compacto a erectas.

Ta forma del fruto varié desde cénicos hasta alarga-
dos presentando algunos cultivares mucha inectabili-
dad en su forma, tales como el cultivar 750 que mos-
tro 10 formas diferentes. Siendo los més uniformes
en forma los cultivares 778 de forma c6énica y de for-
ma alarrada los cultivares 966, 437, 969, T y 910.
Todos los cultivares mostraron un alto grado de pun=-
gencia, caracteristica muy deseable en el mercado 1o
cal.
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vYIII. CONCLUSICEES

Existe diferencias significativas en cuanto a rendi-
miento tanto en fresco como en seco, para la mayor
parte de los cultivares e“aluados. Para rendimientc
en fresco el rango obtenido fue de 19.09 a 10.%2
tm/na, siendo el material iderntificado con el numero
966 el que reportd el valor mas alto; por otro lado
el rango para rendimiento en seco fue de 4.5 a 2.78
tm’/ha, correspondiendole el valor mas alto al culti-
var identificado con el ndmero 778.

El conjunto de cultivares evaluados no manifestaron
una significancia marcada con resvectc al ciclo de -
produccién presentando el mismo una media general de
1729 dias, siendo noteorio unicamente los cultivares -
778 y 966 que si evidenciaron un ciclo de produccién
mas largo con una media general de 152 dias.




1X. RECOMENDACIONES

Para fines de alto rendimiento en fresco se recomiendan
1os cultivares de forma alargada como el cultivar 966,
910, T y algunas formas alargadas de los cultivares 468,
750 y 778.

Se sugiere realizar pruebas sobre el distanciamiento 6p
timo de los cultivares, ya que algunos requieren distan
cias mayores.

Evaluar la respuesta de los materiales promisorios a ni
veles diferentes de fertilizacién, con el fin de deter-
minar los maximos rendimientos que estos puedan dar por
unidad de 4rea. '

Uniformizar las distintas formas del fruto de los culti
vares de chile picante, mediante selecciones sucesivas.




10.

11.
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