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RESUMEN

La pacaya es uno de los cultivos no tradicionales, cuya inflo-
rescencia se consume en todo el pais y fuera de és.te. Se
desarrolla en forma silvestre, sin ninguna tecnologia para
el incremento de la producciéh y mejorar el producto. En
Santa Maria Ixhuatéan, departamento de Santa Rosa, 1la explota-
»ci@i de la pacaya es una fuente de trabajo e ingresos para
un alto porcentaje de sus habitantes; pero actualmente, no

existe mucha informacidén sobre ésta.

Los objetivos de 1la investigacién fueron, determinar la situa-
cién actual de la pacaya en el area y todo lo que ello implica,
asi como su importancia econdémica; estimar sus costos de pro-

duccidn; destino de la misma y canales de comercializacién.

La metodologia empleada es un tanto inusual Ya que se trata
de un trabajo basico y descriptivo, 1lo que primeramente con-
sistidé, en un reconocimiento preliminar del Aarea a investigar,
incluyendo un caminamiento por la misma. Luego se realizd
un premuestreo del 12% de la poblaciédn (30 productores), me-
diante el paso de boletas; para determinar el grado de varia-
bilidad de la informacién. Posteriormente, se llevé a cabo
un muestreo completo, encuestdndose a un 27.2% de la poblaciédn
(68 productores), segun la férmula estadistica empleada.

Para el efecto se utilizaron dos tipos de boletas: una para




productores y otra para transportistas-intermediarios (para

éstos Nltimos se hizo a manera de censo).

Lz informacidn obtenida, se analizd bajo el esquema de Mues--

treo Simple Aleatorio (MSA).

Entre los resultados m&s importantes, se estimd una produccién
media de 39.118 Fanegas/productor, (3 556.217 Kgs.), en una ex-
tensidn promedio de 4.214 Mz. (2.951 Ha.). Siendo la produccidn
la variable cuantitativa més importante, y habiéndose cuantifi-

" cado también el tamafio de las unidades productoras, se dedujo -
la variable Rendimiento; para la cual se determind un promedio
de 9.158 Fanegas/Mz. (13.083 Fan./Ha= 1 189.375 Kgs./Ha.). El
nivel de la produccién, se infiere en 9 779.50 Fanegas anuales

para el municipio (889 054.345 Kgs./afo).

Con base en el andlisis y discusidn de resultados, se llegd -
a las siguientes conclusiones: la produccidn de pacaya se -
concentra en solo 9 de un total de 27 aldeas, en las partes
més altas del municipio de Ixhuatén. Y en cuanto a suelo, -
topografia, clima, forma de explotacidn, etc., las condiciones

son homogéneas para toda el érea.

En general, 1la pacaya se encuentra asociada con café (Coffea

arabica), vy por no ser un cultivo establecido, las plantas

Se encuentran muy dispersas dentro de las unidades productoras:
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por lo gue su rendimiento se considera como bajo, ya que ade-

maés las unicas labores culturales, son las limpias que se

hacen simultaneamente a los cafetales.

Se observd un incipiente peligro de extincién para la especie,
pues un 4.41% de los productores, prescindiran de la pacaya,
eliminandola de sus cafetales, por considerarla perjuiciosa

para el cultivo del café.

En la comercializacién del producto, los transportistas-inter-
mediarios son los gque obtienen los mayores ingresos, respecto
a los demas intermediarios y al productor mismo; realizando
cierto tipo de explotacidén sobre éste ultimo. Por lo que
se recomendé la organizacidén de los productores, para la co-

mercializacién de la pacaya por si mismos.
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Rony Amilcar Marroquin Salguero

ABSTRACT

The ObJeCtlveS of this investigation were: Determinate the --
pacaya's actual situation in that area and the economy impor-
tance for the producer, estimate production costes, destination
and commercialization way.

The methdlogy emploid is very unusual, because is a descriptive
and basic work, the one consisted in first place, in an inspec-
tion of the place including a trip around the area. After, it
made a producer's sample of the 12%, employing an inquiry test
the one that utilised it for determinateing the information's
variation. Right after, it made a definite and complete sample,
taking the 27.2% of produceres, depending formula emploid. Use
two types of test: One for producer and another for transpor-
ter-intermediary of the product. The estatistics analysis was
made by Simple Random Sampling (SRS).

The more important results are: Production average 39.118 fa-
negas*/producer ( 3,556.217 kilogrames); area average 4.214 -
blockes (2.951 hectares) and a production average of 9.158 fane
gas/block (1 189.375 kilogrames/hectare). The production ver
year is about 9779.50 fanegas/year for the area (389 054.345 -
kilogrames). The results of the discusion become the following:
The pacaya is one uncultivated specie associated with the coffee
farmlng (Coffea arabica), and because is not a plantation, the
plant 1is dlspersed between the product unites; therefore, the -
production is considered few, because is not used technology,
only weeds control and manual collecting of the product, consti-
tuting an exploitation to more few cost and a good income. 1In
the commercialization the transport-intermediary of the product
gets the great income with respect to the producer an another -
intermediaries.

* One fanega = 400 pacayas = 90.91 kilogrames approximated
(including pod).




INTRODUCCION

En el municipio de Santa Maria Ixhuatéan, departamento
de Santa Rosa, la explotacién de la Pacaya (Chamaedorea
sp.), es una actividad econémica que constituye una fuente
de ingresos bastante significativos, para los agricultores
gque la cosechan. La produccién dura casi todo el afio,
aunque no con la intensidad de su propia época; la que
varia entre 'juliov y diciembre. La pacaya se encuentra
en condiciones naturales, o sea sin ser cultivada. Por
lo tanto no es un cultive, al que se le aplique la menor

técnica, para mejorar el producto en todos sus aspectos.

La demanda permanece estable durante todo el afio, y se
ha comprobado que en todo el pails se consume como una
verdura o legumbre, sin ser cultivada propiamiente como
tal, lo que le confiere la importancia gque merece _dentro
de la dieta alimenticia del guatemalteco. Pero, en la
actualidad no hay mucha informacidén escrita sobre pacaya,

lo gue motivdé a la realizacidn de esta investigacidn.

Dentro de la poca informacidén existente, solamente se
encuentra un trabajo de investigacidén muy general (descri-
be la situacidén de la pacaya a nivel nacional), sin pro-

fundizar en un &area especifica. Por lo que ahora interesa




el municipio de Santa Maria Ixhuatéan, por ser el de mayor
produccidén del departamento de Santa Rosa. Lo que se
pretende es generar mayor informacién sobre la pacaya,
asi como determinar la situacién actual de la produccién
en el Area; estiméndose bdsicamente, las condiciones en
que se produce la ‘planta, como: aspectos agrondmicos
(suelo, clima, topografia, etc.); aspectos de la produc-
cidén (nivel de la misma, rendimiento, etc.), y aspectos
socioecondmicos, como, tenencia de la tierra, costos de

produccidn, etc.




IT. OBJETIVOS

l. General:
- Determinar la situacidén actual de la pacaya y su
importancia econdémica para los productores del
municipio de Santa Maria Ixhuatan, departamento

de" Santa Rosa.

2. Especificos:
- Estimar y analizar los costos de produccién de

la pacaya, en el municipio de Santa Maria Ixhuatan,

departamento de Santa Rosa.

- Determinar el destino de la produccién y los cana-
les de comercializacién de la pacaya del area in-

vestigada.
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REVISION DE LITERATURA

Antecedentes

La pacaya es un producto que se desarrolla en forma
silvestre, no utiliza ninguna clase de insumos (sdlo
participa la mano de obra), pof lo tanto sus costos
son bajos. Se encuentra dentro de los cafetales;
su produccidén es mayor en las partes mas altas y su
rendimiento varia de acuerdo a la distancia entre
cada una de las plantas o sea que dicho rendimiento,

depende de la concentracidén o dispersidén de la planta

en las unidades de'produccién. (11)
Segtin Enriquez (5) y su estudio: "Situacidén actual
de la pacaya (Chamaedorea sp.), en Guatemala", la

produccién de la misma es elevada y en cuanto a deman-
da y oferta, ésta UGltima siempre es mayor, ademas
el pais no alcanza a consumirla toda y maxime en la
época de mayor produccidén, por lo que se exporta del
40 al 50% de ésta hacia Ei Salvador, Unico pais impor-

tador.

De manera que de no encontrarse otros canales de co-
mercializacién hacia el exterior, principalmente,

no se justifica la investigacidén de la pacaya y menos




con fines de incrementar la produccién (rendimientos),
por medio de técnicas como: mejoramiento de varieda-

des; cultivo en sistemas agricolas, etc. (5)

Distribucidén geogréfica de la pacaya

De acuerdo con Enriquez (5), la pacaya es uno de los
cultivos llamados no tradicionales, palmacea que se
distribuye ampliamente en las regiones altas y monta-
flosas de Guatemala, pero también se reporta en El
Salvador (8), en regiones & A&reas volcanicas; también
se encuentra en Honduras (4), en ambos paises conocida

con el mismo nombre vulgar de pacaya.

Standley y Steymark (14), reportan a la pacaya con
sus respectivos nombres comunes, en los siguientes
departamentos: en Alta Verapaz (San Cristobal), con
los nombres de ternero, pacaya, ixqui-quib, chem-chem;
en Quetzaltenango y San Marcos, como bojén; en San
Marcos también con el nombre de chimp. Como pacaya
también se encﬁentra en El1 Petén, Huehuetenango, Iza-
bal, Suchitepéquez, Escuintla, Guatemala, Sacatepé-
quez y Santa Rosa. Segin Enriquez (5), también existe
en El Progreso (San Agustin Acasaguastlan); en Chiqui-
mula (Olopa); en Jutiapa (Moyuta); en El1 Quiché vy

en Baja Verapaz. Rojas (12) también la reporta para




México como pacaya.

3. Clasificacién botéanica de la pacaya. 1/

Reino: Vegetal

Sub-Reino: Embriobionta

Divisidn: ' Magnoliophyta (Tracheophyta)

Clase: Liliopsida

Sub-Clase: Monocotileddnea

Orden: Aracales

Familia: Palmaceae o Palmae

Género: Chamaedorea

Especie: Tepejilote

Nombre Cientifico: (Chamaedorea tepejilote Liebm)
4. Caracteristicas generales de la planta

La pacaya es una de las sesenta especies del género
Chamaedorea, es de tallo recto, cilindrico y anulado
por las cicatrices dejadas por las hojas caidas; llega
a medir hasta seis y siete metros de altura, de hojas
grandes compuestas y foliolos lanceolados. Flores

dioicas en espatas varias, fusiformes, coriaceas Yy

CARRILLO, E. 1986. Determinacién de la especie de paca-
ya. Guatemala, Universidad de San Carlos de Guatemala,

Facultad de Agronomia. (Consultas personales y ayuda
de laboratorio).




dehiscentes por el vértice. Las pacayas brotan de
los anillos superiores dejados por 1las hojas. Al
abrirse salen racimos de flores pequeflas y blancas.
Las flores masculinas son de tipo 3 en el céliz vy

6 estambres; las femeninas con ovario de 3 celdas,

fruto drupéceo, pequefio y globoso. La inflorescencia
que se come es la de la planta macho. En México lla-
man a la flor tepejilote. Es una planta desidua.
(8)

Habito

Por observaciones en su habitat, se le considera a
la pacaya, un individuo gregario, ya que generalmente
estd en asocio con el café y también se le cultiva
en jardines, asi como con musaceas y leguminosas (del

género Inga), casi siempre bajo sombra. (10)

Principales especies
De acuerdo con Rojas (12), a las siguientes especies

de Chamaedorea, también se les conoce como pacayas:

Ch. tepejilote (México y Guatemala)
Ch. alternans (México)

Ch. ernesti-augusti (Guatemala y Honduras)
Ch. humilis (México)

Ch. elegans : (México)




Ch. pygmaea (México y Guatemala)

Ch. schiedeana (Jalapa en Guatemala y México)
Ch. montana (México)

Ch. lunata (México y Guatemala)

Ch. graminifolia (México y Guatemala)

Composicidén quimica y elementos nutritivos de la paca-

ya (1)

Compues to Porcentaje (%)
Agua 92.13
Proteina 1.60
Carbohidratos 4.35
Grasa 0.14
Celulosa 0.68
Ceniza 1.10
100.00
De acuerdo con otros autores (9), la composicidén quimi

ca de la pacaya, es la que se reporta en el cuadro

siguiente:




CUADRO No. 1
ANALISIS BROMATOLOGICO DE LA PACAYA

(Composicién por 100 gramos de porcién comestible)

Valor energético 45.00 cal.
Humedad 85.00 %
Proteina 4,00 gm.
Grasa 0.70 gm.
Hidratos de carbono totales 8.30 gm.
Fibra 1.20 gm.
Ceniza 2.00 gm.
Calcio 369.00 mg.
Fésforo 106.00 mg.
Hierro 1.40 mg.
Vitamina A, actividad 5.00 mcg.
Tiamina 0.08 mg.
Rivoflavina 0.10 mg.
Niacina 0.90 mg.
Acido Ascodrbico 14.00 mg.
Porcién no comestible (vaina) 57.00 %

FUENTE: INCAP, Tabla de Composicién de alimentos.
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Porcentaje en elementos digeribles de la pacaya (1)

Usos

Proteina 4.19
Carbohidratos 1.68
Grasa 0.32

Total digerible

[

§l .

I oo
n o

Relacidén nutritiva 1:0.6

generales de la pacaya

Segin Enriquez (5), la pacaya presenta doble uso:

9.1.

Como alimento

Se consumen sus racimos florales antes de que
maduren y broten de su envoltura, constituyéndo-
se en un complemento de la dieta alimenticia

en Guatemala.

Como ornamento

La planta en si se cultiva en maceta como planta
de interiores y sus hojas sueltas, como adornos
de paredes en las fiestas de fin de afio y en
algunos pueblos como en Alta Verapaz, en todo

tipo de fiesta.

Otras formas de uso (10)

En el Area estudiada también se determind que,
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la parte interior del tallo de la planta, cortado
a unos 50 cm. abajo del follaje (parte meriste-
matica), denominados "garrotes", constituyen
un alimento de excelente sabor (ya sea cocido
o crudo). Estos se cortan tanto de la planta
macho como 'de la planta hembra, aunque es 1la
segunda la que mas se corta, por no dar pacayas.
Ademids se observd que las hojas verdes (desba-
jerdas o cortadas), también se utilizan como
pasto para ganado equino, en época seca, princi-

palmente.

10. Variedades de pacaya
Enriquez (5), cita dos variedades de pacaya, tomando
en cuenta el estado de desarrollo que influye en el
tamano: pacaya grande, que alcanza hasta 70 cm. de
largo y un promedio de 40 cm., con un didmetro entre
5 yv 10 cm. La otra variedad es pequefia, llamada por
algunos "pacayita", mide 30 cm. en promedio de largo
Yy entre 2 y 3 cm. de diametro. La primera se encuen-
tra en San Cristobal Verapaz y la otra en El Progreso,
Santa Rosa y Jutiapa. En el A4rea estudiada también

se oObservan los dos tipos o variedades mencionadas.

(10)
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Aspectos de la produccién

A nivel nacional la mayor produccidén se da en marzo
y los departamentos de mayor importancia son: Alta
Verépaz y Santa Rosa, de donde se traslada en redes
por camiones hacia los mercados. En menor escala
de produccidédn siguen: El Progreso, Jutiapa, San Mar-
cos, Baja Verapaz, Suchitepéquez, Quiché, Huehuete-

nango y Chiquimula. (5)

'11.1 Nivel de la produccién

Se estima una produccidén nacional anual de 12-15
mil redes de pacaya y el 80%, entre las regiones

mencionadas, proviene de San Cristobal Verapaz.

(5)

11.2 Destino de la produccidn
Revisando las memorias de labores de la Direccién
Técnica de Sanidad Vegetal de DIGESA, se encontrd
que, la pacaya también tiene mercado en el ex-
terior, principalmente en El1 Salvador y los Es-

tados Unidos; y en menor escala en el Africa

del Sur.

Para el afio 1986, El Salvador absorbid el 85.74%

de las exportaciones; Estados Unidos el 13.47%
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y Sudéafrica, el 0.79% restante. (Véanse anexos

Nos. 3 y 4)

Exportaciones Nacionales

En memoria de labores de la Direccién General
de Servicios Agricolas DIGESA, durante el quin-
quenio 1982-1986, se observa una tendencia des-
cendente en las exportaciones, siendo el afo
1982, en el que se exportd un mayor volumen -
(111,882 Kgs.), y bajdé proporcionalmente hasta
1986, en que se observa la menor cantidad expor-
tada (43,762.09 Kgs.). Los precios por unidad
(valor unitario), si se mantuvieron mas estables
en los 4 aflos restantes; pues el mejor precio
se obtuvo. en 1983, a razén de Q.0.57/Kg. y 1la
mayor entrada total de dinero, por 0.59,574.00,
para un volumen total exportado de 104,764 Kgs.

de pacaya. (Véanse anexos Nos. 1 y 2).

Para el afio 1986, también se registra el primer
dato de exportacién de hoja de pacaya, hacia
los Estados Unidos; un volumen de 3,447 Kgs.

por un precio total de Q.640.00. (Véase anexo
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No. 3)
Aspectos de la comeréializacién
La pacaya se vende por redes como llega al mercado
y cada red contiene 20 docenas si es grande y de 40
a 50 si es pequefla. En la época de mayor produccién,
marzo, Guatemala no consume todo el producto y se

exporta a El Salvador del 40 al 50%. (5)

12.1 Precios
Segin Enriquez (5), los precios varian con la
oferta, que es variable, ya que la demanda es
més estable. Asi, cuando 1la oferta es alta,
los precios se mantienen en Q.15.00/red. Y,
cuando la produccidén se poca, el precio sube

hasta 0.27.00/red.

Al consumidor se le vende por unidad o por doce-
na, si es grande los precios oscilan entre 10
y 20 centavos de quetzal y por docena hasta -
Q.1.25. Cuando es pequefia, de 60 a 90 centavos
de quetzal la docena y por manos, a 30 centavos

de quetzal la mano (5 pacayas). (5)

L
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12.2 Canales de comercializacidn

El siguiente

grafico, muestra

los diferentes

caminos que toma la comercializacidén de la pacaya

en Guatemala.

COMERCIANTE DE

(5)

MERCADOS

AL MERCADO POR

%{7 CONSUMIDOR

EL PRODUCTOR

PRODUCTOR

TRANSPORTISTA

%{ CONSUMIDOR

INTERMEDIARIO

S

Diagrama No. 1
Canales de Comercializacién de la pacaya en Guatemala

I
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MAYORISTA MINORISTA
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MATERIALES Y METODOLCGIA

Reconocimiento preliminar del &rea a investigar

Santa Maria Ixhuatan posee un area de 113 Km. cuadra-
dos, Se localiza como un municipio del departamento
de Santa Rosa, situado geograficamente a 14¢ 11' 18"
latitud norte.y 902 1€' 39" longitud sur y a una altu-
ra de 1,300 msnm. Respecto a los puntos cardinales,
colinda al Norte con la cabecera departamental, Cui-
lapa, al sur con San Juan Tecuaco; al Oeste con Pueblo

Nuevo Vifias y Chiquimulilla, y al Este, con Oratorio,

todos municipios del mismo departamento. (7)

Su precipitacién promedio anual oscila entre 1,000
y 3,000 mm., con una temperatura que se considera
como media, pues la temperatura media anual ésté entre
20 y 259C, y una humedad relativa de 70 a 80%. La
regién estd ubicada dentro de las zonas de vida:
(3)

- Bosque muy humedo sub-tropical (c&lido)

- Bosque humedo sub-tropical (templado)

Los suelos del area, segin Simmons et. al. (13), co-
rresponden a las series: Cuilapa (Cu), Comapa (Cc)

y Mongoy (Mg), con texturas entre Franco arcillosas




y Arcillosas.

La produccién de pacaya se encuentra en la parte cen-
tral y norte del municipio (partes mas altas), siendo
San José Pineda una de las aldeas mas productoras,
por lo tanto, el &rea investigada constituye, aproxi-

madamente, el 30% del a&rea total de dicho municipio.

Identificacién del &rea de trabajo

Para el efecto, se llevd a cabo un caminamiento por
el area a investigar, recorriéndose todos los lugares
para donde se reborta la produccién de pacaya, las
aldeas detectadas fueron: San José Pineda y su case-
rio Fincas Viejas; El1 Manacal y sus caserios, El1 Mana-
calito y Los Cedros; en Cuchuapa solo en su caserio
El Comun; Tierra Blanquita y sus caserios, Vista Her-
mosa (El1 Pescuezo) y San Antonio; E1 Corozal y case-
rios, El1 Refugio y La Gabia; ademéds las aldeas: El
Camalote, San Antonio, San Pedro y Santa Anita, sin
caserios reconocidos. En total fueron 16 lugares
y en cada uno de ellos se procedié a elaborar un lis-
tado de los agricultores productores de pacaya, con

la ayuda de autcridades y vecinos de cada aldea.
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Definicidén del marco de muestreo

Con el marco lista de agricultores, se obtuvo una
poblacién total N, de 250 productores de pacaya; ubi-
cados en los lugares mencionados en el sub-capitulo

anterior, los cuales fueron objeto de estudio.

Elaboracién de boletas

Para el estudio se elaboré una boleta "A", para pro-
ductores, que comprende los aspectos siguientes:

- Informacidén general

- Informacidén agrondmica

- Informacidén econdémica y de mercadeo

- Fuerza dé trabajo

- Ingresos por proceso productivo

- Otras informaciones.

Cada aspecto contempla la informacidn requerida, con
las variables sujetas a investigacidn. (Véase anexo

No. 10).

Ademas se sondearon otros cultivos, para efecto de

comparaciédn.

También se elabord otra boleta "B", para intermedia-

rios transportistas de la pacaya, para evaluar la




comercializacién del producto. Esta boleta contiene
los aspectos y variables investigadas, entre esos
aspectos tenemos:

- Datos generales

- Acopio de los productores

- Transporte

- Almacenamiento, y otros. (Véase anexo No. 11)

La boleta "B" se pasdé a manera de censo, pues solo
se reportan 7 intermediarios O transportistas en to-

tal, para el municipio.

5. Premuestreo
Una primera fase de la investigacidén consistidé en
realizar un premuestreo en el area de estudio, cuyo
objeto principal era determinar el grado de variabi-
lidad (varianza), con la informacién obtenida, asi
como evaluar la funcionalidad de la boleta "A" de
encuesta. Para el efecto se determind una premuéstra
del 12% de los agricultores (30 Unidades), para mayor
representatividad, pues 1lo recomendable es del 5-10%

de la poblacién total. 2/

2/ . MELGAR, M. 1984. Muestreo estadistico. Guatemala, Uni-
versidad de San Carlos de Guatemala, Facultad de Agronomia.
(Copias de curso). 65 p.
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Posteriormente se procedié a pasar las 30 boletas
de encuesta, distribuidas proporcionalmente al azar
en toda el A&rea, aproximadamente, dos Dboletas por
cada lugar. También se realizaron entrevistas abier-

tas y observaciones personales.

Después de obtenida la informacién, se procedid al
anadlisis estadistico, por medio del esquema de mues-
treo simple aleatorio (MSA), para lo cual se contd
con la colaboracién del Departamento de Estadistica

y Cémputo de la Facultad de Agronomia.

Determinacién del tamafio de muestra para la poblacidn

Con la informacién obtenida del premestreo, principal-

2 :
mente, el dato de la varianza (s ), para la variable
cuantitativa mas importante (la produccidn), se proce-
dié a determinar el <tamafo de muestra (n), para la

poblacién, utilizéndose la siguiente férmula estadis-
tica: 2/
n = N tiz s2

N d2 + tzcs

2

MELGAR, M. 1984. Muestreo estadistico. Guatemala, Uni-
versidad de San Carlos de Guatemala, Facultad de Agrono-
mQia. (copias de curso). 65 p.




n = tamafio de la muestra

N = tamafio de la poblacidn

t _« = valor tabular (a 95% de confiabilidad)

s 2 = varianza de la produccidn

d = grado de precisién (igual a 5 unidades de medi-

da del producto)

Aplicando la férmula:

2
n = 250 (1,96)" (603.42) 68

250 (5)%+ (1.96)°

(603.42)

Muestreo

La segunda fase de campo en la investigacidn, consis-
tié en el muestreo definitivo de la poblacidén en estu-
dio. En esta etapa se procedié a pasar la boleta
de encuesta a los 68 agricultores que constituyeron
la muestra poblacional, para lo cual, se eligieron
al azar. La aleatorizacién se hizo por el método
simple aleatorio (tabla de numeros aleatorios), donde
cada uno de los 250 agricultores de la poblacién total
(marco lista), tenian la misma probabilidad de ser

escogidos.

Durante ese tiempo también se aprovechd para hacer




Lo
observaciones y entrevistas personales.

Analisis de la informacién

Con la asesoria del Departamento de Estadistica vy
Cémputo de 1la Facultad de Agronomia, se ordenaron
y tabularon 1los datos de 1la informacién obtenida.
Habiéndose determinado que la poblacidén estudiada
es homogénea, las.variables cuantitativas se analiza-
ron bajo el esquema de Muestreo Simple Aleatorio (MSA),
haciendo uso de tablas y cuadros estadisticos. Las
variables cualitativas, se analizaron en porcentajes,

para reportarse en valores relativos (3).
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RESULTADO Y DISCUSION

A,

Aspectos de la Produccién

1.

Informacién general

1.1

Localizacién

Como se menciond anteriormente, la produccidn
de pacaya se encuentra en nueve aldeas vy
Sus caserios, de un total de 27 aldeas del
municipio de Santa Maria Ixhuatan, en un
drea total cubierta con la planta de 7.375
Km.2 , equivalente al 6.53% de la superficie
total del rmunicipio, equivalente también
a8 un total de 1,053.50 manzanas con pacaya.

(Véanse cuadro No. 2 y anexos Nos. 6 y 7)

Tenencia de la tierra

El 100% de la muestra estudiada, posee tierra
propia para café vy pacaya (en asocio), él
57.35% posee tierra propia para maiz y frijol;
el 38.24% la arrenda para esos cultivos Yy
el 4.41% restante, no posee ni arrenda tierra
para ese propésito (compra esos productos).
El 33.83% de los agricultores paga el arrenda-
miento a Q.77.00/Mz. valor promedio que osci-

la entre Q.35.00 y Q.100.00/Mz. Al 1.47%
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no Jle cobran el alquiler de tierra; otro
1.47% lo paga en especie, a razén de 4 gg/Mz.
de maiz y 2 gq/Mz. de frijol. Y un 0ltimo
1.47% paga el arrendamiento con trabajo vy
dinero, a razén de 0.60.00 en trabajo y -

Q.60.00 en efectivo, para un total de - -

Q.120.00/Mz. -

Extensidén de las unidades productoras

Con respecto a cultivos perennes, la exten-
sidén promedio con pacaya en asocio con café
es de 4.214 Mz., con un rango de 49.5 Mz.,
diferencia entre 50.00 y 0.50 Mz., que son
la maxima y la minima extensién de las unida-
des productoras, respectivamente. (Véase

cuadro No. 3).

Ademds, casi el 100% de 1los agricultores,
posee cierta &rea con café como monocultivo,
haciendo una extensién promedio de 5.7 Mz.
en total por productor, para ese cultivo.
De lo anterior se deduce entonces, que el
agricultor promedio, posee aparte del Area
en asocio (café-pacaya), otra extensién de

1.49 Mz. con café unicamente.
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En cuanto a cultivos anuales, el maiz y fri-
jol, también se cultivan en el Area, en aso-
cio o solo frijol en agosto (siembra). El
tamano de las unidades productoras es de
1.89 Mz. en promedio para los que la poseen
en propiedad; y de 1.34 Mz. para los que

la toman en arrendamiento.

Usos generales que se dan a la pacaya

1.4.1 Como alimento en humanos
Ademds de la inflorescencia, en el
100% de los casos, también se consumen-
los tallos de la planta (denominados ga
rrotes;, cuya médula es tierna y sucu--
lenta (ya sean crudos o cocidos):; asi -
como algunas raices adventicias nuevas,
a las que se les consume como alimento-
el centro y las denominan: unas, dedos

o cantinflas, en las diferentes aldeas.

1.4.2 Como alimento en animales
El 73.53% de los agricultores, utiliza-
las hojas de pacaya como alimento para
ganado equino; gallinas y cerdos, tam--

bién comen las hojas y las pacayas muy
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sazonas que se abren y las que se conta
minan con larvas de mosca (plaga que es

poco comin).

Como ornamento

El 100% de la poblacidn, utiliza la ho-
ja de pacaya como adorno de paredes y -
horcones en casi todo tipo de fiesta, -
asi como, acontecimientos religiosos y
finebres para altares. En un 4.41% de
los patios familiares, también se en---
cuentra como planta de jardin y a la --
vez se aprovecha su inflorescencia (do-

ble propésito).

Otros usos

Los tallos secos que se han cortado (pa
ra consumir la parte comestible), o de

plantas muy viejas y que llegan a medir
hasta 6 ¢ 7 metros; se utilizan en un -
alto porcentaje de viviendas sencillas,
para paredes (llamadas de palopique); -
como vigas en techos; como tapezcos pa-
ra lavar trastos o para gallineros; pa-

ra cercas, etc. Pues por su consisten-
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cia se asegura que duran muchos afos.

Las hojas verdes también se utilizan en
el 100% de los casos, como empagque en -
redes de la misma pacaya (inflorescen--

cia), para su transporte.

2. Informacién Agrondmica
| 2.1 Topografia del terreno
De la muestra estudiada, un 60.29% poseen te-
rrenos quebrados; el 29.41%, muy quebrados;
el 8.82% Son terrenos ondulados y solo un
1.47% posee tefreno plano. Santa Maria Ix-
huatdn se encuentra en A&reas montafnosas,
donde se reportan pendientes hasta del 40%,
lo gque hace muy dificil las labores cultura-

les.

En cuanto a suelo, se pudo observar en el
drea, que la pacaya no es muy exigente, pues
se reproduce hasta en suelos de mala calidad
(filones y penazcos); pero desarrolla y pro-
duce mejor en suelos muy humedos, ricos en

materia orgénica y con poca sombra.
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2.2 Forma en que se encuentra la planta
Por no ser propiamente un cultivo establecido,
la pacaya se encuentra distribuida en las
unidades productoras en densidades indefini-
das. Solo un 8.82% de los productores, re-
portan un distanciamiento entre plantas de
aproximadamente dos metros al cuadro. Por
lo tanto en el resto de los casos, la pacava
Sse presenta a distancias desde menores de
un metro, hasta cinco metros o mas, entre
plantas. Asi se pudo observar espacios donde
la pacaya est& muy concentrada y otros donde

no existe ninguna planta.

Lo que si es general, es que la pacaya siem-
pre est&d asociada con café y por lo tanto,

bajo sombra.

Las especias de sombra utilizadas, principal-
mente para el café, son m&s o menos comunes
en toda el &rea, aungue algunas varian segun
la aldea (por la altitud). Existen especies
naturales y especies cultivadas, entre las

principales estan las siguientes:
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ESPECIES NATURALES

- Cedros Cedrela spp.

- Volador Terminalia oblonga
- Chaperno Lonchocarpus sp.

- Guachipilin Diphysa sp.

- Laurel u hormigo Nectandra sp.

- Aguacate de mico Ocotea sp.

- Madrecacao Gliricidia sepium

- Guarumo Cecropia sp.

- Conacaste Eterolobium Cyclocarpum
- Chico Achras zapota L.

- Ujuchte Brosimum alicastrum S.
- Amates Ficus spp.

ESPECIES CULTIVADAS

- Caspirol Inga fagifolia L
- Cuje 6 Chalum Inga spuria W.

- Cuchin Inga sp.

- Mangos 'Mnagifera Spp -

- Citricos Citrus sSpp.

- Muséaceas Musa spp.

Como se puede observar, las especies de som-
bra, principalmente, las de tipo natural,

son muy altas y frondosas o densas, por lo
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que generalmente ocasionan mal manejo de
la misma (dicha sombra no es podada), por
consiguiente esa es una de 1las causas de
los bajos rendimientos, tanto de pacaya como
de café; Pues un 14.70% de los productores,
poseen partes de sus pacaYales mas expuestas
al sol y aseguran un mejor desarrollo de

las plantas y una mejor produccién.

Reproduccién de la pacaya

Un 51.47% de los agricultores muestran indi-
cios de cultivo de 1la pacaya, pues ya inter-
viene la mano del hombre; pero sin ninguna
técnica, Unicamente distribuyendo la semilla
al voléo en el campo, pues aseguran que si
la semilla es enterrada, no germina. En
el resto de los casos, los productores obtie-
nen la pacaya en forma completamente silves-
tre, la que se reproduce espontaneamente,
al caer los pequefios frutos al suelo, o como
se cree en el A4rea estudiada, que en este
proceso intervienen dos organismos vectores:
Murciélagos, que devoran los frutos y disemi-
nan las semillas, y el pdjaro Senzonthle,

que también consume el fruto y bajo sus nidos,
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entre sus deyecciones, se encuentran verdade-

ros semilleros de plantulas de pacaya.

Un 61.76% de los productores practican un
transplante de esos sitios donde se encuen-
tran las plantas germinadas, hacia donde
hacen falta. Esto viene a constituir otra
labor de cultivo, que se aplica al mismo

tiempo de efectuar un raleo entre pléntulas.

También se determind que las plantulas méas
desarrolladas, al producir, resultan plantas
de semilla o plantas hembra, por lo que algu-

nos productores serehusan al trasplante.

Otra forma de raleo, se efectua con plantas
hembra adultas, para aprovechar la parte
comestible del tallo; pero sin exterminarlas,
dejando algunas plantas para semilla y asegu-
rar la reproduccidén y conservacién de la

especie.

La fructificacién proveniente de la planta
hembra, se da en los meses de mayo y junio;

a partir de una inflorescencia parecida a
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la comestible (pacaya), con la diferencia
que ésta se abre en menos tiempo, dando ori-
gen a un racimo con gran cantidad de frutos,
los que llegan a medir un centimetro de dia-
metro, aproximadamente. Estos pequenos fru-
tos poseen una forma ovalada casi redonda
y un color verde amarillento al principio;
luego se tornan rojizos J anaranjados y por
Ultimo de un color oscuro, casi negro. La
semilla es mas o menos del mismo tamano del
fruto completo, ya que posee un escaso meso-

carpio.

La semilla de pacaya germina en dos o tres
meses, con bastante humedad, y en los mismos
meses de mayo y Jjunio del afio siguiente,
se aplica el trasplante, cuando la planta
tiene entre 30 y 40 cm. de altura y con 2
o 3 hojas (su crecimiento es lento). Algo
importante es la forma y profundidad a que
se trasplanta, ésto debe hacerse, a una pro-
fundidad promedio de 10 cm., valor que segun
los propios agricultores, varia entre 5 y
15 cm., y enterradndose uUnicamente las puntas

de las raices, tocando el sueloc con la base
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del tallo (cabeza); pues aseguran gque si
se entierra esa parte del tallo, la planta

se pudre o no desarrolla.

En cuanto a la edad en que la planta produce
su primera cosecha (primer ensayo), se estimd
un promedio de 3 afos, a una altura de 1
metro, aproximadamente, empezando a dar sus
flores desde la base del tallo, en los nudos
dejados por las hojas caidas. Estas primeras
pacayas son muy peguefias, de unos 5 cm. de
largo por 1.5 cm. de didmetro, aproximadamen-
te. Una planta en plena produccidén produce

entre 5 y 7 pacayas por afo.

Longevidad

Segin la muestra estudiada, la pacaya es
una planta perenne, con una sobrevivencia
promedio de 27 afos, aungue algunos producto-
res aseguran gue llega a vivir hasta 75 afos.
En las plantas muy viejas se observan un
gran numero de raices adventicias en forma
de dedos, a todo lo largo del tallo. Ademas
la planta no deja de producir; pero sus in-

florescencias (pacayas), se vuelven muy pe-
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guefias y ya no se comercializan.

Plagas y enfermedades

En cuanto a plagas de insectos, solo se re-
porta una mosca gque oviposita en la flor
(pacaya), la cual se echa a perder al llenar-
se de larvas. La incidencia es baja y ocurre
solo en verano (época seca), con las pacayas
veraneras. Como se pudo observar en el Aarea,
se presume que puede tratarse de la mosca
mexicana de la fruta (género Anastrepha),
pues se encontraron adultos que se quedan
atrapados en la estructura corié&cea de la

pacaya, después de ovipositar.

Otros animales que afectan a la pacaya son:
una ardilla pequefia llamada perulera (Sciurus
sp.), que se come la parte tierna del folla-
je, preferentemente de plantas pequeifias.

El otro animal es la taltuza (Geomis sp.),

ésta corta las plantas por las raices y las
come, para luego seguir con la parte central
o médula del tallo; ocasionando el secamiento
completo de la planta, aunque a veces gqueda

de pié.



Con respecto a enfermedades de la pacaya,

No se reporta ni se observd ninguna.

Variedades de pacaya

En el &rea estudiada no se reconocen diferen-
Cias entre los pacayales de las comunidades,
solc se conocen dos tipos de pacayas: gran-
des y pequefias; pero no varian en color ni
en sabor, unicamente atendiendo a su estado
de desarrollo, asi, pacaya tierna, es blanca
e incipida o un poco dulce, Y pacaya sazona,
€s entre amarilla y verde y un tanto amarga.
Por lo que el tamafio no se considera como

un parémetro de variabilidad.

Se estima que los diferentes tamafos de paca-

ya, solo se atribuyen a las tres razones

siguientes:

- El1 estado de desarrollo de la inflorescen-
cia (pacaya)

- La relacién sol-sombra, recibida por la

planta

- La edad de las plantas.

De manera que, en cuanto & su desarrollo,



una pacaya tierna es mas pequefia que una
sazona. Con respecto a la relacidén sol-som-
bra, las plantas que reciben mas sol, produ-
cen pacayas mas grandes Y dJruesas gue las
gue poseen mucha sombra. Y en relacidén a
la edad, las plantas muy jévenes y las muy
viejas, producen pacayas pequefias y las plan-
tas de mediana edad, dan pacayas grandes.
También se observd que las plantas expuestas
al sol, son mas bajas y de tallos gruesos
(entrenudos cortos), y con plantas a la som-
bra, ocurre lo contrario. Lo que seguramente
se atribuye al efecto de la luz solar sobre

las hormonas del crecimiento de las plantas.

Para concluir, se considera que 1la pacaya
en el Area es una sola, sin variedades para

la especie, (Chamadorea tepejilote Liebm)

Otras especies de pacaya

En el Area de investigacidén, también se en-
contraron en forma silvestre, otras palmaceas
similares a la pacaya, las gque seguramente
pertenecen al mismo género (Chamaedorea);

pero cuya especie no fue posible determinar,
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por lo que solamente se mencionan por los
nombres comunes dados en la localidad. Tales
especies son las siguientes: manaco O mana-=

que, chicuilote dulce y chicuilote amargo.

Se asegura que por alguna razdén, estas espe-
cies se han venido extinguiendo aceleradamen-
te, por lo gque actualmente solo se reportan
para dos aldeas, San José Pineda y El1 Manacal,

en sus Aareas mas montafosas (1400-1500 msnm) .

Algunas caracteristicas fisicas de esas espe-
cies’

Fisicamente, las tres especies son similares
a la planta de pacaya, con ligeras diferen-
cias en tallos y hojas. Alcanzan alturas
un poco menores que la pacaya Y las tres
se reproducen por hijuelos (diferencia bien
marcada respecto a la pacaya), poOr lo que

se encuentran en macollas.

Las tres especies producen inflorescencias
pequefias llamadas pacayitas, de las cuales,
las de los chicuilotes (una dulce y la otra

amarga), son muy apetecibles y hasta se les
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(tamafio 6ptimo para el corte).

La época de cosecha en el area, varia -
en el tiempo, dependiendo de la altura
(msnm), para las diferentes aldeas, co-

mo se muestra en el cuadro siguiente:

CUADRO No. 2

EPOCA DE COSECHA DE PACAYA POR ALDEA,
EN EL MUNICIPIO DE SANTA MARIA IXHUATAN

No. A LDEH-A ALTITUD EPOCA DE
(msnm) COSECHA

1 San José Pineda 1500 Sep-0Oct
2 El Manacal 1400 Sep-0ct
3 Chuchuapa 1372 Sep-0Oct
4 Tierra Blanguita 950 Oct-Nov
5 E1l Corozal 780 Oct-Nov
6 El1 Camalote 1240 Sep-0Oct
7 San Antonio 1170 Oct-Nov
8 San Pedro 1050 Oct-Nov
9 Santa Anita 1370 Sep-Oct

FUENTE: Investigacidén del autor
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Como se puede observar, la cosecha va--
ria en un mes, en cuatro aldeas respec-
to a las otras cinco, con un traslape -
de un mes (oct.), en comin para las nue
ve, por lo tanto, la cosecha para el --
drea en general, se da durante tres me-

ses, de septiembre a noviembre.

La variacién indicada, estd en funcidn
de la altitud, lo gue indica que a mayor
altura, la pacaya se cosecha méé tempra
no y viceversa. Ocurriendo lo contra--
rio respecto al café, maiz y otros, co-
mo es sabido, éstos se cosechan primero
en las partes bajas y después en las de

mayor altura.

También se reporta, que la cosecha de -
pacaya puede.variar en el tiempo, segun
la época lluviosa, adelantandose para -
finales de julio & agosto, cuando las -
lluvias son constantes, o retrasarse has

ta diciembre y enero, en caso contrario.
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Informacidén econdmica y de mercadeo

3.1 Produccién

La produccién es una de las variables cuanti-
tativas mas importantes, al igual que la
extensién de la unidad productora, de las
que se deduce el rendimiento, por 1lo que
se cuantificaron y analizaron Jjuntas las
tres variables, bajo el esquema de Muestreo
Simple Aleatorio (MSA). Los datos obtenidos,

se muestran en el siguiente cuadro:




CUADG NG,

HEDID A CELED) PO MaAANGA L bl v CORENTCEO O e ANTA T aciA

TXNUNCAN, DEPATTAMINTG DF SARTA WA
ey,
No. do Supuriicic froduccinn Rendimicnto
Agricultor con pacaya (Fanogas)*/ (tan/Mz.)¥*/
(M=, ) . el e
13 16,00 50 3,13
2 3.00 42 14,00
3 2.00 30 15.00
4 3.13 . 28 . 8.95
S 3.00 . 25 a.33
f Q.87 4 4.60
7 6,00 70 11.67
8 1.25 20 14.00
9 5,00 100 20.00
10 1,25 ’ 4 1.20
11 4,00 50 12.50
12 2.00 40 Z0.00°
i3 2.00 9 4.50
14 2.00 15 7.50
15 3.80 (] 8.57
16 9.00 130 14,44
17 2.50 45 18.00
1 10,00 60 6.00
19 50.00 700 14.00
20 . 1.00 6 6.00
A1 4,00 11 10.25
22 3.13 41 13.10
23 12.50 28 2.24
24 . 3,00 2 0.67
S ) 7.00 100 . 14.29
26 6.00 15 2.50
27 4,00 10 2.50
73 2.00 6 3.00
29 3.13 42 13.42
30 3.13 ' 55 17.57
31 3.00 i 12 4.00
32 3.00 30 10.6G0
33 2.00 25 12.50
34 7.50 ’ 10 1,33
35 5.00 100 20.00
36 2.00 . 25 12.50
37 3.13 : 41 13.10
28 6.00 6 1.00
39 *2.00 12 6.00
40 7.50 21 . 2.80
4 1.25 4 6.40
42 5.50 12 2.18
43 15.00 100 6.67
qad 0.50 5 - - 10.00
45 1.13 15 13.27
46 8.75 60 6.86
47 1.25 . 12 9.60
18 2.00 15 7.50
49 2.50 . 30 12.00
50 1.56- 16 10.26
51 1.00 1 1.00
52 2.50 25 10.00
53 0.632 8 12.70
54 0.59 5 10.00
25 2.94 30 10.20
56 2.00 25 \ " 12.50
57 1.00 8 8.00
58 1.87 25 13.37
59 2.50 13 5.20
60 7.00 100 14.29
61l 1.54 12 .7.70
62 2.00 16 3,00
63 1.00 3 3.00
64 0.50 o 12.00
65 0,69 2 2.90
66 0.50 5 10.00
67 1.00 5 5.00
68 1.28 13 13.04
ry Fanega = Unidad de acdida - 80 maneos = 100 PACHYas =

20.91 Kgs. aproxims tanente.

Rendimiento = Produceidu/Supertficie 6 Arca.

IR R O Tnvestigoee i oy @ 3leulas del autor.
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Con el andlisis estadistico de la muestra, se determiné una
produccién media de 39.118 Fan./productor (3 556.217 Kgs.).

Con una confiabilidad del 95% de que la verdadera media po-
blacional, est§ en un intervalo de confianza comprendido en
tre: 21.613 y 56.623 fanegas (1 964.838 y 5 147.597 Kgs.).

En una extensién promedio de terreno de 4.214 Mz/agricul --

tor (2.951 Has.), dentro de un intervalo de confianza de -
2.893 y 5.535 Mz. (2.026 y 3.876 Has.). El rendimiento me-
dio se estimbé en 9.158 fanegas/Mz. (13.083 Fan./Ha. = =-=---
1 189.375 Kgs/Ha.), con un intervalo de confianza entre =---
8.125 y 10.191 Fan./Mz. (738.644 y 926.464 Kgs/Ha.)para la
verdadera media poblacional. Haciendo un ordenamiento de -
los datos (rendimientos), también se determind otro valor me
dio, la mediana (me), para el rendimiento, el cual fuelde

10.00 fanegas/Mz. (909.1 Kgs./Ha.) . VEase Anexo No. 9.

Se infiere una produccidén total de 9,779.5 fanegas anuales,

(889 054.345 Kgs.), con la confianza de que la verdadera pro
duccidn total esti entre 5,403.116 y 14,155,884 fanegas/ano.
(491 197.276 y 1 286 911.414 Kgs./ano). En una extensién --
total de terrepo, estimada en 1,053.5 Mz (737.745 Hect&reas)
para la poblacién, valor que puede estar entre 666.390 y --

1 440.610 Mz., ( 466.660 y 1 008.831 Hect&reas), ----
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con pacaya, con una confianza del 95%. (Véa-

se anexo No. 9).

Las varianzas (52), para las tres variables
mencionadas (extensidén, produccién y rendi-
miento), son un tanto altas y alejadas del
valor medio, dados los amplios rangos entre
los datos para cada wuna, principalmente,
en produccidén y rendimiento. (Véase anexo

No. 9).

Para la produccién, el rango es de 699, dife-
rencia entre 700 y 1, maximo y minimo valor,
respectivamente, para esa variable. Para
el rendimiento, el rango es menor; pero sig-
nificativo, 19.333, diferencia entre el méxi-

mo (20), y el minimo (0.67), rendimientos.

Analizando la situacidn, se deduce
una gran variabilidad que obviamente se debe
a la amplia dispersidén entre los datos obte-
nidos. Lo que se atribuye a que la pacaya,
por no ser un cultivo propiamente, no se
encuentra distribuida en densidades exactas

por manzanas (encontrandose en unos terrenos
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mas densa que en otros), no obstante 1los
valores para 1la desviacién estandar (s),
si son aceptables. (Véase anexo No. 9).

Precios de venta.

Los precios de venta para el productor varian
de acuerdo a la demanda Yy la oferta. En
el &rea estudiada los mejores precios se
obtienen donde se cosecha primero o mas tem-
prano eh el tiempo, luego van bajando y al
final de 1la cosecha, se observa otro pequefio
incremento, para donde consechan de ultimo.
Asi, los precios flucttan de acuerdo al na-
mero de cortes (4 & 5), para el ano 1986
los precios mas estables fueron: 35, 30,
25, 20 y 15 Q./Fan. (donde se cosecha primero,
sep-oct), y para donde se cosecha en oct-
nov, los precios fueron 25, 20, 15, 12 Yy
15 Q./Fan. Los agricultores de menor produc-
cién, venden el producto por manos o por
cientos, a precios equivalentes a los que

Se pagan por fanega.

Una excepcién en cuanto a mejores precios,

la constituyen un bajo numero de productores
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(8.82%), de 1las aldeas, San José Pineda vy
El Manacal, que cosechan las primeras pacayas
(en julio y agosto), y para el anio mencionado,
obtuvieron precios hasta de 70, 50 y 40 Q./

Fan.

Se hizo un sondeo de precios para los tres
afios anteriores a 1986, para evaluar la fluc-
tuacidén de precios en el tiempo, de la pacaya,
la que se puede observar en el cuadro si-

guiente:

CUADRO No. 4

PRECIOS PROMEDIO DE LA PACAYA, EN LOS ULTIMOS
CUATRO ANOS, EN EL MUNICIPIO DE SANTA MARIA
IXHUATAN, DEPARTAMENTO DE SANTA ROSA.

ANO PRECIO PROMEDIO INCREMENTO POR ARO
(Q./Fan) (Q./Fan)

1983 8.92

1984 11.54 2.62

1985 17.00 5.46

1986 21.30 4,30

FUENTE: Investigacién y calculos del autor.
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Analizando el cuadro anterior, se puede ob-
servar que del afio 1983 a 1984, hubo un in-
cremento en el precio de Q.2.62 por fanega;
de 1984 a 1985, el incremento fue mayor,
Q.5.46 por fanega. Y por Gltimo de 1985
a 1986, el incremento fue menor respecto
al afio anterior; pero siempre significativo:
Q.4.30 por fanega. De manera que se puede
afirmar, que la pacaya tiene un incremento

promedio de Q.4.13 por fanega, por aifio.

De lo anterior, se deduce gque la pacaya ha
aumentado en forma considerable, en el tiempo,
su valor y algunas de las causas principales
son: en primer lugar, una consecuencia 16-
gica del desarrollo econémico-social del
pais. Pero para el A&rea estudiada, otras
de las causas son, mejoras en la infraestruc-
tura del lugar (nuevas vias de comunicacién),
Yy el hecho de que, desde algunos afios atréas,
la pacaya se viene exportando, con aceptacidn

en mas de dos paises del exterior.

En cuanto a la hoja de pacaya, en Ixhuatén

tiene demanda todo el ano, la que es mayor
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en época de cosecha (para empaque de la paca-
ya); pero ésta no se comercializa. Cuando

se les solicita, la ofrecen gratuitamente.

Destino de la produccidn

Se determind que para autoconsumo, se destina
un promedio de 0.43 fanegas, equivalentes
a 172 pacayas por familia durante toda la
temporada, constituyéndose en un complemento
de la dieta alimenticia en el 4rea. El resto

de la produccién se dedica para la venta.

El 45.59% de los productores vende en su
propia aldea a intermediarios; sélo el 1.47%,
lleva el producto directamente al mercado
en la capital; un 4.41% de 1los agricultores
no cosechan la pacaya, pues vende la produc-
cidén en planta, a otros agricultores o inter-
mediarios. El resto de los productores vende
a los intermediarios, en lugares cercanos
a sus respectivas comunidades, caminando
un promedio de 5 Km. hacia el lugar dé acopio.
El transporte se hace en bestias equinas

ide su propiedad (no pagan fletes).



-51~

3.4 Preparacidn del producto para la venta
Para la venta, el producto se selecciona
en dos categorias: pacaya grande y pacaya

pequeiia, luego se empaca en redes con la

propia hoja de la planta. Cada red contiene
una fanega (400 pacayas), si es grande, Y
dos fanegas (800 pacayas), si es pequeQa.

Se prefiere por el comprador la pacaya grande,
aceptando la pequefia a dos por una o a mitad

de precio.

3.5 Circunstancias en que se ha perdido la cose-
cha

Segiin 1la muestra estudiada se determind,

que se ha perdido la cosecha o parte de ésta,

por las siguientes razones:

- En el 27.94% de los casos, por chubas--
cos como el ocurrido en 1982, que afec-
té a toda el Aarea, erosionando grandes
extensiones de terreno.

- El1 41.18%, por agua, también en época -
lluviosa, por temporales, por mal cami-
no para el transporte, etc.

- El 63.23% de los productores han tenido

pérdidas por robo, para consumo o venta,
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de parte de personas que no la producen.

- Un 23.53%, pierden su cosecha de pacaya,
cuando la cosecha de café es mas tempra
na y se traslapa con la de pacaya (lo -
que es mas frecuente en las partes ba--
jas del &rea), dandole mayor importan--
cia al primero. Aunque es casi general,
gue un quinto corte de pacaya (el 0lti-
mo), no se hace, destinando ese produc-
to, para los jornaleros cortadores de -
café, principalmente a inmigrantes pro-
venientes del altiplano del pais.

- Un bajc numero de productores (7.35%),
expresd que ha perdido su cosecha, por
precios muy bajos y ocasionalmente por

falta de transporte.

3.6 Material de propagacién
Para la reproduccién de la pacaya, ninguno

de los productores compra material de propa-

gacién. En los dos casos de reproduccidn
mencionados anteriormente (por semilla Y
por trasplante), el material se obtiene de

los mismos terrencs o fincas.
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3.7 Asistencia técnica y crediticia
En el A&rea estudiada, la explotacidén de la
pacaya, se hace con una tecnologia propia
desarrollada por 1los productores, pues es
un producto, de cuya produccidén, se sabia
muy poco y al gue no se hﬁ prestado ninguna
atencidn por parte de instituciones estatales

(Sector Publico Agricola).

Los agricultores la producen con sus propios
medios econdémicos y solo un 7.35%,' recibe
algun préstamo a cuenta del producto (a pagar
con la cosecha), por parte de algunos compra-
dores o intermediarios. Esto ultimo ocasiona
problemas para el productor, pues cuandp
éste tiene que pagar, el intermediario le
toma el producto a precios menores, de los

gue se cotizan en ese momento.

Fuerza de trabajo.

En forma general, se determind que la mano de
obra en la produccién de la pacaya, se divide
en familiar y contratada; a razén de 10 jornales
familiares y 6 contratados, para un total de

16 jornales/Mz. para limpias. El precio promedio
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por jornal por limpia es de Q.2.00/tarea. 3/
Precio que se comparte con la limpia del café,

que se hace a la vez.

En cuanto a la cosecha, para la recoleccidén del
producto, la proporcién es de 6 jornales familia-
res a 3 contratados, para un total de 9 jornales/
Mz./cosecha, ya que el rendimiento promedio es
de 9.158 fanegas/Mz. En este caso, un jornal
equivale a una fanega, por un valor promedio
de Q.2.50/fanega colectada. (Véase cuadro No.

5).

Para las labores culturales de la pacavya, se
cuenta con suficiente mano de obra, pues se esti-
mé un promedio de 3 personas/familia, como mano
de obra familiar, y adema&s entre los mismos pro-

ductores, un 13.24%, vende su fuerza de trabajo.

Siendo la agricultura la actividad econdémica

- mas importante de la poblacién; segin la muestra

estudiada, sélo el 2.94% se dedica a la cria

de ganado bobino; 4.41% a la albafileria; el

16 tareas igual a una manzana.
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2.94% posee molinos de nixthamal; un 1.47% se
dedica a panaderia; otro 1.47% comercia con cer-
dos; el 5.88% es comerciante de tiendas, Yy un
2.94% se dedica a aserrar arboles (con sierras
manuales), como otras actividades econdémicas

que les proporcionan fuentes de ingreso.

Ingresos por proceso productivo

La actividad agricola de mayores ingresos en
el 4rea, es la produccién de café, el cual segin
la muestra, es cultivado por el 100% de la pobla-
cidén estudiada. Segin el sondeo realizado, para
el afio 1985, el 93.6% de los productores, vendie-
ron su café en maduro o cereza, para éstos, la
produccién media fue de 139.9 qg. (maduro), Yy
la venta se realizé por un precio promedio de
Q.36.82/gqg.; obteniendo un ingreso bruto de -

Q.5,151.12/agricultor/afo.

El 6.4% restante de los productores, poseen bene-
ficio de café, por lo que venden su producto
despulpado o pergamino. La produccién media
de este pequefio grupo, fue de 151.69 qq.‘(perga—
mino), y la venta se hizo por un precio promedio
de Q.210.78/gg., obteniendo un ingreso bruto

de Q.31,973.22/agricultor/afo.
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Como se puede observar, los datos anteriores
se reportan en totales y no por unidad de A&rea
especifica (Mz. o Ha.), tampoco se reporta la
utilidad neta ni la verdadera rentabilidad del
cultivo, ya que no se profundizé mas en esos
aspectos del mismo. Pero obviamente, el café,
es el cultivo de mayores ingresos para el agricul-

tor del Aarea estudiada.

Los otros cultivos encontrados, maiz y frijol,
no se comercializan, pues sus rendimientos son
bajos (cultivados en Areas de vocacidén forestal),
ademds, se cultivan en pequefias extensiones,

Unicamente para autoconsumo.

En cuanto a la pacaya, su importancia econémica
puede determinarse, mediante el analisis del

cuadro siguiente:




CUADRO No. 5

COSTOS DE PRODUCCION POR MANZANA DE PACAYA, EN SANTA

MARIA IXHUATAN,

-ANO 1986-

SANTA ROSA

CONCEPTO

(Q.

V/UNITARIO CANT. V/TOTAL

(Q.)

I. CosTos

1.

Costos Directos
(Mano de obra
contratada)

1.1 Labores --
Culturales
-2 limpias
1.2 Cosecha
- Recolec--
cidén

(Mano de obra -
familiar)

1.3 Labores Cul
turales
-2 limpias
1.4 Cosecha
- Recolec--
cidn

SUBTOTAL

2.

Costos Indirectos

2.1 Imprevistos
(5% s.C.D.)

TOTAL COSTOS

II. INGRESOS
- Venta del producto 21.30

ITI.UTILIDAD NETA ANUAL/Mz.

6 Jls. 12.00

3 Jls. 7.50

10 Jl1s. 20.00

6 Jls. 15.00

54.50

9.158 Fan. 195.07

FUENTE:

Investigacidén y célculos del autor.
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— ANALISIS DE RENTABILIDAD PARA PRODUCTORES DE LA -

PACAYA

Ingreso Bruto (IB) = Q.195.07
Costo Total (CT) = Q. 57.23
Ingreso Neto (IN)

(IB - CT) = Q0.137.84

RENTABILIDAD = IN/CT x 100 = 240.85%

Como se puede observar en el cuadro No. 5, 1la

utilidad neta o ingreso neto (IN), es alto en
relacién al costo total (CT), en la produccién
de pacaya por Mz. Con el andlisis econdémico

de la misma, se determind una rentabilidad del

240.85%, lo que indica que, por cada Q.100.00

invertidos, retornan Q.240.85 en calidad de ganan

cia neta; sin que exista organizacién para la

venta directa en el mercado interno ni externo,
por el productor. Siendo entonces la explota-
cidén de la pacaya, una actividad econémica renta-

ble, tomando en cuenta que, un indice de rentabi-

lidad del 20%, ya es adecuado. (6)

Ademas, para el agricultor promedio los costos
se reducen aun mas, si se toma en cuenta que
la mayor parte de la fuerza de trabajo, es con

mano de obra familiar; pero debe cuantificarse,
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aduciéndose que de no contar con ella, tendria

que

(6)

sustituirse por mano de obra contratada.

Otras Informaciones

6.1

Organizacién

Como se menciondé anteriormente, sélo el 1.47%
de los productores lleva la pacaya directamen
te al mercado, el resto la vende en la locali
dad a intermediarios, Yy como informardn y asi
se pudo observar, éstos son los que imponen -
los precios de la misma, que generalmente no

son los mas justos; obligando, practicamente,
al prodﬁctor, a vender a tales precios, pues

una vez cosechada, la pacaya no se puede alma
cenar por mas de dos dias (por ataque, princi

palmente de hongos).

Lo anterior obedece a que, segun se determind,
en el area no existe ningan tipo de organiza-
cién de los agricultores, para la producciédn,
ni para la comercializacidn de la pacaya. --
Sin embargo, el 94.12% de la muestra estudia-
da, se mostrd anuente a la organizacidén, con-

scientes de las ventajas que ésto les traeria.
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Un 2.94%, se abstuvo de contestar y al 2.94%
restante, no le interesa ningdn tipo de orga-

nizacién.

Fomento del cultivo

El 95.59% de los productores, continuara con
la explotacién de la pacaya y se muestran in-
teresados en fomentarla como un cultivo, adu-
ciendo que tal practica, les trae un benefi--
cio econémico significativo, después del café
(que es el principal ingreso). Ademas, la pa
caya constituye una ayuda econdémica, en la é-
pcca cuando mas la necesitan, cuando adn no -

tienen ingresos por concepto de café.

Lo que resulta un tanto deprimente, es el he-
cho de que al 4.41% restante de los producto-
Tes, ya no les interesa la produccidén y menos
el fomento del cultivo de la pacaya, manifes-
tando que para el afio siguiente, serian tala-
das completamente las plantaciones de la mis-
ma. Pero se pudo observar que se trata de --
agricultores con una situacién econdémica méas

solvente, los qgue atendiendo a los consejos -

de instdtuciones como 1la Asociacidén Nacional
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del Café (ANACAFE), prescindiran de la pacaya,
ya que para ellos, ésta interfiere con el ca-
fé y ademas es un hospedero de plagas y enfer

medades, para el mismo.

Aspectos de la Comercializacién

1.

Datos generales
La comercializacién de la pacaya en Santa Maria

Ixhuatan estéd a cargo de 7 intermediarios o trans

portistas, de 1los cuales 4 (57.14%), residen
en el municipio; 1 (14.29%), en Los Esclavos
a 16 Kms.; y los 2 restantes (28.57%), en la

ciudad capital.

Dos de 1los intermediarios, venden en el mismo
lugar de produccion, a otro intermediario; por
lo que, sélo 5 de ellos (71.45%), transportan

el producto a otros lugares de venta.

El medio de transporte mas utilizado, por cuatro
de los intermediarios, es pick-up y/o bus extra-
urbano, en calidad de arrendamiento; pues solo
un transportista (mayoritario), utiliza dos ca-

miones y un pick-up de su propiedad.
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Acopio de los productores

El intermediario—transportista, compra el produc-
to en los lugares de acopio de los productores,
segin la aldea de residencia de éstos, como se

muestra en el siguiente cuadro:

CUADRO No. 6

LUGARES DE ACOPIO DE LOS PRODUCTORES, PARA LA VEN
TA DE LA PACAYA, EN SANTA MARIA IXHUATAN, STA. ROSA

-1986-
No. Residencia del Lugar de Distancia de
productor Venta su domicilio
(Km.)
1. San José Pineda San José Pineda -—
2. E1 Manacal - El1 Manacal -
- La Consulta 5.0
- Ixhuatéan 9.0
3. Chuchuapa - La Consulta 2.0
(el £ilén)
4. Tierra Blanquita - El Colmenar 9.0
- San José Pineda 4.5
5. El Corozal - El1 Colmenar 8.0
(por vereda) 4.0
6. El Camalote - Santa Anita 3.5
7. San Antonio - Santa Anita 1.5
8. San Pedro - Santa Anita 3.0
9. Santa Anita - Santa Anita -

FUENTE: Investigacién del autor.
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El productor transporta el producto desde su
finca hacia el lugar de acopio, en bestias equi-
nas de su propiedad, caminando un promedio de
5 Km. Solamente el 1.47% de los agricultores,
vende la pacaya en Los Esclavos, a 16 ‘mn. de
su domicilio (San Antonio), siendo una excepcidn

entre los productores que poseen vehiculo.

El transportista-intermediario, recibe la pacaya
clasificanda en grande y pequeia, y luego de
observar la clasificacién, asi como la calidad
del producto (pacaya fresca y sin picaduras de
insectos), la pasa a sus propias redes de pita,
empacadndola de nuevo, con hojas de la misma plan-
ta, como ha de ser transportada hacia su nuevo

destino.




CUADRO No. 7
UBICACION DE LOS TRANSPORTISTAS-INTERMEDIARIOS,
No. DE PRODUCTORES A LOS QUE COMPRA Y CANTIDAD
TOTAL COMPRADA DE PACAYA, EN SANTA MARIA

IXHUATAN, SANTA ROSA

-1986-
: No. No. de produc- Cant. tot. % del to
Transp.-Interm. tores que ab-- Comprada:/ tal pro-
sorbe (fanegas) ductores
y/O0 pro-
duccidn
1 152 5,945,94 60.8
2 6 234.51 2.4
3 12 469.42 4.8
4 15 586.77 6.0
S 20 782.36 8.0
6 20 782.36 8.0
7 25 977.95 10.0
TOTAL 250 9,779.51 100.0
*¥/ Cant. Tot. = No. de Productores x produccién

media (39.118).

FUENTE: INVESTIGACION Y CALCULOS DEL AUTOR.

Como se puede observar, exisete un intermediario

mayorista, que acapara el 60.8% de los producto-

-64-
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res, equivalente también al 60.8% de 1la produc-
cién total; el que ademas hace otra clasificaciédn
para la venta, determinando 3 categorias: pacaya
grande, mediana vy pequefia. Y es el uUnico que
posee vehiculos propios para el transporte; obte-
niendo mayores ventajas sobre los otros transpor-

tistas, en la comercializacién de la pacaya.

La frecuencia con que intervienen los transpor-
tistas depende del auge de la cosecha de pacaya,
asi, cuando ésta empieza, la oferta es menor
Y los viajes menos frecuentes (cada 2-3 dias);
en la mayor época de produccién, los viajes del
transportista son a diario, y al final de 1la

cosecha, ocurre igual que al principio.

El cuadro siguiente muestra la cantidad promedio
de pacaya, comprada por viaje por el transportis-

ta-intermediario.



CUADRO No. 8.
CANTIDAD PROMEDIO DE PACAYA, COMPRADA POR
VIAJE, POR EL INTERMEDIARIO-TRANSPORTISTA, EN

EL MUNICIPIO DE SANTA MARIA IXHUATAN,

SANTA ROSA
-1986-
No. de Cant. promedio Costo prome Costo

Transp.-Interm. comprada/viaje dio/U Compr.prome-
(fanegas) (Q./fan.) dio/U/
transp.
(Q./fan)
1 88 21.30 2.84
2 9 21.30 2.33
3 4 21.30 - -=
4 18 21.30 2.33
5 4.5 21.30v - -
6 13 21.30 2.25
7 20 21.30 1.00
Promedio general 21.30 2.15

FUENTE: Investigacién y calculos del autor

En el cuadro anterior, se puede observar que
los intermediarios Nos. 3 y 5, no pagan ningin

costo por transporte, ya gue residen en la misma

—66--



aldea, donde compran y venden el producto (éstos
venden generalmente, al transportista No. 1,
que es el comprador mayoritario). También se
observa que las cantidades compradas por estos
intermediarios (3 y 5), son las mas pequenas,
lo que se debe a que ellos compran la pacaya
al menudeo, en cantidades pequefias como: por
manos, por cientos y por cajas (40 manos), a
precios equivalentes a los de la fanega, y las
cantidades expresadas, son totales promedio por

dia.

No se reportan pérdidaé de pacaya durante el
transporte, pues el producto es consistente se-
portando hasta malos tratos. No obstante, es
poco resistente al almacenamiento, el que se
hace sélo por uno o dos dias, ya Qque por ser
pacaya cosechada en época lluviosa, se contamina
facilmente, de bacterias y hongos que ocasionan
pudricidn. A diferencia de la pacaya cosechada
en verano, como la de Alta Verapaz, dgue tarda
mas tiempo; pero podria perderse por deshidrata-

cidn.




CUADRO No. 9
VENTAJAS Y DESVENTAJAS, DE LA PACAYA DE

SANTA ROSA, RESPECTO A LA DE ALTA VERAPAZ

Vent. y Epoca de Dura- Color Ta- De--

Desv. cosecha cién Parte ma- man-

Regidn (meses) Post- Comest.ifio da
cos.

(dias)

Santa Rosa J,A,S,

O,N,D, 8 Verde peq. >»
Alta Verapaz BE,F,M,

A,M,J, i5 Blca. Gde. <
FUENTE: Entrevista con intermediario-transportis

ta de ambas regiones.

Destino de la produccién Yy canales de comerciali-
zacidn de la pacaya.

El diagrama que sigue a c¢ontinuacién, muestra
los diferentes caminos que toma la comercializa-

cién, asi como el destino de la produccidén de

la pacaya de Santa Maria Ixhuatén, Santa Rosa:
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DIAGRAMA No. 2

REFERENCIAS:
canal 1
e canal 2
___ __ ___ __canal 3
.......... canal 4
CONSUMO ‘
FAMILIAR PRODUCTOR
//.K\Y'. . ..'."
'\0. 0'
\ . |INTERMEDIARIO
\\; DE LA ALDEA
-\ :
. - (I
COMERCIANTE : N e s
MAYORISTA - TRANSPORTISTA
INTERMEDIARIO
e i i
e |
< i ..
[“A EL SALVADOR EXPORTADORES COMERCIANTE
MAYORISTA
{ ] ;
[ |
| 1 z .
COMERCIANTE DETALLISTA DETALLISTA COMERCIANTE
MINORISTA DEL EXTERIOR DEL EXTERIOR MINORISTA
{ |8 R
{ [ N
V. N W
CONSUMIDOR CONSUMIDOR CONSUMIDOR CONSUMIDOR

DIAGRAMA No. 2
Canales de Comercializacidn de
la pacaya de Santa Maria Ixhua-

tan, departamento de Santa Rcsa.
1986.

FUENTE: Boleta "B" de encuesta
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En el diagrama anterior se observan cuatro cana-
les de comercializacién de la pacaya, en los
que intervienen varios intermediarios, como se

describe a continuaciédn:

Canal 1:

Se da un caso uUnico, en gque el mismo productor
(1.47% de los agricultores), lleva su producto
al mercado y a la vez es comerciante intermedia-
rio (compra y vende pacaya). Este vende a un
comerciante mnayorista en el mercado La Terminal;
del mayorista pasa un comerciante minorista,

y de éste al consumidor.

Canal 2:

El transportista-intermediario, compra al produc-
tor en los lugares de acopio; la lleva directa-
mente a E1 Salvador y, entrega la cantidad total
a un detallista, quien finalmente la vende al

consumidor.

Canal 3:
El transportista-intermediario, compra al produc-
tor; vende en lugares cercanos (carretera Paname-

ricana, Los Esclavos), a exportadores hacia El1
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Salvador, y/o en Guatemala, a exportadores para
los Estados Unidos. El producto llega a un deta-
llista en el exterior, el que por Ultimo la dis-
tribuye al consumidor (ya sea por libra o kilo-
gramo de pacaya sin cascara, 6 en conserva encur-

tida).

Canal 4:

En este Gltimo canal, el producto pasa del produc-
tor al intermediario de la aldea y/0 directamente
al transportista, quien vende en el mismo depar-
tamento (Santa Rosa); en otros departamentos
cercanos (Jutiapa y Jalapa); o directamente en
el mercado La Terminal de Guatemala, al mayorista,
el que vende a su vez a un minorista, y éste

al consumidor.

La informacién anterior, se complementa con el

cuadro siguiente:




CUADRO No. 10

DESTINO DE LA PRODUCCION DE LA PACAYA,
DE SANTA MARIA IXHUATAN,
CEPARTAMENTO DE SANTA ROSA.
-1986-

No. de LUGARES DE  VENTA
Transp. - _
Interm. Santa Rosa - Otros deptos. Capital Otros
1 -~Los Esclavos -Jutiapa -Merc. Ter -En El
(a exportado- -Jalapa minal Salva--
res a El1 Sal- -A exporta dor
vador) dores pa-
ra BE.U.
2 -Casillas ~-Jalapa -Merc.Term.
-Nueva Sta. (Mataques- -Merc.No. 2
Rosa cuintla) ~-Merc. Pre-
-Santa Rosa sidenta
de Lima
3 -Ixhuatéan
(en la misma
aldea, San -
José Pineda)
4 - Ixhuatan -Merc.Term.
(aldea S.J.
Pineda)
5 -Ixhuatan
(aldea Santa
Anita)
6 -Los Esclavos
-Barberena
7 ~Los Esclavos _jytiapa ~Merc.Term.

-A exportado-~-
res para El
Salvador

FUENTE: BOLETA "B" DE ENCUESTA.
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Clase de venta

El primer intermediario o transportista, general-
mente, vende 1a totalidad del producto a otro
intermediario mayorista; pero se dan excepciones
€n que sdlo vende del 75 al 90%, y el resto 1lo
vende a otro intermediario, llamado por él1, mino-
rista, aunque relativamente, es otro mayorista.
Por 1o tanto, ninguno de 1los transportistas vende
al consumidor, salvo el Caso de intermediarios
del lugar, que venden al menudeo a visitantes

Y vecinos del mismo municipio, que no producen

pacaya.

Forma de hacer las ventas

El transportista que lleva el producto a la capi-
tal, vende directamente en los puestos estableci-
dos en los alrededores del mercado La Terminal
(generalmente), a los intermediarios mayoristas,
de donde es distribuida a los comerciantgs mino-

ristas de 1los diferentes mercados, y de éstos

al consumidor.

En otros ¢asos, la pacaya se entrega a los mayo-
ristas desde el vehiculo en los mercados locales.

Un caso particular, 1o constituye el transportis-
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ta mayoritario (No. 1), quien dispone de un local
0 bodega en el mercado La Terminal, desde donde
ademas de otras formas de venta, distribuye asi

el producto.

Pérdidas durante las ventas

No se reportan pérdidas mayores post-cosecha
O durante las ventas por el transportista, pues
s6lo el 71.43% de ellos, asegura haber perdido
eventualmente un 5%, aproximadamente, del produc-

to transportado por viaje.

Entre las causas mas comunes de pérdidas se men-

cionan:

- Mucha oferta y poca demanda del producto
- Baja en los precios
- Cuando se compra producto no fresco (pacaya vie

ja)d.

Precios de venta

Segin la informacién de la encuesta realizada,
los transportistas venden la pacaya con la misma
unidad de medida comprada (fanega, igual a 400

pacayas), pero de acuerdo con la seccién de noti-

3
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cias de mercado del Instituto Nacional de Comer-
cializacién Agricola -INDECA-, la unidad de venta
del transportista, es la red de 20 docenas, equi-

valente a 240 pacayas.

En el cuadro siguiente se muestra la fluctuacién

de precios al por mayor, durante el quinquenio

1982-1986.



CUADRO No. 11

PRECIOS PROMEDIO MENSUALES AL POR MAYOR DE PACAYA, DURANTE EL OQUINQUENIO
- 1982-1986, MERCADO "LA TERMINAL"

NIDAD DE MEDIDA ANO ENERO FEBRO. MARZO ABRIL MAYO JUNIO JULIO AGSTO. SEPBRE. OCTBRE. NOVBRE. DICBRE. PRECIO
PROMEDIO

LA* ANUAL

; 20 docenas 1982 16.62 13.83 19.20 18.95 17.63 19.30 30.14 31.83 23.25 19.25 16.56 15.16 19.31

s 20 docenas 1983 30.00 26.83 21.30 24.33 18.00 20.00 - —— - —— - ——  20.33 22.00 - — 22.84
f 20 docenas 1984 - —— 15.00 - - - == == - - - - - _- 18.06 16.50 14.00 20.25 l6.76 !,
| o)
20 docenas 1985 17.48 13.00 25.16 17.22 17.67 18.66 - —- 15.50 17.00 14.11 15.50 - - 17.13 !

20 docenas 1986 e T— - -- 20.00 24.34 18.75 13.75 - -- 12.50 18.50 21.43  33.50 20.34

X = 19.28

UENTE: SECCION DE NOTICIAS DE MERCADO, INDECA, QUINQUENIO 1982-1986.
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Analizando el cuadro anterior se puede oObservar
gue, durante el quinguenio mencionado, los pre--
cios al por mayor ‘de pacaya fluctuaron entre: -

Q. 12.50 y Q. 33.50/red de 20 docenas, para el me-
nor y mayor precios, respectivamente, ambos‘regis—
trados en 1986. Aunque, las altas y bajas en los -
precios se dieron en forma general, durante los --
cinco afios, para un precio promedio anual de - - -
Q. 19.28/red de 20 docenas.

Cuadro No. 12

PRECIOS PROMEDIO MENSUALES DE PACAYA DURANTE
EL TRIMESTRE SEPTIEMBRE - NOVIEMBRE, MERCADO

"LA TERMINAL" -1986-
Transpox Mayoris Minorista
Mes tista ta
(20 doc.) (20 doc.) 1 doc. Unidad
Q- Q. Q. ' Q.
Septiembre 12.50 15.00 1.20 0.10
Octubre 18.50 20.50 1.30 0.11
Noviembre 21.43 24.00 1.45 0.12
X 17.48 19.83 1.32 0.11

FUENTE: Seccidn de noticias de mercado, INDECA
y cédlculos del autor.

Se analizd el trimestre del cuadro anterior, to-

mando en cuenta que es la época de mayor cosecha
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del Aarea estudiada. Se determindé que el trans-
portista compré al productor a Q.21.30 la fanega
(400 pacayas = 33.33 docenas), equivalente a
Q.12.78 por red de 20 docenas (unidad de medida
en el mercado), éste, vendidé al mayorista a -
Q.17.48; obteniendo una ganancia bruta de Q.4.70/
red. Luego, el mayorista vendidé al minorista
a 0Q.19.83, siendo su margen de ganancia bruta
de Q.2.35 respecto al intermediario anterior.
Y por Gltimo, el minorista que vende al consumidor
por docena o por manos de pacaya, vendidé a razdn
de Q.26.00 1la red de 20 docenas, equivalente
a los precios promedio de Q.1.32 1la docena Y
Q.0.11 la wunidad. Siendo entonces la ganancia

bruta del Ultimo intermediatio (comerciante mino-

it

ista), de Q.6.17/red.

La ganancia bruta entre intermediarios, constituye
lo que son los Subma&rgenes de comercializacidn
absolutos (expresados también en valores relativos
$); y el Margen de comercializacidén absoluto,
es el incremento del precio del producto desde

el productor hasta el consumidor. (2)

Para este caso, el Margen de comercializacidn
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absoluto, fue de Q.13.22, incrementandose su
valor en 1.034 veces, equivalente al 103.44%.
Este valor (Q.13.22), es la ganancia bruta, dis-
tribuida entre los diferentes intermediarios.
Para mejor comprensién, la informacidén anterior

fue tabulada en el cuadro No. 13.

Aparentemente, el intermediario minorista es
el que obtiene la mayor ganancia (Q.6.17); luego
le sigue el transportista (Q.4.70), y por ultimo
el mayorista (Q.2.35). Pero la realidad es que,

siendo la ‘pacaya un producto que no se puede
almacenar por mucho tiempo; la rotacién del capi-
tal invertido es a diario 6 a lo sumo cada dos
dias. Por lo tanto analizando esa situacidn,
la ganancia real se mide por el volumen del pro-
ducto movilizado por cada intermediario, durante
ese tiempo. Entonces, obviamente es el trans-
portista el que mueve la mayor cantidad de pacaya,
obteniendo la mayor ganancia; le sigue el comer-
ciante mayorista, y por Uultimo, el minorista,

quien mueve sélo una minima cantidad por dia.

De acuerdo con Arriola (2), para el andlisis

del cuadro No. 13 es necesaria una mejor defini-




cién de los siguientes términos:

Submargenes ae comercializacién

Absoluto: Diferencia real en Q. entre los precios
de compra y venta que paga cada uno de los inter-
mediarios, inmediatos en el canal de comerciali-

zaciébn.

Relativo: Distribucién del margen de comercia-
lizacién, que percibe cada uno de los intermedia-

rios expresado en %.

Margen de Comercializaciédn
Absoluto: Diferencia real en Q. entre el precio
de venta del productor y el precio que paga el

consumidor.

Relativo: Diferencia del margen absoluto en
%, en relacién con el precio pagado por el produc-

tor.




Cuadro No. 13 )
SUBMARGEN Y MARGEN DE COMERCIALIZACION DE LA PACAYA PARA LOS INTERMEDIARIQS DURANTE EL
TRIMESTRE SEPT.-NOV. DE 1986

. Margen de

Precio de o L Comercializacidn

Venta Submargen de Comercializacidn j
Intermediario Q./20 Doc. Absoluto Relativo Consumidor-Froductor Absoluto Relativo

' 26,00 - 12.78 13.22 103.44

Transportista 17.48 4,70 35.55
Maycrista 19.33 2.35 17.78
Minorista 26.00 6.17 46.67
Total: 13,22 100.00

FUENTE: Investigacidn y cdlculos del autor.

18 =



-82-

- ANALISIS DE RENTABILIDAD PARA TRANSPORTISTAS-

INTERMEDIARIOS:

Se hizo un andlisis econdémico para determinar
la rentabilidad de los transportistas-intermedia-
rios udnicamente, no asi para los otros interme-
diarios (comerciantes mayoristas y minoristas),
ya que no se profundizdé en sus costos de comer-
cializacién; pero su rentabilidad podria dedu-
cirse aproximadamente, por los margenes de ganan-

cia, como se menciondé anteriormente.

Para el anélisis econdémico, se tomaron solamente
a los cuatro transportistas que venden el produc-
to o parte de éste, en la ciudad capital. (vVéa-

se cuadro No. 10).

En cuanto a 1los costos, éstos se reducen un
poco, pues el 100% de los transportistas traba-

jan con capital propio.

Los costos por transporte, se calcularon aproxi-
madamente, para los transportistas No. 7 (que
arrenda vehiculo), y No. 1 (que posee en propie-
dad), los ,que incluyen: gastos por salario

de chofer; ayudantes, combustible, lubricantes,

- WRIRIEOED 8 LR DY) DE AR O g i T
\ Bitliceore oo :

St by
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impuestos, etc. En el resto de los casos, se

utiliza transporte extraurbano.

Los datos para el andlisis, se muestran indivi-~

dualmente, en el cuadro No. ‘14.



CUADRO No. 14

ANALISIS DE RENTABILIDAD PARA TRANSPORTISTAS-INTERMEDIZRIOS DE PACAYA POR VIAJE EN

SANTA MARIA IXBUATAN, EANTA ROSA

No. e Cantidad
Transp.~ comwprada

COS105S POR  VIAJE

ANALISIS DE

RENTABILIDAD

V/U corprada

Tetal

-1986-
POR DIA-
Cantidad V/Transp. Total

Costes/Alg. Precio X

Costo Ingreso Iagreso
Totel Brutic Neto

Reneabilicad

Interm. (U=20 doc.) (Q./U de 2 Costos/Campra Comprada (0./U. Ge Costo/Transp. de local de Via. .
20 doc.) Q. (U=20 doc.) 20 doc.) (Q./dia {Q/U 26 (C.) {Q.} {C.) z
doc.)
1 146.67 x 12,78 = 1 874.44 146.67 x 1.70 = 249.34 3.00 17.43 2 126.78 2 363.79% 437.01 20.35
2 15.00 x 12,78 = 191.70 15,00 x 2.00 = 30.00 - 17.48 221.76  282.2C 49.3h, i8.Z7
4 30.00 x 12.78 = 383.40 30.00 x 2.00 = 60.0C - 17.48 443.4C  324.40  31.60  :B.27
7 33.33  x 12.78 = 425,96 33.33 x  2.00 = 56.66 - i7.48 492.% 582.61 $9.9% l&.z27
162.13

Promadio por viaje

FUENTE ;

Investige

czién v Calculos del autor.
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Como vya fue mencionado con anterioridad, de
acuerdo con Enriquez (6), una rentabilidad del
20% ya es buena, y si se analizan los resultados
del cuadro anterior, se observa que el transpor-

tista No. 1, obtiene una rentabilidad del 20.55%

y los otros tres (Nos. 2, 4 y 7), un indice
de rentabilidad del 18.27% que se aproxima
al valor aceptable. Pues si se toman en cuenta

los valores de ingreso neto, que son por viaje,
los que se hacen por lo menos tres a la semana,
cuando no a diario, como el caso del transpor-
tista No. 1 (que posee vehiculos), obteniendo
mayores ingresos, ya que ademds, es el que in-
vierte mayor capital; entonces, la rentabilidad

para los cuatro, es adecuada.

Por lo tanto, el ingreso neto promedio por viaje
para los transportistas en general, es de -
Q.162.13. Si se asumen tres viajes por semana,

el ingreso semanal es de Q.486.38 Yy mensual

de Q.1,945.50.

Es importante recalcar, que si se hicieran -
calculos por separado para el transportista

No. 1, éste obtiene ingresos bastante elevados,
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sobre los demds transportistas e intermediarios

en general.

Ahora, si se establece una comparacién de ingre-
sos; entre transportistas vy productores, éstos
ultimos solo obtienen un ingreso neto por Mz.
de Q.137.84; si el productor promedio posee
4.214 Mz . de terreno con pacaya, entonces el
ingreso por toda 1la temporada o por afio, es

de Q.580.86 total por productor.

Aunque, el indice de rentabilidad de los produc-
tores es alto, dados los bajos costos de produc-
cidén, éstos estarian en su derecho de recuperar
toda esa ganancia distribuida entre los trans-
portistas; si fueran ellos mismos los que comer-
cializaran el producto, asumiendo su papel vy
eliminando por 1lo menos al intermediario que
obtiene los mayores ingresos en el proceso de

explbtacién de la pacaya.
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CONCLUSIONES

La produccién de pacaya se concentra en nueve aldeas,
de un total de veintisiete, en el municipio de Santa
Maria Ixhuatén. En una superficie total cubierta
con pacaya de 1,053.50 Mz., equivalente a 7.37 Km?,

lo que representa el 6.53% del &rea total del muni-

cipio.

La situacién actual de la pacaya para toda el A&rea
estudiada, es la misma en cuanto a todos los aspec-
tos implicados en el sistema de produccidn, como:
Suelo, topografia, manejo del cultivo, destino del
producto, etc. Habiéndose determinado que para
casi el 100% de 1la poblacidén, la produccidén se ob-
tiene de plantaciones silvestres, donde las unicas

labores culturales son limpia Yy cosecha.

La explotacién de la pacaya, es de importancia eco-
némica para los productores de Santa Maria Ixhuatéan,
deépués del café, ya que se reporta una buena utili-
dad con un . indice de rentabilidad alto. Lo que
representa una fuente de ingresos que el agricultor
percibe cuando m&s lo necesita (época en que aun

no hay ingresos por cosecha de café). Por lo tanto,
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se considera una buena alternativa econbmica, para

continuar aprovechando dicha explotacién.

La pacaya es una especie silvestre, aungue ya se
observan indicios de un cultivo .incipiente. Se
produce en regiones altas Yy montafosas; suelos que-
brados muy hﬁmedos; Y siempre en asocio, bajo sombra,

€S una especie altamente gregaria.

A un 4.41% de 1los prbductores, ya no les interesa
la produccién de pacaya, por lo que la eliminaran
de los cafetales, por considerarla de mucha interfe-
rencia para ese cultivo, asegurando que les tiene

mas cuenta el café como monocultivo.

Los costos totales para producir una manzana de

pacaya, se estimaron en Q.57.23, para el ano 1986.

El nivel potencial de 1la produccidén para el munici-
pio de Santa Maria Ixhuatan, se estimé en 9,779.50

fanegas anuales.
El rendimiento medio de pacaya es de 9.158 fanegas/

Mz., el que se. considera como bajo. Lo que se

atribuye a que 1la pacaya esta asociada al café Yy
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ademés, generalmente, se encuentra muy dispersa

entre las unidades productoras.

La investigacién de la pacaya si se justifica, con
fines. de incrementar la produccién o fomento del
cultivo, pﬁes es un producto que adem&s de tener
mercado en El1 Salvador, también se exporta a los

Estados Unidos y a Africa del Sur.

El 98.53% de 1los productores, venden el producto
en la aldea y en lugares de acopio cercanos a su
domicilio; a los transportistas-intermediarios,
quienes lo llevan a los diferentes lugares de venta;
perdiéndose asi la oportunidad de obtener mayores

ganancias, si comercializaran ellos mismos la pacaya.

En la comercializacidén del producto, de los siete
intermediarios que compran al productor, sdélo cinco
son transportistas; siendo éstos 1los que obtienen
las mayores ganancias respecto a todos los interme-

diarios, en los distintos canales de comercializa-

cidn.

Los transportistas—intermediarios, realizan cierta

explotacién sobre los productores, al obtener un




ingreso neto promedio de Q.1,945.50 mensuales, en
la comercializacidén de 1la pacaya; mientras que el
productor, sélo obtiene un ingreso promedio de -
Q.580.86 por proceso productivo (durante toda la

temporada).
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RECOMENDACIONES

Que a través de programas de extensidn agricola,
se den lineamientos apropiados y se creen proyectos
de accién en cuanto a asesoria técnica, principal-
mente, para incrementar la produccién de pacaya
con un nivel tecnoldgico adecuado, bajo el enfoque
de sistemas, donde se obtengan mayores rendimientos

a bajo costo.

Optar a que por medio de instituciones asesoras
de industria ¢ empresas de plantas procesadoras,
se interesen en la industrializacidén y procesamiento
de la pacaya a través de métodos adecuados de con-
servacidén; ya sea para consumo interno en tiempos

de escasez o como producto de exportacidn.

Que las instituciones mas indicadas de la adminis-
tracién estatal, traten de encontrar otros canales
de comercializacidén, principalmente hacia el exte-
rior del pais, a efecto de obtener mejores precios

para el productor y divisas para Guatemala.

Que instituciones de investigacién agricola del

pais, se interesen en la investigacién para la con-




-92-

servacién de la especie de pacaya, ya que en el
adrea estudiada, podria correrse el riesgo de extin-
cién, al igual que ocurre con otras especies del

género Chamaedorea.

Crear el interés en otros investigadores para conti-
nuar con este tipo de estudios, ya que son cultivos
no tradicionales que realmente constituyen recursos
fitogenéticos para el pais. Especificamente, reali-
zar investigaciones similares de pacaya en otras

regiones, para efectos de comparacién.

Que los agricultores se organicen en la produccidn
y comercializacién de la pacaya, para obtener mayo-
res ingresos; eliminando por lo menos a los primeros
intermediarios o transportistas, gque son los que
obtienen las mayores wutilidades, en el proceso de

explotacién de la pacaya.
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ANEXO No. 1

RESUMEN DE LAS EXPORTACIONES NACIONALES DE PACAYA,

DURANTE EL QUINQUENIO 1982-1986.

ANO CANT. TOTAL PRECIO TOTAL VALOR UNITARIO
(Kgs.) (Q.) (Q./Kg.)

1,982 111,882.00 31,295.00 0.28

1,983 104,764.00 59,574.00 0.57

1,984 57,574.00 13,784.00 0.24

1,985 62,559.95 17,122.18 0.27

1,986 43,762.09 9,797.43 0.22

TOTAL 380,542.04 131,572.61

FUENTE: Memoria de labores de los afos 1,982 a 1,986; Direc--

cién Técnica de Sanidad Vegetal, Ministerio de Agri--
cultura, Ganaderia y Alimentacién, DIGESA
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ANEXO No. 2.
EXPORTACIONES NACIONALES DE PACAYA, DURANTE EL
QUINQUENIO 1982-1986
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Anexo No, 3

PAISES IMPORTADORES DE PACAYA DURANTE EL ANO DE 19 8 6

Cantidad Cantidad Costo Flor Costo Hoja Valor Unitario Valor Unitario
Flor Hoja
Pais importador (Kgs.) (Kgs.) (Q.) (Q.) (Q./Kg.Flor) (Q./Kg. Hoja)
-Africa del Sur 345.00 - 126.33 - 0.37 -
-E1 Salvador 37 523.00 - 7 330.10 - 0.20 -
-Estados Unidos 5 894.09 3 447,00 2 341.00 640.00 0.40 0.19
TOTAL 43 762.09 3 447.00 9 797.43 640.00

FUENTE: Memoria de Labores, Afio 1986. Direccién Técnica de

Ganaderia y Alimentacidén. DIGESA.

Sanidad Vegetal; Ministerio de Agricultura,
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_ ANEXO No.
PRINCIPALES PAISES IMPORTADORES DE PACAYA
(FLOR), DURANTE EL ARO 1986
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ANEXO No. 6
MUNICIPIO SANTA MARIA TIXHUATAN
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ANEXO No. 7
MUUNTCIPTIO DE SANTA MARIA TXHUATAN
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ANEXO No. 8
UBICACION, NUMERO DE AGRICULTORES Y EXTENSION DE LAS
PLANTACIONES DE PACAYA, EN EL MUNICIPIO DE SANTA

MARIA IXHUATAN, SANTA ROSA.

ALDEA No. DE AGRIC. EXTENSION % DEL TOTAL
(Mz,)* ‘

1. San José& Pineda 116 488.82 46.40
2. El Manacal 18 75.85 7.20
37 Chuchuapa 4 16.86 1.60
4. Tierra Blanquita 17 71.64 6.80
5. El Corozal 24 101.14 9.60
6. E1 Camalote 42 176.99 16.80
7. San Antonio » : 12 50.57 4.80
8. San Pedro 7 29,50 2.80
9. Santa Anita 10 42.14 4.00
TOTAL MUNICIPIO: 250 1,053.51 100.00
* Extensién = No. de Agric. x Extensién promedio (4.214 Mz.)

FUENTE: Elaboracién del autor.
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ANEXO No. 9

CUADRO RESUMEN DE CALCULOS DEL MUESTREO REALIZADO

EXTENSION PRODUCCION RENDIMIENTO
(Superf. Mz.) (Fan.) (Fan./Mz.)
fi_yi 286.530 2,660.000
y 4,214 39.118 9.158
Ny 1,053.500 9,779.500
s2 42,441 7,451.031 25.930
s 6.515 86.319 5.092
sy 0.674 8.931 0.527
sY 197.505 2,232.849
IC-
y.05 ( 2.893; ( 21.613; ( 8.125;
5.535) 56.623) 10.191)
ICny |
.05 ( 666.390; (5,403.116;
1,440.610) 14,155.884)
R 49.500 699.000 19.333
FORMULAS ESTADISTICAS EMPLEADAS:
y = if: yi/n n = 68 N = 250
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sy = 52 y Ny = Total s°% = N - n .
n

2 2 S 2 S .
N~ g s Y = s” Y IC = Intervalo de Confianza

n
IC para la media = vy + t s y IC para el total o de la
. poblacién = Ny +

t s Y

R = Ls - Li (Rango = Limite sup. - Limite inf.)

toe= 1.96 al 95% de confiabilidad y 0.05 de significancia.
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ANEXO No. 10

BOLETA DE ENCUESTA SOBRE LA SITUACION ACTUAL DE LA PACAYA,

EN EL MUNICIPIO DE SANTA MARIA IXHUATAN,
DEPARTAMENTO DE SANTA ROSA

(BOLETA "A" PARA PRODUCTORES)

I. INFORMACION GENERAL

l. Localizacién
Departamento Municipio
Aldea Caserio

2. Tenencia de la tierra
Propia Arrendada Colono Municipal
Comunal Otra

3. Extensién del terreno dedicada a:
Cultivos temporales y anuales Cultivos perennes

Area que ocupa la pacaya

4. VLa tierra tomada en arrendamiento, el agricultor la
paga en:
dinero especie trabajo dinero y espe-
cie dinero y trabajo especie y trabajo
trabajo, dinero y especie otra forma

5. Usos que se dan a la pacaya:
Como alimento en humanos que parte de la plan--
taz
Como alimento en animales gue parte (s) de la -
planta?
Como ornamento en qué forma y qué parte de la -
planta?
Otros usos

IT1. INFORMACION AGRONOMICA

1. Topografia del terreno:
Plano ondulado quebrado muy quebrado

2. Forma en que se encuentra la planta:
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Distribucidén o distanciamiento
Como monocultivo asociado con a la sombra
al sol especies de sombra

Forma en que se reproduce la pacaya:
Como un cultivo en estado silvestre
Si reproduce sus plantaciones de pacaya como un cul-
tivo, en qué forma?

Semillero

Almacigo

Siembra directa

Otra
En caso de siembra, que profundidad usa?
época de siembra a8 que distancias
Si la propaga de plantaciones silvestres, aplica ra-
leo? aplica trasplante _en que estado de la
planta a que profundidad de agujero? en --

qué época?

En caso de asocio pacaya-café,
Fertiliza la pacaya? fertilizante empleado?
época de aplicacidn cantidad aplicada

Fertiliza el café? fertilizante empleado?
época (s) de aplicacién cantidad aplicada
La cosecha de pacaya (flor 6 inflorescencia), se rea

liza en los meses de

La mayor demanda de hoja de pacaya, se da en los me-
ses de? '

Edad en que la planta empieza a producir?

Edad en que la planta termina de producir?

Limpia el pacayal? No. de limpias en que -
época (s)

Algun insecto causa dafio a sus plantas de pacaya?

Parte de la planta que danaz
algin tipo de control método o fdrmula?

Otros animales que hagan dafio a las plantas de paca-
va?z?

Parte de la planta que atacan
Control
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Presenta alguna enfermedad? parte de la planta
que ataca aplica control
método o férmula

De donde obtuvo el material de pacaya que posee ac-—--
tualmente?

Reconoce diferencias entre los pacayales de su comu-
nidad?z

Existen en su comunidad otras especies parecidas a -
la pacaya? Cudles son y que caracteristicas po-
seen ?

INFORMACION ECONOMICA' Y DE MERCADEO

1.

10.

11.

Recibe asistencia crediticia? de parte de quién?

Trabaja con capital propio?

Recibe asistencia técnica? de parte de quién?

Cuanto produce de pacaya (flor)? fanegas

Cuénto vende de pacaya (flor)? fanegas

Cuanto autoconsume de pacaya (flor)?

Precios de venta, por fanega Q. por do-
cena Q. por mano Q. por uni
dad Q.

Cuanto vende de hoja? precios

Lugar de venta de su pacaya y/u hoja,
en la aldea a intermediarios?

La lleva a otro lugar? a donde y a que distan--
cia de su domicilio?
Tipo de transporte precio del flete

Y unidad de medida del transporte Q.

Compra material para propagacién? tipo de mate-
rial precios?
Prepara el producto para la venta? en qué forma?

seleccidén del producto

cual

T
-
it
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Exigen calidad del producto? qué tipo?

En qué circunstancias ha perdido sus cosechas (flor
y/u hojas)?, por agua erosidn robo --
otro

Precios de la pacaya, en los Ultimos tres afios?

FUERZA DE TRABAJO

1.

Valor del jornal, vendido Q. comprado Q. _

Mano de obra familiar __ Namero de personas

Cuéntos jornales compra por manzana, por limpias?
Cudntos jornales compra por manzana, por cosechA?
Cuéntos jornales familiares/manzana, por limpias?
Cuéntos jornales familiares/manzana, por cosecha?

Cuéntos jornales se venden por afio, en la localidad
u otros?

Cuadntos jornales compra por afio?

Ademas de la agricultura, a que otra actividad se de
dica?

Albanileria ~ zapateria comerciante ar-
tesania otro

INGRESOS POR PROCESO PRODUCTIVO

1.

Cultivo Venta Autoconsumo Precios
(cant.) (cant.)

Por venta de la fuerza familiar?

Por venta de animales:
Tipo de animal Precio/Unidad Total
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4., Por arrendamiento de terrenos?

OTRAS INFORMACIONES

1. Existe alguna organizacién de productores de pacaya?

Tipo de organizacién?

2. Existe alguna organizacién para la comercializacidn
de la pacaya? Tipo de organizacién?

3. Cree que deberia fomentarse el cultivo de la pacaya?

Por qué?

4. Estaria de acuerdo en la organizacidén?
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ANEXO No. 11

BCLETA DE ENCUESTA PARA TRANSPORTISTAS O INTERMEDIARIOS

DE LA PACAYA EN SANTA MARIA IXHUATAN,
DEPARTAMENTO DE SANTA ROSA.

(BOLETA "B")

DATOS GENERALES

1.
2 .

Nombre

Lugar de residencia

Vehiculo que utiliza:
Pick-up camién camioneta otro

El vehiculo es, propio arrendado otro

ACOPIO DE LOS PRODUCTORES

Compra en la aldea, Si No
Otro lugar, Si No a qué distancia de la al-
dea

No. de productores a los que compra la pacava

No. de unidades que compra/viaje fanegas

Costo/Unidad comprada, Q. / fanega, OQ.
/mano, Q. /docena, otro

Compra pacaya sin clasificar, Si No si es -

clasificada, indique el tipo o factor de clasifica---

cidn grado de madu--

rez?

Hace otra clasificacién para la venta, Si No

tipo o factor de clasificacién




ITII. TRANSPORTE

1. Forma en que transporta la pacaya al lugar de venta?

2. 1Indique el costo del transporte hasta el lugar de ven

ta
3. Pérdidas durante el transporte? Si No tipo
de pérdidas causas

IV. ALMACENAMIENTO

Almacena el producto durante algin tiempo? Si No
Si almacena, durante cuanto tiempo?
Si no almacena, por qué?

V. LUGARES DE VENTA DE LA PACAYA
1. En la regién: (Santa Rosa)
A otro intermediario Si No Lugares
. Otros
En mercados Si No Lugares

2. En Guatemala (capital):

A otro intermediario, Si No
Mercado de la Terminal, Si No
Otro (s) Mercado (s)
Al consumidor, Si No Lugar?

3. Otros departamentos, Si No Cu&les

4. En el exterior, Si No Pais (es):
Otros

VI. CLASE DE VENTA

l. A mayorista
Cantidad vendida % fanegas
Precios /fanega /doc /
mano /u.

2. A minoristas
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Cantidad vendida 2 fanegas
Precios /fanega /doc. /
mano /u.

3. Al consumidor
Cantidad vendida 2
Precios /doc /mano WAL
nidad. :

VII. FORMA EN QUE VENDE LA PACAYA

1. Desde el vehiculo, Si No

2. Entrega en algun puesto, Si No

3. Paga algan local, Si No Costo por alquiler,
4. Otra forma de hacer las ventas

5. Pérdidas durante las ventas, Si No

Indique el porcentaje de pacaya que se pierde
Indique las causas de las pérdidas

VIII.FINANCIAMIENTO

1. Trabaja con capital propio, Si No

2. Recibe financiamiento o crédito para comercializar
Si No de parte de quién

’

Que porcentaje de interés paga??




