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DIAGNOSTICO DE LA FRODUCCION Y COMERCIALIZACION DE LA
FACAYA (Chamaedorea sp.) EN LOS MUNICIPIOS PRODUCTORES

DEL. DEFARTAMENTO DE SAM MARCOS, GUATEMALA.

DIAGNOSIS OF THE PACAYA (Chamaedorea sp.) FRODUCTION AN

MARKETING IN SOME FRODUCTIVE COUNTIES OF SAN MARCOS, GUATEMALA.

RESUMEN

En Guatemala la pacaya (Chamaedorea sp.), es uno de los

cuwltivos no tradiciconales, que se encuentran en estado
silvestre, en asocio con el cultive de café, musAceas Yy
algunas especies del género Inga, ruya inflorescencia es de
aran valaor en el consumo diario y en el comercio regiconal de
la poblacidn guatemal teca.

En los municipios productores del departaments de San
Marcos, la explotacidn de la pacaya es una fuente mas de
trabajo e ingresos para los agricultores, pero actualmente no
existe mucha informacidn sobre este cultive, por 1o que el
ohjetive de la investigacidn fue conocer la produceidn y
comercializacidn en los municipios productores del  Area
estudiada.

Fara determinar el métods de muestren, se realizd un
premuestren detectdndose el método estratificado aleabor ic ¥
mediante la distribucién de Meyman se determind el tamafs de
muestra para la pablacidn y para los estratos. Seguidamente

toda la informacidén fue sistematirada Yy paosteriormente para

las variables ruantitativas ze realizd ol Andlisis de varianza



y la prueba de comparacién de Medias por el método de Tukey
de las variables que manifestaron significancia. l.as
variahles cualitat-as ~e analiraron, usdndose la estadi-tica

desy iptiva, amp v Andees Tas ariahles en porocentajos por

Frara el efecto se wtiliraron dos tipos de baletas: una
para productores y otra para intermediarios. (Fara los altimos
50 realizd a manera de censo).

De acuerdo al estudic se determind gque el departamenta
de San Marcos cuenta con cuatro municipios productores de
PACAYA, siendo #stos:  San Cristdbal Cucho, San Pedro
Sacatepéquerz, San Fafael Fie de la Cuesta y Ban José E1 REadeo.
RDandose la mayor praduccidn en 2]l municipio de San Fafael Fie
de la Cuesta.

Las productores utilizan la inflorescencia v loas tallos

tiernos como aliments en humanos; las hojas de la planta romos

alimento para animale y las vamas como o adovno en diasg

festivos,
de productores consumi dor final; de productor a
intermediarios de la aldea y de este al consumidor final y por
altimo de productor a intermediaric de la aldea, de sste al
intermediario minorista y de dste al consumidor final.

El mercado de la pacaya (inflorescencia), se efectua
unicamente los dias de mercado en las municipios veoinos del

area oostudiada.



I. INTRODUCCION.

La mayor necesidad del hombre en la actualidad, es la busqueds
de alimentos para satisfacer sus necesidades. Para esto, ha
generada técnicas que le son muy atiles en la obtencién de los
mismos y asi hacer buen uso de los recursos naturales a su alrance
para poder producir mds por unidad de Area.

En Guatemala, es importante sefalar que ademds de los cultivos
tradicionales de exportacién (café y cafa de azdcar), existen otros
que no se les ha dado la importancia necesaria y que pueden generar
divisas al pais. También se cuenta con productos no tradicionales
como la pacaya (chamaedorea sp.), planta silvestre que en nuestro
pais se produce asociada con el cultive del café, musdceas vy
algunas especies del génerno inga, siendo ésta, parte de la dieta
del guatemalteco y para los que la producen una fuente mas de
ingresos en su economia.

Ante la carencia de informacién existente sobre el cultivo de
la pacaya en Buatemala y concientes de esa poca informacidén en sus
aspectos agro-sociceconémicos y de la importancia que tiene para
la economia nacional la diversificacisn de cultivos, se tomd en el
presente estudio el Departamentoe de San Marcos, con el objeto de
conocer la produccidn y comercializacién del cultivo de la pacaya
a nivel de municipios productores del departamento y asi poder
generar mas informacién sobre el mismo, proponiendose alternativas

para solucionar los problemas que van en beneficin de 1los

productores.
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II. JUSTIFICACION.

El presente estudio a nivel departamental sobre la produccidén
y comercializacién de la pacaya (C amaedorea sp.), se Jjustifica
porque actualmente no se le ha dado la importancia e investigacién
debida, a pesar de tener gran valor en el consumo diario y en el
comercio regional de la poblacién guatemaltecas planta que en la
actualidad se encuentra asociada al cultivo del café, musAceas,
algunas especies del género Inga y en estado silvestre, por lo que
se encuentra en espera de la aplicacién de técnicas agronédmicas
adecuadas para que como cultivo pueda llegar a tener una produccidén

estable y uni forme.

La pacaya es una planta pativa de Guatemala, que en el Area
estudiada estd siendo desplazada por las variedades de café de
porte bajo; por el poco conocimiento de los agricultores del valor
alimenticin, medicinal o de cualquier uso industrial que se le

pueda dar a dicha especie. (17)

Por esta razdén, se hace necesario la vecuperacidn,
conservacidén y uso de éste rvecurso genético; ademads porque el
desarrnlln  y mejoramiento de la preoduccidén de cultivos
alimentizios, en el futuro podrd ser base que contribuird a
diversificar la produccién agricola y/o industrial, para no seguir
dependiendo d4nicamente de los cultivos tradicionales, como lo es

actualmente.



1.

111. OBJETIVOS.

OBJETIVD GENERAL:

Conocer la produccidén y comercializacién de la pacaya

(Cha aedorea sp.), en los municipios productores del depar tamento

de San Marcos.

OBJETIVOS ESPECIFICOS:

Conocer las practicas agricolas en el cultivo de 1la pacaya
hamaedorea sp.), en los municipios productores del
*

departamento de San Marcos.

Determinar costos de produccién y conocer los canales de
comercializacién de la pacaya (Chamaedorea sp.ty, en los

municipios productores del departamento de San Marcos.

s
1o EYRATE
— it JaMo i

Bibli sty o’
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IV. REVISION DE LITERATURA.

fAntecedentes:

Segun Calmo (3), en su estudio “Diagnéstico de la situacién
actual de la pacaya ( amaedorea sp.), en el departamento de
Escuintla, Guatemala®, la plantacién de pacaya se halla en forma
silvestre en un cien por ciento, asociada al cultivo del cafép

obteniéndonse una rentabil idad de 1,317.32 por ciento por hectarea.

Segun Marrogquin (14), en su estudio : “Diagnéstico de la
produccién y comercializacién de la pacaya (Chamaedorea sp.), en
el municipio de Santa Maria Ixhuatan, Depto. Santa Rosa”, un 51.47%
de los agricultores reportan indicios que en el cultivo de la
pacaya, ya interviene la mano del hombre. En el resto de los
casos, los productores obtienen la pacaya en forma completamente
silvestre; obteniéndose una ganancia neta de 240.83% en 1la

produccidn de pacaya por manzana.

Seguan Sigui (16), en su estudio: "Diagnéstico de la situacién
de la pacaya (Chamaedorea sp.), en el departamento de Santa Rosa,
Guatemala", para el pequefo caficultor, el cultivo de la pacaya es
de impartancia econémica, debido a que la reconleccién del fruto es
en los ( eses previos a la cosecha del café, cuando el caficultor

no cuenta con suficientes recursos econdmicos,

Segian Enriguez (7)), en su estudio "Situacidén actual de 1la
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pacaya (Chamaedorea sp.), en Guatemala”, la produccidn de la misma
ez elevada y en cuanto a la demanda y oferta, ésta dltima siempre
es mayor, no alcanzando el pais a consumivla toda y maxime en la
época de mayor produccidn, por lo gque se exporta del 40 al 50%

hazia el Salvador, dnico pais importador,

2 Origen de la Pacaya
En la actualidad se desconoce el origen de la pacaya

f-hamaedorea sp.), sin embargo, se cree que sea originaria de

Mesoamér ica, el vocablo pacaya se deriva de 1a lengua Nahuatl., (170

Standley y Steyermark (17, veportan a la pacaya con sus
nombres momunes, en los siguientes departamentos: En San Oristdbal,
Alta Verapaz, con los nombres de ternera, pacaya ixgui-guib, Chem-
Chem; en BQuetzaltenango y San Marcos coms Bojdén, y Chimp. FEecibe
ctros nombres, tales como capuca, chicuilote y molinillo en otras
partes de la Fepublica, peroc comunmente es conocida como pacaya
tanto la planta como la inflorescencia de la misma. Segan la
Asociacidn Nacional del CTafeé (7, en toda la repdablica de Guatemala
existe pacaya, debido a que en todos Tos departamentos de Guatemal a

s rultiva rafé.

3 Distribucién geogré&fica de la pacaya:
Cerca de 100 especies de pacaya son conocidas desde Méxioo

hasta Brasil y Bolivia, encontrdndose 16 especies diferentes en

Costa Rica y 19 en Panama. (17)
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También se reporta la pacaya en Areas volcanicas de El
Salvador y Honduras, en ambos paises conocida con el nombre vulgar
de pacaya (11). En El Salvador existe peligro de extincidn de la
pacaya, debido al consumoc que tienen sus inflorescencias. como

legumbre.

De acuerdo con Enriquez (7), la pacaya es uno de los cultivos
1lamados no tradicionales, que se distribuye ampliamente en las
regiones altas y montafRosas de Guatemala, concentrandose la mayor
produccidén en los departamentos de Santa Rosa, Alta Verapaz, EIl
progreso, Jutiapa, Chiquimula, Sacatepéquez, San Marcos, El Quiche,

BRaja Verapaz y Huehuetenangn.

4 Clasificacién Botanicar
De acuerdo a Cronquist, (4), la clagificacidén botaAnica de la

pacaya es la siguiente:

Reino Vegetal

Subreino Embryobiontha
Divisidn Magnol iophyta
Clase Liliopsida

Subcl ase Arecidae

Orden Aracales

Familia Aracaceae (palmae)
Género Chamaedor ea

Especie Sp.



S Especies Conocidas:
Buatemala se encuentra ubicada en el centro de la regién
Mesocamér icana, poseedor a de una gran riqueza vegetal y

fitogenética.

Fojas (6), menciona la existencia en el Area Mesoaméricana de
9 especies del género Chamae orea teniéndose que en la parte sur
de Mexico se encuentran las especies alternans, humilia y ele ansj
en la Repiblica de Guatemala y sur de México; se encuentran las
especies te e 'ilote, i mea, lunata, s hiedeana y raminifolia, del
Area de Guatemala y Honduras es originaria la especie ernesti-

au usti.

Standley y Steyermark (17), citan 32 especies para Guatemala,
siendo éstas:

Ch. adsc nd ’ propia de bosques mixtos lluviosos
frecuentemente encontrada en lugares montafosns de Alta Ver apaz,
con alturas de 700 m.s.n.m. 6 menos, de la que se encuentra en la

cima del Cerro Ochéc, Cubilhuitz en Alta Verapaz, Izabal y Belice.

Ch. ualis propia de bosques hamedos, creciendo con
liquidambar, se ubica desde 1600 a 2000 Mm.S.N.Mm., endémica en
Huehuetenango (Cervo Negro, Sierra de los Cuchumatanes?), Solold (en

las faldas al sur del Lago de Atitlan), Quetzaltenangn (en las

faldas del volcdn Zunil).



Ch. ui ari na, encontrada en bosques hamedos y montafosos,
entre 600 a 2000 m.s.n.m., en Santa Rosa, Escuintla, Suchitepéquez,
Chimaltenango, OQuetzaltenango (Finca Pirineos y Patzulin), San

Marcos y Huehuetenango.

Ch. r y Propia de bosques mixtos hamedos, en alturas
que oscilan entre los 300 y 1500 m.s.n.m., encontrada en Alta

Verapaz, Izabal, San Harcos, Quetzal tenango, Huehuetenango, de

Hondur as hasta Panaméa.

Ch. brach oda propia de bosques hamedos y densos, de tierras
bajas localizada abajo de los 150 m.s.n.m., endémica en Izabal
(Bananera, lLa Presa, base de la Sierra del Mico, Virginia, el Lago

de Izabal y Guirigud).

Ch. carchensis, conocida par el nombre de la local idad; propia
de las montaRas boscosas himedas, encontrada en las riberas del rio

Carchd, entre Coban y San Pedro Carchd en Alta Verapaz, a los 1350

MeSMNa.M.

Ch. elavice, propia de montafas boscosas himedas entre los

1100 y 1500 m.s.n.m., en Alta Verapaz, (Finca Secoyocté), en San

Marcos, (Volcan de Tajumulco), Huehuetenango, (regién de Barillas),

Este y Sureste de México.
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Ch. ele ans, propia de montafas con bosques mixtos, densos y
hamedos entre los 1400 m.s.n.m., 4 menos, en El FPetén, Alta

Verapaz, este y sureste de México.

Ch. eru s, de bosques densos y hamedos de tierras bajas, en
altitudes de 500 metros 4 menos, encontrada en Honduras y El Petén

en Tikal.

Ch. ernesti-au ustii, propia de bosques densos humedos a
menudo en suelos calizos, propiamente en bajas elevaciones,
solamente a 1100 m.s.n.m., en Alta Verapaz, Huehuetenangn, Izabal,

£l Fetén, el sur de México hasta Honduras.

Ch. falcifera propia de bosques hamedos mixtos de tierras
bajas, entre 40 a 300 m.s5.n.m., endémica en Izabal, (el Cerra San
Gil a lo largo del Rio Frio, Bananera, La Presa, y la Montafa del

Mico?,

Ch. yeoho aeformis, propia de bosques densos mixtos lluviosos,
generalmente en altitudes de 1000 m.s.n.m., no es raro encontrarla

a los 600 m.s.n.m., en Izabal, Este de las Verapaces y Chiquimula.

“h. lehmannii, propia de montaRas boscosas himedas entre los

1400 y 2600 m.s.n.m., endémica en Alta Verapaz, El Progreso vy

Zacapa.
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Ch. micranth , propia de bosques denscos hamedos, localizada
entre los 1200 y 1600 m.s.n.m., endémica en Alta Verapaz a 1o largo
del Rio Frio, abajo de Tactic y a lo largo del Rio Carcha entre

ZobAdn y San Fedro Carché.

Ch. eurochl m s, propia de bosques densos himedos mixtos, se
localiza a 700 m.s.n.m., 4 en su mayor parte a 200 m.s.n.m., 0
menos en Alta Verapaz, Huehuetenango, Izabal, El Petén, al sur de

México hasta Honduras y en las tierras bajas de la costa.

Ch. nubium propia de bosques mixtos en montafas hiamedas entre
1500 y 2900 m.s.n.m., en El Progresn, (Sierra de las Minas),
Huehuetenango (Sierra de los Cuchumatanes) y al sur de México

(Chiapas).

Ch. Oblon ata propia de bosques himedos mixtos de tierras
bajas, algunas veces encuentra sobre piedras calizas,
generalmente a 350 m.s.n.m., 4 menos, en Alta Verapaz, Izabal y EIl

Fetén.

Ch. di itata propia de montafas con bosques mixtos hamedos,
con alturas que oscilan entre 1400 y 2600 m.s.n.m., endémica en El
Progres , (Sierra de las Minas), Huehuetenango (Cerro Negro y en

la Sierra de los Cuchumatanes).
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Ch. achecoana, propia de montafas con bosques mixtos densos
y huamedos, entre los 1200 y 1500 m.s.n.m., endémica
Quetzaltenango, se encuentra en las barrancas del Rio Samald y en

las faldas de los volcanes de Zunil y Santa Maria.

Ch. arvis ta propia de montafas con bosques himedos mixtos,
en alturas de 1600 m.s.n.m., en Alta Verapaz, tipica de las
montafdas cercanas a Coban, entre las montafas que dividen Tactic

y Tamahit a elevaciones de 1500 a 1600 m.s.n.m.

Ch. ulchra propia de bosques mixtos hiamedos a 1350 m.s.n.m.,

en Alta Verapaz.

Ch. uetzalteca, conocida ésta en Quetzaltenango en montaRas
de bosques himedos, se localiza esta especie en la Finca FPirineas

y Patzulin, en las faldas del Volcan de Santa Maria, entre 1200 a

1400 m.s.n.Mm,

Ch. ro asiana se encuentra en montafas con bosques hamedos,
entre los 1200 a 2600 m.s.n.m., localizada en Buetzaltenango en la
Finca Pirineos en la quebrada San Jerdédnimo, faldas del volcan Santa
Maria, en San Marcos, Solola, Suchitepéquez y en el sur de México

(Chiapas).

Ch. schi ii encontrada en bosques hamedos propios de

terrenos con piedra caliza, con alturas entre 700 m.s.n.m. 4 menos,



en Alta Verapaz, y Belice, se puede comparar con la ©h.
raminifolia.

Ch. ] lex, encontr ada bosques mixtos hamedos
frecuentemente localizada en las faldas de montaRas boscosas, entre
alturas de 1350 y 1440 m.s.n.m., endémica en Alta Verapaz, conocida
también en Samala, Purulhd y frecuentemente encontrada en los

bosques entre Cobdn y San Pedro Carcha.

Ch. skutchii, conocida este tipo solo en fuetzaltenango en el

volcan de Zunil a 2400 m.s.n.m.

Ch. t o0 ar a este tipo es conocida en Izabal ¥ localizada
en el Cerro San GBil de 650 a 3900 m.s.n.m, una de las sp. de

Chamaedorea mas pequefas en Guatemal a, muy delgadas de color verde

OSCUY o,

Ch. stri ta propia de montaRas con bosques mixtos himedos en
alturas que oscilan entre las 1400 a 1700 m.s.n.m., endémica en San

Marcos, (volcan de Tajumulco). Es una de las pocas especies con

hojas simples.

Ch. tenerrima propia de montaRas con bosques mixtos hamedos
en alturas que van de 300 a 1600 M.s.nem., localizada en Alta

Verapaz, entre Tactic y Coban en una aldea 1lamada Chijob.
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Ch. e ilote, propia de bosques mixtos hamedos, entre 1600
m.s.n.m. 4 menns, frecuentemente cultivada como comestible O
ornamental, encontrada en Alta Verapaz, Izabal, Suchitepéquez,
PQuetzaltenango, San Marcos, El Petén y Huehuetenango, plantada en
otros departamentos como Guatemala, Escuintla, Santa Rosa,

Sacatepéquez, Este de Méxica hasta Colombia.

Ch. turckheimii, endémica del tipo de la encontrada en las
montafas de Cobdn a 1500 m.s.n.m., algunas veces cultivada como
ornamento en Coban, introducida como cultivo en Europa, es una de
las plantas mAs pequefas conocida y una de las mas diferenciadas,

es muy atractiva por sus hdbitos y sus hojas de forma dnica.

Ch. vul ata, propia de montafas boscosas htmedas en alturas
entre 1300 y 2350 m.s.n.m., endémica en Buetzaltenangon, (faldas del

volcan Zunil), en San Marcos (volcan Tajumulco).

6 Composicién quimica:s
De acuerdo al INCAF, la composicidn quimica de la pacaya, es

la que se reporta en el cuadro siguiente:



g -
Cuadro |
ANALISIS BROMATOLOGICO DE & PAROEYVS

(Composicidén por 100 gramos de porcidn comestible!

Valor energeéticn 45,00 cal.
Humedad 85,900 ¥
Proteina 4,00 gm.
Brasa G, 70 am,
Hidratos de carbono totrles 3. 30 om.
Fibra 1.20 gm.
Ceniza 2.00 gm.
Calcin 369.00 agm.
Fésforo 106,00 mg.
Hisvrvroe . MG
Vitamina A, actividad 5.00 mcg.
Tiamina 0.08 mg.
Riboflamina 0.10 mg.
Niacina 0.90 ma.
Acido Ascérbico 14,00 mg.
Porcidn no comestible (espata) 37.00 7
Fryemter INOOAP Tab s de Tomposicidn de Al imenbtos,

7 Compuestos digeribles-
De acuerdo a Aguilav ia pacava @ei& ¢ puesta oor
gioment gz Ao P Yo L e wggudioabe Fora g
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COMPUESTOs PORCENTAJE ()

FProteina 4.19

Carbohidratos 1.68

Gr asa 0.32
Total Digerible 6.19

Relacién Nutritiva 1:0:6

8 Caracteristicas de la planta:

La pacaya es una planta decidua en la cual scolo el Arbol macho
da la inflorescencia que se come, pertenece a la familia de
Aracaceae (Palmaceae) y constituye una de las sesenta especies del
género Chamaedorea. Posee un tallo recto, cilindrico y anillado
por las cicatrices que dejan las hojas al caer, llega a medir hasta
seis y siete metros de altura, posee hojas grandes compuestas y
folinlos lancenlados, de hojas planas y venuladas con el haz
brillante. Las flores son diodicas en estampas varias, fusiformes,
ceriaceas y dehiscentes por el vértice. Las pacayas brotan de los
anillos supericres dejados por las hojas. Al abrirse salen racimos
de flores pequeRas y blancas. Las flores masculinas son de tipo
3 en el cAliz y 6 estambres; las femeninas con ovario de 3 celdas,

fruto equedo y globoso.

9 Usos Generales de la planta:

Standley % Steyermark (17>, mencionan que las Chamaedoreas son
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e importancia  ocondmica en  Guatemala, pues las  in-
flevescencias son vendidas en 21 mercado vy lusgo preparadas en
casa, para luegno servirlas a la mesa con un agradable sabor. Al
gunas poseen un ligero sabor amargo, pero agradable y se usan como

ensaladas, pera mds frecuentemente son cocidas y envueltas en huevan

y en otras formas. También mencionan los mismos autores que en el

nceidente de Guatemala es preparado un plato con la TChamaed ea

te ilote Liebm, llamado "RBojén", éste consiste en la brea de los

tallons jévenes e incluye las hojas de los retofos,

Seguan Marroquin (14), en su diagndstico en el municipio de
Santa Maria Ixhuatan, Santa Rosa, reporta que son consumidos los
racimos florales antes de que maduren y broten de su envoltura, la
planta en si, se cultiva en macetas para interiores y como adornos

de paredes en las fiestas.

Calmo y Sigui (3 y 163, menciona que la pacaya se produce en

el departaments de Santa Rosa, con tres fines especificos:

a. Coma alimento humano: se consumen las inflorescencias de la
planta.
b, Coan alimento en animales: se utilizan las hojas verdes,

@ arialmente en la édpocn seca.

. Como nrpamento: se utilizan las hojas como adorno en los dias

gt ivos,
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10 Var iedades de pacaya:

Segun Standley y Steyermark (17), existen dos var iedades de
chamaedarea de acuerdo al tamafo de la inflorescencia; pacaya
grande la cual alcanza hasta 70 cms. de largo y un promedic de 40
cms., con didmetro entre 5y 10 cms., la rAgcara es gruesa y se
puede encontrar en las regiones altas del pais (Ban Cristébal Vera-
paz). La otra variedad conocida como pacayita, mide en promedio
de 30 cms. de largo y entre 2 a 3 cms. de diametro, la cascara es
mAs delgada, se produce en las partes bajas del pais (El Frogreso,

Santa Rosa, Escuintla y Jutiapa)d.

11 Etiologia:

For observaciones en su hdbitat, se considera a la pacaya, un
individuno gregario, ya que generalmente esta en asocio con el
cultive de café y también se le observa en jardines, asi como con
musdceas y leguminosas del género Inga, rasi siempre bajo sombra.

14)

12 Aspectos Agronémicos:

Se cree que la pacaya necesita las mismas condiciones edaficas
y climAticas gque el cafe para su desarrollo en la Eep&blica de
Guatemala. (11)
12 1 Topografia:

Generalmente la pacaya se produce en terrenos quebr ados, ya
que se encuentra en zonas montafosas vy volcanicas, 1o que impi e

las labares culturales. «(i14)
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Segun Marroquin (14), la pacaya no es muy exigente en cuanto
a suelo se refiere, pues se Reproduce en filones y pefascos; pero
se desarrolla y produce mejor en suelos muy hamedos, ricos en

materia orgdnica y con poca sombra.

12.2 Densidad de siembra:
Segan Calmo (3), la plantacién de pacaya se halla en forma
silvestre en un 100 por cientn, se le efectuan practicas agricolas

directamente, encontrandose ésta asoriada al cultivo del café.

Segun Marroquin (14), la pacaya no tiene densidades de siembra
definidas, solamente un 8.82% de 1os productores reportan
distanciamientos de 2 metros, al cuadro aproximadamente, otros
reportan distancias de 1 metro o menos, hasta S metros, o més,

entre plantas.

Sigui (16), dice que un 85% de los agricultores que poseen
Pacaya asociada con café, deja las Plantas de pacayas a
distanciamientos tal como han nacido en forma natural, el 15% hace
raleos en donde la densidad de la poblacién es alta. En siembras
de pacaya como cultivo anice, la distancia utilizada varia de 1 a

3 metros entre surcos y entre calles.

12.3 Reproduccién de la pacaya:
Segiin Marroquin (14), un 51.47% de los agricultores cultivan

la pacaya, el porciento restante obtienen la pacaya en farma
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silvestre. También, las aves se encargan muchas veces de esparcir
1a semilla a través de sus deyecciones. Un 61.76% de productores

efectian trasplantes y raleos al mismo tiempo.

Segan Calmo (3), el 100% de la muestra estudiada, dicen que
las especiea de pacaya se reproducen al caer los frutos al suelo

de la‘planta que produce flores femeninas.

12.4 Longevidad:
Segun Marroquin (14), la pacaya es una planta perenne, con una
sobrevivencia promedio de 27 afos, aunque algunos productores

aseguran que llega a vivir hasta 75 anos.

12.5 Plagas y enfermedades:

Segqdn Cal¢0 (3), La taltuza (Geomis sp.), es una de las plagas
que causa mayores dafos a las plantas de pacaya, alimentandose de
las raices, llegando a secar las plantas. Otros dafos de menor
importancia son provocados por algunas chinches, las cuales atacan
las hnjas, chupando la savia, la cual provoca la marchitez de la

planta.

Sigui (16), menciona la mosca del mediterrdneo (Ceratitis
capi’ata) como plaga que ataca la inflorescencia.
Marroquin (14), reporta un insecto desconccido que oviposita

en la inflorescencia de la planta, afectando la produccidn =21

llenarse de larvas.



12.6 Labores Culturales:
12.6.1 Fertilizaciéns
No existen practicas de fertilizacidn concretamente, sino que

la pacaya aprovecha los fertilizantes aplicados al café (14),

12.6.2 Limpias:
Segian Marroquin y Sigui (14 y 16), se realizan limpias a los

pacayales cuando se efectuan las limpias al cultivo de café (dos

12.6.3 Control de plagas:
Seguan Calmo (3), para los insectos que causan dafo a la pacaya
no existe ningdn control quimico, dnicamente para la taltuza

(Geomis sp.), se utiliza tramperos.

Segin Marraoquin (14), contra la mosca de la pacaya, no se
efectua ningin tipo de control; recomendande a los productores,

enterrar profundamente o quemar las pacayas infestadas.

12.6.4 Cosechas:

De acuerdo a Calmo (3), la época de cosecha de la flor de
pacaya varia, respecto a la altﬁra sobre el nivel del mar en que
se encuerre la plantacién y la época de lluvia, en la cual puede
adelantarse o retrasarse en raso contrario, esta cosecha dura
aproximadamente dos meses, durante la cual se hacen de cuatro a

cinco cortes, a intervalos de 15 dias entre corte.

b
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adelantarse o retrasarse en caso contrario, esta rcosecha dura
aproximadamente dos meses, durante la cual se hacen de cuatro a

cinco rortes, a intervalos de 15 dias entre corte.

1i3. Aspectos Econémicos:
13.1 Produccién:

La planta de pacaya necesita de cuatro a seis aRos para la
primera produccidn, dependiendo de las condiciones en que ¢o

desarrolle la planta (7).

La mayor produccidén de pacaya a nivel nacional se da en el mes
de marzo en los departamentos de mayor importancia como: Alta
Verapaz y Santa Rosa. En menor escala de produccién siguen: El
Frogreso, Jutiapa, Escuintla, San Marcos, Ba.ja Ver apaz,

Suchitepéquer, Quiché, Huehuetenango y Chiquimula (7).

La produccidn a nivel nacional, anualmente es de 12 a 15 mil
redes de pacaya y el 80% entre las regiones mencionadas, proviene

de San Cristdédbal Verapaz. (7).

Fevisando las memorias de' labores de la Direccidn Técnica de
Sanidad VYegetal de DIGESA, se encontrd que, la pacaya también tiene
mercado en el exterior, principalmente en E1 Salvador y los Estados

Unidos, y en menar escala en el Africa del Sur.
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siendo este ultimo en el que se exportéd un menor volumen (41,717.50
Kg.?, y de 1988 a 1989 se da una tendencia ascendente, exportandose
el mayor voluen en el altimo afo (128,326.00 Kms.)., El mayor pre-
cio fue en el aRo 1986 a razén de 0.0.82/Kg. y el menor precio se

obtuvo en los Altimos dos afos, a razén de 0.0.49/Kg. (Apendice,

cuadro 21).,

Las exportaciones se realizan principalmente hacia El1 Sal vador
y los Estados Unidos de América, para el afo 19839, El1 Salvador
absorvid el 79.69% de las exportaciones y Estados Unidos el 20.31%.

(Apendice, cuadro 22).

13.2 Comercializacién:

Enriquez (7), dice que en Guatemala, las inflorescencias de
pacaya se venden por redes, docenas, manos y unidades, tal y como
los productores e intermediarios la llevan al mercado, cada red
contiene 20 docenas si es grande y de 40 a 50 docenas si es

pequena.

En la época de mayor produccién (marzo), Guatemala no consume
todo el producto y se exporta a El Salvador del 40 al S50% de la

produccidn,
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En el departamento de Escuintla ((3), unos productores
comercializan la pacaya en las Areas productoras y otros
directamente en los mercados de la capital, Amatitlan y Santa Lucia

Cotzumalguapa.

13.2.1 Precios

Marroquin (14>, reporta que los mejores precios se obtienen
donde se cosecha primero, llegando hasta Q.70.00 /fanega, por lo
que concluye que si existen buenas utilidades con indices de renta-
bilidad altos; 1o cual representa una buena alternativa econdmica

para su explotacién.

Sigui (16), menciona que algunos agricultores llegaron a
obtener precios de hasta @, 200,00 /fanega, debido a que vendieron

por unidad las pacayas.

13.2.2 Costoss
Debida a que no hay un proceso de trabajo por ser una
pilantacidn silvestre, 1los costos de produccidén son bajos,

considerandose la pacaya como un subproducto del café (7).,

Marvoquin ¢14), concluye que los caostos para producir una
manz. na de pacaya, es de 0.57.23, para el afc 1,986 en Santa Maria

Ixhuatan.
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Sigui (16, estimd los castos en 0.62.80 /Mz. lo que nos da

altas ¢ ntabilidades para la produccidn de la pacaya.

13.2.3 Rentabilidad:

Calmo (37, concluye que la plantacidn de pacaya se encuentra
en forma silvestre en un 100%, encontrAndose ésta asociada al cul
tivo de caféy con una rentabilidad de 1,317.32 por ciento en una

hectArea de parcaya.

Marroquin (14), dice que en una manzans de pacaya se obtiene
una rentabil idad de 240.85%; sin que exista organizacidén para la
venta directa en el mercado interno ni externo por parte del

productor.,

Sigui (16), dice que el 'endimiento de pacaya por Manzana,
veae ian dependiendo de 15 concentracidn o dispersidn en que se

encuentyan sembradar-

13.2.4 ranales de Comercializacién:

Calm>  y  Sigud (3 v 167, mencionan dos  canales de

comercializacidn:

Del oroductor a intermediarios y de éstos al consumidor final.

b. Del productor al consumidor directamente.
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Enr iquez 77, menc iona los siguientes canales de

comercialiracién:g

Del productor al comerciante de mercado y de eéste al

consumidor o del productor al consumidor directamente.

Del duefoc de 1a produccién al intermediario transportista, del
transportista al mayorista y del mayorista al comerciante
minorista y de éste al consumidor o del mayorista a

exportadores que llevan a E1 Salvador.

Marroquin (13), reporta cuatro canales a nivel de municipio,

siendn éstos:

Del productor al comerciante mayorista, de éste al comerciante

minorista y luego al consumidor.

Del productor al transportista intermediario, luego a El
Salvador, para llegar al detallista del exterior, por altimo

al consumidor.

Del productor al transportista intermediario, luego a los
*xportadores, de acd al detallista del exterior, por altimo

al consumidor final.

PedPitoan ot < . pyon Adl AR TATEMALA
liotece Cen - i

i
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Del productor al transportista intermediario, o bien del
productor a un intermediario de la aldea para luego llegar al
transportista  intermediarico. Fosteriormente llega al
comerciante mayorista, de éste al romerciante minorista y

luego al consumidor final.
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V. MATERIALES Y METODOLOGIA:

1. Descr ipcién general del Area de estudio.
1.1 Localizaciéne

El departamentc de San Marcos, se encuentra localizado en la
Republica de Buatemala, Centro América, al Sur-Oeste del pais vy
cuenta con una extensién aproximada de 3,791 Kms. cuadrados 10>,

(Apendice, qgrafica 14),

1.2 Colindancias:

El departamento de San Marcos, colinda al Norte con el
depar tamento de Huehuetenangon; al Este con el de Ouetzal tenango;
al Sur con el de Retalhuleu y el Océano Facificoy al Oeste con

Méxica. (16), (Apendice, grafica 15).

1.3 Municipios y vias de comunicacién:
El departamento de San Marcos cuenta con 29 municipios y es

el séptimo departamento en tamafo. (10), (Apendice, grafica 15).

Estd unido otros  departamentos por medio de rutas

nacionales, entre las cuales

al

om> principales estan la No. 1, 1la
No.o 6~W, la Niamero 12-8, asi como por la Carretera Internacional
del P cifico CA-2 que llega a la frontera con México. La via
férrea enlaza con el sistema en Méxicno y del lado guatemalteco
parte de la cabecera municipal de Ayutla, Ciudad Tecdan Uman para

unir el pais en los tramos que tiene.
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l.a —abecera departamental de San Marcos, queda a 250 kms, de
la capital por la carretera Interamericana (CA-1), ademi&s se
encuentra a 33 Kms. en linea recta al este de Ouetzaltenango y a

158 Kms. en linea recta al ceste de la ciudad de Guatemala. (16D

1.4 Ubicacién geograficas

El departamento cuenta con alturas que van desde el nivel del
mar hasta 3,200 metros m.s.n.m. en la cordillera de los Andes, la
cual recorre la parte Norte del departamento y se concce como

Sierra Madre.

En el cuadro Z. observamos las alturas en que se encuentran
las cabeceras municipales, asi como la latitud y longitud de las

mismas.

Cuadro 2 Elevacién promedic, m.s.n.m., latitud y langitud

de los municipios del departamento de San Marcos

MUNICIFIO ALTURA LATITUD LONGITUD
(msnm)

Ocdés 3.71 140307 35" gzelireen
Ayutla 24.35 14940 39" I8 26"
Fajapita 97.20 140437 19" DLeO2OE"
Catarina 232.86 140517 18" GZOOAT 34
Malac tan 330.63 140547 30" 929037 45"
Nuevo Frogreso 660, 00 140477 25" 10557 10"
San Fablno 610,00 14055 541 9ze00r 15"
El Rodeo 700,10 149547 50" 91958 33"
El Tumbadaor 920,00 14051745" 91936 06"
El Quetzal 340,00 lda04r 05" 910497 0O5"
San Fafael

Fie de la Cuesta 1038. 54 14055 50" 310547 18"




Continua cuadra

MUNICIFIO

La Reforma
Sibinal
Sipacapa
Tajumulco

San Miguel
Ixtahuacan

Comitancilla

San Pedro
Sacatepéquez

San Antonio
Sacatepéquez

San Cristdébal

Cucho
San Marcos
Tacané

Esquipul as
FPalo Gordo

Tejutla
San Lorenzo

Pio Blanco

ALTURA

(msnm)}

1133.51

1510, 00

1970.00

2050, 00

2030.00

2280, 00

2330.00

2338.65

2350.00

2397.93

2410.00

2474.56

23520.00

2620.00

2650, 00

Concepcidn Tutuapa 2910,.00

San José Ojetenam

Ixchiguéan

Fuente:

Militar.

3050, 00

3200, 00

Ministerio de la Defensa.
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Diccionario Geogr&fico Nacional.

LATITUD

14947 355"

15008’ 56"

15912745"

15°04757"

152167 15"

15°05 20"

14057755"

140577 38"

1403547 15"

14577 40"

150147 25"

140567 27"

15°077 21"

152017 55"

150027 10"

15914 25"

15°14 03"

15°09746"

LONSITUD

910497 12"
920021 55"
910387 05"

31255 20"

91055 20"

910447 355"

91246 36"

91°437 55"

91046’ 55"
910477 44"

920047 04"

91°49' 36"
31°487 19"
1044t 16"
21241 70O5"
912307 36"
91°58" 25"

919367 GO"

Instituto Geografico

Huatemal a.



1.5 Clima:

£l clima de San Maroos es variable dependiendc de la regidn,
con inviernos secos Y veranos hamedos en el Litoval, cdlido y
humeda en el Declive del Pacifico, y frio, himedo-seco en las
regiones de las Montafas Violcdnicas y la Altiplanicie Central. La
precipitacidn aumenta gradualmente tierva adentro, desde un metro
en la costa hasta mas de cuatrao metros a altitudes entre los 600
y los 1500 metros, disminuye a dos metros en las montanas
Volecdnicas y alrvededor del metro y medin en la Altiplanicie. EN
la costa, el pericdo de sequia es de noviembre & abril, pero
cualquier mes, ex-eptuando agosto y septiembre, puede vecibir menos
de S0 milimetros del precipitacidn. En el Declive del Facifico
ol amente enero y febrero son poy 1o general secos. A mayor
altitud, como en la ciudad de San Marcos, el periodo seco es
camunmente de noviembre a marzo y €S probable que abril sea seco
en la Altiplanicie. No hay datos metecrclégicos disponibles para

la seccién de la Altiplanicie Central. (16D

Las temperaturas no son extremas, existiendo leves variaciones
estacicnales y mayores variaciones diarias. Lag temperaturas son
mds altas en la costa y disminuye gradualmente tierra adentrao,
torndndose frias en cualquier mes a elevaciones extremadamente

altas, pero no son comunes entre marzo y diciembre. (163

1.6 Fisiografia y Drenaje:

El Departamento de San Marcos estd localizado en el noroeste
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de Guatemala. Es de forma irregular y se extiende desde el océano
Pacifico en el Sur, hasta el departamento de Huehuetenango en el
Norte, a una distancia aproximada en linea recta de 100 Kildmetros,
Forma gran parte de la frontera Oeste con Meéxico y sus limites al
Este son, principalmente el departamento de Ouetzaltenango vy
Retalhul eu. Es el séptimo departamento en tamafo y comprende
379,100 hectareas, o sea el 3.48 % del Area de la Repablica. En
este departamento estan representadas las divisiones fisiograficas
de la Altiplanicie Central, las Montafas Volcéanicas, el Declive del
Pacifico y el Litoral del Pacifico. 1la vertiente Continental cruza
el departamento, que desagiia en el Océano Pacifico, a traves de
rims rectos y relativamente cortos; que han cortado canales
praofundos en el Declive del Pacifico. LLa parte Norte del
depar tamento desagiia en el Golfo de Campeche a través de los rios

Selequa y VGrijalva o Chiapas.

La altiplanicie Central, es una planicie fuertemente ondulada
compuesta principalmente de materiales volcanicos, Esta
completamente seccionada, especialmente en la parte Este, y se
caracteriza por barrancos o cafones en forma de V. Esta divisidn
fisiografica alcanza su altitud maxima en &1 departamento de San
Marcos, con la de las Montafas Volcdnicas;y; en tal forma, que los
su los que normalmente se encuentran solamente en las Montaras
Volzanicas, aparecen también en la ancha planicie. (162, (Apendice,

grafica 16>,
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2. Metodologia de la investigacidén:
2.1 Ildentificacién del Area de trabajo:

Fara el efecto se vealizd un recorrvido general del
depar tamento, efectudndose entrevistas personales con los alcaldes
de las cabeceras municipales y de sus vrespectivas aldeas vy
caserios, con el objeto de hacer un listado de las local idades
productoras de pacaya en forma comercial. Conoc iéndoge asi, que
el departamentn de San Marcos cuenta con: cuatro municipios
productores, dentro de éstos, cuatro aldeas y nueve cagerios losg

que producen pacaya en forma comercial. Ver cuadro 3.

2.2 Elaboracién de boletas:
Fara el estudio se elaboré una boleta "A", para productores

que comprende los aspectos siguientes:

- Informacidén general.

~ Infarmacidén agrondmica.

- Informacién econdmica y de mercado.
- Fuerza de trabajn.

~ Ingresos por procesco productivo.

- (tras informaciones.

Llarta aspecto contempla la informacién requerida, con las
variables sujetas a investigacién., (Apéndice, boleta "A").

También se elaboré otra boleta "B, para intermediarios

transportistas de la pacaya, para evaluar la comercializacisn del
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producto. Esta boleta contiene aspectos y variables que fueron

investigadas, comprendiendo lo siguiente:

- Datos generales.

-~ Acopio de los productores.
- Transporte.

- Almacenamiento.

- Otras informaciones. (Ver apéndice)

l.a boleta "B", se pasd a manera de censo, ya que anicamente
se reportaron 15 intermediarios, distribuidos en los estratos,.

¥
2.3 Definicién del marco de lista:

Se determind el namerc de cabeceras municipales, aldeas y
caserios los cuales son cuatro, cuatro y nueve respectivamente;
estous datos sirvieron para cbtener el marco de lista (ver Cuadro
3. Los municipios que forman e] Area de estudio, se dividieron en

estratos de la forma siguiente:s

m

STRATO MUNICIFIO

San Cristdbal Cucho,
IT San Fedro Sacatepéques.
ITI San Fafael Fie de la Cuesta.

v San Jose El Rodeo.
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2.4 Método de Muestreo:

Fara poder determinar el método de muestreo utilizado, fue
necesarinm realizar un pre-muestren, para la ejecucidn de eéste se
procedié a elegir el marco de lista como marco de muestreo,
tomandose el 10% de los agricultores (239 unidades), siendo 1o
recomendable de 5 a 10 % de la poblacién total. Concciéndose el
marco de lista de la reqgidn, los cuales poseen similares limitantes
de desarrollo agricola, constituyendo desde ese punteo de vista una
unidad homogenea.

2.5 Método de muestreo estratificado aleatorio:

El tamado de la muestra para la poblacidn y para los estratos
se determind mediante la ejecucidén del muestreo estratificado
aleatorim, utilizando la distribucidn de Neyman.

2.5.1 TamaRo de muestra para la poblacién:

k
L Ni * Si )2

i=1
b
N2 *» ¥V + £ Ni * Gi2
i=1
Dénde:
n ~ Tamafio de la muestra para la poblacidén
M - Tamafo de la poblacidn

Ni= Tamafo del i~-ésimo estrato

Si= Desviacidn Standard del estrato i

512 = Jarianza para el estrato i

V = Varianza deseada

Vo=t d ; ) d = grado de precisidén deseado
t /2 t »/2 = Nivel de confianza

vequerido (0,95)
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El tamafo de muestra para la poblacidn quedd determinado al
sustituir los valores en las férmulas, determinandose que n = 72,
Habiendo obtenido el tamafo de muestra de la poblacidn (n). Se usa
el muestrec simple aleatorio, en donde cada elemento tiene igual

oportunidad e independencia de ser elegido.,

2.5.2 Tamano de muestra para los estratos:

ni = n x Ni * Si
; Ni * Gi
i=1
Donde:
ni = Tamano de muestra para el estrato i
Ni = Tamado de poblacidn del i-ésimo estrato
Si = Desviacidn Standard por estrato i
n = Tamafo de muestra para la poblacidn

El tamafio de muestra para los estratos quedé determinade al

sustituir los valores en la féarmula, asi:

Estratos Tamafco de muestra
26
11 19
ITI 11
IV 17

Total 73
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2.6 Sistematizacién de la informacién:
Al efectuar la encuesta, los productores proporcionaron la
informacién en diferentes dimensiones, por lo que se convirtieron
las medidas en uniformes, para facilitar de esta manera la

elaborarién de los cuadros, graficas y la interpretacién.

2.7 AnAlisis estadistico de la informacién:

fon la asesoria del Departamento de Estadistica y Cdmputo de
la Facultad de Agronomia de la Universidad de San Carlos de
Guatemala, se ordenaron y tabularon los datos de la informac ién
obtenida.

Para el andlisis cuantitativo se involucraron en el estudio
un total de 29 variables, a las que se les efectido el anAlisis de
varianza de una via (disefn completamente al azar!, para comprobar
si existe o no significanzia en las variables de los estratos
evaluados, de donde se determind la necesidad de efectuar la prueba
de comparacidén mialtiple de medias por el método de Tuckey a las
variables que mostraron significancia; dicha prueba nos permitié
analizar la media de un estrato con regpecto a la media de los
atros estratos y asi poder confrontar la diferencia entre medias
con un valor constante o comparador que es caracteristico de la
pruebaj para que se pueda discernir una diferencia significativa
o altame 'te significativa, segin el caso entre los estratos.

Fara el andlisis de las variables cualitativas, en la presente
investigacién se usd la estadistica descriptiva, comparando las

variables en porcentajes por estratos.
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VI. RESULTADOS Y DISCUSION

Del diagndsticao realizado sobre la produccidn Y
comercializacidn de la pacaya en los municipins productores del
departamento de San Marcos, observamos en el Cuadro 3, las
cabeceras municipales con sus aldeas y caserios y el nimera de

productores por localidad.

Cuadre 3t Municipios, aldeas y/o caserics que producen y

comercializan pacaya en el departamento del San Marcos,

19893,
ESTRATO MUNICIPIO ALDEA CASERIO
El Centrno
Cementerin
San Cristdbal Barranca Grande Barrel
Cucho Ixcanante
¢ Farnaso
San Fedro Fravincia Los Judre:z
11 Sacatepéquez Chiquita Flatanillao

Sta. Teresa

San Rafael

I11 Fie de la Trinidad FeRa Flor
Cuesta.
San Jnsé el Cervo

IV Foden, Fedandao
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6.1 ANALISIS INDIVIDUAL DE LAS VARIABLES CUANTITATIVAS VY
CUALITATIVAS.
El cuadro 4, presenta el resultado del andlisis de varianza
y la prueba de comprobacidn miltiple de medias por el métondo de
Tukey a las variables gque manifestaron significancia al 0.05 en

rada unn de los estratos.

Cuadra 4: Variables que mostraron significancia, en el diagnadstico
de la produccidn y comercializacidén de la pacaya en San

Marcos, 1989.

VARIABLE ESTRATO MEDIA GRUPOS
Area que ocupa ta pacaya | 0.71 a
) 0.34 ab
Iv 0.30 ab
191 0.16 b
Edad que la planta termina
de producir 1 30.31 a
Iv 26.82 ab
(S 25.73 ab
It 23.093 b
Precio por ciento de pacaya X 13.81 a
I11I 12.00 a
v 12,06 ahb
I 9.37 b
Frecio docena de pacaya I 1.52 a
111 1.50 a
v 1.37 a
11 1.06 b
Frecin iento pacaya 1386 I 9.31 a
ITI 9.27 a
Iv 8.00 a

11 6.32 b
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Continua cuadro 4.

VARITABLE ESTRATO MEDIA GRUPOS
Precio ciento pacaya 1987 I 12.1t a
11y 11.00 ab
v .06 b «
11 7.74 C
Frecio ciento pacaya 1988 I 13.69 a
11y 12.54 ab
v 11.12 b
11 3.00
Jornal comprado/mz./limpia 111 8 a
1 7 ab
11 6 ab
v 4 b
Jornal comprado/mz, /cosecha 111 10 a
I 8 ab
v 8 ab
11 3 b
Jornal comprado al afo 111 73 a
I 47 ab
11 40 b
v 17 b

NOTA: Los estratos con igual letra no presentan diferencia
significativa.

A. ASPECTOS DE LA PRODUCCION:
1. Informacién general:
1.1 Tenencia de la tierra:

De los agricultores productores el 1007 de éstos son
propietarics del Area que cultivan. El porcentaje de agricultores
que producen maiz y frijol es de 65.38%, 47.05%, 42.10%, 36.36% en
los estratos I, IV, Il y III, con extensiones de 1.31 hasta 0,04
hectareas en algunos productores. Es notorio que entre 1los

municipios, el municipio de San Cristébal Cucho es el que menns

cultiva maiz y frijol,
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1.2 Extensién de las unidades productoras.
1.2.1 Area con cultivos temporales.

Los agricultores para cultivos temporales (maiz y frijold,
poseen extensiones pequefias como puede verse en la grafica 1, que
son de 0.4123, 0.2975, 0.1912 y 0.12 hectareas respectivamente,
para los estratos I, III, II y IV, cobservandose que el municipjc
de San Cristébal Cucho es el predominante y los municipios de San
Pedro Sacatepéquez y San José El Rodeo reportan el menor valor,
debido a que los agricultores prefieren cultivar café, indicande
que es mads rentable el café en comparacidén con cultivos de maiz y

frijol.

1.2.2 Area con cultivos perennes.

En la grafica 1, observamos que la variable para San Rafael
Fie de la Cuesta, estrato III ccupa mayor Area sembrada (1.63 Ha.)
con cultivos perennes en comparaciédn con la media de los estratos
restantes, siendo el café el cultivo permanente que constituye la
mayor fuente de ingresos para los agricultores. En los demas
estratos se presentan: 0.90 Ha. para el estrato I, 0.56 Ha. para

el estrato I1 y 0.41 Ha. para el estrato IV.

1.2.3 Area que ocupan los pacayales.

Se bserva en la grafica 1, que en San Rafael Fie de la
Cuesta, estrato II1 se cultiva con mayor extensidn la pacaya en
asocio con café, siends menor para San Pedrao Sacatepéquez, estrato

I1. Se presenta una extensién media de 0.707, 0.333, 0.298 y 0.162
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Ha. respectivamente, para los estrates III, I, IV y II, existiéndo

significancia entre el estrato IT contra el estrato I11.

REFERENCIA
1.8
1.6 TEMPORAL
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Gréafica 1. Area con cultivos temporales, perennes y area que ocupan

los pacayales. Diagnéstico de la Pacaya, San Marcos,

198%.

1.3 Usos que se le dan a la pacaya.
En el cuadro 4, se visualiza en mejor forma los usos que se

le danmn a la pacaya, en log diferentes estratos estudiados

generalmente con tres fines, siendo éstos:
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1.3.1 Como alimento en humanos:
El 100% de la poblacidén de la muestra estudiada consume la
inflorescencia de la pacaya oMo fuente de alimento,
aprovechandola, envuelta en huevo, en curtidos para ensalada o en

el fiambre y asada.

Algunas personas consumen el tallo supericor de la planta
hembra llamada bojdn, obteniendo un corazén blanca (tierncd, el

cual es preparado en caldo de res y también asada.

1.3.2 Como alimento en animales:

En el mismo cuadro 35, se muestran los porcentajes de
agricultores que usan las hojas como alimenteo, tanto para bovinos,
equinos y porcinos; reportédndose dnicamente en el estrato I, con
un 31%4 de utilidad, siendo éste el mayor valor, seguido por el
estratce IV con un 16% de utilidad, mientras que en los estratos
restantes no se reporta su uso. Notédndose que en San Cristébal

Cucho y San Joseé El Rodeo son los lugares gue la usan come ferraje.

La farma que se da al ganado bovino, equing y porcing caonsiste
en cortar las hojas tiernas o sazonas de la planta hembra, las
cuales se pican al suelo o en comederos, mezcldndose can melaza o

concenty wdos principalmente en época de escasez de pasto (verano),

1.3.2 Como ornamento:

En el 4&rea estudiada, las hojas usan como adorno
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principalmente en los dias festivos, tanto en salones municipales,
hogares, escuelas, cementerics e iglesias catédlicas, colocando las
hojas o ramas en las paredes, puertas, cercos; dependiendo del
lugar en donde se realizan las festividades, el mayor uso se da
para la celebracién de la fiesta del patrono del lugar, semana

santa, dia de los santos, navidad y afio nuevo.

El cuadro S5, muestra los porcentajes de productores que usan
la pacaya como ornamento observandose que el municipin de San
Cristébal Cucho, San Rafael Pide la Cuesta y San José El Rodeo
representan el maycr valor de usc debido a que se encuentran
préximos a otros municipios, siendo San Fedro Sacatepéquez el que

presenta el menor valor de uso.

Cuadro 5. Resultados del comportamiento de los usos de

la pacaya en el Departamento de San Marcos. 1383,

Usa alimenticio Usa animal Uso camo

aornamento
Estrato % YA YA
100 a1 S0
II 100 0 16
I11I 100 O 45

Iv 100 18 41



1.3.4 Dtros usos:

Las plantas muy viejas, que miden hasta & & 7 metros, se
utilizan para construccidn de viviendas, caomo vigas en los techos,
paredes, carrales de animales, para cercas, etc. Debido a su

consistencia se asegura que duran muchos afos.

Las hojas verdes también se utilizan en el 100% de los casas,
como empaque en redes de la misma pacaya (inflorescencias), para

su transporte.

2. Informacién agronémica.
2.1 Propagacién de material vegetativo:

Se cbserva en el cuadro 6, que el municipic de San José El
Fodeo, es en donde mas se cultiva la pacaya, reportando un 477 de
las entrevistados que la siembra la realizan al voleo, indicando

que si la entierran no germina.

Cuando las pldntulas tienen 6 meses a 1| afio y medio de edad
son transplantadas de un lugar mas poblado a otro menos poblado,
con profundidades de 0.08 a 0,25 mt. enterrando Gnicamente las
raices para que el tallo no toque el suelo porque se pudre o no

desarrolla, actividad que se realiza en las meses de abril a julio.

En el mismo cuadrao 6, se cbserva que en el municipio de San
Pedro Sacatepeéquez el 79% de los entrevistados obtienen el material

vegetativo para su propagacidn en forma silvestre.
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En los 4 municipions estudiados se muestran indicios que en el
cultivo de la pacaya ya interviene la mano del hombre pero sin

ninguna técnica.

Cuadro 6. Resultados de la forma cémo se propaga el material
vegetativo de la pacaya, en el Departamento de San

Marcos. 1989.

Como un cultivo Forma silvestre
Estrato A A
27 73
II 21 79
I1I 27 73
Iv 47 a3

2.2 Fertilizacién.
2.2.1 Fertilizacién de la pacaya:

En San Fedro Sacatepéquez, el 26% de los entrevistados
indicaron que fertilizan los pacayales con 20-20-0 y pulpa de café,
utilizando entre una onza a tres libras por planta, haciendo la
primera aplicacidén en el mes de febrerc (una onza) y la segunda en
el mes de mayo (3 libras) siendo éste €l dnico ldgér, cuadra 7.
2.2.2 Fertilizacién del cafetal:

En el mismo cuadro 7, se aprecia los porcentajes de

agricultores que fertilizan los rafetales. En el estrato II1 y IV,
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San Rafael Fie de la Cuesta y San José El Rodeo la aplicacidn de
fertilizantes es menor, debido a que sus extensiones de cultivo son
pequefas comparadas con las extensiones cultivadas en los otros
estratos.

Los caficultores, aseguran que la pacaya aprovecha parte de
ese fertilizante por estar asociada con el café, obteniendo una
mejor produccién en la pacaya y bajando la produccién de café por
1o que muchos prefieren eliminar las plantaciones de pacaya y dejar

anicamente el cultivo de café.

Al café se le hacen dos aplicaciones de fertilizante, una
primera de febrero a junio y la segunda en octubre a noviembre.
Dentro de las férmulas empleadas tenemcs: Sulfato de amonio, 20~
20-0, 16-20-0, 15-15-15; urea y en algunos casos abono natural

cuando las extensiones de terreno son pequefas.

Cuadro 7. Resultados del comportamiento de la fertilizacién pacaya-

café en los municipios productores de San Marcos, 13989,

Fertilizacidén de Fertilizacidn del
Estrato la pacaya cafe
% %
0 85
11 26 82
I1I 0 53
v 0

42
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2.3 Edad que la planta produce su primer cosecha:

En la gqgrafica 2, observa mejor la informacidn
correspondiente a esta variable, en la cual se aprecia el valor
medio reportado por los productores de los estratos I1I, I, III vy
IV de 2.8, 2.6, 2.5 y 2.4 afos, respectivamente. No existiendo
estadisticamente diferencia significativa entre estratos; los
praductores dicen que la planta produce su primer cosecha de 1
metro hasta 1.5 metros, dando sus flores desde la base del tallo
en 1os nudos dejados por las hojas caidas, las primeras
inflorescencias en la planta masculina son pequefas, de unos S a
10 centimetros de large por 2 a 4 centimetros de diametro
aproximadamente. Cuando la planta tiene entre 6 a 20 ados de edad

produce de 6 a 8 inflorescencias durante el afo.

2.4 Edad de la planta cuando termina de producir:

En la grafica 2, se observa el promedio de edad cuando la
planta de pacaya deja de producir, segin los productores de los
estratos I, Iv, 111 y 1 es de 30, 27, 26 y 23 afos
respectivamente. Exiatiendo estadisticamente diferencia
significativa entre la media del estrato Il con la del estrato I,
no existiendo diferencia significativa entre el resto de los

estratos.

En San Cristébal Cucho, los productores indican que a los 30
adns la planta deja de producir, mientras que en San FPedro

Sacatepéques indicaron que a los 23 afos.
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Algunos productores aseguran que la planta llega a vivir hasta
los 70 afos; observandose un gran namero de raices adventicias en
forma de dedos, en todo el largo del tallo, produciéndase

inflorescencias pequefas, las cuales ya no se comercializan.

REFERENCIA
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Gréfica 2. Edad de la planta cuando comicnza y termina de producir.

Diagnéstico de la Pacaya, San Marcos, 1989.

2.5 Limpia del pacayal:

En los estratos I y II el 100% de los productores realizan el

control de malezas en forma manual, en el estrato IV un 824 y en

el estrato II1 un 557 efectdan este rontral cultural. Se observa
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que en San Fafael Fie de la Cuesta estrato 111, se reporta el menor

namero.

For 1o general hacen dos limpias por afno, con machete, a
primera limpia es entre mayo y agosto, la segunda entre octubre y
noviembre, siendo las mismas limpias que se efectian a los
cafetales las que se le hacen a los pacayales, simultdneamente por

estar en ascuzio.

2.6 Enfermedades y plagas:

En cuanto a esta variable, el 1007 de los agricultores,
reporta que no se presenta ninguna enfermedad o plaga de insectos
que dafen a la planta de pacaya, Gnicamente existe un insecto
desconocida que  oviposita  en la parte superior de la
inflorescencia, la cual detericra esta al llenarse de larvas,
ocurviends principalmente en la época seca, reportandose este dafo
en los cultivos de los productores para los estratos III, IV, I vy

Il de 18, 12, B8 y 5% de la poblacién total investigada.

Otra animal que afecta a la pacaya es: (Geomis s ), conocida
en el Area d estudio  como  taltuza, considerada por los

agricultores como un  animal que causa mayor dafe a sus

plantaciones.

Este roedor ataca principalmente las raices de las plantas,

comiéndosel as para luego sequir con la parte central o médula del
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tallo; ocasionando el secamiento completo de la planta que
finalmente cae al suelo. Se reporta dnicamente en el San Rafael
Pie de la fCuesta estrato 111, donde el 457 de los productores
reportan el dafo que ocasiona este roedor, contrcldndolo por medio

de trampas en forma de ratonera.

2.7 Origen del material.

Los agricultores, en un 1004 afirman que no reconocen
diferencias de tamafo, color y sabor entre los pacayales. Se
considera que la pacaya en el Area estudiada es una sola sin
variedades para la especie (Chamaedorea te e’ilote Liebm.), el

mater ial de propagacidén que poseen es originario de la reqgidn.

2.8 Cosecha.

En el cuadro B, podemos observar que la cosecha varia en un
mes, en un municipio con respecto a los otros tres, con un traslape
de dos meses (Oct-Nov.), en comdn para los cuatro municipios
productores, por lo tanto, la cosecha para el Area en general, se
da durante cuatro meses, de septiembre a diciembre, haciéndose
cuatro a cinco cortes, a intervalos de quince a veinte dias entre

corte, para dar tiempo al crecimiento adecuado de la flor. (tamafo

dptimo para el corte).

La época de corte de la flor de pacaya varia respecto a la

altura sobre el nivel del mar en donde se encuentra la plantacién

y también puede variar, en el tiempo segqun la época lluvieosa,
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adelantAndose para el mes de agosto, cuando las lluvias son

constantes o retrasarse hasta enero, en caso contrario.

Cuadro 8. Epnca de mayor cosecha de pacaya, en las aldeas
de los municipios productores del departamento de San

Marcos, 19893.

Estrato Municipio Aldea altitud Epoca de
MmsAm cosecha

San Cristdébal Rarranca 13001800 Sept—-0ct-Nov

Cucho
11 San Pedro Provincia
Sacatepéque:z Chiquita 1300--1800 Oc t —Nov
111 San Rafael Trinidad 1000-1700 0Oct—-Nov-Dic
Fie de la Cuesta
v San José Cerro
El Rodeo Redondn 800340 Oct-Nov~Dirc

2.9 Topografia del terreno:

Se aprecia en el cuadro 9, que la topografia quebrada
predomina en los terrenns de los productores para los 4 estratos,
peron en mayor numero se da en el estrato III San Rafael Pie de 1lsa
Cuesta. La topografia muy quebrada se manifiesta en los tervenas
de los productores en los 4 estratos, siendo mayor este tipo en el
estrato (I San Pedro Sacatepéquez. Para la topografia plana el 8%
de los productores del estrato I, reportaron este tipo, mientras

que para los estratos IV y [ el 35 y 27% cultivan la pacaya en
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terrencs con topografia ondulada. En los 4 municipios los
productores en un 64, 58, 38 y 29% para los estratos 11X, II, I vy
IV cultivan en terrenos con topografia quebrada y con un 42, 36,
33 y 27% de los productores para los estratos II, II1I, IV y I
poseen terrenos con topografia muy quebrada. Observandose que los
agricultores tienen varios tipos de topografia en las Ares en donde

estan establecidos los cultivos de pacaya.

Cuadro 9. Fesultados del comportamiento topogrdfico del terreno
dedicado al cultivo de la pacaya, en el Departamento de

San Marcos, 1989.

Mww?BBBgraf;a Topografia Topgargfia Topograf{a
Estrato plana ondul ada quebr ada muy quebr ada
“Productor. ZProductor, YProductor. %Froductores

a8 27 38 27

11 0 0 58 32

I11 0 Q &4 36

v 4] 35 29 33
3. Informacién econémica y de mercado.

3.1 Asistencia técnica y crediticia:
En el area de estudio, la explotacidn de la pazaya, se realiza
con tecnologia propia desarrollada por los productores y no se le

presta ninguna atencidén por parte de las instituciones del estado.
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En los estratos I y IIl, San Cristébal Cucho y San Rafael Pie
de la Cuesta se reporta un 23 y 18% de productores de pacaya que
reciben asistencia técnica y crediticia por parte de BANDESA y
ANACAFE para la explotacién del cultivo de café, mientras que el
porcentaje de agricultores que trabaja con capital propio es
altamente significative siendo el 100% en los estratos Il vy Iv.
Para los estratos III y I es de 82 y 77% respectivamente. Cuadro
10. En conclusién, podemos decir que no existe apoyo econémico de

parte de institucién alguna.

Cuadro 10. Resultados del Comportamiento de la Asistencia

Técnica y crediticia, en el departamento de San Marcos,

1989.
Asistencia técnica
Estrato y crediticia Capital propio.
% %
23 77
11 00 100
Il i8 82

v () 100
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3.2 Produccién y venta de la inflorescencia:

Se observa en la grafica 3 que los mayores podructores de
pacaya son los del municipico de San Rafael Fie de la Cuesta y San
Cristébal Cucho, con un namero de inflovrescencias por cosechas de
1983 y 1437, mientras que los productores de los municipios de San
Pedro Sacatepéquez y San José el Rodeo reportaron 582 y 5§77
inflorescencias por cosecha. En los 4 estratos se consume un
pequefo margen de inflorescencias, por 1o que los productores
reportaron un promedio de venta de 1951, 1344, 523 y 489 para cada

uno de los estratos reportados en el mismo arden que la produccidn,

El andlisis de varianza para estas variables, indica que na
existe diferencia estadisticamente significartiva entre 1los
distintos estratos, sin embargo, en la grafica 3 se observa la
diferencia dandose para los municipios de San Fedrao Sac. y San José
el Rodeo, estratos II y IV, la menor produccidn y venta, debido a

la extensidn que ocupa la plantacid4n de pacaya.

En el area estudiada, se hacen de 4 a 6 cortes a intervalos

de 195 a 20 dias.
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Grafica 3. Produccidén y venta de inflorescencias., Diagnédstico de
la Pacaya, San Marcos, 1989,
3.3 Precios por ciento y docena de pacaya:

En la grafica 4, se aprecia la variable precio por ciento de

Pacayas; siendo las medias de los estratos I, 8Ban Cristébal Cucho;
I1I, San Rafael Pie de la Cuesta; IV, San José el Roden y Il, San
Fedro Sactepéquez de 13.81, 12.91, 12.06 vy 9.37 quetzales
respectivamente.
' En la misma grafica 4, Se cbserva la variable precic por
docera de pacaya; siendo las medias de los estratos I, 111, IV y
Il de 1.52, 1.50, 1.37 y 1.05 quetzales respectivamente.

Feportédndose estadisticamente diferencia entre estratos para

las dos variables, sienda los estratos I, III y IV los que
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presentan mayores valorea medios y el estrato I el de menaor valor

medio, coms lo reporta la prueba de medias efectuadas.

El precio promedia para el estrato II, San Pedro Sacatepeque:z,
es menor debido a la falta de medios de transporte para la
produccién, prefiriendo el agricultor, venderle a menor precic las
inflorescencias a las mayoristas de San Cristdédbal Cucho, antes de
que ya no se puedan consumir. Contrarico a los otros estratos en
donde los lugares de venta son retirados pero con mayor facilidad

de transporte.
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Grafica 4. Precio por docena y ciento de pacaya. Diagndstico

G
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la Pacaya, San Marcos, 1989,
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3.4 Lugar de venta de la produccién:

En el cuadro 11, se observa que el S8 y 53%4 de los productores
de San Pedro Sacatepéquez y San José el Rodec vende su producto en
la aldea a las intermediarics, mientras que el porcentaje restante
para San Pedro Sac. vende su producto al consumidor en el mercado
de la cabecera municipal del mismo municipio y de San Cristdbal
Cucho. El porcentaje restante de productores de San Jose el Rodeo
venden en los mercados de Malacatan, El Tumbador y en el mismo

municipio.

El 58% de productores de San Cristédbal Cucho venden las
inflorescencias de pacaya directamente en los mercados municipales
de San Cristébal Cucho, La Reforma, Nuevn Progreso y San Fedro Sac.
El 64% de los productores de San Rafael Pie de la Cuesta venden en

el mercado municipal de este mismo municipio y de San Pedro Sac.

El producto es transportado en camiones, camionetas y pick-up
cuando se llevan a lugares lejanos y a pie o en animales equinos

de su propiedad a los centros de acopio de 1los intermediarics.
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Cuadre 11. Fesultados del comportamiento del destinz: de la
produccién de la pacaya, en el departamento de San
Marcos, 1389,

Estratos Aldea a intermediarios Otros lugares
A A
4z =8
II 58 42
ITI 36 64
v 93 47

3.5 Precio de flete.

En la grafica 5, observamas la variable precic de flete de la
produccidn al lugar de venta, siend: la media para los estratos
111, 1, 11 y IV de 0.88, 0.86, 0.81 y 0.50 centavos de quetzal por
red respectivamente. Estadisticamente existe significancia de la

media del estrato IV con la media de los estratos III, I y II.

A menor distancia el precio de flete es menor y a mayor
distancia el precio de flete es mayor, por esa razdn es que el
mayor precio de flete se reporta en San Rafael Fie de la Cuesta por
encontrarse el lugar de produccidn lejanc al lugar donde se realiza
la verta. En San Jose el Rodeo se reporta el menor precio de

flete, porque el lugar de produccidén es cercano al lugar de venta.
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Gréfica 5. Precio de flete al lugar de venta. Diagnéstico de la

Pacaya, San Marcos, 1589.

3.6 Seleccion del producto para la venta:

En el cuadro 12, se aprecia que para los estratos II, I, IV
y III el porcentaje de agricultores que seleccionan el producto
para la venta es de 84, 77, 76 y 45 respectivamente. los
productores seleccicnan el producto en tres categorias: pacaya
grande; pazaya mediana y pacaya pequefa, empacandola én redes y
costales con la propia hoja de la planta, para transportarla a los

lugares retirados y en canastos, redes o morrales de pita a los

centros de acopio por estar mAs cercanos a el Area de produccién.
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En San Cristdbal Cucho vy S8an Fafael Fie de la Dueskta, los
productores en un 35 y 27% dicen que los consumidores exigen
calidad del producto, siendo mayor comparado con el 18 vy 117 de los
productores de San José el Fodeo y San Pedro Sac. que también
repartaron que el consumidor exige calidad del producto,
La calidad del preducta la exigen los consumidores dependiendo

el lugar de venta, prefiriendo la pacaya grande y no muy madura.

Cuadro 12, Resultado del comportamiento de la seleccidn del
producto y calidad que exige el consumidor de la pacaya

en el departamento de San Marcos, 1989,

Seleccidn del Calidad que exige
Estrato producto para la venta el consumidor
% %
77 29
II 84 11
111 43 27
v 76 18

3.7 Formas como se pierde la cosecha:

El cuadro 13, indica como varia el porcentaje de productores
que pierden su cosecha o parte de ésta. Fara San Rafael Fie de la
Cuesta la mayor pérdida se debe generalmente por robo, segan 1o
manifestado por el €4% de los productores y un 17% por erasidn,
En San Fedro Sac. el 47% de las productores pierden por robo,  un

21% por erosidn y S% por las lluvias. En San Cristébal Cuchea el
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31% de los productores tienen pérdidas por robo, el 27% por erosidn

y un 4% por lluvias.

Finalmente, se observa que en los estrateos I, 11 y TIX, 1la
mayor  perdida es por robo, sequido por la erosidn debido a las
grandes pendientes en donde se encuentra establecido el cultbtivoe

no reportandose ningan tipo de pérdida en el estrato IV,

Cuadro 13, Fesultados del comportamiento de la forma como se pierde

la cosecha, en el departamento de San Marcos, 1989,

Estrato Erasidn by Lluvia
% % %

11 47 =1 5
ITIT el 17
iRY) 0 0 0

3.8 Precio del ciento de pacaya en los dGltimos tres afos.

En el Area de estudio, los preciocs pramedio por ciento de 1a
pacaya en el afo 1986 para los estratos I, I1I, IV y 11 fueron de
9.31, 9.27, 8.00 y £.31 guetzales respectivamente. Fristimnodo
estadisticamente significancia de la media del estrato 1T ontra
la media de los precios del estrato I, IIT1 y IV para el afo 1987
la media de los precios por ciento de pacaya en los estratos 7,

111, v vy IT fue de 170,11, 11,00, 3,00 v 7.74 quetrales
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respectivamente, existiendo significancia de la media del estrato
II contra la media del estrato I, no existiendo significancia entre
las medias de los estratos III y IV, En el afo 1988 la media de
los precios por ciento de pacaya en los estratos I, 111, IV y II
es de 13.69, 12.54, 11.11 y 9.00 quetzales respectivamente,
existiendo estadisticamente alta significancia entre la media de
los estratos Il y I, no reportdndose significancia entre l1a media
de los estratos III y IV. En la grafica 6, se aprecian mejor los
resul tados, observAndose que aRo con afo el incremento del precio
por ciento es mayor. Para el affo 1986 a 1987, hubo un incremento
en el precio promedio para los estratos I, IlI, Il y IV de 2.80,
1.73, 1.43 y 1.00 quetzales respectivamente, el incremento del

estrato I con respecto a los otros estratos fue mayor.

De 1987 a 1988 el incremento en el precio promedic de los
estratos IV, I, IIl y II es de 2.11, 1.58, 1.54 y 1.74 quetzales
respectivamente, nota&ndose que para el estrato IV el incremento fue

mayor que los otros estratos.

De lo anterior, deducimos que la pacaya aumenta su valor afo
con afo y algunos de los factores son por ejemplo: una consecuencia
légica del desarrollo econémico socral del pais. Pero para el area
estudiaca, otras de las causas son: aumento del valor de la mano
de obra, el incremento al precio del transporte y pesticidas y la

tala inmoderada del cultivo.
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Grafica 6. Precio por ciento de pacaya en los dltimos tres afjos.

Diagnéstico de la Pacaya, San Marcos, 1989,

4. Fuerza de trabajo.
4.1 Valor del jornal vendido y comprado:

En la grafica 7, se visuwaliza en mejor forma estas variables,
apreciandose las medias para los estratos IV, Ban José el Fodeo de
@. 4.11 y para los otros estratos de @, 4.00 el valor del Jornal
en cada uno de los mismos. Las personas que reciben este salario
pay s ornal de 8 horas, son los mayores de 15 afns, siendo la mano
de obra proporciconada por los menores remunerada con menor salario,

y las practicas agricolas que efectian a les cultivaes es menor,
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Grafica 7. Valor del Jornal vendido y comprado., Diagnédstico de la

Pacaya, San Marcos, 1589.

4.2 Jornales que compra por manzana para la limpia.

En 1la grafica 8, se observa que en esta practica agricola se
presenta una media para los estrates III, T, IT vy IV de 8, 7, 6 vy
4 jornales comprados por manzana para cada limpia efectuada en el
cafetal. En el estrato IV estadisticamente existe significancia
entre la media del estrate III, no reportandose significancia entre

la media de los restantes estratos.
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Riagnistico de la Pacaya, San Marcos, 198%.
4.3 Jornales comprados por manzana para la cosecha.

En la misma grafica 8, se visualizra que la media para los
estratos 1171, I, IV y Il es de 11, 8, B y 6 jornales
respectivamente; estadisticamente existe diferencia significativa
entre la media del estrato I con la media del estrato 111, na

La media de jornales comprados por manzana para la cosecha,
Mniceaente es para el cultive de pacaya, variando la media para la
cosecha en el rultive de rafé.

Se aprecia en la grafica 8, que en San Rafael Fie de la Cuesta

se presenta el mayor uso de jornales tanto para la limpia como para
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la rcosecha, manifestandose el comportamients con las  demas

municipicos.

4.4 Jornales familiares por manzana, para la limpia y cosecha.
En la grafica 9, se visualizan estas variables, siends San
Fedro Bac., el que posee el mayor numero de familiares que laboran
en sus cultivos y en San Rafael Fie de la Cuesta, el menor namey o,
debido a que se dedican a otras actividades que econdmicamente son
mas rentables. l.a media de jornales famil iares para la cosecha, es

unicamente para las inflorescenrcias de pacaya.
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Grafica 9. Jornales familiares por mpanzana para Ila limpia y

cosecha., Diagndstico de la Pacaya, San Marcos, 198%.
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4.5 Jornales vendidos y comprados al afo:
En la variable jornales vendidos al afio los valares med Lo me
muestran significancia, aprecidndose en la grafica 10, que San
Fedro Sacatepéquez, es el que mds jornales vende al afio. Debido a

que se dedican a varias labores agricolas, no sd4la en su coamunidad

sino en otras aldeas o fincas veeinac

En la misma grafica 10, se ob ¢ va la media de los jornal es
comprados al afio,  siendo San José el Fodeo estadisticamente
altamente significativa comparado con el resto de los estratos,
debido a gue las extensicnes de tierra en sU mayoria son atendidas
por la mano de obra familiar. El municipico de San Rafael Fie de
la Cuesta, es el que mas jornales rompra al afo por utilizar menos
mano de obra familiar y las extensiones de tierras dedicadas a las

cultivos son mayores.
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Grafica 10. Jornales vendidos y compprados al afo., Diagndstico de
la Pacaya, San Marcos, 158%9.
9. Ingreso por proceso productivo.

Fara los cuatro estratos el cultivo del café, es la actividad
agricola de mayores ingresos en el Area estudiada, existiendo un
100% de agricultores los que se dedican a este cultivo, por 1o que
gse tom: a manera de comparacidn.,

5.1 Venta de café en el ano 1988.

Como se aprecia en la grafica 11, existe mayor produccidn de
café pergamino, en San Rafael Fie de la Cuesta y 8San Cristébal
Cuchoy debido a que las extensiones dedicadas a este cultive son
mayores comparadas con San Fedro Sac. y San José el Rodeo.

La venta de café pergamino en cada uno de los estratos 111,

y I y IV es de 818,10, 29090, 370,80 y 254,00 kilogramos.
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Estadisticamente, existe diferencia significativa entre la media
de los municipios de San José el Fodeo y San Fedro Sac. contra la
media de los municipicos de San Rafael Fie de la Cuesta y San

Cristédbal Cucho.,

58888848
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Grafice 11. Venta de wafé en el aflo 1788. Riagnidstico de Ia
Pacaya, San Marcorx, 1989,
9.2 Ingreso por venta de café.

Esta variable, indica como varia el ingresc poar venta de café
en cada uno de los estratos, reportdndose una media para los
est ~atos III, I, IV y Il de 1989.93, 1269.69, 1249.72 y 1196.58
quetzales anuales. Estadisticamente, existe diferencia sig-
nificativa entre la media del estrato I con la media de los

estratos IIT, I y IV, debido a que este praducto es vendido en log
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centros de acopio de la regidn. Grafica 1.0

El precio promedic de 45.45 kilogramos (un quintal), es de
242,27, 238.46, 234.71 y 224.71 quetzales, para los estratos I1I,
I, IV y Il respectivamente. 5e observa, que el precio de venta para
45.45 kilogramos de café en S8an FPedro Sac.; s mads bajo debido a
que el producto lo venden a intermediarios de la regidn, mientras
que los productores de los otros municipios, llevan su café en
pergaminc a intermediaricos de las cabeceras municipales por tener

mas facilidad de transporte.
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Grafica 12. Ingreso por venta de café. Diagnédstico de la Pacaya,

San Marcos, 1889%.
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5.3 Costos de produccién de la pacaya:

La pacaya es una planta que no necesita de ningin tipo de
insumos, por ser un cultivo silvestre, por lo que los costos del
produccién se concretan Gnicamente a la recoleccidn y transporte
del fruto; la cual es efectuada con mano de obra familiar vy
contratada.

Para determinar el costo de la produccién de la pacaya por
manzana, se realizé un muestrec ecolégico empleando un A&rea minima
de 100 metros cuadrados, con el objeto de encontrar en forma repre-~
sentativa el rendimiento promedio, obteniendose 1935 matas por
manzana, de donde cada una produce en promedic de 3 a 6
inflorescencias anualmente, dependiendo de la edad de la plantaj
lo que equivale a una produccién total de 8708 inflorescencias
siendo igual a 1959.52 Kg. aproximadamente. Estos datos se
estimaron partiendo de que una red (400 pacayas), pesan 90.01 Kg.

aproximadamente.

En el Cuadro 14, se observa que el ingreso neto ( IN ) es alto
en relacién al costo total (CT), en la produccisn de pacaya por
manz ana. En el andlisis econdémico, se determinéd con una
rentabilidad de 1287 %, 1lo que indica que, por cada @.100.00
quetzales invertidos, retornan 0.1287.00 quetzales de ganancia
neta; el problema es que no existe organizacién para la venta
directa en el mercado interno ni externo, por el productor. Siendo
entonces la explotacién de 1la pacaya, una actividad econdédmica

rentable, tomando en cuenta que, un indice de rentabilidad del 20

Z, ya es adecuado. (8)

Moo
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Cuadro 14, Costos de produccidn por manzana de pacaya, en
los municipios productores del departamento de San

Marcos, 1989,

Concepto Valor/unitario  Cantidad Valor/total
e Jls. e

1. Costos directos
(mano de aobra)

1.1 Cosecha

F. Contratada 4,00 8 32,00
F. Familiar 4. 00 3 12,00
44,00

2. Costos indirectos

2.1 Transporte

flete/90.01 Kg. 0.76 1959.52 kqg. 16. 54
2.2 Imprevistos
(5 4 s.z.d.) 3.03
TOTAL. DE COSTOS 63.57
Ingresos.
1. Venta del producto 0.45 kKg. 1959. 52 kqg. g881.78
2. Utilidad neta anual/mz. 818.21
3. Fentabilidad 1287 %
6. Otras informaciones.

6.1 Fomento y orgnizacién de los productores.

£l 85, B84, 59 y 55% de los productores para los estratos I,
11, 1v ITl, cuadro 15, respondiercon que debe fomentarse el
cultivo de pacaya, por que constituye una ayuda econdmica en la
época que no tienen ingresos por conceptoe de venta de cafeé,

musaceas, citricos, aguacate, jooote, etc., y ademds le sirve de
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alimento basico en la época de corte de café, cuando llegan otras

persconas a trabazar en el drea que no son de la regidn.

En los municipicos de San Fafael Fie de la Cuesta y San José
el FEodeo, «se repovta el porcentaje de productores mas bajo que
desean fomen y arganizarse en el cultivo de la pacaya, debida

a que 2] cultivo de café se encuentra mas técnificado.

En los cuatro estratos no existe ninguna organizacidn, tanto
para la produccidn come para la comercializacidn. En el mismx
cuadro 13, se ocbservan los porcentajes de agricultores que estan
de acuerdo para organizarse, reportandose el municipio de San
Cristibal Cucho con el 884, mientras que San Rafael Fie de la

Cuesta se rveaporta con el menor valor 36%.

Lo proder tores en el drea de estudio que no estan de acuerdo
con arganizarse, dicen gque no les interesa el cultive de pacaya,
afirmando gque las plantaciones de pacaya se aprovechan de los
fertilizantes que se le aplican a el cultivo de café vy que estos
son haspeder e de plagas y enfermedades que postericormente dafan

v

a los catet ", los ruales les interesa mds por ser un cultivo mis
rentable, ademas argumentan que no hay tierras para sembrar pasaya
en ‘orma de monocultiva., Varios de los productores de café, estan

eliminando en su mayoria el cultive de pacaya, debido a que las

variedades de café utilizadas no necesitan de sombra, dejando a el

cafe como un St tive limpio.
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Cuadro 15, Resultado del comportamiento de las agricultores, que
estan de acuerdo con fomentar y organizarse para

cultivar pacaya, en el Departamento de San Marcos,

1383,
Fomento Organizacidn
Estrato A A
8% 88
II 84 53
IT1I 59 36
v 59 a3

B. ASPECTOS DE LA COMERCIALIZACION.
1. Datos generales.

La comercializacidén de la pacaya, cuadro 16, en el
departamento de San Marcos, esta a cargo de 15 intermediarios y 38
productores de la muestra estudiada, que llevan su cosecha

directamente al consumidor final.
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Cuadro 16. Noameron de intermediarics y productores que llevan su
cosecha  al  consumidor final, en laos municipios

productores del departamento  de San Marcos, 1989,

Moo de intermediarics  No.o de productores que venden

ESTRATE consumidor final.
6 15
II 2 )
I11 3 10
v 2 8_
TOTAL 15 28
2. Compra de las inflorescencias por los intermediarios:

El 100% de los intermediarios, para los cuatro estratos

compran el producto en las Areas donde se cosecha la pacaya.

En el cuadro 17, se aprecia la media de productares que venden
a los intermediarins siendo de 8,4,6 v 11 para los estratos., I, 11,
IIT y IV. El intermediaric de San Joséd el Rodeo, es el que compra
a un mayor namero de productores y el intermediario de San Fedro
Saratepequez le compra a un menor namera, debido a que los
int rmediarios de San Cristébal Cucho, le compran también a los

productores de este estrato.

En el misma cuadro 17, se visualiza la media de

inflorescencias compradas por el intermediariao, siendo para los
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estrates I, II, III y IV de 1417, €00, 800 y 800 unidades
respectivamente. El intermediaric de San Cristdbal Cucho, compra
gl mayor nimero de inflorescencias por viaje, mientras gque el

intermediario de San FPedro Sac. compra la menar cantidad.
y

El intermediaric de San José el Fodens, compra 1as
inflorescencias de pacaya a menor precio, por ciento @.8.00 vy
docena 01.12, mientras que en San Rafael Fie de la Cuesta, el
precio es mayor, comprando el ciento es a 0.10,40 y la docena

0.1.26. Observandose en mejor forma estos valores en el cuadro 17.

El intermediario frecuentemente bace I 4 4 viajes a la
semana, dependienda los dias de plara de los lugares de venta y el
auge de la cosecha de pacaya, cuando la produccidn se inicia, la
aferta es menor y los viajes menos frecuentes; en la mayor época
de produccidn los viajes del intermediaric son mayores (cuatro
viajes minimo por semana), al final de la cosecha surge igual gue

al principic.
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Cuadr 17, Fesultado del comportamiento de la media de los
productores que venden a los intermediarios, promedio
de pacaya comprada por el intermediario y precio
promedio por ciento y docena que paga el intermediarioc

al praoductor, en el departamento de San Marcos. 1989,

Friomedio de produc—- Cantidad prome-— precic/ precic/
Estrato  tores que venden a dio comprada por cientoe docena
intermediariosg viaje pacaya pacaya

unidades. &, e.
8 1417 I, 00 1.27
11 < £00 8.00 1.12
111 & 808 10,40 1.26
v 11 800 10,00 1.25
3. Transporte:

3.1 Forma, costo y medio de transporte, utilizados por el
intermediario de pacaya:

En los cuatro estratos, los intermediariocs transportan su
producto en costales de polietilens y redes de pita con un costo
de transporte gque va desde 90 centavos hasta 79 centavos, por
costal y de 1.00 quetzales a 1.50 quetzales, esto dependiendo del

tipo de transporte y la distancia al lugar de venta.

El productor transporta desde el Area de produccidn su cosecha
en costales o redes hacia el lugar de acopio en animales equinos

de su propiedad. Dependiendo de la distancia de las aldeas.
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Fl intermediario, al (ecibir la pacaya observa la ralidad del
productn (pacaye fresca y tiernad, luego la clasifica en pequena,
wediana y grande aseguréndose que de ésta manera aobtiene mayor
panancia, posteriormente la pasa a sus propias redes de pita o
costales, empacandola con hojas de la misma planta, para ser
transportada a los mercados de los pueblos vecinos, donde serd

vendida.

En el cuadrno 18, se cbserva gue en San Cristdbal Cucho, el 17
v de intermediarios usa Fick-up, S0 % camidn y 33 % camioneta
extraurbana para poder trasladar su producto, al lugar de venta,
mientras que en San Rafael Fie de la Cuesta, el 100 % trangporta
su producto en vehiculos pequefios de doble traccidn, debidz a que
no entra otro tipo de vehicule por la topografia del Area y la

carretera que es angosta.

Cuadro 18. Fesultado del comportamiento del medio de transporte
utilizado por los intermediarios de pacaya, en los

municipios productores del departamento de San Marcos,

1a8s,
Fick-up Camidn Camicneta
Estrato % % %
17 50 33
I 0 100
I11 100 Q O

IV 0 (0] 100
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3.2 Pérdidas durante el transporte:

En el municipio de San Cristébal Cucho, el 17 % de los
intermediarios reportan pérdidas durante el transporte, cuando el
producta es viejo (muy madura y <on muchas dias de haber sido
cosechada). En los otros municipios, los intermediarios no reportan
pérdidas de pacaya durante el transporte; asequrando que el

producto es consistente.

4. Almacenamiento:

El porcentalje de intermediar ios gue almacenan el producto en
redes de pita o costales, colocandolos uno encima del otro dentro
de 1ms cuartos de vivienda es de 83, 50, 60 y 1004 para los
estratos I, 11, III y IV respectivamente. El atro porciento

restante o almacenan.

En los cuatro estratos los intermediar ins gue almacenan el
producto Lo hacen desde medic hasta dos dias, dependiendo de los
dias de venta y época de lluvia, ya que se pudre facilmente, no
resistiends el almacenamiento  por muche  tiempo. Los  que  na
almacenan se debe a que los productores cosechan en las primeras
haras de la mafana, para vender inmediatamente al intemediaric y

spguidamente éste lleva el producto hacia su nueva destino.

5. Lugares de venta de la pacaya y canales de comercializacidén:
Fara 1os cuatro estratos el 100% de los intermediar ins venden

su producto anicamente en los mercados de los municipios veoinos

de la regidn, el 67 y 40% de los intermediarins en los estratos 1
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y 111, venden su producto a otro intermediario minorista. Se
cbserva en el cuadro 19, gue en San Cristébal Cucho y San Fafael
pie de la Cuesta los intermediarios venden a otro intermediario
minor ista, -cantidades que van desde un ciento hasta cuatro cientos
con precios promedios de 16.00, 18,00 y 20.00 quetzales el ciento.
Mientras que en el mismo cuadro 19, vemos que el 100 7 de los
intermediarios para San Fedro Sac. y San José el Rodeo venden su
products al consumidor final, mientras que San Cristdbal Cucho vy
S5an Fafael Fie de la Cuesta 1o hacen con un 33 y 60 %, vendiendoles
una pacaya hasta dos docenas con precios que van de 70 a 25
centavos por unidad; de 0.75 a 1.50 gquetzales por mana y de 1,50
a 2.40 quetzales por docena. El precio promedio de la pacaya varia
tants para el intermediario minorista como para el consumidor;
dependiendo el lugar, época de cosecha y el tamafo de la pacaya,

(pequera, mediana y grande).

Cuadre 19. Fesultado del comportamiento de los intermediarios gue
venden en la misma regidn, a otros intermediarios
minoristas y  al consumidor, en los municipios

productores del departamento de San Marcos, 1983,

e [T ——

Misma regidn Intermediar im Consumidor
minorista
Estrato % % %
100 &7 33
I1 100 0 100
I11 100 40 &0

v 100 O 100
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En la grafica 13, se muestra los diferentes caminos que toma
la comercializacién, asi como el destino de la produccién de la

pacaya, en los municipios productores del departamento de San

Marcos.
CONSUMD PRODUCTAOR
FAMILIAR
INTERMEDIARIO
DE LA ALDEA
CANAL 1 CANAL 2 CANAL 3
INTEEMEDIARIO
MINDRISTA
CONSUMIDOR CONSUMIDOR CONSUMIDOR

Grafica 13. Canales de comercializacién de la pacaya en los
municipios productores del departamento de San Marcos,

1989.

En la grafica anterior se observan tres canales de
comarcializacién de 1la pacaya, en los que intervienen los
intermediarios, como se describe a continuacién.

Canal 1
Como se puede apreciar en la grafica 13, para los cuatro

estratos, existen productores de pacaya que llevan su cosecha
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directamente al mercado de las localidades vecoinas, para vender

directamente al congumidoy, principalmente los dias de plaza.

Canal 2
Los intermediaricos para log cuabtro estratos son productores
de pacaya, llevando su cosecha y el producto comprado al mercado,

para venderla directamente al consumidor.,

Canal 3
En los cuatro estratos, los intermediarios son productores,
que ademds de su cosecha llevan también el producto comprado a los

mercados de las comunidades vecinas, vendiendo a intermediarios

minoristas y al consumidor.  El intermediario minorista vende su
producto en el mismo mercado donde compro o en otros mercados de

1os lugares vecoinos.,

6. Forma de vender la pacaya:s

En el «cuadro 20, podemos observar que el 100% de las
intermediarios para los cuatro estratos no entregan su productes en
alguan puesto de venta y el porcentaje de intermediarios que venden
desde el vehiculo es de 17 y 40 para los estratos I y I1I. En el
cuadro 20, se aprecia que el 83 y 60% de intermediarics para San
Cristdb 1 Cucho y San Eafael Fie de la Cuesta venden directamente
en los puestos establecidos en los alrededores de los mervcados de
las comunidades vecinas, desde donde se distribuye a los
comerciantes minoristas y al consumidor final, realizandole de la

misma manera el 100 % para San Pedro Sac. y San José el Fodeo.
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En el mismo cuadro 20, se aprecia que el 83 %, para los
intermediarios de San Rafael Fie de la Cuesta pagan un lacal para
poder vender su producto y para los otras municipios estudiados 1o
realizan en un 100 %, pagando desde @5 centavos a un gquetrzal por
dia, dependiendo de la localidad. Fage que se hace cada dia que se

utiliza el lacal.

Fara los cuatro estratos, los intermediarics no reportan
pérdidas durante la cosecha, debido a que =21 producto 1o venden el

mismzx dia que 1o llevan al mercado.

Cuadrao 20,  Resultado del caompartamiento de la forma que venden la
pacaya los intermediarios, los municipios

productores del departamento de San Marcos, 1989,

Now entregan pacaya Venden en puestwos Pagan local

en alqgdn puestno. del mercado.
Estrata % % %
100 83 100
II 100 100 100
I11I 100 &0 83
IV 100 100 100

El 100%Z de los intermediarios para los cuatro estrates
repuartan que  trabajan  con capital propic  y  no reciben
financiamiento o crédito para comercializar de parte del estado,

ni particulares.
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VII CONCLUSIONES

La produccidn de pacaya (Chamaedorea tepejilote. Lieb), a
nivel comercial en el departamento de San Marcos se encuentra
en cuatro municipios, de estos cuatro aldeas y nueve caseriosg
habiendose determinado que para el 100% de la poblacidn, la
produccidn se obtiene de plantaciones silvestres gue se
encuentran asociadas con el cultive de café. Concentrandose
mas la produccidn en el municipic de San Fafael Pie de 1la
Cuesta.

El cultivo de pacaya en el departamento de San Marcos se
encuentra concentrado en Areas con cultive de café y bajo
sombra con unidades econdmicas de no mads de 0.70 hectdreas,
obteniéndose una produccidn no mayor de 1983 unidades. Se
produce en regiones altas y montaficsas, con altitudes que van
de los 800 a 1800 m.s.n.m., en zanas quebradas a muy quebradas

y muy himedas.

Al cultivo de pacaya las Gnicas labores culturales

que se le aplican son las limpias, siendo las mismas que se
le efectian simultaneamente al cultivo de café, concretandose
el praoductor dnicamente a la recoleccidn del fruto, de esta
manera la pacaya es un producto que se desarrclla en estadn
si vestre, realizando las cosechas en los meses de septiembre
a marzo. El Qnico lugar donde ya fertilizan las plantacicnes

de pacaya, es S5an Fedro Sacatepéquez.

Y
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Los productores de pacaya del departamento de San Marocos,
utilizan la planta con tres fines:
a. CDomo alimento en humanos (inflorescencias y tallo tievrnod.,
b. Para alimento animal (hojas tiernas).
c. Come arnamento (ramas), en dias festivos,
Las canales de comercializacidn de la pacaya, en los cuatrno
municipins productores del departamento de San Marcos se
dirige bajo tres formas:
a. De los praoductores al consumidor directamente.
b. Del productor al intermediaric local y de este al

consumidor final.

. Del productor al intermediaric local, de este al
intermediaric minorista y por daltims al consumidor final.
La Facaya es una planta que no necesita de ningan tipo de
insumoas, por ser un cultive silvestre, por lo que los costos
de produccidén se concretan dnicamente a la recoleccién vy
transporte del fruto, estimandose en 0.63.57, la produccidn
de una manzana de pacaya,,con una utilidad neta anual de
0.818.21, para el afo 1389,
El mercada de la inflorescencia "de pacaya se efectla
unicamente a nivel departamental, principalmente los dias de

mercado en los municipios vecinos del A&rea estudiada.
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Vi1l RECOMENDACIONES:

Oue las instituciones de investigacidn agricola del pais,
principalmente el Instituto de Investigaciones Agricolas de
la Facultad de Agronomia de la Universidad de San Carlos de
Guatemala priorise los estudios sobre la recuperacidn y
conservacidn de la pacaya, por ser éste un  recurso
Fitogenético originario de Mesoamérica y por estar siendo

desplazada por los cultivos de café de porte bajo.

Fomentar la investigacidn de las limitantes encontradas en las
actividades productivas del sistema de asociacidn que existe
entre la pacaya y el café, para evitar gque se continde con la
tala inmoderada de este cultivo, com> ha sucedido en los

municipios que afos atrds eran productores.

Oue por medio de instituciones del estado pertenecientes al
Ministerio de Agricultura, se le proporcione asesoria téonica,

al productor de pacaya (Chamaedorea sp.), principalmente para

incrementar la producecidn, con un nivel tecnoldgico adecuadno,
donde se obtengan mayores rvrendimientos a bajo costo, ya que
la pacaya es una fuente mas de alimentacidn para todo el pais
y asi el agricultor obtenga a la vez ingresos econdmicos que

eleven su nivel de vida.
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Que las instituciones mas indicadas de la administracidn
estatal, fomenten la comercializacidén de la pacaya y traten
de encontrar nuevoas canales de comercializacidn,
principalmente al exterior y de esta manera las plantas
procesadoras de alimentos se interesen en industrializar y
procesar las inflorescencias a traves de métodos de
conservacidn, para que sea un producto de exportacidn y asi
ochbtener mejores precios para el productor y divisas para

Guatemal a.
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Cuadro 21. Resumen de las exportaciones nacionales de pacaya,

durante el quinquenis 1985 - 13989,

AR Cant. Total Frecio Total Valor Unitario.
(kgs) C..) tR/kKg. D

1885 62, 959.95 17,122.18 0.27

13986 43,762.09 G, 737 .43 0,22

1987 41,717.50 10,362.30 0,26

1988 35,831, 00 47,405, 00 0,49

1989 128, 326. 00 63,039.74 0.49
TOTAL. 372,196.54 148,326, 74

Fuente: Memoria de labores de los afos 1985 a 1989, Direccidn
Técnica de Sanidad Vegetal, Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacién. DIGESA.
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Cuadro 22. Faises importadores de pacaya durante el afo 1989,

Cantidad Flor Costo Flor V. Unitarico
FAIS IMFORTADOR

(kgs.? (Q.) (Q., /kEgs. F
El Salvador 45, 994,00 16 030,00 0.35
Estados Unidos 11,614, 00 14,669, 42 1.26
TOTAL 57,208.00 30,759, 42

Fuente: Memoria de Labores, afo 1989, Direccidn Técnica de Sanidad
Vegetal, Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacidn. DIGESA.
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BOLETA DE ENCUESTA DE LA SITUAZION ACTUAL
DE LA FACAYA EN LOS MUNICIFIOS
FREODUCTORES DE EL DEFARTAMENTO DE SAN MARCOS.
(Boleta "A" para productores)

INFOREMAZION GENERAL .

Localizacidne

Departamenta Municipio

Aldea_ Caseric_ R _—
Tenencia de la tierra:

Fropia Arrendada_______Comunal Otveos_
Extensidn del terreno dedicada a:

Cultivos temporales y anuales Cultives perennes
e Area que oocupa la pacaya

La tierra tomada en arrendamientao, el agricultar la paga
entdinero o trabajno . e
dinero y trabajo_ _notra forma_

Usos que se dan a la pacayas:

Comz alimento en animales_ Que parte de 1a
planta I -
Come alimento en humanos . Que parte de la
pltanta - -
Como ornamente En otra forma y que parte
de la planta____ Otros usas —

INFORMACION AGRONOMICA:

Topografia del terreno:
Flano Ondul ade Puebradao JMuyquebrada
Forma en que se encuentra la planta:
Distribucidn o distanciamiento__
Como monocultive Asowiada con a la sombra_
al sl -especies de sombra__ — e
Forma en gque se produce la pacayas
Coome un cultive en estado silvestre
5i se reproduce sus planfaulnnpﬁ de pacaya comeo uny ol -
tiviay, en que forma:s Semillera

Al macige e

Siembra directa

Otra_
En casos de siembra, que profundidad usa Bpoca de
siembra aque distanciasg

5i se propaga de plantaciones silvestres, aplica raleo

plica transplante en que estads de la planta__ -
< que profundidad de agujera —n que época
En caso de asocic pacaya-café:

Fertiliza la pacaya Fertilizante empleadao
Epoca de aplicacidn cantidad aplicada
Fertiliza el café m-fEVEilizante empleads

Epoca de aplicacidn_ rantidad aplicada__

oo 113 vapene 100 bt xmss et sbsdon e
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La cosecha de pacaya (flor o inflorescencia), se realiza
en los neses de

l.a mayor demanda de hoja de pacaya, se da en los meses
cleas
Edad en que la planta empieza a producir__
Edad en que la planta termina de pruducirwww
Limpia el pacayal __

______________ 2n que epoca

(s
Algun insecto causa dafio a sus plantas de pacaya_
parte de la planta gue dafia__ algin tipo de control

o R mstodo o fdrmula
NDtros animales que hagan dafic a las plantas de pacaya
arte de la planta que atacan___

Contral

Fresenta alguna enfermedad _parte de la planta que
ataca__aplicaconteol método o férmula_

De dénde obtuve el material de pacaya gque posee actual-
menter S
Feconoce diferencias antre los pacayales de su comunidad:

INFOREMAZION ECONQMICA Y DE MERCADEQ

Fecibe asistencia crediticia_____de parte de quien__
Trabaja con capital propio_

FE-ibe asistencia téonica__ de parte de guien
Cuanto produce de pacaya (flor)d _redes
Cuanto vende de pacaya (flar) __redes_
Cuanto autoconsume de pacaya (flor)

Frecios de venta, por redes (0. / docena 0.
mana B,/ unidad 0.

Cuanto vende de hoja___ Frecios

Lugar de venta de su pacaya y/o hojas - o
En la aldea a intermediarios

l.a lleva a otro lugar a donde y a que distancia de
sudomicilic I o o

Tipo de transporte Frecio del flete vy
unidad de medida del tr anbpur Ve
Frepara el producto para la venta en que forma
N Selecciona @l produc to wal o oo
I 1qun calidad del produwcto_ gque tipo

En que circunstancias ha perdido sus cosechas (flor y/o
hmjagbzpcw agua____ eraslidn__ roba ot

Frecios de la pacaya, en las dltimos tres afios
Unidad Q. . FHan;no Q. __Riento Q.



e

BOLETA DE ENCUESTA FARA TRARSFOETISTAS O INTERMEDIARINS

II.

Irr.

IV,

V.

DE. LA FACAYA EN LOS MUNICIFIOS FRODUCTORES DEL
DEFARTAMENTO DE SAN MARCOS
CEROLETA "R
DATAOS GENERALES

1. Nombre:

Lugar de residenciaz
J. Vehiculo gque utilira:s

Fick-up__ _ Camidn____ Tamioneta_ Otre
1. El vehiculo es: propico_ arrendado___ otre

ACOFIO DE LOS FEODUCTORES:

1. Compra en la aldea, Si__ Mo,

2. Otro lugar, Si M a que distancia de la aldea

3. No. de productores a los que compra la pacaya_ n

4. Noo de unidades que compra/viaje ] redes.

G Costo/Unidades compy ada, 0. /redes,____/manno,
Q. o Sdocena, . Sotro, @,

. Compra pacaya £in clasificar, Si Mo sl eq

clasificada, indigue el tipo o factor de clasificasidn
_ __frado de madurez.
7. Hace otra clasificacidn para la venta, $i M

Tipo o factor de clasificacidng

TEANSFORTE :

1. Forma en que transporta la pacaya al lugar de venta

-

Indique el costo del transporte hasta el lugar de
venta
3. Ferdidas durante el transporvte, Si__ Mo tipo de
perdidas CALSGAS

ALMACENAMIENTO.

1. Almacena el producto durante algan tiempo. Si Noo
Si almacena, durante cuanto tiempo

S. 81 no almacena, porgue’ e
LUGAFES DE VENTA DE LA FACAYA

1. En la regién _— -

o A otro intermediar i, Bi__ Mo Lugares _:if o

ros




VI.

VIT.

YITT.

Wi
N

En Guatemala (Zapitaloi:

A otro intermediario S1 0 Moo
Mercado de la Terminal, 81 [ e
Otro (e Mercado ()

Al comsumidor, 910 Moo AL ES e
4. Otros departamentos, 81 Noo Cuales |
L

5. En el exterior, 81 Moo Fais(es)

CLLASE DE VENTA:

1. A mayoristas.
Cantidad vendida ___ /% redes

Frecios _ /rede /dozena /mana_ S

2. A minoristas.
Cantidad vendida A redes

Frecios _Srede /docena Jmana S
Al consumidor:
Cantidad vendida_

53]

W Pvecias_ o Jdoc 0 mano

FOREMA _EN OUE VENDE LA FACAYA

1. Desde el vehiculeo, Si___  Nooo
Entrega en algin puesto, Si N
Faga algan local, 5i N Costao

Otra forma de hacer las ventas |

U e 52

. Pérdidas durante las ventas, 5i__ Moo
Indique las causas de las pérdidas e

FINANC TAMIENTO

1. Trabaja con capital propic, Si N

2, Recibe financiamiento o crédito para comercializar,
8i __ Ne de parte de guien
Oue porcentaje de interés paga“
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