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DIAGNOSTICO DE LA SITUACION ACTUAL DE LA PACAYA (Chamaedorea sp.) EN EL DE-
PARTAMENTO DE HUEHUETENANGO, GUATEMALA

DIAGNOSTIC OF THE PRESENT SITUATION OF THE PACAYA (Chamaedorea sp.) IN HUE-
HUETENANGO, GUATEMALA.

RESUMEN

En Guatemala la pacaya (Chamaedorea sp.), constituye un producto no tra
dicional que afin se encuentra en estado silvestre, es decir, sin la aplica-
cidn tecnoldgica para poder incrementar la produccidn y por ende mejorar el

producto.

La pacaya es una planta de distribucidn geogrdfica restringida, origina
ria de Mesocamérica; es un producto de gran valor en el consumo diario y en
el comercio regional de la poblacidn guatemalteca, sin embargo, alin se desco
noce el papel que juega en la alimentacidn y nutricibén de la poblacidn y su
uso potencial para la industria. En consecuencia, la presente investigacién
se realizd en el departamento de Huehuétenango, con el objetivo principal de
conocer la situacién actual de este producto y analizar de esta manera, las
priacticas o proceso agrondmico de produccidn y comercializacidén en dicha re-

gién.

Para determinar el método de muestreo, se realizd un premuestreo detec-
tadndose el método estratificado aleatorio y mediante la distribucién de Ney-
man se determind el tamafio de muestra para la poblacidn y para los estratos.
Luego, toda la informacidn fue sistematizada y para las variables cuantitati
vas se realizd un andlisis de varianza no manifestando significancia al 0.05
de comparacidn, por lo que se concluye que todos los estratos son iguales.
Las variables cualitativas se analizaron usindose la estadistica descripti-

va, comparandose las variables por estratos.

En el estudio se determind que son seis los municipios que producen pa-

ceelenn




caya, siendo ellos: San Pedro Necta, La Democracia, La Libertad, Ixtahuacén,
Cuilco y Barillas. El municipio de Barillas se obvid por falta de medios de
locomocidén. La mayor produccidn se encuentra concentrada en el municipio de
San Pedro Necta y en cuanto a los estratos se determind que la produccidn -
es mayor a nivel de aldeas, luego en las cabeceras municipales y por dltimo

en los caserios.

Generalmente, la pacaya se encuentra asociada con el cultivo de café y
por no ser un cultivo establecido, las plantas se encuentran unidas o disper
sas dentro del agroecosistema, por lo tanto los rendimientos son bajos, no -
se aplican pricticas culturales directamente, sino simulténeamente con las -

que se efectfian al café.

Los productores utilizan la inflorescencia de la planta como alimento
humano; las hojas de la planta como alimento para animales y las ramas como

adorno en dias de fiesta, en cementerios y para interiores.

Los canales de comercializacidén en el departamento son: de los productc
res a intermediarios minoristas de la localidad y de &ste al consumidor fi-
nal o bién del productor al consumidor directamente. El destino del produc-
to se encuentra concentrado en el mismo departamento, es decir, no hay merce

do fuera de é1l.
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INTRODUCCION

Entre las mids urgentes necesidades del hombre en la actualidad, sobresa-
le lo que constituye a la plisqueda ae alimentos para satisfacer sus nece-
sidades. Para esto ha creado técnicas que le seradn muy utiles en la ob-
tencidn de los mismos, ademiAs para hacer buen uso de los recursos natura-

les a su alcance para poder producir mas por unidad de area.

La economia de Guatemala, como en muchos otros paises de lLatinoamérica,
depende del sector agropecuario, cuyo aporte a la formacidn del producto
geografico bruto ha sido del 25 % (14), por lo tanto, se dice que la a-
gricultura es el principal factor en el crecimiento y desarrollio socioe-
condmico del pais. En la actualidad, los cultivos que mayores ingresos
o divisas generan al pais son: el café y la cafia de azilicar; sin embargo,
cuando las demandas descienden en los mercados internacionales, la econo
mia del pais es afectada seriamente, por lo tanto es necesario buscar o-
tras fuentes de ingresos y una de las alternativas es la diversificacidn

de productos de exportacidn.

Es importante sefialar que en Guatemala, ademids de los cultivos tradicio-
nales de exportacidn (café y cana de azficar), existen otros que no se -
les ha dado la importancia necesaria y que pueden generar divisas al -
pais. También se cuenta con productos no tradicionales como la pacaya
(Chamaedorea sp.), planta silvestre que en nuestro pais se produce aso-
ciada con el cultivo de café, musdceas y algunas especies del género In-
ga, siendo &sta, parte de la dieta del guatemalteco y para los que la -

producen una fuente mis de ingresos en su economia.

Actualmente, es poca la informacidn que se tiene sobre el producto de la
pacaya en Guatemala y, concientes de esa carencia de informacidén en sus
aspectos agro-socioecondmicos y de la importancia que tiene para la eco-
nomia nacional la diversificacidn de cultivos, se tomd en el presente es
tudio el departamento de Huehuetenango, con el objeto de conocer la si-
tuacién actual del producto de la pacaya a nivel départamental y asi po-

der generar mids informacidn sobre el mismo.
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JUSTIFICACION

La realizacibn del presente estudio a nivel departamental sobre la situa
cibn actual de la pacaya (Chamaedorea sp.), se justifica, ya que actual-
mente no se le ha dado la importancia debida a este producto, a pesar de
tener gran valor en el consumo diario y en el comercio regional de la po
blacidn guatemalteca; planta que por encontrarse en la actualidad asocia
da al cultivo del café y en estado silvestre, esti en espera de la apli-
cacidén de técnicas agrondmicas adecuadas, para que como cultivo pueda -~

llegar a tener una produccidn estable y uniforme.

La pacaya es una planta que tiene sus origenes en Guatemala, actualmente
se le considera como una especie en vias de extincidn por la ignorancia
general sobre el valor alimenticio, medicinal o de cualquier uso dque se

le dé a dicha especie.

For esta razdn, se hace necesario la recuperacidn, conservacidn, la in-
vestigacidn y el uso de este recurso genético del pais; ademds, porque
el desarrollo y mejoramiento de la produccidn de cultivos alimenticios
nativos u otiginarios como la pacaya en Guatemala, podria ser considera-
da como parte del patrimonio cultural del pais y en el futuro podrd cons
tituirse en una base que contribuird a diversificar la produccidn agrico
la e industrial, esperdndose con &sto que no se dependa Gnicamente de -
los cultivos que han sido tradicionales durante varios anos en Guatema-

la.
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IIT

OBJETIVOS

OBJETIVO GENERAL

Conocer la situacidn actual de la pacaya (Chamaedora sp.) ¥ la im-
portancia econdmica de la misma en el departamento de Huehuetenan-
go.

A
OBJETIVOS ESPECIFICOS

2.1 Conocer el proceso de produccidn de la pacaya (Chamaedora sp.)

en el departamento de Huehuetenango.

2.2 Conocer el proceso de comercializacidn de la pacaya (Chamaedo-

ra sp.), en Huehuetenango.
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REVISION DE LITERATURA

ASPECTOS HISTORICOS

En la actualidad el origen de la pacaya (Chamaedora sp.) es descono
cido, sin embargo, se cree que es originaria de Mesoamérica y su vo

cablo "pacaya" se deriva de la lengua Nahuatl (18).

Standley y Steyermark (18), reportan a la pacaya con sus nombres co
munes en muchos de los departamentos de la replblica. En Alta Vera
paz es llamada por la lengua aborigen del lugar como "pacai", en -
lengua Quech@a como "chonta", tambi&n es llamada "Ixqui-quib", "chem-
chem" y como ternero. En San Marcos se le conoce como “chimp" y bo-
jén. En Quetzaltenango se le llama bojdn. En otras partes de la re

piblica se le denomina como capuca, chichicuilote y molenillo.

La pacaya es un producto que se desarrolla en forma silvestre, no u-
tilizdndose ninguna clase de insumos, se le encuentra dentro de los

cafetales, su produccidn es mayor en las partes mas altas y su rendi
miento varia de acuerdo a la distancia entre cada una de las plantas

(9). !

Seqglin Enriquez (8), la produccidn de pacaya es muy alta y en cuanto
a la oferta y la demanda, la primera.es mayor, ademds el pais no al-
canza a consumirla miaxime en la &poca de mayor produccidn, por lo -

que se exporta del 40 al 50 % hacia El1 Salvador.

DISTRIBUCION GEOGRAFICA DE LA PACAYA

La pacaya es una palmaceae que se distribuye en las regiones altas
y montafosas de Guatemala, principalmente en las regiones de Santa
Rosa, Alta Verapaz, El Progreso, Jutiapa, Chiquimula, Sacatepéquez,
San Marcos, El Quiché&, Baja Verapaz y Huehuetenango (8). También -

como productores de pacaya estdn los departamentos de Suchitepéquez,

I




Guatemala, Escuintla, Izabal, Quetzaltenango y El Petén. General-
mente, en toda la repiiblica de Guatemala se produce pacaya, ya que
es una planta de tipo gragario, que por lo general se encuentra a-
sociada al cultivo del café y seglin la Asociacién Nacional del Ca-

fé& (1), en todos los departamentos de Guatemala se cultiva café.

Cerca de 100 especies de pacaya son conocidas desde México hasta -
Brasil y Bolivia, encontrindose por lo menos unas 16 especies en

Costa Rica y 19 en Panamd (8).

También se reporta a la pacaya en &reas volcénicas del Salvador y
Honduras, en ambos paises conocida con el mismo nombre vulgar de pa
caya (12). En El Salvador existe peligro de extincidn de la pacaya,
debido al consumo que tienen sus inflorescencias como legumbres.

IMPORTANCIA DE LA PLANTA

3.1 Usos de la Planta:

Standley y Steyermark (18), mencionan que las chamaedoreas son

de mucha importancia econdémica en Guatemala, pues las inflores-
cencias son vendidas en el mercado para luego ser servidas a la
mesa con un agradable sabor. Algunas poseen un ligero sabor a-
margo pero agradable y se usan como ensaladas, pero mas frecuen
temente, son cosidas envﬁeltas en huevo y algunas otras formas.
. También mencionan los mismos autores que, en el occidente de -

Guatemala es preparado un plato de chamaedorea llamado Bojén, -
&ste consiste en la brea de los tallos jdvenes e incluye las ho

jas de los retofios.

Ccalmo'y Sigui (3, 16), mencionan que la pacaya se produce con -

tres fines especificos:
a. Como alimento en humanos: se consumen las inflerescencias

\5
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de la planta y la parte interna de los tallos.

b. Como alimento en animales: se utilizan las hojas verdes, és-

tas se pican en comederos en €poca seca O verano.

c. Como ornamento: se utilizan las hojas como adorno en dias

festivos.

Marroguin (14), en su diagndstico en el municipio de Santa Ma-
ria Ixhuatin, Santa Rosa, reporta que son consumidos los raci-
mos florales antes de que maduren y broten en su envoltura y

como ornamento, la planta en si, se cultiva en macetas para ig
teriores y como adornos en las paredes en las fiestas de fin -

de ano.

Calmo (3), menciona también que las hojas se usan como fuente

de empaque del mismo y para sombra en semilleros de café.

Principalmente, son las hojas mds largas de la planta las que
se utilizan durante los dias festivos como adorno dentro y fue
ra de la puerta de los hogares, sirven también para formar ar-

cos de adorno en las calles y carreteras (18).

El jugo de las frutas maduras de Chamaedorea es muy irritante

para la piel, causa quemaduras y sensacidn de picazdn (18).

Composicidn quimica y elementos nutritivos de la pacaya:

o/




Cuadro 1. Composicidén quimica y elementos nutritivos de la

pacaya.
COMPUESTO PORCENTAJE (%)

Agua 92.13
Proteina 1.60
Carbohidratos 4.35
Grasa 0.14
Celulosa 0.68
Ceniza 1.10

FUENTE: Instituto de Nutricidn de Centro América y Panami.

1961.

3.3 Porcentajes en elementos digeribles de la pacaya.

Cuadro 2. Porcentajes en elementos digeribles de la pacaya

COMPUESTO PORCENTAJE (%)
Proteina 4.19
Carbohidratos 1.68
Grasa 0.32
Total digerible 6.19
Relacidén nutritiva 1 : 0.60

FUENTE: Instituto de Nutricién de Centro América y Panama.

1961.
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3.4 An3lisis bromatoldgico de la pacaya

.

Ccuadro 3. Andlisis bromatoldgico de la pacaya. Composicidn

por 100 gramos de porcidn comestible.

Valor energético 45.00 Cal.
Humedad 85.00 %
Proteina 4.00 gm
Grasa 0.70 gm
Hidratos de carbono totales 8.30 gm
Fibra 1.20 gm
Ceniza 2.00 gm
Calcio 369.00 mg
Fosforo 106.00 mg
Hierro 1.40 mg
Vitamina A, actividad 5.004mcg
Tiamina 0.08 mg
Riboflavina 0.10 mg
Niacina 0.90 mg
Acido ascdrbico ' 14.00 mg
Porcidn no comestible 57.00 %

FUENTE: Instituto de Nutricidén de Centro América y Panamd.

1961.



Cuadro 4. Valor nutritivo de los alimentos para Centro América y Panami.
v I T A M I N A S MINERALES
Bl B2 ACIDO
A TIAMINA RIBOFLAVINA NIACINA ASCORBICO '5'
HORTALIZAS U.I. mg mg mg mg Ca P Fe g
1
Arveja sin vaina 580 0.01 0.03 0.1 10 33 9 1.1 &
Berenjena 0 0.04 0.04 0.8 5 6.24 32 0.8 g
Coliflor 90 3.8 0.34 0.41 2.6 24.5 124 219.0 5
Espinaca 9.4 0.01 0.04 0.1 11.0 14.0 7 0.8 E
Lechuga 200 0.11 0.11 0.5 16.0 57.0 45 1.7 8
Pepino 0 0.06 0.08 0.4 29.0 33.0 50 1.2 :
Rabano 30 0.01 0.01 0.1 6.0 5.0 6 0.3 ;
Remolacha - 0.01 0.05 0.2 6.0 16.0 44 0.9 §
Repollo - 0.01 0.01 0.1 10.0 10.0 8 0.2 ?
Zanahoria 10,000 0.4 0.03 0.03 0.44 6.2 21 18.0
Pacaya - 0.09 0.11 1.0 15.0 402.0 1ll1l6.0 1.5

FUENTE: Tablas del valor nutritivo de los alimentos para Centro América y Panami.

tituto de Nutricidn de Centro América y Panamai.

1965.
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Al comparar los valores del cuadro 3 y 4, se observa que la pa-
caya contiene un alto contenido, tanto de vitaminas como de los
minerales, calcio, fésforo y hierro, relacionado con las otras

hortalizas.

Caracteristicas de 1la Planta:

La pacaya es una planta que pertenece a la familia Araceaceae

y constituye una de las sesenta especies del género Chamaedo-

rea. Posee un tallo recto, cilindrico y anulado por las cica-
trices que dejan las hojas al caer, llega a medir hasta seis y
siete metros de altura, posee hojas grandes compuestas y folig
los lanceolados, de hojas planas y venuladas con el haz bri-

llante. Las flores son dioicas en estampas varias, fusiformes,
coridceas y dehiscentes por el vértice. Las pacayas brotan de
los anillos superiores dejados por las hojas. Al abrirse sa--
len los racimos de flores pequefias y blancas. Las flores mas-
culinas son de tipo 3 en el caliz‘y 6 estambres; las femeninas
con ovario de 3 celdas, fruto pequefio y globoso. La inflores-
cencia que es comestible es la de la planta macho, es una plan-

ta desidua (12). Ver fig. 1.

Clasificacidén Botédnica:

De acuerdo a la Flora de Guatemala de Standley y Steyermark, la

clasificacién es la siguiente (18):

Reino Vegetal
Sub-reino Embryobiontha
Divisidn Magnoliophyta
Clase Liliopsida
Sub-clase Aracidae
Orden Aracales
Familia Arecaceae
Género Chamaedorea
Especie tepejilote
Nombre cientifico Chamaedorea tepejilote Liebm
Nombre vulgar Pacaya

A R



Figura 1.

FUENTE:
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Estructura de especie Ch. tepejilote. a-g flores estaminadas; h-n
flores pistiladas; a, porcidn de rachilla; b, flores; c, corolla;

d, caliz; e, flor expandida; f, pistilo; g, estambres; h, porcién

de rachilla; i, flor; 3j, corolla; k, caliz; 1, pistilo; m, fruto;

n, periantos en fruto.
Standley y Steyermark; Flora de Guatemala. 1958.

- "Y’r“;’
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Especies conocidas:

Mesocamérica es considerada como centro de origen y diversidad

vegetal y estando Guatemala ubicada en el centro de esta regidn
puede considerarse como poseedora de una gran riqueza vegetal y
fitogenética. Un inventario preliminar publicado por CATIE, in
dica que de 104 especies consideradas como nativas de la regibn

mesoamericana, el 48% se encuentran en Guatemala (2).

Rojas (15), hace mencidn de la existencia de 9 especies del gé-
nero Chamaedorea en el drea de Mesocamérica. En la parte sur de
México y la repliblica de Guatemala, se encuentran las especies

tepejilote, pigmea, lunata, shiedeana y graminifolia; del &rea

de Guatemala y Honduras es originaria la especie ernesti-augus-

ti. Ademds, en la parte sur de México se encuentran las espe-

cies alternans, humilis y elegans.

Standley y Steyermark (18), citan 32 especies para Guatemala,

siendo éstas:

Chamaedorea adscendens; en Alta Verapaz, Izabal y Honduras, a

700 o menos metros de altitud.

Ch. aequalis; en Huehuetenango, Solold (faldas del volcadn Ati-
tlan) y Quetzaltenango (faldas del volc&n Zunil), de 1,600 a
2,000 msnm.

EE- aguilariana; en Santa Rosa, Escuintla, Suchitepéquez, Chi-
maltenango, Quetzaltenango, San Marcos y Huehuetenango. Desde

600 a 2,000 msnm.

Ch. aregergiana; en Alta Verapaz, Izabal, San Marcos, Quetzal-

tenango, de Honduras hasta Panami. Desde 300 a 1,500 msnm.

Ch. carchensis;ben Izabal a 1,350 msnm.

Biblictecas Crntral
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Ch. brachyopoda; en Izabal a 150 o menos msnm.

Ch. digitata; en El Progreso, Huehuetenango. Desde 1,400 a

2,600 msnm.

Ch. elatior, en Alta Verapaz, este y sur de México. Desde

1,100 a 1,500 msnm.

Ch. elegans; en Petén, Alta Verapaz, este y sur de México.

Desde 1,400 msnm.

Ch. ernesti-augusti; en Alta Verapaz, Huehuetenango, Izabal,

Petén, parte sur de México hasta Honduras.
Ch. erupens; en Petén y Honduras. Desde 500 o menos msnm.

Ch. falcifera; en Izabal. Desde 40 a 300 msnm.

Ch. geonomaeformis; en Izabal, este de Baja Verapaz y Chiquimu-

la. Desde 100 o menos msnm.

Ch. lehmannii; en Alta Verapaz, Progreso y Zacapa. Desde --

1,400 a 2,600 msnm.
Ch. micrantha; en Alta Verapaz. Desde 1,200 a 1,600 msnm.

Ch. neurochlamys; en Alta Verapaz, Huehuetenango, Izabal, Petén,

sur de México hasta Honduras. Desde 200 a 700 msnm.

Ch. nubium; en El Progreso, Huehuetenango y sur de México. Des

de 1,500 hasta 2,900 msnm.

Ch. oblongata; en Alta Verapaz, Izabal, Petén, este de México

hasta Honduras y Nicaragua. Desde 250 o menos msnm.

e

gg?;gachgcoana; en QuetzaltengggpgfiDesde 1,200 a 1,500 msnm.

g
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Ch. parvisecta; en Alta Verapaz. Desde 1,600 msnm.
Ch. pulchra; en Alta Verapaz. Desde 1,500 msnm.
Ch. quezalteca; en Quetzaltenango. De 1,200 a 1,400 msnm.

Ch. rojasiana; en Quetzaltenango, Sclol&, San Marcos, Suchite-

péquez, sur de México. De 1,200 a 2,600 msnm.

Ch. schipii; en Alta Verapaz. De 1,350 a 1,440 msnm.

Ch. sfmplex; en Alta Verapaz. De 1,350 a 1,440 msnm.

Ch. skutchié; en Quetzaltenango, a 2,400 msnm.

Ch. stenocarpa; en Izabal. Desde 650 a 900 msnm.

Ch. stricta; en San Marcos. De 1,400 a 1,700 msnm.

Ch. tenerrima; en Alta Verapaz. De 900 a 1,600 msnm.

Ch. tepejilote; en Alta Verapaz, Izabal, Santa Rosa, Suchitepé-
quez, Quetzaltenango, San Marcos, El Petén, Guatemala, Huehuetg
nango, Escuintla, Sacatepéquez, este de México hasta Colombia.
Desde 1,600 o menos msnm.

EE. tuercheimii; en Alta Verapaz, a 1,500 msnm.

Ch. vulgata; en Quetzaltenango, San Marcos de 1,300 a 2,350 msnm.

Variedades de Pacaya:

Existen dos variedades de pacaya, tomando en cuenta y/o de a-
cuerdo al tamano de la inflorescencia; Chamaedorea o pacaya -

grande la cual alcanza hasta 70 cm de largo vy un promedio de -
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40 cm, con didmetro entre 5 y 10 cms, la ciscara es gruesa y -
puede encontrarse en las regiones altas del pais (san Cristo-
bal Verapaz). La otra variedad conocida como pacayita, mide
en promedio 30 cm de largo y entre 2 a 3 cm de difmetro, la -
cldscara es mis delgada, 8sta se produce en las partes bajas -

del pais (El1 Progreso, Santa Rosa, Escuintla y Jutiapa) (18).

Etiologia:

Por observaciones en su hibitat, se le considera a la pacaya co-
mo un tipo gregario, ya que generalmente estd en asocio con el
cultivo del café y también se le observa en jardines, asi como
con musdceas y leguminosas del género Inga, siempre bajo sombra

(14).

Aspectos Agrondmicos:

En cuanto al clima y suelo, se cree que las Chamaedoreas necesi-
tan las mismas condiciones que el café para su desarrollo en la

repiblica de Guatemala {(1).

a. Topografia:
Generalmente la pacaya se produce en terrenos quebrados, ya
que se encuentra en zonas montahosas y volc8nicas, lo que -

impide las labores culturales (14).

Seglin Marroquin (14), la pacaya no es muy exigente en cuan-
to a suelos se refiere, pues se reproduce hasta en suelos -
de mala calidad (filones y pefiazcos), pero desarrolla y pro
duce mejor en suelos hiimedos, ricos en materia organica y

con poca sombra.

b. Densidad de siembra:

Calmo (3), reporta que el 100% de la muestra estudiada en
su diagndstico de la pacaya en Escuintla, se encuentra co-

mo cultivo no establecido.

S
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Marroquin (14), reporta solamente un 8.82% de los producto-
res con distanciamientos de 2 mts al cuadro; otros poseen -
distancias de 1 mt entre plantas y algunos otros hasta de

5 mts entre planta.

Sigui (16), dice que un 85% de los agricultores gue posee
pacaya asociada con café, deja las plantas de pacaya a dis-
tanciamientos, tal como han nacido en forma natural, el 15%
hace raleos en donde la densidad de poblacidn es alta, trans
plantando las plantas eliminadas hacia &reas del cafetal que
no tenga demasiadas plantas de pacaya. En siembras de paca-
ya como cultivo @inico, la densidad de siembra utilizada va--

ria de 1 a 3 mts entre surco y entre calles.

Reproduccidn:

La reproduccidn se realiza esparciendo la semilla al voleo,
otros agricultores obtienen las plantas en forma silvestre.
Ademas, las aves se encargan muchas veces de esparcir la se-
milla a través de sus deyecciones. Un 61.76% de productores
efectlan transplantes y raleos al mismo tiempo (14). Tam--
bién se realizan los transplantes para uniformizar el distan
ciamiento entre plantas de areas mds pobladas hacia las de

menos poblacién (3).

Longevidad:
La pacaya es una planta perenne, con una sobrevivencia de

27 afios, pudiendo llegar hasta 75.

Plagas y enfermedades:

Calmo (3), reporta como principal plaga a la taltuza (Geomis
sp.), la cual ataca la raiz de la planta y una especie de

chinche que ataca el follaje provocando marchitez.

Marroquin y Sigui (14, 16), reportan un insecto que oviposi-

ceef e
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ta en la inflorescencia de la planta, afectando la produc-
cidn al llenarse de larvas. También reportan la mosca del
mediterrineo (C. capitata), que ataca la inflorescencia.

Otras plagas son la taltuza y algunas ardillas.

Labores culturales:
Fertilizacidn:
No existen practicas de fertilizacidn, solamente se aprove-

cha la fertilizacidn que se hace al café (3, 14, 16).

Limpias:
Se realizan limpias a los pacayales simultineamente cuando
se efectllan las limpias al cultivo del café, generalmente

dos por ano.

Control de plagas y enfermedades:
No existen métodos de control para las plagas y enfermeda-
des, solamente se ponen trampas o cebos a los roedores (3,

14, 16).

Cosecha:
La cosecha se realiza manualmente, haciendo de 4 a 5 cortes
de inflorescencias, dejando 15 dias entre corte. El tiempo

de corte va desde el mes de julio hasta diciembre, segin -

sea la regidén (3, l6).

3.12 Aspectos Econdmicos:

Produccidn:
La planta de pacaya necesita de 2 afios en promedio para pro
ducir dependiendo de las condiciones que afecten la planta-

cidn en determinada regidn (3).

A nivel nacional la mayor produccidn de pacaya se da en el

mes de marzo y los departamentos de mayor importancia son:

Y AR
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Alta Verapaz y Santa Rosa. En menos escala de produccidn
le siguen: El Progreso, Jutiapa, Escuintla, San Marcos, -
Baja Verapaz, Suchitepéquez, Quich&, Huehuetenango y Chi-

quimula (8).

Nivel de la produccién:
Se estima una produccidn nacional anual de 12 a 15 mil re-
des de inflorescencias y el 80% entre las regiones mencio-

nadas, proviene de San Cristobal Verapaz (8).

Destino de la Produccidn:

Seglin memorias de labores de la Direccidn General de Servi-
cios Agricolas -DIGESA-, durante el quinguenio 1982-1986,
se observa una tendencia descendente en las exportaciones,
siendo el afio 1982, en el que se exportd un mayor volumen
(111,882 kg), y bajd proporcionalmente hasta 1986, en que
se observa la ﬁenor cantidad exprotada (43,762.09 kg). Los
precios por unidad (valor unitario), se manifestaron esta-
bles en los 4 anos restantes; pues el mejor precio se obtu-
vo en 1983, a razdén de Q. O.57)kg, y la mayor entrada total
de dinero, por Q. 59,574.00, para un voliimen total exporta-

do de 104,764 kg de pacaya. Ver cuadro 21.

Las exportaciones se realizan principalmente hacia E1 Salva
dor y los Estados Unidos de Norte América, en menor escala

hacia Africa del Sur. Para el ano 1986, El1 Salvador abéor—
bid el 85.74% de las exportaciones; Estados Unidos el 13.47

% y Sudafrica el 0.79%. Ver cuadro 22.

Ademis, para el mismo afio de 1986 se registra el primer da-
to de exportacidn de hoja de pacaya hacia los Estados Uni-
dos, un vollimen de 3,447 kg por un precio de Q. 640.00.

Ver cuadro 22.

ceid e
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Comercializacibn:

Las inflorescencias se venden por redes, tal y como llegan
al mercado y cada red contiene 20 docenas si es grande y

de 40 a 50 docenas si es pequena. En la época de mayor pro
duccidn (marzo), Guatemala no consume todo el producto y se

exporta a El Salvador del 40 al 50% de la produccidn (8).

Precios:

Cuando la oferta es alta, los precios se mantienen en Q. -
15.00/red y cuando la produccidn es poca, el precio sube -
hasta Q. 27.00/red. Es decir, que los precios de la pacaya
varian seglin la oferta, ya que la demanda es mis estable.
Al consumidor se le vende 1la pPacaya por unidad con precios
entre Q. 0.10 y Q. 0.20 y por docena hasta Q. 1.25 si es de
tamano grande; si es pequeila, se vende a Q. 0.30 por mano y

la docena a Q. 0.60 hasta Q. 0.90, respectivamente (8).

Marroquin (14), reporta que los mejores precios se obtuvie-
ron donde se cosecha primero, llegando hasta Q. 70.00/fane-
ga, por lo tanto concluye que existen buenas utilidades con
indices de rentabilidad altos, lo cual representa una buena

alternativa econdmica para su explotacidn.

Sigui (16), menciona que algunos agricultores llegaron a ob
tener precios de hasta Q. 200.00/fanega, debido a que ven-

dieron por unidad las inflorescencias.

Costos:

Debido a que no hay un proceso de trabajo por ser una plan-
tacidn silvestre que solo necesita de chapeos y una cosecha
manual, los costos de produccidn son bajos. La produccién
de pacaya se practica como una derivacidén del cultivo del -
café lo que redunda en ganancias aceptables para el produc-
tor. En sintesis, se considera como un sub-producto del ca-

f& (8).
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Marroquin y Sigui (13, 15), concluyen que los costos para
producir una manzana de pacaya son: Q. 57.23 y Q. 62.80
dando altas rentabilidades de 240.85 y 1970%, respectiva-

mente.

Calmo (3), reporta un total de costos igual a Q. 133.35 -
para una hectdrea de pacaya en estado silvestre, lo que -

produjo una rentabilidad de 1,317.32%, en el departamento

de Escuintla.

Canales de comercializacidn:

Enriquez (8), reporta los siguientes canales de comerciali-

e
zaclion:

Del productor al comerciante de mercado (resgatdn) y de
&ste al consumidor final o bién del productor al consu-

midor directamente.

Del duefio de la produccidn al intermediario transportis-
ta, del transportista al mayorista y del mayorista al co
merciante minorista y de &ste al consumidor o del mayo--

rista a exportadores que la llevan hacia El1 Salvador.

Calmo y Sigui (3, 16), mencionan dos canales de comerciali-

s -
zaclion:

Del productor al intermediario transportista o no trans-

portista y de éste al consumidor final.

Del productor al consumidor directamente.

ced/enn
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V. MATERIALES Y METODOS

.1. DESCRIPCION GENERAL DEL AREA DE ESTUDIO

1.1 Localizacidn:

El departamento de Huehuetenango se encuentra localizado en la
repiiblica de Guatemala, Centro América, al noroccidente del -

pais y cuenta con una extensidén aproximada de 7,403 km2 (11).

1.2 Colindancia:

El departamento de Huehuetenango colinda al norte con México, -
al este con el departamento del Quiché&, al sur con los departa-
mentos de San Marcos, Totonicapdn y Quetzaltenango; y al oeste

con Mé&xico (12). Ver apéndice, fig. 35.

1.3 Municipios y vias de comunicacidn:

El departamento de Huehuetenango cuenta con 31 municipios y de
consiguiente, es el que mayor nimero de ellos tiene en la repi-
blica, sin tomar en cuenta su extensidn (11) . Ver apéndice, fig.

35.

La principal carretera asfaltada es la Interamericana o CA-1,
que desde La Mesilla, en el limite con México, entronca en San
Cristobal Totonicapan (departamento de Totonicapén), con el Sis
tema Vial del pais. La CA-1 desde la frontera con México toma
aproximadamente una direccidn este-sureste, pasa cerca de la ca
becera departamental y de alli hacia el sur penetra en el depar
tamento de Totonicapadn. De la cabecera de Huehuetenango parte
también hacia el norte, la ruta nacional 9-N, que enlaza con la
ruta nacional 7W en la cabecera departamental tomando una direc
cién al este, brindando ficil acceso al departamento del Quiché
y otros (11). También cuenta con otras carreteras nacionales y

departamentales que unen todos los poblados del departamento en

cei/enn
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tre si, tales como la Transversal del Norte que le ha dado mu-
cha importancia a aquellas regiones alejadas y con el resto de

la repiiblica.

La cabecera departamental, Huehuetenango, queda a 258 km de la
capital por la carretera Interamericana (CA-1); ademéas, se en-
cuentra a 53.3 km en linea recta al norte de Quetzaltenango y

a 129.5 km en linea recta al noroeste de la ciudad de Guatema-—

la (11).

Ubicacibn Geografica:

El departamento cuenta con alturas que van desde menos de 600
msnm, en las partes bajas del Petén Caribe, hasta alturas de -

mis de los 3,600 msnm en las montafias de los Cuchumatanes (17).

En el cuadro 5, observamos las alturas en que se encuentran las
cabeceras municipales, asi como la latitud y longitud de las -

mismas (11).

Cuadro 5. Altura sobre el nivel del mar y la latitud y longitud de los
municipios del departamento de Huehuetenango.
ALTURA

MUNICIPIO (msnm) LATITUD LONGITUD
Santa Eulalia 2,580 15°43'55™" 91°27'31"
San Mateo Ixtatan 2,520 15°42'60" 91°27'40"
San Rafael La Independencia -2,490 15°42'06" 91°32'08"
Todos Santos Cuchumatanes 2,470 15°30'32" 91°36'17"
San Juan Atitlén 2,440 15°26'25" 91°38'10"
Santa Barbara 2,430 15°18'40" 91°38'05"
San Sebastidn Coatén 2,350 15°49'45" 91°28'28"
San Pedro Soloma 2,270 15°39'20" 91°25'55"

Continda...
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ALTURA

MUNICIPIO (msnm) LATITUD LONGITUD
Santiago Chimaltenango 2,260 15°28'33" 91°41'50"
Concepcidn Huista 2,220 15°37'30" 91°39'56"
Tectitdn 2,210 15°18'20" 91°03'36"
San Juan Ixcoyb 2,195 15°36'00" 91°26'47"
Chiantla 1,980 15°21'15*" 91°27'28"
Huehuetenango 1,901.64 15°19*14" 91°28'13"
San Miguel Acatéan 1,780 15°42'13" 91°35'56"
San Rafael Petzal 1,770 15°24'13" 91°39'35"
La Libertad 1,720 15°30'46" 91°52'08"
San Sebasti&n Huehuetenango 1,715.06 15°23"13" 91°36'54"
Malacatancito 1,709.34 15°14'37" 91°29'56"
Aguacatan 1,670 15°20'26" 91°18'50"
Ixtahuacén 1,620 15°25'00" 91°46'10"
Colotenango 1,590 15°24'15" 91°42'50"
San Pedro Necta 1,520 15°29'24" 91°45'56"
Santa Cruz Barillas 1,450 15°48'05" 91°18'45"
Jacaltenango 1,437.86 15°40'00" 91°42'45"
Ban Gaspar Ixchil 1,400 15°23'16" 91°43'37"
San Antonio Huista 1,230 15°39'04" 91°46'15"
Cuilco 1,150 15°241'25" 91°56'45"
La Democracia 920 15°37'30" 91°53'12"
Nentdn 780 15°48'05" 91°45'15"
Santa Ana Huista 740 15°40'48" 91°49'18"

FUENTE: Instituto Geografico Mili-

Diccionario Geografico Nacional.

tar. Ministerio de La Defensa. Guatemala.

1.5 Clima:

El patrén de lluvia es considerado en un promedio de 1,500 mm

anuales, en las partes noroeste y sur, sin embargo, en las par
: =
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tes bajas son frecuentes las precipitaciones no mayores de 600
mm al aho. La lluvia generalmente est3i bien distribuida, pero
la época seca es larga en los limites sur vy oeste. Las tempé—
raturas varian seglin las altitudes. Gran parte del area es -
frfa con heladas comunes en la parte central, donde en los me-
ses de noviembre a febrero, pueden formarse hielo durante la -

noche (17).

Zonas de Vida:

De acuerdo a la zonificacidn ecoldgica de Guatemala, prevale-

cen en la regibén las zonas de vida siguientes (6).

Bosque seco subtropical (bs-S), en algunos valles del noreste,
donde se presentan dias claros y soleados en verano, con una -~
precipitacidén pluvial promedio de 855 mm, una biotemperatura -

de 19 y 21°C y una evapotranpiracién potencial de 1.5.

Bosque muy hiimedo subtropical (c&lido), abarca una pequeha par-
te, a una altura promedio de 3,284 msnm, biotemperaturas de 21

a 25°C y una evapotranspiracidén potencial de 0.45 (bmh-S(c)).

Bosque Himedo subtropical (templado), abarca pequefias Areas de
Cuilco y la Mesilla con una precipitacidn pluvial promedio de
1,100 a 1,349 mm y una biotemperatura de 20 a 26°C Y una evapo-

transpiracidn potencial de 1.0 (bh-S(t)).

Bosque hilimedo montano bajo subtropical (bh-MB) abarca desde -
Huehuetenango hasta la frontera con Mé&xico. Posee una preci-
pitacidn pluvial promedio anual de 1,344 mm, una biotemperatu-

ra de 23°C y una evapotranspiracién potencial de 0.75.

Bosque muy h@medo montano bajo subtropical (bmh-MB), abarca -
San Juan Ixcoy, Santa Eulalia y San Mateo Ixtatan hasta cerca
de Barillas, con una precipitacién pluvial promedio de 2,730

- T

b

+ ey s R,



mm, una biotemperatura de 12.5 a 18.6°C y una evapotranspiracidn

potencial de 0.35, se encuentra desde 1,800 a 3,000 msnm.

Bosque himedo montano subtropical (bh-M), abarca la parte menos
himeda de la sierra de Los Cuchumatanes, Chiantla (3,000 msnm),
San Juan Ixcoy y Todos Santos Cuchumatanes, con una precipita--
cidén pluvial promedio de 1,275 mm y una biotemperatura de 11.8

°C, con una evapotranspiracidn potencial de 0.55.

Bosque muy hiimedo montanc subtropical (bmh-M), abarca la parte
alta de los Cuchumatanes adeiante de Paguix rumbo a San Juan Ix
coy, Santa Eulalia y San Mateo Ixtatan, con una precipitacidn -
pluvial promedio de 2,500 mm, una biotemperatura de 11°C y una

evapotranspiracién potencial de 0.30.

Fisiografia y Drenaje:

El departamento de Huehuetenango estd situado en la esquina nor
oeste de Guatemala. Comprende 7,400 km2, o0 sea un 6.79% del é
rea de la repiblica, tiene forma semejante a un paralelograma.

Sus numerosos lagos cubren unas 1,026 hectdreas. Huehuetenango
la cabecera departamental, se encuentra en &1 sureste del depa£

tamento.

Casi toda la extensidn estd en la divisidn fisiografica de los
cerros de caliza. Existe una area pequefia en la parte sur que
se encuentra en la altiplanicie central y partes muy pequehas -
en las tierras bajas del Petén-Caribe y en las montafias volcén£

cas, respectivamente (17). Ver apéndice, fig. 36.

Toda el drea desagua en el golfo de Campeche, gque es parte del
golfo de México. La parte oeste llega al golfo por los rios -
Grijalva y Chiapas; parte noroeste, por los rios Ixcén, San -

Blas y Usumacinta.
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El seccionamiento es completo no habiendo grandes Areas de sue-
los mal drenados. Casi todos los riachuelos corren rdpidamente
por los barrancos de laderas inclinadas por lo que son pocos -
los que han formado pequefios y angostos llanos de aluvidn. Ca-
si toda el &rea de las montailas de Los Cuchumatanes, de las tie
rras altas en Guatemala, alcanzan elevaciones mayores de los -

3,600 msnm, estd en Huehuetenango.

El relieve escabroso sobre casi toda el area limita el uso de

maquinaria agrfcola a sélo muy pocos Jugares.

La roca madre en aproximadamente el 90 % del &rea es caliza con
inclusiones de esquisto y arenisca, pero la base de la parte -

sur es de esquistos y granito (17).

2. METODOLOGIA DE LA INVESTIGACION

2.1

Identificacién del area de trabajo:

Se hizo un reconocimiento general de los municipios productores
de café, ya que la pacaya se encuentra asociada con este culti-
vo. Seguidamente, se realizaron entrevistas personales con los
alcaldes auxiliares de las cabeceras municipales y de sus respec
tivas aldeas y caserios, con el objeto de obtener un listado de
las localidades productoras de pacaya en forma comercial y de -
consumo. Ademds, se consultd con representantes agricolas y pro

motores de DIGESA, al igual que con algunos técnicos de ANACAFE.

Elaboracidén de la boleta:

Para la obtencidn de la informacidn respectiva, fue necesario
elaborar una boleta de encuesta que se detalla al final del tra
bajo, ésta se pasd en forma de entrevista cerrada con los dife-

rentes productores que se escogieron aleatoriamente.

veeleun
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La boleta contempld variables cuantitativas y cualitativas, de
acuerdo a los objetivos planteados anticipadamente. Los aspec-

tos objeto de investigacién fueron:

- Informacidn general

- Agronomia de la pacaya

- Informacidén econdmica y de mercadeo
- Fuerza de trabajo

- Ingresos por proceso productivo

- Otras informaciones

(Ver apéndice, pag. 95 )

Definicidn del marco de lista:

Primeramente se determind el total de cabeceras municipales, al-
deas y caserios productoras, las cuales son: 4, 22 y 12, respec-
tivamente; estos datos sirvieron para obtener el marco de lista
(ver cuadro 6). Posteriormente, el departamento se dividid en

tres estratos, de la forma siguiente:

Estrato I = Cabeceras municipales
Estrato II = Aldeas
Estrato III = Caserios

Método de Muestreo (4):

Para poder determinar el método de muestreo utilizado, fue ne-
cesario realizar un premuestreo; para la ejecucidn de &ste, se
procedid a elegir el marco de lista como marco de muestreo, to
méndose 30 unidades a encuestar para mayor representatividad -
(12%), pues lo recomendable es del 5-10 % de la poblacidén to--

tal para evaluar la varianza.

Método de muestreo estratificado aleatorio:

Mediante la ejecucidn y/o aplicacién del muestreo estratificado

e/ enn
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aleatorio, utilizando las distribuciones de Neyman, se determi-
n6 el tamafio muestra para la poblacidn y para cada uno de los

estratos a analizar de acuerdo al premuestreo.

- Tamano muestra para la poblacidn:

i=1 Ni Si
n =
22 K
NVv+ i = Ni Si
Donde:
= Tamano de la muestra para la poblacién
= N{mero total de lugares
Ni = Nlmero de lugares por estrato i
Si = Desviacidén estandar por el estrato i
.2 . .
Si = Varianza para el estrato i
V2 = Varianza deseada
d2
v = ___
t
d = Grado de precisidn deseado

td/2 = Nivel de confianza requerido (0.95)

El tamano de la muestra para la poblacién quedd determinado
al sustituir los valores en las férmulas, determinfndose que
n = 58. ‘Luego de haber obtenido el tamafic de la muestra pa-
ra la poblacidén (n), se usdé el muestreo simple aleatorio, en
donde cada elemento tiene igual oportunidad o independencia

de ser elegido en las entrevistas.

- Tamano muestra para los estratos:

i Ni Si n
n K
i=1Ni Si
Donde:

e/ enn
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ni = Tamano de muestra para el estrato i
Ni = N{mero de lugares por estrato

Ssi = Desviacibén estandar por estrato i

n = Tamano de muestra para la poblacidn

El tamano de muestra para los estratos quedd determinado al

sustituir los valores en la férmula, asi:

ESTRATOS TAMANO DE LA MUESTRA
I 12
IT 33
11T 13
TOTAL 58

Sistematizacién de la informacidn:

Al realizar la encuesta, los agricultores proporcionaron la in-
formacidén en diferentes dimensiones, por lo que se convirtieron
a medidas uniformes, para facilitar de esta manera la elabora--

cién de los cuadros, figuras y la interpretacidn en general.

Andlisis estadistico de la informacién:

Para el procesamiento de toda la informacidén obtenida, se recu-
rrid al Centro de Estadistica y Cémputo de la Facultad de Agro-
nomia de la Universidad de San Carlos de Guatemala, con la coo-
peracidn del equipo técnico de la misma, para ordenar y tabular

los datos recabados.

Respecto al andlisis cuantitativo, se involucraron en el estudio
un total de 34 variables, a las cuales se les efectud un anali-
sis de varianza para comprobar si existe o no significancia en
las mismas. Para el presente caso no se reportd significancia

entre las variables estudiadas al 0.05 de comparacién. En con-
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Secuencia, para el andlisis de las variables cuantitativas y
cualitativas, se hizo uso de 1la estadistica descriptiva, com-
parando las variables en porcentajes por estratos y haciendo

uso de una representacidn a través de graficas de barras sim-

Ples vy de algunos cuadros.
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RESULTADOS Y DISCUSION

A continuacidn se presentan los resultados obtenidos en el estudio. Se
hace una interpretacidén y discusidn de las variables individualmente y
al final se presentan en diagramas de barras simples, también se hace u

na discusidn de cada cuadro elaborado.

En el cuadro 6 y 7 se aprecia el listado de cabeceras, aldeas y caserios
que producen pacaya y la distribucidn por estratos del niimero de encues-

tas a llenar.

Cuadro 6. Cabeceras municipales, aldeas y caserios que producen pacaya

en el departamento de Huehuetenango. 1988.

ESTRATO I ESTRATO II ESTRATO III

La Democracia Camoja Grande El Escondido

(Cabecera municipal) Calauté La Montafiita
Chamuxd Nueva Esperanza
Ixnul La Vega
Huishoc
Camojallito
San Pedro Necta Huishoc Naranjales
(Cabecera municipal) Ixnul Nansal
Chimiche Copalares
Guachipilin Buena Vista
Ajal
Michicoy
Ixtahuacén Casaca Chicup
(Cabecera municipal) Acal
Granadillo

Cumbre Quiagquishacle

Vega Polaija

La Libertad Injerto " Santo Domingo
(Cabecera municipal) Paraiso El Mertdn
Sarral Limar

Cuilco

Hoja Blanca

Agua Dulce
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Cuadro 7. Distribucidn por estratos de las cabeceras municipales, al-
deas y caserios de Huehuetenango. 1988.
ESTRATOS TAMANO DE LA MUESTRA % RESPECTO AL TOTAL
I 12 20.69
11 33 56.90
I1I1 13 22.41
TOTAL

58 100.00

1. ANALISIS INDIVIDUAL DE LAS VARIABLES CUANTITATIVAS Y CUALITATIVAS

1.1

Informacién General:

l.1.1

Tenencia de la tierra:

De los agricultores que producen pacayas, ya sea en for-
ma silvestre o asociada con el cultivo de café, el 100%
de los mismos, son propietarios del &rea cultivada de -
café, maiz y frijol. E1 porcentaje de agricultores que
produéen maiz y frijol es de 62, 33 Y 19 % en los estra
tos III, I y II, mientras que el 100% de los mismos se
dedican al cultivo de café en los diferentes estratos.
Hay que hacer notar que las propiedades son pequefias en
su mayoria, habiendo extensiones de 0.91 hasta 0.19 has

en algunos individuos.

Area que ocupan los pacayales:

Esta variable manifiesta como existe variacidn entre -
las areas que abarcan las chamaedoreas en asocio con ca
fé en cada uno de los estratos, observandose en la figu
ra 2, las medias de los estratos II, I y III; las cua-
les son de 0.20, 0.08 y 0.08 has, respectivamente. De
acuerdo a estos datos, las aldeas ocupan mayor area sem
brada con pacaya en comparacidn con las cabeceras muni-

cipales y caserios.
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Area que ocupa la pacaya. Diagndstico de la pacaya en el de

partamento de Huehuetenango. 1988.

Extensidn de tierra con cultivos permanentes:
Esta variable muestra cémo existe variacidn entre las me
dias de las extensiones de tierra con cultivos perennes

o permanentes en cada uno de los estratos estudiados.

En la figura 3, se aprecia que la media de los estratos
I, IT y III es de 1.23, 0.88 y 0.36 has, respectivamente.
La extensidn mdxima la representa el estrato a nivel de
cabecera municipal con un valor mayor de una. hectirea y

el valor menor estid representado por el estrato caserios.

Entre los cultivos permanentes se encuentran el café, el

cual constituye uno de los cultivos que mayores ingresos

ceef s



da a los agricultores. Entre otros cultivos permanentes
se encuentran: citricos, tales como limén y naranja, mu-
sdceas como el banano. Todos estos productos benefician
a los agricultores durante su cosecha, proporcionindoles

ingresos econbmicos extras.

Extensidn de tierra con cultivos temporales:
En la figura 4, se indican los promedios de la extensidn
de tierras con cultivos temporales utilizados por los a-

gricultores en los diferentes estratos.

Los valores representados son de 0.38, 0.27 y 0.14 hec-
tdreas con cultivos temporales, para los estratos III,

I y II, respectivamente. El méyor valor esti representa
do por el estrato a nivel de caserios y el menor esta re
presentado por el estrato a nivel de aldeas. Es de ha=-
cer notar que en las cabeceras municipales (estrato 1),
también se le da importancia a la siembra de cultivos de

subsistencia.

Entre los cultivos temporales mis preciados se encuentran
el maiz y el frijol, los cuales constituyen la base de la
alimentacidn de la regidn eétudiada, al igual que sucede
en todo el pais. Es de importancia mencionar que, el a-
rea dedicada a los cultivos temporales no necesariamente
se encuentran cerca o dentro de los cultivos permanentes
(café), sino que estdn muy alejados, regularmente en las
partes mis altas que han sido deforestadas para estos fi-

nes.

Usos que se dan a las inflorescencias:
En el cuadro 8, puede visualizarse en mejor forma los u-
sos que se dan a la pacaya en los diferentes estratos es-

tudiados, generalmente con tres fines:

it
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Figura 3. Extensidn de cultivos perennes. Diagndstico de la pacaya
en Huehuetenango. 1988.
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Figura 4. Extensidn de cultivos temporales. Diagndstico de la pacaya

en Huehuetenango. 1988.
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Como alimento en humanos:

El 100% de la poblacidn de la muestra estudiada, con
sumen la pacaya como fuente de aiimento, aprovechan-
do la inflorescencia, ya sea envuelta en huevo, asa-
da o en encurtidos para ensalada o en el fiambre.
Algunas personas consumen los tallos de las plantas,
obteniendo en el interior un corazdn blanco (tierno)
el cual es preparado al igual que la inflorescencia.
Esta Gltima forma de consumo ha contribuido a que -

las especies tiendan a extinguirse.

Como alimento en animales:

Los porcentajes del uso de las hojas de (Chamaedorea
sp.), como alimento en animales, tanto equinos como
bovinos en los tres estratos son de: 25, 8y 3 %, -
respectivamente. El estrato I (cabeceras), con un
25% de utilidad, representa el valor mayor y el es-
trato II (aldeas), con un 3% de utilidad, constituye
el valor menor, siendo. muy significativo uno y otro

valor estadisticamente.

La forma en que se da al ganado bovino y equino, con
siste en cortar las hojas mas tiernas o bien las sa-

sonas, las cuales se pican al suelo o en comederos,

‘principalmente en &pocas de escaséz del pasto (vera-

no).

Como ornamento:

En el mismo cuadro 8, se indica que los porcentajes
de uso como ornamento es significativo, siendo los
promedios de 100, 69 y 67% para los estratos I, III
y II, respectivamente. El estrato I (cabeceras) -
presenta el valor mayor de uso para ornamento y el
estrato II (aldeas), lbgicamente representa un menor

valor de uso.
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Las hojas se usan como adorno, principalmente en

los dias de fiesta, tanto en escuelas, salones mu-
nicipales y en los hogares. Para ello colocan las
hojas o ramas en forma de arcos en las paredes, pi
lares, puertas, arboles, dependiendo donde sean -
las festividades. Ademis, se usan en las fiestas

patronales (iglesias), cementerios, fiestas de fin
de ano, incluso como adorno de interiores en forma

de macetas.

Cuadro 8. Resultados del comportamiento de los usos de la pacaya. De-
partamento de Huehuetenango. 1988.
USO ALIMENTICIO USO ANIMAL ORNAMENTO

ESTRATO % . % %

I 100 25 100

II 100 3 67

IT1 100 8 69

1.2 Informacién Agrondmica:

1.2.1 Topografia del terreno:

El cuadro 9, muestra el comportamiento topogrifico del
terreno dedicado a la produccidn de pacaya. Generalmen
te, las topografias que sobresalen en la regidn son de
tipo quebrado y muy quebrado. Para la topografia que--
brada se reportan valores de 85, 80 y 65 % en los estra
tos III, II y I, mientras para la topografia muy quebra
da se tienen valores de 35, 20 ¥y 15%, respectivamente.
Es de importancia seflalar que los terrenos en la mayor

parte de la regidn son de conformacidn caliza.
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Resultados del comportamiento topografico de Chamaedorea sp.

Departamento de Huehuetenango. 1988.

TOPOGRAFIA QUEBRADA TOPOGRAFIA MUY QUEBRADA
ESTRATO % %
I 65 35
II 80 20
I1I 85 15
1.2.2 Densidad de plantas:

En la muestra estudiada se reporta que el 100% de los a-
gricultores mantienen a la planta de pacaya sin densida-
des de siembra definidas, ya que alin no constituye un -
cultivo establecido; sino que se le encuentra en forma
silvestre o asociada con el café. Las distancias de -
las plantas van desde menos de un metro en las areas de
mayor concentracidn hasta: 1, 2 o 3mts en &reas menos -
concentradas. Existen también zonas bastante despobla-
das con distancias de hasta 5 y 6 mts al cuadro. Gene-
ralmente se le encuentra asociada con el cultivo de café
muséceas, citricos, leguminosas del género Inga, aguaca-
te, mango; las cuales constituyen sombra para la misma.
También se observan plantas de pacaya mi&s concentradas -
en las partes hlimedas como por ejemplo las vegas de los
rios vy donde existe mucha materia organica, por ejemplo

en la cercania de los hogares.

Los agricultores que realizan raleos y transplantes no -
tienen definida la densidad de siembra, sino que, llevan
las plintulas desde &reas m3s concentradas hacia las de

menor poblacidn.

Reproduccidn:

La forma de reproduccidn de las plantas se realiza en
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estado silvestre al caer los frutos al suelo, es decir
que no hay intervencidén de la mano del hombre. Algunos
agricultores se han preocupado en dar atencidn a sus pa
cayales, prueba de ello es que en el cuadro 10, se indi
can los porcentajes que de cada estrato aplican raleos
y transplantes con el fin de no perder este recurso que
les genera ingresos. E1 transplante lo efectlian desde
ireas mds pobladas a las de menor poblacidn, a la edad

de un afioc y en los meses de junio o julio.

Se observa que no existe diferencia muy significativa -
entre cada estrato, ya que en el estrato I y II los por
centajes de agricultores que realizan transplantes es -
del 42% y en el estrato III un 38% de los mismos efec--

tllan esta practica.

cuadro 10. Resultados del comportamiento de la reproduccidn de pacaya.
Departamento de Huehuetenango. 1988.
RALEO Y TRANSPLANTE EDAD
ESTRATO % (anos)
I 42 1
II 42 1
IIT 38 1
1.2.4 Profundidad de agujero:

En la figura 5, se observa la variacidn del tamafio de a
gujeros usados en la siembra en el momento del trans--
plante de las plantas de pacaya en asocio con el café,
siendo las medidas de 0.19, 0.18 y 0.16 mts, en los es-
tratos III, I y II. Los tres estratos poseen similares
profundidades de agujeros, en consecuencia no existe di
ferencia significativa estadisticamente entre cada uno

de los mismos.
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Figura 5. Profundidad de agujero. Diagndstico de la pacaya en Huehue-

tenango. 1988.

Fertilizacidn:

En cuanto a esta variable, el 100% de la muestra no fer
tilizan la planta, sino que ésta aprovecha el fertili-
zante aplicado al café. En el cuadro 11, se visualiza
en mejor forma, que en los tres estratos aplican ferti-
lizantes a sus cafetales, siendo un 83, 73 y 46% de a--
gricultores en los estratos I, II y III, respectivamen-

€. La clase de fertilizantes aplicados anualmente son

o+

diferentes, ya sea 15-15-15; 20-20-0 o urea en cafeta--
les directamente en el campo. Las aplicaciones de los

fertilizantes compuestos se realizan mis que todo en &-
poca lluviosa, mientras que la urea se aplica a finales
de octubre o en noviembre. Ademis de estos compuestos,
se utiliza la brosa y la pulpa de café en los hoyos don

de se transplanta el café, sin embargo, son pocos los -
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individuos que realizan esta practica en el campo.

Resultados del comportamiento de la fertilizacidn pacaya-ca

Departamento de Huehuetenango. 1988.

ESTRATO

APLICAN FERTILIZACION NO APLICAN TOTAL

% % %

IT1
IIT

83 17 100
73 27 100
46 54 100

cantidad aplicada de fertilizante:

En la figura 6 se visualiza mejor la informacién que co-
rresponde a esta variable en donde se aprecia que la me-
dia de los estratos I, III y II es de 476, 476 y 399 kg/
ha. Fn los estratos I y III se realizan aplicaciones i-

guales, sin embargo en el estrato II (aldeas), la apli-

cacidn es menor.

Edad en que la planta empieza a producir:

En cuanto a esta variable, no hay variacidn alguna res-
pecto a la edad en que la planta empieza a producir. La
media de los tres estratos: I, II y III estd en 2 afos -

para cada uno.

Edad en que la planta termina de producir:

En la figura 7 se observa que la media de los estratos
III, IT v I es de 32, 30 y 25 afios en que la planta ter-
mina de producir, segn los entrevistados. El estrato
III (caserios), con un valor de 32 anos, representa la
mayor edad en que la planta tarda produciendo inflores-

cencias, mientras el estrato I {cabeceras), representa

N AR
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Figura 6. Cantidad aplicada de fertilizante pacaya-café. Diagndstico

de la pacaya en Huehuetenango. 1988,
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Figura 7. Edad en quée la planta termina de producir. Diagnbstico de

la pacaya en Huehuetenango. 1988.
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el valor menor. Estadisticamente, existe una pequena di
ferencia entre cada estrato, sin embargo no hay diferen-

cia entre cada uno de ellos.

NGmero de limpiaéz ‘

Al igual gue otras variables, en ésta no se observa va-
riacidn alguna en cuanto al nlmero de limpias que se rea
lizan en los pacayaies. La media para cada uno de los -
estratos esti en un valor de 2 limpias al aho, las cua--
les se realizan simultineamente con el cultivo del café

en forma manual.

Generalmente las limpias se efectllan en el mes de junic
o julio y otra antes de la cosecha del café, de octubre

a diciembre.

Plagas y enfermedades:

En el presente estudio, solamente se reporta a la taltu-
za (Geomis sp.), como una de las plagas que mayor dano
causan, no solamente a los pacayales, sino a las musi--
ceas y al café. Este roedor ataca principalmente las -
raices de las plantas a través de sus recorridos por -
las troneras dentro del suelo. En el cuadro 12, se in-
dica cdmo varia el dafio que causan a las raices, llegan
do a secar las plantas que finalmente caen al suelo. -
Generalmente no se aplica ninglin control, solamente en
el estrato II donde atacan al 48% de los agricultores,
efectian un control a través de trampas en forma de ra-
toneras. Otros agricultores manifestaron que persiguen
a las taltuzas a través de la observacidn de las trone-
ras, hasta darles alcance y finalmente las extraen del

interior. No se reporta enfermedad alguna.
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Cuadro 12. Resultados del comportamiento de las plagas que atacan la

bacaya. Departamento de Huehuetenango. 1988.

E S T R A T 0O s

I IT III1
Ataque-taltuza (%) 8 48 15
Parte gue ataca raiz Idem. Idem.
Control (%) 0 48 0
Tipo de control Trampas

1.2.11 Obtencidn y origen del material y sus diferencias en
cuanto a otras especies:
En el cuadro 13, puede observarse que en el estrato I,
el 100% de los agricultores respondid que el material
de pacaya que posee es originario del lugar; respecto
al estrato II, el material que poseen un 76% de la po-
blacidn, es originario del lugar y un 24% manifestd ha
berlo introducido de otro lugar, -como por ejemplo del
municipio de San Pedro Necta del mismo departamento de
Huehuetenango y algunas de sus aldeas como lo es Huishoc.
Otros manifestaron haberla llevado de la aldea Hoja Blan
ca, municipio de Cuilco, Huehuetenango. Finalmente en -
el estrato III, el 71% de los entrevistados indicd que -
el material es originario de la regidn y un 23% respondd
que lo introdujo de otro lugar, principalmente del muni-
cipio de San Pedro Necta, ya que es el Area donde se en-

cuentra la mayor produccidn de inflorescencias de pacaya.

Como puede verse, todo el material de pacaya es origina-
rio del departamento de Huehuetenango; ademis, no se re-
conocen diferencias entre los pacayales. Unicamente e-
xiste diferencia en cuanto a la longitud del fruto, ya

que existen unas inflorescencias méds largas que otras y
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de mayor difmetro. Se considera que la pacaya en la -
muestra estudiada es una sola, sin variedades para la

especie (Chamaedorea tepejilote, Liebm), seglin la iden

tificacidn realizada en el herbario de la Facultad de

Agronomia de la Universidad de San Carlos de Guatemala.

Cuadro 13. Resultados del comportamiento, procedencia del material de

pacaya y diferencias. Departamento de Huehuetenango. 1988.

E S T R A T O S

PROCEDENCIA I 1T I1I
Originario (%) 100.0 76 77
Otro lugar (%) 0.0 24 23
TOTAL 100.0 100.0 100.0

1.2.12 Cosecha:
En el cuadro 14 puede apreciarse que en los meses de -
septiembre y octubre se produce la mayor parte de la -

pacaya.

En el estrato I, la cosecha se realiza en un 84% en los
nmeses de septiembre y octubre, mientras el 16% restante,
cosecha en los meses de noviembre a diciembre. En el -
estrato II (aldeas), un 94% de los agricultores realiza
la cosecha en los meses de septiembre y octubre y el 6%
en los meses de noviembre a diciembre. En el estrato

IITI, un 62% de los productores manifestd realizar la co
secha en los meses de septiembre y octubre, mientras el

38% cosecha en los meses de noviembre a diciembre.

Durante la cosecha de pacaya se realizan un promedio de

4 a 5 cortes de inflorescencias con intervalos de 15 a

r. Lo RN SCURNS
g:!wﬂﬁk | N
&

v
- b 1 TS A

ceilenn



- 46 -

‘20 dias entre cada corte. Sin embargo, la &poca de co-
secha puede variar seglin la influencia de los factores
climiticos, los cuales pueden adelantar o retardar la -
cosecha. Por ejemplo, en San Pedro Necta, localizado a
1,520 msnm, la cosecha se realiza mucho antes que en La

Democracia, localizada a 920 msnm.

Cuadro 14. Resultados del comportamiento de la cosecha de inflorescen-

cias. Departamento de Huehuetenango. 1988.

SEP-OCT NOV-DIC INTERVALO

ESTRATO % % CORTES EN DIAS
I 84 16 -4-5 15-20
11 94 ) 6 Idem. Idem.

III 62 38 Idem. Idem.

1.3 Informacidn econdmica y de mercadeo:

1.3.1 Asistencia técnica y crediticia:
En el cuadro 15, puede apreciarse los porcentajes de a-
gricultores que reciben asistencia técnica y crediticia.
Para elbestrato Iy II (cabeceras y aldeas), los valo--
res son de 42% con asistencia té&cnica y 0.0% para el es
trato III (caserios). En cuanto a la asistencia credi-
ticia, el mismo porcentaje de 42% de agricultores mani-
festd ser positiva en los estratos I y II,’sin embargo,
en el estrato III, solamente un 8% recibe asistencia cre
diticia. En cuanto a las instituciones que prestan es-
tos servicios est&n BANDESA, la Federacidén de Cooperati-
vas (FEDECOCAGUA) y ANACAFE. De esta informacidn puede
deducirse que, un 58% de la poblacidn trabaja con capi--
tal propio en el estrato I y 1II, mientras que en el es--
trato III lo constituye un 92% de la mﬁestra con capital
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propio. En sintesis no hay mayor apoyo econdmico de par
te de las instituciones. h

Cuadro 15. Resultados del comportamiento de la asistencia técnica—credi

ticia. Departamento de Huehuetenango. 1988.

E s T R A T O S

ASISTENCIA I II I1I
Técnica (%) 42 42
Crediticia (%) , 42 42 8.0

1.3.2 Produccidn de inflorescencias:
En la figura 8, se visualiza en mejor forma cdmo varia
la cantidad de inflorescencias de pacaya en cada uno de
los estratos, observandose una media de 103.18; 72.05 y
71.59 kg al afio en los estratos II, I y III respectiva-
mente. La produccidn mayér es de 103.18 kg a nivel de
aldeas y la menor produccidn se encuentra en los case--
rios con un valor de 71.59 kg. Esta media de peso se

realizd tomando como base el peso de- 400 frutos, el cual

es aproximadamente de 90.91 kg. Ligeramente hay signifi
cancia entre los estratos I y III comparados con el es--
trato II. Entre los estratos I y III no hay diferencia

significativa.
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Autoconsumo de inflorescencias:

Esta variable muestra en la figura 9, que el consumo de
inflorescencias anualmente en cada uno de los estratos
III, ITI y I es de 32.95; 20.68 y 13.87 kg, respectiva--
mente. En el estrato III es mayor el consumo debido a
las distancias mayores por las que no pueden ofrecer el
producto, mientrgs a nivel de cabeceras (i), el consumo

es menor ya que venden el producto en las plazas.

Se observa una pequena diferencia significativa entre -
los valores de cada estrato. Es importante senhalar que
este producto juega un papel muy interesante en la ali-
mentacién de la poblacidn en su dieta diaria cuando se

da la época de cosecha.
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Autoconsumo de inflorescencias. Diagndstico de la pacaya en

Huehuetenango. 1988.

Produccidn vendida:

Esta variable manifiesta cfmo existe variacidn entre la
cantidad que se vende del producto en cada uno de los -
estratos, visualizidndose mejor en la figura 10, en la -
cual la media de los estratos II, I y IIT es de 82.50;
58.18 y 38.64 kg, respectivamente. El estratc II (al-
deas), con un valor de 82.50, representa la mayor canti
dad de venta de inflorescencias, debido a que es el es-
trato con mayor produccidn, lo cual se observa en la fi-
gura 8. En cambio el estrato III (caserios), representa
la menor cantidad de venta con un valor de 38.64, pues
es el estrato donde menor produccidn existe segin la f£i-
gura 8; ésto se debe mis que todo a la dificultad de po-

derla llevar a vender a las plazas o mercados. Estadis-
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ticamente, existe diferencia muy significativa entre el

estrato II y III.

Referencias

ZZB\\

Estratos

NN

4'
100 4
80 -+
60 -
40 -
20 -+
0
Figura

10.

Produccidn vendida. Diagndstico de la pacaya en Huehuete-

nango. 1988,

1.3.5

Precios de venta:

En la figura 11, esta variable se encuentra diagramada,
de tal manera que, se aprecian las medias de los estra-
tos I, II y III que son de 0.39; 0.34 y 0.31 centavos
de quetzal por kilogramo de inflorescencias vendidas.
El estrato I (cabeceras), representa el mayor precio -
por kilogramo de inflorescencias vendidas, &sto se debe
mids que todo a que en las cabeceras los precios tienden

a subir por los costos del transporte o bien porgue tie
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nen mas facilidad de vender en dias de plaza y es cuando

aprovechan para vender a buen precio el producto.

En cuanto a los estratos II y III (aldeas y caserios),

los precios son mis bajos debido a que éstos se encuen-
tran retirados de las plazas o mercados y no tienen las
facilidades de llevar a ofrecer el producto, sino que -
lo venden en el lugar. Solamente, quienes viven cerca

de carreteras logran trasladar el producto y obtener -
buenos precios o bien las aldeas y caserios cercanos a

las plazas tambi&n logran buenos precios.
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Venta de hoja y sus precios

En la figura 12, se observan los promedios de venta de
hoja de pacaya y sus precios. Las medias de los estra-
tos II, IITI y I, son: 180, 120 y 0.0 hojas vendidas, -
respectivamente. EIl estrato II representa la mayor can
tidad de hoja vendida que es de 180 ramas y el estrato

III posee el valor menor. En el estrato I no hay ningin

valor, ya que los agricultores prefieren regalarla duran

te los dias de fiesta. Los precios de venta de la hoja,
en los estratos II y III presentan una media de 5 quet--

zales por cada 100 hojas vendidas.
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Figura 12. Venta de hoja y sus precios. Diagndstico de la pacaya en

Huehuetenango. 1988.
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Lugar de venta de la produccidn:

El cuadro 16, muestra cdmo varia el lugar de venta de la
produccidn, reporténdose que en los estratos III, I y II
el porcentaje que se vende a intermediarios es de 46, 15
vy 15%; quienes venden directamente a consumidores es de
33, 21 y 8% en los estratos I, II y III; vy finalmente --
quienes llevan la produccién a otros lugares para vender
la directamente a los consumidores es de 39, 23 y 17% pa
ra los estratos II, III y I, respectivamente. Los luga-
res a donde es llevado el producto generalmente son las
plazas cercanas al lugar, los mercados de las cabeceras
municipales y al mercado del departamento o cabecera de-
partamental de Huehuetenango. Cuando el lugar de venta
esti mis retirado, los precios aumentan debido al costo
del transporte. Por ejemplo, pueden mencionarse las pla
zas de Colotenango que es muy conocida en la regidn y al
mismo tiempo la plaza de Los Naranjales gue pertenece al
mismo municipio de Colotenango. Ademds, estén las pla--
zas de San Pedro Necta, La Democracia, plaza de Ixtahua-

cédn y San Sebasti&n.

El producto puede ser transportado ya sea en camioneta -
extraurbana, ruletero o en pik-up, cuando se lleva a lu-
gares lejos y a pié o en mulas, desde los lugares cerca-
nos de los mercados. Los dfias de mercado son: viernes,

sdbados o domingos.

Distancia hacia donde se venden las inflorescencias:

Esta variable es significativa, presenta una media de dis
tancia para la venta de la produccidén para los estratos -
II, IIT y I de 23, 17 y 14 km. A nivel del estrato alde-
as, el productor o intermediario minorista recorre la dis

tancia mayor para poder ofrecer su producto en el merca-

do, mientras que el productor o intermediario minorista -



Cuadro 16. Resultados del comportamiento del lugar de venta de la pro-

duccidn., Departamento de Huehuetenango. 1988.

ESTRATOS

LUGAR DE VENTA I II III

Intermediario (%) 25 15 46

Consumidor directo (%) en la cabe-

cera municipal

Consumidor directo (%) en otros lu-

gares

No venden (%)

33 21 8
17 39 23
25 25 23

de las cabeceras municipales, 18gicamente recorre la me-
nor cantidad de kildmetros para poder vender su producto.
Esto se debe a que los mercados estin situados en las ca
becéras municipales y también tienen mis facilidades de
trasladarse hacia otros mercados en alglin vehiculo. Los
mercados se encuentran tanto en cabeceras municipales, ca
beceras departamentales, algunas plazas como La Mesilla y
Camojd Grande en La Democracia, Los Narahjales en Colote-
nango. En la figura 13 se aprecia en mejor forma esta va

riable.

Precio de fletes:

Esta variable muestra en la figura 14, los fletes pagados
por carga (canasto o saco sin peso definido); en los es-

tratos‘II, I y III de: 1.00, 0.50 y 0.50 quetzales. Los

productores del estrato II (aldeas), presentan el precio

mayor por flete en el transporte, siendo de Q. 1.00/car-

ga y los estratos I y III manifiestan un flete igual con

valor de Q. 0.50/carga. Puede notarse que, de acuerdo a

la distancia recorrida en el transporte, asi corresponde

el flete a pagar.
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Preparacién del producto para la venta:

Los porcentajes de productores que vertieron una respues
ta positiva sobre si preparan el prdducto para la venta
fue de 42, 33 y 23% para los estratos I, ITI y I1I, res=--
pectivamente. La forma en que es trasladado el producto
es en sacos, redes, morrales de pita o en canastos. Adg
mds manifestaron que el producto es seleccionado en dos
formas, segiin el tamafio en: pacaya grande y pacaya peque-
ha; de buen tamafio, sanas y no muy maduras, ya que el con

sumidor exige buena calidad en el producto.

Circunstancias en que pierde la pacaya:

El cuadro 17 muestra los porcentajes de los productores
que han tenido pérdidas en sus cosechas, siendo de 100,
100 y 92% en los estratos II, III y I. El resto de pro-
ductores no vertieron opinidn en el estrato I. Las pér-
didas se deben generalmente por cuestiones de robo en -
las épocas de limpia y corte del café, ya que es cuando
mids estd en produccién la planta. También es importante
sefilalar que se obtienen pérdidas de café al utilizar es-

tas plantas para cortar las inflorescencias de pacaya.

Cuadro 17. Resultados del comportamiento, circunstancias en que obtiene

pérdidas en su cosecha. Departamento de Huehuetenango. 1988.

ROBO ' NO OPINARON TOTAL
ESTRATO % % %
I 100 0.0 100
11 100 0.0 100
III 92 8.0 100

vos/unn



- 57 -

1.3.12 An3lisis de la comercializacidén o mercadeo:
- Mercado:
El mercado de la pacaya es local, en la zona producto-
ra para alimento humano y se cubre el consumo durante
la época de produccidn. No existe ningln tipo de pro-
ceso, solamente se hacen envasados como encurtidos, -~
pues se ignora su potencial industrial y su valor ali-
menticio. No se realiza la exportacidén como sucede en

otros departamentos.

- Canales de comercializacidn:

Debido a la poca importancia que se le da al producto

y a la produccidn que es muy baja en el departamento,
comparada con otros, no se da una comercializacidén -
grande digna de un estudio profundo, sino que solamen-
te existen intermediarios minoristas locales que con -
el afadn de obtener unos ingresos extras tratan la mane
ra de comprar y vender inflorescencias en algunas pla-
zas o mercados de la regidén. Dichos voliimenes compra-
dos al productor para luego ser vendidos, son realmente
muy pequefios si partimos también que el mismo productor
vende directamente al consumidor final. En la figura
15 podemos apreciar en mejor forma el canal de la comer

cializacidén de la pacaya en la regidn

CANAL DE COMERCIALIZACION

Productor py

Intermediario local
(minorista)

Consumidor final

Figura 15. Canal de comercializacidn de la pacaya. Departamento de Hue-

huetenango. 1988,
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- Empaque:
Para la manipulacidn del producto y evitar el deterioro
del mismo, se utilizan sacos de pita, redes, morrales o
canastos de caha, lo cual hace mids facil su transporte

al mercado.

- Almacenamiento:
El producto (inflorescencias), tiene la caracteristica
beculiar de ser negociado inmediatamente con los inter-
mediarios o consumidores después de su cosecha, pues no

hay facilidades fisicas para ser almacenado.

~ Transporte:
Generalmente no pagan flete, son pocos los intermedia~
rios que llevan el producto a mercados retirados y pa-
gan un costo de Q. 1.00/carga. Muchos utilizan sus a-
nimales de carga que son propios de los agricultores y

también hay quienes lo trasladan en sus espaldas.

- Sistema de compra-venta:
Toda la venta se realiza sin contrato, es decir que to-

do el producto de la venta se recibe al contado.

- Clasificacidn:
Para permitir al comprador el producto mds conveniente
a utilizar, a pesar de que la pacaya no se somete a una
adecuada clasificacién para evitar problemas en la ven-
ta, los productores la venden atendiendo basicamente al
factor tamafio, tales como: grande y pequefia y ademds, -

previendo que no sean muy maduras ni tiernas.

1.3.13 Andlisis de precios:
Ante la carencia de un comportamiento en los precios del
producto en el departamento, se presentaron {inicamente -

precios promedios mensuales durante los meses de produc-

N
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cidn, que al momento de la investigacidn, vendieron los

productores entrevistados,

Los resultados se consignan en la figura 11 anteriormente
expuesta, y como puede notarse en el estrato I el valor -
es de Q. 0.39/kg, en el estrato II un valor de 0.34 y en
el estrato III Q. 0.31/kg. Como se menciond anteriormen-—
te, los precios se suscriben a los meses de cosecha y que

van desde septiembre a diciembre (Ver cuadro 14).

M3rgenes de comercializacién:

El m3rgen de comercializacidn es la diferencia entre el
precio recibido por el productor y el precio que paga el
consumidor final. Este margen incluye tanto los costos
de servicios incorporados por los intermediarios que in-
tervienen en el proceso como también las utilidades que
€stos reciben, siendo frecuentes que la comercializan en
zonas de escaso desarrollo como lo es el altiplano, sin
embargo, agui los mirgenes son muy bajos, debido a la e-
xistencia de pocos intermediarios locales, lo que hace -
gue la utilidad sea muy baja. Es decir, que con este -
producto (pacaya), no sucede lo mismo que con otros pro-
ductos que tienen mayor aceptacién de parte de la pobla-
cién, donde se tiene que elevar los mdrgenes de comercia-
lizacidn debido al hecho que la produccién proviene de zo
nas muy dispersas, los volimenes son reducidos por los --
costos de transporte, pérdidas por mala manipulacién y no
existen normas de calidad aunado al uso inapropiado de em

paques.

El cuadro 18 registra los margenes de comercializacidén -
entre el productor y el consumidor, partiendo de que el -
productor vende a Q. 0.10/unidad y el consumidor paga Q.

0.25/unidad.
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Cuadro 18. Margen de comercializacién de una red (400 unidades), de pa-
caya en el departamento de Huehuetenango. 1988,
. VALOR
CONCEPTO EN QUETZALES %
a) Precio consumidor 100 100
b) Precio productor 40 40
c) Margen (a - b) 60 60
Composicién mirgen 60 100
En efecto, durante el proceso de comercializacién el pro-
ducto adquiere un valor agregado, observindose que por ca
da quetzal que paga el consumidor, 40% lo persibe el agri
cultor distribuyéndose entre los intermediarios minoris--
tas locales el 60% restante.
1.3.15 Costos de produccidn de una hectdrea de pacaya en asocio

con café:

La pacaya es un producto que no regquiere de insumos, sola
mente se realizan costos en su cosecha o recoleccidn y -
transporte de inflorescencias, utilizando mano de obra fa

miliar y contratada.

A través de un muestreo ecoldégico utilizando un &rea mini
2 , - . .

ma de 100 m~, se determind un rendimiento promedio de in-

florescencias expresado en una hectirea de produccidén en

una forma representativa.

Del muestreo se obtuvieron 4,600 plantas por hectlrea, -
donde cada una produce un promedio de 5 inflorescencias a
nualmente, ésto equivale a un total de 23,000 frutos, sien

do igual a 5,227.32 kg/ha, aproximadamente. Estos datos

se dedujeros partiendo de que una red (400 pacayas), pesan
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90.01 kg aproximadamente.

En el cuadro 19 pueden verse en mejor forma los costos de

produccidn.

Cuadro 19. Costos de produccién de una hectdrea en produccidn de pacaya

en asocio con café. Departamento de Huehuetenango. 1988.

VALOR VALOR
UNITARIO TOTAL
CONCEPTO (Q) CANTIDAD Q)
Costos
l. Costos directos
(Mano de obra)
1.1 Cosecha
F. contratada 5.00 4 jorn. 20.00
F. familiar 4,00 3 jorn. 12.00
32.00
2. Costos indirectos
2.1 Transporte
(Flete/45.45 kqg) 1.00 5,227.32 kg 115.00
2.2 Imprevistos
(5% s.c.d.) 7.35
122,35
TOTAL DE COSTOS 154.35
Ingresos:
1. Venta del producto 0 .35/kg 5,227.32 kg 1,181.56
2. Utilidad neta 1,677.21
3. Rentabilidad 1,086 %

1.4 Fuerza de Trabajo:

1.4.1 Valor del jormal comprado y vendido:

cant e
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En la figura 16, se manifiesta la variable del valor de
los jornales, tanto comprados como los vendidos por los
productores. Se visualiza claramente que no existe va-
riacién en cuanto a las medias de los estratos I, II y
III, siendo 4 quetzales el valor de cada uno de los mig
mos, respectivamente. Los jornales se dan a personas -
con capacidad de trabajar, en los diferentes cultivos.
Durante la emigracién de trabajadores a las fincas del
lugar o de la costa sur, la mano de obra de menores de
edad es pagada con un menor salario, incluso la mano de

obra de mujeres.

Mano de obra familiar:
El promedio de mano de obra familiar manifestada en los
diferentes estratos I, II y III, es de 2 laborantes den-

tro de una familia. Generalmente, la mano de obra la -

. constituyen la madre y el padre de familia, ademids, pue-

de ser el padre y el hijo mayor.

Jornales que compra por hectirea por limpias:

En la figura 17, se visualiza en mejor forma esta varia-

ble, apreciandose las medias de los estratos I, III y II

con un valor de 17, 11 y 10 jornales comprados por hecté

rea por cada limpia efectuada al cafetal. En el estrato

I (cabeceras), se compra el mayor niimero de jornales y a

nivel de aldeas se manifiesta el menor nifimero de hornales
comprados anualmente, &stos dependen del Area o extensidn

de terreno sembrada con café de su propiedad.

Jornales que compra por hectidrea por cosecha:

La figura 18 ayuda a visualizar mejor la informacién co-
rrespondiente a esta variable, donde se aprecia la media
de los estratos I, II y III, con un valor de 47, 19 y 19
jornales comprados al afio por hectirea por cosecha, res-

pectivamente. En el estrato I (cabeceras), se represen-

cessenn
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ta el mayor nimero de jornales, siendo de 47. Esto se
debe a que en las cabeceras se encuentran los agricul-
tores con mayores propiedades, lo cual hace que se con-
trate un mayor nimero de jornales. El estrato II y III,
proseen el promedio menor que es igual a 19 jornales, de-
bido a que las propiedades son menores, entonces el con-
trato de jornales es menor. Se observa que hay una di-
ferencia significativa entre el estrato I, comparado con

los estratos II y III.
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18. Jornales que compra por hectlrea por cosecha. Diagndstico

de la pacaya en Huehuetenango. 1988.

1.4.5 Jornales familiares por hectdres por limpias:
Esta variable manifiesta en la figura 19, una variacidn
de sus medias en los estratos III, I yv II de 16, 13 y -

11 jornales entre las familias. El estrato III (case--
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rios), posee el mayor niimero de individuos entre las fa-
milias que laboran en sus cultivos, luego estin las cabe
ceras y aldeas. Se observa una diferencia significativa

entre el estrato III y II, respectivamente.
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Figura 19.

Jornales familiares por hectdrea por limpias.

1.4.6 Jornales familiares por hectidrea por cosecha:

Esta variable, indica como varfan los jornales familia-
res ocupados por hectirea por cosecha anual en sus cul-
tivos en cada uno de los.estratos. Los promedios para
los estratos I, III y II son de 21, 19 y 17 jornales.
El estrato cabeceras representa el mayor valor, va que

muchos jornales son ocupados directamente por la fami--

lia en 8pocas de cosecha. Al igual, en los otros estra
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tos también se ocupan varios jornales familiares durante
la cosecha, principalmente en el cultivo del café. Esta
disticamente no hay diferencia significativa entre cada

uno de los estratos. Ver la figura 20.

Referencias
2 ‘
A b =
’ :
25 I R III
Estratos
20
\
15
10
0 1N .
Figura 20. Jornales familiares por hectdrea por cosecha. Diagndstico

de la'pacaya en Huehuetenango. 1988.

1.4.7

Venta de jornales anualmente:

En la figqura 21 se manifiesta cSmo varia la venta de jor-
nales anualmente en cada uno de los estratos de la regidn.
Los estratos II, IIT y I presentan las medias de 85, 78 y
68 jornales vendidos, respectivamente. E1 mayor namero -
de jornales es de 85 en el estrato aldeas, luego de 78 en
los caserios y el menor valor se da a nivel de las cabece

ras. Ldgicamente, en las aldeas y caserios se concentra

3

[
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el mayor nimero de mano de obra para efectuar las practi~
cas agricolas en los cultivos de la regidn, principalmen-

te en el café.
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Figura 21. Venta de jornales anualmente. Diagndstico de la pacaya en

Huehuetenango. 1988.

1.4.8 Compra de jornales anualmente:
Esta variable indica cémo varia la media de jornales com-
prados anualmente en cada uno de los estratos, aprecian-
dose de tal manera en la figura 22, que las medias son de
241, 78 y 41 jornales en los estratos I, IT y I1II, res-
pectivamente. El estrato I posee una diferencia muy sig-
nificativa con el valor mayor de 241 jornales comparado -
con los otros dos estratos, donde no hay diferencia muy -

significativa entre ambos.

Légicamente, en el estrato I (cabeceras), existe una ma-

yor &rea de produccién por lo tanto los jornales pagados
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son mas grandes que los otros estratos. E1 mayor nimero
de mano de obra comprada se utiliza para el proceso agro-
ndémico del café que resulta ser el cultivo principal en

la regién.
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Figura 22.

Compra de jornales anualmente. Diagnéstico de la pacaya en

Huehuetenango. 1988.

1.4.9 Otras actividades:

El 100% de los estrevistados en la muestra se dedica a
la agricultura, la cual es la actividad base y/o funda-
mental para la sobrevivencia en la regidn. La mayoria
posee en propiedad, pequenas extensiones de tierra cul-
tivadas con café, maiz y frijol,dichas extensiones cada
vez se hacen mids pequeiias debido al crecimiento demogra-

fico que se observa a simple vista, lo cual repercute en

.la tenencia de la tierra. Estos factores repercuten en

los agricultores de la regidn por lo que tienen o se ven
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en la necesidad de emigrar hacia fincas del departamento
o bien hacia la costa sur en busca de trabajo, con el fin

dnico de obtener otros ingresos para su subsistencia.

Es de hacer notar que el mayor porcentaje de productores
de pacaya son de la etnia Mam, los cuales constituyen la

mayor fuerza de trabajo en la regidn.

I3

1.5 1Ingresos por proceso productivo:

1.5.1

Produccidn de café:

En la figura 23, se manifiesta cdmo varia la produccidn
de café en estado de pergamino en cada uno de los estra-
tos I, II y ITI, que tienen promedios de 1882.92, -
1415.57 y 779.14 kg/ha, respectivamente. Légicamente, -
el estrato I (cabeceras), presenta la mayor produccidén -
de café en pergamino, ya que el &rea de siembra es mayor,
seglin podemos ver en la figura 3. Luego, sique en pro--
duccidn el estrato a nivel de las aldeas y finalmente los
caserios. El drea de siembra no necesariamente se encuen
tra dentro de la cabecera municipal, sino que el propieta
rio radica en la misma y posee sus propiedades fuera de -

la cabecera.

Puede notarse que existe una diferencia significativa en-

tre cada uno de los estratos estudiados.

Autoconsumo de café:

Esta variable indica cémo varia el autoconsumo de café -~
durante el aiho, en cada uno de los estratos. En la figu-
ra 24, se encuentran las medias de los estratos I, IT y
III, las cuales son de 40.9, 36.81 y de 28.63 kg, respec-
tivamente. Puede observarse que en el estrato cabeceras
elbautoconsumo es mayor y el menor valor lo representa el

estrato caserios, ésto se debe a que la produccidn se ven

eeo/en
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Figura 23. Produccién de café. Diagndstico de la pacaya en Huehuete-

nango. 1988,
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Figura 24. Autoconsumo de café. Diagndstico de la pacaya en Hue-

huetenango. 1988.
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de casi en su totalidad por los precios que alcanza el
producto. El autoconsumo varfa tambi&n, segin la produc

cidén y el nimero familiar en la regidn.

Precios de venta del café:

En la figura 25, se visualiza en mejor forma la varia-¥
cién del precio del café en pergamino, siendo la media
de cada uno de los estratos II, I y III de: 4.00, 3.94

y 3.48 quetzales por kilogramo de café vendido. Esto e
quivale a los valores de 181.80, 179.07 y 158.16 quetza
les por quintal de café en pergamino. El estrato II (al
deas), posee el valor mds alto y el estrato caserios el
valor o precio mis bajo. Existe una pequeiia diferencia
no significativa entre cada uno de los estratos, puesto
que el‘precio del café no es estable afio con afio aqui en

Guatemala y en cualquier otro pais.

Ingresos por venta del café: ‘

En la figura 26 se aprecian las medias de los ingresos
percibidos por la venta del café pergamino, siendo de -
7,418.70, 5,662.28 y 2,711.41 quetzales anuales para -~
los estratos I, II y III, respectivamente. Estos datos
estan calculados para una hectdrea en produccidn y en -
kilogramos. Analizando esta variable, se observa que e
xiste diferencia significativa entre los estratos I vy
III debido mads que todo a la extensidn que se tiene en
cuanto a cultivos permanentes. Ademds es importante se
flalar que, si los precios son variables, el caficultor
obtiene pérdidas o ganancias y a estos factores se de--

ben las variaciones de sus ingresos.

ces/enn




-

—

Quetzales

4
3
w
o
P
3
Q 2
~
g
N
+
&
1
0

- 72 -

Referencias

ZR\N

I

N :

1T I1I

Estratos

Figura'25. Precios de venta del café. Diagndstico de

8000

7000
6000
5000
4000
3000.

2000
1000

Huehuetenango. 1988. ‘ ,

la pacaya en

Referencias

1 A N

Z

1 P N

II II1I

Estratos

Figura 26. Ingresos por venta del café. Diagnéstico de la pacaya en

Huehuetenango. 1988.
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Produccién de naranja:

Esta variable muestra la cantidad de naranja producida
en cada uno de los estratos, siendo los promedios de
400, 240 y 0.00 unidades en los estrétos I, III y III,
respectivamente. Puede observarse mejor en la figura
27, donde el estrato cabeceras representa el valor ma-
yor y el estrato aldeas el menor, no habiendo produc-
cidn en el estrato caserios, ya que es muy escasa la -

produccidn de citricos.

Precios de venta:

En la figura 27, se indica cémo existe variacidn del pre
cio de la naranja, siendo la media de cada uno de los es
tratos II, I y III de: 5, 3 y 0.0 quetzales por 100 uni-
dades vendidas. Se observa que en el estrato aldeas, se
obtienen mejores precios que en las cabeceras. Los pre-
cios dependen del lugar donde se lleva a vender el pro——

ducto.

Estadisticamente no existe diferencia significativa en~

tre cada uno de los estratos.

Ingreso por venta de naranja:
Si analizamos los precios por cada 100 unidades del pro-

ducto en los estratos I y II obtenemos un ingreso para -

~cada uno de Q. 12.00, lo cual représenta una ayuda mas -

para el pequeno agricultor.

Produccidn de banano e ingresos:

En la figura 28, se indica cémo varia la produccidn de -
banano en los estratos II, I y III, siendo las medias de
12, 0.0 y 0.0 racimos. Es decir, solamente el estrato -
II (aldeas), repérta produccidén para poder vender. En -
cuanto a los precios que se pagan por cada racimo de ba-

nano, respondieron que tienen un valor de Q. 9.00, lo -~
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cual hace un ingreso-de Q. 180.00 del total de 12 racimos
producidos a nivel de aldeas, ésto contribuye a mejorar -

los ingresos del pequefio agricultor de la regidn.

Ingresos por venta de pacaya:

Esta variable se observa mejor en la figura 29, la cual
indica la variacidén de ingresos por la venta de pacaya -
en los diferentes estratos. Los promedios para los es--
tratos IIT, IT y I son: 483, 412.5 y 283.63 quetzales du
rante los meses de la cosecha. Estos ingresos resultan
ser muy beneficiosos para el agricultor en la época en

que no se ha percibido nada del café.

Ingreso por venta de hoja:

Estos ingresos son muy pocos, va que la mayor parte de -
productores prefieren regalar las hojas, incluso cual--
quier persona se introduce dentro del cafetal y sin el -
permiso debido corta hojas de pacaya. Unicamente en los
estratos II y III se tienen ingresos de Q. 9.00 y Q. 6.00
El estrato I (cabeceras), es donde mis se regala la hoja
o bien se corta sin permiso del productor, por estas razo

nes no manifiesta valor alguno.

Ingresos por la fuerza de trabajo:
En la figura 30, se indican los promedios de ingresos per
cibidos por venta de la fuerza de trabajo, siendo de 340,

312 y 272 gquetzales para los estratos II, III y I.
Generalmente, en los tres estratos se venden jornales de

trabajo durante todo el aho, siendo menor la cantidad en

el estrato cabeceras.
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Figura 29. 1Ingresos por venta de pacaya. Diagndstico de la pacaya en

Huehuetenango. 1988

Figura 30. Ingresos por la fuerza de trabajo. Diagndstico de la paca-

ya en Huehuetenango. 1988.
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1.5.12 Total de ingresos en el agroecosistema:

1.5.13

El total de ingresos para el agricultor en el agroecosis
tema estudiado (pacaya, café, citricos, banano), para -
los diferentes estratos es de: Q. 7,986.33; Q. 6,615.78

y Q. 3,512.41 en los estratos I, II y III. El estrato -
cabeceras representa el valor mayor, debido a que las ex
tensiones de produccidn son mayores, principalmente en -
el cultivo de café, el cual les genera mayores benefi--
cios, Luego, las aldeas obtienen el segundo mejor bene-
ficio con sus producciones y finalmente los caserfos, -
los cuales poseen menores extensiones de tierra, lo cual
repercute en sus ganancias finales. Estos ingresos son

los que se dan al afio en cada estrato, aproximadamente,

ya que solamente se realizd el estudio en forma de diag-

ndstico.
Esta variable puede verse en mejor forma en la figura 31.

Importancia de la pacaya en el agroecosistema, desde el

punto de vista econémico:

La pacaya juega un papel importante en la economfa de la
regidn, pues representa un ingreso extra en las ganan--

cias anuales para los agricultores de los diferentes es-
tratos. Segin los promedios de ingreso, los cuales son

de 483, 412.5 y 283.63 para los estratos I11, 11 v 1, -

éstos representan beneficios en la época cuando no se ha
percibido ninguna entrada por parte del café que se cose
cha un poco mas tarde. Es decir, que la pacaya posee la
ventaja de ser cosechada antes del caf&, desde septiem--
bre a diciembre y la mano de obra la representa la misma
familia o productor. Ademds no existen gastos durante -
el proceso agrondmico de la misma, sino que aprovecha --

los insumos aplicados al café.
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Figura 31. Total de ingresos. Diagnéstico de la pacaya en Huehuete-

nango. 1988.

1.6 Otras

informaciones:

l1.6.1

Organizacidn de los productores:

El 100% de la muestra informd que no existe ningln tipo
de organizacidén entre los productores de pacaya para po
der vender su producto en forma conjunta. Manifestaron
los mismos productores que, en una u otra manera los es
casos intermediarios minoristas locales, obtienen mayor
ingreso en la venta del producto durante la época de co
secha. En consecuencia, la pacaya aungue no tenga mu--
cho comercio en la regidn, pero previendo esa situacidén
y con planes para un futuro no mediato, creen ellos que
algln tipo de organizacién serfa la base para la comer-
cializacién tal y como se desarrollan y funcionan las -
cooperativas agricolas del café, por ejemplo. Para es-

ta organizacidn tendria que contarse con asesoria y a--
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sistencia por parte de alguna instituciSn estatal, para
poder mantener los precios favorables para el productor,
inclusive podrialexportarse el producto hacia mercados -
internacionales como sucede con la pacaya del norte del

pais.

Fomento del cultivo: )

Respecto a esta variable, en el cuadro 20, puede obser-

varse que muchos de los agricultores estadn de acuerdo en
que se fomente el producto en la fegién, para que en un

futuro no lejano pueda ser convertido en un cultivo no -

tradicional que pueda exportarse.

En el estrato I, el 100% de los agricultores estd de a-
cuerdo en el fomento del producto; en el estrato II, un
52% manifestaron su opinién positivamente y en el estra
to III, un 46% de los mismos estd en total acuerdo en
que se fomente como una alternativa mas en la produccidn.
Esto mas que todo se debe, manifestaron ellos, a que la
pacaya es un alimento b&sico de la regidn en la época de
produccidn, pues no se consume todos los dias, y los pre
cios son altos, lo que favorece las buenas rentabilida--
des, generando de esta manera, buenos ingresos econémi--
cos para las familias cuando afin el café no ha sido del

todo cosechado.

Generalmente, las regiones favorecidas son las partes al
tas que sobrepasan los 1,400 msnm, como lo es el munici-
pio de San Pedro Necta, &reas de Ixtahuacin, Cuilco y La

Democracia.
El resto de agricultores manifestaron sus razones del -

porqué no estdn de acuerdo en el fomento del producto y

a la misma organizacidn. En el estrato III y II los por
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centajes son de 54 y 48% en contra, debido a que no exis
ten las suficientes tierras como para sembrar pacaya en
forma de un cultivo finico, afin tampoco dentro del café,
ya que muchas veces afecta el sistema radicular de este
cultivo y compite con los nutrientes. Ademds, la taltu
za cuando ataca la rafiz de la pacaya afecta las plantas
de café a través de las troneras que realiza bajo el -
suelo. Por estas razones algunos de los caficultores -
prefieren eliminar totalmente las plantas de pacaya vy
dejar solamente el café que es un cultivo mis rentable.
Por estas razones también es que el cultivo o plantas -

(especies) estdn tendiendo a desaparecer totalmente.

Cuadro 20. Resultados del comportamiento, fomento del producto de la pa
caya. Departamento de Huehuetenango. 1988.
FOMENTO NO FOMENTO TOTAL
ESTRATO % % %
I 100 0.0 100
I1 52 48.0 100
I1r 46 54.0 100
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VII CONCLUSIONTES

1. La situacidn actual de 1la pacaya en el departamento de Huehuetenan-
go en los diferentes estratos estudiados, es la misma en cuanto al
proceso de produccidn y comercializacidn, habiéndose determinado -
‘que el 100% de la poblacidn obtiene el producto de plantas en esta-
do silvestre y en asocio con el café donde las Gnicas labores cultu
rales son: limpias y cosecha y, un 41% realiza transplantes. Gene-
ralmente, se le enéuentra en regiones altas con suelos hfimedos y -~
topografia quebrada; siempre en asocio y bajo sombra con el cultivo
de café. La cosecha se realiza durante los meses de septiembre a di
ciembre, lo cual redunda en ingresos cuando aiin no se ha cosechado

el café.

2. A la pacaya no se le aplican practicas culturales directamente, por
lo tantoc los costos de produccidn son muy bajos, los cuales se esti-
maron en Q. 154.35 para una hectlrea en produccidn en asocio con el

café.

3. Los productores de pacaya del departamento de Huehuetenango, utili--
‘zan la planta con tres fines: como alimento humano (inflorescencias),
para alimento animal (hojas o ramas) y como ornamento (ramas), en -

dias de fiesta, en cementerios y como adorno de interiores.

4. Los canales de comercializacidn de la pacaya detectados en el depar-

tamento de Huehuetenango, se dirige bajo dos formas:
a. De los productores a intermediarios minoristas locales y de és-
tos al consumidor final.

b. De los productores al consumidor directamente.

5. El mercadeo de la pacaya se realiza a nivel local, es decir que no

se vende fuera del departamento ni al exterior.
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VIITI RECOMENDACIONES

Que instituciones de investigacidén agricola del pafs, como la Univer
sidad de San Carlos de Guatemala, por medio de la Facultad de Agrono
mia, se interesen en la investigacidén de los recursos fitogenéticos

del pais, en este caso de la pacaya (Chamaedorea sp.), en otras zo—-
nas, para efectos de comparacién y conservacién de la especie, va -
que podria correrse el riesgo de extincidn, como estd ocurriendo con
otras especies de Chamaedorea. Ademds se desconoce el papel que jue
ga en la alimentacidn de la poblacidén y su uso potencial para la in-
dustria y poder crear de esta manera alternativas de diversificacidn

de cultivos para el futuro.

Que se trate de dar asistencia técnica y crediticia a los pquefios -~
productores, ya que es uno de los servicios mas deficientes con que
se cuenta en la regidn y procurar de esta manera la tecnificacién de
la pacaya como un nuevo cultivo no tradicional por medio de evalua--
ciones agrondmicas de su produccién, para poder incrementar la misma
y elevar en pequena escala el nivel de vida de los productores. Al
mismo tiempo, con la asistencia té&cnica y crediticia se estaria mane
jando no solamente la Chamaedorea, sino el agroecosistema en que se

encuentra.

Tratar de organizar a los productores de Chamaedorea, por ejemplo, -
por medio de una cooperativa para que se obtengan buenos precios del

producto a nivel local o bien en el exterior donde es muy aceptado -

. como alimento actualmente.
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X. APENDICE
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Cuadro 21. Resumen de las exportaciones nacionales de pacaya, durante

el quinquenio 1982-1986.

CANTIDAD TOTAL PRECIO TOTAL VALOR UNITARIO

ARO (kgs) Q) (Q/kg)
1982 111,882,00 31,295.00 0.28
1983 104,764.00 59,574.00 0.57
1984 57,574.00 13,784.00 0.24
1985 62,559.95 17,122.18 0.27
1986 43,762.09 9,797.43 0.22
TOTAL 380,542.04 131.572.61

FUENTE: Memoria de labores de los afios 1982 a 1986; Direccidén Técnica
de Sanidad Vegetal, Ministerio de Agricultura, Ganaderia y A-

limentacidén, DIGESA.
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Figura 32. Exportaciones nacionales de pacaya, durante el gquinqguenio 1982-1986.

FUENTE: Memoria de labores, Direccidn Técnica de Sanidad Vegetal; Ministerio de A-

60

50

40

30

20

10

e}

(S31TH)

...L8_




Cuadro 22.

Paises importadores de pacaya durante el afic de 1986.

CANTIDAD CANTIDAD COSTO COSTO
FLOR HOJA FIOR HOJA VALOR UNITARIO VALOR UNITARIO
PAIS IMPORTADOR kg kg 0. 0. (Q./kg flor) (Q./kg hoja)
- Africa del Sur 345.00 - - - 0.37 -
- El1 Salvador 37,523.00 - 7,220.10 - - 0.20 -
- Estados Unidos 5,894.09 3,447.00 2,341.00 640.00 0.40 0.19
43,762.09 3,447.00 9,797.43 640.00

tura, Ganaderia y Alimentacidén.

DIGESA.

Memoria de labores, afio 1986. Direccidn Técnica de Sanidad Vegetal; Ministerio de Agricul-
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Figura 33. Principales paises importadores de pacaya (flor), durante el afio de 1986.

FUENTE: Memorias de labores de DIGESA.
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REFERENCIAS

Huehuetenango

Chiantla

Malacatancito,

Cuilco

Nentdén

San Pedro Necta
Jacaltenango

San Pedro Soloma

San Ildefonso Ixtahuacan
Santa Barbara

La Libertad

La Democracia

San Miguel Acatédn

San Rafael La Independencia
Todos Santos Cuchumatanes
San Juan Atitlan

Santa Eulalia

San Mateo Ixtatan
Colotenango

San Sebastidn, Huehuetenango
Tectitén

Concepcidn Huista

San Juan Ixcoy

Santa Ana Huista

San Sebastidn Coatdn
Santa Cruz, Barillas
Aguacatan

San Rafael Petzal

San Gaspar Ixchil
Santiago Chimaltenango

*
San Antonio Huista
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REFERENCIAS

Suelos de las montanas volcinicas
Suelos de la altiplanicie central
Suelos de los cerros de caliza

Suelos de las tierras del Peté&n-Caribe
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BOLETA PARA ENCUESTA SOBRE EL TRABAJO DE INVESTIGACION DE LA SITUACION ACTUAL

DE LA PACAYA EN EL DEPARTAMENTO DE HUEHUETENANGO.

I

II

INFORMACION GENERAL

1.

Localizacidn:
Departamento Muni
Aldea Case

Tenencia de la Tierra:
Propia Arrendada Colono

Comunal Otros

cipio

-
ri1o

- Municipal

Extensidn del terreno dedicada a:

Cultivos temporales y anuales

Cultivos perennes

Area que ocupa la

La tierra tomada en arrendamiento, el

pacaya

agricultor la paga en:

Dinero Especie Trabajo Dinero y especie
Dinero y trabajo Especie y trabajo
Trabajo, dinero y especie Otra forma

Usos que se dan a la pacaya:

Como alimento en humanos

que parte de la planta

Como alimento en animales

que parte de la planta

Como ornamento - en

planta

que forma y qué parte de la -

Otros usos

INFORMACION AGRONOMICA

1.

Topografia del terreno:

Plano Ondulado Quebrado muy gue-

brado

oo




Forma en que se encuentra la planta:

Distribucién o distanciamiento como monocul-
tivo Asociado con a la sombra

e
al sol Especies de sombra .

Forma en que se produce la pacaya:

Como un cultivo en estado silvestre

Si se reproducen sus plantaciones de pacaya como un cultivo, en qué
forma:

Semillero

Almacigo

Siembra directa

Otra
En caso de siembra, que profundidad usa . época de siem
bra a qué distancias

Si la propaga de plantaéiones silvestres, aplica raleo

Aplica transplante En qué estado de la planta

A qué profundidad de agujero En qué época

En caso de asocio pacaya-café:

Fertiliza la pacaya . Fertilizante empleado
Epoca de aplicacién Cantidad aplicada
Fertiliza el café Fertilizante empleado
Epoca de aplicacidn Cantidad aplicada

La cosecha de pacaya (inflorescencias), se realiza en los meses de

La mayor demanda de hoja de pacaya, se da en los meses de

Edad en que la planta empieza a producir

Edad en que la planta termina de producir

Limpia el pacayal No. de limpias

Algln insecto causa dafio a sus plantas de pacaya

Parte de la planta que dafna Algin tipo de control

Método o férmula




III

11.

12,

13.

14.
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Otros animales que hagan dafio a las plantas de pacaya

Parte de la planta que ataca

Alglin tipo de control Método o férmula

Presenta alguna enfermedad Parte de la planta que ataca

Algln tipo de control Método o fér-

mula

De donde obtuvo el material de pacaya que posee actualmente

Reconoce diferencias entre los pacayales de su comunidad y si existe

-

alguna otra especie parecida : Cual

INFORMACION ECONOMICA Y DE MERCADEO

10.

11.

Recibe asistencia crediticia De parte de quién

Trabaja con capital propio

Recibe asistencia técnica De parte de quién

Cuidnto produce de pacaya (flor) Fanegas

Cuinto autoconsume de pacaya (flor)

Cuadnto vende de pacaya (flor)

Precios de venta, por fanega Q. Por docena Q.
Por mano Q. Por unidad Q.
Cuédnto vende de hoja Precios Q.

Lugar de venta de su pacaya v/u hojas

En la aldea a intermediarios

La lleva a otros lugares A dénde y a qué

Distancias de su domicilio

Tipo de transporte Precios del flete y unidad de me-

dida del transporte Q.

Compra material para propagacién Tipo de material

Precios Q.

Prepara el producto para la venta ‘ En qué forma

Seleccidén del producto Cuil
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12. Exigen calidad del producto

Qué tipo

13. En qué circunstancias ha perdido sus cosechas (flor y/u hojas); por

agua

o -
€erosion

1l4. Precios de la pacaya, en los {iltimos tres afios Q.

FUERZA DE TRABAJO

l. Valor del jornal, vendido Q.

2. Mano de obra familiar

3. Cuantos

jornales compra por manzana, por limpias

robo otro

 Comprado Q.

Nimero de personas

4. Cuantos jornales compra por hectdrea, por cosecha

5. Cudntos jornales familiares por hectirea por limpias

6. Cuintos jornales familiares por hectdrea por cosecha

7. Cudntos jornales se venden por anho, en la localidad u otros

8. Cuantos jornales compra por ano

9. 'Ademds de la agricultura a qué otra actividad se dedica:
Albanilerfia Zapateria Comerciante
Artesania Otros

INGRESOS POR PROCESO PRODUCTIVO

1. Cultivo Venta (Cant.) Autoconsumo (Cant.) Precios (Q.)
»” -
f"l y v

2. Por venta de la fuerza_f&hiiiar Ty,

3. Por venta de animales:

Tipo ‘de animal

Precio por Unidad

Total

4. Por arrendamiento de terrenos
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VI.
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OTRAS INFORMACIONES

1. Existe alguna organizacidn de productores de pacaya

Tipo de organizacidn

2. Existe alguna organizacidén para la comercializacidn de la pacaya

Tipo de organizacidn

.

3. Cree que deberia fomentarse el producto de la pacaya

Por qué

4. Estaria de acuerdo en la organizacidn

- “‘l."

o ermm
Q .



UNIVERSIDAD DR SAN CARLOS DE GUATEMALA

:

~ FACULTAD DE AGRONOMIA
- GUATEMALA, C. A.

3 -V - 1989

-
RN R S D

)Aég;‘gfjﬁf' 1) é’ﬁ)ﬂ'ﬁf}’"ﬂ

R £y

Ohriar Y?"mw‘sg Ei P?g?km
RN - ¥ ]

ING. AGR. ANIBAL

B. MARTINEZ M.
DECANYO

™ '

Mummmmusn
Bidttote, ., Coatrg}




