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EVALUACTION DEL ABDOCIO DE PACAYA, FIMIENTA Y CAFE., BAJO CONDICIONES DEL
MUNICIFIO DE SAN CRISTORAL VERAPAZ, ALTA VERAPAZ.
EVALUATION OF THE COFFEE IN ASSCCIATION WITH PACAYA AND PIFPPER UNDER

CONDITIONS OF SAN OF CRISTOBAL. ALTA VERAPAZ.

RESUMEN

lLa finalidad de la investigacidn deccansa en conocer la importancia

soondmioa e bosese la pacava (Chamaedorea tepeiilote Liebm)., en @l

wric con 2]l cultive de caféd (Cpffiea arabica) v pimients aorda

(Pigenta dioca merrill). en estade gilvestre en el municipio de San
Drastdbhal VYerapsz, s comz  tambien  aspectus de  la  produccidn v

comarcializaclidn de las especieos.

Afdemas de lo anterior, deescribir el sistema de manejco aplicado.,
zatablecimiento del peripdo de produccion v capacidad productiva,
determinacion de costos v rentabilidades., asi como tambidn., canales v
metraenes de comerolalizacion.  Fara recabar la informacion pertinente ze
wtitisd tlos bholetas, wna para productorss v otra para intermediaricos. £1
siebtena metodoldoico ubilizasdo fue e] de entrevistar a RErSaas
connoedoras de la realdn, obtencidn dew merco de lista siendo estos §.200,
readivacian de un oremuestres al 5% del total de la poblacidn oars
debaymamar el tamaho de la muestra, para los pobladores v para cada
wrtrato mediante 2] metodo Estratificado aleatorios este fue utilizado con

Pove prechuchorss

encuestando un total de 92, mientras oue para les

intormediarios s Q80 Un CEMSo.




il

Rrdenada la informacion se srocedio & su analisis respectivo,
haciendo LIS ez la estadistics descriptiva para lag variablag

cuartitativas presentando resul tados mediante 2l uso de cuatros, fioguras,

W fyaur s las wvariables cualitativas su presentacidn = Miro e

o pry g g g gy b o 3 g per
HELEE S WO Sk i T AP Y o 54

Gerntrao de los resul tados més importantes obternidos g2 pueden mencionar loo

snointientes:

1 estrate 1. produjo 102.% redes/ha, sequido del 111 92 redes ha v

Pocons 74, repartanda um peso promedio de 80,1 bhgssred donde @1 4%, 7%

v bene ml

dee las hractezs v o) to & inflorescencia romgotible.

@l wome se manifiestd el estrato TI 1e correspondid a las loczalidades
Bader olimas templados considerandose gue oe 1o parvava de meior calidad de

AL por sus caracherdsticas de buen sabor, color, famafo, ndmsre de

.o resistencia &l slmacenamiento v periodo de cosecha. L.as
inflarescencias producidas & menor alititud de los 1999 msnm, fTueron

consideradae

baja calidad por posesr carscteristicas contrarias = loc

T

ahros estratos estudiados. &

o

final ogusp la altitud incide en las

Mirterertes cearacteristicas agrondmicas del cultiveo de DERCARY S .

“ates estudiados no dan ninogos tipo o

der los Lres

HIFE

fecuadn sl cultive de la pacavea oue e erouentra en forma
seaciads con 2l cultivo de café v pimienta silvestres, se considers gue

e ] S eameieae 1t eina ase i ado T AR comsjunto, esla meal mariejauo

rendo e Ia productividad principaleente del cultive da vafd,

]

tos aon debido a la alta densidad existente de pacaya v otros

1



vididi

qutz e encuentran dentro del sistema asociado dandose asi allta

competerncia en an a2 clhanto & luz, nutrientes, ingidencisx  de

ades v Dlagas.

i

-a& rroducoion en &l estrato 7 incia en el mes de MAr 20 & Mmavo
mizntraz gue en los otros dos en enero a Jjulia, déndose las mavores

=3

producciones en log meses de marzo v osbiril.

Mdamas se logrd deterninar que la demsidad promedio de cada cultiveo fus:

ey

Cafe 27646.7. pacava 2927 v pimients &7 sarboles,. 81 rendimiento medio para
b »

] wcafd de 1,87

IN kgsha,

widd
paciavae FTOIER .4 kasha v pimlenta 401, kg/ta obteniendo e productor wn
inaress neto por

cafe de O E.T00.F9, pacava @ &,877.% y pilnients O 1.924.9 lograndose un

EREY

de inaresos en el asocio de Q 19,103, 1 costo de produccion

para 21 primer ouwltive fue de @1.,482.8, el segundo Q924.0 v+ i
Witios TIEOLAL v oun casto total oo el agropcosistensa en asocio  de
527,22, se realizd vna distribucicos de los costos v rentabilidades on
cada who de los sulbtivares donde se logrd determinar gue el 47% del costo
total de producoidn le pertenecid al cafeé, el 294 a la pacava v el 4% a

La pimisnta, &t cuanto a sus rentabllidades 18% de ila rentabilidad toatal

b proe

il &l café. S1% & la pacava v 21% & la pimienta., #llo debido

foaue 21 dnico cultiveo gue recibe todas las atenciones posibles dentro dsl

ST T

wEtemns s &l cafd v los  pulfives de pacava v o pimienta se

CPSROPIESAD D7 17 UNICERSITAN 77 S31 Tami e

T
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N e

arrollan en forma natural dentro de los agroecosistenas aprovecohando e

farma indirecta todos los gastos v cuidados culturales gue se le realizan

”

At s, Foar o do tanto B cultivo gue mejor rento fue 1a pacaya seguicdo

et endtien de cimientas v ooafd raspeotivamante, considerando sl Timal o

cava sl sw de dimportancia econdmics para los pobladores. poroues
ademis de proporcionar alta rentabil idad, genera otros ingresos por venta

vher e

para el empague. principslmentes a las espooas de la Mayoria e

Lo pmroductores: diéndose wun movimienton econdmico aprodimado de 54,075,

o2l proopsn de comercialicacitn se Tograron deterninea tres canales

comercialirscidn siendo el primero el oue fluve con mas efectividad

del productor al comprador local, intermediario transportiacta,
mavirisntas mercade de la terainal, enproesas transformadoras, mercados

carntoraleg v

salvadorefios, la oferta del producto en el primer oss de
pradueeidn es haja por lo gus se loard detectar due los precios en o)
merosdn son buencs. pero conforme la oferta fue sublendo se did una

saturacion del mercado provecando altibajios en los Mrecios.

Dentro de los mérgenes de comercializacién calculados g2 1ogrd

debereminsgr ous para el canal 1 &l méraen absoloto fue de O72.4 v un

ivey de G ORSY, para gl segundeo canal el margen absoluto fus de

vl

vowl relativo de %.15% v opara s toecer sl margen absoluto fue de

SO v el orelative de B3%. por lo ogue se mido determinar la diferemcis

sl e et

#6 entre el precio de wenta del productor v el e o

Gl por los consunidores.




1. INTRODUCCION

l.&  @ran divarsid%d bioldgica, propia de {Huatemala, plamtea
posibilidades de cultivos nat-vos con ﬁaracteristica% promisorias gue
han sido poco estudiadas en el campo de la investigacion agricola. esios

ol bivos puesdern sustituir  al cate obtros cultivos, en ArgEas o

i
H

crothicoldn margainal, si s les proporcoionan técnicas apropiadas de

miltive v mecanismos adecuados de comercializacion. Entre sllios. la
patava  {Chamasdorea teneiilpte Lisbm), especie con un  rFanao e

shistribucion hbastante amplio v gue no  ha sido manejada como cultivo con

teonicas apropiliadas por los productorss del pais. principalmente en San

Cristobal. Alta Verapaz, donde la produccion de pacava &s una
alternativa econdmica significativea. La pacays, en la reqidn,. =5 una

planta que se propaga en forma silvestre o con inuy poco manejo, asocliada
con el catdé. pimiepta v otros cultives. Segun Hodriggax Ibhafiez (14), &
=l estudio de diagndstico realizado para la pacava en el departamento de
Glita Verapazs indicd gque el cultivo de la pacava provees al agricul tor
huena cantidad de ingresos, al reportar un alto indice de rentabilidad.

For la necesidad de. impulsar los recursos nativos, de la ppca
informacidon  gue existe scobre ellos .y de la importancia gue tierne la
diversificacidn de cultivos para la economia local,  fue preciso evaluar
@l proceso productivo  del cultivo, costos  de produccidn del
agrosonsistens &n asocico. La utilidad que deja a los productores. Fara
ello se  analizaron los cultives gue més sobresalen en el drear s
T Tancia econdmica para el municipio v los diferentes canales U
Tleva 21 producto desde e1  productor  hasta el consumidor firmal
papeci ficamente la pacava gue fue el cultivo en estudio.

La importancie de la investigacidn descanstd en la profundizacion de

ioe  aspeoctos ge produccidn y comerciallizacitn  para A% 3 tlar ,

recomendaciones a los productores: para oue estos  puedan lograr mejores




Y

coERchas v enpeciativas de mercado: v. por lo consiguiente., obterer la
méxima  ganancia posible, que por lo regﬁlar es acaparada por las
difersntes agentes de mercadeo oue  intervienen dentre  del DroceEso
general de comercializacidan.

Fue posible determinar ia importancia gue posee el cultivo para
amortiguar  la economia de los productores cuando ellos se enrcusntran on
ure periodo en el cusl no perciben ningun ingreso wocon¢émico por  la
actividaed agricola, también la determiriacién de los diferentes
canales de comercializacicn  del producto ¥ o los agentes  dintevmediarios
{transportistas, mayoristas v minoristas) cque actlan  en la compra vy
venta vy fijacadn de precios del producto. Al final @e caloularon lo=s
maroenes de comercializacitn en cade uno de los eslabones por los cuales
el provlucto pasa.

Fara lograr recopiler toda ia informacidn necesaria se utilize ol
muestren eshratificado aleatorio, haciendo el mismo, N base &

altitudes, agrupando diferentes localidades an tres estratos, Estrate I

lugares

i

ubicados a menos de mil menm, Estrato I1 de 1001 a 1500 msnm v
Estratoe II1 de 1501 a 2000 msnmi dado gue la misma influve en la calidad
de  las anflorescencias, forma. sabor, ceolor, v otras caracieristicas
propias del rcultivo de 1a DECAaY . Como herramientas se utilizaron
brxletas tanto pars productores como para intermediarios transportistas.

ot total se  encuestaron 92 productores  distribuidos en forma

mbee s =17 cada ung de los

tratos estudiades. muestreando 17
mroductores en el estrate 1, %9 en el 17 vy 21 en el 111 respectivaments,

Toda la informacisn gue se obtuvo se  ordend Y  ®BE  analizd
el iamte Tz utilizacidn de la estadistica gescriptiva para variables
cuantitativas haciendo presentsciones en araficas v cuadroz: v para las

varishles cualitativas lps resultados fueron gxpresados en porcentajes.



2. MARCO TEORICOD

2.1 MARCO CONMCEPTUAL

2.1.1 Antecedentes

Deoars Enriguezs (9), en su estudio; "Situwacidn actual de la pacava

{Chamaedorea so.) &n Buatemala”, la produccidn de la misms es elevada v
=zrn cuanto & demanda y oferta se refiere, ésta vltima siempre s mavor,
ademis 21 pais no alcanza a coconsumirla toda vy maxime en  la época  de
mayor produccidn, por lo ogue se exporta del 40 al 307 bhacis 81 salvador
v los Estados Unidos.
Sigui (17%Y. en su estudio "Disgrndstico de la situacidn de la

macaya {Chamaedores sp.). en el depsrtamento de Santa Rosa, Guatemala®,
A drma gue Dara sl pequeno caficultor, el cultivo de pacava es de
importancia econtmica, debido a gue la recoleccidn del fruto ses en los
MEGEs Drevios & la cvosecha de café, ocuando 1 caficultor no cusnta con
=uficisntes recuwrsons econdmicos.

Marroguin (92). en sw investigascidn "Diagnodstico de la

produccidn vy comercializacidn de la pacava (Chamaedorea sp)l. en el

municipio de Banta Rosa Irhuwatéan, Depto. de Santa Rosa", un 51,474 de

los agricultores reportan indicios gue en 2l cultivo de la pacava, va

interviens la mano del  hombre. Erv el resto de los  casos, 1oy
procdustores obbilsnen la pacava &n forma  completamente silvestre:

obtenidndose wna ganancia neta de 8 240,85 por manzana en la produccidn,
para oue ano de 1986,
Bamaca (2), indica, en s investigacion, "Diagndstico de 1a

proguccidn v comercializacidn de la pacaya (Chapapdorea spl. &1 los

municipios  productores del depsrtamento de San Marcos, Buatemala”. La
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pacava N necesita ningin tipo de insumos, por ser un cultivo silvestre,
For  lo gue  Jos costos  de produccicon e concretan Gnicamente a la
recplecoidn v o transporte del producto. La produccion de una manzana de
racay e 2n oed afc de 1989 deid uma ubilicdad neta de F B18.971., fred mismo
prdros gue los canales de comercializacion de la RACKRY & B8N los ouateo

munteiprlos proguctores del departamento de San Marcos, se establece de

vignte mansrar De  los productores al consumidor directamente, del
productor al intermediario  local ¥  de sste al consumidor Timal. del
nroductor al intermediario mincrista ¥y opor altime al consumidor fimal. o
la ver el mismo auwbtor, expresa qus las anicas labores culturales gue S
aplican a la pacava son las limpias. siendo, las mismas, las gue se i@
sfectdan simul tédneamente al cultive de cafte, concretédndose el productor
Brlcamente a la  recoleceoion del producto, de esta manera. la pacava es
ur producto gue  se  desarrslla en estabo silvestre realizande las
cosechas en los meses de Septiembre a Marzo. El dnico lugar donde VR

fertilizan les plantaciornes de pacava, #s San Fedro Sacatepégues.

2.1.2 Origen de la pacaya:
Standiey v Stevermark (1%9), indican que el origen de la

pacava g5 de Mesoamérica, el vocablo pataya se deriva de la lengua
Mathusatl. reportan & 1a pataya con zus nombres comunes. en los sinuisntes
departamentos:  En San Cristébal, Alta Verapaz, con los nombres de
terners. pacava ixqui-quib,  Chem Chem: en Tiuetraltenango v San  Marcos
comt Bojom v Chimp.,  Recibe otros nombres, tales comp capuca, chicuilote
v omoiinilio en otras partes de la FRepublica, pero comanmente es comooics
cogn peoavye tanto la planta como  1a inflorescencia de la misma. La
bacayva 2% una planta gue se dernarrotla en forma gilvestre. nmo se utilizs

nanounae clase de insumos (S41lo participa la mano de obra). por lo tanto



asocio dentro de

olamta

sus cosios  de produccidn son bajos. Se encusntra en
los cafetales. sl produccion es mayor  en las partes altas v su
rendimianto  varia de acuerdo a la distarncia entre cada una de las
plantas o sea aue dicho rendimiento. depende de la concentracion  de la
e las unidades de producoidn.
sr U estudio va citade concluve gue, em un 100%, de ls
silvestres

chiiene de cultivares

Bémaca (2);
poblacidn estudiada. la  produccion se
que spoencuentran asocladas con el cultiveo de caté, concentrandose mas
La  prodoccidn en 2l sunicipio de San Refasl Fle de La Cuesta. Ademds,
gl cultbtivo en el departamento de San Marcos se encuentra concentrado en
¥y bhajo sombra con wnidades econodmicas de no
no mavor  de 19335

una produceidn

cuitiveo de café
v oA

3 docenas

ArEas ey
man o 0.7 Lareas., obteniéndose
165 docenas o bien 8 bultos con S
vy mentafosas.

regiones altas

squivalente a
zonas guebradas may

il acdes,
respectivamente. DE procguce
de 800 a

e
1805 mus.m..m., en
autor indica gue los productorss de

uraddacies

con allitudes gue van
Fumedas . El mismo
utilizan ia planta para tres

nuebhradas v omay
del departamento de %an Marcos,

DECaya
{Inflorescencias v tallos tiernos).

fires:
----- Como alimentn para humanos
Fara alimento animal (Hojas timvnas).
Commer orpamento (Dulmes o ballos sagreos. sn dias festivos) .
21 omeprcades de la inflorescencis se efectla dricamente a
principalmente en los dias de mercado.

sal tamental .

frivesl
Bn
Er los

Importancia econtdmica de la pacava
importancia econdmica

2.1.3
una considerable
% Mayor.

pacaya tiene
importancia

Lk =
Guatemala dicha
la inflorescencia gue aurn no

[t
cantidades

de

Centro  fAmévica.
=& venden grandes

mey Cados
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52 ha ablertc {14, Las diferentes mspecies de Chamaedoreas gue =e
chservan en el mercado difieren e varios aspectos de su  apariencia.
Las  pacavas de  Cobén., Glta Verapaz. son  mas largas gue las otras
localidades, por lo que el poreentaie de materia comestible eg mavor, 1o
que hace gue  muchs de esa'pamaya sea  comercializada bhacia otros partes

derl pais v hacia el exterior (14),

2.1.48 Clasificacién botanica
Der  souevdos  con Standlev Yy ©Btevermark vy Cronquist {19y, La

clasificacion de la pacava es:

Fertro Flantae

Suhreino Fmbrrvobionta

Diwvisidn Magrnioliophyta

Clace Liliopsids

Subtlase fracidar

rden freceles

Familia Arecacear (Falmas)

G&Ermero Chamasdorea

Fapeoie Chamaedores tepeiilote Lisbm.

Z2.1.5 Habito
e le considera, como planta oregario de smbra, oeneralments estd
2N Aanouio con el café v tambidn  se lo tultiva en jardines,. asi como con

MUSACEaS v letuminnsas (Ingas), casl sienpre bajo sombra ().

2.1.6 Composicidn guimica y eslementos nutritivos
Beoun @l INCAR (8, la composicitdn  quimica de la PRCAYR. 8% la

siguisnte,
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Cuadroe 1. Analisis bromatoldgico de la pacava.

lomposicidn por 100 gramos de poroicon comestible)

Valor snergetico 45,00 kKoal
Gn.00 7%
4.00 g.
D.70 g.

Hidratos de carbono totales 8.30 g.

Fibra L.20 g.

Ceniza 2.00 9.

Calaio I46F.00 mg.
Fasforo 106,00 ma.
Hisrro 1.40 mg.
Yitamina &, actividad S.00 mea.
Tiamina 0.03 mg.
Rivaflavina 0.10 mg.
Miacins 0,90 mg.
ARoido Ascorbioo 14.00 mg.

Forcidn no comestibhle (vaina) G700 Y

FUEHTE:  IHCAF, Tabla de composicitn e alimentos.

2.1.7 Uzsos de la pacaya
las Chamaedoreas son consideradas de importancia econdmica

gn Tentro américa, pero en Guatemala es donde tiene mas importancia gue
cualouwier  otro pais. L.ea pacaya o cmnﬁidaféda como  un busn producto
vegetal, las inflorescencias de algunas especies son muy AMargas para
ser consumidas. pero la mayoria\d@ egllas poseen un sabor  amarao el cual
we  agradablie. Alogunas veces las inflﬁreacencias Jdvenss s COnNsSumen =n
ensaladas. pero mas frecuentemente son cocidas con huevo ., las cuales
sirver coma  fuente de vitaminas y' minerales para el ser humano: en gl
ocridente de Gustemals es prepsicatdo un plato de pacaya denominado Boj sy,
preparandose éste con la b}éa de. los fallﬁ% jg;EﬂEE 2 incluve las hojas
e los retofos.  Las  hojas méas  largas de  la planta son usadas como
decoracidn en  dias festivos dentro v fuera de la puerta de los hogares,
Sirvean también para formar arcos de adorno en las calles vy cafr@tﬁras

(17) .




2.1.8 Variedades de pacava

De acusrdo & BEnriques (5), exizten dos variedades de pACEYA.
Trmando en cusmts sl tamaﬁm_ de la inflareaéenmia: Facava darande. U
alcamza una  longatud haﬁﬁa de 70 cm v oun promedio de 40 cm v conoun
diametro de 9 a 10 cmy ‘la espata es gruesa. Esta Da&aya puede
encontrarse en las regiones altas de nuestro peis (San Cristobal
Veraman) . La otra variedad de pacavs es la conocida como "pacavita'. su

fonoitud prosedic ee de T30 om oy entre 2 a I3 em de didmetro, la espatzs es

delgada; ésts se produce en laz partes bajas de la region cafetalera

dezl pais (El Frooreso, Santa Rosa, Ezouintla v Jutiapa).

2.1.%9 Formas de cultiveo de la pacava
La pacava =ze encuentra en Buatemala asociada con el café,
PR .
- e e . . A - - - ~
ms&ceas Yy especies  del género Inga, actualmente no s& Conooen

planteciones comno smonotultivo esstablecido {(5). Sigﬁi (i?}, concluye qgue
el 97N de los mrmmucfmreé de pacava en el deéaftaméntu de Santa Rosa
Tienen las plantaciones en forma silvestre v gue solamente un I% de los
productores bienen la pacavea como monocultivo, en el cusl el sistema de
silembira varias de 1 a Elmetrms entre surcﬁs v de 1 a 3 métros sobre
CUrCRSs Y las labores cultursles ce cmncregan unicamente & raleos v

LR R R TR (I

2.1.10 Aspectos de la produccidn de la pacava

La planta de pacava necesita de 4 3 & afos para la primera
oroduccidn, dependiendo de  las  condicionss en que se desarrolle  la
planta. & nivel ﬂamipmal, la mayor produccion de pacava se da en e) mes
e mar o v los departamentos de  mevor importancia son:  fAltas Verapaz v

Banta Fosa,  En senor escala de predoeccidon siguens: E1 Progrese, Jutiapa,
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Escuintia, o Marcos . Haja Yerapacz., Suchitepeguez. Ghaiche,
Huehuwetenango v Chiquimulsa. La produccidn de pacava & nivel nacional
ragica entre 12 a 195 redes por ManIiand, donde el B804 proviene de San

Cristdbal Verapar, cada red posesr 20 docenas o sea 240 unidades v un

peesn aprodimado de 7H 0 Ko {165 1k . CEn cuanto - al destino ds 1a
producaildn, SEQUN - mEMGOrias de DIGESA, INDECSG. v la Gremial che

Exportadores de Froductos no Tradicionales —-GEXPRONT—, la pacava tambidén
tieng mercade en el exterior, principaslmente en el Salvador, Estados
tidos v, =0 menor escala, en el Africa del Sur, para el ann 1986, el
Salvador absorbid el B5.74% de las exportaciones:; Estados Unidos el
LZ3.047% v Sudafrica el D.79% restarte. Segin la Direccidon Gereral de
v oans Sorioolss ~DIGESA-, e el gquinquenio 1982-1984., se observa una
tendencia descendente en las exportaciones, siendo 21 afo 1982, en el
crker e exporbtd Wy mavor volumen 111,882 Ko {(246,140.4 1bY v  baid
proporeionalnents hasta - 19864, en gque se observa la mengr cantidad
grportada [ 5. 762,09 kg (96,2784.6 1b). los precios por whidad, e
mantuvieron mas estables en los 4 afos  restantes: pues el mejor recio
e obtuvo en 1983, & razdn de @ 00507 por Kg alcanzando el mayor ingreso.
gde O B59,5374.003 para un volumen total sxportado de 104,764 kg (230.480.8
1k, pars el afno 19846, tambidn se registra el primer dato de exportacicn
de hojia de pacaya, hacia los Estados Unidos:; un volumen de 3,447 Kag

E7,38%5.4 1), por un precio total de G 640,00 (5).

2.1.11 Aspectos de la comercializacidn de la pacaya

Segir Enrigueez (3), los precios varian segun la oferta, va gque la
cemands  es mézs  estable, la pacava ps  vendida por redes, cada red
contieng 20 docenas si es grande v de 40 a 50 docenas s1 25 pEOUEBRA.

Cuangdo la ofertsz ez alta, los precios se mantiensen en @ 18/7red v cusando
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la produccidn s poca, el precio sube hasta @ 27.00 por red. La pacava

tora varins camales de comercializacicn a frivel nacional desde =l

produc bor hae consumidor final. siendo los siguientes:

- Del productor al comerciante oe mercadn v de gs=te al  consumidor o
del productor al consumidor directamente.

- Pel duefo de la produccion, al intermediario transportista, del
transportista al  mayorista v del mavoristas  al comerciante

minorista v de éste al consumidor o del minoristia a exportadores

aque la llevan hacia el Salvador (5

Sigui (19) concluve que los canales de comercializacidn de

1s pacava para £l departamento de Santa Rosa sons

- Redl productor al . intermedisric traneportiste v de dszste al
cornsumidor final.

- Ded productor al consumidor directamente.

2.1.12 Especie bajo estudio

Chamaedorea tepsiilotes

e una especie que se encuentra en altitudes de 14600 m.s.n.om. 0
menos. 25 cwltivada como comestible u mrnamentél, la encontramos en Alta
Verapaz asociads &l cuiltive de cafeé, pimienta, etc. Izabal.
Suchitepdguez. Guetzaltenango, Sen Marcos. E1 Petén v Hushustenanao.
nlantada en  otros departamentos cosn Guatemala. Escuintla, Santa Rosa,
Bavatepdnues, Ezxte de Méuwico hasta Colombia.

Standley v Stevermark (19)Y., indican gue la pacavae (Chamsedorea

Liebmt., es wna planta selitearia v en ocasiones creciendo en

Ma ey & a pero  siendo individuos distintos: lo Gltimo  se detecta e

nDlentas gue orecen en forma silvestre v gue no han sideo motivo de marejo
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PO @l productor. va oue e&n lxs cultivadas se observa plantas
solitarias; =son plantas erectas. alaounas  veces decumbentes en la bhase:
frecusntemente  con nudos mas o mencs prominentes vy radiz bien arraigada.

El largs del tallo es de 2 a 7 m. 0 mé&s v de 1.8 a 10 om de didmetro.

con entrenudos entre 4.5 a 6.5 onm de largo o mas. Hojas pinadas,
laraas. la vaina es cilindrica, estriada v nervada v oblicua en el
Apice, el pecinlio es fusrte., de 10 a 47 om de largo. Las

inflorescencias nacen debajo de las hojas,. solitarias en los nudos.
egncerradas por 4 0 3§ espatas. l.os pedinculos de las inflorescencias
simples sstaminadas son de 6 a 17 cm de 1argD,-En numera de 18 & 50 o
mas vy delgados. Las flores de color amarillio claro, un pooco suwculentas,
aszntada en wna depresidon gliptica poco profunda, poblando densamente el
raguis. E1 céaliz es muy corto v membranoso, anwlar de aproximadamente
G.3 0 min de s&lto: parcialmenits adherido & los ladous del alvéoclo. Los
petalos de aprodimadamente 2.9 mn de largo.  Los pedunculos de las
infiorescencias pistiladas son de 10 & 27 em de largo, sm pdmero de 4 a
17 o mas rectos o flekibles, torpandose todos de color anaranjado cuandao
se formsn  los frutos. Las Hlores -restin assentadas  en wuna depresidn
circular poco profunda. El caliz muy peguedo de 0.5 a 1.0 mm de alto,
anular, volvigndnse ondulado al dezarrollarse el fruto, los pétalos
imbricados v considerablemente ovalados., @ El. frute s ovalado o
frecuentemente eliptico, wverde—azul, torndndose negro al madurar: 13 =
1% mm de largo v hasta 20 mm cuando estéd fresco, con diametro entre 7 a

Hoomen .

2.1.13 Produccidn
2.1.13./A El proceso econdmico

Mo gBs maés  gue el camino gue recorre el hombre para satizfacer sus
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necesidades. Fara ser consumido un bien debe ser- antes producido v no
tiene caso producir un  bien si fo va & ser consumido. En ] proceso
econdinloo  es Lan importante producir como consumir. La distribucidn es
un fendmeno gue se  encuentra entre la produccidn v el consumo, este
infivve en forasz determinante en e IOCeR0 econdmico {10).,
2., FProduccitn:

Ee la actividad dirigida a la elaboracidn de satisfactores (10). La
proinceion son todas agquellas actividades en la Bnpresa Agricola gue
e velscionan desde la siembra  hassta la cosecha, al igual gue s  la
funoidn para poner los productos en mamos de los consumidores {100,

. Distribucidn:

Bu funcidn es poner al aleance de los Tomsumidoresz, en la

cantidad v tiempm preciso, los bienss (105,
. Consumos
Be la vtilizecidn v aprovechamiemto de los biemnes producidos

{100,

2.1.13.B Factores de la produccion

En todo 2l proceso evolutivo de 1a humanidad, los factores
que  han hecho posible la produccicn v, en tonsecusncia, la satisfaccion
de las nmecesidades del hombre., han variado en importancia. En la época
nrehistdrica, la tierra o recursos naturales eran suficientes pars auie
&2l hombre  viviera. Al paso del tiempo, s& hizo nfecesario la
intervencidn de obro factor para la satisfacocion de laz nececidades: e
Tratmio,

Er la actualidad. aunque todavis es posible oroducic bhienmes
VoStV icios con la tierra vy &l trabaioc. existen otros factores agraciass a

foe cusles e multiplica ia proaducc:

Y OBEE pueden satisfTacer con menar
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gsfuerzao las miltinles necesidades de una inmensa v creciente poblacidn:
Capital v empresa (10).
En la actualidad, se bhan considerado tres factores de la
Dronucelon: tisrra, capital v  trabajo. Todos los economistas han
atentado como necesario en el proceso productivo. un cuarteo factor. aue

uros  1laman empresa W organizacidn (Lo,

2.1.14 Comercializacidn

Plgunos autores definen este  térmiro como actividades econdmicas
aue llevan consigo el ourso de biernes v servicios desde la prroduccidn
hastsa Bl consumo. Eex el proceso de planear la presentacitn de las
mercancias, en el iugar, en el tiempo. en la calidad, &n la cantidad v
a2l precioc conveniente. Ademas es  up praocesn. oue  acontece, sucede. ge
lieva & cabo en el escenario socioscondmico  de los negocics. su
naturaleza es dindmicsa v por lo tantod cambiante {10).

La comercializacidn , es la organizacién  de aguellas actividades
empresarias ous facilitan el intercambio de articulos v servicios snire
gl productor v el usuario, la ejeﬁucién de aﬁtividades comerciales gue
orismtan el fluio de articuloes y servicios del productor al consumidor o
wsuario {10y,

Sequn Rojas B, la comercializacidn es el conjunto de los pProcesos
por los cualess oferts y demanda operacionalizan el intercambio, {15y,

El proceso de comercializacictn se inicia cpnociendo al cliente v
sus nacesidades v oconcluve con una compra del éiiemt@ v la satisfaccion
der tales ne - sddades, laﬁcomarcializacimn 828 nada mé&s v nada menos oque
Te  srmonizacidn rentable de los  recursos  de 1a B esa conn los

requerinientos vy las oportunidades del mercado (13).
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2.1.15% Concepto de mercadn
Se puede definir come ] conjunto de demanda por parte de clientes
potenciales de un producto o servicio, O personas  con necesidaces por

satisfacer, dinero pars gastar v dezee de gastarlo (13).

2.1.146 Funciones de la comercializacidn
Fara el sstudic bajo enfoaus  funcional, se porne énfasis en el
nroossn de conerocialiracidan. Se ohserva cHmo se realiza la comercia-

lizacicdn, =in considerar la pereons o entided oue la realiza (10).

2.1.17 Funciones de intercambio

2o todas aouellas relacionadass con la tramsferenciz de derechos de
mroniedad de los bilenes, se vimculan con la utilidad de posesién., Eztas
son la compra-venta v la determinacion de los precios (10),

Pra Dompra v Venlbar

Er el proceso de mercadeo lowg participantes (productores,
intermedisarics v consumidores) compran v/ venden los bienes. Existen
tres metodos de compra v venta de  los produ:tmréa agropecuarios 1.
Compra-venta por inspeccidn. Z2.) por muestra v 3.} por descripeion (10).
B, Determinacidn de los precios:

Ello puede mer libre o regida por normas oficiales (16). S da a
conuer la imporitsancia de dos sistemas de determimacion de precins en
condiciones de concurrencia: precio con  reoateo v subasta pablica (10).
Enoel precio por regateo destaca el desarrnllo de una serie de actitudes
ertre compradores v vendedores, en conversacion verbal o escritsa ¥V con
ta presencia fisics o no del productor se expresan  las consideraciores
der unos vy otres hests gue en  tienpo corto e llega & un acuerdo sohbre

las condiciones de la negociacidn (10).



Z2.1.18 Funciones fisicas
Don las gue s relacionan con la& transferencia fisica v ©on
moadificacionss fisicas & incluseo fisioldgicas (por ejemplo:  grado de

madurez2) de los productores (10).

& OB

E la  Tuncion fisica de rreunir la produccidn procedents de
digtintas unidades, haciendo lotes homogéneos, parae facilitar el
traneporte v otras funciones de comercializacion (10}, Ei apente de

mercaden gue realiza el acopic es denominado acopiador o bien acoplador
rural . intermedizrio rural. comprador rural v acopiador camionero (10).
El centro de acopio es el lugar donde  se reune  la producciéon vy
tiene como objstivo concentrar v regular la oferta v buscar economias de
escala en el transporte v en las demds actividades de preparacion del
producto. Em peguefios productores el acopio organizasdo contribuve a
e lns oultivadores particioen 2N las primeras gtapas de la
comerolalizacidn v agreguen mayver valor al producto (10).
b. Almacenamiento:r
Furcidén de mantener el producteo en depdsito por un tiewmpo. con =l

fin de ajustar la oferta segun la demanda (10).

La necesidsad de almacernamiento se origina en el hecho de ague la
\
produccidn agricola es eslacional v, - en camblo. el consumo 25

cornstante & través de todo el afit. CON algunas esxcepcliones
{Tiestae religicsas, celebraciones especiales) {(10).

Hay dos tipos de almacenamiento: el estacional, gue conserva los
sxcedentes de  cosechas v los ajusta a la demanda-a travées del tiempo,
otro ez vl temporal, que se da en loz distintos niveles del mercadeo
tales como el scopiador rural gue por pocas horas o disas en espera del

traneporte v la  preparacion de los  productos: el gue  realizan los




mavoristas en los mercados, los detallistas v otros (10Y.
£, Transformasitr:

Funcion fisica gue modifica ls forma del producto para preservarlo
v o haverlo aseouible al  consumidor. proporcionando wtilidad de  forma
P10y,

1. Clasificacidn v normalizacidn:

Begun Abbot  Yla clasificacién por wvalor comercial consiste en la
seleccion de los productos v sy reparticion en  diferentes lotes donde
catda uno posee unifarmemente ciertaz caracteristicas de calidad”. Avuda
m los compradores & escoger  los productos mas  aproximados & ilos  usos
RBaera los gcuasles s reguieren, Io gus permite que los productores tengan
N mejor precio, conparado a wue producto sin clasificar (10).

& . Emfrsoe

El Ffin  es preservar &1 producto. preparar lobtes para ESEl
maripulacicon v Traccionarlo, con el fin de facilitar su distribucidn.
Be puede realizar en la finca , en los  centros de acopio, en el
transporte hasta los ecentros de acopio v de estos a los  certros
mayoristasz., en la distribucidn a2l detalls {(10).

oo Trarnsnorte:

Agregs "whilidad de lugar” & loz  productos mediante su traslado
desde el lugar de produccidn  hastsx les centros wrbanos. haciéndolos
accesibles a los consumidores: esta simple transferencia afade valer a

ta producecidn (107,

2.1.19 Funciones auxiliares

Denominadas también de facilitacidn. contribuve a la eiecucidn de

ias funciones fisices v de intercambio v se cumplen en todos los niveles

de omerosdo (103,
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& Informacidn de precios v de m@rcadm:

Ees la prestacidn de oun serviecio de recoleccion  de datos., B

procesamiento, andlisis y ditusidn, con la finalidad de informar & los
' [ s T
participsntes (10). )

Flestschner 1977, citado por Mendoza (10), nos dice "la adecuada
informacion de precios, constituve une de los factores que  brindan
transparencia &l mercado, permiten a los  oferentes vy demandantes
accionar  en &1 momento  convenisnte v con las mgjores posibilidades de
s e Lo i,

g Financiamiento:

Lo tipos de eréditos son los Créditoﬁ'comerc;alas que Droparcimnah
los bancos a intermediarios v & empresas de comercializacion nara  la
compra v o wventa de mercancisas . El financiamiento hace posible e
cumplimiento de las demas funciones de comercializacion (10).

c. Peeptacidn de riesgos:

e una de las mas importantes en &) mercadeo v es la menos tarpgible
2 apariencia, en  mercaden  agricola hay dos  clases de riespns:  de
peérdida v Tinancieros (10},

l.os riesgos fisicos son  los derivados de los dafos vy deterioros a
aue estan expuestos los productos agricolas. Estos riesgos pueden ser
rlevados: dependiendo de la perecibilidad v del anbiente en el cual se
desarrolla la comercializacién de un producto (10).

Los intermediarios que permanecen en la comercializacidon conocen
may bien  los riesgos por pérdidas fisicas vy de calidad en los productos

Yooperan con méargenes de uwtilidad bruta lo suficientemente altos, lo que

les  permiten un margsn neto de beneficio. l.os costos por las pérdidas
normales e &l process  ode mEycadetn  son trasladados por los

intermediarios a los productores mediante precios bajos Yy & los




comsumidores con precios s altos (100,

&) Fromocitn de mercados:

gricarga de la bdsgueds de oportunidades de mercado para  la
produceitng s2 1lama también Intelicencis de mercados {100,

Uri producto puedes recibir utilidades de lugsr, tiempao, forms
¥ opDuesidn v sin embarge, puede resultar un fracaso al final del proceso
1 no entuentra mercado. Cade dia s mas  evidente oue los mavorss
nrshlenas del proceso econdmico sorn penerados por las limitaciones de ia
demaricta v por los excedentes sin mercado, ©1 comparatiton con las
limitacviones de la oferta, gue son menores dado al amplio desarrollo de
la teonolopia v o la innovaciones (19).

For gillo, la promocién de mercados busca encontrar la cuota

e mercade interno o externo para la produccidn.

2.1.20 Intermediarios

Eoe une relacidn comsrcial independiente que opera como

#rlace  entre pmroductores "y consumidores finales o LELArLOE
irnduetriales. Fstos prestan sus servicios respeckto & Lla compra & venta

de los  productos trasladéandolos de  los productores a  1os consumidores

un pegnolo independiente oue existe entre el Fabricante v el
conszumidor final. realiza actividades v rinde servicioz con respecto  a
la compra  v/o venta de los  productos segun se muevan del productor al

consamicdar {209,

1

& clazifica & los intermedisriocos tomando en cusnhta si
pusesn © 0 no la propiedad de los productos  involucrados. Los
vomerciantes intermediarios posesn. de hecho los articulos obieto de la

ventar:  1os agentes  intermediarios n#wica poseen en  realided  los
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articulos, pere  actuan en  forma activa en la transferencia de la

propredad (13).

2.1.21 Agentes de Mercadeo
Los entes o agentes participantes en el mercaden agropecuario vy gue
podran ser los eslabornes en una  cadena completa de comercializacion

(L0, dan & conocer a continuacidn:

I FProductor:

Ee 2l primer participante en el proceso, desde el momento
mizme de tomar una decisidon sobre su produccion (10).

b Acopilador rural:

Ee conocido también como camiconero o intermediario-camionero. Fe el
nrimer enlace entre el productor v el resto de intermediarios. Eegne o
aropia la produccion rural disperss v bace lotes uniformes (10).

T Mavorista:

Feconcentrar la producccion v hace lotes arandes v uniformes
que  permiten la  funcion formadora del precio v  facilitan operacionss
masivas y especialidades de almacenamiento. transportes v en generxl de
preparaclion para la etapa siguiente de distribucidn. Se puede decir Qe
es &l agente de mercadeo que adguiere los productos de los ascopiadores
vodow vends 2 detallistas (10).

o Netallistass

Son antermediarios gue tienen por funcion baésica el
tracoionamiento o divisidn del producto v el suministro al consumider
{10y,

B o Emoresas transformadoras:
Entre ellas se encuentran los molineos, los mataderos. las

erlatadoras {103, SBe denoimina a

0
He

toda aguella gue utilice como materia
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i ma o orothictios agronecuarios v o omon parte  del canal de

. Erportadoras © importadoras:
Son loe comerciantes generalments  constituides como enpresas . QLig
=Y gupecializan  en la esuportacidn e importecidn de productos

AQropscuarios con mavor o menor grado de procesamiento (100,
Q. Entidades o sgencias gubernamentales;

ABgrupan & todos los organismos setatales D pares—estatales
encargados de 1la doble funcidn de garantizar preciosz minimos  al
productor . v vl  absztecimiento reguiar a precios controlados a2l

comsuamidor (10,

roracion de produchores v comnsumicdores s

Comprende tanto las agremiaciones v cooperativaeas  de agricultores
nare Tines  de regulacidn,  politicss v oactuacidn  en produccion v oen
mereaden. cono las  cooperativas  de  zonsumidores  concebidas con el
omroposito de reesplazar  iAntersediaricos e inmcidivr sobre  los marogenas oe

comercializatidn (10,

(=N

. Corredores:
o los soentes comisionistas de los deméas participantes.
Autdan a tados los niveles del proceso de distribucien v perciben una
comision fils o porcentual de acuerds a su gestion {(10).
1. Consumidor:

=

@1 altimo eslabdn en el canal de mercadea (10).

2.1.22 Clasificacién de los mercados

Sequn Haag v boto citado por Staton W. {20), loz mercados pusden

s tIUIT wu tipo, atendiendo -ilo menpns seis  conceptos

diferentes, Estos pueden sers



a, Grupo de productores involucrados:

Atendiendo a la costumbre. cleritos productos se venden en el
misms lugar v por  los misnos  vendedores. consecuentemnente  hay un
mexvosco Jde grancs vy ceresles. un mercado de frutas v hortalizasz.  un
mereado de productos lacteos. etco. Cada tipo de mercado. sequn el tipo
e productos ofrecidos, tiene un enfogue diferente conforme & las
caracteristicas del grupo (10).
1 greea Cubjerbtas

Seoun &1 territorio cubierto los mercados pusden
clasificarse en  locales,  regionales, nacionales vy mundiales. Haey
ciertos articulos gue se producen v Cconsumen en un reducido namero de
localidades v por lo tanto tienen un mercado de cardcter local. Un
mercadn reglional esta  ubicado uswualmente en oun centro wrbanoc v o sirve
casd unicaments al territorio gue rodea & e2sa ciuwdad (10).
[ Tiempo:

L.a magrnitwd del tiempo involucrado en el mercado veria desde
urm dnstante hasta muchos afos v aun siglos. Usualsente, wn solo precico
dura damicamentse 21 momento de una opgracidn de compraventa. El  fiempo
gdel mercado s un factor ssencial en las cotizaciones de precicos (10).
5 flivel de operaciones:

Spn las divisiones conforme a temafio v Lipo de venta en la
aerie de opsraciones comerciales oue tiernen lugar entre ¢l  campesino v
&l ama de casa. L0 niveles son:  meEnudeo. medio mMayoreo, mavoreo vy
Tocal o de acopic. Un mercado de aedio mavoreg, es Qno ne completanente
sapecializado norgue incluyes ventas o ambos npiveles, mavoreo vy menudeo.

Un mercado local o de acopio es aguel gue maneja los
productos de las unidades productivas (10).

By Grado de competencias
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Eete puede variar desde competenclia ilimitads hasta
monopelio completo conforme &l nldmoero de  los compradores v vendedores
participantes. Usualmente, los mercados de productos agropecuatrions se
consideran  como mercados competitivos.  En slgunos casos el gobierno de
it pRis proplocia un monopolic mediante s designacidn de una agencla
nara controlar 21 comercio de ciertos productos (100 .

f. Tipo de intercambio:

FAangue la comesroislizacidon depende de un sistems monetario
de intercambic. segurn el cual uwn vendedor recibe dinero a cambio  de su
producto existen todavia mercados en los gue puede observarse el zistems
de truegue. Taless mercados., sin embaroo ejercen poocs influenciza en el
meErcaden de prodoctos agropecuarios (10) .
2.1.23 Canales de distribucidn o Comercializacidn

Bon las rutss que  siguse un producto dé un productor  al consumidor
fingl o usuario industrial. &l cenal incluve sismpre al productor v al
consumidor  Final del producto. asi comoe & - todos los intersediarios

involucrados en la transferencia de la propiedad. adn cuando el sgente

intermediaric no posea  en reslidsad ia propiedad - de los articulos,
5 incivvyan CCmes parie del canal : de distribucidan v 562

censiders ean esta forma  debido a2 sa zactiva representacidn en Ia
transferencia de la propiedad {10)<

Loy oproal ole ﬁmmﬁrciali;arién cornprende stapas por las cuales
ey paear Jos bhisnes en el proceso de transferencia entre produciores
v consewridor finad (10)Y.
# los canales se leg denomina tambidn como "circuitos' o
"ranales  de nercadeov. "ranal de distribucidn o verntas™ "cadens de

Intesrmedi e ios" (3100,
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£l canal permite sefalar la importancia.y el papel gue
desempens  cada participante sn el movimiento de bisnes v servicios.
Lada etana del cearnal sefala un cambio de propiedad del producto o un

tine de servicio gques se presta dentro del proceso de comercializacion

{Ld).

2.1.24 M™Margenes de comercializacion

Fes la diferencia gue existe entre el precio gue paga el
consumidor por un producto v el precio recibido por el cultivador. B
conocido,  ademas. como  "margen e precio”, "margen bruto de
comercializacion” o "margen bruto de mercadec’.iva gue s calcula con

mas fTrecuencia como "margen bruto" {irncluidos los costos v beneficios)

oue como margen neto (107, 21l margen de comercializacidn absoluto se
v fiere & la diferencia real en guestzales entre el orecio de venta del

productor v el precio guespaga &) consumidor. Mientraz Bl margen de
comercialictacitn relativo se refiere a la diferencia del margen absoluto
edpresado en porciento en relacidon con el precio recibido por el
productor o por el consumidor {(10).
Los submargenes de comercializacidn: El - absoluto, sze refiere

a la diferencia real expresada en guetzales entre los precios de compra
v o oventa gue paga cada uno de los intermediarios gue  se encuentran
rmediataments en el caﬁal. El sub-margen de comercializacidn relativo
N e mas aue la distribucidn del margen de comercialirzacion que recibe

cade uno de los intermediarios expresado en porcecentaie (10).

2.1.2% Frincipales canales de distribucidén

Exzsten cinco canales principales de distribucidn principales:
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2.1.25.A Productor-Consumidor
Bl canal mis corto vy sencillo en la distribucidn de productos de

consume va del productor al consumidor. sin intermediarioe.

i

Eztn oroductor pusde  vender  on ias Casas v 1o maede realirzar nInd

corrrespondencia (Z0Y,

EQi.Qﬁ.E Productor-detallista—consumidor
s auando 21 detallista le compra directamente  al productor

zaricola o bien a los fabricantes de aloun producto (20).

2-1.25.C Productor-mavorista-detallista-consumidor
Fete es &1 gue mas w2 da en los productos de  consuma. hablamos de

S camal "tradicional® (70 .

2.1.25.D Productor—-agente—detallista—-consumidor
Es  cuando  se utiliza un agente de ventas.,. corrador o agente

intermediario, pars hace llegar el oproducto al detallista (Z0).

2.1.25.E Productor—agente-mayorista—detallista—-consumidor
Cuando  =e trata de liegar =2 osguelos detallistas, los productores

ubirlizan un aventes intermediario. oue 2 su ver, se dgirige a los mavo-—

aue llegan & los pequelios centros de venta al detallista (20).

2.1.25 Costes de comercializracién
Za1.286.8 Relacidn Beneficio Cnhsto ' -

e importante selalar ate la relacidn beneficie-cozsto. se utiliza

maclugivanernte o

o medida del beneficio v casi ee utilics para analizar
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inversiones de lo privado. La relacién beneficio-costo 2 la tasa de
artualizacicon supuesta, da por reseltado un valor de 1.34. Este valor

absoluto variarid segun la tasa de interéds elegida. Cuanto mas alta sea

tamto  mas  alta sea essa tasa, tanto més peouefa serd la
relacitn beneficio costo resultante (10),

Er el camn presente adn pusde wtilizarse una tasa de actualizacion
mavor del  12% dado gque Bl coeficiente obtenido con esta tasa aun es
alto. Siendo e} vealor actual de los heneficios, mavor aue el valor

actual de los costos, significa gue la inversidn es recuperable (10).

2.1.26.B Rentabilidad de la inversidn

Ernta relacidn muestra la ganancia o utilidad gue se obtiene por
cada unidad monetaria invertida (10).

A caleuwlo implica, la relacién del Ingreso Neto entre los Costos
totales  de produccidn, multiclicado por 100, va dque gl resultado Clte =@

ohtieng es un porcentaie.

2.1.27 #Andlisis Econdmico
Bl andlisis scondmico de las entradas v salidas del sistema

de los cultiveos ha sido para los investigadores una medida de eficiencia
. Eaisten varios indicadores de eficiencia scondmica que s an
vhilizado.  Avila (1979}  sefald gue el ingreso neto, definido como el
varbogr e la procaccidn menos los costos totales. es considerado cono LA

crarnn e la administracidn o ses a  la capacidad del agricul tor de
alanificer v orgsnizar las actividades en el tiempo v espacio. Mg
pimtante. indico Avila, para aguellos agricultores gue
HeEsn POCos  Ansumes  comerclales o gue no consideran el costo de

cpor buesvidad como un costo de  produceidn, tienen  mas relevancia  obros




ices. For ejemplo, entre esos indices se cita el ingreso familisr en

N
3
=

efwctiva, definido come el valor de la produceitn vendida menos los
costos toftales en efectivo. Los indicadores de retribucidgn a  los
factores de produccidn sivrven para identificar el factor limitante de iz
produecidn. ssto es, cuando la retribucidn a ese factor se aproxima al
costo de  eoportunidad., Fetos indicadores también son medidas -de

rentairilidad econdmica (143,



2.2 MARCO REFERENCIAL

2.2.1 Descripcidn del area de estudio

Fl municipio de San Cristdbal Verapaz, estéa wubicado a 208 Km.e de la
civdad capital. su  cabgcera municipal, se encuentra localizada entre
entre  las siguilentes coordenadeas geogréaficas: 157217207 de latitud
Piryw e, FOU2E-40Y de longituad Jeste: v & una altura de 1390 msnm (&Y. En
este municipio. en el cudl se realizd la presente  investigscidn, donde
vizinte 20, de sus aldeas v caserios, son productoras de  pacavas: tomando
er promedio. unos 1200 productorss. distribuidoes en tods el &res de
emtudio.

San Cristdabal Verapaz cusnts con une extension territorial
sprorimada de 192 km2, limita al MNorte con Cobéan, al este con Coban el

misme v Bta. Cruz Verapaz, &l Sur con Bajs Verapaz: v sl ODeste con el

muriicinio de Chicamén departamento de El1 Quichéd.

2.2.2 Mapa de ubicacidn
En la figura 1. s muestra la localizacion aproximada del é&rea de

ectudic.

2.2.3. Condiciones climaticas
Dan Cristdbal posse una temperatura minima de  148°C v una méxima de
una precipibtacién medis anual gue flucte entre 2040 a 2514 mm oy
ura humedad relativa de 8774 (7).
e tla Cruz (4}, ubica la regidn vtilizando el sistems Holdeidoe en
gdoe ronas de vide., las cuales sonse
—-Hosaue muy hmedo subtropicsal (frio): bmbh-s(f).

~Hogague RMoamsdo subtropical (templado): bhs (t).

N
Yy




Bl climz de la regidn, seatn la clasificacion de- Thornwaite (11),
#=: K oa' B yy semicédlido,. sin estacién friaz Bien definida. hdmedo. sin
sxhacion seca bien definddas B b° Ar semicalido, con invierno benioro

muy hamedo, sin estacidn seca bien definidsa,

2.2.4 Caracteristicas edaficas
Sequn Simmones, Tardno v Finto (18), la region poses lag siguientes
aEries de suelos:

«

~Herie Chiuxoy
~Serie Cobsn

—Deris Carohk
—SEmrie Tamalkdd

Las  series Chixoy y Tamahl: Son los  suelos maés extensos  de la

b

Feglon vy constituven mas de  la mitad del drea de los suelos te caliza:
los zguelos Tamahll posean pendientes inelinadas v suslos poco profundos
e color csféd phscwroc. com tedwturs franco-arcilliosa. drenaie rapicdo,
EuEicos muy erosives v ode alts fertilidad natural .. -

Las zeries Carcha v Cobdrn: ocupan el 18Y% de los cerros  de caliza.

s0n los suslos productivos ode La region.,
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ORJETIVOS
Objetivo general
Eova Luan la situacidn actual de la pacava tanto en su

produocitn como en s compreislizacidn v odeterminar su importancia

srondmica para el municipic de San Ceistobsl Verapssz.

bjetivos especificos

R Describir el sistenz de maneio aplicado a las pobhlaciores

dee pacava en 21 municipio.

T.2.2 Establecer @l pEriodo che produceidn v capacidad
productiva de ta pacava en 21 municipio  Ctomando  en
cusnta la altitud.

ALELE Determinar costos de produccion v rentabilidad de  los

cultivos de café v de pimienta en aseCico Con pacava. Dara
pader determinar 1a importancia de la pacava en  la

economia agricola del municipio.

Determinar los canales de comercialiracidn v destino de

la produccidn de pacava en San Cristobhal Yerapaz.
! R



4. METODOLOGIA

4.1 JIdentificacidn del Area a investigar

£l municipio cuenta con una poblaeidn aproximada de 59,857
habitantes. seoun censo reciente del Instituto Macional de Estadisticas
dorde  wn oran porcentaie  vive de la agriculturas primcipalmente las

locat idades en estudio.

Imicialmernte se realizo una recopilacidon de informacidn dentro  del
muricinio, visitando al alcalde munmicipal, alcaldes auxiliares, lideres
comunitarios, personas conooedoras de las diferentes &reas estudiadas,
chteniendo, de esta manera, el marco de lista aproximado de los

nroduoctores de pacava de tods la regidn,

4.2 Definicién del marco de muestreo

Conociends  los nombres  de  las  localidades productoras v B
abicacitn dentro del  municipio v tomando en cuenta sl apovo de los
alraldes auxiliares v de personas conocedoras de los lupares se efectud
ur listado de la cantidad de proguctores de cada lugar, para que luego
fuersn estratificados tomando  como base las altitudes en las cuales
petin Uubicadas ern toda la regidn.

il Fimal de la recopilacidn del listado de productores por
comunidad se obtuve wn total de 1,200 productores distribuidos en 20

localidedes.

4.3 Ejecucion de boletas
Bentre de  la investigacidn s realizd una boleta  con informacidn

T tante dirinida 2 los  productoeres de palava. intaegrandon asi los
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£ la wes s hizo una boleta

groilalizacidn del producto en la
wientes aspectos:

Datos generales del intermediaria.
Compra v acopio del productsn.
Transporte del producto
Flmagensmiento

Verba del producto

e wenta v o precios en el mero
Formaz de venbta

Tirna

Cir s o form

RreEndioe (2)

dirigida

iz pataya, Dara oconocer el

rEGLOMN.

ado

=3

lps intermediarios

comportamiento de

L

£t

boleta

integro

ia
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4.4 Meéetodo de muestreo

&1 dnicaar  la investigacidn zse realizd primeraments un
premuestren de un 5% del marco de lista, eguivalente a &0 productores,
ern  Loda el drea provductora de pacava. tomando & productores de los
diferentes estratos, con el afTan de determinar el grado de variabilidad:
v & la wvez la funcionalided de la boletas dirigidsa.

Esta informacidn fue analizada por medio del esguemas de

Mugstiren Simple Aleatorio.

4.5 Método de muestreo estratificario aleatorio

Law diferentes logalidades estudiasadas en el municipio fusraon
divididas en tres estraios de scusrdo & la altitud., esto fus realizado
e 1a siguients formas

ESTRATOS ALTITUDES LOCAL IDAD AREA SISTEMA

GEOGRAFICA NATURAL
1 Menos de 1000 mshm
{Templado Calido) Chepenal Cacerio Asocio
11 De 1001 a 1500 msnm
fTempl ado) Fzlew Aldea fisocio
Chivuc Aldea Aspcio
Gue g Cacerio flspcio
Sac lwim Aldea Asocio
Tacaton Cacerio Agoeio
Aguil Grande  Aldea AsSoCio
Monocul tivo
Aguil Feguelo Cacerid Asocio
Santa Elena Aldea Azocio
FPan Cox Cacerio Asocio
Fansimai Fldes S0
Sta. Maria Aldea (1w T )
San Cristobal Municipio AsScCio
Monocultive
Las Facavas Aldea Fsooic
Chicuz Cacerio Asocio
113 De 1501 & 2000 msnm
{ fracl Chilley Aldea AsOoio
Chisiram Aldea (A3 Yol i W
Mexabai Cacerio TN m Y ol N
HNajouitob Cacerio Asacio
Fampache Cacerio Asocio




FPara obterer el tamafo de la musstra de la poblacidn. se ussé

el muestrec

gztratificado

aleatorio.

utilizando para tal efecto

farmula siguiente (L):

.
= I ONiL w Siye

i=

ke

R R - AT
Dismcde
i = Tamafio de la muestra para la noblacion

i = RNOmeEr oy

Mi o= Mumsro de

total

D1t o= NMarianza

= NMarianz

o (“d) 2

o/l

Iz}

de lugares o productoress

deceacda

d= grado de

t a/Z= Nivel de

lugares productores por estrato i

5i = Desviacion Standard por setrato i

precision  deseado

confianza reguerido (0,%5%)

a1 final se logrd determinar mediante 21 uso de g Fohrmul a

anterior la cantidad de productores

a encuestar {ms= 2%,

Cuando se obtuvo el tamafda de la muestra para la poblacidn.

s oroeec it a

tratos dado

d

i
#

elortos,

utilizar el muestres sinple aleatorio en cada uno  de

CHLLER

la poblacion total

oosee la misma probabilidad de

i

la



Esta s caloculd de acuerdo con

Dovide s

(N

Al

mussziras

Tamafio de la muestra para los estratos .

la fodrmula siguiente:

)]
i

i

Tamario de muestra para el gstrato i
KMomero de lugares o agricultores por estrato i
= eesviacion Standard por gstrato i

= hamario de muestra para la poblacitn.

sustituir los valores sn la foarmula, los tamafos de las

gn  los diferentes estratos guedaron determinados de

siguisnte marneras

TaMARO

ESTRATOS DE LA MUESTRA
1 o |
11 55
111 21

4.7 Entrevistas a los intermediarios

Far A

g vl I |

recabar la  informacidn de los  intermediarios se realizd un
erntre  eollos, tehido a2 la baja cantidad de los mismos gue

particican en la comercializacion de la  pacava en la region. FPara gllo
& g ubtilizo la boleta g glaborada parea los intermaediarios
Lransportislas ver anpéndice (2.

1 i i H e




4.8 Andlisis de la informacicn

o

Con la asezoria de  la Subirss de Métodos de Cuantificacion o
investigacion de la Facultad de OGoronomia de la Universidad de San
Carlos de Buatemala, se procedic s 1la ordenacion vy tabuwlacidn de la
intormecidn obtenida en el campo, convirtigndola a medidas uniforass
parsa =u Ainterpretacidn.

Fara todas las variables cuantitativas se utilizd lé
estadistica  descriptiva v a la ver mediante la presentacion de grificas

voocuadros .

poee

B tuanto s lag variables cusiztativas se ednreszron en
peorcesntajes.

Se obtuvieron ademids margenes de comercializacidn gue fueron
caloculados en baze a los precios ous recibe el oroductor v Bl precio gue

paga el consumidor.

Loz canales de comsrcializacisn fueron determinadoas on

Tk V-

base &l fluio oue siguid el producto desde el productor hasta el

cesimidor fimal .



2. RESULTADOS

.1 Aspectos de la produccidn

5.1.1 Tenencia de la tierra

Cuaactero 2., Forma de tenencia de la tierra en los diferentes esctratos

estudiados,. 1995,

| |
i | TEMEMCIA DE LA TIERRA (%) |
[ EBTRATO | ; | |
% COMUNAL | PROPIA [ARRENDADA | TOTAL |
i _ |
1 I 0.0 100,00 0.0 L0 .0} 3
i ] |
] 01 EE.% 0 | aL.S 0.0 100.0 |
[ ! _ !
\ _ : |
i L 3.0 ! 75,0 0.0 1000 ]
] ! ] : ‘

FUENTE: Investicacidn del autor

£l cuadro 2. muesstra como se encuentra distribuida la
tierra en las diferentes localidades productoras de pacava estudiadas en
San Cristdbal Verapaz. S puede observar gque para el estrato I todos leos
productores indicaron ser duenos de sus Tincas, mientras gue para el
emtrate 1, un ZB.5% 1nﬁ;E%FOﬁ estar en tierras comunales v el resto
son dushios de sus propliedades. Ern el estratD.III un 75 L de los
entrevicetados respondieron gue el terrent donde cultivan  la pacava les
pertenece v el resto indicd estar en tierras comunales.

Tal come 56 observa @ﬁ los diferenies estratos, en el 11 v 11 se
encuettran agriculitores gue  cultivaen la paéaya ern  tierras comunsles,
alounns 2grupados en cooperativas v otrps en comites, vale la peEns
meErcionar que ningun productor arrenda tierra para cultivar la pacava.
dado nque, =1 mismo. es un cultivo permanente gue, seogun Lo indicedo por

o MLEmMoS. noose conveniente arrerndays la tierra.




o.1.2

Tuadro X

4
3

Topografia

« Forma  come se gncuentrsz distribuida  1a toponratia en las

lovalidades productoras de  pacava de S5an Cristabal Yerapaz,
199%., = '

i 1
ESTRATO | TOPOGRAFIA (%) i
i
1 i
| QUEERADE | ONDULADO | FLAND TOTAL:
| i
i g s5 ] 40 5 t1o0
* 1 i
IT '} a6 J 25 f 15 100
) . . N . b
ST T T ) 7 100
i K] 1

FUEMTE : Invesiigacidn del auter

&

altn

cuEdr

topografia del drea de sstudio es irregular caracterizdandose en
rercentalie como suelos de vocacinn forestal. Tal como lo indica

o I8 omn o2l estrato [, el 58 por ciento de los  zuelos  es

auebrado, el 40 por ciento es ondulade v el resto plano, €5 preciso

indicar oue la mavoria de terrencs donde la pacava se desarrolla bozee

Eat DA

acteristicasy &n baja ®scala se encuentra el cultivo en terrenos

mr At e plamos,

Bl

eatrato [1, segun lo recopilado la topografia de los suelos  se

caracteriza asi: un 0% guebrados, 35 % andulados vy un 1% % planns, lo

lbtime sepecificaments en la cabersrs municipal de San Cristdbal.

1

frL

Lk ke

estrato Il se caracteriza porove 2] cultivo se
la  en terrenos  guebradeos  enoun 5% por ciento., en  terrenos

a3 oy ciento v el rests en terrenos planos., En =i, los

c los cuales s oencuentra distribuida la produccidn de pacavas en

cipio o San Cristobal, cosee caracteristices  topograticas

2. wmanifezténdoze en suelos gque van desde planos, crdul ados v

auabrados  desarrollandose e2r meior forma en los ondulados tad como lo

mamiy b e

sron la mayoria de  ilos proviuctores de la regidn., terrenos aue



=llos denominan

Loe surios donde s

FrEro LoR prochact

cultivo avuda a p

dovas'.

nres de

roteger

ECay e

el

9.1.3 Suelps aptos para la pacaya

Crece =on miy suceptibles a la erogidn.
La regidn indican gue por su sistema radical ol

suElo de la srosidn hidrica.

El cultivo se desarrolla muwy bisn en los suelims francos

Aol llosos o bien

der mutmeia organ

Ly v macra nutrientes

caracterizacidn b

Yeranaz,

-

oo 4 Forma

francos.

coiy pH

ica, estos suelos

iolagics

DomGg mBe

SELLT

de is pe

7.1.4 Establecimiento de la pacava

ligeramente adcidos v  alto porcentaie
por lo regular son pobres en cuanto &
Felare R. Bn su estudio sobre la

cava &n el municipio de San Cristdbal

encuentra cultivada la pacava en los las

lucalidatdes investigadas, 199%,.

1

ESTRATO | FORMA COMO SE ENCUENTRA EL CULTIVO I
{ |

| 1 | }
| ABOCID |MONOCUL . OTRO | TOTAL (
{ % | % - % ] % |
| | ! |
¥ | o8 g 2 e | 100 i
| | : |
[ % | 96.5 | A %) ! 100 |
: : — 1
111 LV 1.6 s} [ 100 ’

i i i | §

Ei cuadro

FUEHTE: Investigacidn del autor.

4 indics

Ques el

s

wztrato [ el., %BY de los oproducitores

Ligmen la pacaya asocliada con cafed, nimienta, musdceas v otros ocultivos,

los i S Ny &

milloros,. viver

plicarn  minguan

aje, distancias de

procedimiento de cultiveo como  decir

ziembra, etc. El 2% restants tienen

UPROAIEAD BF £4 GHOVERSIAD TF SAN CAR T 17 SORTFAAA

i

nggiojecr‘ Coenmir e !

[ i .o S - Mot E . }




Fidy]
sus plantaciones como  una plantacidn =silvestre o sea gue el misno &
domirnads & otros cultivos guedandose al final como monccultivo.

El estrato Il indica gus un 75.5% de los productores possen el
wrltive de  la pacave asociada con café, citricos, musaceas. pimienta,
otros. @l resto 1o tiene como monooultive.

Bl 97.2% de los productores del estrato 111, cultivan la pDacaY &
& un sistema  asociado con cuitivos de  café, pimienta, aguacate,
muzaceas v obtras. mientras gue &1 1.8% restante lo hate como
morocultivo.

o los diferentes estratos ¢l mavor porcentasie de productorss
cultivan la pacava en forma azociasda. son bajos los  porcentsjies
reportados como monocultive: pues algunos kan iniciacdo un proceso de
guperimentacion en el esstablecimiento de plantaciones puras del cultiva,

principalmente, en el estrato dos.

9.1.% Propagacion de la pacava

Seguan  ia Figuwra 2 3 &0 21 =sstrato I, el 100% de los productores
realivan la propagacidn de:la pPacaya utilizandu ios frutos: donds un 0%
o reallzada por siembra dirwgta, utiliﬁaﬁdc.él éiEtemé de al voleo v el
100 realiza wur trasplante de  las plantulas nacidas al pie de las
plantae maderes,

Ern el estrato I la propagacicon se realiza en un BOY al voleo.

merdiante trasplante de plantulas gue nacen al pie de la planta

b

arfulie v WY realirzan semilleros.
Fara =1 estrato I11, el 22% hacen la propagacidn mediante
wiembhbra directa wbtidlizande ] sistema de al wvoleo yvoooun g4 trasplantan

pepguefiar plantitess al lugar donde desean gue el cultive se desarrolle.

formas de propagacidn son casi similares en Jos tres
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estratos, prro  vale la perna mencionar aque  un peguefo grupo  de
sgricultores del estrate I1, wa han indiciade la reproduccidn  de la

pacaya mediante la ejecucidn de semilleros Y oaue  &0n cuidadas hasta que
ta planta tenga 2-3  hojas verdaderas para  su trasplante al campo
definitive, al  inicio estas plantas son  cuidadas  &n bolsas de
polyetileno de 7 % 10 em @ bien en tablones de 1.20 m de ancho por la
longitud gue =2llos desesn.
Tambien vale la pena hacer mencion qué un alto porcentaje

the la propagacitn es  realirzada por los pajaros (sensontle) v mamiferos
voladores {(murcidlagos), estos digieren el fruto v defecan la semilla en
chros lugares, dando origen a las plantulas. El proceso gue realizan
las animales le proporciona a la semilla una escarificacidn gue hace gue

la semilla germine con mas promtitud.

Dentro de las plantaqibnes las densidades de pacays son alias
Sin rdngin arreglo en cuanto a distanciamientos de siembra, creciendo
dentro  del mizmo cultivo del café v otro. Las plantaciones maduras son
sustituidaz en fwrha natural en ciertas occasiones por nlantaciones
jovenes. El cicle de vida pasa de ciclo de vida pasa de I0 afos, segun

lo manifestado por los agricultores.

En si se puede indicar gue un alto porcentaje de las plantaciones
de pacava no  reciben  adn . ningan tipo de manejo en las reqgiones
estudiadas a excepcidn del peguefio porcentaie de productores del estrato

Ir.




P . 5 : SO

i : R AR VAR

‘ hﬁaﬁm$>%§§§\\Q\

LA , '
S§&&¢§$&¢\}§§\

f % AN
- | = AT

I

X,

"
-
b [

[~

(=
.
T

I
i

A

ESTRATOS

-

7244 TRASPL

E/

) b
Ha
[y o
] [z

g

e

L VOLEOQ

&
A
&

g

]

EE

].____ [ -T ............... _.‘ 4 e .A}.......-.V.-_‘.__A.'I____Ww__}l
- - - - < <
= o3 @© =t o

ham!

VESTIGADOR

T

IN

—
v

NT



4.3

Los agricultores dicen gue 1a renovacidn se va dandn natuwralmente
oomediante el regado de Trutos, dnicamente indicaron becer algun tipo de
raleo oorn machete a las plamtas  “lembras para gue los ravos solares

ingresen en mejor forma al sistema de cultivo.

v.1.6 Variedades utilizadas
La emepecie oue se encontre en los tres estratos estudiados s la

Chamagdorea teneiilote., aue S caracteriza RO producir (g}

inflorescenccias de tamafo grande.

En las zonas bajas se encontraron algunas esppoiss que
fenotivicamente son diferentes a las inflorescenciss qgue se producen en
tay zonmas  con mAs  altitud, sstas Jdifersncias son en cuanto a  forma
color de la  intlorescencia. resistencia al almacenajie. numero de

bracteas.

En wl estrato I las caracteristicas fenotipicas de ias
inflorescencias son  las siguientss: dos bhracteas, color de la

inflorescencia comestible verduzco. sabor amargo, poco  resistente  al

almacenamiento. forma de la inflorescenccia semi-ovalado. color de las

ATaE -1 negruzeas  resiste  Unicamente entre urno o dos dias en el
almacenamicrto, sg destiruve facilmsnte, a 1a ver ne soporta maneios
bruscos cusndo se transporbta.

En el estrato Il. se consideras gue es la pacava de mejor

calidad &n cuanto & todas las caracterdislhticas indicades amteriormente:

E1 0 mimero de tbtracteas sgs  de bres o cuatro, el coler de la
intlorescenccisa comestible Blanco-amarillento, sabor no suy amarao.

mAas bigapo 2l almacenamignto. ceolor de las bracteas es verdse, la
forma de 1a pacava es  ovalada, todas sstas caracteristicas hacen ogue la

intloresscencia  =es apetecido por ips consumidores o por los  mismos




4.4
intermediarios, que indican que sshte producto resiste basta ocho dias en
2l almacenamiento.

Fara el eztrato TIT. se puede idndicar ogue la calided de la
Linflorescencis g regular dade  gque las localidades se encusHtran
cercanas &l sstrato anterior.

For 1o observadeo i existe cierta: diferencia &N cuanto &
caracteristicas fendtipicas del fruto., las diferencias gue pMisten entre
cada localidad en cuanto a  la calidad del  fruto. foarms, sabar v
recistencia al almacenamients se debe principalmente a2 la altitud v

Vaagicamente por el clima.

EIERCIAM lo observado v gExpeEsto proar los noproductores e
intermediarios., s 21 calor el gue afecta v hate gue el products sea de
baie calidad.

He preciso indicar que en el estrato 11 se encuentran

regiones come Santa Elena v Sac~luim ambas com una altitud cercana a la
del  primer sstratol ios "Trutos" de estas localidades presentan las
migmas caracteristicas de las plantacicnes estudiadas en el epatfrato i.
guizas poroues estas localidades se caracterizan como zonas de transicidn

g oun olima gue ve de templado a un clima mucho mas calido.

5.1.7 Siembra de la pacava

5.1.7.4 Preparacidn del area

For 1o regular, en los tres estratos, indicaron gue Unicamente
Fimpiaban &l ares donde se producirs café, para qgue luego se distribuyva
fa semilla en las formas de propagacion indicadas anteriormente.

Los productores gue han propagado la pataya Como

morcc ] tivo . Unicamente limpian @ | terveno donde o establecen.
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Ternitendo, de antemano, la  sombra preparada  de REpecies como  Ingas,
Liguidambar, aguacate, musaceas U obtro tipn de bosgue matural.

Los  oroductores de café de 1a reglidn, exponen que en la mavoria

e las ocasionss, 2in que ellos distribuvan la "gemilla", el cultiveo va

regenerande dentro del  sistema, atribuvendo la propagacion & las aves

gsiivastres, sanates, sinzontles v obros.,

S.1.7.R Distancias de siembra

B todas las plantaciones las distanciss son variables entre
planta v planta, no havy sureos definidos Yy 2 puede decir que & los
estratos Iy 111 ningun productor define distanciamientos de siembraz
cuando hacen algun trasplante de plintulas nacidas naturalmente tampoco
e proporcionas nangan distanciamiento, sembrandolas al azar dentro  del
cafetal w otra lugar.

Exisgten diferencias e&n el estrato IT, donde un 97.2% de los
mroductores no  poseen  distanciamiemtos de siembra dentro cde SUS

poblacicnes de pacava. esas tistancias entre plantas son variables t

b
—

somn s andicd anteriorments, el tres por ciento de los productores que

=5

perlenecen & este estrato han experimentado con distanciamientos de

9]

P

AN,

o.1.7.C Profundidad de siembra de la planta
1 A8.0%  de los preductorss  encuestados manifestaron cque  la
profundided adecuads para la siembra de la pacava al campn definitivo se
o

dabe realizar entre 11-15 om de profundidad v el 32.0% manifestd oue se

cierpey veslizar & wuna profundidad gue va de & a2 10 om.




el é

Cuadro 5. Distintas orofundidade de siembra manifestadas por  log

prodJuctores de la region en porcentaie, 1995,

ESTRATE FROFUNDIDAD DE STEMBRA EN cm I
350 G 10 i 11-13 TOTHL
I ") Ny é HO L O 100, O
11 ] 0 i P T LD B0 .0
111 O T, 0 ' 7L O 1000
FROMEDIO i) TE.0 &6 .G 100,10

FUENTE: Investigacidn del autor.,

. A

En osi. 2] cuadre anterior describe la profundidad de siembra para

tas plant aue s desean trasplantar al campo definitivo. o todns
aauel los agricultores ouwe obltienen plantas gue nacen oe las plantas

madie e .
Como se obeerva la profundidad & la cual no debe sesmbrarse =e o

3 oom o dade gue la misma gqueda por encima de la tierra, entonces

miros de
va profundidad de sienbra de nlantae de pacava se encuentra entre & a 15
cme 0 blen un promedico de wnos 10 om, tratsndo de no enterrar mucho las
raices adventicias.

1 curdadn para la  siembras ez gue  las  raices no  debes  de

prasionarse  con las mends para garantizar  un mejor prendimiento de las

5.1.7.8 Beleccidn de la planta
1 Cuadra &, resume la opinion de  los produciores gue de aloguna

maners efectlan trasplante de pléantulas macidas en forma natural  dentro

el sistems. Coma se observa en promedio. mas  del 80Y zeleccionan las

rlavitas para 1s siembira.
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Cuadro 6. Selrcoion de plantas antes de la siembra definitiva en el
sampo en porcentaie, 1995,

i SELECCIONMAN Li FLANTA FOARS LA SIEMBERG
g S ND MO OF ING TOT AL

I TE. 12.3 1.0 1O0.0
; I1 g47.4 1.3 2.1 LOG. O
i L It1 820, 0 12.0 0.0 1000
! FROMED IO 81.32 Hat - 5.7 100.G

FUENTE: Investigacion del autor.

L.a carascteristicas gue toman en cuenta para esta labor son las
siguinntes: gue posean entre tres a cuatro hojas verdaderas (©stas las
Plegan & tener aprosimadamente a  los  tres &afos de edad), altura
aprovimada de veinte a treints centimetros, libres de plagas v

Fnfermpdades v gue sean vigorosas.

5.1.7.E Epoca de siembra

Todos  los productores de los diferentes estratos estudisdos 1)
los gue realizan trasplante, indicaron gue la siembra la hacen cuando
las lluvias se establecen & partir del mes de mave pudiendo hacer la

actividad hasta el mes de julio, principalmente en las ronas mas altas.

S.1.7.F Cosecha
For tres estratos estudiados sl 100% indicd hacerlas gn forma

martal . mediante el usn de una cafa de bamba. En la parte apical de la
vEra s le coloce un garabeto  de madera dura  para que np se destruva
faciimente. en olros casos alounos en ver de utilizar &1 garabato usan
wrea =n04a e ratis o pita fuerte,., este secanismo segun lo manifestado por

los  productores avuda a gue el  frukto no sufra ningun tipo  de




A&

lastimaduras. Los frutos caen al suslo  donde son  recolectados por

mafoe, @

Foras, Jjdvenes o ancianos para ser colocados en montones en el
huger ., para gue luego sean transportados a sus casas mediante el uso de

unta red. costales. cangstns o matales para zer almacenado a giramel en

sus hogaras.

) produccién-él estar & yranel en ;casa, contiene pacavas de
ambos Lamafos (peguefia v grande), es esscogida coando ests es vendida al
intermediario o cuando ess  transportada a un lugar de  acopio, vendiendo
o aparte la grende v la pegueda.

La pacavas s vendids por manos o sks cuarenta manos hace un bhulico
de pacaya grande,cada mano  eguivale a seis pacavas: mientras oue unas
LE0 manos o més para  un bulto de pacayva peguefa. E1 bulto de pacavas
nrands poses 20 docenas 00 sea 2490 unidedes vy de  pacava pegquela 50

docenas © wae o sea 720 unidades.,

5.14.7.6 Forma de smpague de la pacava

El mroducto es apilado en redes de maguey, para &1 apilamiento,
los intermediarios, gue son los encargados de preparsr el producto. para
la venta wn  redes, contratan. & oitreas personas  paras gue realicen esta
aotividad,

Lo empscadores de parava obbtiene 0 1,00 por bulto empacsdo. poe
dia trabajiadeo estos llenan en promedio unos 16 bultos diarios.

For 1o regular en  todos los  estratos estudisdos el productor
vende el producto a granel o sea sin ningun empague, dnicamentes hace la

sglecoisn por tama’tos.

5.1.7.H Epoca de cosecha

La consecha del producto se lleva a cabo, principaimente, sn Jos
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meses e fTebrero a mavo en 2l estrato | o sea las zonas bajas. mientras
ague en los obtros dos estratos la produccion por lo regular se da en los
meEses e enero a julio, la producocidn tarda dado gque @l crecimiento de
los frutos se da en forma gradual.

Los meses de mavor produccidng, por 1o raegular en todos los
estratos,. coinclde especificamente entre los meses de marzo vy abril.
agui se da  una saturacidn del mETrcado,  segun lo manifestada por los
transoortistas en estos  dos meses realizan 3 viajes semanales de 0
suitos por camidn  comténdose con wra produccion promedio de redes de
macava e unae 15,430 bultes (Datos recopilados con los gue transpoortan
lae pacaya & la cawdad capital).

Cuando ia  cosecha se inicia =n 8l mes de enero. la demandsa del
fruto es alta, mientras que la oferta es baja, dande la oportunidad de
nbtener buenos precios en el mercade local v de  la terminal ., Ferao

mientras la oferta wva subiendo los desmandantes inician  un procesa e

marejo de los precios a manera o8 mantenerlos en wun término medio.

3.1.8 Manejo de la plantacican

53.1.8.A Limpias
Deaders 7, Actividades culturales del cultivo de pacava (en

) porcentajel. en la region de San Gristdbal Verapaz, 1995,
; ESTHRATE COMEO 58 BEFECTUAN LAS LIMFIAS
i AZADON Y HERBICIDA TOTAL ;
[ MACHETE i
% i = 7 140 %
! 11 28 2 100 E
i 11 7 = 100 E

FHEMTE: Invesiigacion del autor.




El  cuadro anterior da a conocer que el estrato Iy un %34
indicaron aue rexlizan las limpias mediamte el uso del arasdon vy machete
ol  resto utiliza algin tipo de agroouimice como el Paracuat,

principalmente  en la dépnca de lluvias porgue las malezas rapidamente se

.

i

desarrollan. haciendo alrededor de una aplicacidn unicamente al = ta

utilizando para tal efecto 0.8 litros/ /Mo,

©owl eztrato Il =l 98 % de los productores indicaron hacer =1}
combyol de las malaz hierbas mediante =1 uso de aradon v machete v =]

resto utiliza tembign un herbicida para eliminar lac maleras.

A ola ver. el estrato 111, posee casi las mismas caracteristicas

del  anterior, contando Unicamente con el 3 por ciento de los

sntrevistados gue wtilizan otra forme de controlar las maleras demtro

ztema de cultivo o sea la wutilizacitn de Faracuat.
Los agricultores que no hacer uso de los herbicidas indicaron Chite
AT beneficloss porgue al whilizarse, afecten & las plantas gue vienen
creciendo destruvéndoles los foliolos, sfectando asi  la regensracLon
Frahuyr sl

Los productores de los estrates 11 v 111 poseen mejor conciencis
meoldgios ous el estrato I, ellos Liesnen clare el problema gue les pusde
craslionar &l herbicida tanto & la salud coms & sus plantaciones aue
vienen oreclendo. a la vez., por la alta densidad gue existe de plantulas

de paosya oe dificid haoer sspersiones con herbicides. Bonde exicsten

densidades de las poblaciones de pacaya no es posible. a vecoes.

pasar &l azaddn =i no wbilizan el machete o bien Gnicamente la mano.
s preacizse indicar, también, gue cuande la densidad de poblacidn e alta

las maias

himrbas va no se desearrollan porguse  no ingresan  los ravis

=l arme

=]l fondo del sistema.



th

-1.8.8B Enfermedades
La unica enfermedad ogue se loard determinar en  todas  las
plantaciones de los diferentes estratos fue; un hongo del agénero

gp. oue ataca la hoja principalmente, pera  oue  no

o

wroporciona dafos econdmices, los zigros de  la enfermedad son  marchas

I

caté obsouro de forms alargada. gue dafdan 3 los foliolos.

3.1.8.C Plagas

En el estrate 1, un 35% de los productﬁres manifestaron su
preacoupacion por el atague de la plaga de la taltuza {gggmig sp.) v el
187 indicd gue el pajaro carpintero iM.C.): ambaz alin no reportan dafos
ﬁ&mnémicos pero cada dia se siguen propagando. temen que la primera
ilegue & ser un  problema para el owitivo. El resto opind sobre la=z

mlagasss pajaro carpintero (N.C.), consjo (Uryctalaﬁus gsp.}. ardilla

{5 gp. ). cabro de monte (Huitzilazil sp.).

e

El estrato 11, uan 73% manifestd que la plaga de la taltuza
LBeomis  Sp.) & causado serios dafos gcontmicos,. dado que ha terminado
con plantaciones derrumbandolss hasta matarlas. El dafio ogue realiza
#ita plaga es comerse las raices de las plantas haszta que éstas zon
derribadas. Un 15% manifestd en su orden el problema  causado por la
ardilla gue se =xlimenta de las zonas de crecimiento de  la panava
cevsindole, en muchas ocasiones, hasta la muerte. el resto de los
entrevistadns indicaron los dafos ocasionados por pajaro carpintero. el

conejo (Qryctolagus sp.) v cerdos (Sus sp.).

Ero@l eszirato JIl., un 6%Y de los productores manifestaron aue las

H

rlagas gue  hen estado  afectando suws  plantaciones son las sioguientes:

ardilla (Ecivvs sp.), mientras que el porcentajs




restante  log problemas han sido por coneios {OrvctElagiis sp.) . Bl cabro

de monte  (Huydtzitsil sp), el pdiaro carplntero v -los  cerdos (Sus spi.,

indican que, 2t ringdn momento, ha sido un atague. severs oue llegue a

cauzBar dafios econdmicos.

bomo se observa dnicamente en el sstrato IT a causado

serios  problemas la plaga de  la taltuza (Geonis sp.), afectando an

gierla manera a plantaciones enteras de pacava hasta eliminarlas, elloz
citan um ejemplo de  ls poblacicn vacina, Sta. Crur Verapaz, gue casi
srierming las plantacicnes de pacayva.

Ye pumde indicar que la taliuza (Geomis sp.) ®s una de las plaoas
uwe se debe de controlar en los tres gztratos, como una plaga potencial
aue =noel futuro puede cavsar dafios econdmicos.

Las otras plaosas mencionadas oo representan ningldn dafio erondmico

2n los diferentes estratos sstudiados.

3.1.9.D Haleo

En los btres sstratos el 100% de los productores manifestaron

realirzsr esta actividad v e a refieren, pspecificamente a la eliminacian
e plambtag  hembras gue llegan & com tir con las plantas machos., las
THL e 2, unmlcaments, proporcionan ls semilla pars la DEopaacidn el
cultive v o las  segundas son jas ue proporcionan lags inflorescenclas

i i blee

Qentro de laz plantaciones BlEmRre hay preszsenclis de olantas

Feembrzs. alounas plantas  son dejadas para obtensr semilla o Gnicanente

Eoaue wl) ooualtivo se.sioa propagando .



El raleo se hace a partir del tercer afio dade que no havy  un mecenismo
aue diferencie ambos sexos  cuando las plantas poseen corta edad, pars
diferenciarlas, en gl tercer antr. 51 ez poasible mediante gl andlicis v
raractevisticas de las inflorescencias.

IR

La forma como se puede diferencisr Lla planta hembra v macho
mediante 2l analiszis de la inflorescencia 2s a2l siguiente: en 1=
planta hembra es cilindrica en  la mavoria de los casos. el tamafio es
mediano, la bréctesa  superior posee uras lineas longitudinales de  un
verde mags  obscuro, esta caracteristica es la  mas wtilizada por los

Ll

comoeadores del prodoacto.

Uhra  diferencia muy  importante es  cuando  la inflorescencia
revisnta o simplemente  partidgndola. Law diferencias mas importantes
radican en gue  las inflorescencias zimples son de  coler verde palido v

nogee  une  serie  de puntos de color verde mas  intenso  donde  se

desarrol lavdn log frutps.

h.1.8.E Sombra

La pacava por lo regular ez un cultivo gregario que

mita comvivir con otros cultivos.

= Dudo observar, en sl estrato 1, que posee on promedio un §5%

der wambra. en el estrato II, un S5% v en el 11i, un  &0%,. con estos

porecentajes de sombrs el cultivo de la pacaya =& mantiense muy bien de 1o

comtrario, manifiestan  los productores, al  bajarle el porcentale  de

mbir o, las plantaciones va ro producen, disminuvendo, de antemanto iz
croductividad por unidad de area.

Cusndo las plantaciones quedan al z2al, laz inflorescenciass va no
T, am deforman v la planta tiende a seCarse, por e8llo muchos

oroductorss han tratado de buscar alodn sistema de manejo de sombra para

I



&
Bl cultivo de pacava v café a marera de aue  ambos sesn eficientes en
cuanto a productividad en las Areass de cultivo.

Alaunes productores empiezen a realizar Algunos ensavos mediante
la receps del cafd, mediante blogurs compactos v ciclos & manera de no

interfericr al cultivo de la pacava.

Ern  todos los lugares estudiados se erncuentrasn especies como Inga

ep. Fersea americana. Piments divea. Musa sp.: como souwbra destro del

=istoma.

Jl

De  acuerdo oon los  datoos recoplt iados, para  que la pacava se
desarrolle bien v produzca. 28 necesarin contar ocon un promedio de

seanboen cler am HEOT

3.1.97 Froduccién

D.1.9.A Edad en que empiera a produciyr
Cuadro 3. Edad aproximada en la ous 2l cultivo de patays inicia su

produccidn (porcentaie ssoun edad), 1995,

é ESTRATO EDAD DE INICIO DE L& FRODULCION (AMOS)

i“ = ' 4 TOTAL

i 1 N 79 .0 21,00 100, 0

E 11 95.5 , 4.5 100, 0

éw‘ﬁ 111 _ 28.0 | 2.0 1300

j FROMED IO { 50, 5 ‘ 5.2 1000 'g

FULMTE: Investigacidn del avtor,

~

De los productores del estrato I. el 79% manifestd que la planta

[

iinia eu produccicon 8 los 3 afos de edad v el resto a ios 4.
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Sb
planta, & la ver., temisnde una altura promedio de 1.58 metros,

Mediante mediciones de plantaciones v conteo de nudos se  pudo
desterminar oue on el estrate { la planta de pacava inicia su primera
inflorescencia, en el octavo nudo.

En el estrato I1, el mimero de inflorescencias promedio que

produce wna planta cuando  estd &R su mAsima produccidon es de 8,

iniciande a los  tres afos de edad com 4 frutos apraximadamente
urdcandoloz en w8l noveno nudo. La alturs aprodimada de la planta, en

gua edad. ez de 1.5 .

Fara 2] estrato 111, el promedio de inflorescencias aue
mroporoiona cade una de las plantas  cuando éstas  estan en su méax ima
prothicoddn es de 7, el famafio aproximsadeo de la planta es de L.53 m,
Hegsndo a producir su primera cosecha en el octavo nudo aproximadamente

roermoun promedio de 4 inflorescerciss.,

Se pusde estimar gue la planta  Anicis s proJduccidn a8 wna altura
promedic de 1,57 m, proporcionandn oo promedic de  fruitos al indiciso v
cuandsn esta aloanza su ma&MIma productividad de 4 v 7 respectivamente.
bos frutos  de I Qrimera'cmgacha los initia.a' dar en &l octavo nudo
anroximadamente por lo gue se puede decir :a.ue la planta de pacava forma

@y o omeddo tres nudos cada afo.

%

~1.F.0C Inflorescencias por planta hembra
Fetudiandn los tres estratos, se logrd determinsr un promedio de

4 dnfiorescencias  por cada una  de las rlantas hembras, estas por lo

“eonlar revientan gn la olanta hasts

lograr la maduracidn en la misms

15
e_l

w1l produchor no las derriba cuando realize la actividad de raleo,



5.1.9.D Tiempo de maduracion del fruto
En cvanto al tiempo de maduracidn del fruto. segun lo manifestado
por los agricultores de los  tres estratos, éste llega a madurar hasta

los 9 & 127 meses despuds de bhaber reventado Ia inflorescencia en la

planta madre.

9.1.9.E Calidad v coler del fruto

e puede indicar gue 1 frulo desde gue inicia su formacion hasta
@t macharanicon  sufre una serie de camblos en su coloracidn  tamnte en el
froto como en el tallo del racimo al cual se adhieren, estos cambios son
las sigiaentes: el color de la semilla al inicio, es verde pdlido, lusgo
wi transforma en un color  verde obscuro hasta llegar a su punto mé&ximo
ge maduracion oue % de color negro obscuro. o

Otra de las claves para saber si el fruto esta buero para su
recoleccion es: tomar en considerascion el color gue toma el raguis del
racimo, 21l cual toma una coloracion narania encemndido.

£1 fruto de la pacava, segun lo manifestado por los productores

# leos metyatos sstudiados, poses un compuesto gue irrita la piel, por
los nuwe g2 pueden  realizar evtractos pars utilizar el mismo  come un

pesticidae natural.

5.1.9.F Namero de frutos por racimo

El promedio de racimps: es de 4y cada uno te . sllos produce una
meg e e &35, obtenidndose asi una cantidad promedio. por  planta de
2oEE0 principalmente en plantas jovenss, estos  datos fueron obtenidos

tomando  muestras de cads estrato esstudiado por lo que se hizo  un

oromedio general para dar a conocer la cantidad de frutos que es 1o que

= G lembier g

- o peroduce una planta hembira,

o
L




£h
o

Esto s considera de mucha importancia porague. puede cervir de
hage para gue  los productores gue fuieran establecer determinada Ares
dedl  cuaitive  tecnificado; puedan  terer eslementos basicos de cuantos

Trutos  colectar  &n el campo v deiar  algunas plantas gue ss las

i

i

croporcLonen dentro del sistema.

5.1.9.6 Viabilidad del fruto
Segun  lo manifestado por los productores oue va han realirado

slgunas  pruesbss  en cuanto a la elaboracion de semilleros de pacava
indican gue i porcentaje de germinacidn =e encusntra. en promedic, =n

wey BER.

G.1.F.H Dias de germinacicén

Ern el sstrato I: los dias promedio para gue la semilla germinara
@ra de 435 dias, wmientras que en el estrateo 11 manifesto gue gl periodo
de germinacion de la semilla es de IB dias, & la ver el esstrato I11I. da
i promnedio de 40 dias, como el café.

Erosd. el periode promedio de o gersninacion del fruto del cultivo
de 1o pacavae €5 de 41 dWias. s informacidn fue recabada con los
soricuitores oguse  ban tenido experiencia va en la elaboraciorn  de
seqll berns,
a.1.7.01 Frofundidad de siembra del fruto

Fer 1o regular, segun los productores de la reaiodn ei fruto

de paosvya no necesita sembrarse muy profunda dentro de la  tierra, 1z

My 5y 4 &

reread gue delnz ser incoroorada aprodimadamente a un centimeten
el ormavel del suelo.

Loode la orofundidad se pueds comprobar con g2l fruto aque nace por



i
debajo de la planta madre en forma natural dentro de las plantaciones,

Py io general . ipe fruatos dnicamenlte csen al suelo germinande casi en

=11 botalidad,.

n

“1.9.40 Comp receolectar el frute
Degunn 1o manifestado peor los  productores, para recolectar los
frutos se deben de tomar los siguientes criterios:

Frimeramente buscar dias de sol, gue el fruto esté en su punto

dwey e maduracidn tal como st Lndicd anteriormente. utilizar un
machete para cortar los racimos en las plantas gue estdan de baja altura
v el o gop plantas altas vtilizar los ganchos gue sirven para deshoiar las
musdcens o Bien colocar un cuchillo en la parte superior de una vara de
bamb, i almacenando los  racimos dentro de un coshtal, ponerlos  a
penrsar por Jnios 4 dias dentro de los mismos costales para facilitar su
dezprendimients del racimo, de irnmediato se puede aporrear gl costal
para obtener el fruto, si se va a efectuar algin semillero. For 1o
contrarin s5i S8 va a lanzar la semilla al valeo, BACAN UNG DOF uUnO cada
e imey v lanzario a manera de ser estrellado contra un arbol para gue
desprenden todos los frutes v se distribuvan dentro del terrenc. para

ello no es necesarlio aporrear lo colectado.

5.1.9.K Diferencias entre inflorescencias
fae diferencias encontradas con las inflorescencias son en cuanto

a tamaio., forma. sabor, color v rdmero  de brécteas, v color de la
it loresoencia.

Ern cuanto =l tamafo, grn las localidades oue =e encusntran abajo

ces 1o il iz e sobre 21 nivel del mar @ sea ronas bajas 2l ftamaibo de

%

Yrvm Fevbeos 11 a medir hasta wroz GL38 m promedio. la forma del frato




5O
g5 =zemi ovalado, 21 color de la briactea es un verde obscuro cque lleaa
a  necrozsrce, el grosor de cada bréctea es de aprodimadamente mm,. el
frute comgstible llega a obterner ww color verde claro te sabor MBI .
gl numero de bracteas no sobrepazs las dosy esto Ultimo hace tue 2se
producto o eea muy apetecido en el mercado principalmente 2l de la
terminal oor su corta vida en el almacenamiento que no llega a durar mas
e des dias despusds de cortado,

A odiferencia de las inflorescencias gue se producen en las
mormEs wmias altas, la lonpitud  promedico es de 0.6% m, la forma del frute
B ovalado, el color de las briacteas es un verde claro, =1 grosor de
lazs esnatas es de aproximadamente 2.5 mm lo que lo hace ser resisternte,
Ta infiorescencia es de color blanco-amarillento de sabor agradable. el
ereEra de bracteas s de 4 en promedio, ello hace gue sstas
inflorescencias sean bastante apetecidaz en el mercado logeal, nacional e
nternacional, ademas, el producto == hastante resistente al

simacenariasnto v, & la vez al trarsporte, porgué, sequn 1o manifestado

.
por los intermediarios  transportistas 2l producto puede almacenarce
hazts B dias.

81 existen diferencias entre los frutos tal como s=e manifestd,

2llo quizds se deba al efecto del clima sobre las plantaciones v la

-

sititud & la cusl se encuentra ubicada la localidad.

S.1.9.0 Fezo promedio por buliteo de pacava e inflorescencias.
2l cuadro siguiente muestrz el peso promedic de um bulto de
pacayes grande  de 20 docenas, el esstrato 11 presentd el mavor peso en

Bruto ous fue de 85 g, donde de eze  total 48 son de inflorescercis

v 21 resto pertenece a2 la materia inerte o mes 21 447 del




CUATHIRTY 10, Feso de bulto de pacayva de 20 docenpas e inTlorescencias ds

los wetratos estudiados, 1995,

{
I ESTRATO PESO PROMEDIOD BULTO DE FPACAYA E INFLORESCENCIAS
FESO TOTAL |[PESO {(Kg) FPARTE Y% FARTE Y MATERIA
(kKgl COMESTIRBLE COMESTIRBLE INERTE
1 £ D I 45,5 ) B&H.5 47,0
i 11 g%, 0 48.0 56 .0 44 .0
¢ .
i 111 TE.O R H1.2 48,5
! FROMED TS go.1 4%, 3 Gd. b 45.2
FHEMTCry Calculos del autor.

rara &l estrato 11! =e puede observar oue poses 21 ey o
oorcentaie de materia inerte 48,54 del pesoc total v el menor porcentaie

e fruto comestible 1.2 %.

Bl estrato . reportd el mavor  porcentaje 5360464 de  fruto

comestible v 21 menor porcentaje de materia inerte.’

He puedes indicasr. gue en promedio. wn bulto de pacavae poses un

b

R&.H% de  inflorescencia comestible de su peso total v el 4%.2 es

material inerte 0 sea el peso de las bracteas.

S,L.7.HM Enfermedades que atacan a las inflorescencias
Ern o diferentes estratos estuwdiados. los productores
L.

manifestbaron gque las inflorescenciaz no tienen indicios de enfermedades

e haga gue la celidad de la inflorescencia sea mala.

5.1.9.H Flagas de las influrescencias
Demtro e las plagas enconbracias en las anflorescencias del
i v me enousniirans la tijerets guse pertenece al genero Dermaptera v

& ta  wer dla mosca del meditercanen (Cerabitis capitatal. plagsa




A
perteneciente al gdnero Diptera. Ambas plagas aparecen  amn todos  los
zetratos estudiados, pero gue no han causado dafos econdmicos seogln Lo

manitestado por los productores emtrevistados.

lLag plagas anteriormente descritas nacen en 21 dafo gue
acasiona @l pagaro carpintere a la  inflorescencia, donde 1o picotea
dedsardole peguelos agujeritos gue hace que otras plagas como  las que se
MERCLONAN S deaarrollenr tderntro de  la inflorescencia causandole

deformeciones & la inflorescencia o bisn s base pars pudriciones.

I - o1 Contreol de plagas y enfermedades
nicameatbe en el estrateo  des se ban visto AlQuros  INddicloR Dara

con el ar, prineigalmentes las plaosas  gue han ocasionado, de  alguna

marter s, algun dano econdmice, tel s2e el case de la taltuza {Geomis =p.).

Fara =0 control han wtilirado cohetes {(Jjuegos pirotédconicos),  segon

[

indican que la plaga se ahuventa pues le teme al mal olor de la palvorsa,
otros ubtilizan animales descompuestos como wn repelents para gue la
placgs va no sios atacando. .oz  otros dos Eatrétas manifestaron no
controlar ninguna plaga ni.eﬁfermmdades porgue los dafps adn no son

significativos.

5.1.92.0 Usp que se le da a la pacava

z0% de la pacava e osegun los estrateos evaluados, 1995,
|

UE0S DE LA PACAYA EN S6N CRISTORAL. VERAFAZ (en 7))
CRNAMENTD [ ALIMENTO HUMANG | ALIMENTO ANIMAL
o o 100 : 0
75 L0 2 }
&5 LoD i |
s | Té | 130 !

Chdlculos del autor.



&
Ta&l como 1o indica el cuadro anteriory el 88% del estrato 1. gt

TN desd Iz Vi = HLY del

1171 utilizan la pacava Fembra

e ancipaimente cong ornamento en sus festividades patronales o bien

Tiwet: ceremoniales de sus  comunidades, wutilizan la planta completa o
Dien unicaments loas hojas. EI "fruto' o sea la inflorescencia masculina
= utilizada  en un 100%  para consume  humano, Onicamente el 2% del
e lrato dos manifesto utilizar las hojas de la pacave para alimentar
conejos de castilla.

Yale la  pena hacer  mencidn gue la zona de  crecimiento de  las
plantas bembras (palmito) son consumidas azadas & las brazas, 1o que

R

enta  un platillo muy  sabroso segun lo manifestado por  los

productores. La parte que se consume &5 la medular de la zona de

Sy E

Timiento de las plantas hesbras que se cortan cuando los agricul tores
rizalizan raleos dentro de las poblaciones de pacava, por lo general,
este producto se gueds tirado en el sueleo son muy pocas las personass que
consumen el mismo, @llo les podria proporcionar mas ingresos en el
sistema a los productores si se le encontrard un mercado o una forma de
coms industrializar el

producto an envazes,

5.1.9.F Froduccidn promedio por hectidrea v estrato del cultivo de
la pacaya, en San Cristobal Verapaz.
=3 caardro antericr, nos auestra la produccion  promedio por
cusrda de 220 varas cuadradas v de una hectidres respectivamente en los
difereniss estratos estudiados. Como se obhzerva. el estrate [I. posee
= mavor rendimiento por unidad de frea proporcionando 102,87 redes por

i

ren.  equivalente a 4.3 bultos  por cuerda:; en tanto que el

verdimiento mAas bhaio s encuentra en el eshrato 1.
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Cunden 132, Froduccidn promedio de pacava. sistema asociade en San

Crigtdbal . Alta Verapsz:, 1995,

REDES/ CUERDA REDES/ha
T.3 75.44
4.2 LARE Y
4.1 9T.73
3.97 50, 58

La wvariabilidad del rendimiento, entre los estratos es debido a
ta densidad te individups poyr  unidad de area v el maneic que =g le
proporcions al zistemna de cultivo asocisad. Tipo de producclion  gue no
nosse ningun tipo de maneio, ni distanciamientos a excepcidn del
peoueno porcenteie de productores cue inician con intentos de maneic del

cuibive. principaimente, en 21 estrato 17,

9.2 Informacion Econdmica v de Mercadeo

S.2.1 Frecios de venta

Cuadro 173, Frecios promedio  por docena v bulto de pacava en  los
diferentes estratos estudiados en todo el ciclo de
produccion, en San Oristdbal Alta Yerapaz, 1995,

| ESTRATO | PRECTIOS PROMEDIO (DOCENA Y RULTO) DE FACAYA
FRECIO (@) CANTIDAD DE TOTAL COSTO
MROMEDIC DOC. DOCENAS/BUATO ] FROMEDIO BULTO
i b b E.TE o 20 | TB1.9
i 4,53 b an 1 90.6
1| 5.40 | 88,0
HeHEEr dpvestigacion realizada
Seoun log productores de la region  los precios gue han tenido
e lom altimes  afes han estedo busnes a2l iniciar  la produccion o sea

cuancto la oferta se encuentra bBaje. pero sucete o contrarion. en los

meses e may oo progduceion.
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os datos gue se presentan en 2l cuadero anterior son producto de

un promedio de precios de todo el ciclo de produccien de la PRCAYA . DETrD

@ 21 we logrod determinar gue el precio promedio por docera gus PROaron

lere  antermediarios al productor fue de @ I.7% por docens vy por lo

consipuisnts 0 851,05 bulto de pacaya grande. Misntras gue en el estrato

P dos precios &1 dgual gue el anterior se han mantenido no fijos eilo

debido o la demanda v de la oferta del producto pero se loard determinar

fque g promedio el bulto de pacavae se cotizd en 0O 90.6 vy 4,53 por
donsna.

En el estrateo 111 &) precio promedio obtenido tomando en cuenta
tevios los  meses de  produccidn fue de G 88.00/bulto v de © 4.40 por
s Eelod =Ty ¥ 20

El oromedic generals en sd, tomando en  cuenta cada wno de los
nrecios de  los estratos estudiados es de (G 84.60.

I

Sropede indigar que el estrato gue recibid los mejores orecios

EE o arl il, gllo se debid a gue en welte estrato se concentram la mavor
rantidad de intermediarios v como compiten entre ellos mismos tiensn gue
proporcionarles a los productores  buenos precios para poder lograr el

producto ous desean para el mercado.

2.2.2 Preparacion del producto para la venta

La pacava es cosechads en el cempo. rdsgandelas de las
plantas mediante gl uso de una vara de bambl, d¢sta car al suslo donde es
recoglida por Los mismbros de la familia o mano de obra contrateds. En
@l Camor ., s& hacen montones  sin  previa clasificacion, luego es
transportada &l hogar donde es almscenada a aranel.

ITnmadiataments despuds &5 vendide contéandola v clazificdandola por

tamafo o ses en  pacava Grande vy pequsfa, ésta es  apilada derntro de una

s
shAy




aés
red e 20 docenas o/bulto; esto es pare la pacava grande v g unas &0
docenas  pDromedio para la pacava peouesds, en promedio las veinte docenas
de pacava grande apiladas demtro de la r@d'llegan a pesar hasta 80.1 kg
poramedio v la pacava peguesfs basta B84.4 g por la mavor cantidad de
e rsras o Lo anterior fuse sqwpussto en forma homogénea por los tres

petranbtos sgtudiados, Em si, &1 mroaducto necesits pEimeramente de unas

cizsidicacidn por tamafios v osexo para  gue luego ses apilada  dentro de

las redes fabricadas de maguey para su pronts comercislizacidn.

A.2.3 Férdidas
) wstrato I dindicd gque han btenido pérdides no sigrnificativas &

causa de robo,. v de alounas plagas comp: taltuza (Geomnis =p.),. ardills

paiaro carpintero (M.CY.

Ern g2l estreto 11 manifestaron su preocupacidn por la plaga de

la Laltuza (Gegols B8p.), dado gue, &n algunas partes, a terminacdo con

JER
las  pleantaciones derribdndolas, = clerta medida,  para. algunos
productores también  les afecta &l robo. v el dafo de la ardilla (Scirus
en. ) gus se alimenta de la zona de crecimiento de las plantas.

E1 mstrato 11, &1 digual aue ®l primero, indicd que ias

nerdicdas No economicas que han tenido en el colbtivo es 8 causa de: robo.

Frcdilla i@gicus s=p.), Taltuza (Geonis sp.) v &l pHEiaro carpintero

ST S
2l fanal s=e pusde conziderar qgue el estrato I hs sufrido mas

croablenzs en fuanto a plagas orincipalmente la taltuza (§

OMLE SD. . Oue

derriba leg plantas hasta cauvsarles la muerte.



9.2.4 Asistencia Técnica v Crediticia
Hegan lo sanifestado por los productores de 1z localidad
mainowno recibe  asistencia técnica v crediticia, para desarrollar la
proatucoaogn del cuitiveo de la pacava, los tres estratos manifestaron
realizar Lhodas las actividades., teniendo gue financiarse ollos mismos.
ﬂﬁicamentﬁ urn 25% de los  productores ubicados en el estrate 11
reciben asistencia técnica en cuanto a la siembra del café, los
encargados  de  proporoionarles la asiztencia ec  AMACAFE, en  cisrtas
somunidades Lambién existe la prescencia de DIGESA, gue tnicamente les ha

proporcionade alguna ayude en cuasnto a la produccidon de agranos basicos.

5.2.5 Fuerza de trabajo

Pusdre 14, Utilizacidn de mane de obra contratada v familiar para la
realizacion de lam actividades cultursles v de cosechs ern gl

B cultivo de pacava, en Sam Cristobal Varapaz, 1995,
EGTRATO TIFO DE MAND DE OBRA UTILIZADA EN EL CULTIV(
CONTRATADA FAMILIAR TOTAL (%)
(%) (%)

i 10 | 50 100

11 nG 45 100
: 111 20 ' ' 218 LOO
; FROMEDTOS 28 72 100

FUENTE: Investigacidn realizada

£ el estrato I, el 10% de los entrevistados menifestaron

ISANTAT N o

e omans de obra, oy wismns realizan un trabaio veoluntario

recibiendo un salario de GLZ.00/ dia, trabajsndo de lunes 2 séahado o ses

7L 00/ memnana vy W2E8,.00 por mes.

ml FO% restante indicd wtilizar la mano de obra familiar,
irenlvorandn acsi a  todo el mclen para  realizar las actividades
s v alies v e cosecha en el cultiso.

Fr oo productores del wantrptoa 11, T nBHY de tos  mismos s

b bire @ voluntarios gue venders s fusrza de trabaio,. agus el zziario




&8
=& ancuentra dentro del rango de Q310,00 a Q15.00/dia, con un promedio de
PIZ.0sdia o sea GZER.00 al MBS, los sueldos, segun lo manifestado. no
cotenple 21 seplimno. El porcentaies restante utiliza la mano de obra
Tamiliayr para realizar todo el trabajo en el cultivo de la pacava.

Ern #l sgshrato 111, un 204 de la poblacidn total evaluada
wndicd pagar pars gue realicen las actividades culturales en sl cultivo,
21 porcentaie de productores restante utiliza la mano de  obra familiar
pars la reslizacion de todas las achtividades. El costo gue pagan por dia
trabajado en este estrato ez tambidén de Q12.00 promedic.

loos ssiratos gue utilizan en mayor cantidad  la meano  de obrs
familiar =on el T v IT11 respectivamente, aogui se irvolocra. por 1o
neneral . todo el nacleo familiar dentro de las diferentes actividades
anricolas gue realizan. Comparandolons con el estrate I1, cuvo uso de
marc  de obra contratsds es omayor, ello es debido a gues en estas
lwcalidades se encusntran  grandeg prodoctores  de pacavea v, a la wvez.

posern meior capacidad scondmica para pagar jornales.

53.2.& Lugar de venta de la pacava

Fara  la venta del produacto cosechado, en las difgrentes
tocalidades productoras del municipio de San Crigfébal Verapaz, ocupa
varios circuwitos hasta llegar  al consumidor final, estos  van desde la

wenta local. departamental v hasta internacional.

Coarkrn 19, Foemas de venta en ceds uno de los estratos productorss de
pacayva, estudiados en San Crigstdbal Verapaz, 1995,

| .

LUSRR DE VENTA DEL PRODHCTD + ERTRATOS {1}

i Y 111

g - Buatemala, eercadn de 1a terminal y procesadoras. R 1.0 g.0

- Fercado Inzal 2 oiro intereedisric, 8.0 2.0 g.0
f - En la cabecera municipal a otro intersediario. 1.5 7.0 117
Po- En el miseo lugar donde se produce al intersediaric v g2.5 3.0 1.0
i consusider.,
: 4.0 0.0 0.0
DT fercados departanentales
106,06 | 100.0 | 100.0




&%
El cuadro 1% contiene informacion sobre la forma como el producto

e la pacaya se distribuve hacia diferentes puntos del pais,

11

o ven.
se obzerva oue el mas alte porcentaje de los productores venden su
nroducto en el lugar donde s produce a intermediarios Yy consumidores:
ure porcentaie lleva el producto a la cabecera muinicipal para vender sy
products & intermediarios o centros  de acopios un baio porcentaje de
productores venden el producto a intermediarios localesy v, un  bajo

porcentaie que se encuentra en el estrato Il posee transporte v =su

nroducto 1o lleva directamente & Guatemala o a fabricas procesadoras

PRertro del estrato 1. tambign existe la posibilidad de oue
muches productoress vendan  su producto & mercados departamentales,
cempradomres provenientes de Baja Yerapaz,. zonas bajss de A&lia Verapaz .
Frogreso,  Lacapa. eto, principalmente en época de Semana Santa Yy cuando
la produccidn esta terminanco. Ezte rubro es muy importante porgue
avuda  al productor. principalmente, en  la termicecidn de la cosecha

momnprAriclale su producto porgue al final de la cosecha loe intermediarios

@ o conpran el producto por la poca cantidad gue existe.

9.2.7 Auntoconsumn de los productos,
Todos los productores manifestaron consumir un bajo porcentajs de

sus  oroductos, pues la mavoria son vendidos para agenciarse de recursos

EOMOmL o o

&

g =t sobrevivencias La pACAYS =31 consumida,

prancipaimente. en época de  cuaresma: la pimienta para algunas comidas,

Tamizign la muelen v la echan dentro de los ataddes a log difuntos v oen
alounas conservas también la wtilizan. v, el café gue consumen s el

gue recogen del suslo.
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2.2.88 Ingresos
5.2.8.4A Produccion de pimienta
L pimienta es un cuwlitivoe gue se encuentra distribuido dertro del

sistena en forma silvestre ascciada al café, pacava v otros cultivos.

Ern las diferentes localidades gque oproducen pimienta de Samn Cristabal
Varapal. la isma nace vy grece  en foroa natural dentro de las Tincas de
ios agricultores. Segun lo manifestado por los productores las aves son
iaw encargadas de diseminar el frubtc para gue la plante nazca.

&  mayor cantidad de productorss se encusntran en el estrato 17,

de agudl se obliene un 40% de la produccion totel del municipio. segun 1o

manifestado por los intermediarios Sarn Cristdbal produce  en promedio

RERY G L] a0 guintales de pimienta Qorda cada afo.

El cultivo de la pimienta s bastante tardic v los sgricultores
lo poseen  como un complemento- de ingresos dentro de sus parcelas,. la
produceion fa  inicia entre los B o 9 afios de edad, proporcionando
randimientog de. MAB O MeROE, B.% kg por plarta  joven ¥ cuando las
platas estabilizan su produccison se llega . a obtener un promedio de 35 e
de pimienta seca.

Los agricultores mo  han podideo  determinar a cortas edad  los
arboles denominados machos vy hembras, si no  hasta gue indcien  1a
crocducoidn,

'&équn indican los agriculiorgz,. es un cultive costesp de cosechar
v obeneficisr  debldo a ague necosita de mano de obra calificada para la
cesgcha orincipalmente, estos  tienen aque ser  individuos gue senan
subiree a los Arboles vy puedan  cosechar la produccién, otro de los
inconvenientes ew 2l secado, puwms en  la época en la cusl produce,
gxiete mucha lluvia gue hace dificil secar el producto al sol, & veces

rigrden oorgue. el fruto al almacensres bumedo. permite el desarrollo de
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hongos aque destruve la calidad dél Urano.
Bl persodo @l cual se cosgcha &) producto ez en  los meses de
Julin v agosto.
En el apendice T se da a conocer aproximadamente el proceso

nrovuctivo del cultivo.

5.2.8.8 Produccidén de café

He &l dnico cultive gue recibe todas lasg practicas culturales por
los productores de la region en forma directa Y o aue son aprovechadas en
forma  indirects por los ptros cultivos taue se encuentran 2n el sisztema
de ssecio investioado.

En la regidn se encuentran plantaciones de cafeé gue van desde una
muerds a grandes extensiones de maz de 45 ba. Diferencidndose una de 1la
etra, aque las orandes fincas poseen el café como monccul tive en forma
Leemd ficada, mientras gue las pequedas casi en un 100% tienen 2l cafe
en  Torms asoclads. a manera .de aprovechar al méxime 1a cantidar de
terreno gue poseen, produciendo diversidad de cultivos dentro del mismo
gistems, obteniendo, a la vez, rendimientos de café cdemasiado bajos
comparado con los de las grandes fincas.

Dentro de las grandes v peqguedas fincas el café como monocultivo es

muay importante pcondmicamente para 2llos, por  los buenos rendimientos e

Loty eemiew oenes ocpba b

Lo peguefios productores  hacen la propagacidn del cafd  por
sEmyilies,  ous  los  mismos  obtieren de sus plantaciones., Segtnn 1o
mani feslado, no veEalizan ningan tipo de seleccidn se zemillas., siendo
eelog aproximadamente un 2.5, el resto si hacen una seleccidn de sue

senlllas, estos Altimos son aguellos productores gue de uRa U obra

marera han recibido alguna asistencia técnica por ANACAFE.




Fesnecto & las fincas grandes. ellos por lo general wtilizan
memillas mejoradas compradas en algune casa certificadora.

lLo% PECUERGES proguctores U realizan semilleros. SUS
aerninadores Jos elaboran en tablones de 1.20 m de ancho por 2] largo
gue ellos deseen dependiendo de la cantidad de semilla v de unos 0.1% m
de @ltura, lan mavoria no usa desinfectantes de suvelo para proteger la
aemilla de snfermedades v plagas, &0 esta etapa la enfermedad que mas
afectx a los semilleros: ss el Mal de Talluelo, (Fhytium spl.

M3 e

zug semilleros, beoen sus almiacigos, brasplantando las
plédntulss & bolsas o bilen a tsblonesz, pero predomina lo Al btimo.

Muchos de los agricultores exltrsen matas de café  gue nacen  baiw las
nlantas medres, sacdndolas en pilldn o raiz desnuda para Lrasplantarlas
#1 campo definitiveo,

El establecaimiento de las bolamtas al campo definitivo muchas
venss g realizado sin ninguna  téonica, siembran & fTavor de la
rendiente, distanclamientos muy  grandes, noe  toman en cuents las
varisdades gue siembran. For lo contrario en las fincas grandes lo hacen
comt mas tdconica. debido gue ANACAFE. haece mé&s presencia en  sus fincas
olvidandese de los pequefos productores.

La densidad promedio utilizada en el estrato I v 111, es de 2,500
clantas por hectdrea, sBn el eztrato 11 2,300 respectivamentes,

Las  wvariedades gque predominan en las  pequefas  fincse de  los
productores e ls especle €. ardbiga. predominande la variedad tipics,
zequitdas del bouwrtdn v pache. BEn las fincas grandes se pueden encontrar

vardedades melioradas como: Caturra., Catuil v otras.

HH

En =i, se puede decir gue un S8 de los productores de cafée de 1z

i;

.

Feaion uhilizan varisdsades como el tipica. pache v bourbdn, dado gue son

vortedadan aus wviomnen manejandn des

o hace muchos. sfios. muy resistentes



Toplagss v oerternedades privoipalme

b 1a tipilica.

£l cafd, recibe por  lo general  dos limpias. usando para tal
wfecto machete, azadon o alpon herbicida, este vitimo ha sido fomentando
grn da sctualidad pars eliminar lac malenas, pero los agricultores gue lo
utiltzzan no saben el dafo gue le estdn occasionando al suelo, medio
smbhiente v & sy zalud v por oy comsiguiente a las  pequelas plantas e
pRTayYs Oue vieoen naciendo v ogue estidn en proceso de crecimientao,
e pude  establecer oue el 97.2% del cultiveo se encuentra en
aspeice con obtros cultivos como  la pacava, pimienta. frutos v otroe
cultives. Las  técnicas de manejo de sombra, fertilizacidn, tejide v
elras. los peousdos productores gue  manejan el sistema en asocic Mo la

Presa d o

at. nlcamente las fTincas grsmdes las realizan.

b.as plamtacionss, posesn una  gran canltidad de sombra gus  le
proporciona la pacayas, citricos, pimients, aguacate v las Ingas. siendo
el catfé afectado por enfermedades fungosas como: el Ojo de Gallo

(PMy e

g sitricg

Mancha de Hierro (Ceroospors caffeicolal: no

recibiends ningdn tipo de control. Esto hace gue la productividad del
cafe en tpdas lazse  localidades sean bajas, reportindose rendimientos
promedie der Estrato 1, 4104 guintales por hectarea. 21 Estrato I1.
465,520 v el 111 24,072 respectivamente.

e pudieron encontrar alounas plagas que afectan el cultive como:

cafe (Fargecanthus =s0.71, minadores de ia hoia (Leuxcptera

v ratones que destruven el fruto cuando  esta maduro, los
oy oductores indilcsron no reslizar ningdn tipo de comtrol guimico.

La Ffertilizacion 93.5% de los  productores de  la regién no la
realizan dnicamente aprovechan bDeswuras de sus hogares, hojas de Ingas vy

otras plantas para mantener 1a fertilidad de sus terrenos.

La cosmecha 88 realizada =0 forma manual, cuando el Trute &
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togrado sy madurer. La cosecha me realiza en los meses de diciembre a
febrerao. la produccion también depende la edad de las plantacionss.

Las muieras realizan la ectividad de recoger ] café gue capm &l

suelo cuandn se cosecha, donde es llevado al hooar para su secamignto,

produsto gue se denomina "café bolita®, siendo el gue consumen la

de los productores.

Los estratos I v 111 en un LO0%  venden su producto  en ceress.

v camente un 5% de los  productores del estrato 11, procssen el café

venderlo en pergaming el resto lo vende en cereza. ios productores

ventden =0 pergamino estan conformados en una  cooperativa e

"fouil”, estos tambidn compran caféd en las comunidades vecinas para su

amisnin. eristen obtros produciores gue se han agrupado en, 19 o 195

MEE pBara procesar gl producto. eztos Wltimos hacen un beneficiado

rudimentario utilizando pulperos manuales, toneles para lavar el café,

para 2] secamiento., stc. mientras que los primeros ham meiorado

berneficiado.

Ery lox estratos 1 v [11. 21 59% de los productores  wvenden

directamepnte en 2] lugar a intermediarios camioneros gque llegan 2 las

YL CL

miwnbiras gque =1 resto muchas veoes lo transporta a la cabecera

al & algun centro de aconic. B2l estrato I1. um 8%9%  vende su

producto en s=us comunidades v el resto lo lleve a3 centros de asconio

en im ocmbecsra nmunacipal o on lan mismes alde

1 producto cuando es comprasdo e las  aldeas es 1llevado

1]

nenetrcios ublicados en la, cabecera municipal. Sta. Crur Yeraparz.

4y

fucura. La Tinta, Carcha v Uobén, siendo 1 Gltimo el mavor

romgemicdor gdel produacto.

Tl precio promedio ogue se cslouwld, cuando se realird el estudio.

mohrato fue de: G 114,55, ol estrato IT 0 120,00 v an el e




PID. @i17.00

i.a mano  de obra utilizada en los estratos 1 v ITI predomina la

Tamiliar auizds en una relacidon de L:3, o sea un jornal contratado ululs

e Lz familia, mientras gue en sl estrato II la relacidn sga de 2
jornales  contratadeos por 1 Jjornal familiar. El precio promedio
detarminado de la mano de obra, por dia trabajado. en los diferentes
petratos estudiados fue de G 12.00, las fincas arandes pagan a los
cortadores 0,10 de Quetzal por libra cortadsa.

CUSGDRO 16, Datos del comportamiento de la fertilirzacior del cultive de
caféd en las localidedes bajo estudio.

E ESTRATO APLICACTON DE FERTILIZANTES (%) i
i APLICAN NGO AaFL.ITAN TOTHAL
iu_ 1 e 74,50 1000
5 131 .0 94,0 1000
imeUM§E105 Gai oL i 100 .0
FUEUTE: knvestigatidn del autor.
Tal como lo indica el Cuadre 14, de los agricultores

=+

entrevistados en el primer estrato un 5.5% indicaron fertilizar wl café
lo nue hace gue la pacaya aproveche dicho fertilizante: el resto indico
o utilizar ningun tipo de fertilizacien en las plantaciones. E n
woie estrato =ze pusde indicar gue el café v la pataya s produce enown
4.3% en forma orgénica lo gue hace gue los productos agricolas sean de
puena  calidad para 21 consume  bhumano: rno  encontrandose  residucs de

rmaingun tipo de pestilicidas dentro de sua conformacidn.

Er o gstrato i, un 8% de los productores wtilizan




7 é
Tertilizantes sn &)l cafa aprovechando asi el ecultive de pacava., el resto
wrdicd no utilizar. Entonces en este estrato el 927 de los productores
sroducen café v pearcavae Gnicaments com los puttrientes guie poser Bl suslo.

1

Los productores  del sstrates 01, urm &% indicaron fortilizar so

e Bt

L
et

catd,. @ cultivo de la pacaya aprovecha ese fertilizamte para su
desarrallo v produccitn de  fruto, &)1 resto manifeste no utilizar

fertilizante guimico ern el cultive de café, manifestando gue no convenia

por ls baia productividad gue proporciona el cultivo.

fe puede decir entonces gue,. en los tres estratos, en baja sscala
fortilizan @] cafd y por lo comsiguients el fertilizante ez aprovechado
Doy el ooultive de pacsyas, pero si o es importante notar gue la mavoria de
los  oroductores no dependen del fertilizante oguimico, =21 fendoeno de 1a
fertilizacion se  da principaiments con aguellos productores que tienen
plasntaciones muevas de caté, migntiras gue por 1o contrario sl resto de
roductores no o hacen, porgug s wun  cafté adulto, variedsdes poco

rorliciorss comg biplea.

Foar o tanto no les conviene fertilirzarlas segun lo manifestado

v log miasmos Lienen muy claro gue =1 catd asociado con 18 pPRrtava. no

Hleoan & obtener Duenos rendimientos debido a 1= competencia gue le hace
beoomrams fanto en luz vy nutrientes. causandole una infestacitn severa de

ocomn L

tioy  de galle Mycenas gitricolor, mancha de hierro:

v ohtros.

£2.,9.C Qtras fuentes de ingresos

Lo agricaltores de la regidn tambidn perciben por otras fuentes

(Rt TaLs:

aue provaenen de  la venta de su fuerza de  trabajip. peauesd

P

. wents de animales,. elaboracion de redes, lazes, pita. frutas,



flores v otros.

Dentro de estos  Lngresos s puede nencionar el INQFES0 Que
obtienen las ssposas de los productores por la fabricacidn de redes para
la vonmegrcializacidn de la hacafa. He ha estimado gue, seqgun calowlos =
nvestigacion realizada v las erntrevistaes hechas & 1los  camioneros oue
fue 1l mejor fuente de imfnrﬁacimn mas  precisa, aprodimadaments salen
uras L5, 4580 redes de pacéya cada afn haclda la ciudad capital. por lo gque
e necegsitan #sa nisma cantidad de redes parsa S0 empague como minimo.
Fero 1a  actividad de fabricacidn continua todo el afo por lo general es
un oficio que emprende el  seso femenino., e producto es llevado & la

civdad capital v otras partes del pais.

Entonces, s puede indicar oue se de un movimiento econdmico de
b 54,075 por venta de redes unicemente en la cosecha de pacava. Estos
Bon como dngresos secundarieos oue se  dan, dentro de  la regidn, para

oarantizar la sestenibilidac de la familias.

5.2.9 Costos de produccion

Fare ocalcular los coptos de produccion promedio de pacava se
nthilizd, un muestren de un drea representativae de 1000 m2 con gl fin de
determinar una represgentatividad del rendimiento de una hecltérea. Los
cogtos directos & indirectos fueron  caloulados para el café, gue es gl
corl v ronede o] sagricwultor realiza oastos de siembra, limpia v cosecha,
A o la vez para la pegava v pimisenta owe son cultivos oue ss encuentran gn

forma ey

neiatda v ogue en Torma indirects reciben todas las practicas
culturales proporolonadas al cafd, BEn el apéndice se describen  los

costos o Torpa detallada de loe tres cultivos.
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5.2.10 fAndlisis econémiéo, cultivos asociados pacaya, café y pimienta.
aEdre 17, Fesumsn  econdmico del asorcio cafe,. pacava v pimienta por
: hactéﬂea ern el muni;iﬁlm dee San Crigtdbal Verapaz, 1995,

E3TRATE : CULTING | DENSIDAD : REHDINIERTO THGRESD L8510 IE IRGRESH REHTABILIDAD E LRHO0E 1 v ;

kp/ha LEHH PREDYCCION KETE (@) A PREBUCCION | REMTABILIDAD

m_ | w WAL Lo |

i i Lafs L L UL RN 335.3 2410 b b4 i

P R 1By boo5954.8 #0310 §10.8 H0.2 Wi : 3t _E 5 }

Finients 1 B0 5.4 45,0 YR 1487.2 23,3 1.2 i 24 |
- TRTALES iy 83818 B35 | 3% 194887 1942.9 108 149
I fafe 3300 21325 | 5639.4 §397.1 80332 2325 a8 1
- Patana nn 47123 yiae. §90.4 I S R o b
Plaienta 4 §38.3 , Zﬂfﬂ:b 28,0 ILERN! 5.3 | R il
T ||| ome | e L owed | s f |
ol ot fome b iE 8. ) tmsr oy 171.4 & |
gh'Faeava 38 : 900,10 §094.0 871.2 7124.9 829.9 28 b7
é..fif??ﬂlﬁwn., 7t 4227 1894,1 792.4 | 1983,7 & 2. 5 19
. E T878LES 7K 1168.7 17,4 1 30%E.8 11883.4 1231.3 i ; 100

Fuentes Cadltulos del avtor.

£l cuadro 17 indica, el andlisis economico del agroecosiztema an
A80Ci0. Notsndo ogue en el estrato I, al cultivo de cafe le pertenece
w 46% de los  costos fotales de produccion  del agrocosistemas
mientras  ogue los cultivos de pacava v pimienta el 30U v 24%
rErE e L v amen e s come =ik peroibe el mavor gasto gus los praductmreg
reatiran., 1o hacen especificamenis para el cultivo de cafe. haciendao
nue les otros cultivos come la  pacava v la pimienta reciban en forms
indirecta los diferentes cuidados culturales aue se le proporcionan
2l wafdé. El 537 de 1la rentabilidad total del atgroecosistena
e tarece @ la pacaya.  seguido de ls pimienta con P4 v por el cafeé

cun o RAU. De los costos de  producoidn v rentabilidad totsles del
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agroescoglistema. el cultivo gue posee mavor costo de produccicon es el
que tiene gl menor porcentaie de rentabilidad, misntras gue los otros
cultivos son slitamente rentables, porgues sus costos de manterimisnto

son cxroados esEpeciflicamente &l oue  poses la rentabilidad  maAz baia

3L el cultive de café, ey ous  mencionar  ademas gque 1oz
rendimientos por unidad  de dres  de este  son bajos, debido a la

compehbentcia en lue, nutrientes v otros factores gue repercuten dentro

del agrogcosistems.

Bl estrato ITl. el caltiivo de café ocupa un 48% del costo total
de  produccion del agroecosistema ¥y las cultivoeos de pacave v
pimid el IOW vy ZdEYy &l igual gue en gl estrato anterior 2]

cultivo oue recibe el mayor porcentaie del costo total de produccion
o el caféd v el menor pmrcaﬁtaja e e atribuyve a la pimienta, que s
i cultivo gue no necesita de muchas practicas sofisticadas al igual
gue la pacava. i no unicamente costos oue gé relacionan a la cosecha

vy al tramzporte de la misma, a la pacava se le adjudica 1 mavor

o rentaje de la rentabilided  total del agroecosistema  (&H1%),
considerandn gue es el cultivo gue meior | renta comparado  con los

otros cultivos,

A1 café. en el estrato III, también le pertensce el porcentaje
maynr de los ocostos totales de produccidn del agroecosistema (47%), v
a2 baower un 14% de la rentabilided  total, considerando & la vez gue
at ocultive de la pacava le favorece un 674 de la rentabilidad toltal

e e g povcentaie de distribucion méds alto de todos los estratos

prebocd bados.,

LT

preciso  andicsr gue . derntro de  los diferentes

tas  estudiados g1 culbivo gue poses mavor porcentaje de ta

i lidad total de agroscoosistema ss  la pacava, seguido de  la




a0
pimienta v del café respectivamente. por lo gue se considera en forma

cerneral  ogue el dentro del anroscosistema la pacave €3 altaments

rentable v por leo consigulente ! agroscosistema.

2.2.11 Relacidn rendimiento promedio por unidad de &rea vy planta

del sistema de asocio por estratos de los agroecosiztemas.

Cuadrog 18. Relacidn promedio ~endimiento  por unidad de  érea v
planta del sistema de asocio cafeé, pacave v pimienta
por estratos en el municipio de San Cristdbal Verapaz,

1995
RS T (R A I —_— R— % 0 RENTABILIDAD
i L ket i IR PLAFIA | ERGOUCCION TOTAL | TOTAL
1 Caté 2500 ] 0.18 o % %
Ban | BV | 0.9 {25 D 5
pigients | 80 | 0.5 | by Lo
WS | S R 19 160
I afe T R oo I T
Pataya W7 .97 PO 1w i
pwets | 8% ) o0 | ww - | on %
wees | oas | L 1 o1n U 160
i1 Caf 2500 015 0.62 i o
Pataya 1 3 t.49 2.49 el )
Piients | 70 9,082 8.9 (L |
waes | s 030 i1 196 19

FLUERNTE: Caleulo autor.

P orgadyo anterior  relacions noevamente ba  distribucion de i
rentabindidad total de los agreoecoziztemas en cada uno de los esteatos

peuitudiados, con log  rendimientos oor metro cuadrado v plants. Tal

comes =8 observae  en cada wnoe de  lns estratos el cultive oue



DEOROrcLona

Conm

ks me
e Lo
cultivos gue

meENos

Fron oo

gl

mejores rendimientos por metro cuadrado 25 la: pacava
3. 09 kasmt opara el estrato T, =1 11 con O.RBY7 v el III cor 0,489

respectivamente, ello se debe a gue las densidades de noblacion
de cads agroecosistema sz alta, en relacidon a  los otros

interactuan en el mismo, migntras cue el cultivo gue

rinde por metro cusdrado ez la pimignta, pers vale la pena

meEncitn gue en cuanto a rendimiento por planta es el cultivo

_gm
i
fun

oue preporciona mavor  rendimiento, ssto debido & gue dentro de  un
agroecosistena por lo regular se encuentra en baja densidad oero los
drbholes  son bastante grandes v que por 1o consiguiente  rinden
cantidad considerada de producto.

En términcos generales  tal cvomo 1o demuésﬁra gl cuadro de la
rentabilidad total de cada unp de los agroecosistemas estudiados en
cada  une ode  los estratos. la  pacava éﬁ al.cu1£i§m aue acapsara el
mav o pryrcentaise de egse total en todos loggmmﬁfatwﬁ.

5.2.12 Resumen general de la rentabilidad del asocio de café,
pacava vy pimienta por hectérea.-
Cuadro 12. Fesumen de rentabilidad del asocio de café, pacava v
pimienta por hectirea en el municipia de San Cristobal
Verapaz, L1995,
. 1 | 1
CULTIVG DEHSIRAD RENDIEITHTQ IHGRESE CosTe Be THGRESD | REMTABILIDAD % GENERAL £0ST0 ! % sekemaL |
{fo/hat BRUTY {4} PREDUCCITE (@) HETD FRONEDIO DE PRODUCCION RERTARILI
‘‘‘‘ ig) (%) T0TaL A TOTAL
Lae 1746,7 {655,360 4783, 68 1482.§ 3009 i &7 b ;
Ry 1 DFILG 71gz.4¢ MMJ@ §26.9 #877.2 _ 743 (3] & |
Figienla 1 63.9 01,50 ﬂﬁjﬁ 1.8 1928.9 | 263 L !
TETALES RN 7637.78 15243.13: PO 121030 1223 Hb 18
Fuentes: Calculos del autor
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£1 cuadro indica el resumern de las densidades. rendimientos,
ingresos netos v rentabilidades promedio de cads uno de los  cultivos
ezstudiados en cade estrato, donde notanes gue, 1 cultivo de la

[ATCE SR TS - 3 | Oue acapar

o

= mavor porcentaice  del total clez 1L &
rentabilidad del agroscosistema,. seguido por la pimienta v por dltime
el cultivo de caféd. Ellop viene & ﬁemnstrar gue 81 cultivo de Ia
pacava @6 de caracter importante para la economia de los productores

e 1a regitn v gue les proporciona ingresos que  avuda a i

n

sostenibilidad de sus familias. wvale la pena msencionar gue el
anronecosistemns en general es sostenible por la diversidad bioldoica

gue existen dentro de la misma.

S.2.13 Otras informaciones
3.2.13.A FProcesos organizativos
tUicamente en el estate 11 se pudo determinar gue existe un tipo

der organizacidn {cooperativa) gue s2 dedica., & procesar café vy oasi

T El

comn otros peRouefios grupos siempre con la misma finalidad. pero no le

A

o R .
han dado ninguna importancia a la comercializacion de la pacava.

Bentro de las oiras localidades no  hay  ninogdgn tipo de
organizacion  oue se dedigue a la bdsgueda de buenos mercados para la

venta de la pacavs, unicamente enisten comités.

H5.2.13.B Experiencias vividas con el cultivo de la pacava.

Erm el swtrato 11, algunos mrmductmves; tal como se ifdicd. han
tomado la  indciativae de sembrar pacava ‘dentrm del hosqﬁe o baio
sumibnra de Irgas. para detersinar s tmmpmrtémientm mediante gl uso e

sambra proporocionada por ambos,  algunos han hecho  1a silimnbhra



distribuvendo el fruto al voleg v otros mediante trasplante de
olamtulas,

Seqin alounos  proguctores ia racava  sembreaeda en esa Torma
siempre necesita algunos cuidados cuiturales., como limpias, nlateos,
mrancipaimente, ello permite el buen desarrollo, la siembra se b

hecho con posturas de 5-4 plantas.

9.2.13.C Actividad agricola de las localidades estudiadas

Cuadera 20, Forcentaie de las difererntes actividades agricolas de
los diferentes estratos estudiados, 1995,

ACTINVIDAD LS TRMNTOR

i il i1l

faricola B 10 T
Comercic 2
Ermn s F.5

4171 1 & 5.5 B G

R

b
.
Bl

L

e il 1. L

TOTAL 100.0 1583, 0 30,0

FUENTE : C&louwlos del investigador

Tal como lo demuestra el cuadro  anterior la princaipal actividad
en loz  tres estratos es la agricultura, dedicandose,. biésicamente. a
los cultivos permanentes como el cafe, pacava y pimienta v granos
bédsicos como maiz v frijol.

Seguidamente, Bn su orden, ol  empieo tcupa el segundo lugar o

zes L2 venta de fuerrza de trabajo: 21 estrato que  demanda mas venta

e mano oe obra es el 1] v esto ss

& fincas, fébricas. aserradercs,

wnd s rurales. IHDE, etec.  en seouida se encuentra el estrato (11

ey bambien lo bhace hacis fino - BERHbraccidn de veso (Bulftato de

Calvioy, eto. el estrato IT lo hoce especificamente & las fabricas,

caminos. fFime: et

Lz motivicdad de arteosanias

ez omuy amportante tambidén dentro de
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las  localidades estudisdas, esnecificemente & la elabovacidn faf =)
tedea, matates, nita, lazpe, utiiicandn para tal efecto la materis

v et e e gdel manomy

2.2.1%.0 Autoconsumo de los prorductos

Todos loe productorse mani festaron Cconsumir un bajo porcentaie

e

producteos, poues la  mavoria son vendidos para agencliarse  de
FROWGECH #condmicos para su sobrovivenciay; la . pacava es conswnida.

Pera oy e i pr d men e, gen epoca e cw

SRS 1a pimienta para algunas

comitdas . banbidn la muelen v fechan dentro de  los ataudes s losz
cifuntos v oen alounas conservas tombién la utilizan, v, el cafe aue
tonsunen es el gue recogen del suelo.

3.% Funciones de comercializacion

J.353.1 Acopio de la produccidn

En alaunas Tocalidades productoras, existen pequelhos centros de
atzmpio, lugeres  donde 21 agricultor  lleva su producto v oeste  es
fompeado poroun dntermediario transportista ove lo lleva directamente
#iomeErcade de la terminal de Bustemala. 5e pudo establecer aus un
TEE e loe antermedizrics transoortietas ] levan su productoe o la
termipel donde el producto e85 sCapsreado por  las seRoras Luiss v

duanm . las milsmas,

i1}

B rEEarvVEN en orogoercionss sus apsdlidos,

tos Jugares donde so rolonen centros de acopio
pranciralementes,  en los diaz de  sereado se pusden  mencionar ias
Tewalidades siguisrntes: Sac-Idim, Sts Fiema. Balew, Chivue, Aguil,

Far bhom v la cabecera municipal .



o el producto sstos intermsdiarios realizan lotes
arandes, ogue son albacensado denbtro de sus viviaﬁdaﬁ para poderios
transportar despuds al oercado or la ciudead capital ., &l trasporte eos
res b i rads los dias  domingos cugnodo e produccoiodn inicia vy o terminag,
pero cusndo la produccidn Tlega a su opunto méaximo gue es an los meses

de PMarzo vy Abrill se transports el producto tres veces por semana,

1o manifestado por estos snternediarios v por los productores

L SR

50,2 Transporte del producto
Lo productores de pacava de Ia regidn. btransporbtan =3

praduebo de la pacavas de sus silios o fincas pequefias & 8use hogares v

e oa los centros de acopilo gue s ubican en los dias de mercado
ey cada Luagsor. =l tranapmrté del producto se resliza en  redes,
costales o matates de maguey . 0 la gspalda del hombre o nido o bhien
en la cabera de la mujar.

Fr g2l ssirate I el 937 de los productores venden sy
produectn a loe  intermediarios coamioneros gue llegan a los  lugares o
hien a Llos peoquefos centros  de acoplo ogue se encuentran dentro de la

misma  comunidad, el 5% resternte lleva  su producto,.  en ciertas

rm MU ol ool depds ee bransoootado por medio de

v pdcbkeun. panando sptre  GEL00 s G500 por bolto oo comcento de

Tleteny tependiendo de la distanoia.
Fr preciso indicar gue los costos de transporte ge pagado

per el oproductoe, 8l ecomprador enoningan aonento  cubee dicho pago.

a1l repercate directeamenrte  en el agraicweltor  dado gue  dela cle

CrERTTE LRI AT s CHLTHE O .
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Canales de Comercializacién

Enoel Arss estudiada. la red de diztribucion del producto gue

whilirsn los oroductores para ls vernta de la pacava es la =1 ente

IWer Flowrz T

CAMOL., 1=

i

bt

Bl misme se inicia desde e! productor guierm vende =u producto ¢

boz compradores locales gue viven o=n 1a aldea., estos 1o distribuven

15}

oz antermedisrios-transportistaz oue llenan en los dias  de mercado

Vi b transportan para ser vendido al mavorists del mercado de la

-
i

analy digtribuvéndolo  a emeresss transformadoras localess v &

milvedoresos. sstos Sltimos e L owanden a4

Falvadorsfic oue e el encaroasde de venderlo sl consumidor final,

caknsl. 23
fel oroductor, al intermedizrio mavorista loval de la cabecers

mery o dmal . luego el producto s comprado por el intermediario

i
]

Pranseoord: avier lo lleva sl ezroadeo del mavorizta ubicado en la
terminal, dfste le vende a 1los debasliicstas de los mercados  cantorasles

vosmaboe Gltimes llevan el oroducts al comnsumidor finsl.

CAMAL 3

sobor, &l dntersecisrlo-transportista,.  este vends el

prociielo &l dintermediario mavor: del mercado de la terminal. loego

to distribuyen al mavoriets salvadorefo: gue, en la mavoris de

wOlo intercambia transoorte. sin bajar el producto. en 1a

ravsctaat oher Slay Salvedor e atepsrado por los detellistas guienes 1o

al consunidor final.
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3.5 Margenes de Comercializacien

A eontinusclon se dan a conocer ios madrgenes de comercializacitn

setebiecidos,. on base a los cireuitos de comercializacion  gue eigue

T

vE nacavs producids en 2] municiolo de San cristodbal. Alta Verapaz.

Csdre 21, Maraenes v submarasnss de comercializacitn de la pacava
para &l Canal 1l seoin destine de la produccidn en San
tristdbal Verapaz., 197%,

Catat o

(-
| BesrERisRIe { PRECIO | SUEMARGEM DE | MARGEN UE COMERCIALIZACION
| CHFEADGR { BULTS ¢ COMERCIALIZACION
e _ i _

KESOL. | RELATIVD | PRECIO PROD. | ABSOLUTD | RELATIV
8.) (W i) (8. ) (4

' 1
Froduttor o001 g0 0.0 1 86,40 8,00 1 000

Losrador logal _ B&.%G_Mﬂi_ aae i 3,00 9.04 F G0 0.0

3
i
i
i
P

_interpediarins Trancgortistas 194,00 .0 1 16,73 9,00 0.00 L 0.9

Aﬁa?ﬁrista Mercada Terainal 125,09 20,00 16,12 9.400 .00 | .49

T S s 47 S ek 2 e e i e i e

E. trane, eercent. v salvadorefc 157.00 { 3090 1 2.0 .00 72,80 1 54,88

Cuadro 22, Margenes v submdroenes de cosercializacitn de la pacaya para el Canal 2; cepdn destino de la
produccidn en San Cristébal Verapaz, 1995,

CRlAL 2

IHTERHE PRECIG
COEFRATOR T

i
I nupwareEN g
;
(a.) {
1
|
{
i

CINERT TALTTATION

HARCEN DE CORCRCLALIZACION

]

|

; FRECIO AR
P, { i FROD, 10, 3 (0.

et : L :

i
.
!
4.
i

|
5E30L. 1 RELATIVG
4

o bk e+ i s g vy

Proguctor ' 0,60 .60 1 6

0,00 0,09

Revoricds fab, Mupicipal 94, &) 0, Q4,94 0.0 65 ! 4,00

rr e e e g e

1

e i { - i t

irterseds Tranzports Mercado Deptal, a0 b omae o (.99 Poooan b A ;
e - e L R Sy v i i s B e L TR T aretes b [ et = e e

! ! ! i

| Maverists fiercagy Tersingd 134,00 e 15 0.00 w1 ggn
T NN TP 5.0 N S 10 L . i S P S
! | : i

1 i i

i
1 ' :

b g

inal v Cantopales | 175,50

! ofetailists Nerce Te

[t
11
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Tyadro 27, farvenes v submérgenes de comercializzcitn de la pacava para el Canal 33 segin destino de la
produccitn en San Cristobal Verspaz, 1955,

CANAL 2

INTERHEDIARID FRECIO
COMFRADOR BULTO

i)

SUEMAREEN DE HARGEN DE COMERCIALIIACION
CONERCIALTZACION

] !
AESOL, RELATEIVD § PRECID L' ABSOLUTO | RELATIVD

LY {1y FROD. 4,) l {0} {0

i e e e e e b e

 Preductor 8.00 0,00 0.00 g3.00 0.00 0,00

_Intermediario transoortista 68,00 0,00 .00 9.00 0.00 0,00

f_ﬁgygzigta mercado terminal 103,00 19,60 14.56 0.00 0.00 0.00

Mayorista salvadorein 124,00 21,00 | 1693 0,09 0,00 0.9

Detaiiicta Mercados Salvadorefos 153,00 i 34,00 28,51 4,00 ] 74,00 33.00

AT T - mbeerva wer el cusden PL sn e cilrcuita 1 e
com@rclializacidn el comprador  locsl ubicado en las  aldeas comprd el
bolte de paeave  al productor & wn precio de G856.60 v sste 1o vendid
al  antermediario-transportista = 0104.00. obteniendo el comprador
lozal  un subméroen de comercializacion absoluto de OL7.40 v un
relativo del 16.73%.

Fl  mavorists del mercado oe la  terminal compro el bulto de
rroducto o a OL24.00 0 &1 intermﬁdiariOWtrahsmortista, terniendo este  un
sithmirgen abzolute  de QEZ0.00 v un relativeo de  1&6.172%. éste Gltimo
veetsdidh & Yas  empresas  transfornatoras, mercados cantonales v
vl ates salvadorefos a B139.00 ) bultn, obternidndose un submaroen

e comerclalizacidn absoluto de 025,00 v un relativeo de 27,017,

B si e puede indicar aue ol mérgen absoluto para este oriner
canal es de O7E.43 v un relativo e de S4,.86%.

seqin owadro 27, donde se  descoribe el segundo canal, &1 mavorista
whicaco  an la cabecera municiosl comprd el producte 21 productor a

Gy, Aty bon o wandid al  antermsdrario-transportists o omEyrcsd

==t
b
280



de

departamental a O 118,00, 1o

comproial iracridn absoiwto the

ter by

1

meryoado de

bulto 314000, ohiteniendn =5z

comeroializacidn de (82,00 v

L T

mereraein oe la terminal v cantoneles

buolto. determindandose un submarosn

LRI Pl se considera e b

fimal ryLies

e rier (84,9 w wrn relativo de S0 LEW.
Elocuadre 23 dndica gue. para el
transoartis pmaghd al productor  1a

i vencdid al mavor s

penaya,  wEtE

e RRRN cirternitendo el £33 S50

Y

comproialiracidn de GLS,00 v oun

1 mavorista salvadoredo pagd por

proporociomando, para &1 Glbtimo,. an

UL O vy unm o relative de 146.970%. por

@il oo e ALEG.00,  obtenitendo

i3

covnereoiallezacion de GOFR& .00 v oun

peamebe Al 1 nue el teeo i F- N

ES

e ey e oot aldzanidn absoluio

famel . inndd ome e m

2

pueche

e oo ipio tublera la zcapscided de

chowastes s ym wivad b

= e T L0 GO clew 1

oir Terr ek agaEn tes de mercadeo gue

Q3 meEr

et gk e para el

cual

ivey e
DA & 7O

absoluto

te o

carnbidad

LI

rordativo de

LA QEn

et e

relative

ComErolatizalr
zactn se puede deolr gue el
comercial b racion
interviensn en

1 produactor

Coatial e

et

i

de

LI

ohtuvo suthmargen

e

oy
al L

un relativo de n B gl

comprid &L anterior  paodncdole

LA submargen  absoluto cles

1%.71%.  Los detallistas,

el arnterior GL75%.3 opor

de AZ5.5% v un relative de

mArgen absoluto pera este canal

canal, g8l intermadiario-

de Q88.00 por pulto de

derl mercado de la ferminal &

submargen absoluto cies

14.06%.
bulto la cantidad de GQL24.00,

de comercializracidn de

m] detallizta deld meroscdo

21  anterior wn submérgen  de

F1.51%. For 1o anteriors

e

de comercialioacion pases un

D700 v oun relative de 5E%.

=l ogue produce la pacaya an

el producto. hazsta

agriont tor obtendria bodo

que =% aprovechado por los

todo el proceso,

T2 4

pierde T . DAFA



o

1Ly para el tercerm. V0,00 respectivamente, —

S.6 Formazs de comercializacion
% Y reglon se puwdo determinar oue existen anrosimadamen te
T paracanas que s dedican & la comercializacion de la pacava a 1la

civdad  capital més  los  centros  de  acopio tue  estan en forma

permanente,. principalmente en la cobecera municipal.

i

stos agentes de mercadeo noseen diferentes caracteristicas

por e capacidad de compra  gue presontan par @llo s nuede decir gue
tristen oompradores oue por cadas viaje llevan hasta S0 pultos, olros
Plesean hasta 100, v hay otros oue comaroializon oo cartidades

cler 10003 basl toe,

AT

Plge interesante. gue se hizo de manpifiezto dentro de estos
intermediarios es gue algunos centros de ACONLo. acaparan el productp
Baang wer wmvtragedo & los leteroosdlsrims aue 1 levam el producte a la
ciudatd  capital, éstos &l recibir el producto no 1o canceian
il s tamente  despuds de  haber recibido el producto, @i no aues

artos gp desnlazan a venderlo a la ciovdad capital v al regresar do il

venta cancelin el producto recibicon sl acopisdor loval, es decir, bay

consionacaan, en clerto modo, alovnos acopiadores han manifestado e

crerboe dAntermediarios-transporticstas, al regrasar de la venbts va  no

+

lea Yiegen a cancelar,. obteniends pédrdides de dinero.

5.7 Tipo de transporte
Bl obipo de vebhiculo wtilizado para transportar e producto

Pa cannfard Atal es,. por lo ganaral. el camidn sencillo POY. v own

b
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7
Las actividades de compra v vents en la prapia regidn,. se

face de la manera siguiente: Casicdn 89%.  pick—-up 0% v unm 5 % e

-8 Lugar donde compran el producto
EL @875 de los  intermediarios btrensportietas van & comprar el

prachigto a0 L

comunidades donde se produce la pacava v & la ver en
s cebecera municinpal. El reste realiza sus labores de compra =0 1a

T AT

e omunieinal principslments.

N
Q

.7 HNamero de productores a quien compran el producio

S oudo determinar gue la compra de las inflorescencias eeta on

1

Prove e ta mapacidad  econdmicas  Se oada wnho de los  intermediacios
prarticipantes o 8l nroceso. Entoncss podemos decir ogug  un 49% de
los intermedizrios  compra en un rasgo de L oa 100 productores. un

AN hece el mroceso de compra ontre los 100 a 200 productores v oel

raato o wn omas de 200 productores.



& DISCUSION DE RESULTADOS

&1 haber terminado con el estudio realizado en el municipio o
Han Drisbdabal Yerapaz, para oonocer  lasituacion  actual  de la
preodior e Loy coperclalizacidn de: la  pacava v oal tabuwlar v  ordenar
Lenndin ia wrformacion tanto the variablegA cuantitativas come
cuslbl fativas, en seguida a hace notar  alounns aspectos importantes
del cultive v del agroscosistema o general.

Lo pacays en la regldn se srouentra enown rangn de sltitud gue
wa ddesds PO a0 2000 mas.n.m, abarcando climas templado-calidos,

templados v frios, encontrando adea

20 Iocalidades gue se dedican a
Lac mroadaccidn del cultivo.

o 'l oestudio se tomd todo sowel productor gue cultiva desde uns

srda & arandes extensiones, habidndolos estratificado, Lomando en
cusnts la o sititud & 1la cual = encontraban distribuidas  Las
diterentes locatadades en 21 ounicioico. para ello se estratificaron
Tas Joealidades gue se enconbrabzn & menos de 1,000 msnm Estrate I,
fdee 1,001 & 1,500 msnm Estrato IT v de L.531 a 2,000 msnm.

he determindg gue el B8%.3% de los productores son duefos de  sus
tigrras v ®]l reslo es comunal. los dltimos se encuentram  aglomerados
ey LR AT cooperativas tier oroductores nue Se enouentran

peneed ficamente s &l gstrato 1. Ei cultivo s encuentra

dack-abuido en el estrato [, en own rango gue  va de & & 40 cuerdos,

prala 1. de Toa D00 cucs dan oy oom el 111, de Boa 100, & ia

verose pueds anglicar gue la nroduccoicdn se ooncentrs especrficanents

ool oeatato 11, secuido del 110 v 1 respectivamentis. El oultivo zse

Ty —Eng

sarrobla en oun S2.7Y en suelos ouetrados,. 2.3 en suelios  ondul adeos

el resto en planos. esto poes de manifiessto ous la paocava se

desarrollsa or cuelogursr tipo de tosooraftia voen suelos poco fértiles,




marifiests gque Jloe suelos Hnonde . se realizes ia

Lo amed
productive de 1 renion 2on de vooacidn forestal . muy sucentibhios
s@r srosionados =i o desprotennn, pero en ungares donde se cultiva
ta pacava, @) sistemns radicular Fvudsa & proteger en buerna Forma 1a

groElon causada por el HMELLA W

STLEEY e cultive e Breusnts azotiado con  otros cultivos

como @l cafd, pimienta,. froutales e Ingas v el resto como mosccultivo.

Lin &8%  de los productores e rrerm )l izan trasplante de plantoo
macidas dentro del agroecosistens indicaron gue la profuanidad de
grmmbra debe ser entre  11-19% cms v oe) resto dindicd oue de &-10 CWE .,
pera o wlio geleccionan plankas vigorosas, libres de enfermedades.

shtiband influve en la oot e

mroducto voen la drooa de
cermesna clulialn [RY:2 @n te&rminos  osnerales para las  locatidades gue
watan & baio de  los 12000 manm lx  cosechs inicia tarde v torming

7

rapidamente, misntras oue  en altitudes mavores de log 1,000 msnm 1la
cogsoha anicia gepecificanante sn srervo mpara  terminsar en Jjul i
B O A mar samen s,

Lag  diferencias mas relevantes entre infiorescerncias fueron. en

Pemeyey ole by &ot

Se COler, sabor v resistencia al almacenajie. ©n

o
]
b

alidades ave se encontraron . mernns de 1.000 menm de 21 tuira,

rEeop 3 bricvtees, color de la inflorescencia veridurea, satoe MRG0

N resistante oa aloa

SNEiE.  micntras nue  las inflorescencias

srodunidae arvdbs de lowm 1,000 pempm las carscteristicas  sono

oo e

& les eupuestas, Dbra diferencia importante g en cuanto

LTI L

mamette se pusde reslizar hasta oue la planta inicia L)

sl i iy o

g les 2 afos de odad en promedio. en este momento se



93
pasdde diferernciar la planta oor medio del andlisis de L
inflorescencis. la plarnta bhembra Droprclona una inflorescencia =semi—
cilindrica. tamarno mediano, la bractes superior poses unas §insas

longitudineles de un verde nas obscuro.

TP dmidcamenbs o enoontrs gue 1a oue mas los

s ia taltuza (Geomis

U @8N MURLCIRpLOE VECLIAOS Como
Bizari b Cruz Verapaz & causado dafos  ern gran escala en las
prlamiaciones.

l.a tecnologias wtiliradsa -mara L PRCEY S 865 totaimente
rudimentaria, no se definen distarcigmientos de siembra. mi surcos la
viensicad de poblacion se variable mué va desde 2,500 & maés de 2,000

ciantas mor heotérea, pErs en sintesis es un cultive  my importante

mara el sostenisiento  econdmico de las Familias come culitivo v como

wr agroecosistana integrade con obtres cultivos gue permiten la

drivnreldad v opor ende un agroecozistena de cardcter sostenibile.

La mianta de pacava inicias suw  produccidn teriendo ums alitura
promegio de 1.587 mts. produciendos 4 inflorescencias al inicio de la
oroducoian, hasta obtensr  una maxima de 7, alcanrando a proporeichar
un rendinmiento promedio por hectéores de 89.0 redes v un peso por red

-

tle 20 docenss de BO.1 Kgs distribuidos en un 459.2% en peso de las
bracteazs v gl resto en infTlorescencia coméstible.
Lo productorez en los dlbimes afoz Bar obtenido mejores precios

on aniteriores, @l precio promedic por docena se cotizo osn O

por Dol bto o red sn O 86.7, Fshos A0Qresos son omyy  dmportanhes

vara los productores: sunado a glls tambien persiven los ingres
wan binades con la fabricacion de redes  gue  sivven paras 8]l ompagus,

uns acbivadad 2 la ocual se dedaics la esposa e hiios. donde e

dae urn omovimriento eocondmico nromedilo de G54,07% por o su oventa.

o




lLoreg AT REOS b sndlisis  econdmico realizado Dara el

cid

sproecosishemna, tomando en cuentzs s Ios cultives ogus e encuentran
dantrn del asocic (pacava-café- pumiental, ver cuadro 19: denota oue

=Looaunltivo oue cargs con el mavor porcentaje del costo de produccicn

total ez el café v a la vez le corresponde; el menor porcentaie del

w1 de rentabilidad (1873, mientras ague la pacava le pertenecs un

del costo total v un 61LY del morcertaie de la rentabilidad total,

e

le  sigue la plmients correspondidgndeole un 217 de 1=

rentabilidad total del agroscosiztema. De mavor a menor dﬁntrm cde ese
taipo de agroscooisterna estudisdo  en la regidn, la pacave o la  mas
importants  scoondmedcamente, seguidas de  la pimienta v 2l café, en si
for culbtivos de la  pacave vy pimiendts resultan ser mis rentables en

COHNTE G

Powe cor el cultive de cald, dado a gue, Loz mismos aprovechan

e Foorma indire tados los oastos de los coston  de  oroducciom ooe

thaey ol cultivo de café.

B la dnvestigacion realizadsa se  lograron  determinar  bres

[SEtake

e comereializacion, gus van desde el productor al consumidor
Timszl., canales gue  llevan sl producto &  comsumidores locales.
depsrtamentales g internacionales. Se pudo determinar gue dentro de

Iloe  paices gue  actualmentes epetan consumiendo 2l producto se

n

BT LT tados Unidns, Canade ., Nicaragua v Sam Salvador. izl

[ Micavaguense se ha incorporsdo dentro del mercado en los aliimos

El

oy ogue da la padta gue 2l mercado de este progducto poses  un

[ERRERRE)

Tial poesitivo para el futuro,

de romereialiceed

cAdloulardom o parhie sl o g,

vro mcatee @l rwoduc o, fmets el consumidor finadls pars sl orimsye

i

ranal . el o margen abhsoluto fue de B72.4 v un relativo es de 54

prapas e mamindo, el omEdrgen absolato ez de QEALY v un relativo de



vomara el tercsron om mdr-oern de comarolaliracidn absonluto de 0

OO oy oun orelative oe S5EY reznectivanente.

Demntro o

estudio se hizo una recapitulacion de ilowm diferentes

provesos productives  de los cultivos de cafe, pacaya vy pimienta &

marvEra de tener  elementos de  juicio del tipo de tecnologia  gue

(R W B

e e actualidad los productores de la rEglon, e@bllo permibid

eivvg i b e Foarmacldim IWE

BOa gl s sitaver @ olros B

Dol Lers P e

sireneran rend Lose B8R law diferentos comunicdad

cler 1o vegianm,

w

v
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CONCLUSIONES

rorEiders oue 8] cultive de la pacave inicia su oroduccidn &

(=1
Teve 5 afcs, cusndn esha Dooes una altura aprosimads e 1.7 m,

dando las nrimeras inflorescencias aprorimadaments en &1 nudo 8.

Carlee planton produce en promec Lo Sy HID frutos para la propagscion

1a maosnys.

El estrato II. produjo la mavor cantidaed de redes por hech&res

weguide del estrato 11D con 23.7% v por Gitime el 1 con

102,897,

una de las redes SO un promedio en peso de 90,48
-

bas.  dorde un 45.2% del pesc totel corresponde & materia insrtes

toondl pewo de las briactens.

B L cultive de la pacava, e dmportancia econdmica nara los

pubiladores de  San Cristédbal Alta Verapar. dado que 1 mismo
proviuee e wpocas  cusndo iz productores no  perciben rirgn

irggreen de la agriculinra avadandelos a subsistir v mastensr a

s hooares misntras ove  ls reoduaccidn de otre cultivo  se Pran

nrasenle,. 8 la ver  por osu oaibs rentabilidad v por el movimiento

seemdmion ce GRILOT7YE por la

de redes nara 81 empanus.

prenteciones  de paocave an ias diferentes localidades no

FOADETT OANQUN menedo adeco e oo permilts obtensr  una mejor

pronuotiivicdad vy opor o gons:oudeniie meior rentabilidad.

e, wmapeciflocamenbe en los

v LEDL mientyas gue en owl

o bpater D1, @l menos @1 o tres vt oaento de jos prothictores wa
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iLE

t.'_.} E'.?
han iniciado un maneio adecusdo a sus plantaciones., mediarnte 1

detinicion de distanciamienbos

de siembra v maneio de la sombra
v el oresto que corresponds & este estrato tambisen manejan @1

cultive tal como lo realizan low egtratos [, JI1,

Mo wse conooe un sistema de  saneijo  gue permita obtener
rendimientos equilibrados de todos los cultivos gue interactlan

dentra del agroscosistema azociado.

rlgunos agricultores del estrato I, estan manejando recepas en
cafd hacliendo las mismas por Plogues compactos v en ciclos a

marrera de buscar un mejor rendimiento en el cafe,

ba altitud  incide en diferentes caracteristas Aagrontmicas  del
cwlbivo  ocomos Feriodo de cosechas, eBabor, color, Torme W

Ll

ncis  al  almacsnamiento. La  pacava U se proooce en
altitudes menores de 1000 msmm. o resiste &l almacemnamisnto,
poser 2 bracteas, el sabhor s amargo, = color de la
rflorescencia es verdures, color de los bracteas son MEQruIcas
K4 La  pacava que se produce en oun clima templado posee
caracteristicss may  diferentes o lo  expuesto anteriormente

catalogandose como de buena calidad.

gue s& encuenican en las zonas bajas como &l Ia la
prodgucecidr iniclia especifirsmente & partir del mes de marzo a
Mavtre mignbtras gue en los otr s estratos la produccidn de inicio
R YRV Fasbta 2ulio aproveosodocente. eeto oo precisamsnts por

T pfectos  de altituad, chima v optros Tactores swisrnos cus
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reperouten fisiologicamente en el

desarrcllo de la nacava.
LLd DBCHY&. Do o genersia g oum alte porcentaie no 85
fertilizads por  lo gue ez wn producto de alta ecalidad para el
comsume Mumant . no terniendo ningun tioo e aproouimioos  oue

afecter la salud del consumidos.

A determinaron tres  canales des comercializacion: siendn los

b s i mercadeon Y= 2l D imeire., el comprador

local.intermediarios—transpnrtistas, mavoristas mercado de la
ymrmirnal, empresas  Lransforoadoras, mercados  cantonales v
SGalvadorefos. para el sequndo maveoristas cebecera municipal .
imtermedirios transportistas,  nercado departamental, amvoristas
mercade de la terminal v detzllistas mercado terminal v cantonal
v para &l tercero 108 intermediarios-transportistas,

mayvorisbas  mercads de lan  torminal. meverists salveadorelo.

detallizta mercado Salvadorsso.

Loevss T OET s

de emmercializsolon  ashsolutos para 109 o fers
cenales son: para el canal 1, G7Z.4 ,para el seoundo 8 84.% v

paya @l tercera Q70,00

Foo  ogurserzi, el total dg ilos coshos  de produconon o

RTa R T el 47 le porienece al catd, 294 A la pausva v

el MAY A la pimients v & ls o vez del total de ta rentabilidad =1

TEY L ooy

cmmporde al  cafe,. el ALV A& bR pARCERYS Y @l Zi% 2 la

pamisrits, wuitn  pong de na figsto gue =1 cultiveo de mavow

KRS TWI AR R e o ol

Lipn de agroscosistems  es la proaya,

Py

11
3

me  preciso o oodicar gue el agroecosistema B8N0 oBuw
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1l

cers i,

altamente rentable. peroitiends aus estos Trpes

can ]l b d o wgEan una cadena productiva en bodo el alo permitiendn

martbenny eoondmicanente a i pobhladores de la regidn.

Bentro del sistems asoodado Ia pacayva os la méds  importante ooe
s roduetividad, seguido de la pimienta v café,. esto se da
porague e pactava v la pimienta  aprovechan en  forma indirects

todos los gastos gue el agriculbor le sfectus al caté,

de beneficiado de la  pimientz, se bastante rustico.

ceirocipalmente en @l proceso e coccldn gus se le da a i

i3]

pramer e, fe baja 1z concentracidn  aromitica del producto
rerdiendola dentro del agus la verdadera esencia, que despues o5

ciammechatda &5 los desagines.
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RECOMEDAC IONES

Hacer investigacidn para determisar @l medo  en el cullivo
aritesde gus dinilcie su produscison tanto en la pacava como  @n la

pimienta.

Enperimentar diferentes tivns de distancliamientos v cantidad de
vlantas  por postura de pacsva  dentro del bogaue: o medisnte el
usEo-de =sombira de  pimients o Irgas, ello pereitird establecer

sigtemas agroforestales con 1o productores de 1a reaidn.

Tratar che buseosre UM mERNE IO adecusadn, sin destruir e
agroecoasistiena en asocio de los cultivos café-pacava v pimienta
fgue oermita mantener un eguiliberio en la productividad v la

biodiversidad de especies ereez Anbteractuan dentro del mismo.

Fegresar al agroscosistems toda meteris ingrte de los productos
fhaE proporciona como fuente de fortilirantes arpdricos {(pulps ge
vafd, bracleas. basuras. ete.). artes realizar a un andliecis. del

s,

Fortalecer & oroanizecionss e Baze  on  las comunidedes . on

ez b o

tlee comsroializacidn de  wus productos para aus los

minmes tenean la  capecided oo cender v oobtensr lze  meoeos

vriladades de suse cosmcohas,

La gpanave debe sembrarce oo aititudes mavoress de 10030 meom,

s dograr inflorescer ol

iy rmalidad pare &l meresde
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B.10

100E
Fortalecer a organizacionss de  base en las conunidades, en
aspectos  de comerocializacion de  sus productos  para gue los
mismos tengan la  capacidad de  vender y obtener las oejiores

utilidades de sus cosechas,

Frobar estrategias de busousda de mercado exterior de la pacava

#a PEdS

comn Holenda, Estados Unidos, Buecia, Espafa, MAlemania,
hacisndo  ver gue el producto gue  se  ofrece es de  cardcter

CPgEr L Co.

Buscar  la Torma de industrializar el palmito proveniente de la
Parte apical e lav  plantas henbras gue son derribadaos al
mesmervt o oer 1o paleos, &l i pusde proporcionae a  los
agricultores  locales mas  iNQresos economicos vy oal  mercado un

procducto de alta celidad igual o BUpDEFiOr a los esparragos.

Envasar o industrializar el agua donde es cocida la pimienta v
buscarle mercado con  las amas de casa, industrias sromaticas,

wltc. ello permitird proporcionar mas ingresos a los productores,
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BOLETA DE ENCUESTA, PRODUCCION Y COMERCIALIZACION DE LA

11.

ta

Siembra directa i Otra

PACAYA EN EL MUNICIPIO DE SAN CRISTORAL
ALTA VERAPALZ
BOLETA PARA PRODUCTORES
APENDICE 1
INFORMACION GENERAL:

Localizacidn:

Departamento _ _ Municipio__

Aldea

Tenencia de la tierra:

Propia Arrendada Comunal

Extensidn de cuerdas dedica a la pacaya:

Otros:

Usos que le dan a la pacaya:
Como alimento en animales parte de la planta

Como alimento en humanos_ harte de la planta

Como ornamento En otra forma y que parte

planta:___ Otros usos:

de la

INFORMACION AGRONOMICA:

Topografia del terreno:

Plano_ _ Ondulado Quebrado _ Muy q
Forma como se encuentra la planta;

Distribucidn o distanciamiento

uebrado___

5
Como monocultivo__  Asociada con a la sombra

al saol Especies de sombra

Froam en que se produce la pacaya:

como un cultivo o en estado silvestre

Forma como reproduce el cultivo:

Semillero ' slmicipn




L

En caso de siembra, qué profundidad usa época de

siembra a gué distancias

En caso de associc de pacava-café

L

i1

Qué insectos causan dafio a las plantas de pacaya

Fertiliza la pacaya Fertilizante usado Epoca de

aplicacidn Dosis Fertiiiza el café

Fertilizante empleado Epoca de
aplicacidn. Désis

La <cosecha de 1la pacaya (inflorescencias) se hace en los

i

meses de;

Las mayores producciones de pacaya se dan en los meses:

3

Edad en que la planta empieza a producir

Edad en que la planta termina de producir___

Limpia el pacayal No. de limpias en gue época

parte de la planta que dafia Control

Otros animales que hagan dafio a las plantas de pacaya:

Parte de la planta

I4

—
.n

Control

Presenta alguna enfermedad parte de la planta

afectada tipo de control

Qué diferencias hay entre las pacayas que produce, con las

de las otras comunidades:

Cuéntas cascaras posgen las pacayas que produce:

Color del fruto comestible:
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11

INFORMACION ECONOMICA Y DE MERCADO:

Recibe asistencia técnica de parte de

Recibe asistencia crediticia__ —de parte de_

r—rr——

Trabaja con capital propio__

Cuanto produce de pacaya/cuerda bulto & red.

Cuianto vende redes

Cuédnto consume

Precios de venta por bulto . docena Q

Cudnto vende de hoja o .. Precios

Lugar de venta de su pacaya y/u loja:

En la aldea a intermediarios

La Ileva a otro lugar a dénde y a que distancia de su

casa . tipo de transporte 5 precio flete

Prepara el producto para la venta .80 yue forma

Selecciona el producto .tipo de seleccidn

Exigen calidad del producto tipo_

e ——

En gqué circunstancias ha perdido sus cosechas:

Por agua erosidén roho __viro

Precios de pacaya en los Gltimos afios
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PACAYA EN EL MUNICIPIO DE SAN CRISTOBAL
_ ALTA VERAPAZ
BOLETA PARA TRANSPORTI1STAS E INTERMEDIARIOS
APENDICE 2

DATOS GENERALES

Nombre:

Residencia;

Transporte que usa:

Fick-up Camidn Trailer oiro

Fl vehiculo es:Propio Arrendado Otre

ACOPIO DE LOS PRODUCTORES:

Compra e¢u la aldea, S§i No

Otro lugar, Si___ No a que distancia de la aldesa

No, de productores a quien compra pacaya:

No. de redes que compra/viaje: al inicio de la cosecha.
No. de redes que compra/viaje: en la mayor produccién.

Costo/ red de 20 dacenas Q . docena Q

Compra pacaya sin clasificar, S§i No si es clasificada,

indique el tipo de clasificacidn

Hace otra clasificacidén para la venta, §i No

Tipo de clasificacidén

TRANSPORTE:
Forma en que transporta la pacaya al lugar de venta:

Costo de transporte hasta el lugar de venta

Perdidas durante el transporte,Si No tipo de pérdidas:

r
Causas




\LMACENAMIENTO

\imacena el producto durante algin tiempoe. §i

N

31 lo hace durante cuanto tiempo:

i no almacena por qué?

JUGARES DU VENTA DE LA PACAYA:

in la region

4 otro intermediario, 8i No Lugares

Jiros:
fit Guatemala.

A otro intermediario §i No

Meurcado de la terminal, Si No

Otros mercados:

Al consumidor, Si No Cudles

Otros departamentos, Si No Cudles

En ¢l exterior, Si No Paises(es)

Plantas procesadoras §i No Cudles:

CLASE DE VENTA:
A mavoristas:

Cantidad vendida Precios/red Q

docena Q mano Q Q unidad

A minoristas

Cantidad vendida Precios/red Q

docena Q__ mana __ Q unidad

Al consumidor

Cantidad vendida Precios/red Q

docena Q__ mano Q _Q unidad




VIl

FORMA EN QUE VENDE LA PACAYA

Desde e vehiculo, §i No

Entrega & algun puesto, Si Na

Paga algun local,si No Costo

Qtra forma de hacer las ventas:

Pérdidas durante las ventas,si No

Indique las causas de las pérdidas:

FINANCIAMIENTO

Trabaja con capital propio, §i No
Recibe financiamiento o crédito para
Si No de parte de quién

comercializar,

Qué porcentaje de interés paga?




APENDICE 3

PROCEGO PRODUCTIVO DE LA PIMIENTA GORDA (Pimienta dioica merrill)

1. Tipo de muelo que necesita
En la poblacién por lo general los agricultores no seleccionan
el terreno para cultivar la pimienta, esta se reproduce en forma
silvestre, pero se desarrolla muy bien en suelos francos
arcillosos.
. Topografia
La pimienta e dezmarrolls muv bien en dreas planas, onduladasz v
snabradas cuyas pendientes no sean mavores de 65%.
3. Fropagacidn
La propagacidén de la pimienta se da en forma natural, segin lo
investigado, ningiin agricultor realiza semillero o selecciona semilla
para hacer semilleros, manifiestan que los encargados de hacer la
labor de diseminacidon de gemillas son los pidjaros, eéstos se
alimentan del fruto y defecan la smemilla en otros lugares., dando
arigen a plantulas, por ello, al igual gque la pacava, la pimienta no
posee ningin distanciamiento de siembra, y a la vez existen tanto
nlantas hembiras como machos. estas ltimas no llegan a fructificar.
4 Forma del frato
Bl tipo de fruto es una bava., cuando estan madurasposesn un
color negro obscuro, y estdn compuestas por dos semillas pequeias
cubiertas por un pericarplio carnoso.
5 Epaca de siembra y recoleccidn de frutos
Por lo regular en todos los lugares donde se produce la pimienta

ne @a encontrd ningan agricultor que realizara semillero, pero para




]

recolectar el fruto ze realiza en los mesess de julio a saptiembre,
ol fruto apto para realizar almdcigos 3on los que han alcanzado =u
maduracidén total.
Profundidad adecuada de sismbra

Para que la ssmilla germine es necesario colocarla a una
rrofundidad de unns 2 ems bajo tierra segin experimentaciones
realizadas por el CUROR, la tierra debe ser mullida,., para asegurar su
gerrminacidn, el periodo de gevminacidn ez de aproximadamente 40 dias

DaTa que germine.

Cugnde e resliza la siembra definitiva en el campo. por 1lo
regular se efectia un agujero de aproximadamente a 30 cmz tanto en
profundidad como en didmetro. Los productores por lo regular
encuentran las plantas dentro dal bosque arrancdndolas en pildn, para

ager sembradas dentro de loz cafatales sin ningin distanciamiento.

Porcentaije de sombra adecuada

For lo regular el cultivo de pimienta necesita aproximadamente
un 5% de sombra. no ez muy exigenie con la sombra, en muchos casos
rroduce moy bhien sin sombra, dadasz las condiciones climaticas (muy
nihaso) .

Limpias

-
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2 12 realiza al cultivo de 1a pimienta son las
miszmaz qua @#= le& dan al ocultivo de café en la regidn. Es importante
indicar que todos loa productores de la localidad limpian toda la
zona de goteo a finalea del mes de mayo, para el aprovechamiento de
la pimienta que cas al suelo por ofectos del aire, lluvia, paiaros.

ete. para la cual utilizan mujeres para su recoleceidn y 23 la
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rimienta que se denominan de regunda. Para hacer esta recoleccidn las

mujeres utilizan escobas fabricadas de escobillo Sida sp. hacen

raquefios montones, para que las barrenderas eliminen hojas,
risdraszs, palos v materiales inertes. Enseguida el producto

i}

recolectado durante 8l dia ez llevado al riachuelo, donde recibe un
lavado con la ayuda de un canasto; esto sirve para eliminar la
tiarra, piedras y otros materiales quadando unicamente el fruto, este
e transportado al hogar mediante en el mismo canaszto para que luego
reciba 21 beneficiado respectivo.
Contrel de plagas

Algunos de los agricultorss indicaron que la plaga que afecta al
cultivo es unicamente el zompopo defoliando loz drboles esto sucede
en sus primeras fases de desarrollo, por lo regular indicaron no
utilizar ningin tipo de control de la plaga.
Control de enfermedades

fn las plantaciones se dstectan algunas enfermedades de tipo
fungoso, existe una de ellas cuvos signos son manchas circulares de
color rojizo vy necrdtico en @l centro: aparece tanto en las hojas

coma 2 partes vegetativaz ddvansa y bhayas, se trata ddel honego

i

opriun sp.. v ootra enfermedad es la producida por Kraphium
Ar. . este hongo Se presenta. on su estado Jjéven., como manchas de
color pardo de formas irregulares v conforme dezarrolla llsva al
nztado neerotico la hoja, perasita a las hojas terminaless 4o las
ramas.  Para ello, indican los productores de la regicdn. no utilizar

ninmm Liso ds control.




i1 Fartilizacidn
Por 1o regular loz productorss no fertilizan las plantas de
rimienta. unicamente se encusntran distribuidas =sin ningin tipo de
distanciamiento dentro de otros cultivos. B
. Froca vy forma de coszecha
La pimienta, en esta regidn, segin lo manifestado por los
rroductores. inicia su produccidén a los 8 o 9 afios, proporcionando
azni sus primeras bayas.
Para la primera cosecha la planta alcanza en promedio unozs 2.5 mts de
altura.
L cosscha es realizada en forma manual, ocuandoe los fruktes han
aleanzado un buen desarrollec o cuando exista la presencia constante

da pajaros o bayas ya maduras con su cclor negro obyscuro. Thm

u"!_‘

de las formas para detectar vuando la pimienta ecta presta a serp
cortads es el tamafio del frute v que empieza a caerse demasiado.
Lu éporca de cosecha es en los meses de Julio a septiembre, realizando
la rcosecha por lo general en forma manual. La recolecta de las
racimes v frutos en los Avboles grandes lo reliza un hombre,
haciendo. arriba del mismo, un andamio con regueiias vigas de madera
resistente de aproximadamente 3-4 cms de didmetro v de unos 4-5 mts
de largo: estas son amarradas srriba pars juntar todas las ramss del
Arbol con el uso de lazos, este tapesco le permite pararse o senbarase
v le proporciona comodidad para efectuar la actividad de corte. El
frute es cortado con la mano v trasladado a u matate para luegs ger
colocado en un costal para su transporte postericr.

Por las tardes este producto es llevado al almacenamiento, el
fruto puede ser desprendide inmediatamente pero rsults ser muy

costonos por la dureza de su peddnculeo,. el froto no se desprende tan
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faeilmente . Para efectuar eoba labor es necesario dejsr los racimos
en montones por wun periodo aprowimado de unos 4 dias entonces las
bavas se desprenden facilmente. porgue en los frutos me da una
deshidratacion o perdida de szua permitiends gue el fruto cquade debil

v se desgprenda con mucha facilidad de su los racimos. este trabajo es

realizade comunmente por las majeres.

Is recomendable no darle micho tiempo de reposo:; porque la
pimienta por la misma pérdida de agus, se da un alto contenido de
humedad dande origen a la pudricidn vy proliferacidn de hormigas.
#1lle ror los mismos azucares gue poseen los frutos. dificultands su

maneio posterior v la calidad del producto.

PBeneficiado
BEste paso inicia cuandn el producto es llevado al hogar., es

amontonado a granel, v los frutosz son despendidos de los rediinculos.

El rroducto es encostalado para Jjuntar un buen wvolumen. para
luegn dar paso a la coccidn on agual mediante el uso de un tonel de
unos 70 galones. este se pone a  hervir, para hacer pasar por -5
minutos Jos frutos a gue reciba un cocido. Pasados esos 3-% minutos
o3 extraido utilizande un colador o canastos pequelios que permita
axtroer unicamente los frutes v eolocarlo nuevamente dentro  de

cnstales para que el mi=mo suelte el agua que abzsorvid. Al salir el

.
]

fruto posee una colocaracidn cafeé claro v dejando el agua con una
coloracién café obscuro elilas debido a toda la asancia o miel qgue
dearide =] fruto en los minutos de coccidn, esta agua que queda con

can colaracidn indican. aque al caerle a las personas sobre la ropa la




Es

tifie totalmente.la coccidn segiin lo manifestado acelera el proceso de
secado necesitandose asi'menog horas de sol para gue el producto este
TR0,

El produnto después de habérsele dado 8l proceso de cocolidn, es
llavado a patios o petates para su secamiento., en promedio indican
e se necesitan unos 4 dias calurosos para poder secar el producto,

con unes 2bH grados centigrados de luminosidad.

Algunos productores vendsn el producto en cereza al duefic del
benaeficie para que el producte mea secado en una secadora, cuando se
=aca en secadora el producto no ez cocideo, el tiempo que ze lleva
rara que el producto se =eque =5 aproximadamente de unas 30 horas.
Cuando el producto posee 3% de humedad es envasado en costales para
que deapuses s5e separen bhasuraz gue aln van lncorporadas dentro del
mizsmo, esta actividad =e hace mediante la utilizacidén de bateas de
aproximadamente 75 cmz al cuadro, gue posee un agujero en uno de los
axtremos para que el producto yva limpio salga, por lo regular se hacs
A nivél de piso unicamente colocan patates para que el producto caiga

para luego =38 junta y se envaza en costales de nylon, wvute o de

moMev.

Annao a lo anterior es preciso mancionar que la pimienta debe llevar
un escogimiento de ciertos granos que no se zecaron, estos son
aauellos granos gues fueron incorporados muy maduros v gue necesitan
miz horas de sol para poderse =mecar. si este tipo de granos no se
aepara,. 2n los costales dard problemas a los 2 o tres dias despues
ause  ezte  sea  almacenado, loz  productores le denominan a elilo

sridacidn del producto o sea aue por la humedad que posees el grano se

nia en cracimiente de hongns. haciendo que el mismo tome una

[

i
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noloracidn blanquecina formandose pequsfios nuegados dentro del costal

hasta cubrirlo en su totalidad, arruinandeo asi el producto.

m

i e=te producto sufre lo antericor, tiene dque gmepararse da
inmediato v darle un lavado general, que necesita de. mucho tiempo
para poder eliminar el color blanguecdino que toma, arruinando asi la
ralidad del grano, el granc toma ura coldracidn negruzca, menos
aromatico. con elor a moho v a veces poco resistente se gquiebra
demaziado pasando a ser muchas veces producto de zegunda.

Todo lo anterior es especifico para la pimienta que denominan da
primera., su color ez café claro. cdn un alto porcentaje de aroma.
)

frute fuerts de un tamafo promedio da unos 2 omm de didmetro. fruto

gue fue cortado del drbol.

El producto de segunda. este proviene del suslo., &l tamafio es
pegueifio. coler negruzcce, el grano o8 muy suave, ol aroma 23 menor v
muchas veces lleva semillasz de pacaya o bilen piedrecitas u otros
materiales inertes.

Tl factor de conversidn para poder obtener un gquintal de pimienta
maca o pergamino es de 4.5 auintales de cereza wor 1 de seco o

margamino.
Almacenamiento

La hodega debe mantensr una temperatura ideal para ague el
products mantenga buenas caracteristicaa, debe =zer un ludar frasco,
ne caluroso ni hamedo.
T'ara =1 apillamiento del producto. 23 necezario colocar sobre el piso.

una pequeiia tarima para probteser 103 costales de la humedad del piso.

sdemas oobre esta tarima muchosd ubtilizan ala@un colchon va sea de
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costales u otro material para darle mas proteccidn.

tUomercial iracidn

La comercializacidon la rvrealiza el intermediario transportista
qua llega en ciérta medida a algunas comunidades productoras., este
log lleva a éentroa tle acopio‘ubicadoa en la cabecera municipal.
Juego es sntregado a beneficios ubicados localmente o de la cabecera
departamentalAde Cobdn y ésta.es axportado a otros paises. Un 5% del
total de los ?reductofas vanden el producto en cereza. el resto lo
hace va meco. Los precios ragiantes de este producto han oscilado
entre QPHO.00 a Q340.60/quintal de primera mientras que la zegunda a
1legado a valer aproximadamente en los Gltimos afios haata QZ00.0G0 el

auintal.
Destino del producto
La pimienta ha sido exponrtada a los paises de Estados Unidos,

Alemania,. Fegipto, FEstados ilnidos. Finlandia, Inglaterra., Libano.

Thipra, {anada, Dinamarca. Holanda.



APTNDICE 4
cuadro 24-A. Costoa de produccién por ha. de pacaya an el municipio de

3an Cristdbal Verapaz. Estrato I. 1995.

Concepto Cantidad V/unitario V/total
Jornales Jornales ()
(@)

T. COSTO3
1. COETOS DIRECTOS

Mano de obra contratada

1.1 Cosecha (3 cortes) 5 12 180
1.2 Tranaporte 3 12 108
Mano de obra familiar
1.3 Cosecha (3 cortes) 10 1z 360
1.4 Tranaporte 5 12 .80
SUB TOTAL 828
Z.  CO5TOS INDIRECTOS
2.1 Imprevistoz (10% S/CD) .82.8
COETO TOTAL 310.8
INGRESQS
1. Venta del producta 74 g1.5 6,031
T11 UTILI_DA NETA /AfO,/Ha 5,120.2
ANALISIS DE RENTABILIDAD |
THORESO BRUTO 6,031
LOBTO TOPAL 910.8
TNGRESO NETO 5.120.2
HENTABILIDAD TN, /CT *100 LEBZ . 5%

B
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Cuardro 25-A, Costos de produccidén por ha. de pacaya en el municipio de

San Cristdbal Verapaz, Estrato 11, 1995.

Concepto Cantidad V!unitario V/total
Jornales Jornales (e
(@)

I. COSTOS
1. COSTOS DIRECTOS

Mano de obra contratada

1.1 Cosecha (3 cortes) 13 12 4868
1.2 Transports 5 12 180

Mano de obra familiar

1.3 Comecha (3 cortes) 4 12 144
1.4 Transmorte 3 1z o8
SUR TOTAL 800

2. 0OSTQS INDIRECTOS

2.1 Imprevistos (10% S/CD) a0.0
COSTO TOTAL 8990.0
INGREZOS
1. Venta del producto 102.5 80 .85 9.286.5
ITT UTILIDA NETA/AR0/Ha B,296.5
ANALIGIS DE RENTARILIDAD
INGRESO BRUTO Q,286.5
COSTO TOTAL 990.
THORESD HETO 8.286.5

BERTABILIDAD T.N./CT %100 838%



Cuadro 26-A . Costos de produccidn por ha. de pacava en el municipio de

San Cristobal Varapaz, Estrato I11. 1995,

Conceptno Cantidad V/unitario V/total
Jornales Jornales {0
()

N

L. COETO!

L

1. COETOZ DIRRCTOS

Mano de obra contratada

1.1 Cozmecha (3 cortes) 1 1z 432
1.2 Transports 2 12 72
Mano de obra familiar
1.3 Unzecha (3 cortas) (] 12 216
1.4 Transportsa 2 1z 7z
2B TOTAL _ 792
£.  COSTOS INDIRECTOS
2.1 Imprevistos {10% S/CD) 9.2
COSTO TOTAL 871.2
INGRESOQS
1. Venta del producta az a8 8.096
17T UTILIDA NETA/AHO/Ha 7,224.8
ANALIGIS DE RENTARILIDAD
INGRESD BRUTO 8.09¢
COSTO TOTAL 871.2
TNGREESO NETD 7.224.8
RENTARILIDAD  I.N. /0T %100 829%




Cuadro 27-A. Comtos de produccion ror ha. de pimienta an el municipio

de {an Criastébal Verapaz, Estrato I. 1995

Conocapto - Cantidad V/unitario V/total
Jornales Jornales (Q)
(Q)

. CO8TO8
1. COSTCS DIRECTOS

‘Mano de obra contratada
1.1 Labores culturalss

Limpia o plateo y

recoleccidn de frutoc suslo & 12 98
1.2 Cosecha (1 corte) 1e 1z 192

Mano de obra familiar

Limpia o plateo. reco-

leceoidn de fruto suelo 10 1z 120
1.4 Cosecha (1 corte) 20 1d 640
SUB TOTAL 848

. COSTOS INDIRECTOS

2.1 Imprevistoas (10% S/CD) .64.8
COSTO TOTAL 712.8
INGRESOS
1. Venta del producto 2 200 2.400
ITIT UTILIDA NETA/ARO/Ha . 1.687.2

ANALISIS DE RERTARILIDAD

INGRESO BRUOTO 8,086
COETO TOTAL 712.8
INGRESO NETO 1.687.%2

FENTABILIDAD T.N./CT #100 236.7%



Cuadro 28-A. Costos de produccidén per ha. de pimienta en el municipio de

San Cristébal Verapaz, Estrato 1T, 1995.

Concepto Cantidad V/unitario V/total
Jornales Jornales (Q)
(@)
I. {£08Tos

1. COSTOGS DIRECTOS
Mano de obra contratada
1.1 Labores culturales
Limpia o plateo y
recoleccidén de fruto suelo 12 12 144
1.2 Coszecha (1 corte) 28 1z 348
Mano de obra familiar

Limpia o plateo, reco-

leceidn de fruto suslo a 12 o8
1.4 Cosecha (1 corte) 68 12 72
SUB TOTAL 860

2. COSTOS INDIRECTOS

2.1 Imprevistos (10% S/CD) _BH.0
COSTO TOTAL 726.
INGRESOS
1. Venta del producto 14 2056 2.870
ITI UTILIDA NETA/AH0./Ha 2,144
ANALISIS DE RENTABILIDAD |
INGRERO BRUTO 2,870
COSTO TOTAL 726
INGREZO NETO 2,144

RENTABILIDAD I.N./CT %100 295.3%




Cuadro 29-A. Costos de produccidn por ha. de pimienta en el municipio de

San Cristébal Verapaz, Estrato'III, 1995,

Concepto ' - Cantidad V/unitario V/total
Jornales : Jornaleé {(Q)
(Q)

T. CO3T108
1. COZTOS DIRECTOS
Mano de obra contratada
1.1 Labores culturales
Limpia o platec y
recoleccidén de fruto suela 8 12 120
1.2 Cosecha (1 corts) 8 12 108
Mano de obra familiar

Limpia o platec, reco-

leccidén de frutoc suelo 12 12 144
1.4 Cosecha (1 corte) 26 1z 312
SUB TOTAL 684

2. COSTOS INDIRECTOS

2.1 Imprevistoz (10% S/CD) 88,4
COSTO TOTAL 752.4

INGRESCS
1. Venta del preducte 13.7 196.8 2.696.1
I11 UTILIDA NETA/ARO/Ha 1.,943.7

ANALISIS DE RENTARILIDAD

INGRESO BRUTG 2,896.1
COSTO TOTAL ‘ 752.4
- INGREEO NETD 1,943.7

RENTABILIDAD: I1.N./CT *100 258.3%
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Cuadro 31-A.

1.

Costos de produccién por ha. de café en el municipio

de Ban Cristébal Verapaz, Estrato II, 1995.

Congeptao Cantidad

Jornales

LCOBTOS

COETOS DIRECTOS

Mano de obra contratada

Labores eculturales

2 limpias i8

Cosacha (53 cortes) 18

Mano de obra familiar

2 limpias ‘ 8

Cosecha (3 cortes) 7
5UB TOTAL

COSTOS INDIRECTOS

Imprevistos (10% 5/7CD)

COSTO TOTAL

INGRESOS

Venta del producto

IIT UTILIDA NETA/AND/Ha

ANALIZIS DE RENTABILIDAD
INGREED BRUTO

COSTO TOTAL

INGRESO NETO

RENTABILIDAD IT.N./CT %100

V/unitario
Jornales

(Q)

12
12

120

V/total

(Q)

432
578

1,597.2

5,630 4
4,033.2

5,6830.4

1,597.2

4,033.2
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Cuadro 32-A. Costos de produccidn por ha. de café en el municipioc

de San Cristébal Verapaz, Estrato ITI, 1995.

Conceptao Cantidad V/unitario V/total
Jornales Jornales (@)
(@)

I, COSTOS
1. COSTOS DIRECTOS
Mano de obra contratada

1.1 Labores culturales

2 limpias 10 12 240
1.2 Cosecha (3 cortes) 16 12 3498

Mano de obra familiar

2 limpias 11 1z 264
1.4 Cosecha (3 cortes) 12 12 432
SUB TOTAL 1,332

2 COSTOS INDIRECTOS

2.1 Imprevistos (10% 2/CD) 133.2
COSTO TOTAL 1,485.2

INGRES0OS
L. Venta del productoe 34.02 117 3.9680.34
II1 UTILIDA NETA/ANO/Ha 2.515.14

ANALISIS DE RENTABILIDAD

TNGREED BRUTO 3.9680.34
COSTO TOTAL 1.465 .2
INGRESO NETO 2.515.14

RENTABILIDAD 1I.N./CT #100Q 171.66%
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BOLETA PARA DETERMINAR LA DENSTDAD PROMEDIO POR PARCELA DE 1,000
m.*EN EL SISTEMA EN ASOCIO CATE, PACAYA Y PIMIENTA, EN SAN CRISTOPRAL

VERAPAZ,

1995,

APENDICE 5

! No. DE EST. LOCALIDAD | No. No. PLANTAS | No.
i
!i PLANTAS PIMIENTA PLANTAS
|
DACAYA CAFE
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