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INTRODUCCION

Dentro de los proyectos enfocados a la industria se encuentran los agro industriales para procesar el
café, estos a su vez, se pueden constituir con otros tipos de proyectos como los de tipo turisticos, a manera
de hacerlos mas atractivos y a su vez, integrarlos a la ecologia, dando como resultado un tipo de proyecto
como el que a continuacién se presenta. En él se encuentra una investigacion previa y necesaria para poder
llegar a la fase final.

El departamento de Huehuetenango, se encuentra situado en la regidon VIl en el occidente del pais. En
este departamento se encuentra ubicada la aldea Santo Domingo, perteneciente al municipio de la Libertad,
en el que el principal uso de suelo es la agricultura.

Este documento consta de los siguientes capitulos:

Capitulo 1: Formulacion del proyecto: se encuentra la informacién sobre el planteamiento del problema,
justificacion, objetivos, delimitacion del tema, recursos y metodologia.

Capitulo 2: Marco Tedrico: se describe todo lo relacionado con el tema de industrias de café y ecoturismo;
tipos 'y clasificacion de industrias de café y ecoturismo. Asi también se hace un andlisis de casos analogos,
y reglamentos aplicables al proyecto.

Capitulo 3: Marco Referencial: se hace una investigacion de lo macro a lo micro geograficamente relativo al
lugar en donde se situara el proyecto, tomando en cuenta datos referentes al lugar partiendo del nivel
nacional a lo municipal, asi también un andlisis de elementos fisicos, geograficos, hidricos, ambientales y
poblacionales.

Capitulo 4: Marco Diagnéstico: se hace un andlisis de datos a nivel de aldea, y del terreno especificamente,
a manera de tomar en cuenta todo lo existente en el entorno, también se realiza el analisis del terreno donde
se ejecutara el proyecto. Y en este caso, se hace un andlisis del beneficio himedo existente dentro de la
finca.

Capitulo 5: Programa de Necesidades: se hace un analisis de usuarios y agentes, asi como también la
poblacién final a la cual estara enfocado el proyecto, también relacionado y disefiado a un crecimiento
relativo a los préximos 25 afios. Por otro lado, se encuentran las premisas de disefio que forman parte de
la investigacion recopilada, una diagramacion que comienza con el desarrollo del disefio, como también el
presupuesto del proyecto, conjuntamente con un cronograma de tiempo de ejecucion.




La introduccion muestra un
pequefio resumen de lo
desarrollado en este trabajo; a
continuacion se detalla el
marco conceptual, que
constituye la base teorica de la
investigacion.

CAPITULO |

MARCO CONCEPTUAL

Este capitulo presenta una
serie  de enunciados que
sustentan el proyecto, que son
el producto de la investigacion y
gue dieron solucion al proyecto
de un centro industrial
cafetalero eco turistico.




1. MARCO CONCEPTUAL
1.1. PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

La finca Monte Cristo ubicado en la aldea
Santo Domingo, Mertén La Libertad, municipio de
Huehuetenango, actualmente cuenta con 85
manzanas, de las cuales 60 son ocupadas para la
siembra del café, este café es procesado como
café oro y exportado en grano directamente a
Japon, conjuntamente con el café que produce la
finca Miralvalle.

Por otro lado, el sector cafetalero del
departamento de Huehuetenango carece de una
industria de tostaduria cercana a la cosecha, esto
dificulta el proceso del café.

En Guatemala, la produccion de café se esta
Incrementando, y  por consiguiente las
importaciones. Segun datos de la Asociacion
Nacional del Café (ANACAFE), el afio pasado
hubo un crecimiento de importaciones del 3.3% y
segln las investigaciones ira en aumento. El
Tratado de Libre Comercio permite ampliar
fronteras de mercado de los paises participantes,
con lo que se crea la necesidad de contribuir con
el sector cafetalero y dotarlo con areas e
instalaciones 6ptimas y funcionales para poder ser
competitivos a nivel mundial®.

El Instituto Guatemalteco de  Turismo
(INGUAT), esta promoviendo el plan innovador
denominado TOUR DEL CAFE, queriendo activar
la economia y generar ingreso de divisas al pais, a
través de proyectos ecoturisticos aprovechando
las fincas cafetaleras. Actualmente, en
Huehuetenango las fincas cafetaleras no estan
preparadas con instalaciones adecuadas para que
los turistas conozcan las instalaciones y el proceso
de la comercializacion del café y otros productos
derivados.

Uno de los problemas de la finca Monte Cristo y
demés fincas cafetaleras es no cuentan con una
infraestructura apropiada para el incremento de
demanda de café.

Otro de los problemas es la estancia para las
personas que trabajan en época de corte, pues
carecen de una vivienda apropiada, la que podria
darsele alguna otra funcionalidad en otra época
distinta.

1.2. JUSTIFICACION DEL PROYECTO

* Articulo Prensa Libre.

El propietario de las fincas Monte Cristo y
Miralvalle, obtuvo el premio de ANACAFE
denominado la “Taza a la excelencia”, en el
2004, por exportar los sacos de la cosecha mejor
pagada en el pais, con lo que pretende
incrementar la productividad de café, aunque aun
no cuenta con un disefio arquitecténico apto para
ello. Al presente, el café de estas fincas es
exportado directamente al pais de Jap6n en grano,
asi también se pretende exportarlo molido.

Debido que se le han otorgado premios de
ANACAFE por excelencia al café cosechado en
estas fincas, y ha sido exportado al mejor precio a
nivel mundial, el propietario advierte la necesidad
de expandirse con su empresa, y crecer como
industria, pero también unirse al plan del INGUAT,
Tour del Café y asi promover el ecoturismo.

También es conveniente para los pequefios
productores de café que exista un lugar en donde
se centralice el proceso del café hasta llegar a su
exportacién, pues actualmente tienen que
movilizarse mucho para poder lograrlo. Este
proyecto vendria a favorecer al propietario asi
como también a pequefios productores de esa
regiébn que quieren exportar y procesar el café de
forma mas eficiente.

Para afrontar un tratado de libre comercio es
importante tomar medidas que contribuyan a
promover al sector cafetalero. Por tal motivo es
importante que este sector tenga un cambio de
visién en cuanto a sus productos de exportacion.
Una diversificacion de productos terminados de
alta calidad para exportar contribuird a incrementar
las fuentes de divisas destinadas a Guatemala.
Para ello es necesario que las empresas estén
dotadas con instalaciones y areas necesarias.

Llevando a cabo un proyecto de esta magnitud
se contribuye a la contratacion de personal,
generando empleos, ya que el 11% de la
poblacion econdémicamente activa  (PEA)
guatemalteca tiene ocupacién permanente en el
sector cafetalero (aproximadamente unas 300 mil
personas), y en cuanto a ocupacioén temporal,
cerca de 700 mil personas (el mayor nimero a
nivel centroamericano) dependen de este sector.

1.3. OBJETIVOS
1.3.1. OBJETIVO GENERAL

Aportar a la industria cafetalera y en especial a
la  Finca Monte Cristo un anteproyecto
arquitectonico, que enfatice el proceso del café y




en el que se integren sus atractivos turisticos
promoviendo el ecoturismo y explotando sus
recursos naturales vy fisicos.

1.3.2. OBJETIVOS ESPECIFICOS

e Promover en el disefio la satisfaccion de
necesidades  funcionales, ecoldgicas, de
tecnologia apropiada y de servicio a turistas, y
gue pueda integrarse a la industria de café.

e Dotar a la empresa de un planteamiento que
permita el uso adecuado del espacio para que la
actividad de café se realice de una manera
competitiva.

e Proveer de un disefio que mejore el confort de
los trabajadores y a la vez de seguridad dentro
de las instalaciones.

e Contribuir a la industria a controlar la
contaminacién de desechos producidos por el
procesado del café, mediante adecuadas
instalaciones.

e Establecer las premisas generales y particulares
de disefio que le darén la orientacion requerida al
anteproyecto, y establecer el programa
arquitectonico para proponer el anteproyecto.

1.4. DELIMITACION DEL TEMA

La tesis se encontrara enmarcada dentro de los
proyectos de tipo industrial de comercio y turistico
en el campo de la arquitectura. Encaminada
exclusivamente a plantear una propuesta que
permita el mejor desarrollo de las relaciones
comerciales, el cual por sus caracteristicas
particulares requiere de un tratamiento especial.

1.4.1. DELIMITACION GEOGRAFICA

El centro industrial cafetalero Eco turistico
estarda ubicado en la finca Monte Cristo, aldea
Santo Domingo, Mertoén, La Libertad, Municipio de
Huehuetenango (Ver mapa No. 1).

1.4.2. DELIMITACION TEMPORAL

El proyecto estara enfocado en gran parte a
una proyeccion del crecimiento que tendra la
industria en los proximos 25 afios que se
considera la vida util del proyecto, a la vez estara
dividido en 2 fases para su ejecucion.
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1.5. RECURSOS

Son todos los actores que se involucran en la
investigacién y a los elementos que sean de
utilidad para llevarla a cabo.

1.5.1. HUMANOS

v" Importadores de café directos de
Japon.

v/ 100 empleados y

v" Arquitectos asesores.

1.5.2. FiSICOS

v' 2 fincas productoras de café (Monte
Cristo y Miralvalle), con 120 manzanas
de cultivo de café.

v Un terreno con buena accesibilidad a
carretera interamericana.

v" Beneficio de café himedo y seco.

v" Pequefia Empresa de Tostaduria de
café.

1.5.3. ECONOMICOS

Financiado a través de inversion privada.




1.6 METODOLOGIA
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El marco conceptual encierra
una serie de enunciados que
sustentan el proyecto. A
continuacion se encuentra el
marco tedrico.

CAPITULO Il

MARCO TEORICO

El  marco tedrico considerd
aquellos elementos
relacionados con el tema,
obtenidos de la revision
bibliografica.




2. MARCO TEORICO
2.1. TURISMO

Se dice que el turismo nace de la curiosidad de
conocer lugares, costumbres y culturas, buscar
algo nuevo, a ello se le suma acrecentar la propia
cultura del viajero al visitar monumentos, museos,
restos arqueologicos, creaciones de la técnica,
arquitectura, bellezas naturales como bosques,
animales, rios , lagos etc.

Se entiende por turismo todo viaje que no se
emprenda con fines inmediatos de lucro, siempre
que tenga una duracion determinada (mas de un
dia y menos de un afio) aunque se realicen por
motivos cientificos, culturales, deportivos, religioso,
etc.

El concepto de turismo coincide con su
antecedente etimol6gico ya que se deriva de la
palabra inglesa “tour” de la que se formaron
“tourism” 'y “turist’, que en espafiol se
transformaron a turismo y turista®.

2.2. ECOLOGIA

Este término fue creado por el biélogo aleman
Ernst Haeckel y se referia a la economia bioldgica
de los animales y las plantas. Desde entonces el
concepto se ha enriquecido para convertirse en el
estudio de las relaciones entre organismos y su
medio ambiente. Se debe saber que para todo
organismo, los demas organismos constituyen
también una parte del medio y el propio medio
fisico, en gran parte es manifestado y mantenido
por otros organismos’.

Dentro de la ecologia se derivan por lo menos
tres clases de ecologia, siendo estas: Ecologia
Vegetal: que estudia las reacciones entre plantas y
su medio ambiente. Ecologia Animal: que estudia
relaciones entre animales e interrelaciones entre
animales con su medio, y por ultimo Ecologia
Humana: la relacion que efecttan los seres
humanos con su medio ambiente.

La Ecologia Humana® tiene un enfoque
importante dentro de la arquitectura, pues esta
puede estar orientada hacia bases ecolbgicas en
la cual, la proyeccién de las estructuras y edificios
vaya acorde con los conocimientos ecoldgicos
que se tienen y de esta manera se logre
armonizar la planificacion y disefio en la
construccion  de viviendas trabajo y demas
actividades sociales del hombre de manera

% Inguat
® Diccionario Enciclopédico, Sopena. Espafia. P. 4289 - 4290
“Sandra E. Villatoro Schunimann. Ecologia Humana, Pag. 16.

eficaz con su medio ambiente para no alterar
perjudicialmente los ritmos humanos, y poder
convivir e interrelacionarse en sociedad y
armonia.

2.3. MEDIO AMBIENTE

Es el conjunto de elementos de la naturaleza
gue ocupa un espacio fisico. Este refleja los ciclos
diurnos y anuales de la mediacion solar, erosion,
asi como otros cambios acumulativos. Una de las
caracteristicas del medio ambiente, es el hecho
de que todos los elementos que lo conforman
mantienen una estrecha relacion directa e
indirecta. Para su andlisis se puede dividir en
medio fisico y medio biolégico. Entendiéndose el
primero como la energia solar, atmésfera, rocas,
relieve, elementos y factores del clima, agua,
suelo, etc., que sirven de sustento al medio
ecoldgico integrado por plantas, animales y el
hombre.

2.4. ECOTURISMO

Se le conoce asi al turismo nacional e
internacional dirigido a apreciar e interpretar los
recursos y caracteristicas naturales ademés de los
bienes y manifestaciones culturales de los pueblos
de un pais, sin producir el deterioro de estos
componentes.

El ecoturismo lleva consigo una combinaciéon de
atractivos en el bosque o la selva, donde el
producto turistico lo constituye la educacion
ambiental, la aventura, la interpretaciébn vy la
recreacién. El objetivo especifico de ecoturismo
es admirar, estudiar y disfrutar el paisaje, flora,
fauna y manifestaciones culturales®.

El ecoturismo confiere importancia a los rasgos
étnicos, geogréficos, historicos, y culturales de las
poblaciones humanas locales.

2.5. AGRO-TURISMO

Este concepto consiste en la prestacion de los
servicios de alojamiento y manutencién y otros
servicios complementarios ubicados en caserios o
viviendas en las areas o regiones las cuales se
visitardn y se vivird con las mismas personas del
lugar con el objetivo de interrelacionarse tanto con
la naturaleza como con la forma de vida cotidiana,
con esto se busca tener un mayor conocimiento de
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la forma de vida de las personas que habitan el
IugarG.

2.6. AGRO - ECOTURISMO

Es la forma de ecoturismo en la que no solo
importa el espacio rural y biodiversidad, sino
también, la accién del hombre interactuando
armoniosamente con la naturaleza como medio de
subsistencia, también puede definirse como
conjunto de relaciones humanas resultantes de la
visita de turistas a comunidades campesinas, y su
interaccion con el ambiente que las rodea, para el
aprovechamiento y disfrute de sus valores
naturales, culturales y socio productivos.

2.7. EL ESPACIO TURISTICO

El espacio turistico estda compuesto por la
distribucion territorial de los atractivos turisticos.
Cuando se determina el espacio turistico, se
delimita, sobre un mapa, un espacio de
dimensiones planas, de esta forma se presenta el
espacio fisico de los atractivos turisticos.

Una de las caracteristicas fisicas de los
atractivos turisticos es que, aun cuando se
encuentran préximos, solo en pocas ocasiones se
tocan unos a otros. Debido a que el espacio
turistico es entrecortado, es decir no bien definido,
no se puede recurrir a las técnicas de
regionalizacion para delimitarlo, pues habria que
abarcar toda la superficie del pais o de la
provincia en estudio. Por ello se ha recurrido a la
definicion del espacio turistico, basandose en la
observacion de la distribucién territorial de los
atractivos turisticos en planta.

Los componentes del espacio turistico, se
enumeran de acuerdo con una escala
descendente de acuerdo con el tamafio de su
superficie y de su grado de importancia:

1) Zona turistica

2) Area Turistica

3) Centro Turistico

4) Complejo Turistico
5) Unidad turistica

6) Ndcleo Turistico
7) Conjunto Turistico
8) Corredor Turistico.

® Instituto Guatemalteco de Turismo —INGUAT-.

2.7.1. ZONA TURISTICA

Esta es la unidad mas grande dentro del
analisis y estructuracion del espacio turistico de un
pais. La dimension de su superficie es variable y
dependera de las condiciones fisicas de cada pais
y de la ubicacién de los atractivos turisticos. Su
dimension debe ser inmediatamente mayor que la
maxima que alcance un complejo turistico.

Uno de los requisitos para que sea
considerada como zona turistica, es que debe
contener un minimo de diez atractivos
suficientemente  proximos. Para su mejor
funcionamiento, una zona turistica debe contar
dentro de su é&rea de influencia, con
equipamientos, servicios turisticos, y dos o mas
centros turisticos. Ademas debe estar provista de
una infraestructura de transportes y
comunicaciones para relacionar los diversos
elementos que la forman’.

2.7.2. AREA TURISTICA

Una zona turistica se puede subdividir en
areas turisticas, y por lo tanto su superficie es
menor que la del todo que la contiene.

Es necesario que las areas turisticas estén
dotadas de atractivos turistico contiguos, de una
superficie menor a la de la zona y también deben
contar con una infraestructura de transportes y
comunicaciones para relacionar entre si los
elementos que lo conforman. Para que pueda
funcionar como subsistema debe contener como
minimo un centro turistico y en las de no tener la
infraestructura necesaria, se clasificardA como
potencial.

2.7.3. CENTRO TURISTICO

Un centro turistico es un conglomerado urbano
que cuenta dentro de su superficie, con atractivos,
que motivan un viaje con fines de turismo. El radio
tedrico de influencia estd estimado en dos horas
de permanencia-tiempo. Aunque este tiempo es
variable dependiendo de las condiciones del lugar,
pues depende de la topografia, del estado de la
carretera, el clima, etc.

Al determinar las distancias de los sitios de
interés turistico se regula las operaciones de cada
centro.

" Boullon, Roberto. Planificacion del Espacio Turistico.
P.65- 72




El centro turistico o eco turistico debe abastecer
al area que domina a través de una planta turistica
que cuente con los siguientes servicios:
alojamiento, alimentacion, esparcimiento, agencias
de viajes de accion local, informacion turistica
sobre facilidades y atractivos locales, comercios
turisticos representativos de la cultura del lugar,
oficinas de teléfonos, correos, telégrafos, internet y
fax, sistema de transporte interno organizado
conexion con los sistemas de transporte externo
de jerarquia nacional e internacional.

En ocasiones, parte del conglomerado urbano
donde se ubican los atractivos turisticos ofrecen
este servicio, como sucede en las comunidades en
donde se practica el ecoturismo, pues el atractivo
turistico no lo constituye Unicamente el entorno
natural, sino también el entorno cultural.

Los centros turisticos se clasifican de acuerdo
con la funciébn que desempefien, estos son de
cuatro tipos:

v' Centros Turisticos de Distribucion.
v Centros Turisticos de Estadia.

v" Centros Turisticos de Escala.

v Centros Turisticos de Excursion.

v CENTROS TURISTICOS DE DISTRIBUCION

En este tipo de centro turistico de asentamiento
urbano sirve de base a los visitantes para luego
trasladarse a los atractivos turisticos naturales y
de reserva que se encuentran incluidos en su radio
de influencia.

Se puede considerar, ubicar el alojamiento en el
conglomerado urbano, pero los servicios de
alimentacion, comercios turisticos, servicio de
guias, asi como instalaciones de apoyo de
estacionamientos, senderos, miradores y servicios
sanitarios dentro del atractivo turistico.

El centro eco turistico esta considerado dentro
de esta clasificacion, debido a las actividades que
se lleven a cabo, como se menciond
anteriormente. De aqui que la poblacion forme
parte del atractivo, pues, como se ha mencionado
el ecoturismo no es solamente la naturaleza, sino
también los aspectos culturales de los habitantes.
Ellos también se constituyen en agentes del
proyecto, es decir, las personas que brindaran los
servicios necesarios a los ecoturistas durante su
estadia.

v CENTROS TURISTICOS DE ESTADIA

Este tipo de centros tuvo su origen en la
explotacion de un Unico atractivo, como sucede

con las playas o con los centros invernales
especializados en la practica de esqui sobre la
nieve.

La caracteristica que lo distingue de los demas
centros es el tiempo de estadia de los visitantes.
En este centro los turistas regresaban todos los
dias al mismo atractivo a practicar su deporte o
sus actividades preferidas. Los centros de estadia
requieren un equipo de esparcimiento mucho mas
diversificado y para ofrecer muchas opciones de
esparcimiento, especialmente, durante las tardes y
noches.

v" CENTROS DE ESCALA

Este tipo de centros es de menor importancia
gue los anteriores, a pesar de no ser tan comunes.
Los centros de escala se dan en coincidencia con
los nudos de las redes de trasporte y con las
etapas intermedias de los recorridos de larga
distancia entre un mercado emisor y otro recetor
ya sea del mismo pais o del extranjero.

Estos nudos de transporte pueden ser para
cambio de un transporte terrestre a uno aéreo o
viceversa.

v CENTROS DE EXCURSION

La caracteristica de este tipo de centro es el
corto tiempo de estadia: menos de 24 horas. Los
turistas llegan procedentes de otros centros. Para
este centro es irrelevante poseer un atractivo ya
gue se utiliza para pernoctar, mas que de paseo
turistico.

2.7.4. COMPLEJO TURISTICO

En algunos paises la distribucion espacial de
los atractivos se presenta en agrupaciones
mayores o iguales que las de los centros vy
menores que las de una zona. Estas
conformaciones dependen de uno o mas atractivos
de la mas alta jerarquia. Por lo que requiere de
una permanencia igual o superior a los tres dias.
Se puede decir que el complejo turistico llega a ser
una derivacion de los centros turisticos de
distribucion, solo que de orden superior.

Para que un complejo turistico funcione debe
contar como minimo con un centro turistico de
distribucién. Aunque se dan casos que contenga
hasta tres centros turisticos que funcionan
coordinadamente.

2.7.5. UNIDAD TURISTICA

La wunidad turistica es wuna forma de
asentamiento turistico que se caracteriza por tener




concentraciones menores de equipamiento, las
cuales se crean para explotar intensivamente uno
0 varios atractivos turisticos. Una forma de unidad
turistica puede ser una fuente de agua rodeada de
un bosque tropical. El equipamiento de las
unidades turisticas consta por lo general de
alojamiento y alimentacion; complementado con
algunos servicios de esparcimiento. Generalmente
las unidades turisticas tienen el aspecto de
pequefas aldeas®.

2.7.6. NUCLEOS TURISTICOS

Estos se refieren a todas las agrupaciones
menores a diez atractivos turisticos, que estan
aislados en el territorio, debido a esto poseen un
funcionamiento turistico rudimentario o carecen
por completo de éste, debido a su grado de
incomunicacion. La cantidad de atractivos
turisticos puede oscilar entre un minimo de dos
hasta nueve, porque las agrupaciones mayores
son consideradas como zonas.

2.7.7. CONJUNTO TURISTICO

La situacién de todo nulcleo es transitoria, ya
que al momento de construir un nuevo camino,
éste se conecta con la red de carreteras, entonces
cambia su situacién espacial y se trasforma en un
conjunto turistico.

Para consolidar su funcionamiento se deben
complementar con la construccién de una planta
turistica de acuerdo a los atractivos turisticos que
lo  conforman, incluyendo  los  servicios
elementales, como lo son: estacionamiento,
informacidn, guias sanidad, alimentacion, venta de
artesanias, curiosidades y otros.

2.7.8. CORREDORES TURISTICOS

Son las vias de conexién entre las zonas, las
areas, los complejos, los centros, los conjuntos los
atractivos turisticos, los puertos de entrada al
turismo y las plazas emisoras de turismo.

Pueden estar constituidas por la red de
carreteras y caminos del pais, por los que se
desplazan los turistas para cumplir con sus
recorridos. Se pretende que en este trayecto se
encuentren atractivos turisticos qué apreciar en un
viaje.

También se consideran corredores turisticos las
superficies alargadas, en la mayoria de casos
paralelas a las costas del mar, lagos o rios, con un
ancho no mayor a 5 kilémetros y de una longitud
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indeterminada. Dentro de estas se incluyen areas
de alojamiento y servicios para que puedan
convertirse en corredores turisticos de estadia.

De tal manera, la distribucién lineal de
alojamiento, pueden llegar a ser una ciudad lineal,
considerada como la forma mas racional de
planificar un corredor de estadia.

2.8. RELACIONES ENTRE LOS

ELEMENTOS DEL ESPACIO
TURISTICO
Si comparamos entre las distintas

clasificaciones del espacio turistico que se han
presentado, asi como las caracteristicas fisicas
que presenta cada una, se les puede reagrupar de
la siguiente manera:

Zonas

Areas

Complejos

Nucleos

Conjuntos

Centros de distribucion

v Se abarcan superficies

Centros de escala

v" Puntuales Centros de estadia
Unidades

v Longitudinales Corredores de traslado
Corredores de estadia

Toda la clasificacion que se dio con
anterioridad genera la clasificacién de los tipos de
espacios turisticos que se pueden manejar. Para
la propuesta que se estd planteando, el tipo de
espacio que mas se adecua es un centro turistico
de distribucién, pues la estadia de los turistas es
mas de un dia y los atractivos turisticos se
encuentran dentro de la comunidad, es decir,
atractivos naturales y culturales; asi como también
servicios de  alzamiento, comercios  de
alimentacion e informacion.

En este caso los atractivos turisticos serian
naturales y culturales. Si es un centro eco
turistico, podria integrar a los tantos atractivos que
existen dentro del departamento, con esto se
quiere decir que el proyecto no sera aislado.

2.9. COMERCIO NACIONAL DE CAFE
2.9.1. BENEFICIO COMERCIAL

Se ubican en zonas de gran concentracion de
produccién y comercializacion del producto. Estos
beneficios encajan en cualquiera de los beneficios




seguidamente explicados. Los propietarios no
necesariamente son productores de café.

2.9.2. CANALES DE DISTRIBUCION

Los canales de distribucién para el café de
Guatemala, a nivel internacional, son directos o
indirectos, los cuales dependen de las condiciones
especificas en las que se da la produccion
cafetalera en cada region. Por esa razén, la légica
de los canales y sus agentes varia.

Entre quienes reciben el grano estan los
intermediarios grandes, que compran el café de
pequefios productores, y las cooperativas o grupos
organizados, que recolectan el café de los
pequefios productores, regularmente sin fines de
lucro. En algunas ocasiones pueden existir
intermediarios locales antecediendo a los
intermediarios grandes, y federaciones de
cooperativas, luego de las cooperativas (locales),
dependiendo de la regién de cultivo. Los grandes
productores de café regularmente benefician su
propio grano, por lo cual el canal va directamente
del productor al puerto®.

2.9.3. COMPONENTES QUE TIENE EL
COMERCIO NACIONAL PARA
EL CAFE

La distribucion del café de Guatemala hacia
otros paises (ya sean americanos, europeos O
asiéticos) se realiza en buques transoceéanicos, del
puerto de origen al puerto de destino.

Una vez llegado el grano al punto de destino,
se almacena por breve tiempo en los almacenes
del puerto y, seguidamente, se realiza el envio a
los almacenes de las empresas tostadoras.

Unas de las principales causas de dicho medio
de distribucibn son los bajos costos que
representa para las compafias exportadoras.
Ademas, la vida util del grano (de 10 a 12 meses)
y el tiempo promedio de traslado hasta el
consumidor final (que en este caso serian todas
las tostadoras internacionales, y es de dos
semanas), permite la utilizacién de dicho medio de
transporte. Sin embargo, en la actualidad las
estructuras portuarias se encuentran en pésimas

° Villatoro Lépez, Raquel. Propuesta del cambio de
vision que debe asumir la industria del café para la
incorporacion del TLC. Ingenieria Industrial.

condiciones, con un material obsoleto. Se verifican
perdidas importantes, oficialmente 10% por robos,
sacos destruidos o por agua.

El principal puerto de exportacién es Santo
Tomas, con cerca del 90% de los volumenes. El
resto se hace por Puerto Quetzal con el 17%, el
puerto de Champerico cerca del 1.5% y el 2%
aproximadamente y el puerto de San José con el
1% a 1.5%".

2.9.4. AREAS QUE DEBE LLEVAR EL
COMERCIO NACIONAL DE CAFE

Tradicionalmente, un beneficio que se dedica a
comprar y por consiguiente a procesar el café tipo
cereza de otras fincas debe estar dotado con
areas de acopio para la cosecha, asi también debe
contar con bodegas de cuidado.

2.10. COMERCIO DE EXPORTACION
PARA EL CAFE

2.10.1. COMERCIO DE EXPORTACION

Para poder exportar el café de Guatemala, las
empresas deben poseer permisos de exportacion y
embarque de café. Estos permisos solo pueden
ser extendidos por ANACAFE. Esto quiere decir
que no es posible exportar sin un permiso previo
de dicha asociaciébn y una autorizaciéon para
desempefiarse en la actividad. Existen licencias de
productor-exportador y de comprador-exportador.
En Guatemala existen aproximadamente mas de
650 personas fisicas o juridicas autorizadas para
exportar café.

La compra de café a un productor por parte
de la casa exportadora debe ser informada a
ANACAFE en las siguientes 24 horas habiles, y en
48 horas al Banco de Guatemala, Quienes poseen
alguna de las licencias de exportacion deben
informar a ANACAFE sobre sus ventas en un
plazo de diez dias, y al Banco de Guatemala en 30
dias. Debe presentarse el contrato de venta y el
documento de movimiento de productor-exportador
que, en su reverso, tiene el permiso de embarque,
en el caso de quienes produce. Los compradores
sustituyen ese documento por un contrato interno,
llamado comprador-exportador. Seguidamente
ANACAFE otorga un permiso de embarque y

1% villatoro Lépez, Raquel. Propuesta ... Idem




exportacién, y es la uUnica entidad legalmente
autorizada para hacerlo. La exportacién genera un
compromiso de liquidacion de divisas y el pago de
impuesto al Banco de Guatemala.

2.10.2. AREAS QUE DEBE LLEVAR EL
COMERCIO DE EXPORTACION

Actualmente los importadores del café de
exportacién visitan a menudo las fincas para
supervisar el buen proceso del café, desde su
plantacién hasta el proceso de beneficiado, es por
ello que una empresa de este tipo debe contar con
areas de estar y de exhibicion del producto para
importadores y supervisores nacionales.

2.10.3. EMPRESA DE PRODUCCION
AGRICOLA

Esta empresa esta enfocada al cultivo del café,
usualmente son fincas que se dedican
directamente a la plantacién del cafeto.

Para el agricultor nada hay mas importante que
el conocimiento del terreno que va a ser objeto de
su explotacion; en su interés de producir lo mas
posible vuelve sus esfuerzos a los agentes de
vegetacion, que guiados por €l producen las
cosechas.

Muchas fincas se dedican solamente a la
cosecha del café, vendiendo la cosecha de café
tipo cereza a algun beneficio. Son todas las
actividades generadas y realizadas en el campo
agricola y conlleva a la recoleccién del café
maduro.

2.11. EMPRESA DE
TRANSFORMACION INDUSTRIAL
DEL CAFE

2.11.1. BENEFICIADO DEL CAFE.
BENEFICIO HUMEDO.

Beneficio humedo es el proceso del fruto
maduro, a “pergamino” en Guatemala es especial
porque el beneficiado se hace en las fincas. En
otros paises se hace en centrales de acopio de la
fruta; la construccion del beneficiado en una finca
es una inversion muy alta para el caficultor ya que
solo funciona en un periodo de 3 meses y esta
disefiado para un pico de cosecha de 8 a 15 dias.
Una gran ventaja que tienen, es la obtencion de la

alta calidad, ya que se usan mucho todavia los
patios para secamiento al sol y hay un mejor
control sobre las diferentes etapas del beneficiado,
principalmente la de la fermentaciéon vy la del
secamiento™.

2.11.1.1. TIPOS DE BENEFICIOS

Es importante conocer los tres principales tipos
de beneficiado, que a continuacién se describen:

v" BENEFICIO TRADICIONAL

Este tipo de beneficio fue construido al final del
siglo XIX. Generalmente se encuentra ubicado en
lugares que presentan una red hidrica con
bastante caudal. Su caracteristica principal es que
debido a su disefio, requiere para su operacion de
grandes volimenes de agua, la que es utilizada
tanto para procesamiento del grano como para la
generacion de energia hidraulica de operaci()nlz.

v" BENEFICIO HUMEDO SEMI-
TECNIFICADO

Se ubica por lo general, cerca de una fuente de
abastecimiento de agua, ya que el proceso es el
mismo de un beneficiado tradicional, con una
reconversion gradual, principalmente en la
recirculacion del agua, logrando una disminucion
de hasta un 50%.

v" BENEFICIO TECNIFICADO

Estos beneficios pueden estar ubicados en
cualquier lugar de la finca, no necesariamente a
orillas de un cuerpo de agua. El desarrollo
tecnoloégico ha permitido crear sistemas que
tienden a minimizar aun mas la cantidad de agua
por utilizar, reduciendo los volimenes hasta en un
90% en comparacion con el proceso del
beneficiado tradicional. Debido a las minimas
cantidades de agua utlizadas, estas pueden
manejarse de una mejor forma al momento de salir
del beneficio y evitar con ello la contaminacion.

A continuacion se detallan el proceso de cada uno
de los diferentes tipos de beneficio, incluyendo el
beneficio himedo.

™ Manual de beneficiado htiimedo del café edicién 2005
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v BENEFICIO HUMEDO

El recibo del grano:

La cantidad de café que se va a recibir, depende de
los volumenes de café que genera el corte conforme
avanza la maduracion del grano. La capacidad del
procesamiento del beneficio debe estar de acuerdo a
los picos de cosecha que generan. El pesaje se
efectia en romanas, en basculas y en modernas
pesas electronicas.

Los recibidores totalmente  secos, son
instalaciones coénicas de cuatro lados, disefiados
para trabajar sin agua, ya que por gravedad
descargan  directamente el grano a los
despulpadores. Se hace necesario contar con
topografia inclinada, para facilitar su construccion™.

La clasificacion del grano cortado, es una de las
fases del beneficiado himedo que nunca debe
obviarse. Esta clasificacion es necesaria dado que en
muchas plantaciones se convive con enfermedades
del cafeto que generan “flotes” y cafés vanos, por lo
gue es necesario clasificar el café maduro en sifones
de paso continuo y sistemas de cribado para flotes,
también en esta parte del proceso se separan
piedras y basura que pueden ser de diferente tipo.

El despulpado:

La primera fase mecanica a la que es sometido el
grano maduro en el proceso, es la eliminacion de la
pulpa (mesocarpio o epicarpio). La importancia de
incorporar equipos que sean diseflados o
modificados para despulpar sin agua, contribuira a
evitar la contaminacion generada en el proceso del
beneficiado. Algunas de las ventajas de no utilizar
agua en el despulpado son:

v Reduccion del tiempo de fermentacion del café,
debido a que se evita el lavado de azUcares.

v" No contaminamos el agua.

v Preservacion de los nutrientes organicos de la

pulpa.

La planta de beneficiado no queda supeditada a la

disposicion de grandes cantidades de agua“.

13 Manual de beneficiado himedo/ ANACAFE
* IBIDEM. Pagina 12-13

A'RAMQAD?’ l1 Z

Camellones

Area de Recibo de
Descarga Café

Area de
Pesado

Interiof

Maquinaria

TANQUE DE RECIBO
SEMISECO

GRAFICA No. 1
Fuente: Manual de beneficiado hiumedo/ ANACAFE

E—— [

PLANTA B

SECCIéN LONGITUDINAL SECCIdN TRANSVERSAL

DRENAJES

DETALLE DE CANAL SIFON

RECIBIDOR
TOTALMENTE SECO

MAQUINARIA DE PROCESO

/KRELLENO Q‘

PILAS DE FERMENTO

= ,

CORTE LONGITUDINAL DE RECIBIDOR L
TOTALMENTE SECO Y MAQUINARIA DE PROCESO

GRAFICA No. 2
Fuente: Manual de beneficiado himedo/ ANACAFE.




v" BENEFICIO TRADICIONAL

Beneficio tradicional

Este tipo de beneficio
fue construido al final
del siglo XIX.
Generalmente se
encuentra ubicado en
lugares que presentan
una red hidrica con
bastante caudal. Su
caracteristica principal
es que debido a su
disefio, requiere para
su operacion de
grandes volimenes de
agua, la que es
utilizada tanto para
procesamiento del
grano como para la
generacion de energia
hidraulica de
operacion.

1 | Areade pesado

2 Sifén tradicional

3 | Areade
maquinaria

4 Canal de
Transporte de
pulpa

5 Pilas de

fermentacion
6 Canal de correteo

7 Patios de secado

BENEFICIO HUMEDO TRADICIONAL.

N —
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. Area de pesado
. Sifén tradicional
. Area de maquinaria
. Canal de transporte

de pulpg con agua

. Area de pilos de fermento
. Canal de correteo
. Patios de secado

Beneficiado hUmedo tradicional

CUADRO No. 2

Fuente: Elaboracion propia
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Fuente: Manual de beneficiado hiumedo/ ANACAFE
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v BENEFICIO SEMI — TECNIFICADO

Beneficio himedo
semi-tecnificado

Se ubica por lo
general, cerca de
una fuente de
abastecimiento de
agua, ya que e
proceso es el
mismo de un
beneficiado
tradicional, con una
reconversion
gradual,
principalmente en
la recirculaciéon del
agua, logrando una
disminucién de
hasta un 50%.
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Pesado del café
Sifén tradicional
Desmucilaginadora

Canal transporte de
pulpa

Pilas de fermento
Canal de correteo
Patios de secado

Separador de pulpa 'y
agua

Area de pulpa

Recolector
decantador

Bomba recirculadora

Tratamiento aguas
mieles

Pila de lodos
Laguna de oxidacion
Laguna de lodos

Proceso del beneficio semi tecnificado

CUADRO No. 3
Fuente: Elaboracién propia

v" BENEFICIO TECNIFICADO
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En Guatemala, el beneficio seco desempefia un
papel muy importante dentro de las preparaciones
de café para exportacion. En este se utiliza
magquinaria especial que requieren de operarios
capacitados para su manejo correcto, lo que
supone inversiones grandes que a menudo el
productor no esta dispuesto a hacer solo para uso
especifico de su finca.

2.11.2.1. Manejo del café en el
beneficio seco

Es indiscutible que en el beneficio seco no se
puede incrementar la calidad, de hecho, el café
restante del beneficio seco depende mucho del
tratamiento humedo que se le halla dado; por
ejemplo, si un café ha sido sobresecado, que es
consecuencia de un mal proceso himedo, no se
podria exigir un café con todos sus atributos de
calidad en el proceso seco. Esto supone un
rendimiento bajo al momento de retrillarlo, una
mala presentacién y malas cualidades de taza,
defecto que de ninguna manera pueden ser
corregidos e dicha fase.

Es por ello que un beneficio seco, ingresan
tanto cafés de buena calidad como también cafés
defectuosos que han sido mal trabajados en los
procesos anteriores, agregando a ello una gran
gama de tipos producido en Guatemala™.

2.11.2.2. Maquinaria del beneficio seco

En el beneficio seco encontramos una
diversidad de maquinas que son vitales para el
buen manejo y proceso del café. Aqui se tratara de
enfocar el uso primordial que las mismas tienen™.

o Balanza o béascula industrial:

Al momento de ingresar el café al beneficio

este debe ser pesado. Un poco similar al beneficio
humedo, el dato que aqui se tome al ingresar el
café, es el que se utilizara en la comercializacion y
en el proceso de beneficiado para efectos de
rendimiento.
La dimension de la balanza depende del tamafio
del beneficio. Las hay desde 20 quintales para
pesar los sacos en grupos hasta 600 o mas, para
pesar las partidas preparadas en el contenedor
respectivo.

o Chozos o sacador de muestras

1 El beneficiado seco, ANACAFE, Pag. 16.
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En cada movimiento que se hace, ingresar o
egreso de café del beneficio, se toma una muestra
para su respectivo analisis. Esta debe ser una
muestra representativa, tomada de la mayor
cantidad de sacos posible, para que lo utilicen los
mostradores o “chuzos” y no abrir todos los sacos
al momento de muestrear.

o Equipo transportador

Al igual que en el beneficio humedo, en el
beneficio seco, supone mover el café de un lugar
a otro, en donde se utiliza equipo necesario, como
troquel, montacargas o bandas transportadoras
que no solo permiten trasladar el café de un lugar
a otro, sino elevarlo a diferentes alturas,
dependiendo de las necesidades de las
instalaciones.

o Tolvao recibidor

El proceso de transformacion del café
pergamino empieza aqui, el la tolva de recibo.
Esta es un enrejado con el fin de eliminar objetos
grandes ajenos al café que podrian dafiar la
magquinaria durante el proceso. Todo el café se
deposita aqui y abastecera la maquinaria durante
el proceso.

o Prelimpiadoras

Es una maquina en forma de zaranda, la cual
trabaja mediante vibraciones, manteniendo los
materiales grandes ajenos al café como piedras,
palos, etc.

o Retrillas

Las retrillas seran las que se encargan de
remover el pergamino al café, convirtiéndolo a café
oro. Al momento de salir de la retrilla, es pesado
por un succionador que remueve todo el
pergamino eliminado. En el beneficio seco se
trabaja ademéas del café pergamino, el café en
estadote cereza seca (natural). Este necesita
retrilas mas potentes y con una graduacion
deferente entre “la concha y el gusano”, por la
estructura de la cereza seca.

o Elevadores

Debido a que el beneficio seco es un proceso
de paso continuo, donde no se puede detener, se
debe movilizar el café de una forma mecanica.
Aqui entran a funcionar los elevadores, que
consisten en fajas rotativas con pequefios
recipientes remachados, estos a su vez elevan el




café a la altura necesaria para abastecer la
maaquinaria sin detener el proceso.

o Catadoras

Una buena seleccion y limpieza exige la
preparacién, que inicia en el momento en que
ingresa a las catadoras. Estas efectlan una
clasificacién por densidad, eliminando granos que
no tienen el peso de un grano normal, tales como:
granos quebrados, verdes, vanos y argefiados. La
estructura de estas maquinas es de forma vertical,
que poseen un ventilador.

o Clasificadora de tamafos (zarandas
vibratorias y cilindros rotativos)

Frecuentemente las preparaciones exigen un
tamafio de grano homogéneo o con un porcentaje
de grano pequefio, como minimo. El café es
sometido a las zarandas, las cuales efectian una
clasificacion por tamafio. Existen diferentes tipos
de magquinas clasificadoras, tales como:

= Oliver: Esta es una maquina clasificadora
neumatica y gravimétrica, que funcionan a base
de aire, gravedad vibraciones.

= Electrénicas: La mayoria de los paises
europeos y algunos americanos, son
consumidores de cafés finos y bien
seleccionados, preparaciones que a menudo
necesitan una selecciébn minuciosa, para dejar
los cafés como tales. Para ello se necesita
magquinas de seleccién electronica, las que se
encargan de eliminar todo aquel grano que no
encajen dentro del patron de color (verde
normal) que se les haya predeterminado. Los
granos de café que ingresa a la maquina son
pasados por un conducto donde estan ubicados
los analizadores electrénicos.

= Bandas de escogido: Como en todas las
maaquinas, encontraremos que la anteriores no
efectlian una seleccion al 100% perfecta, lo que
supone usar mano de obra directa para el
escogido del café. Esto se hace en las bandas
de escogido de café, en donde se esparce el
café a medida que la banda corre, ahi pueden
ser escogidos facilmente los granosle.

o Maquinas de coser para sacos

Con esta maguina se cierran y se cosen los sacos
llenos de café, listos para ser exportados.
o Llenado a granel

%idem, Pag. 23

El llenado a granel es un sistema que se ha
estado impulsando Ultimamente, de esta manera
se estaria evitando utilizar los sacos como en el
sistema de empaqgue tradicional. Esta es una
maquina que funciona a altas revoluciones para
impulsar el café hacia el contenedor previamente
cubierto con una gigantesca bolsa o protector, que
es donde se depositara el café.

2.12. CENTROS INDUSTRIALES
CAFETALERQOS

2.12.1. ;Qué es un Centro Industrial
Cafetalero?

Es una empresa de gran magnitud en donde se
centralizan los procesos del café esto comprende
desde su siembra hasta su exportaciéon o comercio
nacional.

2.12.2 ;Qué componentes tiene un
Centro Industrial cafetalero?

v" Empresa de produccién agricola: Son todas
las actividades generadas y realizadas en el
campo agricola y conlleva a la recoleccion del
café maduro.

v" Empresa de acopio del café cereza.

v' Empresa de transformacién agro industrial:
que comprende Beneficio Himedo, definido
como el proceso de transformacion del
café maduro a pergamino y el Beneficio Seco,
definido como el proceso de transformacion al
café oro.

v Empresas de transformacion industrial:
Compuestas por tostaduras y café soluble,
defino como el proceso de transformacion del
café al punto de poder colocarlo
posteriormente en el mercado nacional
principal.

2.12.3. (Qué éareas debe llevar un
Centro Industrial de Café?

Debe estar dotado de terreno para el cultivo del
café, areas para compra y venta de café, areas
para el correcto proceso agroindustrial del café,
areas para el proceso industrial de café, areas de
exhibicién del café, bodegas para el café, areas
para subproductos del café, administracion, areas
de apoyo, parqueo, areas exteriores, areas con
atractivos turisticos.




Dentro del marco teorico se
hizo una recopilacion de teorias
relacionadas y aplicables al
proyecto propuesto y ahora se
estudiaran los casos analogos.

CASO ANALOGO

Los casos analogos son proyectos ya
existentes que tienen similitud con el
proyecto propuesto; en cada caso
analogo se hace un analisis y descripcion
del mismo, en relacion a la funcion, y de
esta manera contribuir al optimo disefio
final del proyecto.




2.13. CASOS ANALOGOS

2.13.1. CASO 1. Museo del Café “Finca la Azotea”, en Antigua Guatemala.

A continuacién se muestra la ubicacion de la finca La Azotea.
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Plano No.1 de ubicacién.
Fuente: folleto Finca La Azotea
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El centro cultural La azotea esta ubicado en los
alrededores de la ciudad histérica de Antigua
Guatemala. El Museo del Café, el de la Musica
Maya y el de Trajes y Costumbres mayas estan
agrupados alrededor de un histérico beneficio de
café. El prop6sito de los museos es el de explicar
a los visitantes el proceso del cultivo y beneficiado
del café (ver foto No. 1). Antigua Guatemala es
famosa por preservar las costumbres y estilo de
vida de los diferentes comunidades mayas, que
estan desapareciendo rapidamente.

La Azotea es una finca de café la cual ha
estado en propiedad de la familia desde 1883.

La finca es operada bajo principios ecolégicos,
aplicando Unicamente fertilizantes y pesticidas
organicos. La espesa cubierta de sombra
biodiversificada, asi como su manejo organico,
han hecho de la Finca la Azotea un excelente
hébitat para una fauna variada la cual puede ser
apreciada por los turistas.

1010,
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»

LA AZOTEA

Foto. No. 1
Fuente: Elaboracion propia

Para conocer el proyecto, se hace una
descripcion de las éareas con que esta finca
cuenta:"’.

YFolleto Finca La Azotea. Pag. 3

v" Museo del café

El propésito del museo del café es ilustrar por
medio de dioramas, videos, exhibiciones, dibujos y
fotografias, el proceso requerido para llevar el
“Grano de oro” de la planta a la taza. La gira del
museo también incluye el beneficio original de
1890, operado por una rueda de agua (Ver foto No.
2).

Este beneficio ha sido restaurado en su
totalidad. Después de ver el museo el visitante
puede pasar a la tostaduria, seguido a un
beneficio moderno en funcionamiento y luego
tomar un tour por la extensa plantacion para
apreciar el complejo manejo necesario para
cultivar'®,

Foto no. 2
Fuente: Elaboracién propia
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v Museo de la Mlsica Maya

Ahi se encuentran una coleccion de
instrumentos de mausica tradicional maya, asi
también hay un sal6n para una presentacién audio
visual sobre paisajes y rituales del mundo maya
(ver foto No. 3).

Foto no. 3
Fuente: Elaboracién

v" Salén Para Eventos

Dentro de las &reas con las que cuenta este
beneficio estd un salén para eventos.

v Sendero Ecoldgico

El sendero pasa por un jardin botanico donde
se pueden apreciar plantas exéticas y medicinales
de Guatemala, durante el recorrido en el sendero
existen varios lugares para descansar en un
ambiente tranquilo (ver foto No. 4).

Foto no. 4
Fuente: Elaboracién propia

v" Vivero

Cuenta con una gran variedad de plantas
ornamentales, asi también plantas medicinales
(Ver foto No. 5).

Foto no. 5
Fuente: Elaboracion propia

v' Tiendas

La tienda de casa K'ojom ofrece grabaciones
en cd’s de musica Maya, asi como también videos
y costumbres tradicionales, instrumentos
musicales y una variedad de artesanias.

La tienda del museo del café ofrece café
gourmet crecido, cosechado, tostado y empacado,
en la finca Azotea. También se ofrecen articulos
relacionados con el café.

Foto no. 6
Fuente: Elaboracién propia




Foto no.7
Fuente: Elaboracion propia

Beneficio humédo nuevo

Patios de secado

Coffee Tour

Foto no. 8
Fuente: Elaboracién propia
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Luego de haber analizado el
caso analogo se muestran los
aspectos legales relacionados
con este tipo de proyecto.

ASPECTOS LEGALES

Los aspectos legales
determinan los parametros a
respetar en el disefo, inciden
en la funcion y la forma de los
disefios.




2.14. ASPECTOS LEGALES

Los aspectos legales son una recopilacién de
datos que hay que tomar en cuenta en el
proyecto, tomados de la Constitucion de la
Republica, leyes, acuerdos y reglamentos
nacionales e internacionales relacionados con el
tema.

2.14.1 INTERNACIONALES

v REGLAMENTO DE SEGURIDAD
INDUSTRIAL

Por ser este un proyecto catalogado como
edificio permanente, su construccion sera firme
evitando el riesgo de desplomelg. El proyecto se
disefiara con techos que tengan suficiente
resistencia a las condiciones normales de lluvia y
viento, por ser una regién con precipitacion pluvial
promedio anual de 1,800 milimetros®. Los
cimientos y pisos tendran suficiente resistencia
para sostener con seguridad las cargas para las
cuales han sido calculados y no seran
sobrecargados, respectivamente de las areas en
donde se coloquen maquinas, en el area de
secado de café para soportar el peso de tractor y
bodega521. Los “"Factores de Seguridad"
correspondientes a los materiales utilizados en las
estructuras, deberan cuando menos corresponder
a los que determinen los reglamentos de
construccion del pais, o las normas técnicas
respectivaszz. El terreno que se escogié para
llevar a cabo la industria es seco y se dotara de
sistemas de drenajes necesarios, el curso de agua
que lo atraviese serd  adecuadamente
canalizado®®. Este proyecto se ajustard a las
disposiciones del presente reglamento industrial®*.
Los locales de trabajo tendran por lo menos 3.5 m
de altura desde el piso al techo y 3 m para los
pisos superiores®.  El nimero maximo de
personas que laboren en un local de trabajo, no
excedera de una persona, por cada 10 m3. En los
célculos de volumen (m® no se hara reduccién de
los bancos u otros muebles, equipos o materiales,
debiendo excluirseles de dicho calculo cuando la

Art. 57. ibid. Pag. 17
20 Art. 58. Ibid Pag. 17
2L Art. 59. ibid Pag. 17
Art. 60. Ibid. Pag. 18
Art. 62. ibid. Pag. 18
24 Art. 64. ibid. Pag 18
%5 Art. 65. Ibid Pag. 20

altura de éstos exceda los 3 m*®. Se disefiaran los
ambientes de tal manera que no se acumule
maquinaria que resulte peligroso para los
trabajadores”’. En las condiciones normales, los
pisos, escalones y descansilos no seran
resbaladizos, ni construidos con materiales que,
debido al uso, lleguen a serlo®. En las escaleras,
rampas, plataformas de ascensores y lugares
semejantes, donde los resbalones pueden ser
especialmente peligrosos, se colocaran superficies
antirresbaladizas®®. Las aberturas para escaleras
se resguardaran por todos los lados expuestos
excepto la entrada a las mismas, mediante
barandas permanentes. La baranda que protege la
abertura, estara provista de una puerta instalada
de tal manera que una persona no pueda entrar
directamente en la abertura®. Cualquier otra
abertura en los pisos por los cuales una persona
pueda transitar accidentalmente, estara
resguardada por barandas permanentes, en todos
los lados expuestos o por cubiertas engoznadas
de resistencia adecuada®. Las barandas estaran
construidas en forma permanente y sélida, de
madera, tubos u otros materiales de suficiente
resistencia y tendran por lo menos 0.90 m desde la
parte superior al nivel del pisosz. Las escaleras,
plataformas, andamios, puentes, rampas 0 pisos
en voladizos, seran calculados y construidos para
soportar las cargas normales del trabajo al que se
sometan, tomando en cuenta los factores de
seguridad de los materiales que los constituyan, y
deberan dotarse de barandas de construccion y
resistencia capaces de eliminar el riesgo de caidas
a los espacios libres que lo rodeen®. Las
escaleras, exceptuando las denominadas de
servicio, no podran tener un ancho menor de 0.90
m con un declive maximo de 45° y minimo de 20°,
con una altura libre vertical en cualquier punto de
ellas de 2.2 m y sus escalones, excluyendo
salientes, no tendran menos de 0.23 m de paso™.
Cuando la pendiente que pudiera corresponder a
las escaleras citadas en el articulo precedente
fuera inferior a 20° deberan reemplazarse por
rampas Y si fuera superior a 45° se reemplazaran

% Art. 68. Ibid Pag. 20

T Art. 70. Ibid Pag. 22

Art. 71. Ibid. pag.22

Art. 72. Reglamento de seguridad industrial Pag. 23
Art. 73. ibid. P4g. 23

31 Art. 74. Ibid. Pag 25

Art. 75. ibid. P4ag. 25

Art. 77. ibid. Pag. 26

3 Art. 78. Ibid. Pag. 26




por escaleras fijas®. Todas las escaleras que
tengan mas de cuatro peldafios se protegeran con
barandas en todo lado abierto; y las que fueran
encerradas, llevaran por lo menos un pasamano al
lado derecho, descendiendo®. Las escaleras de
servicio, tales como las de las salas de maquinas y
calderos o las que conducen a plataformas de
servicio, que rodeen las maquinas, tendran por lo
menos 0.56 m de ancho; su declive no sera mayor
de 60° y el ancho de los escalones no sera menor
de 0.15 m*. Las escaleras de caracol seran
eliminadas. Los pasadizos, vias y plataformas de
trabajo o pisos elevados con lados descubiertos
gue estén a 2.00 mts. (6 pies 6 pulgadas) o mas
sobre el nivel del piso o del terreno, exceptuando
las plataformas empleadas para la carga y
descarga de materiales y las pequefas
plataformas usadas para motores o equipos
similares y que no tienen espacio suficiente para
gue se estacione una persona, tendran que estar
resguardados por todos los lados descubiertos,
por barandas permanentes®.

Todas las vias o plataformas construidas sobre
transportadores (o} magquinarias, seran
resguardadas por todos los lados abiertos por
barandas permanentes®. Los patios de las
fabricas estaran nivelados y drenados para facilitar
la seguridad de acceso y el acarreo de materiales
y equipos“o. Cuando los locales estén cercados,
se estableceran puertas de entrada y salida
separadas para el trafico de trenes, vehiculos y
peatones, debiendo ser colocadas éstas Ultimas a
una distancia segura de las destinadas al trafico
mecanizado, en lo posible con barandas de
seguridad y con un ancho suficiente para permitir
el paso libre de los trabajadores en las horas de
mayor afluencia®’. Cuando se haya sefialado un
espacio para el estacionamiento de los
automoviles del personal, se reglamentara el uso
de las vias de entrada y salida, limite de velocidad,
asignacion de espacio, meétodos de
estacionamiento, etc.””.  Todos los lugares de
trabajo y en general los espacios interiores de los
establecimientos industriales, estaran provistos de

% Art. 79. Idem. Pag. 27

Art. 80. idem Pag. 27

Art. 82. Reglamento de seguridad industrial. Pag. 28
Art. 90. Idem. Pag. 29

Art. 92. Idem. Pag 30

0 Art. 95. Idem. Pag. 31

“L Art. 96. Idem. Pag. 32

Art. 97. Idem. P4g. 32

iluminacién artificial cuando la natural sea
insuficiente. La iluminacion artificial tendra una
intensidad uniforme y adecuada vy distribuida de tal
manera que cada maquina, equipo, banco de
trabajo, o lugar donde se efectie alguna labor,
estén separadamente iluminados y en todo caso
gue no proyecten sombra o produzcan
deslumbramiento o lesibn a la vista de los
trabajadores, u originen apreciable cambio de
temperatura®. La iluminacién de los diferentes
lugares de los establecimientos industriales estara,
de acuerdo con las normas respectivas de higiene
industrial®*. En todos los lugares donde trabajen o
transiten personas o donde se tenga que trabajar o
transitar en caso de urgencia, habrd durante el
tiempo que estén en uso, una iluminacion
adecuada natural o artificial, o ambas, apropiada
para las operaciones y para el tipo de trabajo que
se ejecute®. La iluminacién natural se hara a
través de tragaluces, ventanas, techos o paredes
de materiales que permitan el paso de la luz,
procurando que dicha iluminacién sea uniforme, no
provoque sombras o contrastes violentos en las
zonas de trabajo y libre de deslumbramientos
directos o reflejados46. Cuando exista riesgos de
aglomeracion por incendios, la Direccion de
Industrias y Electricidad, teniendo en cuenta el tipo
y condiciones del establecimiento industrial, exigira
la instalacion de un sistema de iluminacion de
emergencia en las salidas, escalera, pasajes, etc.,
consistente en lamparas alimentadas por baterias
u otros elementos®’. En los locales de trabajo se
mantendran por medios naturales o artificiales
condiciones atmosféricas adecuadas para evitar
asi el insuficiente suministro de aire, el aire
detenido o viciado, las corrientes dafiinas, el calor
o el frio excesivos, los cambios repentinos de
temperatura y donde sea practico, en relaciéon con
la naturaleza del procedimiento que se ejecute,
evitar la humedad o la sequedad excesivas y los
olores desagradables48.

43 Art. 98. Idem. Pag. 33

4 Art. 99. Idem pag. 34

> Art. 100. Idem. pag. 35

“5 Art. 101. Idem. Pag. 36

‘" Art. 102. Idem. Pag. 37

“8 Articulo 127. Régimen de aguas. Constitucion Politica
de la Republica de Guatemala.




2.14.2. NACIONALES

v CONSTITUCION POLITICA DE LA
REPUBLICA DE GUATEMALA

En el terreno de la finca Monte Cristo pasa un
rio el cual lo tomé en cuenta para abastecer las
necesidades de agua que tenga el proyecto®.
Debido que este es un proyecto agroindustrial y
que contribuye a la economia nacional se
aprovechara el recurso del agua5°. Por ser un rio
con un caudal grande se dejarda como reserva del
estado cien metros a cada lado de la ribera del
rio>’. El Estado controlara la calidad de los
productos alimenticios, farmacéuticos, quimicos y
de todos aquellos que puedan afectar la salud y
bienestar de los habitantes. Velara por el
establecimiento y programacién de la atencion
primaria de la salud, y por el mejoramiento de las
condiciones de saneamiento ambiental basico de
las comunidades menos protegidassz. Se tiene
contemplado disefiar dentro del proyecto un area
para reciclar la pulpa del café, convirtiéndolo en
abono, de esa manera estariamos contribuyendo
al mejoramiento del medio ambiente pues los
desechos del café ya no se estarian lanzando al
rio>®, tomando en cuenta que la finca Monte Cristo
esta cerca de la frontera con el pais de México®.
Para llevar a cabo este proyecto se trata
principalmente de no dafiar areas con cultivo de
café, por lo cual el proyecto se llevara a cabo en
un ésrga destinada actualmente para el proceso del
café™.

Y LEY DE PROTECCION Y
MEJORAMIENTO DEL MEDIO
AMBIENTE

“9 Articulo 128. Aprovechamiento de aguas, lagos y rios.
Constitucidn Politica de la Republica de Guatemala.
Articulo 12. Reservas territoriales del estado.
Constitucion Politica de la Republica de Guatemala.
Articulo 96. Control de calidad de productos.
Constitucion Politica de la Republica de Guatemala.
%2 Articulo 97. Medio ambiente y equilibrio ecoldgico.
Constitucidn Politica de la Republica de Guatemala.
%3 Articulo 123. Limitaciones en las franjas fronterizas.
Constitucidn Politica de la Republica de Guatemala.
> Articulo 126. Reforestacion. Constitucién Politica de la
Republica de Guatemala.
Articulo 18.- De la prevencion y control de la
contaminacion visual. Ley de proteccion 'y
mejoramiento del medio ambiente.

50
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Para todo proyecto, obra, industria o cualquier
otra actividad que por sus caracteristicas puede
producir deterioro a los recursos naturales
renovables o no, al ambiente, o introducir
modificaciones nocivas o notorias al paisaje y a los
recursos culturales del patrimonio cultural®®. El
organismo ejecutivo emitird los reglamentos
correspondientes, relacionados con las actividades
que puedan causar alteracién estética del paisaje
y de los recursos naturales, provoquen ruptura del
paisaje y de los recursos naturales, provoquen
ruptura del paisaje y otros factores considerados
como agresion visual y cualesquiera otras
situaciones de contaminacién y de interferencia
visual, que afecten la salud mental y fisica y la
seguridad de las personas®. Se adiciona el
numeral 13 articulos 19, el cual queda asi: “13.
Ministerio de Ambiente y Recursos Naturales.”® Al
Ministerio de  Agricultura, Ganaderia vy
Alimentacién le corresponde atender los asuntos
concernientes al régimen juridico que rige la
produccidn agricola, pecuaria e hidrobiologia, esta
ultima en lo que le antafia, asi como aquellas que
tienen por objeto mejorar las condiciones
alimenticias de la poblacién, la sanidad
agropecuaria y el desarrollo productivo nacional.
Para ello tiene a su cargo las siguientes funciones:
Al momento de disefiar el proyecto se tomara en
cuenta este articulo pues se controlara la
evacuacion de aguas negras, asi como también la
correcta evacuacion de quimicos a manera de no
dafar plantaciones existentes dentro de la finca.?’
Tomando en cuenta que con este proyecto se
tratara la manera de causar el menor dafio posible
al suelo cultivado, pues se tiene contemplado
llevar a cabo este proyecto en un area dentro de la
finca en donde no hay plantaciones de café. Se
llevara a cabo un estudio de impacto ambiental.

v" LEYES QUE SUSTENTAN EL
TURISMO Y EL ECOTURISMO

En el territorio guatemalteco se encuentran
monumentos impresionantes e importantes, estas

% Articulo 1. Reformas a la ley del organismo ejecutivo,
decretado numero 114-97 del Congreso de la
Republica.

" Articulo 29. Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
alimentacion. Ley de proteccion y mejoramiento del
medio ambiente.

%8 Articulo 16. De los sistemas litico y edafico Ley de
proteccion y mejoramiento del medio ambiente.




caracteristicas culturales han permitido que
Guatemala se posicione como un destino de
turismo cultural a nivel internacional, sin embargo,
el pais no solo es rico en aspectos culturales, sino
porgue cuenta con una posicion geografica
privilegiada.

La organizacion Mundial de turismo (OMT)
(1998), afirma que para final del siglo XX el turismo
internacional constituye la primera actividad
econOmica en términos de ingresos mundiales, de
alli la importancia de hacer de esta actividad
humana una oportunidad para desarrollo.

2.14.3. SISTEMA ECOTURISTICO

En el &mbito mundial la actividad del turismo
ha llegado a ocupar una posicion de trascendental
importancia econémica, convirtiéndose en una de
las industrias con mayores ingresos y mas alta
generacion de puestos de trabajo. Guatemala es
un pais con un alto desarrollo turistico, ya que
posee gran variedad de atractivos turisticos como
lo son, su fauna, su flora, sus lagos, el aspecto
cultural, tradiciones, costumbres, vestigios mayas,
monumentos coloniales, monumentos de la época
republicana, etc.

Existen instituciones que tienen como objetivo
principal la  protecciébn, conservacion y
mejoramiento del medio ambiente, con el objeto de
optimizar su uso y el aprovechamiento de
actividades tales como las actividades turisticas y
eco turisticas. Estas instituciones son las

siguientes:
e Consejo Nacional de Areas Protegidas
(CONAP).

e Camara de turismo de Guatemala.

e Ministerio de Agricultura, Ganaderia vy
Alimentacién (MAGA).

e Instituto Guatemalteco de Turismo (INGUAT).

e Ministerio de Medio Ambiente Y Recursos
Naturales (MARN).

e Fondo Guatemalteco del medio Ambiente
(FOGUAMA).

e Instituto De Antropologia e Historia (IDAEH).

e Asociacion Nacional de Municipalidades
(ANAM).

v' INGUAT

Estableci6 un sistema turistico que se han
clasificado y nombrado por siete zonas debido a
sus atractivos turisticos. Dos de ellas son las
siguientes:

v" Guatemala Moderna y Colonial. Cultura
contemporanea Monumentos coloniales,
naturaleza y paisaje.

v" El Altiplano Indigena vivo. Contacto con
las comunidades locales culturales de la
tradicion, naturaleza y paisaje, historia.

Seguln con el Sistema Turistico antes expuesto,
se determind que la zona Guatemala Moderna y
Colonial se tomara como base en el proyecto
CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO
ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE
EXPORTACION, asi como también la zona
Altiplano Indigena Vivo, ya que éste es un
proyecto que promueve la naturaleza y el paisaje,
coincidente con la politica eco turistica del
INGUAT.

2.15 ANALISIS ASPECTOS LEGALES

Las instituciones publicas son las encargadas
de formular y ejecutar las politicas relativas a su
ramo: cumplir y hacer que se cumpla el régimen
concerniente a la conservacion, proteccion,
sostenibilidad y mejoramiento del ambiente y los
recursos naturales en el pais y el derecho humano
a un ambiente saludable y ecol6égicamente
equilibrado, debiendo prevenir la contaminacion
del ambiente, disminuir el deterioro ambiental y la
pérdida del patrimonio.

Estas instituciones ejercen la rectoria sectorial
al mismo tiempo coordinan las acciones con otros
ministerios e instituciones publicas y del sector
privado, promoviendo la participacion social en su
didlogo, con el proposito de facilitar el desarrollo
nacional en materia de ambiente y recursos
naturales, y asi propiciar un cultura ambiental y de
conservacion y aprovechamiento racional de los
recursos naturales.

Algunas instituciones como CALAS es una
ONG de la Sociedad civil guatemalteca que trabaja
permanentemente en los campos de la incidencia
politica ambiental, el esforzamiento de la ley
ambiental y el estudio del derecho indigena
ambiental guatemalteco, a través de 3 ejes de
accion: la defensa de los derechos humanos
ambientales, la defensa legal del ambiente por
medio del litigio y el estudio socio antropoldgico
del derecho indigena ambiental guatemalteco.




Si bien los aspectos legales nos
determinan los pardmetros que
se deben respetar en el disefio
asi también se deben de tomar
en cuenta los aspectos del
medio ambiente, que estdn a
continuacion en el marco
referencial.

CAPITULO Il

MARCO REFERENCIAL

En el marco referencial se
analizan factores fisico
ambientales, los hidricos
ambientales y poblacionales,
como la localizacion  del

proyecto en propuesta.




3. MARCO REFERENCIAL

En el marco referencial se hace una recopilacion
de datos por medio de una investigacion a
diversas fuentes, que contribuyen al conocimiento
del entorno del lugar en donde se llevara a cabo
el proyecto.

A continuacién se describe graficamente la
ubicacion del proyecto a nivel global, seguido por
un analisis de la tierra del municipio de La
Libertad, Huehuetenango, asi también el estudio
de hidrografia del municipio, una recopilaciéon de
datos relacionados con el ambiente respectivo del
municipio La Libertad.

3.1. UBICACION DEL PROYECTO

La ubicacion del proyecto se puede encontrar
dentro del mapamundi en donde encontramos el
continente americano con América Del Sur,
América del Norte y América central. En el cual se
encuentra ubicado Centro América que esta
conformado por cinco paises, en donde se
encuentra ubicado el pais de Guatemala que
consta de 22 departamentos, dentro de estos
encontramos al departamento de Huehuetenango
que tiene 32 municipios, entre estos encontramos
el municipio de La Libertad que es la ubicacion del
proyecto.

UBICACION DEL PROYECTO

2]
Mapa No 2. Ubicacién del proyecto
Fuente: Internet google.com.

EDRO NECTA

LA LIBERTAD

CUILCO




3.1.1. LOCALIZACION
GEOGRAFICA DEL
MUNICIPIO DE LA LIBERTAD

De acuerdo con la Ley de Regionalizacion, el
departamento de Huehuetenango y el municipio La
Libertad forman parte de la Region VIl de la
Republica, denominada Regién Sur-Occidental.

Dista a 67 kilbmetros de la cabecera
departamental, la via de acceso directa se toma la
carretera interamericana CA-1 que conduce a la
Mesilla, poblado fronterizo con los Estados Unidos
Mexicanos, se recorren 62 kilometros de la
cabecera, a la altura del lugar conocido con el
nombre de El Cable esta el desvio, se recorren
cinco kilébmetros de carretera de terraceria.

El acceso es por medio de terreno inclinado y
curvas pronunciadas; en el recorrido se
encuentran algunos centros poblados como la
aldea El Trapichillo y ElI Jocote. La cabecera
municipal colinda con las siguientes aldeas: al
norte con El Naranjo I, al sur con El Sauce, al este
con El Jute y El Sauce, y al oeste con El Naranjo Il
y El Rodeo. La Libertad limita con cuatro
municipios del departamento siendo estos al norte
con La Democracia; al este con San Pedro Nécta e
Ixtahuacén; al sur con Ixtahuacén y Cuilco, todos
municipios del departamento de Huehuetenango, y
al oeste con el estado de Chiapas, de los Estados
Unidos Mexicanos (ver mapa No. 2)."

3.2. ANALISIS FiSICO
GEOGRAFICO

3.2.1. LOCALIZACIONY
EXTENSION TERRITORIAL.

El municipio de La Libertad se encuentra a una
altura de 1,720 metros sobre el nivel del mar
(SNM), con una latitud de 15 grados, 30 minutos,
46 segundos y una longitud de 91 grados, 52
minutos y 08 segundossg.

% Unidad de Sistema de Informacién Geogréfica de

El cuadro No. 5 muestra algunos datos de
localizacion y extensién territorial de La Libertad.

Extension
territorial: 235.824 km?
Altitud:
nivel del mar
Latitud 15°19°14"
Longitud 91°28713"
Cuadro No.5

1,900 metros sobre el

Extension territorial del municipio de la Libertad
Fuente: Unidad de Sistema de Informacion Geografica de
Huehuetenango, 2002 - 2007 USIGHUE

3.2.2. RECURSOS NATURALES

v" SUELO USO ACTUAL.

El cuadro No. 6 y la grafica No. 6 indican la
forma en que el uso actual del suelo se
encuentra distribuido en el municipio de La

Libertad.

[Uso del suelo la Libertad HECTAREAS
Afloramientos rocosos/Area degradada 404.125
Agricultura bajo riego 167.648
Agricultura perenne 3452.756
Agricultura tradicional 1601.709
Arbustos/Bosgues secundarios 3091.071
Area poblada 7.162
Bosque de coniferas 6402.007
Bosque latifoleado 4441.369
Bosque mixto 659.808
Pastos naturales 1476.512
Total 21704.167

Cuadro No. 6.
Uso actual del suelo
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O Afloramientos rocosos/Area degradada
B Agricultura bajo riego

DO Agricultura perenne

DO Agricultura tradicional

B Arbustos/Bosques secundarios

D Area poblada

BBosque de confferas

DBosque latifoleado

B Bosque mixto

@ Pastos naturales

Gréfica No.6
Uso actual del suelo municipio de La Libertad, Huehuetenango

Fuente: Estudio realizado por la Unidad de Sistema de
Informacion Geogréafica de Huehuetenango, Marzo2002-2007,
sobre imagen de satélite Landsat. USIGHUE.

La Libertad
Clase agronémica USDA |[HECTAREAS
VIl 21693.297
Total 21693.297
Cuadro No. 7

Uso potencial del suelo.

Fuente: Ministerio de Agricultura Ganaderia y Alimentacion,
enero 2001- 2009

v" USO POTENCIAL

La distribucién de la capacidad de uso del suelo
segun la metodologia USDA, utilizada en Estados
Unidos, se encuentra distribuida de la siguiente
forma:

o TENENCIA DE LA TIERRA

Tierras Comunales, Municipales y Nacionales,
no existen en la actualidad tierras que tengan
caracter de comunales o munici(PaIes en la
jurisdiccion municipal de La Libertad®.

% Fuente: Instituto Nacional de Bosques -INAB- afio

o PRODUCCION A NIVEL
DEPARTAMENTAL DE CAFE

HUEHUETENANGO: 532870
(QUINTALES ORO). Actualmente es el tercer
departamento a nivel nacional en produccién de
café.

3.2.3 CONDICIONES GEOFISICAS

Segun el Instituto Nacional de Bosques -INAB-,
las condiciones geofisicas del municipio de La
Libertad, corresponden a las Tierras Calizas Altas
del Norte®.

v" TIPOS DE SUELO: Las condiciones del
municipio de La Libertad, corresponden a
tierras calizas altas del norte. Existen las
cuatro clases de suelos: calcareo,
arenoso, arcilloso y humifero. También se
localizan suelos de la siguiente forma:

o CONSTITUCION DE LOS SUELOS

Suelos profundos, de textura pesada,
moderadamente bien drenados, de color pardo. En
la pendiente predomina el rango de 12 a 32%. Las
especies potenciales son maiz, pastos vy
forestales.

Suelos superficiales, de textura pesada,
imperfectamente drenados, de color pardo en la
superficie, la pendiente es mayor de 45%. Apto
para bosques.

Lo anterior significa que los suelos existentes en el
municipio son de uso forestal, pero como se podra
observar en el capitulo siguiente, durante muchas
décadas la poblacion los ha utlizado para
actividades agricolas principalmente con cultivos
tradicionales como el café, maiz, frijol y hortalizas,
puesto que esta actividad les ha proporcionado los
medios necesarios para subsistencia, pero sin un
orden adecuado Y tecnificado.

® Fuente: Diagnostico del municipio de La Libertad elaborado
N o199
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Guatemala basa su economia en la actividad
agricola, de aqui la utilizacién de suelos aptos y en
su mayoria no aptos que son utilizados para
actividades agricolas las cuales deben ser bien
orientadas y llevadas a cabo racionalmente desde
el punto de vista ecolégico, puesto que de ella
dependera en un futuro la seguridad alimentaria de
la poblacion.

3.2.4. OROGRAFIA

El terreno del Municipio en su mayoria es de
tipo quebrado y con pendientes pronunciadas.

Entre la gama de sierras propias del lugar las
mas relevantes e importantes son: Pefia Blanca.

Foto No. 9. Pefia blanca.
Fuente: inforpressca.com.

La caracteristica principal es que esta
conformada por grandes pefias de roca. Existe un
lugar conocido como El Estiladero, el cual es una
formacion rocosa que asemeja un arco de piedra
tallado. El acceso es durante una hora en vehiculo
de doble transmisién por carretera de terraceria en
condiciones de alto riesgo, hasta el caserio La
Cruz del Aguacate, posteriormente para llegar a la
cima de la pefia, se requieren dos horas y media
por veredas, desplazandose a pie, dista a 30
kilbmetros del municipio. Cerro Grande, se
encuentra a 4 kilémetros de la cabecera municipal
el camino es de terraceria a través de veredas en
condiciones dificiles para desplazar vehiculos.
Cerro Verde, estd ubicado al norte dista a 54
kilometros del casco urbano, el acceso es por
medio de la carretera CA-01 que conduce de
Huehuetenango

A la Mesilla, el desvio se encuentra a la altura
del kilbmetro 331, el camino vehicular es de
terraceria.

Foto No.10. Vista panoramica
Fuente: infropressca.com

La Pefia del Gallo en El Cecilar, est4 ubicada a 26
kilometros de la cabecera municipal, su nombre se
deriva de una piedra en forma de gallo y en los
arboles donde existe gran cantidad de plantas
parésitas llamadas gallitos.

Pefia Obscura
en el Bafiadero,
esta a 12
kilbmetros de la
cabecera, en la
misma ruta vy
condiciones de
acceso del Cerro

Verde. Cerro
Negro en El
Cenegal, se

localiza a 24
kilbmetros de La
Libertad, puede
ser accesado en
vehiculo, por
carretera de
terraceria hasta la falda del mismo, su nombre
obedece a que antiguamente existia un espeso
bosque que daba la sensacién de oscuridad.

Foto No.11. Paisajes del sitio
Fuente: elaboracién propia

En cuanto a Pefia Roja, el acceso se facilita por
medio de la carretera CA-1 hasta el kilometro 331,
luego de 8 kilébmetros de terraceria se llega a las
faldas del cerro. De acuerdo a la opinién de los
habitantes del lugar, en estas tierras se cultiva el
mejor café de la region.




La importancia de estas pefias radica en el
atractivo turistico. La altura de dichas pefias ha
sido aprovechada por algunas empresas de
telefonia, como Comunicaciones Celulares, S.A.
(COMCEL) y Telecomunicaciones de Guatemala,
S.A. (TELGUA) que cuentan con antenas
instaladas en la cima que permiten ampliar la
cobertura de servicio, tanto en el municipio como
en los centros poblados circunvecinos. En estas
pefias aln existen recursos naturales como
bosques, agua y vida silvestre.

3.2.5. TOPOGRAFIA

La pendiente de las distintas areas del municipio
esta entre un 12 y 32 % que es la que predomina,
luego se encuentra de mayor a 45 %.

3.2.6. YACIMIENTOS MINEROS

El Ministerio de Energia y minas en su
inventario de yacimiento y afloramientos de la
republica de Guatemala afio 2002, no reporta
yacimientos mineros de importancia para el
municipio de La Libertad.

3.3 ANALISIS DE HIDROGRAFIA
DEL MUNICIPIO

3.3.1. RECURSOS PLUVIALES

Los recursos pluviales para el municipio de La
Libertad, se encuentran distribuidos de la siguiente
manera:

1ﬁ LA LIBERTAD I
TIPO KILOMETROS

Rio Intermitente | 296.625554
Rio Permanente| 184.928441
TOTAL 481.553995

O Rio Intermitente
O Rio Permanente)
38%

Gréfica No. 7
Distancia en kilometros de rios
Fuente: Instituto Geografico Nacional IGN

3.3.2 OTRAS FUENTES

Fuentes de Agua: De los 46 centros poblados, 22
son atravesados por rios; 25 cuentan con
nacimientos y 13 poseen pozos®.

3.3.3. IDENTIFICACION Y
DESCRIPCION DE CUENCAS.

Subcuenca Hectareas

Area de

captacion

Rio Cuilco. 1351.358

Area de

captacion

Rio Selegua 6950.439

Rio Agua

Dulce 1984.583

Rio Chojil 11406.941
Cuadro No.8

Cuadro de cuencas en el municipio de La Libertad,
Huehuetenango

Fuente: Ministerio de Agricultura Ganaderia y Alimentacion,
Unidad de Sistema de Informacion Geografica de
Huehuetenango enero 2001-2007.

3.3.4. AGUA'Y SANEAMIENTO
AMBIENTAL.

v' SISTEMA DE AGUA

A continuacidn se presenta un listado de
comunidades que segun el S.A.S. cuentan con
servicio de agua.

0
No. de Yode e/;q:;f?cc;
Departamento y L comunidades| %sin %con P
comunidad L . . si cuenta
sus es nor por municipio| Sistema | Sistema con
comunidades 'p‘ . con de Agua | de Agua |_.
municipio | . - Sistema de
informacion
Agua
La Libertad 74 1.35 100.00 0.00 0.00
Cuadro No. 9

Porcentajes del sistema de agua existente dentro del municipio
de La Libertad.

Fuente: Instituto Nacional de Fomento Municipal, Unidad
Ejecutora de Acueductos Rural, Sistema Nacional de
Informacion de Agua y Saneamiento 2001- 2007.

62

Fuente: Diagnostico del municipio de La Libertad
elaborado por FUNCEDE en 1,995.
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3.4. ANALISIS DEL MEDIO
AMBIENTE DEL MUNICIPIO

3.4.1 CLIMA

Segun el sistema de clasificacion Thormwaite,
el clima esta asociado a la altitud sobre el nivel de
mar, bio temperatura y la precipitacién pluvial del
lugar.

“El clima ha cambiado sustancialmente, debido
a la mala administracion en el uso de la tierra,
aunado a esta la tala excesiva de arboles, por
consiguiente los bosques se han deteriorado y
reducido en su extension y diversidad, asi como
también las fuentes de aguas se han secado
paulatinamente.” En el municipio se cuenta con
tres tipos de clima, identificadas de la manera
siguiente:

v LA UNIDAD BIOCLIMATICA
PREDOMINANTE EN ESTE
MUNICIPIO TIENE LAS
CARACTERISTICAS
SIGUIENTES

Bosque Muy Himedo Subtropical Célido (BMHSC)

a. Altitud: 500 a 1000 metros sobre el nivel del
mar.

b. Precipitacion pluvial anual: 2000 a 4000
milimetros.

c. Temperatura media anual: 24 a 30 grados
centigrados.

d. Suelos: Profundos, de textura pesada,
moderadamente bien drenados, de color pardo.
En la pendiente predomina el rango de 12 a
32%. Las especies potenciales son maiz,
pastos y forestales.

Bosque Humedo Subtropical Templado (BHST)

a. Altitud: 1000 a 1500 metros sobre el nivel del
mar.

b. Precipitacion pluvial anual: 1000 a 2000
milimetros.

c. Temperatura media anual: 18 a 24 grados
centigrados.

d. Suelos: Superficiales, de textura pesada,
imperfectamente drenados, de color pardo en
la superficie. La pendiente es mayor de 45%.
Aptos para bosque.

Bosque Humedo Montano Bajo Subtropical

(BHMBS)

a. Altitud: mayor de 3000 metros sobre el nivel
del mar.

b. Precipitacién pluvial anual: 1000 a 2000
milimetros.

c. Temperatura media anual: 12 grados
centigrados.

d. Suelos: Superficiales, de textura mediana,
imperfectamente drenados, de color pardo.
Pendiente mayor de 45%. Vocacion forestal.

3.4.2. PRECIPITACION

La precipitacion pluvial es alta en la época de
invierno, de ahi su importancia puesto que se
considera la region como apta para la siembra de
especies forestales y cultivos permanentes.

3.4.3. TEMPERATURA

En este aspecto el municipio es templado.
Aungue existen zonas donde la temperatura varia
de los 12 grados centigrados para la parte de
clima humedo bajo subtropical, de 18 a 24 grados
para las partes con clima templado y hasta 30
grados para los lugares con clima célido. Lo que
permite  que dentro del limite territorial del
municipio se pueda cultivar diferentes variedades
agricolas como hortalizas, arboles frutales y
cultivos tradicionales.

3.4.4. HUMEDAD RELATIVA

Se refiere a la cantidad de vapor de agua que
contiene el aire. Para el municipio esta capacidad
de abastecimiento es baja.
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3.4.5. RIESGO DE DESASTRES

NATURALES.
IDENTIFICACION DE VULNERABILIDAD

v" CRECIDAS

Los eventos reportados en este municipio son

los siguientes:
Cuadro No. 10
Crecidas en el municipio

LA LIBERTAD

INCIDENCIA  UBICACION EN GRADOS
DE
CRECIDAS
BAJA
MEDIA

X =-91°55'69" , Y = 15°32'48"
X =-91°52'21", Y = 15°31'1"

Fuente: Ministerio de Agricultura Ganaderia vy

Alimentacién, enero 2001- 2007.

v DESLIZAMIENTOS

Los eventos reportados en este municipio son
los siguientes:

Cuadro No.11
Deslizamientos en el Municipio de La Libertad

LA LIBERTAD

UBICACION EN GRADOS
X =-91°53'8", Y = 15°31'34"
X =-91°52'7" | Y = 15°30'52"

Fuente: Ministerio de Agricultura Ganaderia y
Alimentacion, enero 2001 - 2007.

v" VULNERABILIDAD
HELADAS

DE

El territorio del municipio de La Libertad se
encuentra dividido de la siguiente manera segun la
vulnerabilidad a sufrir heladas.

Cuadro No. 12

Vulnerabilidad de heladas

LA LIBERTAD

VULNERABILIDAD [HECTAREAS

Riesgo Bajo
Riesgo Moderado
Riesgo Severo

5610.730

6475.379
4715.511

Sin Riesgo

4891.678

TOTAL

21693.298

Vulnerabilidad a Heladas en

La Libertad

3.5. ASPECTOS DE POBLACION

Cuadro No. 13

Aspectos de poblacion

| TASAS
INatalidad: 36.28
|Crecimiento vegetativo: |32.58
IMorbilidad General: 136
|Morbi|idad materna |46.4
Mortalidad General: 3.8
Mortalidad infantil: 12.58

|Morta|idad Peri natal:

|Sin movimiento

|Morta|idad Neonatal:

|Sin movimiento

|Morta|idad Postnatal;

|No hay datos

|Morta|idad nifios de 1 a 4 afos: |1.6

Mortalidad Materna:

Sin  movimiento
casos)

(

no

hay

Fuente:

Diagnéstico del

elaborado por FUNCEDE

3.5.1 GRUPO ETNICO

municipio de La Libertad

Es importante sefialar que la poblacion del

municipio es basicamente no indigena, la mayoria
radica en el area rural, segin el estudio realizado
un 86% es no indigena y el 14% restante
pertenece al grupo indigena, segin se puede
apreciar en el cuadro siguiente:
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Cuadro No. 14
Poblacion segin grupo étnico.

POBLACION, SEGUN GRUPO
ETNICO
Ao 2003

Poblacion 1994 2003

Total Total

No indigena | 11,816 | 26,175
Indigena 3,005 4,137
Total 14,821 | 30,312

Fuente: www.inforpressca.com

El cuadro anterior muestra que el crecimiento de la
poblacién por grupo étnico en la no indigena fue
de un 5% anual, mientras que la poblacion
indigena crecié a una tasa de 4%, esto debido a
circunstancias del mismo desarrollo y a influencias
extranjeras en la poblacion indigena, lo que
ocasiona que se desvalore la cultura.

3.5.2. MORTALIDAD

v" TASAS DE MORTALIDAD.

Gréfica No. 8
Nacimientos y defunciones municipio La Libertad

3.5.3. POBLACION TOTAL Y

SEXO DEL MUNICIPIO
DE LA LIBERTAD

MUNICIPIO | POBLACION | HOMBRES | MUJERES
TOTAL

La Libertad | 28,563 14,253 14,810

Cuadro No. 15
Poblacion total, municipio La Libertad

Fuente: Instituto Nacional de Estadisticas, INE 2,002- 2007

3.5.4. POBLACION POR GRUPOS
DE EDADES, MUNICIPIO LA
LIBERTAD

Cuadro No. 16
Poblacién por grupos de edades, municipio La Libertad

DEOA DE7A DE 15 A DE 18 A DE 60 DE 65 A
6 14 ANOS | 17 ANOS | 59 ANOS A 64 MAS
ANOS ANOS

6,474 | 6,850 2.091 11,640 471 1,037

Fuente: Instituto Nacional de Estadisticas, INE 2,002-2007

3.5.5. POBLACION POR RAMA
DE ACTIVIDAD ECONOMICA

Cuadro No. 17
Poblacion por rama de actividad econémica, municipio La
Libertad

Nacimientos y Defunciones 2001
La Libertad
———

1,100 1

900 -

700 A

500

009 > —

100 . :

NACIMIENTO DEFUNCION

Fuente: Ministerio De Salud, Direccién de Area de
Salud, Huehuetenango informe 2002 -2007

Municipio | Total | Agricultura | Servicios Industria

Comunales | alimenticia
La 7,618 | 6,752 285 111
Libertad

Fuente: Instituto Nacional de Estadisticas, INE 2,002- 2007

3.5.6. DATOS DE POBLACION
SEGUN SU OCUPACION

Cuadro No. 18
Poblacion segin su ocupacién, municipio La Libertad

Municipio | Total | Agricultores | Trabajos Oficiales,
no operarios
calificados
La 7,618 | 1162 5,961 298
Libertad

Fuente: Instituto Nacional de Estadisticas, INE 2,002- 2007
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En el marco referencial se
analizaron los factores como
fisicos, ambientales, hidricos y
poblacionales a nivel macro,
luego esta el marco diagnéstico
gue es un analisis a nivel micro.

CAPITULO 4
MARCO DIAGNOSTICO

En el marco diagndstico se
analizan varios factores a nivel
micro tales como: fisicos,
ambiéntales, de poblacion vy
localizacion.




4. MARCO DIAGNOSTICO:

El marco de diagnéstico es un andlisis que se
hace al sitio en donde va a estar funcionando el
proyecto, en este caso, la aldea de Santo
Domingo ubicada en el municipio de La Libertad,
asi como también un analisis del medio ambiente.

4.1. UBICACION DEL TERRENO
Ubicado en la aldea Santo Domingo Merton, La

Libertad, municipio de Huehuetenango,
actualmente es la finca Montecristo.

4.1.1. UBICACION DEL TERRENO
DENTRO DEL MUNICIPIO

MAPA No.3
Ubicacion de la aldea Santo Domingo dentro del municipio la
Libertad.

o

LA LIBERTAD

CuUILCO

Fuente: instituto Geogréafico Nacional IGN.

4.2. ANALISIS FiSICO GEOGRAFICO

4.2.1. ACCESIBILIDAD

v" VIAS PRINCIPALES

La carretera Interamericana es la
comunicacion principal, esta cuenta con dos
carriles de doble via, es de asfalto.

v' VIAS SECUNDARIAS

A 40 kilometros de la cabecera departamental
de Huehuetenango, se encuentra la via
secundaria que conduce hacia la finca esta es de
terraceria, con un ancho de 7 metros, y consta
con una distancia aproximada de 1 kildbmetro de
la carretera principal hacia la finca, en relacion al
tiempo el ingreso en vehiculo estd a 5 minutos y
caminando a 30 minutos. Esta via atraviesa una
parte de la finca para tener comunicacién con
otras fincas que hay en el sector, asi como
también algunas viviendas. Cuenta con un
puente el cual estd funcionando y en perfecto
estado, este se encuentra a pocos metros de la
finca.

4.2.2. TOPOGRAFIA DEL
TERRENO

La pendiente que predomina en el terreno esta
entre el 60 % Yy el 90%, mas sin embargo existe
un area que es bastante favorable para el
proyecto pues tiene una pendiente del 2 %. Mas
adelante se adjunta un plano con el porcentaje de
pendientes en donde se podrdn constar ( ver
plano adjunto grafica no. 2).

Vista topogréfica
nor-este de la
finca Montecristo

Gréfica No.9
Fuente: Elaboracién propia

4.2.3. MORFOLOGIA

El café se produce en las zonas de altitud
media y baja del municipio, siendo explotado en
poblados, que representan el 50% de los lugares
encuestados. Este es uno de los pocos productos
que se orientan a la comercializacién fuera del




municipio, y es la mayor fuente de ingresos de los
agricultores medianos y pequefios.

4.2.4. OROGRAFIA

Dentro del terreno se encuentran varios cerros
con una altura de 80 metros, lo que contribuye a
que la vista hacia el paisaje sea agradable.

4.2.5. SUELO

v' USO ACTUAL

En la aldea santo Domingo el mayor uso del
suelo es la agricultura. Actualmente la finca
cuenta con 65 manzanas de cultivo de café, y un
area de 2,625 metros cuadrados que ocupa el
beneficio actual (ver plano mas adelante en uso
del suelo dentro de la finca).

v" USO POTENCIAL DEL SUELO

A nivel de aldea, el uso potencial del suelo es
el café que asciende a un 50%. La produccion
agricola se dedica mayoritariamente al
autoconsumo, particularmente el maiz y el frijol,
aungque los excedentes se orientan a la venta.
Por el contrario, productos como el café se
destinan a la exportacion, de acuerdo a lo
manifestado por representantes del 97.7% de los
lugares encuestados. En 36 comunidades
(65.2%) expresaron dedicar parte de su
produccion al comercio tanto local como fuera de
la jurisdiccibn. En ese orden, solamente 7
(15.2%) lo hacen en la cabecera municipal; 18
(39.1%) efecttian sus ventas fuera del municipio y
23 (50%) venden localmente en su aldea o
caserio®.

83 UsIGUE

4.2.6. CONDICIONES
GEOFISICAS

v TIPO DE SUELO:

El tipo del suelo corresponde a tierras calizas
altas del norte. Existe las clases de suelos:
calcareo, humifero.

v CONSTITUCION DEL SUELO

El suelo es superficial, de textura pesada,
imperfectamente drenados, de color pardo en la
superficie. La pendiente es mayor de 45%.

4.2.7. IMAGEN URBANA

Dentro de la imagen existente se puede
mencionar que esta dentro de los parametros del
area rural, y que a la vez cumple con factores
basicos como lo son los servicios que son
indispensables dentro de una comunidad. Por
consiguiente, el tipo de vivienda que existe dentro
del sector es de tipo medio bajo lo cual contribuye
y va en relacion al tipo de servicios dentro del
area.

El paisaje: lo que predomina dentro del
paisaje son vistas hacia algunos cerros, asi como
también la vegetacion es predominante. Es un
lugar que casi no tiene contaminacion visual
debido a la produccién que existe en es sector
como la agricultura, por consiguiente existen
diversas construcciones para el correcto proceso
de los diversos productos. Dichas construcciones
no son de aspecto impactante, mas adelante se
encuentra una gama de fotografias
pertenecientes al lugar en donde se puede
apreciar mejor la imagen urbana.

4.2.8. INFRAESTRUCTURA

v" SISTEMA VIAL

La distribucién de la infraestructura vial para el
municipio de La Libertad se distribuye de la
siguiente manera:
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Cuadro No. 19
Distribucion de infraestructura vial dentro del municipio
de La Libertad.

‘ﬁ LA LIBERTAD ]
TIPO KILOMETROS
Asfaltado 0.906473
No Asfaltado] 3.572915
Veredas 98.204832,
TOTAL 102.684220
1% 3%
96% O Asfaltado
B No Asfaltado
O Veredas

Fuente: Monografias municipales Instituto Nacional de
Estadistica INE, afio 2002-2007.

v TRANSPORTE.

Para el servicio de transporte de pasajeros
funciona una linea de transportes colectivo que
viaja una vez al dia, viaja de ida y vuelta, también
para el acceso a las comunidades se cuentan con
pick-ups. También existe el servicio de carga
que cubre las necesidades de todas las
poblaciones con acceso.

v" ENERGIA ELECTRICA

SERVICIOS BASICOS: 18 % poseen servicio de
energia eléctrica, 82 % no poseen este servicio®.

Se estima que la Libertad tiene 6,093
viviendas de las cuales 4,053 dispone del servicio
de energia eléctrica, en tanto que 2040 no
cuentan con este servicio; refiriéndonos a

 Fuente: Monografias Municipales, Instituto Nacional
de Estadistica INE, 2002

alumbrado publico, este servicio se da en la
cabecera municipal y algunas de las
comunidades mas importantes.

v INFRAESTRUCTURA
PRODUCTIVA

Para lograr el desarrollo del municipio, es
necesario que la poblacibn no se dedique
solamente a la produccién agricola, también se
debe incorporar valor agregado a dicha
produccién, diversificar la produccion entre otras
alternativas lo cual trae consigo el incremento de
los ingresos que la regién percibe por dicha
actividad al aumentar el valor en el mercado de
su produccion. Para poder ampliar dicho valor es
necesario contar con la infraestructura necesaria,
la que dentro del municipio de La Libertad, se
cuenta con la siguiente infraestructura.

o UNIDADES DE ACOPIO

Son lugares de almacenamiento y recoleccion
de productos agricolas. En el municipio de La
Libertad existen varios centros de acopio. De
acuerdo a la muestra se determind, que en el
area rural se cuenta con 15 centros de acopio y
dos en el area urbana respectivamente, esto
obedece a que en el area rural es donde se
encuentra concentrada la produccién agricola.
Dentro de los centros de acopio mas importantes
se pueden mencionar el ubicado en la Aldea
Pefia Roja, y los dos del casco urbano.

oVIAS DE COMUNICACION

Existe una via de acceso que comunica al
municipio, la carretera Interamericana es la que
conduce de la ciudad capital hacia
Huehuetenango (CA-1). Centros poblados (33%)
cuenta con camino de terraceria, en tanto que 14
(30%) disponen de terraceria parcial, que se
complementa con camino de herradura para
comunicarse con la cabecera municipal. 37%,
solo disponen de caminos peatonales o de
herradura como via de acceso.
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o TELEFONIA

En el area urbana éste servicio es prestado por
la empresa Telecomunicaciones de Guatemala,
S. A. (TELGUA) por medio de telefonia bésica
residencial, 16 teléfonos publicos de tarjeta y dos
abonados comunitarios; mientras que en el area
rural la cobertura principal es por medio de
telefonia celular comunitaria prestada por la
empresa Comunicaciones Celulares, S. A.
(COMCEL), las demas compafiias de telefonia
celular no prestan sus servicios en todo el
municipio ya que la regiéon es muy montafosa lo
gue impide la recepcion de la sefal.

o ENTIDADES DE APOYO

Son organizaciones creadas para ayudar y
asesorar a las comunidades. Dentro de éstas se
observaron gubernamentales y algunas no
gubernamentales.

Estas  organizaciones realizan funciones
especificas de tipo social y econdémico, que
establecen programas coordinados y
contribuyendo a mejorar las condiciones socio
econOmicas de la poblacion del municipio. Se
destaca la participacién de éstas instituciones no
solo por su importancia social, sino que al mismo
tiempo generan fuentes de empleo para los
habitantes.

oPOLICIA NACIONAL CIVIL

Dependencia del Ministerio de Gobernacién, su
principal funcion es guardar la seguridad y el
orden pulblico de los habitantes, eliminar el
crimen y la delincuencia.

Su sede se encuentra ubicada en la cabecera
municipal frente al parque central. Para todo el
municipio existen un cuerpo de 1 jefe de estacién
y 3 policias por turno de 24 horas para una
poblacion de 27,579 habitantes, equipada con
una patrulla en condiciones aceptables de
funcionamiento.

4.2.9. EQUIPAMIENTO URBANO:

Dentro del equipamiento urbano encontramos lo
siguiente:

e Escuela: se encuentra ubicada a 1 kilometro
de la finca, y a dos de la carretera
Interamericana, la que esta en
funcionamiento y al servicio de la comunidad.

e Gasolinera: esta ubicada a un costado de la
carretera interamericana y a un kilémetro
después del ingreso a la via secundaria que
conduce hacia la finca.

e Viviendas: ubicadas a un costado del ingreso
de la via secundaria, también se encuentran
a un kilbmetro después de la finca.

e Locales de abastecimiento bdasico: estas
abastecen a los pobladores de esa area, con
consumos basicos, actualmente se
encuentras dos pequefias.

e Campos de Foot Ball: ubicados a un
kilbmetro de distancia después de la finca los
cuales funcionan y se encuentran en buen
estado.

e Locales de acopio de cosechas: de café tipo
cereza, y se encuentra ubicado a un
kilometro aproximado de la finca.

e Iglesia: se encuentra a una distancia de un
kilbmetro, esta es pequefia pero en perfecto
funcionamiento.

e Restaurantes: se encuentran a un costado
de la  carretera Interamericana vy
aproximadamente a unos dos kildbmetros de
la finca ( ver plano de equipamiento urbano).
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NUMERACION DE FOTOS ANALISIS DEL ENTORNO INMEDIATO DEL LUGAR

No.15. via secundaria

Fuente: Elaboracién propia Fuente: Elaboracion propia Fuente: Elaboracion

=5
aporacion propia

No. 17. puente No. 18. Callle secundaria dentro de finca No. 19. Ubicacién de calles No.20. Campos de foot ball

Fuente: Elaboracion propia Fuente: Elaboracién propia
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BENEFICIO HUMEDO EXISTENTE DENTRO DE LA FINCA

No. 24. Fotografia aérea del beneficio actual dentro de finca Montecristo.

No. 21. Beneficio de la finca R \ ; No. 25. Administracion de la finca
Fuente: Elaboracion propia Fuente: Elaboracién propia
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Actualmente este beneficio es utilizado para llevar a cabo todo
el beneficiado hiumedo del café exclusivamente para la finca
Montecristo, este se encuentra deteriorado por el tiempo que
lleva funcionando, pero la calidad del café sigue siendo de la

més alta calidad.

No. 27. Correteo
Fuente: Elaboracion propia
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No. 28. Vista hacia el sur
Fuente: Elaboracion propia

“ finca;Monte'Cristo

,

No. 29. Tanque de captacion No. 33. Vista aérea poligono de

Fuente: Elaboracién propia finca, Monte Cristo.
Fuente: Elaboracién propia
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No. 30. Vista hacia sur este
Fuente: Elaboracién propia

©2008 EurdparTechnologies 33
Image(©/2008 GeoEye wiooe GOOgl(

elev. 3315 pie(s) 16 Dic: 2002 Alt. oo 6980 pie(s) &

Fuente: Google Herat GPS satélite.
No. 31. Vista hacia el este.

Fuente: Elaboracion propia

Dentro del poligono de la finca se pueden observar
las vistas que se encuentran en este analisis, en
las cuales se puede apreciar el paisaje que rodea a
la finca Monte Cristo.

No. 32. Vista de la topografia
Fuente: Elaboracién propia

Estas fotografias muestran la vegetacion densa con la
que cuenta la finca y todos sus alrededores, por lo
que de sus cuatro lados se cuentan con vistas
atractivas provenientes por su topografia quebrada.
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4.2.10. ANALISIS DEL SITIO

Agentes contaminantes

Los agentes que afectan el terreno son el polvo
principalmente, desechos sélidos ocasionados por
desechos de la pulpa del café que no tienen un
adecuado tratamiento.

Construccion existente

Actualmente existe un beneficio himedo dentro de
la finca, el cual se ampliara de manera que tenga
una integracién con el proyecto en propuesta.

Soleamiento y orientacion

Ubicacién: al norte el sol saliente y al sur el sol
poniente estando los patios de secado con
orientacion paralela hacia el norte.

Tipo de vegetacion existente

Dentro de la finca es el café la planta que
predomina, aunque también se encuentran
diversas plantas como macadamia, achiote, milpa,
y algunas plantas ornamentales como lo son el
ave del paraiso entre otras, grama en areas
verdes.

Direccién de vientos dominantes

Los vientos dominantes los encontramos del norte
—este a sur oeste.

Colindancias
Dentro de las colindancias que tiene la finca
encontramos a vado al oeste, a la finca Hilario al

norte, la calle secundaria y el puente al oeste, y los
campos de foot ball, al sur.

4.3. ANALISIS DE RECURSOS
HIDRICOS

4.3.1. RECURSO DE RIOS

Dentro de la finca atraviesa el rio jocaotillo, y el
rio Valparaiso, este es un limitante de la finca,
teniendo el Ri6 Valparaiso una distancia dentro de

la finca de 500 metros lineales y el rio jocotillo
una distancia de 700 metros lineales.

La finca también cuenta con un pequefio
nacimiento de agua.

4.4. ANALISIS DEL MEDIO
AMBIENTE

4.4.1. CLIMA
Bosque Humedo Subtropical Templado
4.4.2. PRECIPITACION PLUVIAL

La precipitacion pluvial anual es de 1000 a
2000 milimetros

4.4.3. TEMPERATURA

La Temperatura media anual es de 18 a 24
grados centigrados.

4.4.4 ALTITUD

Su altitud 1000 a 1500 metros sobre el nivel del
mar

4.4.5. ASPECTOS
AMBIENTALES

v RIESGO DE DESASTRES
NATURALES

Dentro de la finca no se han registrado ningun
tipo de desastres de este tipo. Tampoco en su
entorno inmediato.

v" CRECIDAS
El Gnico desastre por crecida fue el de pefa

Roja aproximadamente en el afio 76 no afectando
directamente a la finca.




Después de analizar a nivel
micro los factores fisico-
ambientales, de poblacion y
localizacion, se pasa a un
programa de necesidades.

CAPITULO 5

PROGRAMA DE

NECESIDADES

El programa de necesidades es
una lista de é&reas que se
requieren para el buen
funcionamiento del proyecto.




5. PROGRAMA DE
NECESIDADES

El programa de necesidades es la
determinacion de 4&reas que necesita nuestro
proyecto para la satisfaccion de todas aquellas
necesidades.

Tomando en cuenta que para poder llevar a
cabo el disefio de un proyecto se deben considerar
diversos aspectos, entre ellos tenemos la
investigacién que es el fundamento de todo
proyecto, es por ello que toda la informacion
recopilada en el marco conceptual, marco tedrico,
marco referencial, y marco diagndstico que lleva a
crear un programa de necesidades para nuestro
proyecto.

5.1. AGENTES

Son todas aquellas personas o instituciones
que producen un efecto o dan un servicio.

En este caso son todos aquellos individuos
pertenecientes a la comunidad local, quienes
ayudan a dar un servicio para que el mismo
funcione adecuadamente.

El ndmero de agentes de que dispone el
proyecto esta en funcion de las necesidades
propias del centro industrial y sus dimensiones.

Para clasificar las actividades en el centro y
su area de influencia, se ha clasificado a los
agentes de la siguiente manera: administrativos,
personal de mantenimiento, el que presta servicio
a los turistas, y guarda recursos de CONAP.

Se determina 123 personas temporales pues la
finca tiene actualmente 60 manzanas cultivadas de
cafeto , para lo cual se necesita 100 trabajadores
temporales y al momento de que se siembre mas
café, la contratacion de personal temporal debera
ser relativa al crecimiento de cultivo, no
excediéndose de 123 trabajadores temporales.

123 PERSONAS TEMPORALES, 40 PERSONAS
FIJAS

Actualmente se contratan 100 personas
temporales.

Se tienen 4,000 plantas de cafeto plantada por
manzana, esto quiere decir que en la finca
Montecristo existen 260,000 plantas para lo que
cada persona hace el corte de 2,600 plantas
durante el tiempo de cosecha, por tanto si se
cultivan 15 manzanas mA&s se necesitaran 23
empleados temporales mas para la época de
corte.

5.2. USUARIOS

Los usuarios son las personas que
potencialmente haran uso de los servicios que
prestara el conjunto arquitecténico al estar en su
total funcionamiento, consideramos al usuario
como, todo aquel turista nacional e internacional
gue hara uso del centro eco turistico, asi como
también productores de café, importadores de
café.

5.3. DATOS DE PRODUCCION A NIVEL
DEPARTAMENTAL

v PRODUCCION A NIVEL
DEPARTAMENTAL

Actualmente existen en
532870 (quintales oro)

Huehuetenango:

v DATOS DE PRODUCCION

Existen 4,000 plantas por manzana.




Cuadro No. 20
Produccioén actual de café en las fincas productoras de
café

FINCA MONTECRISTO

Area total 85.5 manzanas

Area cultivada 65 manzanas

FINCA MIRALVALLE

Area total 39 manzanas

Area cultivada 35 manzanas

Fuente: Elaboracion propia

5.3.1. COSECHAS 2006 — 2007

Cuadro No.19.
Cosechas 2006 — 2007

FINCA MONTECRISTO

Maduro 5,100 Quintales
Pergamino 1,200 Quintales
FINCA MIRALVALLE

Maduro 3,400 Quintales
Pergamino 800 Quintales

Fuente: Elaboracién propia

5.4. METODOLOGIA PARA
DETERMINAR USUARIOS

5.4.1. DESARROLLO DE
FORMULA

El desarrollo de la siguiente férmula es
empleada para saber el crecimiento que llegara a

tener el proyecto en los proximos 20 afios, en el

caso de este proyecto, se tomé el crecimiento

turistico que tiene el lugar, asi como también el

crecimiento de produccion del café que habra en

los proximos 20 afios, para conocer la poblacion.

Cuadro No.3.
Crecimiento de poblacion proyectada a 20 afios

PF=Po( 1+ Tc)"

PF= 28563 (1+36.28) %
PF = 2.06

5.4.2. PRODUCCION DE CAFE EN
FINCAS

En la siguiente formula se utiliza 3.3 % que es
el crecimiento que tiene el café a nivel nacional en
relacion con exportaciones (datos ANACAFE).

Cuadro No.4.
Crecimiento de produccion café proyectada a

PF=Po( 1+ Tc)"

PF = 8,500 q maduro (1 +3.3) %
PF = 2.50

5.4.3. PRODUCCION DE CAFE A
NIVEL DEPARTAMENTAL

Cuadro No.5.
Crecimiento de produccion café departamental
proyectada a 20 afios

A
PF=Po( 1+ Tc)"

PF = 532,870 qgoro(1+3.3) %
PF = 1.57

CALCULO DE LOS COMPONENTES
DEL BENEFICIO HUMEDO DE CAFE,
FINCA MONTECRISTO,
HUEHUETENANGO

DEBIDO A QUE LA PRODUCCION TOTAL POR
COSECHA ES DE 5100QQ DE CAFE MADURO
POR COSECHA, SE CALCULA EL 1% QUE
SERA LA ENTRADA DIARIA DE CAFE AL
BENEFICIO HUMEDO, POR LO QUE LA
CAPACIDAD DE TRABAJO DEL BENEFICIO
SERA DE 50QQ DE CAFE MADURO POR DIA.




POR LO TANTO DE ACUERDO A LA CAPACIDAD

INSTALADA DEL BENEFICIO HUMEDO LAS

DIMENSIONES DE SUS COMPONENTES SERAN LAS

SIGUIENTES:

1. RECIBIDOR SEMISECO: TENDRA DIMENSIONES
DE 1.25 ANCHO X 1.85 LARGO Y ALTURA
PROMEDIO DE 0.90 M CON UNA PENDIENTE
HACIA ADELANTE DEL 6%. LA FORMULA
UTILIZADA PARA EL CALCULO DEL RECIBIDOR
ES EN BASE AL VOLUMEN TOTAL DEL TANQUE
MULTIPLICADO POR LA DENSIDAD DEL CAFE
MADURO EN UN METRO CUBICO LA CUAL ES
DE 13.5QQ/M,

2. SIFON CLASIFICADOR DE FLUJO CONTINUO:
ESTE TENDRA DIMENSIONES DE 1.00 ANCHO X
1.00 LARGO Y ALTURA TOTAL DE 1.00 M LA
FORMULA UTILIZADA PARA EL CALCULO DEL
SIFON ES EN BASE AL VOLUMEN TOTAL DEL
TANQUE MULTIPLICADO POR LA DENSIDAD
DEL CAFE MADURO EN UN METRO CUBICO LA
CUAL ES DE 13.5QQ/M3.

3. PILAS DE FERMENTACION: ESTAS TENDRAN
DIMENSIONES DE 1.00 ANCHO X 2.00 LARGO Y
ALTURA PROMEDIO DE 0.75 M CON UNA
PENDIENTE HACIA ADELANTE DEL 6%. LA
FORMULA UTILIZADA PARA EL CALCULO DE
LAS PILAS ES EN BASE AL VOLUMEN TOTAL
DEL TANQUE POR LA DENSIDAD DEL CAFE
FERMENTADO LA CUAL ES DE 18.5QQ/Ms.

4. CANAL DE CORRETEO: ESTE TENDRA
DIMENSIONES DE 0.40 ANCHO X 15.00 LARGO Y
ALTURA PROMEDIO DE 0.58 M CON UNA
PENDIENTE HACIA ADELANTE DEL 1%. LA
FORMULA UTILIZADA PARA EL CALCULO DEL
CANAL ES EN BASE AL VOLUMEN TOTAL DEL
TANQUE POR LA DENSIDAD DEL CAFE LAVADO
LA CUAL ES DE 14.6 QQ/M3.

5. PATIOS DE SECADO: ESTE TENDRA
DIMENSIONES DE 15.00 ANCHO X 15.00 LARGO
Y CON UNA PENDIENTE DEL 2%. LA FORMULA
UTILIZADA PARA EL CALCULO DEL PATIO ES
EN BASE AL VOLUMEN TOTAL DEL CAFE
LAVADO QUE RESULTO DEL DIA EL CUAL
SERIA APROXIMADAMENTE DE 21QQ. DE CAFE
LAVADO, TENIENDO EN CUENTA QUE SE
NECESITA UN METRO CUADRADO POR CADA
70LBS. DE CAFE PERGAMINO LO CUAL EN
BASE AL VOLUMEN TOTAL TRABAJADO QUE
SON 2,100 LIBRAS NOS DA COMO RESULTADO
QUE SE NECESITAN 30 METROS CUADRADOS
PARA SECAR 21QQ. LOS CUALES TIENEN QUE
SECARSE EN 7 DIAS NOS DA COMO
RESULTADO FINAL QUE SE NECESITAN 225
METROS CUADRADOS.

6. BODEGA DE ALMACENAMIENTO: EL CAFE
PERGAMINO SECO AL 12% DE HUMEDAD TIENE
QUE ALMACENARSE EN BODEGA CON SUS
CONDICIONES FAVORABLES PARA MANTENER
DICHA HUMEDAD Y FUERA DE AMENAZAS

COMO OLORES EXTRANOS, CcoMO
RESULTADO DE COSECHA EN PERGAMINO
TENEMOS 1,200QQ. LOS CUALES HAY QUE
ALBERGAR DE ACUERDO A LA FORMULA QUE
SE MANEJA DE 7QQ. DE PERGAMINO/M3. POR
LO QUE TENEMOS COMO RESULTADO QUE SE
NECESITAN 260M3. DE LOS CUALES LAS
DIMENSIONES SON LAS SIGUIENTES: 8.50
ANCHO X 8.50 LARGO Y ALTURA DE 3.60 M DE
ESTAS MEDIDAS EL 66% SERA PARA
ALBERGAR CAFE ESTIBADO Y EL 34% SERA
PARA CAMINAMIENTOS Y ACCESOS.

CALCULO DE LOS COMPONENTES
DEL BENEFICIO HUMEDO DE CAFE,
FINCA MIRALVALLE,
HUEHUETENANGO

DEBIDO A QUE LA PRODUCCION TOTAL POR
COSECHA ES DE 3400QQ DE CAFE MADURO POR
COSECHA, SE CALCULA EL 1% QUE SERA LA
ENTRADA DIARIA DE CAFE AL BENEFICIO HUMEDO,
POR LO QUE LA CAPACIDAD DE TRABAJO DEL
BENEFICIO SERA DE 30QQ DE CAFE MADURO POR
DIA.

POR LO TANTO DE ACUERDO A LA CAPACIDAD

INSTALADA DEL BENEFICIO HUMEDO LAS

DIMENSIONES DE SUS COMPONENTES SERAN LAS

SIGUIENTES:

7. RECIBIDOR SEMISECO: TENDRA DIMENSIONES
DE 1.00 ANCHO X 1.60 LARGO Y ALTURA
PROMEDIO DE 0.90 M CON UNA PENDIENTE
HACIA ADELANTE DEL 6%. LA FORMULA
UTILIZADA PARA EL CALCULO DEL RECIBIDOR
ES EN BASE AL VOLUMEN TOTAL DEL TANQUE
MULTIPLICADO POR LA DENSIDAD DEL CAFE
MADURO EN UN METRO CUBICO LA CUAL ES
DE 13.5QQ/M:,

8. SIFON CLASIFICADOR DE FLUJO CONTINUO:
ESTE TENDRA DIMENSIONES DE 0.80 ANCHO X
0.80 LARGO Y ALTURA TOTAL DE 1.00 M LA
FORMULA UTILIZADA PARA EL CALCULO DEL
SIFON ES EN BASE AL VOLUMEN TOTAL DEL
TANQUE MULTIPLICADO POR LA DENSIDAD
DEL CAFE MADURO EN UN METRO CUBICO LA
CUAL ES DE 13.5QQ/M,

9. PILAS DE FERMENTACION: ESTAS TENDRAN
DIMENSIONES DE 1.00 ANCHO X 1.75 LARGO Y
ALTURA PROMEDIO DE 0.75 M CON UNA
PENDIENTE HACIA ADELANTE DEL 6%. LA
FORMULA UTILIZADA PARA EL CALCULO DE
LAS PILAS ES EN BASE AL VOLUMEN TOTAL
DEL TANQUE POR LA DENSIDAD DEL CAFE
FERMENTADO LA CUAL ES DE 18.5QQ/M:,




10. CANAL DE CORRETEO: ESTE TENDRA
DIMENSIONES DE 0.40 ANCHO X 12.00 LARGO Y
ALTURA PROMEDIO DE 0.55 M CON UNA
PENDIENTE HACIA ADELANTE DEL 1%. LA
FORMULA UTILIZADA PARA EL CALCULO DEL
CANAL ES EN BASE AL VOLUMEN TOTAL DEL
TANQUE POR LA DENSIDAD DEL CAFE LAVADO
LA CUAL ES DE 14.6 QQ/M:.

11. PATIOS DE SECADO: ESTE TENDRA
DIMENSIONES DE 15.00 ANCHO X 15.00 LARGO
Y CON UNA PENDIENTE DEL 2%. LA FORMULA
UTILIZADA PARA EL CALCULO DEL PATIO ES
EN BASE AL VOLUMEN TOTAL DEL CAFE
LAVADO QUE RESULTO DEL DIA EL CUAL
SERIA APROXIMADAMENTE DE 12.6QQ. DE
CAFE LAVADO, TENIENDO EN CUENTA QUE SE
NECESITA UN METRO CUADRADO POR CADA
70LBS DE CAFE PERGAMINO LO CUAL EN BASE
AL VOLUMEN TOTAL TRABAJADO QUE SON
1,260 LIBRAS NOS DA COMO RESULTADO QUE
SE NECESITAN 18 METROS CUADRADOS PARA
SECAR 12.6QQ. LOS CUALES TIENEN QUE
SECARSE EN 7 DIAS NOS DA COMO
RESULTADO FINAL QUE SE NECESITAN 126
METROS CUADRADOS.

12. BODEGA DE ALMACENAMIENTO: EL CAFE
PERGAMINO SECO AL 12% DE HUMEDAD TIENE
QUE ALMACENARSE EN BODEGA CON SUS
CONDICIONES FAVORABLES PARA MANTENER
DICHA HUMEDAD Y FUERA DE AMENAZAS
COMO OLORES EXTRANOS, COMO
RESULTADO DE COSECHA EN PERGAMINO
TENEMOS 800QQ. LOS CUALES HAY QUE
ALBERGAR DE ACUERDO A LA FORMULA QUE
SE MANEJA DE 7QQ. DE PERGAMINO/M3 POR
LO QUE TENEMOS COMO RESULTADO QUE SE
NECESITAN 175M2 DE LOS CUALES LAS
DIMENSIONES SON LAS SIGUIENTES: 7.00
ANCHO X 7.00 LARGO Y ALTURA DE 3.60 M DE
ESTAS MEDIDAS EL 66% SERA PARA
ALBERGAR CAFE ESTIBADO Y EL 34% SERA
PARA CAMINAMIENTOS Y ACCESOS.*

Nota: Para la ampliaciéon se tomarén en cuenta los datos
individualmente dados de cada produccion, y se
unificaran en areas creando asi un solo beneficio que
preste el servicio a ambas fincas.

5.5. CALCULO DE CAPACIDAD
DE CARGA

Para determinar la cantidad de usuarios que es
capaz de recibir el area y los agentes del proyecto,

*Calculo proporcionado por Anacafé, Dpto. de post cosecha.
Carlos chacon Aguirre.

se ha adoptado como instrumento de calculo el

procedimiento de determinacién de capacidad de
carga turistica.

Este proceso metodolégico establece que debe
de analizarse cada sitio por separado, pues cada
uno tiene condiciones fisicas diferentes.

Se establecen tres niveles de capacidad de carga:

Capacidad de carga fisica (CCF)
Capacidad de carga real (CCR)
Capacidad de carga permisible (CCE)

Se considera que la capacidad de carga fisica
siempre serd mayor que la capacidad de carga
real y esta podria ser mayor o igual que la
capacidad de carga efectiva.

5.5.1. Capacidad de carga fisica
(CCF)

Esta es considerada como el limite maximo de
visitas que puede hacerse a un sitio con espacio
definido, en un tiempo determinado.

Puede expresarse con la formula general:

CCF=V/AXST
Donde:

V= Visitantes

A= Areaocupada

S = Superficie disponible para uso publico.
T = Tiempo necesario para ejecutar la visita.

Para el céalculo de CCf es necesario que se
considere en algunos casos criterios y supuestos
bésicos.

o En general se dice que una persona
requiere normalmente de 1m” de espacio
para moverse libremente.

o La superficie  disponible estara
determinada por la condicién del sitio
evaluado. Aun en las areas abiertas, las
superficies  disponibles podran estar
limitadas por rasgos o factores fisicos
(rocas, grietas, barrancos, etc.) y por
limitaciones impuestas por razones de
seguridad o fragilidad.

o Los senderos estan limitados por el
tamafio de los grupos y por la distancia
que prudencialmente  debe guardarse
entre grupos.




o El tiempo esta en funciéon del horario de
visita y del tiempo real que se necesita
para visitar el sitio.

Para el calculo de capacidad de carga fisica
aplicado al proyecto de centro industrial cafetalero
eco turistico para café excepcional de exportacion,
se consideraron:

o Area de visitantes
o Senderos.

Area de visitantes

Criterios basicos a considerar:
o Constituye un area abierta
o Una persona ocupa 4 m’ de superficie al
aire libre.
o Serequiere de 4 horas para visitarlo.
o Estar4 abierto 8 horas al dia.
o La superficie disponible es de 30,000 m?.

Si la visita al lugar requiere de 4 horas y el sitio
permanece abierto 8 horas al dia entonces:

8 h/dia/4h/visita = 2 visitas dia por visitante
Si se calcula la CCf, basandos en la formula para
determinar la capacidad de carga fisica, se tiene

que:

CCF= 1 visitante / 4m? x 30,000m? x 2 visitas dia
por visitante = 15,000 visitas /dia

CCF = 15,000 visitas/dia

Area de senderos
Criterios basicos a considerar:

o El flujo de visitantes se hace en un
sentido.

o Cada persona ocupa 1 m? de sendero, el
sendero tendra un ancho de 2.50 m.

o Se recomienda una distancia minima entre
grupos de 200 metros.

o El grupo de personas no excedera de 25
personas.

Para la longitud del sendero se recomienda de 2
kilbmetros, por lo tanto:

25 visitantes x 1.20 m?/ visitante = 25 m? por
grupo.

2,000 m de sendero/ 200 m entre grupos = 10
grupos
En donde:
25 m” por grupo x 10 grupos = 250 m”> de sendero
Si se estima que el sendero permanece abierto 8
horas/dia, y que cada visita requiere de 4 horas
entonces:
8 horas/dia / 4 horas visita = 2 visitas dia visitante.

Para determinar la CCF:

CCF = 1 visitante/1.00m? x 250 m?de senderos x
dos visitas dia visitante

CCF= 500 visitas dia.

CCF =500 visitas/dia

5.5.2. Capacidad de carga real
(CCR)

Este céalculo es el nimero méximo de visitas,
determinado a partir de la CCf de un sitio, luego de
someterlo a los factores de correccion definidos en
funcion de las caracteristicas particulares del sitio,
los factores de correccibn se obtienen
considerando variables fisicas, ambientales,
ecolégicas, sociales y de manejo, la férmula es la
siguiente:

CCR = (CCF- FC1) FCn

Donde FC es un factor de correccién
expresado en porcentaje, por tanto la formula seria
la siguiente:

CCR = CCEFx100—-FC1 -100—-FC2-100-FCn
100 100

Cada lugar estara por un grupo de factores de
correccion no necesariamente igual al de otros
sitios. Las inundaciones que pueden impedir el
acceso a un sitio pueden no afectar a otros.




Los factores de correccibn se expresan en
términos de porcentaje y area. Para calcularlos se
usa la formula general:

FC =ML X100
MT
Donde:

FC = Factor de correccion.
ML = Magnitud limitante de la variable.
MT = Magnitud total de la variable

Entre los factores de correccion que influyen
en los sitios se puede mencionar: brillo solar,
precipitacion, erodabilidad, accesibilidad,
disturbios de fauna y cierres temporales.

El célculo de capacidad de carga real aplicado al
Centro Industrial Cafetalero Ecoturistico para Café
Excepcional de Exportacion, se considera los
siguientes factores de correccion:

Brillo solar
Consideraciones:

o Eléareadispone de 12 horas de luz solar.

o La intensidad del sol es mayor entre las
10:00 h y 15:00 h, esto hace un total de 5
horas de brillo solar.

o Por lo general, durante los meses de
lluvia, es después del medio dia, por tanto
la intensidad del sol se reduce a 2 horas.

o Los meses de lluvia en la finca Montecristo
son de Julio a noviembre. Relativo a 5
meses de lluvia.

Por lo que:

7 meses sin lluvia = 210 dias / afo
5 meses con lluvia= 150 dias/afo

ML 1 = 210 x 5 horas / sol — limitante/ dia
ML 1 = 1,050 horas / sol limitante / afio.

ML 2 = 150 dias / afio x 2 horas/ sol-limitante / dia
ML 2 = 300 horas sol limitante/ afio.

MLt= ML1 + ML2

MLt = 1050 h—sol limitante/afio+300h- sol
limitante/afio.

MLt = 1350 horas — sol limitante/ afio.

FCs =ML x 100
MT

FCs = 1350 h—sol limitante / afio_x 100
3,420 horas — sol / afio
FCs =39.47

FCs =39 %

Precipitacion
Consideraciones
o Si se consideran 5 meses de lluvia o sea
150 dias/ ano de lluvia.
o Si se estima un promedio de 5 horas de
lluvia dia.

Luego:

ML = 150 dias-lluvia/afio x 5 h-lluvia limitante/ afo.
ML = 750 horas- lluvia limitante /afio

FCP = 750 h-lluvia limitante afio x 100
3,750 horas- lluvia / afio

FCP = 20

FCp =20 %

Erodabilidad
Accesibilidad
Cierres temporales

Debido al mantenimiento que se le debe de dar al
area, se pueden restringir visitas temporales. Se
estiman 5 semanas para este factor de correccion.

FCT = 4 semanas limitantes / afio _x 100
52 semanas al afio

FCT = 7.69

FCt=7.70 %




Los factores de correccion, para el centro
ecoturistico en la finca Montecristo, son los
siguientes:

Brillo solar FCs = 39%
Precipitacion FCp = 20 %
Cierres temporales FCt = 7.70 %

Capacidad de carga real:

CCR= CCEFx100-FC1-100-FC2- 100- FECn
100 100 100

Area de visitantes:

CCR = CCEx 100- 39 x 100-20x 100-7.7
100 100 100

CCR =1500 x 0.61 x 0.8 x 0.92
CCR=673.44

CCR =673 VISITAS / DIA

Sendero demostrativo

CCR = 500 x 0.61 x 0.8 x 0.92
CCR = 224.48

CCR = 224 VISITAS/ DIA

5.5.3. Capacidad de carga
permisible (CCE)

Esta capacidad es el maximo de visitas que se
pueden permitir, dada la capacidad para
ordenarlas y manejarlas.

La CCE se obtiene comparando la CCr con la
capacidad de manejo (CM) de la administracion
del proyecto. Es necesario conocer la capacidad
de manejo minima indispensable y determinar a
gué porcentaje de ella corresponde al CM
existente. La CCe sera ese porcentaje de la CCR.

La formula general de calculo es la siguiente:

CCE= CCRxCM/100
Donde CM es el porcentaje de la capacidad de
manejo minima.

La capacidad de manejo es la suma de
condiciones que la administracion de un é&rea
protegida necesita para poder cumplir, con lo
necesario. La medicion de la CM no es tarea facil,
puesto que en ello invierten variables como:
respaldo juridico, politicas de equipamiento,
dotacion de personal, financiamiento,
infraestructura y facilidades disponibles.

Para obtener una aproximacién de la CM se
pueden tomar variables como: personal, equipo,
infraestructura, instalaciones y  financiamiento.
Conociendo estas variables se puede establecer
en qué medida esas condiciones llenan Ila
capacidad minima indispensable y expresarla en
porcentaje.

La CM es uno de los problemas crénicos y
criticos de las areas protegidas de los paises en
desarrollo.

La CCE puede ser menor o igual, pero nunca
mayor que la CCR, por mas que la capacidad de
manejo llegue a ser mayor que la 6ptima.

Capacidad de carga efectiva o permisible
Area de visitantes

CCE=CCR xCM/100
CCE = 673 x25
100
CCE = 168 visitas / dia

CCE = 168 visitas [/ dia
2 visitas / dia / visitante.

CCE = 84 visitantes /dia

CAPACIDAD DE CARGA DIARIA
84 VISITAS / DIA

Senderos

CCE =224x25
100

CCE =56 visitas / dia




CCE = 56 visitas / dia
2 visitas / dia

CCE = 28 visitas/ dia

CAPACIDAD DE CARGA DIARIA
28 VISITAS / DIA

Célculo de capacidad de carga para un
establecimiento de hospedaje.

Céalculo de areas:

Se determinan diferentes porcentajes para crear
confort y un ambiente cdmodo, se determinan los
siguientes requerimientos de area para las
distintas areas de acuerdo a los siguientes indices.

Areas publicas el 58 % de la habitacion.

Areas de servicios 51 % del area de habitacién.
Area de estacionamiento 49 % del area de
habitacion.

Area recreativa 39 % del area de habitacion.

Area de circulacién 20 % del area de habitacion.

Estos indices permiten determinar las &reas
necesarias para trabajar con diagramas de
blogues, seguidamente se procede a calcular las
areas de acuerdo a los indicadores que a
continuacion se descrien:

Areas publicas % del 100 del area
publica
Acceso 9.25 %
Lobby 3.08 %
Lobby- bar 247 %
Restaurante 7.05 %
Bar 4.18 %
Salén de banquetes y 18.50 %
convenciones
Concesiones 2.81 %
Servicios sanitarios 2.12 %
Circulacion de cuartos 30.70 %
Circulacion areas 19.84 %
publicas

Areas de servicio % del 100 % del area
de servicio

Registro 1.49 %
Oficinas 5.96 %
Lavanderia 3.53%
Cocina 13.41 %
Roperia central 6.35 %
Servicio de empleados 2.35%
Comedor de empleados 5.57 %
Barios y vestidores HY M 10.90 %
Almacén general 10.04 %
Cuarto de maquinas 4.94 %
Escaleras de servicio 5.60 %
Taller de mantenimiento 20.78 %
general.

Circulacion de areas de 9.10 %
servicio.

5.6. PROGRAMA DE
NECESIDADES

AREA PRODUCCION Y PROCESO DE CAFE

ADMINISTRACION
1 Oficina de administrador
2 Oficina recursos humanos
3 Sala de espera e informacion
4 Oficina para secretaria
5 Oficina para contador
6 Archivo

7 Servicio sanitario

AREA DE PRODUCCION BENEFICIO
HUMEDO

Oficina Control e Inspeccion.

Area de descarga.

Area de recibo y pesado

Recibidores semiseco para café maduro.
Sifon clasificador de flujo continuo.

o 0O O O O




Despulpadores.

Criba cilindrica.

Tanques de fermentacion de primera.
Tanques de fermentacion de segunda.
Tanque decantador variable.

Area de correteo.

Patios de secado de primera.

Patios de secado de segunda.

Pila de reposo para café pergamino.
Planta auxiliar de energia.

O O O OO OO OO0 O0

AREAS DE GUARDADO

o Bodegas de almacenamiento
o Bodegas de proceso de desecho de la

pulpa.

AREA PARA EL PROCESO DEL CAFE
SOLUBLE

Bodega para materia prima.

Area para tostado de café.

Area de molido de café.

Area de extractores.

Area de deshidratacion del café.
Area de aromatizacion.

Area de envasado y empaquetado.
Bodega para el producto terminado.

O O O O O 0 O O

AREA DE CONTACTOS PARA EXPORTACION

DEL CAFE

Area de exposicion del café.
Area de comercializacion.
Area de atencion al publico.
Oficina de contratos.

Area de espera.

Secretaria.

Oficinas de ventas.

Servicio sanitario.

O O O O O 0 O O

AREA DE APOYO Y SERVICIOS

Servicios sanitarios para beneficios.
Duchas, Vestidores y armarios.
Comedor.

O O O O

AREAS EXTERIORES

o Control de ingreso.
o Parqueo privado.

Alojamiento para empleados temporales.

O
O
O

Parqueo publico.
Parqueo de carga y descarga.
Areas verdes.

AREA PARA TURISTAS Y VISITANTES

INGRESO

o

(@)

Ingreso vehicular.

Ingreso peatonal.

Plaza de ingreso.

Estacionamiento de vehiculos.
Estacionamiento de buses turisticos (2
buses de 40 personas).

ADMINISTRACION

© (e} © © © © ©

Vestibulo.

Espera.

Secretaria.

Administracion.

Contabilidad + mercado y ventas.
Oficina de guarda recursos.

Sala de sesiones.

MANTENIMIENTO

O O O O O O O

Vestibulo.

Jefe de mantenimiento.
Bodega.

Taller de reparaciones.
Jardineria.

Patio lavanderia.
Cuarto de maquinas.

RESTAURANTE

O 0O O OO O O O O

Area de mesas exterior.

Area de mesas interior.

Barra de servicio rapido.

Servicios sanitarios.

Cocina.

Despensa y bodega.

Servicios sanitarios clientes.

Servicios sanitarios empleados ducha.
Area de comer empleados.




CENTRO DE VISITANTES
o
o
o
o
o
o
o
o

CABANAS DE ALOJAMIENTO

Plaza.

Vestibulo.

Informacién y paquetes.

Estar exterior.

Tienda de artesanias y recuerdos.
Enfermeria.

Exposiciones.

Sala de conferencias.

Estar exterior.
Estar interior.
Servicio sanitario.
Bungalows.

2 dormitorios.
Servicio sanitario.
Estar exterior.
Estar interior.
cocineta.

O O O O OO OO0 0 OO0

Dormitorio privado (para dos personas).

VIGILANCIA'Y MONITOREO

o Dormitorio (4 personas).
o Area de estar.
o Oficina.

SENDERO DEMOSTRATIVO

Sendero largo.

Areas de descanso.
Miradores.

Areas de acampar.
Sendero las mariposas.

o O O O O

AREA DE JUEGOS
o Juegos Infantiles.
ENTRETENIMIENTO

o Canoping.

Cuadro No. 20
Fuente: elaboracién propia

Relacion entre areas




5.7. PREMISAS GENERALES DE PLANIFICACION

Dando ya a conocer todo el contexto en el cual estara insertado el Centro Industrial Cafetalero
Ecoturistico, asi como también todos los objetivos especificos y generales con los que se cumpliran, se
pasara a definir premisas que servirdn de manera general la planificacion del proyecto.

Premisas territoriales generales

e Para poder llevar a cabo el disefio se hara un estudio de las
caracteristicas sociales del entorno inmediato y de esta manera lograr
que el desarrollo del proyecto esté plenamente identificado con su
entorno.

e Se debe analizar todo el conjunto del terreno para que de esta manera
determinar los lugares sobresalientes y atractivos que pueda tener el
conjunto siendo estos paisajes panordmicos, recursos naturales, flora y
fauna, y elementos culturales

Premisas ambientales generales

e Dentro del disefio se dara prioridad a la proteccion del ecosistema
existente. A manera de integrar el disefio y senderos a todo lo
ecolégico dentro de la finca.

e Si en algunas areas determinadas es necesario la tala de arboles
existentes, se debera proponer un area de reforestacién dentro de la
finca y de esta manera se estara velando por no dar un impacto
ambiental.

e Dentro de la tostaduria se genera calor esto debido a las maquinas
procesadoras de café dando como resultado que la temperatura se
eleve a 25° por lo tanto se debera disefiar a manera que se contribuya
a contrarrestar que la temperatura siga en aumento.

e En las actividades que sean al aire libre se deberan colocar vegetacion
que pueda generar sombra natural, y de esta manera contrarrestar el
soleamiento y hacer las &reas més confortables.

e El material como madera y troncos rollizos que se utilicen en la
construccion del disefio o algin otro material natural provendran de la
finca, los cuales se deberan renovar inmediatamente llevando a cabo
una reforestaciobn en determinada éarea estudiada especificamente
para ese uso, de esta manera se estara dando un correcto manejo
ambiental.

e La vegetacion que sea de nueva plantacion debera integrarse a lo que
ya esta y a su vez que se integre con el café que es el cultivo
predominate en el area.

Fuente: Oscar Higueros Gonzalez,
centro ecoturistico.




5.7.1. REQUERIMIENTOS Y PREMISAS TECNOLOGICAS Y CONSTRUCTIVAS

v PREMISAS AMBIENTALES Y MORFOLOGICAS. Las premisas que se tomaran en

Premisa

1 | Morfoloégica

2 | Zonificacion

3 Orientacién

4 Ambiental

5 Ventilacion

6 Piso

7 Sendero

Requerimiento

Las edificaciones no deben exceder de un nivel para
no sobresalir entre el paisaje natural. A excepcion de
bungalows, que para tener mejores vistas se sitian
dormitorios en segundo nivel.

Debera existir dentro del disefio una considerable
delimitacion entre areas en especial areas de
descanso e industria, siendo estas conectadas por
caminamientos.

Ubicar las edificaciones de mantenimiento y servicios
sanitarios giradas a 45 del norte, perpendiculares a
la orientacion del viento dominante, de preferencia
las fachadas mas largas en el lado sureste noroeste.

Las construcciones ubicadas en lo mas alto de los
cerros deberan contar con para soles y barreras
naturales.

El control del viento se puede lograr por medio de la
vegetacion, con una distancia y Ordenes de
plantacion, para crear un micro clima, agradable
desviando el viento, canalizandolo y guiandolo hacia
las areas que se desee. La vegetaron a utilizar no
debe alterar el ecosistema del area, respetando al
méaximo el tipo de flora del lugar.

Para algunas areas en los pisos se debera utilizar
rodajas de madera, en los interiores y para los
exteriores se utilizara piso de piedra cantera. O
caminamientos de rodajas de madera.

La circulaciéon de dicho sendero debera seguir una
forma serpentinaza y dinamica, y su longitud no sera
mayor a la que permita un recorrido de 4 horas.

Los senderos deberan ser trazados de manera
paralela al contorno topografico, deberan ser
sesgados tratando de evitar las pendientes muy
pronunciadas.

cuenta seran las ambientales, morfoldgicas, y funcionales, estas daran aspectos a seguir en
el proyecto y permitirdn dar una mejor solucion al anteproyecto.

Grafica
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Fuente: Oscar Higueros Gonzalez,
centro ecoturistico.
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Premisa

Sendero

Senderos

Senderos

Miradores

Sefializaciéon

Requerimiento

El ancho recomendable de paso de
os senderos va de 0.60 m a 1.20 m.
y longitudes no mayores de 2 km.
Considerando que las temperaturas
agotan al visitante este puede estar
recubierto con piedra de lugar en
algunos tramos y también techado.

Cualquier ~ cambio de nivel,
utilizando escaleras, debe tener un
minimo de tres peldafios, para que
se visualice facilmente una baranda
a su lado y en el suelo tendra que
tener trozos rollizos incrustados en
la tierra. Los materiales utilizados
no deben tornarse resbaladizos
cuando llueva.

Los senderos deberan formar
circuitos completos, empezando y
terminando en el mismo lugar para
facilitar su uso y operacion.

Se colocaran areas de descanso a
lo largo del sendero con bancas,
basureros, servicios sanitarios y
proteccion para el sol y lluvia.

Deberan ser colocados en lugares
estratégicos, para la observaciéon
del paisaje, deberan disefarse
como torres o plataformas elevadas
y de facil acceso al visitante (esto
solo en los lugares en donde si se
dificulte la visual, de lo contrario
habra que aprovechar el porcentaje
de pendiente del terreno para
ubicar los miradores.

La sefializacion sera
eminentemente grafica, atractiva y
facilmente visible. Puede ser de
tipo terrestre o colocada en postes,
su tamafo, color y forma, sera
uniforme. Se utilizaran los motivos
ecoldgicos, para que el visitante se
oriente por si mismo dentro de todo
el conjunto y los demas senderos.

Gréfica
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SANITARIOS PUBLICOS  BANITARIOS PUBLICOS BASUREROS.
HOMBRES MuEREe

Fuente: Oscar Higueros Gonzalez,
centro ecoturistico.




5.8. Cuadro de ordenamiento de datos
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ZONA

Privada

Publica

Privada

Privada

Publica

AMBIENTE FUNCION
Oficina de Administrar
administracion
Informacion y Orientar
espera
Secretaria / Contabilizar
Contador
planillero
Servicios Necesidades
sanitarios y higiénicas
bodega de
limpieza
Primeros Auxiliar
auxilios

ACTIVIDAD NO. DE

USUARIOS

Espacio

donde se

coordinan los R
programas y

servicios

existentes y

planificados

Espacio
donde se
proporciona
informacion y
orientacion al 15
publico y este
espera,
conversa
previo a su
ingreso a las
instalaciones

Ambiente
desde donde
se realizan las
actividades de
secretaria,
archivo y 4
contabilidad
de la
produccion y
pago de
planillas.

Espacio para

satisfacer

necesidades

biolégicas , 4
aseo personal

y limpieza

Espacio

donde se

proporcionan 2
primeros

auxilios.

ELEMENTOS AREA DE ALTURA ORIENTACION
MOVILES LA
CELULA
ESPA(ZZIAL
m
Escritorio.
Muebles de
estar. 25 m? 3.00m Al norte
Archivos.
Sillas.
Muebles de
informacion.
Sillones.
Plantas.
Mesas de 45 m? 3.00m Al este
centro.
Escritorios,
sillas
archivos,
libreras,
plantas, 30m? 3.00m Al norte
basureros,
etc.
15 m? 2.50m Sur - oste
Camilla
Escritorio
Botiquin 10 m? 3.00m Al sur

ILUMINACION

Natural, norte
del lado frente
al escritorio.
Con el 25%
con respecto a
m? del
ambiente.

Natural, el este
al lado
derecho. Con
el 25% con
respecto a m?
del ambiente.

Natural, con
control del sol,
norte del lado
frente de los
escritorios.
Con el 25%
con respecto a
m? del
ambiente.

Indirecta del
exterior.

Directa del
exterior

VENTILACION

Tratada con
vegetacion con
el 17 %
respecto al
area total del
ambiente.

Regulada con
vegetacion alta
y constante.
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente.

Regulada con
vegetacion alta
y constante.
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente

Altay
constante

Directa del
exterior
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ZONA

Publica

Publica

Publica

Privada

AMBIENTE

Tanque sifén
recibidor y
despedrenador

pulperos

Tanques de
fermento

Tanque de
almacenado
provisional

FUNCION

Limpiar la
cosecha

Limpiar el
grano.

Limpiar el
grano

Guardar
el grano

ACTIVIDAD

Medio para captar
la cosecha diaria,
separando el flote
vano del gran
grano, luego el
despedrenador
sirve para separar
del grano, piedras

Quitarle la
primera cascara y
carnaza al grano.

Termina de
quitarle la
carnazay la miel
(mucilago) al
grano.

Guarda
temporalmente el
café maduro
previo a su
proceso.

NO. DE
USUARIOS

ELEMENTOS
MOVILES

1 tanque
sifén

Tanques
corredores

1 tanque

AREA DE
LA
CELULA
ESPACIAL
M2

30 m2

55 m2

55 m2

45 m2

ALTURA

3.50
mts.

3.5 mts.

4.00 mts

3.5 mts.

ORIENTACION

Hacia el este

Al norte

Al nor. este

Al norte

ILUMINACION

Totalmente
natural de dia

Natural, con
control del sol,
norte .con el
25% con
respecto a m2
del ambiente.

Totalmente
natural de dia

Natural e
indirecta

VENTILACION

Directa
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente

Directa
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente

Directa
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente

Natural
regulada y
constante
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ZONA

Publica

Publica

Publica

Publica

Publica

AMBIENTE

Patios de
secado y
almacenamiento
provisional

Tolva, zaranda
preelimpiadora
y retrilla

catadoras

Mesa
gravimétrica

Seleccién
manual ( mesa
de bandas )

FUNCION

Secar el
grano

Limpiar el
grano

Catar el
café

clasificar

clasificar

ACTIVIDAD

Secar el
grano
pergamino,
previo al
beneficio
seco

Después del
secado del
café
pergamino se
quita la
Gltima
cascara
Clasificacién
del café
pergamino.

Clasificar por
tamafios y
pesos el café
pergamino.

Clasificacién
final por
seleccion
tamafio,
forma y color
manualmente
pesado.

ELEMENTOS
MOVILES

Secadoras
mecanicas y
casetas
provisionales

1 tolva
1 zaranda
1 retrilla

1 catadora
1 escritorio 1
silla.

1 mesa
gravimétrica

Mesas de
bandas y
pesas

AREA DE ALTURA ORIENTACION
LA
CELULA
ESPACIAL
M2
315m? Norte
20 m? 35m Nor este
22 m? 35m Norte
35m? 35m Oeste
55 m? 35m Este

ILUMINACION

Natural directa

Natural, con
control del sol,
norte .con el
25% con
respecto a m?
del ambiente.

Natural
constante y
regulada.

Natural alta 'y
constante
artificial
directa para el
area de
trabajo.

Natural alta y
constante
artificial
directa para el
area de
trabajo.

VENTILACION

Natural
controlada por
vegetacion
evitando
vientos fuertes

Indirecta
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente

Natural regular
y constante.

Natural
permitiendo
entrada y
salida directa
del viento.

Natural
permitiendo
entrada y
salida directa
del viento.
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ZONA

Publica

Pdblica

Pdblica

Privada

Privada

Publica

Privada

AMBIENTE

Bodegas
formales de
almacenamient
0

Utilizacion de
desechos de la
pulpa del café.

Utilizacion del
jugo de la
pulpa.

Ser vicios
sanitarios para
beneficios

Vestidores y
armarios

Comedor multi-
restaurantes.

Alojamiento
para
empleados
temporales

FUNCION

Guardar el
café

Almacenar
pulpa.

Procesar
pulpa

Necesi-
dades
higiénicas

Cambiarse

Comer,
comprar
alimentos

Alojarse

ACTIVIDAD

Guardar el café
previo a
beneficiarse en el
beneficio seco y
posterior a este

Alojar la pulpa del
café en una fosa
para ser usada
como abono.

Aprovechar el jugo
de la pulpa como
gas para la
combustién de
secadoras

Espacio para
satisfacer
necesidades
biolégicas , aseo
personal y
limpieza
Bafiarse,
cambiarse

Ingerir alimentos,
platicar, descansar

Descansar,
dormir

NO. ELEMENTOS
DE MOVILES
USUARIOS
Mesa,
escritorio,

2 silla, archivo
guardado de
sacos sin
usar

1
1 escritorio
Depdsitos

1 Tanques de
almacena-
miento

20

60 Armarios
loockers
Mesas, sillas

250

100

AREA DE
LA CELULA
ESPACIAL

M2

80 m?

80 m?

65 m?

65 m?

60 m?

512 m?

28 m?

ALTURA

3.5m

3m

25m

25m

3.50m

3.00m

ORIENTACION

Norte este

norte

Sur u oeste

Nor este

Nor este

norte

Norte oeste

ILUMINACION

Natural como
principal y
artificial como
secundario

Natural de forma
indirecta

Natural alrededor
del ambiente
donde no hay
vientos
dominantes para
no contaminar
demas
ambientes.

Indirecta del
exterior.

Indirecta del
exterior.

Natural, con
control del sol,
norte. Con el
25% con
respecto a m? del
ambiente.

Natural, con
control del sol,
norte con el 25%
con respecto a
m2 del ambiente.

VENTILACION

Natural. Protegida
de bichos

Natural de forma
indirecta

Natural alrededor
del ambiente donde
no hay vientos
dominantes para no
contaminar demas
ambientes.

Alta y constante

Alta y constante

Regulada con
vegetacion alta y
constante. Con el
17 % respecto al
area total del
ambiente

Regulada con
vegetacion alta y
constante. Con el
17 % respecto al
area total del

ambiente
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ZONA

Publica

Publica

Publica

Publica

Publica

Publica

Pulblica

Pulblica

AMBIENTE

Bodega de
materia prima

Area de
tostado de
café

Area de
molido de café

Area de
extraccion de
café

Area de
deshidratacion
del café

Area de
aromatizacion

Area de
envasado y
empagquetado

Bodegas para
el producto
terminado

FUNCION

Almacenar

Tostar

Moler

Extraer

Deshidratar

Aromatizar

Empaquetado

Guardar

ACTIVIDAD

Guardar
temporalmente
el grano
mientras es
procesado

El proceso de
tostar el café

Moler el café

Extraer el café
del proceso de
molido

Procesar el
café por medo
de una
deshidratacion.

Darle un aroma
agradable al
café.

Empaquetar el
café y darle una
nueva
presentacion

Guardar el
producto
temporalmente

NO. DE
USUARIOS

ELEMENTOS
MOVILES

Escritorio
Silla
estantes

Tostadora

Trituradora

Extractores
mesas

Maquina
deshidratadora
Mesa de

1 control

Maquina
2 aromatizante

Maquina
envasadora

5 Mesas para
empadquetado

Estantes
Escritorio
silla

AREA DE LA ALTURA
CELULA
ESPACIAL
M2
80 m? 5.00 m
80 m? 5.00 m
45 m? 5.00 m
120 m? 5.00 m
85 m? 5.00 m
95 m? 5.00 m
95 m? 5.00 m
80 m? 5.00 m

ORIENTACION

Nor este

norte

oeste

este

Nor este

norte

oeste

este

ILUMINACION

Natural, con
control del sol,
norte .con el
25% con
respecto a m?
del ambiente.

Natural
constante y
regulada

Natural alta y
constante
artificial directa
para el area de
trabajo.

Natural alta y
constante
artificial directa
para el area de
trabajo.

Natural, con
control del sol,
norte .con el
25% con
respecto a m*
del ambiente.

Natural
constante y
regulada

Natural alta y
constante
artificial directa
para el area de
trabajo.

Natural alta y
constante
artificial directa
para el area de
trabajo.

VENTILACION

Indirecta
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente

Natural
regular y
constante.

Natural
permitiendo
entrada y
salida directa
del viento.

Natural
permitiendo
entrada y
salida directa
del viento.

indirecta
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente

Natural
regular y
constante.

Natural
permitiendo
entrada y
salida directa
del viento.

Natural
permitiendo
entrada y
salida directa
del viento.
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ZONA

Pdblica

Publica

Publica

Pulblica

Publica

AMBIENTE

Area de
exposicién y
comercializacién
del producto
terminado

Oficina de
contratos

Secretaria y
area de espera

Oficina de
ventas

Servicio
sanitario y
limpieza

FUNCION

Exponer
comercializar

Contratar
compradores

Informacion
Esperar

Vender el
producto

Necesidades
higiénicas

ACTIVIDAD

Exponer el
producto y
comercializarlo

Contratar a
compradores
del producto.

Dar
informacion y
esperar para
demas
tramites.

Tramites de
ventas

Espacio para
satisfacer
necesidades
bioldgicas ,
aseo personal
y limpieza

NO. DE
USUARIOS

50

10

75

ELEMENTOS
MOVILES

Mesas
Vitrinas
Sillones

Escritorio
Librera
Sillas
Archivo

Escritorio
Silla sillas
Archivo

Escritorio
Sillas
Archivo
Librera

AREA DE ALTURA ORIENTACION
LA
CELULA
ESPACIAL
M2
220 m? 7m Al norte
45 m? 3.00m Al este
70 m? 3.00m Al norte
45 m? 3.00m Sur - oste
65 m? 3.00m Al sur

ILUMINACION

Natural, norte
del lado frente
al escritorio.
Con el 25%
con respecto a
m? del
ambiente.

Natural, el este
al lado
derecho. Con el
25% con
respecto a m?
del ambiente.

Natural, con
control del sol,
norte del lado
frente de los
escritorios. Con
el 25% con
respecto a m?
del ambiente.

Indirecta del
exterior.

Directa del
exterior

VENTILACION

Tratada con
vegetacion con
el 17 %
respecto al
area total del
ambiente.

Regulada con
vegetacion alta
y constante.
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente.

Regulada con
vegetacion alta
y constante.
Conel 17 %
respecto al
area total del
ambiente

Altay
constante

Directa del
exterior




5.9. METODOLOGIA DE DISENO




CUADRO No. 21
Fuente: Elaboracion propia

METODOLOGIA DE DISENO




5.10. DIAGRAMACION




CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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PLANO NO. 18

FUENTE: ELABORACION PROPIA

ESCALA : 1/ 5000 - . 4



SALONES PARA
CONFERENCIAS

AREA DE ESTAR
PARA ENPLEADOS

AREA DE ESTAR
PARA EMPLEADOS

DIAGRAMA DE BURBUJAS DIAGRAMA DE RELACIONES
(A NIVEL MACRO CONJUNTO ) ( A NIVEL MACRO CONJUNTO )

LAGUNA ARTIFICIAL
CAPAMPAMENTO
BOUNGALOWS

BENEFICIO HUMEDO
BENEFICIO SECO
TOSTADURIA
ADMINISTRACION GENERAL

SENDERO DEMOSTRATIVO
SENDERO ENTRE CAFETALES
SENDERO MARIPOSAS

SENDERO HACIA CAMPAMENTO
CANOPING

RESTAURANTE

HABITACIONES ( PEQUENO HOTEL)
SALONES DE CONFERENCIAS
AREAS DE EXPOSICIONES CAFE
AREAS DE HISTORIA DEL CAFE
VENTAS DE RECUERDOS Y. CAFE
JUEGOS GENERALES P/ NINOS
PARQUEO BUSES TURISTAS
PARQUEO ADMINISTRACION
PARQUEO VISITANTES

PARQUEO CARGA Y DESGARGA
PARQUEO DISCAPASITADOS AREA DE ESTAR
DEPOSITO DE BASURA PARAEMPLEADOS
CLASIFICACION DE BASURA
RECEPCION / INGRESO RETERENCIA.
AREA PERSONAL APOYO ( GUIAS )
AREA DE ESTAR PARA EMPLEADOS
MIRADORES

ALGUNOS CAMINAMIENTOS
MATRIZ DE RELACIONES DEL
CONJUNTO
PLANO NO. 19 : DIAGRAMA DE PORCENTAJE DE
FUENTE: ELABORACION PROPIA CIRULACIONES ( A NIVEL MACRO CONJUNTO )
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CENIRI INDESTRIALE DARE TALERIF ECHTIURISTICH BPARA CARE EXCERPUIHNAL: DE EXEHRIAUIAN, FINCA MENFE CRISTEED
LA LIBERTAD, HUEHUE TENANGL,

|
W
=4
d

Simbologfa

Ukicacitin de Miradores

Planta de conjunto
- . -

PLANO 20
FUENTE: ELABORACIGN PROPIA
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CENTRI INDUSTREAL - CARE FAL e RIE FCHFURISTICN PARA CaFE EXCEPCIENAL DE EXPIHRTACIGN, FINCA MONFE CRISTID

LA LIBERTAD, HUEHUETENANGL,

INGRESQ
™
9

¥ ¢

.

H.
>

w
__

CAMPAMENT(

m.

Planta de conjunto

Simbologfa

Ubicacién

Ubicacién

Ubicacian de Miradores

INGRESO

SALAN SOCIAL

PARQUEO Y ADMON TURISMO

AREA DE VENTAS

Recorrido de Sendero

BENEFICIO HUMEDO

HISTORIA GRAFTCA DEL CAFé|

K oLl N 22 £

kloscos

BENEFICIO SECO

HOTEL

MUSED CON- VIDEOD DEL CAFE|

BOUNGALOWS

ubicacian de areas

AREA DE CAMPAMENTO

PARQUED P/CARRETILLAS
A CABALLO HOSPEDAJE

PLANDO 21
FUENTE: ELABORACIGN PROPIA

ESCALA

1/ 5000

rios

LAGUNA Y EVENTOS

ENTRETENIMIENTO PARA
HOSPEDAJF

MARIPOSERO

CALLE HACIA HOSPEDAJE

ESTACIEN CANOPING

SENDERO ENTRE CAFETALES

CABLEADO ENTRE ARBOLES
P/ CANOPING

SENDERO LAS MARIPOSAS

RESTAURANTE C/JUEGOS

BpBosSrpzrsE 3




CAMPAMENT(Q

fémm -

FUENTE: ELABORACION PROPIA / LAGUNA, CAMPAMENTO, BENEFICIADO, ADMINISTRACIAGN,

RESTAURANTE, SALoN SOCIAL, PARQUEOS, VENTAS, =




CAMPAMENTO

Planta de conjunto ESCALA + 1/ 5000
PLAND 23 LK}@CZ}\ BEN LI &5 C /2 &AM 5

FUENTE: ELABORACIGN PROPIA




PLAND 24 -~ —
FUENTE: ELABORACIEN PROPIA \ e




ALOJAMIENTO Y DESCANSO CONJUNTO INDUSTRIA DE CAFE
( Hotel, boungalows y entretenimiento ) \
2  CANOPING. AREA PARA ACAMPAR

3 PARQUEO PARA HUESPEDES CONJUNTO DE LAGUNA

4 MARIPOSERO RiO CON PUENTES ECOLOGICOS

CUADRILLAS

j\___w.b,DO_Nmm
STA DE LA FINCA EN CONJUNTO

NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

UBICACION DE AREAS

PLANO NO. 25




RESTAURANTE 4 PATIOS DE SECADO HISTORIA DEL CAFE

2 SALON SOCIAL 5 VENTA RE RECUERDOS BODEGA CAFE

6 BENEFICIO HUMEDO : 12 PARQUEO TURISMO
3 BENEFICIO SECO GUIAS PARA TURISTAS 3 INCHESD

11 PARQUEO ADMINISTRACI6N

INDUSTRIA DE CAFE
ISTA AEREA DEL CONJUNTO

\ NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO
FUENTE: ELABORAGION PROPIA CW_O>O_OZ Dm >mm>m

PLANO NO. 26




1 AREA EVENTOS LAGUNA ( CRIA PARA TILAPIAS )

2 SERVICIOS SANIT. AREA DE DESCANSO Y PESCA
( abastecimiento para campamento )

ENTRADA DE AGUA ( VIENE DE RiO )
SALIDA DE AGUA ( HACIA RiO )

3 PUENTE
4 COCINA

INCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

UBICACION DE AREAS

PLANO NO. 27
FUENTE: ELABORACION PROPIA




PROPUESTA DE RECORRIDO PARA TURISMO
, DENTRO DE LA INDUSTRIA DE CAFE

NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 28
FUENTE: ELABORACION PROPIA




8 w SOV EE.FRND -

PARTE DEL PRODUCTO TERMINADO
SE LLEVA AL RESTAURANTE PARA
EL CONSUMO DE TURISTAS .

RECORRIDO PARA EL PROCESO DE CAFE
/,, DENTRO DE LA INDUSTRIA

NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 29
FUENTE: ELABORACION PROPIA
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.

"BOUNGALOWS

PLANO NO. 31
FUENTE: ELABORACION PROPIA




PLANO NO. 32
FUENTE: ELABORACION PROPIA




PLANO N 33 UNTES DE CONJUNTO BOUNGALOWS

FUENTE: ELABORACION PROPIA

NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO




£ ELEVACION FRONTAL

f\_u\\ZOb, MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

£ ELEVACION SUR OESTE

f\m\zo> MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

EVACIONES BOUNGALOW

FUENTE: ELABORACION PROPIA NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 34
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,

LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.

PARBUED MISCAPAS

&

EfTADOS

PLANO 35
FUENTE: ELABORACION PROPIA

iyl

M_M_WEM%_M_W_W_%WE |




W‘.ﬂl. '&

CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.

PLANO 36
FUENTE: ELABORACION PROPIA




, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 37

FUENTE: ELABORACION PROPIA f NCA MONTE Om_mn_nov HUEHUETENANGO




A S /A FERERBAILN Y LN W

/" VISTA DEL INGRESO

_u;zoZo.um f%\zo\, _,\_ozamoamqo.Icmxcmqmz>zoo
FUENTE: ELABORACION PROPIA
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VISTA DEL BENEFICIO SECO

lymma_m aérea para observar tueste de café

NEFICIO SECO

FUENTE: ELABORACION PROPIA ZO> _/\_OZ|_|m O_N_mn_uo. Ichcmn_umZ>Z®O

PLANO NO. 40
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.

PLANO NO. 43
FUENTE: ELABORACION PROPIA




PLANO NO. 44 CZI—Imm Dm O>ZU>7\_mZI_IO

FUENTE: ELABORACION PROPIA

NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO




ELEVACION NORTE ESTE

\_n\_\ZO> MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

§20> MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 45 EVACIONES CAMPAMENTO

FUENTE: ELABORACION PROPIA

CA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO
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M : ENDERO LAS *
VIENE DE | _. ARIPOSAS
TOUR CAFE

iV

SENDERO HACIA
NACIMIENTO DE
AGUA

SENDERO HACIA
RESTAURANTE

PLANO NO. 46
FUENTE! ELABORACIGN PROPIA




PLANO NO. 47
FUENTE: ELABORACION PROPIA

MARIPOSERO ( Luciernagas y mariposas )
K\E\ZO\/ MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

RIPOSERQO ( Luciernagas y mariposas
[\m_\zn% MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

SENO DE MARIPOSERO

CA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO




lﬁ_ﬁ_&vowmmo INTERIOR ( Luciernagas y mariposas )
[\E\Z@P MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

la%,_u__uOmm_NO INTERIOR ( Luciernagas y mariposas )
f\m\zg MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

e SENO INTERIOR DE MARIPOSERO

NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO
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iCO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MO ;

AD H H NLAN O

PLANO NO. 49
FUENTE: ELABORACION PROPIA
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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PLANO NO. 50
FUENTE: ELABORACION PROPIA




PLANO NO. 51
FUENTE: ELABORACION PROPIA




PLANO NO. 52
FUENTE: ELABORACION PROPIA
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/ ELEVACION OESTE

//k\m\znub, MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

/ ELEVACION NOR ESTE

f\w\ZOb, MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

. EVACIONES LAGUNA
O SO O NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO
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PLANO NO. 54
FUENTE: ELABORACION PROPIA




/
RADOR
f\m\zo> MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

SENO DE MIRADOR

FUENTE: ELABORACION PROPIA NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 55




mirador

\_w_\ZO> MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

fxm.zob, MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANONO 56 EVACIONES KIOSCO Y MIRADOR

== NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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PLANO NO. 57
FUENTE: ELABORACION PROPIA




CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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PLANO NO. 58
FUENTE: ELABORACION PROPIA




CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,

LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.

.
CX KRR

B CRKLS

HABITACION DOBLE

PR

BITACIONES

DR EIA
OO

GRADAS SERVICIO

D
o

RO 76
X

Pal

I

GRADAS SERVICIO

HABITACION SENCILLA

HABITACION SENCILLA
|
el OO

2DO. NIVEL

LAVANDERIA
1ER. NIVEL

NCA MONTE CRISTO

PLANO NO. 59
. FUENTE: ELABORACION PROPIA

1/100

LAVANDERIA

NCA MONTE CRISTO
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PLANO NO. 60
FUENTE: ELABORACION PROPIA




PLANO NO. 6 TEL ( VISTA DE PASILLOS )

FUENTE ELABORACION PROPIA NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

I TR S B F . 8



PLANO NO. 62
FUENTE: ELABORACION PROPIA




il "E-.__r_._n..._".__.ra.

R R S S

PLANO NO. 64
FUENTE: ELABORACION PROPIA




lﬂm<>0_02 FRONTAL HACIA EL OESTE

f\lzg MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

lﬂm<>0_02 LATERAL HACIA EL NORTE

f\m\zg MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 64 EVACIONES HOTEL

FUENTE: ELABORACION PROPIA

NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO




lﬂrm<>O_OZ POSTERIOR HACIA EL NOR ESTE

[\m_\20> MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 65 EVACIONES HOTEL

CEIE LR R NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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PLANO NO. 66
FUENTE: ELABORACION PROPIA
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RESTAURANTE

FUENTE: ELABORACION PROPIA

r NCA MONTE CRISTO, Ichcm._.mZ>ZOO
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

MINISTRACION
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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5.13 PRESUPUESTO




5.13. PRESUPUESTO

Laguna 1 Médulo ( total 2 moédulos )

No. Actividades Unidad Costo Cantidad | Costo total
Unitario
1 Cimentacion ml Q 50.00 300 Q 15,000.00
2 Unidad Unidad Q1,500.00 15 Q 22,500.00
3 Soleras de amarre ml Q125.00 300 Q 37,500.00
4 Levantado de muro m? Q 150.00 300 Q 45,000.00
5 Cubierta de techo m? Q600.00 350 Q 210,000.00
6 Acabados en piso m? Q50.00 200 Q 10,000.00
7 Artefactos sanitarios inodoros Unidad Q380.00 5 Q 1,900.00
8 Artefactos sanitarios Unidad Q 200.00 4 Q 800.00
lavamanos
9 Artefactos sanitarios Unidad Q 500.00 2 Q 1,000.00
mingitorios
10 Artefactos lavatrastos Unidad Q600.00 1 Q 600.00
11 Instalacién de agua potable Global Q90.00 20 Q 1,800.00
12 Instalaciéon de drenajes Global Q90.00 20 Q 1,800.00
13 Instalacion de electricidad Global Q100.00 35 Q 3,500.00
14 Jardinizacion y flora m? Q40.00 450 Q 18,000.00
15 Jardinizacion grama m? Q30.00 500 Q 15,000.00
16 Columnas de madera + base Unidad Q1,000.00 20 Q 20,000.00
concreto
17 Columnas de concreto ml Q900.00 30 Q 27,000.00
18 Jardineras m? Q150.00 75 Q 11,250.00
SUB TOTAL 1 MODULO Q 442,650.00
Campamento 1 médulo ( total 8 médulos )
No. Actividades Unidad | Costo Cantidad | Costo total
Unitario
1 Cimentacion mi Q 50.00 14 Q 700.00
3 Soleras de amarre mi Q125.00 14 Q 1,750.00
4 Levantado de muro m? Q 150.00 45 Q 6,750.00
5 Cubierta de techo m? Q600.00 15 Q 9,000.00
6 Acabados en piso m? Q50.00 12 Q 600.00
7 Artefactos sanitarios Unidad Q380.00 1 Q 380.00

inodoros
8 Artefactos sanitarios Unidad Q 750.00 1 Q 750.00




10 Artefactos lavatrastos Unidad Q600.00 1 Q 600.00
11 Instalacién de agua potable Global Q90.00 5 Q 450.00
12 Instalacion de drenajes Global Q90.00 5 Q450.00
13 Instalacion de electricidad Global Q100.00 5 Q 500.00
14 Jardinizacion y flora m? Q40.00 85 Q 3,400.00
15 Jardinizacion grama m? Q30.00 85 Q 2,550.00
16 Columnas de madera + base = Unidad Q1,000.00 4 Q 4,000.00
concreto
17 Columnas de concreto ml Q400.00 12 Q 4,800.00
18 Jardineras m? Q150.00 15 Q 2,250.00
SUB TOTAL 1 MODULO Q 38,930.00
Boungalows Modulo 1 ( total 6 boungalows )
No. Actividades Unidad Costo Cantidad | Costo total
Unitario
1 Cimentacion ml Q 50.00 75 Q 3,750.00
2 Zapatas Unidad Q1,500.00 8 Q 12,000.00
3 Soleras de amarre ml Q125.00 125 Q 15,625.00
4 Levantado de muro m? Q 150.00 500 Q 75,000.00
5 Cubierta de techo m? Q600.00 '5 Q 69,000.00
6 Acabados en piso m? Q50.00 120 Q 6,000.00
7 Artefactos sanitarios inodoros | Unidad Q380.00 2 Q 760.00
8 Artefactos sanitarios Unidad Q 200.00 2 Q 400.00
lavamanos
9 Artefactos sanitarios Unidad Q 500.00 0 Q 0.00
mingitorios
10 Artefactos lavatrastos Unidad Q600.00 1 Q 600
11 Instalacién de agua potable Global Q90.00 50 Q 4,500.00
12 Instalaciéon de drenajes Global Q90.00 50 Q 4,500.00
13 Instalacion de electricidad Global Q100.00 125 Q 12,500.00
14 Jardinizacion y flora m? Q40.00 100 Q 4,000.00
15 Jardinizacion grama m? Q30.00 100 Q3,000.00
16 Columnas de madera + base Unidad Q1,000.00 2 Q 2,000.00
concreto
17 Columnas de concreto ML Q400.00 14 Q 5,600.00
18 Jardineras m? Q150.00 25 Q 3,750.00

SUB TOTAL 1 MODULO Q222,985.00
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Hotel 1 Modulo ( total 4 médulos )

Actividades Unidad Costo Cantidad
Unitario
Cimentacion ml Q 50.00 300
Zapatas Unidad Q1,500.00 50
Soleras de amarre ml Q125.00 900
Levantado de muro m? Q 150.00 900
Cubierta de techo m? Q600.00 250
Acabados en piso m? Q50.00 500
Artefactos sanitarios Unidad Q380.00 10
inodoros
Artefactos sanitarios Unidad Q 200.00 10
lavamanos
Artefactos sanitarios Unidad Q 500.00 0
mingitorios
Artefactos lavatrastos Unidad Q600.00 1
Instalaciéon de agua potable Global Q90.00 175
Instalacion de drenajes Global Q90.00 175
Instalacion de electricidad Global Q100.00 250
Jardinizacion y flora m? Q40.00 450
Jardinizacion grama m? Q30.00 450
Columnas de madera + base | Unidad Q500.00 20
concreto
Columnas de concreto v Q900.00 27
Jardineras m? Q150.00 75

SUB TOTAL 1 MODULO

Administracion (turismo)

Actividades Unidad Costo Cantidad
Unitario

Cimentacion ml Q 50.00 400
Zapatas Unidad Q1,500.0 25
Soleras de amarre ml Q125.00 400
Levantado de muro m? Q 150.00 1200
Cubierta de techo m? Q600.00 300
Acabados en piso m? Q50.00 300

Artefactos sanitarios inodoros Unidad Q380.00 6

Costo total

Q 15,000.00
Q 75,000.00
Q 112,500.00
Q 135,000.00
Q 150,000.00
Q 25,000.00
Q 3,800.00

Q 2,000.00
Q 0.00

Q 600.00
Q15,750.00
Q 15,750.00

Q 25,000.00
Q 18,000.00
Q 13,500.00
Q 10,000.00

Q 24,300.00
Q 11,250.00
Q652,450.00

Costo total

Q 20,000.00
Q 37,500.00
Q 50,000.00

Q 180,000.00
Q180,000.00
Q 15,000.00

Q 2,280.00
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Artefactos sanitarios
lavamanos

Artefactos sanitarios
mingitorios

Artefactos lavatrastos
Instalacion de agua potable
Instalacién de drenajes
Instalacion de electricidad
Jardinizacion y flora
Jardinizacion grama

Columnas de madera + base
concreto

Columnas de concreto
Jardineras
SUB TOTAL

Actividades

Cimentacion

Zapatas

Soleras de amarre

Levantado de muro

Cubierta de techo

Acabados en piso

Artefactos sanitarios inodoros

Artefactos sanitarios
lavamanos

Artefactos sanitarios
mingitorios

Artefactos lavatrastos
Instalacion de agua potable
Instalacion de drenajes
Instalacion de electricidad
Jardinizacion y flora
Jardinizacion grama
Columnas de madera + base

Unidad

Unidad

Unidad
Global
Global

Global

m2

m2

Unidad

ml

m2

Q 200.00

Q 500.00

Q600.00
Q90.00
Q90.00

Q100.00
Q40.00
Q30.00

Q500.00

Q400.00
Q150.00

Beneficio seco

Unida
d

ml
Unidad
ml

Unidad
Unidad

Unidad

Unidad
Global
Global
Global

m
Unidad

Costo
Unitario

Q 50.00
Q1,500.00
Q125.00
Q 150.00
Q600.00
Q50.00
Q380.00
Q 200.00

Q 500.00

Q600.00
Q90.00
Q90.00

Q100.00
Q40.00
Q30.00

Q1,000.00

150
150
190
175
175
10

45
75

Cantidad

300
15
300
300
350
200
5
4

2

1
20
20
35

450
500
20

Q 1200.00
Q 1000.00

Q 600.00
Q13,500.00
Q13,500.00
Q 19,000.00

Q 7,000.00
Q5,250.00
Q 5,000.00

Q 18,000.00
Q11,250.00
Q418,080.00

Costo total

Q 15,000.00
Q 22,500.00
Q 37,500.00
Q 45,000.00
Q 210,000.00
Q 10,000.00
Q 1,900.00
Q 800.00

Q 1,000.00

Q 600.00

Q 1,800.00

Q 1,800.00

Q 3,500.00
Q 18,000.00
Q 15,000.00
Q 20,000.00
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concreto

Columnas de concreto ml Q900.00 30
Jardineras m? Q150.00 75
SUB TOTAL
Restaurante
Actividades Unidad Costo Cantidad
Unitario
Cimentacion ml Q 50.00 300
Zapatas Unidad Q1,500.0 20
0
Soleras de amarre ml Q125.00 300
Levantado de muro m? Q 150.00 900
Cubierta de techo m? Q600.00 900
Acabados en piso m? Q50.00 900
Artefactos sanitarios inodoros Unidad Q380.00 9
Artefactos sanitarios Unidad Q 200.00 9
lavamanos
Artefactos sanitarios Unidad Q 500.00 2
mingitorios
Artefactos lavatrastos Unidad Q600.00 3
Instalacion de agua potable Global Q90.00 150
Instalacion de drenajes Global Q90.00 150
Instalacion de electricidad Global Q100.00 190
Jardinizacion y flora m? Q40.00 175
Jardinizacién grama m? Q30.00 175
Columnas de madera + base Unidad Q1,000.0 4
concreto 0
Columnas de concreto ml Q400.00 75
Jardineras m? Q150.00 75
SUB TOTAL

Salén para Capacitaciones

Actividades Unidad Costo Cantidad
Unitario

Cimentacion ml Q 50.00 150

Zapatas Unidad Q1,500.00 16

Q 27,000.00
Q 11,250.00
Q 442,650.00

Costo total

Q15,000.00
Q 30,000.00

Q 37,500.00

Q 135,000.00
Q540,000.00
Q45,000.00
Q 3,420.00
Q 1,800.00

Q 1,000.00

Q1,800.00
Q 13,500.00
Q 13,500.00
Q 19,000.00

Q 7,000.00
Q5,250,000

Q 4,000.00

Q 30,000.00
Q 11,250.00
Q914,020.00

Costo total

Q7,500.00
Q 24,000.00
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Soleras de amarre

Levantado de muro
Cubierta de techo
Acabados en piso

Artefactos sanitarios
inodoros

Artefactos sanitarios
lavamanos

Artefactos sanitarios
mingitorios

Artefactos lavatrastos
Instalacion de agua potable
Instalacion de drenajes
Instalacion de electricidad
Jardinizacion y flora
Jardinizacion grama

Columnas de madera + base
concreto

Columnas de concreto
Jardineras
SUB TOTAL

PARQUEOS INGRESO
SENDEROS
KIOSCOS (1)
MIRADORES ( 1)
MARIPOSERO
VENTAS RECUERDOS
SUB TOTAL

IMPREVISTOS

GASTOS ADMINISTRATIVOS/
SUPERVICION

GASTOS POR ADMINISTRACION
DEL PROYECTO

Unidad

Unidad

Unidad

Unidad
Global
Global
Global

m2

m2

Unidad

ml

m2

8%
15%

23%

TOTAL

Q125.00 250 Q 31,250.00
Q 150.00 1000 Q 150,000.00
Q600.00 400 Q 240,000.00
Q50.00 300 Q 15,000.00
Q380.00 6 Q 2,280.00
Q 200.00 6 Q1,200.00
Q 500.00 3 Q 1,500.00
Q600.00 1 Q 600.00
Q90.00 50 Q 4,500.00
Q90.00 50 Q 4,500.00
Q100.00 300 Q 30,000.00
Q40.00 150 Q 6,000.00
Q30.00 180 Q5,400.00
Q1,000.00 2 Q 2,000.00
Q400.00 20 Q 8,000.00
Q150.00 100 Q 15,000.00
Q548,730.00
Q1,200,000.00
Q15,000.00
Q 5,000.00
Q2,000.00
Q15,000.00
Q 20,000.00

Q
Q 394,999.60
Q 740,624.25

Q 1,135,623.85

Nota: gran parte de los materiales seran recursos con los que cuenta la finca, tales como: piedra, madera.
Debido a eso gran parte de los ya mencionados materiales no estan dentro del presupuesto.




5.14. CRONOGRAMA DEL TIEMPO DE
EJECUCION
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CONCLUSIONES

Se elabord un anteproyecto que enfatiza el
proceso del café, estos a su vez se
integran con atractivos turisticos que se
relacionan con la ecologia dando como
resultado un disefio ecoturistico.

A manera de lograr una adecuada
integracion entre industria y ecoturismo
se llevé a cabo un proceso de disefio en
el que la industria de café y areas
turisticas mantengan una relacién
confortable, generando con ello los tours
en direccion al beneficiado himedo y
beneficiado seco y estos a su vez, con
relacién hacia areas de turistas.

Se determina que si es completamente
compatible la integracion de la industria
de café con el concepto de turismo, pero
a su vez se promueve una integracion
con el aspecto ecolégico.

Se tomaron en cuenta reglamentos sobre
seguridad industrial, estos aplicables a la
industria del café, asi también
reglamentos sobre el INGUAT para el
disefio de areas para albergar turistas.

Los proyectos de ecoturismo deben
contribuir a preservar, promover y valorar la
cultura local y los conocimientos colectivos
de las comunidades.

RECOMENDACIONES

Se recomienda que los materiales
utilizados para las instalaciones y la
infraestructura turistica y las tecnologias
para los servicios han de preservar medio
ambiente.

Se recomienda capacitar a miembros de la
comunidad para operar y administrar el
negocio turistico.

El documento se enmarca dentro de un
estudio de prefactibilidad, concluyendo
con la realizacion del anteproyecto el cual
al momento de llevar a cabo su
ejecucion, debera ser estudiado vy
analizado nuevamente por profesionales
a manera de determinar la demanda que
pueda existir en ese momento.

Durante la temporada de bajo turismo se
recomienda contactar a estudiantes
universitarios y estudiantes de colegios a
manera de programar visitas frecuentes y
a la vez crear motivacion por medio de
paquetes en oferta.

Se recomienda proponer un area
especifica de reforestacion, esto segun la
cantidad de tala de arboles que en el
proyecto se pueda llevar a cabo.
Tomando en cuenta que el area de
reforestacion debera estar situada a
manera que no darie el cultivo del café.
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,
LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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CENTRO INDUSTRIAL CAFETALERO ECOTURISTICO PARA CAFE EXCEPCIONAL DE EXPORTACION, FINCA MONTE CRISTO,

LA LIBERTAD, HUEHUETENANGO.
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( BENEFICIO REMODELADO EN FINGA MONTECRISTO
‘. BENEFICIO TECNIFICADO ESCALA: 1/ 100

PROPUESTA FACTIBLE SEGUN DATOS ANACAFE,
DEPTO. DE POST COSECHA. DIBUJO CARLOS CHACON

RECIBIDOR SEMISECO
PARA CAFE MADURO \éT
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SECCION DE BENEFICIO SECO Y TOSTADURIA

con chimenea de eniriamiento evaporativo

ESCALA : 1/ 100

SECCION DE BENEFICIO SECO Y TOSTADURIA

con sistema de torre ade viento ESCALA : 1/ 100

PLANO NO. 76
FUENTE: ELABORACION PROPIA
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CUNETA

GABARITO CALLE HACIA BOUNGALOWS

ESCALA : 1/ 125

CUNETA m

GABARITO CALLE SECUNDARIA

ESCALA: 1/ 125
FUENTE: ELABORACION PROPIA
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CALCULO ESTRUCTURAL

PREDIMENSIONAMIENTO DE COLUMNA 0.20

a. maximo = 0.0015 x AT x # de niveles

b. minimo = 0.0010 x AT x # de niveles 0.20
para una modulacion de 4.5 x 4.5 en un edificio de 2 niveles

a. maximo = 0.0015 x 20.25 x 2 = 0.06
b. minimo = 0.0010 x 20.25 x 2 = 0.04 .

PREDIMENSIONAMIENTO DE VIGA : .
h

ﬂo::c_m:_ = peralte de <._@m
b = ancho de viga

b=05 xh
h = distancia entre columnas / 12

para una modulacion de 4.5 x 4.5 seria :
h=43/12 = h =0.35

b=05x035= b=0.17

PREDIMENSIONAMIENTO DE LOSA

t = espesor de losa

n = luz interior

|
m = |uz interior ~
|
|

EJEMPLO DE MODULACION

PLANO NO. 78
FUENTE: ELABORACION PROPIA

PREDIMENSIONAMIENTO DE LOSA
t=2(m+n) / 180
para este caso seria :
t=2(43+4.3 )/180
t= 0.09 t= 0.10

grosor de losa

45M
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CAMARA DESARENADORA

ATANQUE DE CAPTACION
DE AGUA

TANQUE SEDIMENTADOR FILTRO PERCOLADOR

TANQUE DOSIFICADOR

CAJA CON REJILLA

@)

LOS LODOS SECOS SE SACARAN POR
MEDIO DE UN VEHICULO, ESTOS PUEDEN
SERVIR COMO RELLENO.

LECHO SECADOR DE LODOS

CAMARA DESARENADORA
TAPADERADE
concrerg . REJILLA

lgzs DE TRATAMIENTO

K\P@Z,ZBAEE:OZ

LECHO SECADOR DE LODOS CUBIERTA DE VIDRIO

>

SMZMZ\DM.D%

SERVIDAS PVC 8"

REULLA

REMUEVE MATERIALES

FLOTANTES GRUESOS EL

MATERIAL RETENIDO SE e

EHERRROSCUEMA. REMUEVE MATERIAL MINERAL
PESADO; LA ARENA USADA SE
UTILIZA GOMO RRELLENO

PLANO NO. 79
FUENTE: ELABORACION PROPIA

Tisoere et aTe
TLL0E CoNTACTO

B OQOO QOO OQNWO

VENTILACION

LECHO SECADOR DE LODOS CUBIERTO.
CON VIDRIO.

S S mestiSaiont)
Oreenes ) ()
pelaticaiizerc

TANQUE DOSIFICADOR:
REGULA LA PERSION Y DESCARGA
DE LA BOQUILLAS

FILTRO PERCOLADOR:
LAS AGUAS NEGRAS ESCURREN SOBRE

TANQUE INBOLT:

LOS SOLIDOS QUE SEDIMENTAN SE

DESLLIZAN DESDE LA CAMARA SUPERIOR

DE SEDIMENTACION A LA CAMARA INFERIOR

DE DIGESTION. DONDE SON 'SOBRE LAS PIEDRAS,

DESCOMPUESTOS POR LAS BACTERIAS Y

OTROS ORGANISMOS,

(CSECCION DE PLANTA DE TRATAMENTO

SECALOS LODOS Y HUMUS DIGERIDOS:
LOS LODOS SECOS SE USAN PARA
DESARROLLAR SUELOS O COMO
RELLENO.

EL HUMUS FLUYE A LOS LECHOS DE
SECADO REMUEVE EL HUMUS
DESPRENDIDO DEL FILTRO
PERCOLADOR
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/ISTA DE LA FINCA MONTE CRISTO

EINCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 81
. FUENTE: ELABORACION PROPIA
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STA DE CURVAS DE NIVEL FINCA MONTE CRISTO

NCA MONTE CRISTO, HUEHUETENANGO

PLANO NO. 82
. FUENTE: ELABORACION PROPIA
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