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|, PROTOCOLO

1.1 INTRODUCCION:

El Siguiente trabajo trata sobre la realizacién
de un anteproyecto llamado: “CENTRO DE
PRODUCCION, VENTA Y EXPOSICION
DEL CHOCOLATE TRADCIONAL DEL
MUNICIPIO DE MIXCO.

Aqui se encuentra los antecedentes del
proceso artesanal del chocolate, los objetivos
gue se quieren alcanzar para la elaboracion

del centro artesanal.

También se encuentra como surge la
necesidad; teniendo una justificacion de la
necesidad y que metodologia vamos a
utilizar para la investigacion con el fin de
poder realizar el anteproyecto sin ninguna
dificultad.

Se realizo un andlisis de toda la informacion
recopilada, elaborando asi el referente
tedrico que se basa en la arquitectura
prehispanica de Mixco Viejo, ahi surgid la
cultura pocoman, ellos fueron los primeros

en realizar el proceso del cacao.

En el referente conceptual un glosario de
conceptos relacionado con la produccion del

cacao en Guatemala.

En el referente legal es un analisis de las

leyes del patrimonio cultural de la nacion vy el

‘ Facvultad
Arquitectura
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reglamento de construccién del municipio de

Mixco.

En el referente contextual es un analisis
sobre el contexto urbano, el andlisis
ambiental del terreno donde se construirda en

anteproyecto en un futuro dado.

Toda esta recopilacion de datos nos ayuda a
disefiar la propuesta arquitecténica, con un

presupuesto estimado.

1.2 ANTECEDENTES:

En el Municipio de Mixco desde la época

colonial se producia las pastillas de

chocolate para elaborar la bebida dulce.

En los afos 50’, Dofla Olga Gémez de Bran

cuenta:

“Que veia como su mama formaba las
pastillas de chocolate para hacer la
bebida dulce, que hace famoso al pueblo
de Mixco. Ella a los 16 afios ya ayudaba a
prepararlo y a transportarlo en picop a la
capital para venderlo”. !

“Eramos proveedores del gobierno de
Castillo Armas”, recuerda, “y nos
compraban para los estudiantes de la
Politécnica, para el Hospital Militar y para
la Guardia de Honor”.?

Ahora ella tiene 69 afios y sigue con la

tradicion.

! Entrevista realizada por Luis Pos a Olga Bran.

? Entrevista realizada por Luis Pos a Olga Bran.
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Universidad de San Caros.

El afo del 2009 el proceso de elaboracion
del chocolate se convirti6 en Patrimonio

Cultural Intangible de la nacién

Actualmente en el municipio de Mixco no
hay escuelas, ni talleres especializados que
ensefien el arte de hacer un buen chocolate,
sino que el conocimiento se transmite de

generacién en generacion.

1. 3OBJETIVOS

1. 3.1 Objetivo General

» Elaborar un anteproyecto de un
centro de produccion, exposicion y
venta del chocolate, para que las
personas puedan seguir con la

tradicion.
1. 3.2 Objetivos Especificos

» Disefar un espacio adecuado a nivel
de anteproyecto para la produccién
del chocolate tradicional de Mixco, asi
como a las mujeres mayores que son
las generadoras de la produccion del
chocolate.

» Diseflar una area de museo para
gue los visitantes puedan observar
todo el proceso artesanal que lleva la
produccion del chocolate.

» Diseflar una area de capacitacién a
nivel de anteproyecto, para que el

proceso artesanal no pierda su

esencia cultural en la comunidad
mixquefia y que otras generaciones a
futuro se puedan capacitar.

» Aplicar elementos de una
arquitectura de la época postclasica

de la cultura pocoman de Mixco Viejo
1. 3.3 Impactos

» Proteger y fomentar el derecho de la
comunidad Mixquefia a su identidad
cultural de acuerdo a sus tradiciones,
a través de la propuesta
arquitectonica

> Desarrollar el interés cultural,
comercial y turistico del proceso
artesanal del chocolate en todo pais.

» Creaciébn de un espacio adecuado
para la preparacion del chocolate libre

de bacterias.

1.4 TEMA:

CENTRO DE PRODUCCION, EXPOSICION
y VENTA DEL CHOCOLATE TRADICIONAL
DEL MUNICIPIO DE MIXCO.
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1.5 DELIMITACION DEL PROBELMA:

151

Universo

Delimitacién  Espacio/ tiempo/

1.5.2 Espacio

La ubicacion del proyecto sera en el area de
mas influencia turistica que tiene el Municipio
de Mixco con el fin de que se conozca este

proceso artesanal.

1.5.3 Tiempo

Este proyecto de graduacién se tiene como
meta terminarlo en 1 afio con un propdsito

de llegar a realizar el anteproyecto.

1.5.4 Universo

El municipio de Mixco cuenta con una
poblacion de 403, 689 habitantes, en una
superficie de 132 kilébmetros cuadrados de
extension territorial, lo que equivale a 3,058
habitantes por kildémetro cuadrado.® De

cuales son 54 mujeres que trabajan el

% censo del Instituto Nacional de Estadistica, INE, indica que al
afio 2002

a
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Gréfica 3: elaboracion propia

En el Municipio de Mixco, a aumentado el
crecimiento notablemente de los habitantes,

en cuanto han pasado los afios. Entre el afio

* La Casa de la Cultura de Mixco realizo un inventario afio
2009

CHIVI I"RANCO
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1950 al afio 2002. Se ha observado el
aumento de la poblacion mixquefia. (Grafica
1) La tasa de crecimiento poblacional del afio
1950 al afio 2002 tienen porcentaje de
3,425.73% es un aumento muy grande en los
Ultimos afos. (Grafica 2.)Este crecimiento de
la poblacién se ha notado por el crecimiento
del municipio como se ha observado en el
area comercial. La tasa de crecimiento de la
poblaciones es un 135.7% del afio 1986 al
ano 2002.
proporcionar un  dato

(Grafica 3) Esto puede
importante  al
anteproyecto del centro de produccion,
exposicion y venta del chocolate tradicional
de Mixco. Con el propésito de tomar en
cuenta para cuantas personas puede ser
capaz el centro de produccion artesanal del

chocolate.

1.5.5 Delimitacién Temporal

El funcionamiento del CENTRO DE
PRODUCCION, VENTA Y EXPOSICION
DEL CHOCOLATE TRADICIONAL DE
MIXCO, estard proyectado segun el tiempo
de vida util de la edificacion que sera de 20
afios. Con esto se estard asegurando tener
un buen funcionamiento de la edificacién sin

dificultades y un buen servicio.

Yury Yapira AcHivi Franco '

1. 6 JUSTIFICACION:

Aunque el chocolate se fabrica en cientos de
comunidades guatemaltecas, el proceso de
produccion en el municipio de Mixco esté a
cargo fundamentalmente de las mujeres
adultas, siendo totalmente un proceso
artesanal. Para la elaboracion del tradicional
chocolate Mixquefio se elabora de la
siguiente manera: Se almacena las semillas y
el azUcar en costales apilados en una
habitacion fresca y oscura; luego se
guebranta para sacar el fruto; se prefiere
tostar las semillas en un comal a fuego lento,
se trituran en molinos en muchos casos
manuales; se Usa paletas de madera y
recipientes de aluminio, se palmea la masa
de chocolate sobre un petate, que es la

forma tradicional.

1. Foto: José Luis Pos
Olga de Bran muestra las semillas de
cacao, las almendras y el aztcar que
utiliza para preparar el chocolate de Mixco.

En la actualidad en el Municipio de Mixco no
cuenta con talleres o escuelas especializadas
para el proceso artesanal del tradicional

chocolate, cada artesano trabaja en su casa

Facultad
Arquitectura
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domiciliar, 'y carece de area de

comercializacion.

Con la Construccion del “centro de
produccion, venta y exposicién del chocolate
tradicional del Municipio de Mixco” se tendra
un espacio adecuado y funcional para el
proceso artesanal del chocolate.

Se realizara una edificacion limpia, con una
zonificacién adecuada para todo el proceso
artesanal. Los artesanos del municipio
tendran un lugar fijo, con locales y toda la
magquinaria necesaria para la trituracion del
cacao. Generando empleo y fuentes de

ingreso para la comunidad Mixquefa.

Este proyecto tiene como proposito
fomentar, proteger y divulgar la cultura
nacional, reconociendo el derecho de las
comunidades a su identidad cultural de
acuerdo a sus tradiciones; el proceso
artesanal del chocolate Mixquefio. Se declar6
Patrimonio Cultural Intangible de la Nacion,
por el Ministerio de Cultura y deportes, el 5
de agosto del 2,009.

‘ Facultad
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1. 7METODOLOGIA:

Para la elaboracion del anteproyecto se
necesita realizar una investigacion  del
técnicas e

problema, se necesitan

instrumentos.
Técnicas:

Observacion

Fuentes bibliograficas
Entrevistas
Encuestas

Fotografias
& videos
v Instrumentos:
& Cuaderno de notas
Fotografias
videos
Ficha de entrevista

Fichas de encuestas

Céamara
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SOLUCIONES DEL
PROBLEMA

PLANTAMIENTO DEL
PROBLEMA

NECESIDAD

VISITA DE CAMPO CONSULTAS

BIBLIOGRAFICAS

FOTOS
ENCUESTAS
ENINAYNZN
VIDEOS

DATOS DEL MUNICIPIO
ANTECEDENTES
DATOS GEOGRAFICO

RECOPILACION DE DATOS

PROTOCOLO

ANALISIS DE SITIO
CASOS ANALOGOS
PROGRAMA DE NECESIDADES

ANTEPROYECTO

Grdfica 4: elaboracién propia
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7. PEFEPENTE H|§1’O/|Q|CO mas tempranas de esta produccion de

espuma se encuentra en el Vaso de

2 1 EL CACAO EN LA Princeton, del Clasico tardio.
CIVILIZACION MAYA Cristébal Col6n fue el primer europeo en

tener contacto con el cacao. En 1502,

En las culturas prehispanicas se empez6 a o
. durante su cuarto viaje, se encontraron una
utilizar el cacao, como ofrendas o para _
o canoa muy grande cerca de la isla de
colorear el cuerpo. Desde los inicios de la _
. Guanajé en las costas de Honduras. Donde
cultura hace unos 3500 afios, Los Mayas _ _
o decomisaron la mercancia que incluia
constataron el uso del cacao en historias _
] o cacao. Impresionado por el valor que los
orales, esculpido en Jade y Obsidiana entre _ )
) o o indigenas le daban a las semillas de cacao "
otros materiales, ceramica y los intrincados
o Ellos parecian guardar estas almendras, a
cédices que exaltaban al cacao vy _
) ) un gran precio, cuando una de ellas se caia,
documentaban su uso en rituales y la vida
o todos se lanzaban al suelo para
diaria. ] )
recuperarlas como si fueran las pepitas de

“La palabra cacao se origina del vocablo Maya sus ojos" 6

Ka'kau', al igual que las palabras Mayas
Chocol'ha y el verbo chokolaj "beber
chocolate juntos", fueron adaptados siglos
después por los aztecas. Los mayas creian
gue el ka'kau' fue descubierto por los dioses
en una montafia que también tenia otras
delicadezas usadas por los Mayas. De
Acuerdo con la Mitologia Maya, Hunahpu le
dio el cacao a los Mayas, después de que el
hombre fue creado del Maiz, por la abuela
Ixmucané”.’

Un Gobernante prueba la temperatura de su
chocolate en esta pintura del Clasico Tardio
Maya, vaso del Petén; note los tamales,
cubiertos con salsa de chocolate abajo de él.

El Chocolate se hacia con cacao tostado y

Los Mayas celebraban un festival anual en
Abril en honor al dios del cacao.

La mas antigua prueba data del Preclasico
Temprano, por restos de madera en una
cueva de Honduras. Los Mayas tomaban su
chocolate caliente y espumoso la cual

conseguian al pasar de un vaso a otro o

usando un molinillo. Una de las Imagenes FUENTEhttp://elotroladodelahistoria-

lahistoria.blogspot.com/

® Bogin 1997, Coe 1996, Montejo 1999, Tedlock 1985 ® escrito por ferdinando colén

Facultad
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molido, agua y especias, siendo éste su uso
mas importante, aunque fue usado como
moneda en el Post Clasico. El valor del
cacao como moneda consistia en: Un
tomate grande valia un grano, un huevo de
pavo 3 granos, con 4 granos se compraba
una calabaza, 100 granos se compraban un
conejo o un polluelo de pavo, y 1000 granos

un esclavo.

Los mercaderes Mayas, lo intercambiaban
Jade,

ceremoniales.

por ropa, Obsidiana 'y Plumas

Los Agricultores lo
transportaban en sus espaldas o en canoas
para secarlo y venderlo a los Mercaderes
mas poderosos lo llevaban tan lejos como a
Teotihuacan, introduciéndolos al chocolate,
asi como a la Cultura Taina del Caribe y los

Quechuas de Suramérica.

2.1.2 CIVILIZACIONES EN
MESOAMERICA

Los mayas tuvieron civilizaciones en toda
Mesoamérica. En donde cada ciudad maya
tuvo su mayor esplendor en los periodos: el
periodo Pre-clasico que es del afio 500 AC
afio 250 DC. El periodo clasico del afio 250

Yury Yapira AcHivi Franco

al afio 900 y el periodo Pre-Clasico del afio
900 al afio 1502.

Las ciudades se relacionaban por medio del
comercio el mapa No.1 Podemos observar
la localizacion de las ciudades mayas. Ahora
esas ciudades son zonas arqueoldgicas
donde se puede apreciar la riqueza de la

arquitectura.

ZONAS ARQUEOLOGICAS

O Ciudades
— Carretoras
-=+ Caminos de terraceria

MAPA No.1

FUENTE http://alfakalevala.wikispaces.com

2.1.3 CIUDADES DE
MESOAMERICA EN EL PERIODO
POSTCLASICO

En Guatemala tenemos durante este
periodo los sitios como Utatlan, Iximché, y
Mixco Viejo localizados en el altiplano del
pais donde se asent6 el mayor numero de
Durante este

pobladores. periodo se

a

Facultad
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asentaron en rios, montafas y valles donde
mantenian una relaciéon con las tierras bajas

de la costa.’

2.1. 4 MIXCO VIEJO

Situado en San Martin Jilotepeque,
Chimaltenango sobre una meseta rodeada
de altos precipicios, dentro de los cuales
corren los rios Pancaco y Pixcaya afluentes
del Motagua esta ciudad pocoman fue de

gran esplendor en el periodo Postclasico.

Esta civilizacibn maya se caracterizo por
tener una arquitectura muy parecida a la
arquitectura de Tikal, Peten. Ciento veinte
estructuras en  total conforman el
conglomerado arquitecténico. Cuenta con
dos campos de juego de pelota y una muralla
de piedra que rodea al conjunto, la cual fue
erigida como defensa adicional contra
posibles ataques, lo cual hizo sumamente
dificil la conquista de la ciudad por parte de
Pedro de Alvarado y sus tropas. Finalmente
Mixco Viejo se rindié ante el poderio espafiol
y la ciudad fue quemada. Esto provoco que

Mixco Viejo se trasladara a la villa de Mixco.

Los pocomanes se caracterizaron también
por la cerdmica no se puede identificar los

cambios que se tiene en los periodos por

’ Diana Maritza Gonzélez Fuentes, Tesis Mixco Viejo

‘ Facultad
Arquitectura
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medio de la ceramica. Los tipos de la

ceramica se dividen en:

Blanca sobre rojo

Roja sobre bayo

Roja pulida

Negra pulida
policromada

Vidriada verde Moldeada
Micécea

Arenosa fina

Arenosa fina pintada

Arenosa gruesa

V V V V V V V VYV V V V

Arenosa gruesa pintada

2.2 REFERENTE TEORICO

Para el efecto del estudio de la arquitectura
se describira el tipo de tipologia, asi como
los materiales que se utilizaron en la ciudad
maya con el propésito de aportar riqueza y
cultura al anteproyecto del CENTRO DE
PRODUCCION, EXPOSICION Y VENTA
DEL CHOCOLATE TRADICIONAL.

@ USAC
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» Mixco Viejo es un asentamiento pelota representa el descenso al
politico urbano del periodo postclasico inframundo, la lucha entre el bieny el
(900 a 1524 DC) es una ciudad mal.

rodeada de rios y barrancas con
edificaciones con muros escalonados
en la mayoria eran de basamentos de
piedra. Algunos edificios estan
orientados segun los rumbos
astronémicos.

» Existen mas de 90 estructuras
distribuidas en 12 grupos en los
cuales se identifican: templos, casas

de habitacion, altares, dos juegos de
pelotas, cimientos, muros defensivos, Lﬂ:ﬁﬁlt}; :,::;':?ﬂf:eﬁ::;scom
plataformas con graderios, etc.
Las piramides se identifican por sus B oy ESCALEANER
partes: ;
» BASAMENTO: un gran zoécalo largo y
continuo que sirve para una
construccion. Puede ser una
plataforma escalonada o una piramide
truncada.
» ALFARDA: cada uno de los dos

madero o pares que forman una

pendiente.

» ESCALINATA: escalera exterior de un
solo tramos puede ser una
escalinata saliente o remetida simple

con alfardas.

» El juego de pelota con orientacién

norte-sur tiene dimensiones de Imagen foto del juego de pelota actual

FUENTE h// www.ciudadesmayas.com
50.00 x 25.00 mts. Este juego de

Yury Yapira AcHivi Franco ‘ Facultad <
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MATERIALES

» Los materiales utilizados en Mixco
viejo fueron: la piedra que es el
material  principal del sistema
constructivo. La piedra de los
edificios tiene una caracteristica
especial que brilla por los minerales
que posee.

» LA CAL: fue utilizada como mortero
y como estuco mezclado con arena.

» LA MADERA: material utilizado de la
naturaleza ligera y resistente a la
flexién. Utilizados en algunos sitios
para dinteles

> TIERRA Y ARIDOS: los Aaridos
utilizados como carga para mortero,
estuco y rellenos. La tierra de color
café rojizo se utilizd para repellos y
enlucidos primitivos de los muros de
las viviendas.

» CUBIERTAS VEGETALES: terrazas
o tejidas en una armazén de madera
con pendientes con pronunciada
inclinacion, utilizandolas para brindar

proteccion.

‘ Facultad
Arquitectura
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Imagen foto de la piedra laja utilizada en las piramides
FUENTE h// www.ciudadesmayas.com

2.2 REFERENTE CONCEPTUAL

2.3.1 CULTURA EN GUATEMALA

La Cultura de Guatemala esta fuertemente
influenciada por la civilizacion maya y por los
colonos espafoles del Siglo XVI. La
influencia de los indigenas también es a dia

de hoy uno de los tesoros de esta region.

En Guatemala los primeros habitantes
crearon la  civilizacion maya, esta
extraordinaria civilizacion, en la cual se
dieron lugar las mas diversas
manifestaciones culturales como
arquitectura, escultura, pintura, astronomia e
importantes conocimientos matematicos, se

desenvolvi6 en selvas tropicales, en



http://guatemala.costasur.com/index.html
http://guatemala.costasur.com/es/historia.html
http://guatemala.costasur.com/es/region-de-izabal.html
http://www.ciudadesmayas.com/
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escarpadas montafias, asi como en planicies
inmensas, y ha llegado hasta nuestros dias a
través de sus ciudades, templos, palacios,
estelas, altares, murales y cddices, entre

otros objetos

Durante este periodo colonial, que durd casi
300 afios, se destaco principalmente en la
produccion agricola. Sus principales recursos
fueron la cafla de azucar, el cacao, las
maderas preciosas y tinta de aiiil para tefir

textiles.®

2.3.2 CULTURA
GUATEMALA

POPULAR DE

Los paises de América Latina son muy ricos
en producciones culturales de caracter
tradicional, en particular los que agrupan un
fuerte contingente de poblacién indigena,
heredera de las altas civilizaciones del
pasado prehispanico, y que ademas,
alcanzaron un alto desarrollo cultural durante
los siglos de dominacion espafiola.
Guatemala, que pertenece al area cultural
denominada Mesoamérica, ofrece una de las
manifestaciones de tradiciones populares

mas originales e irrepetibles del continente.

Este ancestro cultural guatemalteco se nutre

de distintas fuentes formadoras, las cuales,

8 www.deguate.com “La cultura de Guatemala”
6 May, 2008

Yury Yapira AcHivi Franco '

como rios profundos, se hunden en el tiempo

en varias direcciones.

La cultura popular tradicional de Guatemala,
atendiendo a sus fuentes de origen, puede
dividirse en tres grandes ramales: en el
todas las

primero se agrupan

manifestaciones de raiz indigena
prehispanica. En el segundo, todas las que
surgieron durante la dominacién espafiola,
con fuertes pinceladas arabes y que por ello
pueden llamarse coloniales. Y en el tercero,
las que, sin ser indigenas ni coloniales, se
arraigaron gracias a la penetracion de

influencias de otro tipo a partir del siglo XIX. °

Los elementos concretos de estas fuentes
son: trajes, ceramica, musica, literatura,
entre otras, que se han vuelto propios gracias
a los distintos procesos histéricos que han
matizado nuestro pais, y llegan en la
actualidad como una sintesis cultural de

fendbmenos provenientes de nuestras raices.

2.3.3 GENERALIDADES DE LA
CULTURA POPULAR GUATEMALTECA
Para su mejor comprension y siguiendo un

orden logico, la cultura popular guatemalteca

puede ser agrupada en tres grandes ramas:

2.3.4 CULTURA POPULAR ERGOLOGICA
O MATERIAL:

® Documento de apoyo “ LEYENDAS DE GUATEMALA 2009

Facultad
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Comprende todos aquellos fendmenos
tradicionales cuyo elemento definidor es lo
material: las artesanias en general (ceramica,

tejidos y trabajos en madera, entre otros).
2.3.5 CULTURA POPULAR SOCIAL:

Comprende todos aquellos fenémenos de
tipo tradicional que permiten aglutinar
socialmente a la comunidad; de cohesionarla
elementos

alrededor de comunes

compartidos (fiestas, bailes, mercados,

ferias, ceremonias y otras).™°
2.3.6 CULTURA POPULAR ESPIRITUAL:

Comprende todas aquellas manifestaciones
del hombre popular guatemalteco, en las que
expresa su sentimiento a traves de la
creacidn, sus aspiraciones, su arte y su
ciencia (literatura, musica tradicional, arte

popular y saber popular).

Esta division, que responde a la clasificacion
etnografica clasica en antropologia, debe ser
considerada globalmente y no cada sector
por separado, ya que los tres obedecen a
interrelaciones que se desarrollan en la
realidad concreta. Asi, una pieza de ceramica
pintada de Antigua Guatemala (un pajaro
pintado de Jesus Rodenas, por ejemplo), se
cataloga como parte de la cultura popular

ergo ldgica, porque predomina el elemento

'® Garcia Escobar, Carlos René , La Cultura popular
tradicional del departamento de Guatemala

‘ Facultad
Arquitectura
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material, pero es generador de aspectos
sociales (cultura popular social), y expresa la
creatividad méas excelsa dentro de la cultura
popular guatemalteca (cultura popular
espiritual). De ahi se confirma, que en la
realidad objetiva, las manifestaciones de
cultura no se encuentran aisladas sino

interrelacionadas.*!
2.3.7 ARTE POPULAR:

Arte realizado por el pueblo y para el pueblo,
generalmente de una manera andénima con
finalidad decorativa y con materiales simples
y de escaso valor material. Corresponde a un
pueblo y a una delimitacién geografica, pero

no a un periodo histérico.

El arte popular no tiene épocas y la
continuidad de formas, colores, temas y
procedimientos son caracteristicas propias.
No se identifica la persona del autor, pero
puede clasificarse por escuelas o grupos

locales.*?
2.3.8 ARTESANIAS POPULARES:

Los guatemaltecos han heredado de sus
antepasados indigenas un prodigioso sentido
del color, que se evidencia en los tejidos,
trajes tipicos, alfareria, cesteria, joyeria,
mercados

mascaras Yy mascarones,

regionales, celebraciones religiosas, juegos,

" Documento de apoyo “ LEYENDAS DE GUATEMALA 2009”
2 Documento de apoyo “ LEYENDAS DE GUATEMALA 2009”
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danzas y masica.
El arte del tejido, transmitido por pueblos
como el de los quichés o el de los
cakchiqueles, se conserva con gran fuerza
en el occidente de Guatemala. Con telares
de mano se fabrican labores de brocado; es
decir, que al mismo tiempo que tejen sus
telas, van construyendo los motivos
ornamentales (quetzales, otros péjaros
estilizados, grecas, flores) dispuestos sobre
una amplia gama de rojo, turquesa, amarillo,
verde, azul, morado, etc.
Son famosos los ponchos de Momostenango,
gruesas telas de lana de suntuoso colorido.
Blusas, camisas, pantalones, sacos,
tocoyales, refajos, manteles, servilletas,
faldas y telas para cortinas, son algunos de

los productos de esta artesania textil.

La ceramica también es reconocida por su

calidad y hermosas formas. Son
representativas de este arte las grandes
tinajas decoradas de Chinautla; las tazas,
platos, jarrones, floreros en colores verde
jade, castafio, amarillo o policromos, de la
ciudad de Antigua Guatemala, y los bellos

patitos (jarras) decorados de Jilotepeque.

Otros articulos de la alfareria popular son las

ollas, escudillas, sartenes, batidores,

comales, fuentes y apastes. La cesteria tiene

Yury Yapira AcHivi Franco '

importantes centros de produccién; se
destacan las de varios tipos de El Petén,
tejidos con finos bejucos o trabajadas cafias
de bambu. Son tipicas las esteras
denominadas "petates", las paneras, posa
fuentes, costureros, alhajeros y cestas en

miniatura hechos de palma o de tul

La jugueteria nativa se destaca por sus
mufiecos de barro policromado, de trapo,
pintados con anilinas disparatadas, y de
doblador (chala); pitos o guilos (silbatos de
barro) con forma de mufiecos y de péjaros,
vajillas de barro y hojalata en miniatura,
guitarritas, violines, acordeones, payasos de
trapo y de madera pintada, con simples
dispositivos de movimiento.
Los trabajos en oro y plata también llevan el
sello de sus antepasados aborigenes,
fabricando aretes, collares, pulseras,
prendedores, cortapapeles. También son
verdaderas joyas populares las cajas
multicolores de Amatitlan, hechas de una
leve capa de madera, asi como mascaras,

jicaras y los cochinillos labrados de Rabinal.

Los mercados de la capital, y los regionales,
mas tipicos, se muestran llenos de color, de
ingenio popular, y de tradiciones seculares.
Por ejemplo, en visperas de Nochebuena los
mercados se inundan de flores de pascua,

hojas de pacaya, sartas de manzanilla,

Facultad
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arbolitos de pino, pie de gallo, y de diversos y
pintorescos materiales.
En el occidente guatemalteco los indigenas
conservan muchas tradiciones, referidas a
ceremonias religiosas, a juegos como el
llamado "pato volador" (especie de gimnasia
acrobdtica), y a la ejecucion de su musica en
sus propios instrumentos: el Tun, las
chirimias y los tambores.
Entre las principales danzas aut6ctonas
figuran las del torito, del venado y la
conquista. La marimba, instrumento de
percusion, es una expresion nacional de
Guatemala, y el son, es el baile popular del

pais.

Es un pais donde podemos encontrar
bibliotecas y museos, la mayor parte de ellos
en la Ciudad de Guatemala, donde podemos
encontrar la Biblioteca nacional y el
interesantisimo Museo de Arqueologia.
También la ciudad cuenta con un importante
namero de museos privados.
La literatura y la muasica también destacan en
este pais, en el segundo de los casos
destacamos la musica garifunas, una muasica

tropical, aunque también encontramos varios

‘ Facvultad
Arquitectura

Yuuy Yaoira AcHivi Franco

estilos, muchos de ellos fruto de la fusion de

la mUsica europea con la musica indigena. **

2.3.9 MUNICIPIO:

Es una comunidad de  personas
preferentemente de familias, situadas en un
mismo territorio, para la satisfaccion de las
necesidades originadas por las relaciones de

vecindad.

Es una entidad de derecho publico que
constituye todas las personas residentes en
un distrito municipal. Goza de autonomia
para darse sus autoridades y ejercer, por
medio de ellas, el gobierno y la

administracion de sus propios intereses™
2.3.10 MIXCO:

Es un municipio del departamento de
Guatemala, localizado en la Republica de
Guatemala. Se encuentra ubicado en el
extremo oeste de la ciudad capital. Se
localiza a 90° 34' de longitud oeste y 14° 16'

de latitud norte, con un area total de 132 km?

”

La palabra Mixco viene del Nahuatl
Mixconco, que significa “Lugar Cubierto de
Nubes”.

2.3.11 CHOCOLATE TRADICIONAL:

'3 Camposeco Mateo, José Balbino (Autor Principal)
Artesanias populares en Guatemala: breves apuntes
histéricos.

* Historia de la Municipalidad de Mixco
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Es una mezcla de cacao que lo doran en
comal, después se tritura en molidos para
luego proceder en la elaboracion de una
pasta y por ultimo se elaborar la bebida

dulce.
2.3.12 MOLINO:

Maquina para triturar cualquier material,
desde granos (semillas) para elaborar
harinas, hasta piedras para hacer grava. El
equipo puede funcionar con una fuerza
motriz generada por viento, vapor o un motor

eléctrico o de combustién interna.®

2.3.13 TRADICION: Tradicion es el conjunto
de patrones culturales que una generacion
hereda de las anteriores, usualmente por

estimaciones valiosas.
2. 3. 14 CONSTUMBRE:

Cuando la generalidad de las personas que
integran la sociedad actia de una manera
determinada y uniforme por un periodo largo
de tiempo.*®

2.3.15 PATRIMONIO CULTURAL
INTANGIBLE:

El patrimonio cultural no se limita a las
creaciones materiales. Existen sociedades
gue han concentrado su saber y sus

técnicas, asi como la memoria de sus

1 http /iww.cuentame.inegi.gob.mx/glosario/m.aspx?tema=G
° '‘Guia de Estudio’ de Derecho Civil

Yury Yapira AcHivi Franco '

antepasados, en la tradicion oral. La nocion
de patrimonio intangible o inmaterial
practicamente coincide con la de cultura,

entendida en sentido amplio como el
conjunto de rasgos distintivos, espirituales y
materiales, intelectuales y afectivos que
caracterizan una sociedad o un grupo social"
y que, "mas alla de las artes y de las letras",
engloba los "modos de vida, los derechos
fundamentales del ser humano, los sistemas
de valores, las tradiciones y las creencias" A
esta definicion hay que afiadir lo que explica
su naturaleza dinamica, la capacidad de
transformacion que la anima, y los
intercambios interculturales en que

participa.'’
2.3.16 CACAO:

Fruta de origen tropical de su semilla se
produce el chocolate. Se cultiva en arbustos
con altura de 2 a 3 m que deben estar a la
sombra, normalmente se encuentran bajo
arboles mas grandes. El arbol del cacao da
un promedio de 10 a 15 frutos.®

2.3 17 CENTRO DE COMERCIO:

Es cualquier conjunto de transacciones o
acuerdos de negocios entre compradores y
vendedores. Es un ambiente que propicia las
condiciones de intercambio. Sin comercio no

habria movimiento en la economia.

7 ey para la proteccién del patrimonio cultural de la nacién
'8 http://www.cuentame.inegi.gob.mx/glosario/m.aspx?tema=G
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2.3 18 CENTRO COMERCIAL:

Es una construccion que estd pensado en un
espacio publico con muchas tiendas
incluyendo  espacio de diversion y
estacionamiento. Este edifico puede ser de

uno o varios pisos.
2.319 COMERCIANTES:

Son los agentes encargados de comprar y
vender productos por mayor y menor,
obteniendo sus ganancias por medio de la
diferencia entre el precio de venta y el precio

de compra
2.3.20 CENTRO ARTESANAL.:

Es un edificio destinado para la elaboracién
de cualquier proceso manufacturero, para

generar un producto.
2.3.21 ARTE POPULAR:

La expresion Arte Popular no tiene un Unico
significado puesto que es fruto de la dinamica
de diferentes campos de la gestién cultural
en el siglo XX. Pertenece a una familia de
expresiones que varian su referente segun
las tradiciones académicas, los campos de
gestion, los paises y los momentos histéricos

en los cuales se usan.

‘ Facvultad
Arquitectura
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2.4 REFERENTE LEGAL

En la elaboracién del anteproyecto un
“Centro de produccion, exposicion y venta del
chocolate tradicional del Municipio de Mixco,
estd enfocado en reconoce el derecho de las
personas y de las comunidades a su
“identidad cultural de acuerdo a sus valores,
su lengua y sus costumbres.”® Creando el
interés en las personas y el estado de
“proteger, fomentar y divulgar la cultura
nacional; emitir las leyes y disposiciones que
tienda a su enriquecimiento, restauracion,
preservacién y recuperacion apropiada” de

toda la cultura popular de Guatemala.

El estado propiciara la apertura de mercados
nacionales e internacionales para la libre
comercializacion de la obra de los artistas y
artesanos, promoviendo su produccién y
adecuada tecnificacion creando la
“Proteccion al arte, folklore y artesanias
tradicionales. La expresion artistica nacional,
el arte popular, el folklore y las artesanias e
industrias autdctonas, deben ser objeto de
proteccion especial del Estado, con el fin de

preservar su autenticidad”.”

El proceso de la elaboracion del chocolate
tradicional del Municipio de Mixco se convirtio

en un proceso artesanal, considerando este

' Articulo 59, capitulo Il cultura CONSTITUCION POLITICA
DE LA REPUBLICA DE GUATEMALA.

% Articulo 62 capitulo Il cultura CONSTITUCION POLITICA
DE LA REPUBLICA DE GUATEMALA.
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proceso Patrimonio Cultural Intangible: Esta
constituido por instituciones, “las tradiciones
y costumbres tales como: la tradicién oral,
musical, medicinal, culinaria, artesanal,

religiosa, de danza y teatro™.

La edificacion tendra una area peatonal y
vehicular, si la edificacion es de mas de mil
metros cuadrados se considera realizar un
estudio de impacto ambiental considerando
el grado de contaminaciébn atmosférica,
auditiva, visual y de otra indole. También un

estudio topogréfico del lugar.?

En caso que se tiene que talar arboles se
tiene que tener un permiso del instituto
nacional de bosques —INAB-. Si en caso el
edificio es de cinco o mas nivel se necesita

un elevador, con un céalculo adecuado®

2 Articulo 3 LEY PARA LA PROTECCION DEL PATRIMONIO
CULTURAL DE LA NACION

2 Articulo 1 Reglamento de Construccién y urbanismo del
Municipio de Mixco

% Articulo 21 Reglamento de Construccién y urbanismo del
unicipio de Mixco

Yury Yapira AcHivi Franco ‘ Facultad <
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2.5 CAS05 ANALOGOS

2.5.1 CASO ANALOGO 1
MUSEO DEL CACAO Y HACIENDA LA LUZ,
TABASCO, MEXICO.

La hacienda la luz cuenta con una peculiaridad
dentro de sus instalaciones, ya que en una de las
bodegas donde comienza el proceso para la
fabricacion del chocolate, se encuentra El Museo

S
g del Cacao y Chocolate, por lo que se trata de un
S museo vivo en el que se puede conocer la historia
= del cacao y chocolate. Asi como sus procesos de
(I transformacion. También posee areas importantes
o] como: la Plaza Artesanal y El Templo de San
3 Antonio de Padua.
(e
(]
<

El Templo de San Antonio de Padua de estilo
< gotico y los interesantes camellones chontales,
€ donde se pueden realizar paseos en lancha. El
2 museo posee arcos de medio punto con techos
° inclinados a dos aguas.
=
(8}
o)
(e
(]
<
= Los materiales a utilizar son de la region de
= tabasco como lo son: la teja, el barro, y el ladrillo,
3
S
o)
o
(8}
)
o
(%)
<
= La hacienda cuenta con mas de 50 hectareas de
= terreno, por lo que es posible encontrar todo tipo de
@ flora y fauna de la region. Asi también se ofrecen
-g recorridos turisticos donde es posible conocer la
< historia y el proceso de elaboracion del chocolate.
o
o
(8}
)
Q.
()]
<
TABLA Nol. ELABORACION PROPIA 2011 Foto tomada por: OCV Tabasco. 2011

Facultad
‘ Arquitectura Yuty Yapira AcHivi Franco
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2.5.2 CASO ANALOGO 2
CHOCOLATE NATURAL,SAN LAZARO
EN AVENIDA DE EL PAULAR, 35 RASCAFRIA,
MADRID, ESPANA.

El centro posee una area especifica de
elaboracion de los chocolates como una

S
5 area de venta y exposicién de los diferentes
g tipos de chocolate artesanal de Madrid,
S Espafia
LL
e
(8}
(]
o
<C Foto tomada por: EL OBRADOR. 2011
_ Su forma es rectangular con techo inclinado
g a cuatro aguas con ventanas, con ventanas
S  rectangulares.
L En zonas rurales y normalmente serranas
% de Madrid, se encuentra una arquitectura
©  muy popular, pobre y tardia
U) .
< Foto tomada por: EL OBRADOR 2011
_ Los materiales a utilizar son de la region de
g Madrid, Espafia se encuentra: teja en los
9 techos, con mamposteria ladrillo de barro
g con repello se utilizo un acabado de piedra
o bola en la fachada exterior. Con iluminacion
3 artificial a base de faroles.
(e
(]
<
Foto tomada por: EL OBRADOR 2011
El centro artesanal El Obrados posee una
= iluminacion y ventilacion adecuada para
2  cada ambiente. Tiene una integracion
g adecuada con el ambiente.
S
<
o
(8}
(]
Q.
()]
<

Foto tomada por: EL OBRADOR. 2011
TABLA No2. ELABORACION PROPIA 2011

Yury Yapira AcHivi Franco ‘ Facultad <
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2.5.3 CUADRO COMPARATIVO DE CASOS ANALOGOS

CASO
ANALOGOS

CA-1

CA-2

CHOCOLATE NATURAL, SAN

LAZARO

MUSEO DEL CACAO Y HACIENDA LA LUZ,

EN AVENIDA DE EL PAULAR, 35

RASCAFRIA,

TABASCO, MEXICO.

ASPECTOS POSITIVOS

En el aspecto funcional el
museo del cacao y hacienda la
luz posee wuna funcionalidad
adecuada donde se puede
observar la sectorizacion del
areas, (privada, publica y de
servicio)

La arquitectura utilizada es una
arquitectura regionalista con los
materiales de la region.

El centro tiene una integracién
con la flora y fauna; tiene
espacios abiertos y cerrados.
Posee una iluminacion vy
ventilacibn adecuada para los
ambientes

En el lugar se produce el cacao
para luego realizar la
elaboracion artesanal.

El centro de chocolate natural
San Lazaro tiene una é&rea

especifica para el area de
servicio.
Tiene una rampa para

discapacitados para su ingreso
Tiene una iluminaciébn vy
ventilacion adecuada.

En lo funcional tiene &reas
especificas de produccion,
exposicion y venta del chocolate
ya procesado

TABLA No3. ELABORACION PROPIA 2011

a

Facvultad
Arquitectura
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ASPECTOS NEGATIVOS

En museo del cacao vy
hacienda la luz esta ubicada
en una reserva ecologia de
Tabasco, México; donde si no
se tiene un adecuado uso del
lugar puede producir un riesgo
para la ecologia.

Con los materiales utilizados
de la regi6bn, en algunos
ambientes no posee un
acabado adecuado ya que
puede producir contaminacion
a algunos ambientes.

No posee un area de servicio
especifica.

No tiene un tratamiento
adecuado para los desechos,
sélidos, liquidos y gaseosos.

No tiene un tratamiento para
la contaminacién ambiental.

No tiene una proteccién para
las ventanas.

No posee espacio para

estacionamiento de servicio.
En el interior los espacios son
para los

muy  reducidos
discapacitados.
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FOTO TOMADA POR: viajeguatemala.com. 2010
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2 REFERENTE CONTEXTUAL

3.1 CONTEXTO GEOGRAFICO GENERAL:

Se hard un andlisis del area estudiada para
la realizacion del anteproyecto con el fin de
detallar variables que determinaran el
desarrollo del proyecto. Como un analisis de
la Republica de Guatemala, departamento de
Guatemala, y finalmente el Municipio de

Mixco.
3.1.1 REPUBLICA DE GUATEMALA

“‘Guatemala es la Republica de América
central situada en el centro del continente
Americano “**, limitada con el Salvador,
honduras, Belice y Meéxico, tiene una
superficie de 108,889 kms 2, esta
comprendida entre 13° y 17°47” de latitud
Norte y entre 88°14” y 92°11” de longitud
Oeste. Con una poblacion de:

14.655.189 habitantes

Su clima es célido en la costa y en los valles
y clima templado en las tierras altas, su
economia se basa especialmente en el
cultivo de: café, cebolla, flores, cilantro,
tomate y chile, en explotaciones forestales:
madera finas, chicle, crianzas de bovinos,
cerdos y aves de corral y una industria textil,

artesanal.

24 . . . . ;g
Diccionario Enciclopédico Sopena, Tomo Il

Facultad
‘ Arquitectura Yuty Yapira AcHivi Franco

OCEANA x
¥ PACIFICH

REPUBLICA DE GUATEMALA
MAPA 1.ELABORACION PROPIA. 2011

DEPARTAMENTO DE GUATEMALA
MAPA 2.ELABORACION PROPIA. 2011

3.1.2 DEPARTAMENTO DE GUATEMALA:

El Departamento de Guatemala se encuentra
situado en la regién | o region Metropolitana,
su cabecera departamental es Guatemala,
limita al Norte con el departamento de Baja

Verapaz; al Sur con los departamentos de

Escuintla y Santa Rosa; al Este con los

departamentos de EI Progreso, Jalapa y
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Santa Rosa; y al Oeste con los
departamentos de Sacatepéquez y A E =l
Chimaltenango. Se ubica en la latitud 14° 38'

29" y longitud 90° 30' 47", y cuenta con una —

extension territorial de 2,253 km cuadrados. r_:-.}__ﬂ__- ] e '|'
’ N

Municipios del departamento de Guatemala: ,_I::‘:“, r NS

1. Guatemala I _..;'} W/

2. Santa Catarina Pinula I

3. San José Pinula DEPATAMENTO DE GUATEMALA

4. San José del Golfo MAPA 3.ELABORACION PROPIA. 2011

5. Palencia

6. Chinautla

7. San Pedro Ayampuc

8. Mixco

9. San Pedro Sacatepéquez

AN
o

. San Juan Sacatepéquez

[EnY
=

. San Raimundo

[EnY
N

. Chuarrancho

. Fraijanes MUNICIPIO DE MIXCO
MAPA 4.ELABORACION PROPIA. 2011

[N
V)

. Amatitlan

[y
a1

. Villa Nueva

[y
[o2]

. Villa Canales

[EnY
\l

. Petapa

3.1.3 MUNICIPIO MIXCO

Es un municipio del departamento de
Guatemala, localizado en la Republica de
Guatemala. Se encuentra ubicado en el
extremo oeste de la ciudad capital. Se
localiza a 90° 34' de longitud oeste y 14° 16'
de latitud norte, con un &rea total de 132 km?
y temperatura a 27 ° centigrados.

Yury Yapira AcHivi Franco ‘ Facultad <

Arquitectura
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Territorialmente el municipio esta dividido en
once zonas, conformadas por colonias,
aldeas, cantones y la cabecera municipal. Sin
embargo, algunas aldeas son convertidas en
colonias, otras son lotificaciones nuevas y de
reciente poblacion, de caracter residencial.
Entre las aldeas estan: el campanero, san
José la comunidad, Lo de coy, Lo de Bran,
Lo de fuentes, El Naranjito, Sacoj, Buena

vista, El Aguacate, El manzanillo

Segun los datos del censo general de
poblacion de 1950, Mixco contaba con un
total de 11,784 habitantes, correspondiendo
a la poblacion urbana 4,181 y el area rural
7,653. Al afio de 1986 el municipio mixquefio
tenia una poblacion de 297,387 habitantes.
La informacion del ultimo censo del Instituto
Nacional de Estadistica, INE, indica que al
afo 2002 habia 403,689 habitantes, en una
superficie de 132 kilbmetros cuadrados de
extension territorial, lo que equivale a 3,058
habitantes por kildbmetro cuadrado. “El
desarrollo urbanistico del municipio de Mixco
de los ultimos afos y la tendencia de la tasa
de crecimiento de estudios anteriores
indicaban que a 1993 aproximadamente el
85% del espacio habitacional estaba

construido en el municipio”.®

% censo del Instituto Nacional de Estadistica, INE

Facultad <
‘ Arquitectura Yuty Yapira AcHivi Franco

MUNICIPIO DE MIXCO
MAPA 5.ELABORACION PROPIA. 2011

3.2.1.CONTEXTO GENERAL DEL

MUNICIPIO

3.2.2 DESCRIPCION DEL CLIMA

Temperatura: La temperatura anual
es de 19 ° a 33 ° centigrados
Soleamiento: despejado por las
mafanas tarde

Humedad: 82%

Nubosidad: el municipio presenta
pocas nubes cielos despejados

Clima: calido- templado

Vientos: 11 km/hr N

Hidrografia: en aspectos de
salubridad en cuanto al manejo de
aguas residuales por medio de
empagua que abastece a la ciudad
capital.

Topografia: Mixco esta conformado

por cerros 'y valles. También

podemos  observar las fallas
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geoldbgicas de gran angulo,
aproximadamente paralelas de 20 km
de largo, con una orientacién norte a
noreste
El municipio de Mixco por estar ubicado
cerca de la ciudad metropolitana cuenta con
transporte, centro de salud, municipalidad,
parques, polideportivos, iglesias, vias de
transporte, centros comerciales, mercado.
3.2.3 SERVICIOS PUBLICOS DEL
MUNICIPIO DE MIXCO

En el municipio de Mixco los servicios
publicos cubren la mayor parte de la

poblacién como lo veremos a continuacion:
== Agua potable:

Es por medio de un pozo mecéanico pero que
no cubre la mayor parte de la poblacién ya

en algunas areas no llega el agua potable.
== Energia eléctrica:

El municipio de Mixco es dotada de energia
eléctrica por medio de la empresa eléctrica

contando con una planta en el municipio.

== Drenajes:

En algunas areas de la poblacion no hay

drenajes y estos poseen pozos de absorcion.
== Telecomunicaciones:

El municipio con una amplia cobertura de la

empresas de telecomunicaciones como lo

Yury Yapira AcHivi Franco '

son: TELGUA, COMCEL, MOVISTAR Y
CLARO.

== Transporte:

El transporte urbano es eficiente asi como el
extraurbano, en algunas &reas urbanas es

ineficiente este servicio.
% Red vial:

En algunos sectores si esta asfaltado y en la

mayoria son calles de terraceria.
== Salud:

En el municipio existen, clinicas privadas,
centros de salud y dispensarios. Asi como

una estacion de bomberos.
g8 Mercado:

En el area existen un mercado municipal y un

mercado cantonal.
g2 Educacion:

El sector posee escuelas, institutos y colegio

Facultad
Arquitectura
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CALZADA™ tae, /¥
ROQSEMESS |7 [

% 5ANALISIS DEL CONTEXTO LRBA-
NO

El terreno esta ubicado en la 7 calle 14-58
zona 3 de Mixco Lomas del Rodeo. Esta
ubicado al limite del municipio de Mixco y
capital Metropolitana.

El acceso al terreno: tiene entrada por la
calzada Roosevelt y por la calzada San Juan.
Tiene una via alternativa que es La Mateo
flores

Los hitos méas importantes:
Calzada San Juan:
2= Centro comercial Monserrat
2= El tecolote
&2 Macdonals
Calzada Roosevelt
22 Centro comercial escala
== Super Mayen
22 Lacuracao

== Centro Espaiiol

CALZ
JUANQ""

Facultad
Arquitectura

Yuuy Yaoira AcHivi Franco

Foto No. 1 (fotografia tomada por
galasdeguatemala.com 2009) Se observa como el
trafico afecta en la Calzada San Juan.

1 il
//)/ /i ////I_ ;9

. 2011 Se

observa un hito |mportante de ubicacion en la
Calzada San .liian

Foto No. 3

FOTOGRAFIA PROPIA. 2011 se
observa en la calzada Roosevelt un hito importante
es la curacao.

Foto No. 4 FOTOGRAFIA PROPIA. 2011 La
gasolinera Shell se encuentra en la entrada de
terreno en la calzada Roosevelt.
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ANALISIS DEL CONTEXTO URBANO

Tl
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Fuente: MAGA, IGN
Edidion: Julio 2011

Sistemna de Coordenadas Geograficas
WGS 1934

Longitud: -90.5694604392

@ 7 calle, 14-58, Zona 3 de Mixco, Lomas del Rodeo
Lafitud: 14.6373225944

]
©
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5.4 ANALISIS DEL TERRENO ar

UBICACION: 7calle 14-58 2.3 Mixco Colonia S
Lomas del Rodeo. a7

El terreno tiene una area de 9,576.33 MT2.
Es un éarea verde de la colonia Lomas del N
Rodeo. El terreno posee infraestructura vial %
como, calle pavimentada de adoquin, L 7
alumbrado eléctrico, agua potable, “
electricidad, drenajes. El terreno tiene acceso
por la calzada Roosevelt y por calzada San

Juan, el lugar es de influencia comercial muy
alta.

El terreno esta ubicado en un area urbana

18'78

donde posee todo el mobiliario urbano:

Luz, teléfono, pasarelas, paradas de bus,
teléfonos publicos.

El sector cuenta con agua potable, drenajes

municipales y luz eléctrica.

159,22
176,52

La contaminacion del sector: auditiva, visual

y atmosférica

INFRAESTUCTURA
Poste de luz

Acometida de agua

Acometida de luz o

TS

Candela )
VIALILIDAD

Calle de doble via

Calle de una via

Facultad
‘ Arquitectura Yuty Yapira AcHivi Franco
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2.5 ANALISIS AMBEENTAL

CLIMA: Templando

VIENTOS PREDOMINANTES:
Noroeste 7 km/h

HUMEDAD: 92 %
COLINDANCIA

& Este: 15 avenida

& Oeste: Asamblea de Dios
& Sur: Escuela

& Norte: 6 calle (viviendas)

5 o

COMTAMIMACION %
Visual -c,fj: ”\%_/

ll'_""-.._\_\_-_rj

ll'_"‘-.._\_\___._,u
Aditiva T

-

Artmosférica '

"\T’i Soleamiento
\ Vientos

predominantes

Foto No. 7 FOTOGRAFIA PROPIA. 2011

Foto No. 6 FOTOGRAFIA PROPIA. 2011 la colonia tiene su pavimentacion, También
en la colonia se encuentra una planta de luz cuenta con escuela y su mobiliario urbano
eléctrica.

Yury Yapira AcHivi Franco ‘ Facultad <
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4l GRUPO OBETVO

El Municipio de Mixco tiene una poblacion de
403,689 habitantes.

== NATALIDAD:

Hombres: 161,475.6 habitantes.

Mujeres: 242,213.4 habitantes

Nifios: 60,553.35 habitantes FOTOGRAFIA PROPIA. 2011

EDUCACION: nivel medio 2. El cacao se tuesta lentamente en comal

INDICE DE CRECIMIENTO: 35% de barro, la cantidad necesaria. Eso se hace
pOCO a poco.

MORTALIDAD: 2%
GRUPO ETNICO: pocoman
Y mestizo

VISITA DE CAMPO:

Entrevista realizada a la sefiora Olga Gomez,
una sefiora de 62 afios mixqueia. Dofa
Olga trabaja con sus hijas, la produccion y
venta del chocolate artesanal. La produccion
la tienen en su casa de habitacion. Son 54
mujeres trabajando segun el estudio que
realizo la casa cultural de Mixco.

FOTOGRAFIA PROPIA. 2011

3. Después que el cacao este tostado se va a
triturar a un molino de nixtamal, pasando la
mezcla dos veces y agregando canela,
azulcar, vainilla o almendra

PROCESO DEL CHOCOLATE
ARTESANAL

1. Se precalienta el comal de barro, en
algunos casos puede ser a base de lefia 0
gas; segun como la produccién de cada
familia mixquena.

FOTOGRAFIA PROPIA. 2011

Facultad
‘ Arquitectura Yuty Yapira AcHivi Franco
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4. Ya teniendo la pasta de chocolate se 7. Se amasa creando circulos de mas o
empieza a hacer bolas de 1 libra mas o menos de 10 cm de didmetro y de 1.5 cm de
menos. grosor.

FOTOGRAFIA PROPIA. 2011 <
FOTOGRAFIA PROPIA. 2011

5. Se pesan cada bola de chocolate siempre
de una libra esto es para estar seguros del

peso. 8. Ya teniendo la pasta en la forma deseada

se coloca sobre la mesa para dejar secar.

FOTOGRAFIA PROPIA. 2011

FOTOGRAFIA PROPIA. 2011
6. Luego se va corta la bola de chocolate en
cuatro partes Y2 cada una. Esto se hace
encima de una mesa cubierta por un petate.

9. Ya teniendo seca la pasta se procede a la
envoltura. Cada paquete se hace de 1 libra.
Asimismo se almacena el chocolate
tradicional.

FOTOGRAFIA PROPIA. 2011

FOTOGRAFIA PROPIA. 2011

Facultad
Arquitectura
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4.1.1 DIMENSIONES DE LAS AREA DE TRABAJO DE LA PRODUCCION ARTESANAL DEL CACAO

AMBIENTES DIMENSIONES AREA USUARIOS No. PERSONAS
MINIMAS MTS 2
MTS.

1.bodega 15X15 2.25 artesana 1

2. area de 20X 2.0 4.0 artesana 2

preparacion

del cacao

(TOSTADO)

3. area de 25 X35 8.75 artesanos 304

trituracion

Del cacao

4. area del 1.2 x1.0 1.2 Artesanos y 1

amasado de ayudantes

De la pasta de

chocolate

5. area de 1.0 x1.0 1.0 ayudante 1

pesado del

De la pasta de

chocolate

6. area de 15x22 3.3 Artesanos y 2

cortado de la ayudantes

La pasta del

chocolate

7. area de 15x%x22 3.3 Artesanos y 2

amasado de ayudantes

La pasta de

chocolate

8. area de 15x22 3.3 Artesanos y 2

secado de la ayudantes

pasta de

chocolate

9. area de 15x%x22 3.3 Artesanos y 2

empaque de la ayudantes

pasta de

chocolate

10. éarea de 25x3.5 8.75 Artesanos y 3

almacenaje y ayudantes

venta del

chocolate TABLA No4. ELABORACION PROPIA 2011
El &rea minima de trabajo de un artesano es La materia prima para la produccion del
un espacio de block de 4mts x 5mts. El taller chocolate es: cacao, azlucar y canela. La
de produccién cuenta con todos los servicios Unica maquinaria que se emplea en la
basicos como: agua potable, electricidad, y produccion del chocolate es el molino

drenajes. industrial de granos.

Facultad
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4,2 PREMISAS VE DISENO

PREMISAS ESPECIFICAS

% PRODUCCION Area de produccion
, I . ., —a*
El area privada consiste en la produccion del =
, iste en | Ba |
chocolate con areas minimas:
bodega 1.5 X 1.5m 3.00

Tendran una relacion directa con los locales y area P 3.50 m
de exhibicion.

area de preparacion del cacao (TOSTADO)

2.0 X 2.0m @
area de trituracion del cacao 2.5 X 3.5
area del amasado de de la pasta de \

chocolate 1.2 x 1.0m . I
area de pesado del de la pasta de chocolate | El|aboracién propia PREMISAS. 2011
1.0 x1.0 4

area de cortado de la pasta del chocolate 1.5
X 2.2m

area de amasado de La pasta de chocolate
1.5x2.2m

area de secado de la pasta de chocolatel.5
X 2.2m

area de empaque de la pasta de chocolate
1.5x2.2m

area de almacenaje y venta del chocolatel.5
X 2.2m

&
Area de produccion ;'

Elaboracion propia PREMISAS. 2011
-

El &rea de trituracion del cacao se colocara uno /
por cada 7 o 10 artesanas 15
; L ; ) [ ] E 2.50
El area de produccion tendra una area para | g%
guardar los insumos. - 65
[+~
— <5
El &rea contara con servicio sanitario para los || |
trabajadores J : -
Se construira una area donde se pueda moler o = El@boracion propia PREMISAS. 2011

triturar las semillas de cacao.
Se tendra una area de estar para los trabajadores.

Se tendra una cafeteria general. | s-sMylockers || s.e.Hylockers

L & e &

Elaboracion propia PREMISAS. 2011

Yury Yapira AcHivi Franco ‘ Facultad <.
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PREMISAS ESPECIFICAS

% COMERCIO
Se consideraran areas comerciales no menores de
3 x 3m cada local para tener espacios adecuados
para la correcta exhibicién y venta del chocolate.

Cada local tendra una bodega de almacenamiento
para el chocolate.

En los locales tendran muros divisorios

Los locales tendran un cerramiento de vidrio.
Los locales estaran alrededor de la plaza.

Los locales tendran una ventilacion e iluminacién
necesaria.

Se tendran plazas interiores y exteriores con mucha
vegetacion del lugar

El area de comercio tendrd servicio sanitario con
bafios para discapacitados también una buena
ventilacion e iluminacién

Facultad
Arquitectura

a

25.00

AREA DE LOCALES

o .

INGRESO

SALIDA ’

AREA DE LOCALES

N

Elaboracion propia PREMISAS.

cerramiente de yidrio

16.00

2011

Elaboracién propia PREMISAS. 2011

=
B ]

uaisesedesd o

|
s011)
soIEND

-
—

oysedsep
sesoW

esuadsep

_—

H
H

Elaboracion propia PREMISAS. 2011

(740 3|
NS
loa | e _

Elaboracién propia PREMISAS. 2011
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Universidad de San Caros.

PREMISAS ESPECIFICAS

& ADMINISTRACION

el area administrativa contara ambientes
fundamentales tales como:

administrador

contabilidad

sala de espera

recepcion

Contara con é&reas confortables y a grabables
para cada trabajador.
Areas del 3.00 m x 3.00 m

Con iluminacion
cada ambiente.

y ventilacion adecuada para

Areas :

& La oficina del administrador contara con
servicio sanitario propio.

& En la sala de espera se utilizara un muro
lloron con la finalidad de tener un
ambiente agradable.

& El administrador y el contador tendran

acceso directo con la sala de sesiones.

& ElI area de espera y la recepcién no
contaran con muro divisorio.

3.00

secretaria

|- 3.00 —|

R

Elaboracion propia PREMISAS. 2011

-
| ED@E

|

—3.5

Elaboracion propia PREMISAS. 2011

Administrador

|

l—3.5

I ﬁ

e

Elaboracion propia PREMISAS. 2011

vestibulo

sala de L
[Z] espera /,-/‘//-
] / /

~_recepcion 5
8

,f / )

."‘ (\\,)

Yury Yapira AcHivi Franco

Elaboracion propia PREMISAS. 2011
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PREMISAS ESPECIFICAS

El &rea de servicio contara con:
garita de control

parqueo de visitas
parqueo de buses
parqueo de bicicletas
parqueo de motos

area de carga y descarga
bodega de almacenamiento Elaboracion propia PREMISAS. 2011
bodega de limpieza y mantenimiento

piens

N
g

en el area de parqueo se tendran arboles y @
caminamientos con el ancho minimo de 0.70 m N

la garita de control contara con servicio sanitario . 5.0 .
Elaboracion propia PREMISAS. 2011
Se tendrd un &rea de descarga para el cacao con
parqueo de servicio para los proveedores.

=

E LN
Se tendrd una bodega para el almacenamiento del
cacao . \/
Se tendra una guardiania para el control de las b1 ,

personas para ingresar al centro de produccion, y _
exposicion y venta del chocolate tradicional del =Elaboracion propia PREMISAS. 2011
Municipio de Mixco. | [

5.00

Se tendran servicios sanitarios para los visitantes. 600 ean

Se tendra una bodega de limpieza.

Elaboracion propia PREMISAS. 2011

® ©O @
F% R
@\A
= TS g ®

Elaboracion propia PREMISAS. 2011

Facultad
‘ Arquitectura Yuty Yapira AcHivi Franco
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PREMISAS FORMOLOGICAS

En el aspecto volumétrico debera estar \
integrado al entorno, debera tener un estilo — :
prehispanico. Asi como pasillos amplios, dobles
alturas, doble pieles o doble fachadas, techos
planos.

| "§ ;

En el volumen debe de tener una simplicidad y
Abstraccion. PERSPECTIVA

Se debera utilizar:

& Materiales puros.
& Purismo estructural y funcional.
& Ordeny Geometria pura.
& Precision en los acabados y Sencillez. ST o et ]
% Luzysombra Elaboracién de Diana Gonzélez
PREMISA. 2011
Se usara elementos como: plataformas, jardines ®
y terrazas como lo construyeron los pocomanes i
de Mixco viejo ‘ ﬁ ‘ !
Se utilizara la pi inci 1 I ﬁ‘
piedra como un elemento principal /w B l
para acabados. - S
4 11.00 }
Se disefiara espejos de agua que refleje como PLANTA
Mixco viejo estaba rodeado de los rios pixcaya y Elaboracién de Diana Gonzalez
Pacanco. PREMISA. 2011

Se emplearan colores como el rojo, blanco mate,
el beige y el negro para algunos elementos
arquitectonicos como lo empleaban los de Mixco .
Viejo en su ceramica.

b 7 _ PLANTA ’
Elaboracion de Diana Gonzalez

PREMISA. 2011

Elaboracion
de Diana Gonzalez
PREMISA. 2011

Elaboraciéon de Diana Gonzélez
PREMISA. 2011

YuLy YADIRA AcHivi Franco ‘ AFGC.il.jlqud de
rquitectura
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PREMISAS AMBIENTALES

Se acondicionard el objeto arquitectonico para
aprovechar la maxima iluminacion y ventilacion.

Los captadores solares

Se aprovechara el agua pluvial creando espejos de
agua y reutilizdndola para los sanitarios.

Se utilizara vegetacion en fachada y losas para
atenuar la contaminacién visual, auditiva y malos
olores.

En las ventanas se dirigira el viento a la altura del
cuerpo para mantener el confort ambiental.

Se utilizardn barreras vegetales para proteger la
contaminacion auditiva y sonora que tiene e lugar.

La vegetacion a utilizar serd , ciprés, palo de

jacaranda, palo rosa, ficus, etc. es la vegetacion del y _
lugar Elaboracion propia PREMISAS. 2011

= PROTECCION POR MEDIO DE VEGETACION

Se tendra un ventilacion adecuada aprovechando
los vientos predominantes que son noroeste

Elaboracion propia PREMISA 2011

Elaboracion propia PREMISA 2011

Facultad <
‘ Arquitectura Yuty Yapira AcHivi Franco
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> Universidad de Carlos

PREMISAS ESTRUCTURALES

El sistema constructivo a utilizar debe responder

a las necesidades de seguridad y debe i,df"
integrarse a las caracteristicas del lugar. |

/_ i bi..‘:......-.
Se utilizaran materiales innovadores para la / /

realizacion del objeto arquitecténico

Se utilizaran materiales prefabricados, para la @ Elaboracion de E. Neufert ARTE DE PROYECTAR
realizacion de doble pieles. EN ARQUITECURA

Se utilizara una arquitectura sostenible.

Para la realizacion de los cimientos debe tener
las siguientes caracteristicas

a. debe colocarse a una profundidad adecuada
b. debe ser segura contra las fallas del suelo

c. ho debe asentarse en forma desigual

Se utilizara marcos estructurales para el objeto
arquitectonico, también en algunas espacios se
colocara muros de carga

FUENTE:http://www.google.com.gt/search?hl=
es&sugexp=kjrmc&cp=14&gs_id=1s&xhr=t&q=

marcos+estructurales&gs_sm. PREMISA
2011

Las losas de los entrepisos seran prefabricada
de vigueta y bovedilla

Se utilizara componentes prefabricados como
metal, concreto, etc.

o G s
En algunos muros interiores se utilizard muros
tabique

Tsinea o plogass

<"} %

Caracteristica del plegado. Tecnologia de la
construccion de la Industrializa. Gerad Blachere
PREMISA 2011.

Placa interior de roca de yeso

Barrera de vapor
Aislante témico (iana de vidrio)
Montante de Panel: PGC

Barera de agua y viento: Tyvek
Substrato: multiaminado fenolico

Base Coat para adhesion del EPS al substrato

Facasesem-otina. Tecnologia de la construccion de
la Industrializa. Gerad Blachere -
PREMISA 2011. e

Ladrillos macizos.

Poliestireno expandido (EPS): e=25mm

Solera inferior: PGU

Yury Yapira AcHivi Franco Facultad <

Arquitectura
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PREMISAS FUNCIONALES

En centro de produccién, exposicion y venta
Del chocolate tradicional del municipio de Mixco
Se organizara en las siguiente areas

Se zonificara las areas en: publicas, privada y de

servicio

% AREA PUBLICA = =2 22 WUJL‘L ]jﬂ
Se diseflara una area de museo, comercio y _f‘“r ) e vioffers
restaurante e ) | Jjﬂﬁ%g I -
También se disefiara una area de talleres de ESR r 2L —f2
capacitaciones para el aprendizaje del proceso | ‘
artesanal %

% AREA PRIVADA | |
El area de produccion contard con los siguientes Jé 4 L‘o [k,
ambientes basicos: =
Almacenamiento, area de tostado, trituracion del - T

cacao, amasado, pesado y cortado de la pasta del
chocolate, secado y empacado del chocolate.

Area de Produccion

El area administrativa tendra ambientes como:

Administrador, contador, secretaria, recepcion, sala
de espera, bodega y servicio sanitario de [V
empleados.

% AREA DE SERVICIO
Tendran los siguientes ambientes.

ﬁhg ié}E
|

orinisTRaDoR {1

VESTIBULO

Garita de control, parqueo de visita, parqueo de
buses, parqueo de bicicletas, parqueo de motos
bodegas de almacenamiento, mantenimiento y
limpieza

Elaboracion propia PREMISAS. 2011

Se definiran las circulaciones adecuadas entre cada
area del objeto arquitecténico

Se disefiara plazas exteriores con elementos
astronomicos como construyeron la cultura
pocoman en Mixco viejo

El centro contara con sistemas de emergencia,
como: sistema contra incendios, u otros sistemas.

Se disefiaran areas verdes Yy jardinizadas.

Facultad
‘ Arquitectura Yuty Yapira AcHivi Franco
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apitulo |
|

Elaboracion Propia 2011
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2. PROGRAMA DE NECESIDAVES

AREA DE PRODUCCION

. . AREA DE RESTAURANTE
1. area de almacenamiento del

cacao 22. area de degustacion
2. area de tostado del cacao 23. area de mesas
3. area de trituracion del cacao 24. barra
4. area de amasado del chocolate 25 cocina
5. area de pesado del chocolate 26. despensa y bodega
6. area de cortado del chocolate 27 SSH.YM
7. area de amasado del chocolate
8. area de secado del chocolate
9. bodega

10. S.S trabajadores AREA DE SERVICIO

28. garita de control
29. parqueo visitas

AREA DE MUSEO 30. parqueo motos
31. parqueo de carga y descarga
11. vestibulo 32. bodega de almacenamiento
12. area de exposicion del proceso de 33. bodega de mantenimiento y
produccién limpieza.
13. Salén de conferencias y audio
visuales
14. ss. Visitas

15. area de degustacion ADMINISTRACION:

34. Administracion
35. Contador

AREA DE COMERCIO 36. Secretaria
37. Recepcion
16. locales 38. Salad de reuniones
17. bodegas 39. Bodega

40. Ss. Empleados
41. Salén de empleados

AREA DE TALLERES

18. Talleres

19.S.S

20. Salon de maestros

21. Sala de lectura e investigacion

Facultad
‘ Arquitectura Yuty Yapira AcHivi Franco
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5% DIAGRAMACION
AREA ADMINISTRATIVA

DIRECTA  emmmm—
INDIRECTAmm wu wm

1. Administrador
2. Contador

3. Secretaria
4. Recepcion .
b. Sala de Reuniones
6. Bodega

7. 5.5 Empleados

DIRECTA
INDIRECTA

SIN RELACION _

Q| Al

LG GE
SERVI&IO

DIAGRAMA DE PREPONDERANCIA

DIAGRAMA DE RELACIONES

DIAGRAMA DE BURBUJAS
Yury Yapira Activi Franco Facultad «
Arquitectura
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AREA DE SERVICIO DIRECTA e
INDIRECTAws = wm

B. Garita de Control

D. Parqueo visitantes

10. Parqueo para Motos y Bicicletas

1. Parqueo de carga y descarga

12. Bodega de almacenamiento

13. Bodega de mantenimiento y limpieza

DIRECTA 8
INDIRECTA 4
SINRELACION | 0

DIAGRAMA DE FLUJOS

DIAGRAMA DE PREPONDERANCIA

PARGUEG PARA
CARGA Y

DESCARGE '

DIAGRAMA DE RELACIONES

INGRESO

FALGUED PARM
CARGA Y

PARQUEO DIAGRAMA DE RELACIONES

Facultad
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Area de Produccion del Chocolate

14 Area de Alamacenamiento del cacao
15. Area del tostado del cacao
16. Area de trituracion del cacao

17. Area de mezclado 00
18. Area de secado del chocolate X
19. Area de empacado

12

DIRECTA
INDIRECTA

Q-hq,‘

SIN RELACION

DIRECTA e

INDIRECTAm m m m

DIAGRAMA DE FLUJOS

DIAGRAMA DE PREPONDERANCIA

DIAGRAMA DE BURBUJAS

DIAGRAMA DE RELACIONES

Yury Yapira AcHivi Franco ‘ Facultad <

Arquitectura
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S Guatemala

AREA DE MUSEO

DIRECTA

INDIRECTA

SIN RELACION

20. Area de exposicion (proceso artesanal)

21. salon de conferencia

22. Salon de _audiovisuales

23. Taquillas

DIAGRAMA DE PREPONDERANCIA

AUDIO VISUALES

DIAGRAMA DE RELACIONES

‘ Facvultad
Arquitectura

Yuuy Yaoira AcHivi Franco

DIRECTA  eemmmm—
INDIRECTAm m = =

AUDIO VISUALES

DIAGRAMA DE FLUJOS

SALON DE

AUDIO VISUALES SALON DE CONF.

DIAGRAMA DE BURBUJAS
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AREA DE VENTA DIRECTA___ [ 5
23. Locales SINRELACION | 0

24. Bodegas 2 DIRECTA —emm—
éﬁ INDIRECTAm = =

256. 5.5 visitantes

DIAGRAMA DE PREPONDERANCIA

DIAGRAMA DE FLUJOS

DIAGRAMA DE BURBUJAS

DIAGRAMA DE RELACIONES

Yuuy Yaoira Achivi Franco ‘quc_Pltﬁd de
rquitectura
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AREA DE RESTAURANTE

DIRECTA —mmm—
DIRECTA 8 INDIRECTAmm wm wm
26. Area de Degustacion % INDIRECTA | 4
27. Area de mesas 2N [ SINRELACION | 0
28. Barra 5
29. Cocina /
30. Despensa y Bodega 2
3L.LS.SHy M

UESPENSA
v
ECOEG?

DIAGRAMA DE FLUJOS

DIAGRAMA DE PREPONDERANCIA
INGRESO

DIAGRAMA DE BURBUJAS

DIAGRAMA DE RELACIONES

Facultad
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AREA DE TALLERES

32. Salon de Maestros
33. Taller 1 6

34. Taller 2 ) G DIRECTA e
36. Taller 3 ()] INDIRECTAm= = =i

37. Taller 4
38.5.5Hy M

DIRECTA
INDIRECTA
SIN RELACION

O hfo

DIAGRAMA DE PREPONDERANCIA

INGRESO

DIAGRAMA DE BURBUJAS

DIAGRAMA DE RELACIONES

Yury Yapira AcHivi Franco ‘ Facultad <
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CENTRO DE PRODUCCIO, EXPOSICIO Y VENTA DEL

CHOCOLATE

. Area Administrativa
. Area de Talleres

3.Area de Produccion

@. Area de Museo

. Area de venta

b. Area de Restaurante

. Area de Servicio

DIRECTA e
INDIRECTAm m m =

AREA DE

PRODUCCION

DIAGRAMA DE FLUJOS

_ AREA DE
RESTAURAN

AREA DE SERVICIO

DIAGRAMA DE BURBUJAS

Facultad
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de San Carlos

%4 FILOSOFIADE DISENO

El juego de pelota prehispanico, tiene tres
significados:

& Rito para la fertilidad de la tierra
& Ceremonial guerreroy
& Significado astral.

Como todo juego deportivo, existe una lucha
de contrarios, en el vinculo entre el juego y
astronomia es claro. En el juego de pelota
prehispanico se da una lucha de opuestos,
entre la luz y la oscuridad, asi como el Soal,
simbolo de la racionalidad y lo masculino,
contra la Luna y las estrellas, simbolo de lo
irracional y femenino

La cancha es por lo tanto, el cielo nocturno
donde se desarrollaba una batalla, en la que
el Sol siempre vencia para que se pudiera
mantener el orden césmico. En dltima
instancia, el sacrificio humano era el que
permitia este orden asociado a su vez con la
fertiidad de la tierra, ya que la sangre,
derramada sobre la cancha propiciaba la
germinacion de las plantas y la prosperidad
en los cultivos para alimentar a la poblacion.
Es de suponer, después de lo dicho, que el
juego de pelota con las ofrendas de sangre,
asi como las guerras, que practicaban
durante la época seca para propiciar las
lluvias y la fertilidad de la tierra. Esta idea,
fundamental en la cosmovision de los
pueblos prehispanicos, refleja la importancia
del juego de pelota dentro de su vida
cotidiana.

El mito maya, sobre las ceremonias y los
ritos es en la lucha de opuestos. No es
entre el Sol y la Luna, sino que se da entre
los seres luminosos Y vitales, contra los seres

Yury Yapira AcHivi Franco

del inframundo que simbolizan la oscuridad y
la muerte

ASTRhttp://www.planetarios.com/
historia-mavas-arte.htm

Los elementos que se utilizaran para la
propuesta de disefio son:

FERTILIDAD DE LA TIERRA

ASTRhttp://www.planetarios.com/
historia-mavas-arte.htm

1. el juego de pelota que simboliza la
fertilidad de la tierra.

‘ Facultad
Arquitectura
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ASTRhttp://www.planetarios.com
/historia-mavas-arte.htm

2. la cancha que simboliza luz y oscuridad
entre el sol (masculino) que significa la
racionalidad, la luna (femenino) que significa
lo irracional.

CEREMONIAS ‘

ASTRhttp://lwww.planetarios.com/his
toria-mavas-arte.htm

3. ceremonias simboliza la lucha de los seres
luminosos y Vvitales contra los seres del
inframundo.

‘ Facvultad
Arquitectura
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4. astronomia que simboliza el festival anual
en abril, que realizaban al dios del cacao.
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5.5 PROPIESTAVE LA IPEA INICIAL PEL
DIsENO

PASO 1:

Se colocaron lineas guias en cada una de la
figuras utilizada en la época prehispanica.

PASO 2:

Se colocaron ejes principales y secundarios en
cada una de la figuras, creando una simetria en
cada una de las figuras

PASO 3:

Se encontraron figuras geométricas como
circulos, rectangulos, triangulos, cuadrados,
estan figuras se usaran para la realizacion del
disefio del anteproyecto.

Yury Yapira AcHivi Franco ‘ Facultad e

Arquitectura
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PASO 4: S S

Se aplicaron términos de disefio como: simetria,
equilibrio, repeticidn, rotacion, sustraccion.

REPETICION

I~
i

- T
i

SUSTRACCION

Y EQUILIBRIO ”
REPETICION Y
ROTACION
T
L
SIMETRIA
L[ ]

Facultad A
Arquitectura YuLy YADIRA ACHIVI FRANCO
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PRESUPUESTO ESTIMADO SEGUN METROS CUADRADOS DE
CONSTRUCCION
PRESUPUESTO ESTIMADO SEGUN METROS CUADRADOS DE CONSTRUCCION
VALOR ESTIMADO POR M2 Q 3,850.00, INCLUYE IMPREVISTOS E INDIRECTOS
NO. DESCRIPCION UNIDAD CANTIDAD P/UNIT. TOTAL
1 Urbanizacién ( movimiento de tierras) M2 9,577.00 Q.200.00  Q.1,915,400.00
2 Parqueo + bordillo y banqueta M2 3,632.00 Q.650.00 Q.2,360,800.00
3 Garita de control M2 6.00 Q. 3.850.00 Q. 23,100.00
4 Plaza de ingreso y plaza central M2 1,565.00 Q. 350.00 Q.547,750.00
5 Edificio sol M2 3,720.00 Q. 3.850.00 Q.14,322,000.00
6 Edificio luna M2 2,244.00 Q.3.850.00 Q.8,639,400.00
7 Edificio luz M2 725.00 Q.3.850.00 Q.2,791,250.00
8 Mobiliario exterior GL 1 Q. 25,0000.00 Q. 25,0000.00
9 Jardinizacion exterior M2 4,018.00 Q. 120.00 Q. 482,160.00
TOTAL DE PRECIOS ESTIMADO PARA LA CONSTRUCCION Q31,106,860.00

NOTA:

Este presupuesto puede varias segun los cambios de precios de materiales. Se tomo el
precio de material por metro cuadrado de construccion.
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CRONOGRAMA DE EJECUCION

MES 1

MES2

MES 3

MES 4

MES 5

MES 6

MES 7

MES 8

MES 9

MES 10

MES 11

MES 12

MES 13

PRELIMINARES

CIMENTACION

COLUMNAS Y SOLERAS

LEVANTADO DE MURO

VIGAS Y LOSAS

GRADAS Y RAMPA

ACABADOS

ACABADOS EXTERIORES

© 0 |No |0~ [W]IN (k-

INSTALACION ELECTRICA

[EnY
o

INSTALACION HIDRAULICA

[N
=

INSTALACION SANITARIA

[EnY
N

JARDINIZACION

[EnY
w

VARIOS

NOTA:

El presente cronograma de ejecucion puede cambiar segin como se desarrolle cada fase

del renglon del proyecto.
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CONCLUSIONES

& El municipio de Mixco posee gran rigueza cultural, el chocolate artesanal forma parte
de ella. El chocolate tradicional mixquefio ha sido nombrado patrimonio cultural
intangible de la nacién en el afio 2009 y ademas es fundamental en la econémica
del municipio.

& El chocolate artesanal es elaborado en hogares ya que en el municipio de Mixco no
se cuenta con centros de produccion, talleres o escuelas especializadas que
promuevan éste proceso en su comercializacion y difusion.

& El anteproyecto a presentar tiene la finalidad de crear espacios fisicos en donde
ademas de su desarrollo econémico, se fomente el valor de caracter cultural y social
del municipio de Mixco. Creando el interés de las personas para proteger, fomentar y
divulgar la cultura nacional.

& El productor del proceso artesanal del chocolate, trabaja en una area minima de 4
m x 5m, el espacio cuenta con todos sus servicios basicos, de la misma forma no
cuenta con un ambiente confortable, seguro, funcional e higiénico para
elaboracion del chocolate.

& El anteproyecto tiene la finalidad de ser un espacio funcional, confortable, seguro e
higiénico para la elaboracion artesanal del chocolate. También que con la
arquitectura propuesta demuestra su origen y cultura.
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RECOMENDACIONES

& Que entidades municipales y no gubernamentales velen por crear infraestructuras
adecuadas para la comunidad; asi como proteger, exponer y divulgar las
actividades de todo tipo, que mejoren los aspectos sociales, econémicos, educativos
y culturales del municipio.

& Que el anteproyecto propuesto genere interés a las generaciones futuras para la
realizacion de los proyectos de infraestructura social y cultural, para no perder la
esencia cultural del municipio.

& Para la realizacion de la infraestructura se necesita crear espacios sin barreras por el
tipo de usuarios y artesanos que trabajan el proceso artesanal del chocolate, que en
su mayoria son mujeres adultas.

& Para la construccion de la infraestructura se necesita realizar un estudio previo de
impacto ambiental considerando el grado de contaminacién atmosférica, auditiva,
visual y otras indoles.
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