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A DIOS
por ddme el don de la vida y sempre guiame por un buen camino,
forfdenando e Iumindndo cada pdso que doy en la vida., Infnitamente
agadeddo con el snfo. hermano Pedio de betancourtn d escuchar vy
respnder a mis oradones .

A MIPADRE (QED.)
HENRI ERNESTO CHAVEZ AVILA, esfe friunfo va dedicado a el angel de mi
guardaa ese angel que un da parfio hada el celo, desde donde sempre me
Na guiado y cudado en los pdsos de mivida, ese angelito que  sembro desde
mi NiNez el respeto, la educadon, la humidad vy los vdores que hasta hoy en
da han hecho de mi una buenad personad. este frinfo va dedicado para usted

AP

A M MADRE

THELMA YOLANDA RIVERA ARGUETA, una mujer que admiro con fodo mi
corazon vy respefo, a una mddre gue hace dgunos anos Diosito le otorgo el
fittlo de una gan Madre y Padre, fitulo que ha sabido desepenar v ejercer
con gdn responsablidad vy efica, una mddre lena de amor e NMmenso
Corazon, diguien por guien vivir v luchar y concentir mucho mas de hoy en
ddelante. Gradas mdmy por permitime cumplir mis suenos . Este triunfo es para
ud madredta.

A MIS HERMANOS
Thelma thavez v Carlos havez por apoyame en fodos Ios momentos de mi
vida cotidiana y estudianti.

A M CUNADO
Wily Anzueto por formar parte escendd en mi familia, gradas por fodo €l
dpoyo y concejos durante la vida y en mi camera universitarna.,

A M FAMUA )
(havez Rivera, Rivera Argueta, (haverz Avila, Castilo Avia, Rivera Vasquez, Rivera
Pdladios, Vilatoro Tovar.
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A ODILA ORDONEZ
uNa mujer gue forma parte de mi famiia, una persond  lena de mucho dmaor
y padendd, digden gue desde mi ninez cuido, condnfio y aguanto cada
fravesurard, guien No ha dejado de cudarme y estar d pendente como § 1os
dNOS NO PAsAran, gradas ody por segur siendo ese NN PAra VoS,

A MIS AMIGOS
A ese gan gupo de cudtes, companersos y gue d find se convirfieron en
amigos, a ustedes los de la famosa casa '35 A’ por cada anegdota gue
vivimos v dsfrufamos desde el ano 2005( Robin Cdderdn, Jose David
Hermandez, Lizando Velasguez, Mario Rivera, Fredy Anzueto, Wily Anzueto,
Carlos (havez, Antonio Armiola “tacuatz’, Amado Arriola, Sergio vilatoro, Juio
Reyes, Roneyr Mendez vy Dany Avi\g)

A MS AMIGOS Y FUTUROS COLEGAS
DOr esa gan lucha, ese gdn esfuerzo durdnte el proceso de a tesis, donde
pudmos commpart,. dlegrias, frsifezas, decepdones, luchdr v vencer cada
obstaculo que en su Mmomento se presento, Pero lo Mas IMmportante, poder
sentir y lograr una gran safisfaccon de condurr Nuesiro proceso de graduadion
en lds buends y en las mdas, esto va para ustedes hermanos FARUSAC
Benjamin Meérida, Robin Calderon, Estefany Tios, Mario Vilatoro y Diego de Ledn.

A M ASESOR Y CONSULTORES
Arg. Alenka Bareda, Arg Anibdl Leiva, Arg Victor Didz por ese dpoyo
iNnconddondl en e proceso find de mi carrera prfesiond.

EN ESPECIAL A ARQ. JUAN JOSE RODAS
DOr ese dpoyo Incondidond, por esa Motivadon pAra segur ddelante durante
el proceso ind de mi camera, gradas Arg, jJudnjo por ese fiermpo Yy padendad
dedcado a este proceso de mi formadion prfesiond.

A LA FACULTAD DE ARQUITECTURA
Cdsd de estudios gue me abrio Ids puertas para cunmplir mis metds y anhelos
profesondles.
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INTRODUCCION

En el municipio de aguacatan, huehuetendngo se tiene un gran potendd en
el camppo de la agricdifura, espedficamente en |a fruficuiturg, ya que autoridades
munidples y cooperdiivas se ven en la necesdad de sdlidtar un  espado
arguitectonico donde se pueda procesar y comerddizar los frutos de la regon.
Pariendo de este punto surgid la propuesta de la ceaddn de una PLANTA
PROCESADORA DE FRUTAS Y HORTALIZAS, ya gue la industria dimenticia aparte de
fener un pdpel importante dentfro de la sodedad contfribuira d desarrolo comerdal e
iNAustrial del municipio y de la regon.

Este estudo se redizd centrandose en la diseno de la Panta Procesadora de
Frutas vy Hortdlizas sendo el objetivo centrdl el cud consiste en redlizar un proceso de
preparadon en dversas formas las frutas, en donde se puedan obfener varnos
dervados como: pulpds, mermeladas, confituras, jdeds vy bebidas frescas, evitando
gue cambien 1o menos posible sus caracteristicas sensoridles, sanitarnas y Nutriconales,
es dedr, que sedn lo Mds pareddas a las pupas redéen obtenidas de las frufas
frescas.

Contando ya con un espddo arguitectonico, mobiliano vy maguinas industridles
se prefende la eldboraddon de productos de difa cdidad para poder ser
competitivos en un medio de libre mercado y poder safisfacer los gustos cada vez
mMas exigentes del consumidor.

La pobladon del area rurdl ha redbido apoyo por personads profesiondes de
la agricdiura, gporfando conodmientos de como poder cudar y mejorar el cultivo
para poder obtener mejores resutados. Contando con una PLANTA PROCESADORA,
podran procesar y comerddlizar sus productos  de una mejor cdidad obteniendo
mMejores gandndas pard el agricutor.
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1.1 ANTECEDENTES

L Municpio de  Aguacatdn  del Departamento  de  Huehuetenango
actudmente se encuentra en proceso de desarrollo sodid y econdmico sobre |a
base de producdon agricola de frutas Nativas vy ofrds espedies, pues con los Ufimos
anos la pobladon se ha inferesado Mds sobre la productividad de frutas del lugar
CcomMo UNa difemativa a la produccon de hortdlizas v legumbres

MAPA 1 /UBICACION DE MAPA 2/UBICACION DE MAPA 3/ AGUACATAN/FUENTE
HUEHETENANGO/FUENTE WWW.GOOGLE.COM AGUACATAN/FUENTE WWW.GOOGLE.COM WWW.GOOGLE.COM

Aguacatdn es un municpio de vocadon agricola y por tanfo, la mayor parte
de sus hdoitantes, espeddmente en el drea rurdl se dedican a la agricuitura. Enfre
un /0 vy un 80% de la pobladdn rurdl frdbaja en el campo aungue sea de forma
precana o como subempleo, INduso mujeres, NNos 'y andanos. Buena parte de 10s
INgresos del municipio proceden de la comerddlizadon de productos como €l djo, la
cebola y frutas en mercados nadondles y centroamericanos.!

AN asl, los agricutores que venden su producdon son menos ya gue Ia
pobladdon rurdl produce bdsicamente para el consumo familiar debido a gue sus g
productos tienen un predo muy bajo en los mercados nadondles e infermnacdondes

POr o gue su venta no es rentable. En esta sftuadon fambien influye el hecho de -

1 FUENTES: INFORPRESSCA.COM/AGUACATAN/POBLACION ‘
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que la mayoria de las unidades familiares en el area rurdl No posee extensiones de
ferreno sufidentemente grandes como para cufivar pard la comerdidlizadon.

Ademds de la agricutura y el comerdo, ofra de 1as fuentes de ingresos Mdas
inporfantes para la actividad econdmica del municipio son las remesas monetanas
Que regularmente envian los emigrantes, principdmente desde los Estados Unidos, a
sus respectivas famiias. De esfo se deriva que Aguacardn fundamenta su actividad
econdmica en el sector primarno (agricultura) en un 8/% y sector ferdarno (senvidios)
en un 13% vy a penas registra actividad industridl, ni fan siquiera a pequena escda. En
el munidpio No existen fdoricas fransformadoras de productos agricolas ni ofro fipo
de industria gue ayude d auge econdmico de Aguacatdn, el Unico amparo en la
agricuttura del municpio de Aguacatdn es un sisterna por cooperativa el cudl le
brinda una parte de gpoyo para poder segur con las actividades agricuitoras del §
MUNIdpIo, ya g es €l Unico medio gue en su mayora subsiste

Esto puede ser debido a la faita de capaddad de anorro y de inversion de Ia
pobladon locdl v dl poco interés gue, hasta el momento, offece para Ias inversiones .
externas el feritorio de Aguacatdn?. Muchos de los pobladores anos anteriores ’
descudaron tanfo el aspecto de la agicutura gue dedderon hacer nuevas :
Nversiones, cambio de Negodos, ya gque ese cambio de dspectos econdmicos
fueron los g poco a poco dfectaron d municoio hoy en dia, gue el aspecto
econdmico ha bajado en un 45%, el 55% gue de los agricuttores han sobresdlido, ya
gue los productos de la pobladdn son de difa cdidad v sempre son exportados
tanto dl comerdo nadond como infermadond

Se cuenta con la ventaja de confar con un sistema de iNfraestrucutra vidl gue
van de la cabecera munidpd hada todas las ddeas vy caserios contando con
caminos de acceso de terraceria fransitdoles durante todo el ano, permitiendo asi el
trafico de trasporte de carga pesadd para €l tfraslado de la matena prima.

1.2 DEFINICION DEL PROBLEMA

Debido ala fdlta de un espacio arguitectonico gue cunmpld con los espados
y condidones dpropiddas pard el proceso de la fruta del munidpio, en el ano 2002
un grupo de pobladores; se organizaron y lograron recbir capaditaddn por medio
de programa MOSCAMED, (Mosca del Mediterr@neo). Bl Programa Moscamed tiene %
COMO MiSIoN prevenir, confrolar y eradicar los brotes de la mosca del Mediterrdneo vy
tener frutas de mejor cdlidad y consistenda, de esta manera fambién se podia
promover la industria de la fruta de la region. Esto con el objetivo de aprender )
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nuevas tféecnicas post-cosecha de los frutdles v asi poder iNidar una microempresa
que les permitiera un mejor aprovechamiento de la cosecha de dicho fruto?

En el municpio de Aguacatdn se carece de una planta de esta indole, ya
que la pobladdn se Imita a aear mas fuentes de frdbajo para engrandecer sus
INgresos, uno de los motivos es a falfa de capadtaddn y de informacdon en su
totdidad para poder industridizar los productos, ya que en la mayoria agricuttores
piensan que perderdn la esenda vy cdidad de frufas, por 1o que femen perder las
ventas alos puntos de enfrega.

No obstante, su imporfanda se estima que un dfo porcentdje de los %
productos ofertados posee bajd caidad, para el caso de frutas se cdcda que del

25% a 50% de la misma es expendda a nivel nadond no redne los requisitfos

mMinimos de cdlidad. H exedente del producto como matera prima gue no posee
demanda gue no es Utlizable se comviemte en un producto desechdble para el '
pegueno productor. Ademds de la consideracon anterior, los frutdles residuos o
reporfan difos indices de pérdda post-cosecha que van de 20% a 50%, indices -
similares se estiman para las hortalizas?”

1.3 DEMANDA A ATENDER

Existe un 86% de demanda de los pegquenos  productores agricolas porue
NO cuenfan con asistenda fecnica, nstaladones de acopio © plantas procesadoras
de frutas las cudles les den el proceso y comerddizadon adecuada para brindar
una fruta de buena cdidad dl 100%, lo gue conleva a gue las personds productoras
vendan sus cosechas a muy bajos predos por el mantenimiento inadecuado. De los
51685 habitantes gue son el 100% que existen, unds 47346 personads gue serdn €l
86% las benefidanias con la propuesta de la planta procesadora ya gue se
generdran mas fuentes de empleo como la deversificacion del mismo.

1.4 JUSTIFICACION

Actudmente, la produccon agricola a nivel de frutas y hortdlizas no esta
sendo aprovechadd, debido ala fdita de un espado arguitectonico espediico pard
frutas y hortdlizas, donde d findl 1o gue se busca es un buen proceso industridl y
comerddizadon en cudaquier época del ano. '

3 FUENTES: INFORPRESSCA.COM/AGUACATAN/POBLACION ’
4 FUENTES: INFORPRESSCA.COM/AGUACATAN/POBLACION
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Por el andlisis anterior, el municpio esta urgdo a desarmdliar tecnicas que
permitfan produdr frutas y horfdlizas de cdidad exportdble, asi como de féecnicas
post-cosecha que garantizan la estabiidad de la cdidad y permitan aportar valor
agregado d la produccon; enfatizando el empleo de matenids primas que en
determinada época del ano fienen bajo vdor comerdadl. Confando en un futuro con
el espado arquitectonico se debe apoyar a la comunidad, en espedd a 1os
pequenos productores  pAra lograr una  organizadon ddecuada a nivel de
comunidades la asistenda  fecnica vy finadera  involucando  enfidades
gurbemdmenitdes y No gubemamentdles.

Como gporte d desarolo de la comunidad y tomando en cuenta gue
actudmente No estan sendo aprovechados d mMAaximo 10s recursos Naturdles, es
necesana la implementadon de este anteproyecto. Conformdndose como und
microempresa, en reladon d sector pofendd que puede benefidarse con un
Progama Nadond de Pequenas Agroindustrias Rurdles, se encuentra conforrmado
en un 92% de benefiddrnos de los programads sobre tecnologia diterativa, gue son
promovidos por el sector pdolico y privado; asmismo se encuentran los sodos del
gupo de Cooperdtivas Agricolas.

Con la mplementadon de la PLANTA PROCESADORA DE FRUTAS se estard
benefidando a un 86% de la pobladon agicoa ya que se aearan mds
oporfunidades de frdoajo en un /0%  paa la pobladon que aun se estd
Nvolucrando en la agricutura, generando . Mds e INgresos econdmicos para €l
MUNIciDio de Aguacatdn, con esto se evitana gue la pobladdn aguacateca emigre
hada la dudad capitd vy d extranjero en busca de oportunidades de frabdjo,
ayuddndo asi a arecer POCo A POCo d MUNICPIo de Aguacatan.

1.5 OBJETIVOS
151 Objetivo Generdl.

* Propuesta aquitectonica para una PLANTA PROCESADORA DE FRUTAS VY
HORTALIZAS EN EL MUNICPIO DE AGUACATAN HUEHUETENANGO.

152 Objetivos Especificos:

* Disenar un elemento argquifectonico con procesos constructivos infegrados d
enfomo que pueda ser utizado como modelo de desarolo de posbles
Casos d replicar en ofros municipios denitro del departamento.
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* Diseno de propuesta arguifectonica gue llene los requisitos respecto a
nfraestructura necesana operativa, fundondidad, normds de seguridad e
nNigiene para una planta de procesamiento de fruta,

* Proponer espados de confort donde el operdrno redlice sus labores de una

mejor mdadnera.

153 Objetivo académico:

* logar gque el documento sea referencia bibiogdiica como medo de
consuta academico o profesiond  paa el dseno de  PLANTAS
PROCESARODAS DE FRUTAS Y HORTALIZAS O ARQUITECTURA INDUSTRIAL

1.6 DELIMITACION DEL PROYECTO

La presente investigadon comprende el planfeamiento de la propuesta
aquitectonica de la PLANTA PROCESADORA DE FRUTAS 'V HORTAUZAS como
resutado del andlisis de una necesdad de la comunidad en un 98%; a nivel de
anfeproyecto, brinddndo fodos los senvidos vy dreds necesanids para el buen
fundonamiento de la misma.

Contfando ya con un espado arguitectonico espedfico para el prpceso de
frutas vy hortdizas, se desardla el municpio de Aguacatdn en un 8% de la
pobladon  prindpdmente a foda la comunidad agriculfora y productores agricolas
de ofros munidpios que tienen el deseo de superaddn generando mejores iNgresos.

161 Delmitacion Geogrdfica:

I municipio de Aguacatdn se encuentra locdlizado en el deparfamento de
Huehuetenango. Bl proyecto a proponer se encuentra dentro de un area de 10000
mits2, ubicado en Aldea Tucuna a 1km de la cabecera municipd de Aguacatan.
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MAPA 4 | AGUACATAN/FUENTE MAPA 5 / AGUACATAN/FUENTE
ELABORACION PROPIA ELABORACION PROPIA

16.2 Delimitacion territorial:
La propuesta arquitectonica  benefidara a un 86% de pobladores del area

ubana y a un 96% del drea rurdl, datos cuantificados del SESEPLAN, de  hadendo
referenca de la fasa de aredmiento del 32% anud en el municipio de Aguacatan.

MAPA 6 / AGUACATAN/FUENTE
ELABORACION PROPIA

16.3 Delmitacidon tempordl

La investigadon para el planteamiento del proyecto PLANTA PROCESADORA
DE FRUTAS V HORTALZAS EN EL MUNPIO DE AGUACATAN, HUEHUETENANGO
tendrd una duraddn de seis meses, el proceso de organizadon de la cooperativa
viene fundonando desde hace 15 anos en el campo de hortdlizas, la diversificadion
de los productos fruficulas se viene organizando dpdrtr de enero del ano 2013, )
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164 Delimitacion tedrica

La presente investigadon se gpoyard princpdmente en la teoria sodo-
cufurdl de los procesos de la agricuttura, elaborada por Abert Howard Dicha feoria
dce que, amplid sus conodmientos practicos a la vez gue observd el confraste
entre las fécnicas agricolas confempordneds y as fradidondles, logrando asi buenos
resUfados y mejores cosechas en la agicdiura® se implementara una arguitectura
sostenible, optimizando 1a mayoria de materidles que se encuentren en el lugar,
brindar un progdma de cagpddtadones para und mejor cdidad y efidenda de
frabajo, logando asi rescatar los aspectos econdmicos en la agricutura del
nMUNICIO.

1.7 METODOLOGIA

La creadon de este proyecto se redlizd utlizando el métfodo dentifico, el cudl
fiene como herramientas. el abol de problemas, el abol de soludones y el marco
lbgico.

FALTA DE Necesidad de Falta de cuido de
PLANTA capacitaciones en tierras a trabajar
PROCESADORA los agricultores. en la agricultura.

Infraestructura Falta de apoyo de parte
de las instituciones

municipales.

inadecuada.

El &bol de problemas es una grdfica donde se muestra la problemdtica
generd, el cud seria para motivos del presente proyecto falta de la infraestructura
necesana pard el buen fundonamiento del cenfro de acopio, sus causas 'y SuUs
efectos.

E abol de soudones son las acdones que deberdn levarse a cabo para
confrarestar esta problemdtica y dare soludon, y el marco 16gico es la serie de
actividades gue deben de redizarse para poder cumplr con las  acdones

5 FUENTES: INFORPRESSCA.COM/AGUACATAN/POBLACION
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planteadas. B métfodo dentifico también permite la implementaddn de encuestas
pAra la recolecddn, sintesis y andiisis de datos,

Para levar a caoo el anteproyecto 1a PLANTA PROCESADORA DE FRUTAS se
basa en el método dentifico; el cual comprende 3 fases.

171fase |

Consiste en la conceptudizacon del fema de estudio, en esta fase se refleja
los resultados de afraso gue han tenido los agricuttores en el desarrollo agricola y
porgue es Necesdna la propuesta arguitectonica.

172 Fase
Encuestas a Personas de la Comunidad para conocer sus inguietudes y
necesdades v plantedries la propuesta a redlizar.

173 Frase |l

De acuerdo d fundamento de la fase anferior v a las necesdades e
inquietudes  esfableddas se procedd a la eldaboraddon de la  propuesta
arquitectonica, para crear una solucion formadl, fundonal de la planta procesadora de
frutas.

1.7.4 DESCRIPCION DE LA METODOLOGIA
ARQUITECTONICA

17.5 Aspecto Filosdfico:

La propuesta de la PLANTA PROCESDORA DE FRUTAS YV HORTALIZAS EN EL
MUNIAPIO DE AGUACATAN, HIEHUETENANGO, tendrad como fin principdl el dseno de
uNa drguitfectura que se infegren conceptos modemos que  venga d resdfar  Ia
arguitectura de dicha planta y gue demuestre con la infraestructura las fundones y
desarolos que lleva a cabo la asodaddn de fruficutores de ocddente y 1os
productores nadondles de cutivos dedduos.

176 Metodologia de diseno Arquitectonico:

EH dseno de la PLANTA PROCESADORA DE FRUTAS 'V HORTALZAS,
ASUACATAN, HIEHUETENANGO, deberd cumplir con dierfos requenmientos pard su
buen fundonamiento, confar con instdlacdiones espeddes y fomar en cuentd
nomas de ley.




La propuesta serd el resufado de un esfudio tecnoldgico, por medio del cud
buscamos estdblecer la factiblidad técnica, aportar informadon para conformar los
flujos de producdon.

178 FACTORES A TOMAR EN CUENTA EN LA CONSTRUCCUON DE UNA
PLANTA DE PROCESAMIENTO FRUTAS Y HORTALIZAS.

Cada centro de procesamiento de frutas, necesita un - estudio prelminar gue
D conddere los conodmientos basicos de ingeniena industridl, ngeniena sanitaray de
b arguitectura gue induya ademds de dertas consideradiones; los siguientes aspectos.

* Manejo vy frasado de la materia pima: Métodos para tfransportar y organizar %
’ la cosecha desde el campo ala planta de procesdmiento.

. *  Almacenagje del producto audo. Disponblidad de materia prima.,

* g cdidad de la matferia prima debe de ir en varedddes de acuerdo a los ,
fipos de producto tferminado gque serdn elaborados.

* La capaddad de procesamiento debe tener reladon con la dsponbiidad de
la materia prima: cantidades segdn la época del ano, efc.

e H tamano v la capaddad del equipo de procesamiento se deferming
tfomando en cuenta los aspectos mendonados dnteriormente.

-
13
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2.1 CONCEPTOS V DEFINICIONES

F inido de la agicultura se encuentra en el periodo Nedlitico, cuando 1a
economia de las sodedades humanas evolucond desde la recolecddn, la caza 'y
lapescaa la agicdtura v la gandderia. Las primeras plantas culfivadas fueron
el figo y la cebada. Para la agricutura la tierra mds gue un factor de producdon, s
la base sobre la cud descansa su sostenblidad, por o que su uso vy
dorovechamiento debe redlizarse pdridpdtivamente en forma  efidente v de
acuerdo a su vocadon?

de este pais, hay_oportunidad para gue se produzcan vanados cultivos, desde los
fradicondles vy vitdes como el maiz v el frijol, hasta los dferendados como el de
Bruselas, espdragos y gjonjoll. Estos diimos fienen como findidad la exportaddn. Se
estima que la fierra adfivada en Guatemda ocupa el 29% del terriforio!

Por su extension feritonidl y las diferentes planicies con que cuenta la superfice %

La demanda de profesiondes del sector gandderia y agricuiura no solo
estan vinculados con el frabajo en la fierra, sino fambién con personas tecnificadas
para redlizar Idoor en el campo, gentfe con capaddad pard laborar en plantas y
procesos industriales .

La oferta ldbordl en el sector agricola y ganadero se ve determinada por €l
drea administrativa, finandera y recurso humano dedicado dl mantenimiento de
sisfernas v equipos informdticos’

La agricditura tiene un gran impacto en elmedo ambiente. En los diimos
anos, dlgunos aspectos de la agricutura intensiva a nivel industrial han sido cada vez
mds polemicos. La aedente influenda de 1as gandes companids productoras de
semilas vy productos guimicos y 1as procesadoras de comida preocupan cadd vez
mdas tanto a los agricutores como d plblico en generd. La agricutura orgdnica
reconoce gue la naturdleza es un ecosisterna uniforme, sn embargo, consiste en
muchas dferenfes dreas ecologicas, cada una hecha de redes de espedies de
animdes y plantas inferdependentes, numerosas vy locdles. Asi que cada granja
orgdnica necesita encajar en su vedndad ecologica locdl i

211 LA ARQUITECTURA EN LOS COMPLEJOS INDUSTRIALES: ;
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Segan el auror, la inaustria esta representdda por los edifidos e instaadones
que confienen y aan soporte alas actividaokes fabries. Deoendenco de su tamarno,
jas inaustrias generan conceniraciones y Irasiacios muy imporfantes de poblaadn,
esios elementos se puecen dasificar en fres fipos basicos Ia inausiia mezdable. Ia
inaustiia vedna y la incustria seocarada, en fundon oe su caoadaad para mezaarse
con ofros usos, prindodmente en lo habitaciondl °. La industiia mezdable es la que
mMds se acopla dl lugar de estudio ya que son dguelas instdadones que pueden
ubicarse indistintamente en zonas iNdustridles © en zonds que NUNCa haya existido
actividad industrid. Por 1o que deben poseer caracteristicas como No - produdn
confaminacion, auditiva, olfdtiva, humos, gases, No manejdr materidles  toxicos
dfamente Nflamdbles o radoactivos, Ni generar emisiones soNoras gue sobrepasen
los 68 dedbeles. Debe fomarse en cuenta los hordrios de frabdjo que No pases de §
6a22ms.

AW AW,
-

AN, Fl manejo de las materias primas © productos No debe requer el fraslado de
' frdler sno de camiones de 3 ejes para no aedr dfera mienfo en las cdles vy it
' avenidas del lugar. Bl consumo de agua vy electriddad son punfos muy importantes '
va que por el 1ipo de proyecto de cardcter industridl no debe perjudicar €l consumo
IQOCG\ (consumo maximo 10kw o de 1356 ¢/u) (85000 Its. de agua como mAaximo).

FOTO 1 /TRANSPORTE DE FRUTA FUENTE: GOOGLE.COM FOTO 2 / CLASIFICACION DE FRUTA FUENTE: GOOGLE.COM

212 PROCESO DE MODERNIZACON PARA LA IMPLEMENTACON DE
o FQUPAMIENTO AGRICOLA:

(W AW\ W
-




L&)
~
ke

w AWAW,
- v

De los factores descritosen el proyecto, se ha mendonado la organizaddn
del productor y del procesador guien ya cuentd con su proceso de mercadeo, estas
condicones reunidas permiten ala organizadon agricola productiva plateada a que
sedn sujefos de crédito para ampliar sus espectativas de producdon cormo por

ejemplo maguindra agricola y otros medios de frasnporte.

LOs equipos agricalas son un giupo de apardtos disenados para aorir Surcos

en la fierra, desmenuzar, fumigar y fertiizar en el suelo. Asi como el Arado sive pard

dbrir surcos en Ia fierra; esta compuesto por una cuchila, reja, vertedera, Tddn, cama,
fiMonN vy mancera, Ias cudles srven para corfar vy nivelar |a fierra, sostener 1as piezas

del arado, fijar el fro y senvir de empuiadura.”

FOTO 3 /EQUIPO AGRICOLA FUENTE: GOOGLE.COM

La Rastra es un equipo agricola disenado para desmenuzar las partes o
pordones de fierra que han sido removidas por el arado; estan compuestas por und
armazon, gue pueden ser de madera y metd!, los dentes v el enganche que la une
d fractor. La Asperjgdora es un equipo agicoa dsenado para fumigar, esta

compuesta por un depdsifo de liquido, bomba de preson, tTapa, boca, tangue vy

10 BASADO EN LIBRO DE FRUTICULTURA 2DA EDICION 2010
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vavua de presion, comeas, manguerd, lave vy la boguilla por donde sdle el liquido

para fumigar, sea insectidda, fungidda o herbidda. La asperjadora manudl se coloca
en la espdda del rodador vy este leva coocada en la boca vy naiz
una mascdrila espedadl para evitar gue los fuertes clores despeddos por la sustanda

que expele la asperjadora le hagan dario)

FOTO 4 /RASTRA AGRICOLA FUENTE: GOOGLE.COM

Con la implementadon de estos equipos agricolas dl findl de Todo el proceso

alo que se guiere legar es a que el productor tenga una buena cosecha.

213 DISENO DE PLANTAS ENFOCADAS A LA FRUTICULTURA CON LA
OPTMIZACON DE MATERIA PRIMA:

Una distribucion en planta consiste en deferminar la posidon, en derta pordion '
del espacdo, de los diversos elementos que infegran el proceso productivo. Se fratad,
por fanto, de un problema de locdlizaddn, pero especidmente complejo por el %
elevado Ndmero de unidades a tener en cuenta vy porgue hay inferacdon entre
elos.” Para dare e enfogque a lo gue serfa la Fruficdiura se redizara una
actividad planificada v sistemdfica que abarca fodas las acdones gue redliza con
relacdon d culfivo para el beneficdo de fodas aquelas plantds gue producen frutos. A

11 BASADO EN LIBRO DE FRUTICULTURA 2DA EDICION 2010 ’




Con esfo se estaria frabgjando de una mejor manera los frufos ya que se
empezdna el proceso denfro de la misma planfa para una mejor optimizadon de
marena primna, 1a cud es materides extraidos de la naturdleza gue Nos sirven pard
construr los bienes de consumo.

Las actividades relacionadas con la extracddn de productos de origen animd,
vegetd y minerd se les lamma actividades productivas. En el sector primarnio se
agrupan la agriculturg, la ganaderia, la explotadion forestdl, 1a pesca v la mineria, ast
como fodas las actividades donde se aprovechan los recursos sin modificaros, es
3 dedr, fdl como se extraen de la naturdleza”

FOTO 5 /PLANTA PROCESARA DE FRUTAS FUENTE: GOOGLE.COM
214 DISTRBUCON DE EQUIPO INDUSTRIAL:

E rendmiento de una fdbrica no puede ser mejor que la capaddad de la
distribudon de sus magquinas. Tienen que propordonarse Maguinas adecuadas pard
mManipuar el volumen probable de rabdjo, y su ordenaddn fiene gue ser tal que el
frabgjo arcde suavemente de una operadon a offd sin demoras excesivas. Las
asignacdiones importdntes de espado son 1as siguientes:

e Sifio para el operanio gue maneja la maguind o las mMaguings.

* Mdagenes para las partes de las mdguinas sobresdientes en voladizo o de o) (e
recormdos extremaos, como la mesa de una ceplladora. %

o/

SO 20 £
-

* Mdagenes para las prolongadones de as piezas frabajadds, como las baras
’ con gue se dimenta una Mmaguina de hacer tfomillos,

e 13 BASADO EN LIBRO DE FRUTICULTURA 2DA EDICION 2010
{0

ceacen - o T *ecacen—w-cescsssw



» Sifio para que las caretilas industridles puedan entregar v llevarse Ias piezas
Que sedn gandes O pdrd gue se manipulen éstas sobre plataformas con
patines, en camilas o angarilas o en cajas para cargar a hombro.

e Espacio para los fransporfadores de piso o las rampas de una instaladion
para un producto fijo.

e Sifio para poner y guitar plezas gandes gue hayd que frabgjar en as

mMAguinas. Esta manipuladdn se hace a menudo por medio de un aparejo,

(D una gda de pescante o de un puente-giia para cuyo uso fiene gue existir
b espacio suficente.

- 215 PRINCPIOS DE  DISTRBUCION PARA LA MAQUINARIA:
' Hay seis princpios de vitdl inmportanda:

¢ « INTEGRACION TOTAL: La mejor distibudon es la que infegra vy coording
hombre, materides y maguinarna, con el objeto de gue fundonen como una
sola unidad. En derfo sentido convierfe una fdorica en una sola maguina en
fundonamiento.

« MINIMA DISTANCIA RECORRIDA: £s la gue permite que los materidles v
piezas recorran disfandias minimas entfre operadones de eldooradon.

« CIRCULACION: s la gue dispore la zona de trdbajo de manera que cada
proceso U operadon esté stuado en el mismo orden o secuenda gue ocupd
en el proceso de fabricadon.

« ESPACIO CUBICO: La maxima economia se obfiene con la distibuden
destinada d gprovechamiento maximo de todo el espadio disponble, fanfo
horizontd como verticdmente,

« SATISFACCION VY SEGURIDAD: s la que hace que e frabgjo resute
safisfactorio y seguro pard los obreros.

o FLEXIBILIDAD: s la que puede regjustarse vy readdptdrse con un costo y
molestias minimas.

Esfos seis princpios rezan fanto s se esta proyectando una fdorica tofdmente
nuevd, como § se piensa ampliar o frasiadar una faorica ya existente, o reajustar Ia
2 distribucion actud.




216 NORMAS PARA LA DISTRIBUCION

* (Cantidod adecuada de maguinas de manera que frabajen a su capaddad
nomnadl el mayor Ndmero de horas, evifando asl gue estén odosas”

* Espado sufidente para que el operdrno se pueda mover libremente,

e Espacio sufidente para la mdguina, para gue pueda operar lbremente
denfro de su radio de accon.

T * Espacio sufidente para la dimentadon y retiro de maternid, asi como lugar
" L .
donde dmacenar provisiondmente el materidl por procesar. %

‘ e Acceso a los pasilos, evilando el acordamiento de la mdguina y su
' operarorio. )

*  Que No se tenga demasiado espacio entfre maguinas. Apdrte de fener und -
inversion en fereno sobrante, se fiende a formar montones de material semi- ’
procesado, lo cudl afecta el buen flujo del proceso.

*  Que el andho de los pasilios sea tdl que permita que los carritos, en caso de
usarse, puedan cargar v descargar fadmente vy que No se produzcan
congestionamientos.

o bvifar las esquinas vy cruceros donde sea posible, marcando bien los pasilos
con lineas amarilas.

* Procurar gue un pasilo dé senvido d mayor Ndmero de MAaguinds posible.

* Procurar dar servico de energia eléctrica, agua, vapor y/o dire comprimido d
Mayor NdMero de Maguinas con la minima instaladon.

e (Colocar pantdias de mdla de diambre defrds de derfas magquinds, para
evifar que sdlfen astilas hada los operarios.

» (docar foldos o profectores sobre partes movioles, tdes como cadendas, '
bandas, voldnte, efc %

o/

SO 20 £
-

o Aldar mdguinas gue radian mucho cdlor © magquinas ruidosas que molesten a
- los trabajadores.

‘ * Aldar tanques de gasoina y mdferd nflamdole gue pueda ocasonar '
‘ dcddentes. s

e 14 ELABORACION PROPIA BASADO EN LIBRO DE FRUTICULTURA 2DA EDICION 2010
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» (Colocar extinguidores de fuego en lugares accesiles.

* Tener equipo necesanio para la impieza generd dela planta”
217 FACTORES QUE AFECTAN LA DISTRBUQON:

Medante un estudio sobre la forma de distribudon de la maguinania y su
equipo en vanas fabricas, se logd una lista de factores que dfectan en mayor o P
menor grado su dstribudon. Bl grado de dfectaddn se ha dviddo en fres grandes %

AW AW
. 5

gupos pard la dasificadon corespondente a cada fipo de fdorica. A continuadon
se dala lista de factores y una explicadon en cuanto d modo en que dfecta a las
A, INdustrias.

' 218 Tamano de la maguinara: £ famano de la maguinaria, afecta a '
‘ dsfribucion en razon drecta a su volumen. La maguinaia mds grande,
ocuPard un espacio Mayar, requinendose asl lugar espedd y dsminuyendo
la posibildad de colocarse en espacios reduddos. En faoricas en que la mayor
pate de la magundria es pequena, €l gado de dfectaddn disminuye
creando la posblidad de colocar una mdguina en cualquier lugar.”

W AW \W
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FOTO 6 /TAMANO DE MAQUINAS FUENTE: GOOGLE.COM %
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219 Peso de la mdaquina: & peso de la maguinaria afecta en forma
semejdnte d factor anterior. A medda que sea mayor €l peso de la
Maguinania, requenra dmentadon espedd en el lugar en gue se desee
colocar,

2110 Tamano del material por procesar. A mayor volumen de las piezas
DOr procesar, mayor serd el grado en que dfecte la distibudon, ya gue serd
de mds importante la manera de dimentar las distintas maguinas. En plantas
en gue se faorican piezas peguends, No es fan importante el colocar la
Mmagunania en una deferminada posidon en 1o que respecta a la
dimentadén y retiro del material®

FOTO 7 /TAMANO DE MATERIA PRIMA FUENTE: GOOGLE.COM

211 Peso del material por procesar. £ peso del material por procesar,
dafecta prindpdmente a los medios de transporte. Bl medio gue se utlice para
fransportar el materal, esta, prindpdmente, en funddn a su peso. Se
determina la capaddad de los fransportadores para estdolecer cudies son los
goropiados para la carga a mover y despuées se seleccona el mdas
conveniente. 3
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2112 Canfidad del materidl por procesar. A medda gue se aumenta el
volumen de producdon, aumenta el grado de importanda para und buend
dstribucion de maguinaria. Para poder frdoagjar las maguinas a su capaddad
nomind, es indispensable una colocaddn adecuada, Tanto del material como
de la maaguinaria, para eliminar los fiempos odosos Io MAas posiole.

FOTO 9 /CANTIDAD DE MATERIA PRIMA FUENTE: GOOGLE.COM

2118 Grado de automatizacién de la maquinara: £ grado de
autornatizacon de la maguinania es de mayor importanda a medda gue la
fabricadion se fransforma a una producddn en serie. Esto obliga a que el
materid se vaya pasando de maguina en maguing, elminando, hasta
donde sea posible, la infervendon de la mano del hombore. En procesos en
Que el materidl no siempre sigue la misma secuenda de mMAaguinas, No s tan
inporfante colocar una Mmaguina innedatamente a continuadon de la ofrg,
va que el materidl no necesariamente pasard por las dos.”
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2114 Método utlizado para dimentar y retfirar el Materidl: £ grado de
mporfanda gue fiene el méfodo para dimentar v retirar el matenid en
cuanto a la distribudion de la maguindnia, esta en fundon de las caractersticas
del materidl por procesar. Se le dard mayor imporfanda a la distribuddn de la
Maguinana a medda gue sea mayor el peso o famano del maternid, gue se
fadiite el fransporte por medo de cadenas o bandas conductoras. Cuando el
materid es levado a una maguina por medio de carmitos, © a Mano, €S
oracticamente lo mismo para el fransporfador en gué drecddn esta viendo
la mdquing; sin embargo, cuando el materd se dimenta por medo de
bandas, se debe colocar la maguina en tal drecdon gue la misma dimenten
drectamente la maguing, evitando que las bandas le den foda la vuelta ala
maauina que van a dimentar.®

FOTO 11 /TRANSPORTACION DE MATERIA PRIMA FUENTE: GOOGLE.COM

2115 Servicio requerido por la maqguinaria: Segin el servido gue reqguiera
la magunaria en estudio, es importante  coordnar 1a - distribudon  de
Maguinana con la ubicadon de la fuente del servicio. Como por ejemplo en
energia electrica, vapor, combustible, en st fodo sistemna de dimentaddn que
sed requerndo por cada mdguina debe estar ubicado cerca de ela, o sea el
consumidor v la fuente 1o mds proximos posble.

2116 Fadlidad de lubricacion: La fadidad y frecuenda con gue se Iubrica la
Maguinana, No dfecta mucho 1a distribudon de la mismna. B espado minimo
que se dd enfre MAgunds pArd gue €l operaio o pueda frabajar
comodamente, es sufidente para luoricar la maguinaria cuando ésta o
requiere. En los casos de maguinara pesada o gue reguiera und Iubricadion
frecuente, se acostumbra |a Iuoricaddn cenfrd, gue consiste en un depdsito
de aceife y una sere de conductos que fransportan el aceite a las partes

(|




Que requieran ser luoricadas. Offo sistema tambien ufizado, es el de 1a
colocadén de depodsitos indvidudles.”

2117 luminacidn necesarna: La luminadon necesana para desempendar un
ffabgjo, varia consderdblemente de un deparfamento a  offo. Hay
deparfamento en los cudles basta con la luminaddn naturdl,

AW AW

FOTO 12 /ILUMINIACION NATURAL FUENTE: GOOGLE.COM FOTO 13 /ILUMINIACION ARTIFICIAL FUENTE: GOOGLE.COM

2118 Accesbiidad a los pasilos. La accesbiidad de la maguinaria a los
pasiios, depende del medo de fransporfe que se ufiice en el manejo del
Materidl. Este acceso alos pasilos se refiere princpdmente d materidl, ya que
es obvio que exista derta accesblidad para que el operano pueda legar con
facidad y seguidad a su zona de trabajo. Cuando el materid por procesar
es fransportado medante caritos, es indispensdble que  éstos puedan
descargar y cargar junto a la maguina. Sn embargo, d medda gque se
autornatiza el fransporte y el materidl es entregado v retirado de la mdaquind
mMeddnte cadenas o conductos, dsminuye esa necesidad por acceso a los
pasilos.
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2119 LA PRODUCCON INDUSTRIAL Y SUS PROCESOS DE CLASFICACON Y
DISTRBUCON:

Es una fuente importante de riqueza de un pdis, ya que se logra impusar 1a
economia a fravés del forfdlecmiento vy aedmiento de empresas manufactureras
de manera que estas sedn capaces de exportdr productos competitivos y reinvertir
en su propia expansion y generar empleos.” La dasificadon no es mds gue una
agupadcon de productos primanos o elaboraddn de lofes diferentes ya sea de
forma manud o por medo Mmecdnico para lograr caracteristicas de  cdlidad
homogeneas, en Tamano, colores y en pocas ocasiones en fextura,

Con esfo se pasa ya d lo gue sera una buena distibudon que es el reparto
organizado de producto desde el dmacenamiento o cenfro de consernvadon hasta
los distintos mercados © ventas a los cudles el consumidor pueda adquinr el
oroducto.”

2.2 CLASIFICACION DEL PRODUCTO PARA SU
INDUSTRIALIZACION:

Lafrutaes el conunto de frutos comestibles gue se obfienen de plantds
cdfivadas o sivestres, pero a dferenda de los offos  dimentos  vegetdles
(hortdizas v ceredes) as frutas poseen un sdbor y aromd infensos y presentan
unNas propledades  nufrtivas diferentes,  por  elo la  fruta  suele  tomarse
COMO postre fresca o codnada.

Como dmentolas  frutas — fienen  propiedades  como  ser muy  cas  en
vitaminds y minerdles, pocas cdloras y un dito porcentaje de agud (entre 80 y 95%).

Hay dferentes formas de dasificar la fruta, segln sed su Tipo, la forma de recolecddn
o el proceso de maduradon®

FOTO 15 /CLASIFICACION DE FRUTOS Y HORTALIZAS FUENTE: GOOGLE.COM
19 FUENTE: ELABORACION PROPIA BASADO EN LIBRO DE FRUTICULTURA 2DA EDICION 2010
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221 PLAGAS EN LOS FRUTOS:

Una plaga es tfodo organismo capdz de causar danos a los culfivosLo que
conlleva a una Pudridon blanda donde  1a fruta se convierfe en su inferior en unad
MAsa PUposa a pesar de gue la enfermedad esta confinada a la cascara. la fruta
sufre danos también por cambios de temperatura como o es €l fio ya gue La
mMayor iNddenda de este desorden se presenta cuando la fruta se dmacena d
ternperaturas entre -3 °C v 5 °C por mdas de un mesofro sinfoma gue se ve en las
frutas d momento de su descomposicidon es por la Desorganizadon infermna, la cudl §
los frutos afectados se ven externamente normales, pero los arllos dl inferior estan
pobremente desarolados y fienen una mda gpdrenda en comparadion  con ;
aguélios de los frufos sanos.

SO SR 1
o o

FOTO 16 /PLAGAS FUENTE: GOOGLE.COM FOTO 17 /PLAGAS POR INSECTOS FUENTE: GOOGLE.COM

222 CLASFICACON DE LA SEMILLA SESUN EL FRUTO:

7

223 Frutas de hueso o carozo: son aguelas gue fienen una semila
gande v de cascara dura, como el dbaricogue o e melocoton?

(W AW\ W
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FOTO 17 /MELOCOTON FUENTE: GOOGLE.COM %

224 frutas de pepita o pomdceas: son las frutas gue tienen gran o
canfidad de semilas pequenas v de cdscara menos durd como la peray !
la mmanzana

FOTO 18 /FRUTAS DE PEPITA FUENTE: GOOGLE.COM

225 Frutas de gano: son las frutas que tienen infinidad de mindsculas
semilas como el higo. é
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FOTO 19/ HIGO FUENTE: GOOGLE.COM

226 TEMPO DE RECOLECCON DE FRUTOS HASTA SU CONSUMO COMO
PRODUCTO:

-

22/ Fruta fresca cuando el consumo se redliza inmedatamente © a los
pocos dids de su recolecddn, de forma drecta, sn Ningdn 1ipo
preparadon o codnado?

FOTO 19/ FRUTA FRESCAFUENTE: GOOGLE.COM
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2.2.8 fFruta seca, desecada o pasa: es la fruta que fras un proceso de
desecadon arfificdl se puede consumir meses, e iNduso anos, después de su s
recolecddn como las pasas o los orejones. '
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FOTO 20/ FRUTA SECA FUENTE: GOOGLE.COM

Segln el proceso de maduradon (en la maduradion se produce un proceso
r acelerado de respiradon dependiente de oxigeno, que se denomind subidd
dmatérica y sirve para dasificanas).

229 Frutas dmatéricas: aguelas gue sufren bruscamente la subida
dmatérica. Enfre  las  frufas  dmatéricas  fenemos. madnzand,
pera, platano (banand), melocotdn, melon, albaricogue yahiimoyad. Estas
frutas sufren una maduradon brusca y grandes cambios de color, textura y
composicion. Normadmente se recdlectan en estado pre dmatérnico, y se
dmacenan en condidones confroladas para que la maduraddn no tengad
lugar hasta el momento de sacaras dl mercado?

FOTO 21/ FRUTA CLIMATERICA FUENTE: GOOGLE.COM
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2210 Frutas no dmatéricas: las gue presentan una subida dimatérica
lenfamente vy de foma afenuada. Enfre las no  dmatéricas
fenemos. Naranjd, Iimon, mandaning, pina, uva vy fresa. Estas  frutas  maduran
de forma lenta y no tienen cambios bruscos en su aspecto y composicion.
Presentan mayor contenido de dmiddn. La recolecddn se hace después de
la maduraddn porgue §i se hdce cuando estdn verdes luego No maduran,
sClo se ponen blandas.

FOTO 22/ FRUTA NO CLIMATERICAS FUENTE: GOOGLE.COM

2211 SRUPOS DE FRUTAS QUE SE DISTNGUEN POR TENER CERTAS
CARACTERISTICAS COMUNES:

Denfro del gan gupo de |as frufas cabe resdltar unds de 1as caracteristicas gue
dentifican a cada gupo tanto para su Manipulddon como su proceso denfro de
una planta procesadora, con el fin de poder andizar €l fiempo gue llevara su
fransformadién v - poder sacaro a la venta® Con respecto a la fruta ditica es
aguela gue se da en gandes arbustos o arbdlilos perennes (enfre 5y 15 M) cuyos
frutos o frutas, de la famiia de las Rutdceas, poseen un difo confenido en vitamind
Cy Gddo difrico, el cudl les propordona un sabor addo muy caracteristico. Las mdas
conoddas son la la naranja, el imdn, la mandanina y la imaSobre 1a fruta fropicd, s
aguela gue se da de forma naturd en las regones fropicdles, aungue por
extension, se aplica alas frutas que necesifan para su desdarolo unas femperaturas
cdidas y difta humedad, como la banana, el coco, €l kiwi y Ia pina.
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Fruta del bosgue son un 1po de frutas peguends gue fradidondmente No se
cdfivdban sno que aedan en abustos sivestres en los bosgues, como
la frambuesa, fresa, la mora, grosela, 1a zazamoray la endinas. B fruto seco, es
aguel gue por su composidon Naturdl (sn manipuladon humanad) fiene menos de
un 50% de agua.

Son dmentos muy energetficos, 1icos en gasas, en proteinds, dsi como
en digoelementos. Las mds conoddas son ladmendia, lanuez la avelanay
la castaras

2.3 COMPOSICON DE UNA FRUTA:

La cormposicidon guimica de as frufas depende sobre fodo del fipo de fruta y de su
gado de maduraddon. Mdas del 80% v hasta el 90% de la composidon de la frufa
es agud. Debido a esfe difo porcentaje de agua y d los aromas de su Composicion,
la fruta es muy refrescante.

Los glcddos que estan dentro del 5% vy el 18% de la fiufa esta formado
por carbohidratos. B confenido puede varnar desde un 20% en el platano hasta un
5% en el melon, sandia vy fresas. Las demds frutas tienen un valor medio de un 10%. B
confenido en glddos puede vanar segln la espede v también segln la época de
recolecaon. Los carbondratos soN generdmente azicares smples
como fructosa, sacarosa y glucosa, aziicares de faal dgestion v ridpida absorcion.

En la frufa poco madura nos enconframos, dmidon, sobre todo en el plarano
Que con la maduradon se convierte en azicares smples.

231 CONSERVACON DE FIBRAS YV VITAMINAS EN LAS FRUTAS:

Aproximadamente el 2% de la fruta es fiora detéfica. Los componentes de la
fiora vegetd que nos podemos  enconfrar en  las  frufds  son
princdpdmente pectinas y hemiceluosa. La piel de la fruta es la que posee mayor
concenfracion de fibra, pero tfambién es donde Nos podermos enconirar con
dgunos confaminantes como restos de insectiddas, que son dificles de elminar sino
es con el pelado de la fruta. La fiora soluble o gelificante como 1as pectinas forman
con el agua mezdas viscosas” B grado de viscosidad depende de la friufa de la
Que proceda y del gado de madurddion. Las pectinds desernpendan por 1o tanto un
ogpel  muy  importanfe  en o consstenda  de  la fufa?As como
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los carotencs, vitamina C vifdminas del gupo B Segin el contenido  en
vifaminds podemaos hacer dos grandes grupos de frufas:

= Ricas en vitamina C contienen 50 mg/100. Entre estas frutas se encuentran los
Citricos, fTambién el melon, Ias fresas y el kiwi.

= Ricas en viamna A Son ricas en carotenos, como los  dbdricogues,
melocoton  y druelas. Al igudl que  las verduras, las  frufas son ricas
en potasio, magnesio, Nierro y caldo.

= [3s sdes minerdes son siempre mportantes pero scbre todo durante el
credmiento pard la osificadion.

El minerd mds importante es el pofasio. Las gue son mds ricas en potasio son las
frutas de hueso como el dbaricoque, cereza, cruela, melocoton, efc.

E vdor cddico vendd deferminado por su concenfracon en azdcares,
osdlando enfre 30-80 Kcd/100g. Como  excepddn fenemos  frutds grasds cormo
el aguacate que posee un 16% de lpidos v el coco gue lega a fener hasta un 60%.
Fl aguacate confiene addo cleico que es un addo graso Mono insaturado, pero el
COCO €s Mico en gasas saturadas como el addo pdmitico. Al fener un dfo vdor
ipidico fienen un difo vdlor energético de hasta 200 Kilocdlorias/100gramos. Pero 1a
mayoria de las frutas son hipocddricas con respecto a su peso. Con los compuestos
nifrogenados como [as profeinas v 1os pidos son escasos en la parte comestitle de
las frutas, aungue son importantes en las semilas de digunas de elas. Asi el
confenido de gasa puede osclar entre 01 vy 05%, mienfras que las proteinas
pueden estar entre Oy 15%.

La fruta confiene Gddos y offas sustancias aromdficas que junfo dl gran
confenido de agua de la fruta hace que ésfa sea refrescante. t sabor de cada
frufa venara determinado por su contenido en aaddos, azdcares y ofras sustancias
aomdticas. H  addo  mdicopredomina en  lamanzana el dddo
Cifrico en naranjas, imones y mandarnas v el addo fartdrico en la uva. Por 1o tanfo
los colorantes, los aromas vy los componentes fénolicos astingentes aungue se
encuentran en muy bajas concentradones, influyen de manera cudd en 1a
aceptaddn organoléptica de las frutas™

232 CONSUMO

Las frutas perfenecen d gupo 5 de la ueda de dimentos, ricos en azdcares,
vifaminas C y A 'y sdles minerdles, representada en dicha rueda de color verde. Por
su dfo confenido en vitaminds vy sdles minerdes perfenece d gupo de dimentos
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reguadores. Las frutas se locdlizan en el segundo piso de la prdmide de dimentos,
es dedr, que se recomiendd la ingesta de 4 piezas de fruta en NiNos v 2 piezds en el
adufo d dia.

A pesar de que en la dasificaddn generd por grupos, Ias verduras y frutas
estan en grupos dferentes, los Nufrientes gue contfienen son simiares, aungue en €l
caso de las frutas el confenido en hidratos de cabono es mds elevado vy ello las
convierte en dimenfos un poco MAs energeticos.

by son dimentos de bajo vdor caldrico, ya que casi el 80% de su composicion es
(3 agua, y se recomienda en las detas para la obesidad. ks preferble comer una pieza
; de fruta anfes que una pieza de bolleria. %

’ Confienen fiora detética gue nos aporfa mdifitles beneficios como por ejemplo
Vi contra el estrenimiento v 1a diverficUlosis. )

' la frula confiene mdfiples miconufientes que  actian  snérgcamente e

' como antioxidantes y Pdrece gue son sustancias profectoras  confra el cancer,
demostrado en estudios epdermicldgicos en el cancer de prostata y cancer de
colon.  Ademds protege de mdiiples enfermedades  cdnicds  Como
la arteriosclerosis v la dabetes melitus?”

Lla frlutd no puede ser substiftuida por offos postres MAas Mmodemos  sin
desequiibrar nuestra  dimentadon. Forma parfe de  nuestro - comporfamiento
dimentario fomar fruta después de las princpdes comidas, aungue hoy dia se
sustituye con frecuenda por productos Iactecs, es preciso dedr gue esta sustitucon
No es ddecudda si se hace de forma habitudl, debiendo hacerse sdlo en ocasiones
espeddles.

233 Proceso de maduraciéon y evoludon:

Las fransformaciones gue se producen en las frufas debido a la maduradon
SOn.

o/

* Degadadon de ladoroflay gparicon de pigmentos amarilos  lamados

»
i carotenos vy rojos, denominados anfodidnos. %
i * Degadadon de la pectina que forma la esfructura,
- * Transformaddn del amidon en azlcares y dsminudon de la addez, asi como
A pérdda de la astringenda. )

Estas fransformadones pueden segurr evoludonando hasta el deterioro de la .
. fruta. Vo
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E efleno es un compuesto guimico gue produce la fruta antes de madurar vy
es fundamentd para gque la frufa madure. En as frufas madurds su- presendad
determina el momento de la maduraddn, por 1o gue el control de su producddn
serd dave para su conservadon. En las no dmatéricas la presenda de efleno
provoca una infensificaddn de la maduraddnla manipuadon de la maduradion
se puede hacer modificando la femperatura, la humedad relativa vy los niveles de
oxigeno, ddxido de carbono y efleno™

2.3.4 Proceso de conservacion:

La fruta debe ser consumida, prindpdmente como fruta fresca. Un §

’ dmacenamiento prolongddo NO es ddecuado; Tampoco sera posble pard

b dgunos fipos de frufa, como Ias cerezas o 1as fresas. Muchas espedes de -

' frutas NO pueden ser conservadas frescas, porgue fienden a descomponerse

' ragpidamente. Para la conserva o dmacenamiento de la frufa hay que fener !

' en cuenfa gue la femperatura ambientd elevada favorece la maduradon
ya gue la temperatura demasiado dlfa puede dfectar d aroma y dl color. La
fluta que se dmacena debe estar sana, No deteriorada y exenta de
numMedad exterior. No se aconseja guardar juntas dferentes varedades de
fruta N las frutas con hortdlizas, sobre fodo con la patata, ya que se piensa
que puede influr en la maduradon. No se aconseja guardar los plaranos en
la nevera porgue el aroma y el aspecto se deterioran. El resto de Ias frutas s
pueden guardarse en el frigorifico.

Se recomienda guaraar las frufas delicadas como maximo dos dias, unad
semanad las frutas con hueso, v unos dez dias los citricos maduros. Las
ManNzanNds y peras pueden guardarse digunos meses en und hdbitadon
fresca a unos 12 gados, dreada y oscurad con un 80 y Q0% humedad. Enla
consernvacdion a gran escda o industrid de la fruta el objetivo mds importante
para dcanzar dicha conservadon serd el confrol de su respiradion, evitando la
mMaduradon de las frutas dimatérnicas e infentando gue 1a maduraddn de 1as
frutas No dinatéricas sea lo mdas lenfo posble. La fruta anfes de madurar se
consernva en ambienfes muy pobre en oxigeno, v i es posble con dlfas
concentradones de anhidido cabdnico. Deben colocarse en lugares oscuros %

o/
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y con temperaturas inferiores alos 20 °C,

Estas condidones confrolan la producdon de efieno. La fruta ya
A Madura debe mdntenerse en condidones de pocd luz, bajas tfemperaturds )
‘ entre 0y 6 gados centigrados v difa humedad relativa, proxima al 90%. Hay
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gue separar las frutfas maduras de las gue no 1o estan, ya que una sola
pleza puede hacer madurar dl resto.”

2.4. PROCESO DE CONSERVACION DE FRUTAS PARA
TODO EL ANO:

241 Conserva y secado para las frutas.
En lafas o frascos de vidio cdentados en ausenda de dre. Las
(D bacterias son elminadas por cdlor v se evita la posterior infroducdon de as
g mismas en el recidente por un dere hermético d vado™H secado es el
méfodo de conservadon mds economico de frufas, sobre fodo para
Manzanas, druelas, dbancogues y uvd. Se frocedn y se secan d dre. La §
’ elminacon del agua de la frufa por desecaddn constituye un método
ndicado para mhbir el cedmiento de miccoorgdnismos Y para inactivar >
enzimas, si se acompand de pre fratamientos complermentarnos. Las frutas
desecadas confiene drededor de un 20% de agua, 3% de proteinas, /0 a 5% P
de glddos asimidoles y 3 a 5% de fioras. Son, por fanto, dimentos ricos en '
energia y minerdles, y sila deshidratadon esta bien redizada, constituyen unad
excelente fuente de vitamina A y C Durante la deshidratadon las perddas de
addo ascorbico pueden variar entfre el 10% y 50% v las de la vitamina A entre
el 10% v el 20%. El empleo de compuestos azufrados destruye la vitaming Bl.
La fruta seca presenta un contenido bajo en humedad, lo que hdce gue se
conserve durante mds fiempo y No hayad gue consumiia redén
recolectada™

242 Azucarado y macerado en dlcohol

Para su preparddon se parfe en frozos la fruta, se colocan en

redpientes Impios y se cubren con capas de azdcar, se deran los botes y se

guardan en lugar fresco. Bl azlcar extrae la humedad de las bacterias,

: iNhibiendo  su desarolo vy reproducdon. el macerado en dcohol es un

' poderoso desecante, que actuadra igud que en el desecado con azdcar,
"4 como por ejemplo en las cerezas al conac™ i

24.3 Posbiidad de utiizar frutas con diversas preparaciones.

244 Mermelada:
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Son productos de consistfenda pastosa vy unfuosa elaboradas con

fruta fresca separada de huesos vy semilas, o bien de pupa de fruta o
concentrados de fruta a los que se anade fruta, Estas se frituran vy se codnan
con azdcdr hasta conseguir una consistenda pastosa. En su eldooraddn hay
que anadr 45 partes de friuta vy 55 parfes de azicar. B agregado de
colorantes o de jardbe de gucosa como maximo ael 12%, stlo se admite con
la comespondente dedaradon en la etfiqueta. Las memeladas permiten
dprovechar dguelas frutds demasiado madurds © deterioradas gue No son
dptas pard presentarlas en la mesa.

' 245 Confitura: %

A~ Se elaboran cas sempre a partir de un solo 1ipo de fruta, por cocdon
' de la fruta fresca, entera o froceada, a partir de la pulpa de la fruta, pero con
' agtadon. A dferenda de las mermeladas, confienen cuando ya estan '
' preparados, frozos entferos de fruta, siendo mermeladas muy finas. B proceso
de azucarado y cocddn de confituras, memmeladas v jdleas, destruye
parddmente addo ascorico, muy oxiddble dl dire en presendia de hierro. Se
admite, en generd, que la pérdida de addo ascorbico en la confitura es del
25% aproximadamente™

246 Jdea

SoN uNa preparacon de consistenda gelatinosa y unfuosa, elaboradas
a partir de jugos © extractos de frutas frescas por cocadn con igud cantidad
de azdcar. B azicar constituye la mayor parte del vaor energético de este
oo de derivados de fruta.,

247 Bebida de frutas:

o/
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Se obfienen exprimiendo o frifturdndo 1as frutas y anadiendo agua y i
az{car. Los métodos de procesamiento y del grado de diuddn. Bl confenido

- en vilaminas es inferior d de la frufa fresca y estas pérddas dependen

e tfambién del fipo de fruta. Asi por ejemplo, a la misma femperatura de

dmacenamiento, la pérdda de adoo ascorbico es mayor en el zumo de

naranid gue en el de pomelo, debido a reacdones No enzimdticas. En la P
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preparacion de néctares, solo se refira parte de la fibra; v su vdlor caldnico es
mayor gue el de los zumos debido a la adidon de azlcar.

2.5 CASOS ANALOGOS SOBRE PLANTAS
PROCESADORAS:

25] planta pioto universidad del vdle de Guatemdla: Este edffido

esta ubicado dentro de la Universidad del Vdle de Guatemda. Fundonad

como su nombre lo indica como una planta piloto o de ejemplo para los

ldboratorios de la licendatura en Aimentos v 1a maestriia en dimenfos de %
dcha Universidad, B edficdo es una bodega que fundond la mitad para la

planta pioto v la ofra mitad para ingenieria quimica, Dicha bodega fundona

ala par con un edfido en el cud se imparten dases reladonadas con estas it
cdreras. La planta plofo fundona como unad planta procesadora en la cudl
se van siguiendo derto proceso y orden. Esto dependendo de los procesos |, .
y de la magunara que se ufiice . La planta pioto fundona en un sdlo :
ambiente de dicha bodega dviddo sclamente una parte lamada drea de

solidos, el resto de la planta fundona en un proceso de dos hileras con el

siguiente orden:

1. Bdlanza

2. PUpero

3. Marmita

4. Autodave

5. Molno de rodllos

6. Extrusor

/. Desnidratador de gdbinete

La siguiente hilera fiene los siguientes apararos

8. Lavador de verduras %
?. Maolino lenador

10. Exnauster B

1l Selador '

12. Mezdadora helicoiddl




252 PLANTA PLOTO UNIVERSDAD DEL VALLE GUATEMALA
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FOTO 23 /PLANTA PILOTO UVG. FUENTE: UNIVERSIDAD DEL VALLE

En el drea de solidos se encuentra los siguientes equipos.
13. Molino de disco

14. Molino de martilo

15. Malino de bolas

16. Mezdadora doble de cono

En este caso los ambientes lo definen los gparatos que estan  daramente
identificados™

253 ARCULAJONES: La bodega en la cud fundona la planta ploto tiene dos
dradacdiones una de persond docente y dumnos gue se encuentra marcada con el

ndmero 1 dicha enfrada estd en un vestibuo en la cudl se puede enfrar a los

sdlones de dase o a la planta pioto. H offo ingreso marcado con el nimero 2 es el i
INgreso de madteria prima.

o/
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Las drcdlaciones dentro de la planta son en dos hileras en forma recta sdlo el drea
de sdlidos gue fundiona en forma de |
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254 ENTORNO INMEDIATO: Por estar denfro de la Universidad del Vdle 1a

planta ploto se encuentra rodeada de coredores v los demds edificios. dl frenfe se
ubican la bibliofeca y en la parte de afrds el edifico .

255 GRUPO OBETIVO: Los grupos objetivos de esta planta ploto son que:

e Los estudantes puedan gprender el proceso de una planta de
dimentos y expermenten con los apardtos gue se encuentran en ela.,
LB . . ‘
. * Los cateddiicos gue fienen un espado en el cud le pueden aar und -
5 practica redl alos estudiantes de los conceptos gue les ensenan. §

A 256 FLOSOFIA DE DISENO: La persona aue o dsefio pretendia cear un

' conjunto unificado pues d pesar gue No fodos los edificios son igudes estan

' unificados en materidles. A pesar gue la planta ploto es una bodega por la parte e

' del exterior no se observa como tdl d estar unida con el edfido y compartir los :
mismos Materidles se hace ver como una sola estructura™

257 SISTEMAS Y MATERIALES CONSTRUCTIVOS: La bodega en la cudl se ubica
la planta ploto es una estructura metdlica de marcos de estructiuras de perfil | con un
techo a dos aguas con un difura de 600 metros. Las paredes son de ladrllo con
cemido pldstico en su inferior. La ventanearia se encuentra con un sllar de 400
metros por fuera de sus paredes pasan la fuberia de agua Ae color verde, tuberia
azul e gas, fuberia Nnaranja de electriddad, fuberia blanca de vapor. Ademds el
piso es una forta de concreto en la cud pasan varnas rejlas de drenajes. En fodo 1o
largo de la bodega pasan fres de esas rejllas gue se unen a una rejlila generd.

26 DIAGRAMA PARA PROCESOS DE FRUTAS

261 AUMENTOS SA. DE GUATEMALA:

Este edlfido esta ubicaco en la Caretera al Salvacor en el Km. 14 muy cerca i
Oe Hperodiz. Esta es una planita de ceredles. No se fuvo acceso a los planos por ser
' un LNa empresa pivaca®

35 CASO ANALOGO DE PLANTA PILOTO UNIVERSIDAD DEL VALLE DE GUATEMALA ’
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«  ORENTAQON £ complefo esta situado como se do en la caretera dl
Salvador es un conjunio ce varnos edificos ubicados en una onentadon nore
Sur.

» AMBENIES £ complejo esia conformado por varnos ediicdos 1os cudles se
oueden avidr en un edlfico gue es en ST la planta del proceso,

Este consta de 6 niveles en 1os cudles el proceso se elabora en cada nivel y va
baianco el prooucto hasta el primer nivel gue es el lenado. Este edlficdo es esbelfo y
b dlfo.
L)
Se encuenira un peqgueno edlifico de area adminisiranva 'y muy cerca esta el %
dea de empleddos con banos veshoores dea de comiod y aed oe redeo.
’ Acemcdss oe Ias dreas de enfrada de mercaceria y de paqueos. En este caso 1os
ambienies lo cefinen Ia utiioad para la gue se dedica caca edificadon. >

*  URCULAJONES: En este complejo las arcuiadaones se dvioen en dos la ce Ia A
mareria onma que es muy importante por lo fanto es la mas inmedara y la
cel persond que pasa prmero por el area adminsiranva, luego por eldrea e
empleados, ya cambiados se dnigen dl lugar de frabajo en ia planta.

* ENTORNO INMEDIATO: £ Complejo de Hodluctos SA. colhca con ofras
inaustriais ubicacas en la carretera al Salvador. En la grahca se observa una
ok las plantas de Almentos SA.
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26.2 CASO ANALOGO DE PLANTA DE ALUMENTOS SA.
Basera 5 | Enfriamiento
Paleteri
el F T § § IR O 2
congelado E\ g congelado E E
' g g Lavado Clm;w
,E- abemsilacs cong
by
E' o P'u-ja[
Lramens Lab C.C. %
g Batidoras Cuarto
P ...‘ Oficina estuarios frio
| 1000l
; ! [ [ Forme ;
P.T. MP. = Recepcién m.p. ' Bodega m.p. ’
Bods Pegaje
Swincios | Swiwics DR % Hotum
=

FOTO 25 /PLANTA DE ALIMENTOS S.A. FUENTE: ADMINISTRACION DE ALIMENTOS

26.3 SRUPO OBJETIVO: Los grupo cbjefivo son:

* Enlo gue respecta ala matena pima es que fenga muy buen manejo pard
gue No se deteriore y se cbtenga un producto find bueno.

* Que los empleados fengan un contfrol d hdceros pasar por LN proceso de
chegueo v de Impleza anfes de legar dl lugar de frabajo”

5 264 FILOSOFIA DE DISENO: La flosofia de diserio es més una flosofia de fundén %
i pues el hecho gue el edfido de la planfa de producdon sea de vanos niveles se

debe d proceso. Se frabgja mejor con graveddd, se bombean la materia primad

A hada el dfimo nivel para poder en cada nivel llevar un proceso dferente v en el )

37 CITADO ADMINISTRACION DE ANALOGO ALIMENTOS DE GUATEMALA S.A.
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dtimo el empague. La drculacion de los empleados permite fener un contfrol del
persond muy bueno:®
2.6.5 SISTEMAS Y MATERIALES CONSTRUCTIVOS: H ediffico de la panfa es un
edfido de concreto reforzado con Marcos en su estructurd y en cambio
en este proceso lo lavable se fransforma a la impieza por medio de aspiradords por
el hecho de ser granos. Los edifidos de la parte administrativo son de ladfilo™
. 266 PROCESO GENERAL DE FABRICAJON
b
Esquema ndm. 23. Proceso general de fabricacién de helados.
FOTO 26 /PROCESO DE FABRICACION. FUENTE: ADMINISTRACION DE ALIMENTOS
2.6.7 LABORATORIO DE CONTROL DE CALIDAD UVG
« ORIENTACION: £ ldboratorio de control de caidad esta stuado de norte @
sur en el area de los lados donde se encuentran las ventanas™”
L5
g * AMBIENTES: E laboratoio de confrol de cdidad tiene las  siguientes %
dreasRecepdon de muestras de 10m2 andlisis sensorid de 5m2. andiisis
b s microbiano de 10m?2, andiisis fisicoguimico de 10 m2, lavado vy preparado de

cristdleria de 5 m2, oficna de 7 m?2, y el bano de 3 m?2.

38 CITADO ADMINISTRACION DE ANALOGO ALIMENTOS DE GUATEMALA S.A. ’
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e CIRCULACIONES: la drcuacon es de un cuarto d offo frasadando el
resulfado ala ofidna tfeniendo el lavado en la parte de en medo con adcceso
a fodos cudrtos.

* GRUPO OBIETIVO: Los gupo objefivo son:
* Llevar un buen control de cdidad de los productos
e Losempleados.

« FILOSOFIA DE DISENO: La Flosofia de diserio es mds una flosofia de
e fundon para un buen manejo de Ias pruebas como de los materidles de
"4 esterlizadion.

e SISTEMAS Y MATERIALES CONSTRUCTIVOS: Suelos de materidles §
’ Impermedbles para su facl lavado, paredes disado para ser lavadas, fechos
" de loza y dlisado, ventanas provistas de telas metdicas para No pasar povo, ot
puertas de superficie lisa, instalaciones suspendidas del delo. Enla grdfica 51 se
observa la distribuddn de mobiiarnio del ldooratornio de control de cdlidad, -
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3.1 ASPECTOS FISICO AMBENTALES
311 Nombre;
Municpio  de Aguacatdn, del  departamento de  Huehuetenango,
Cuatemala™
AGUACATAN
HUEHUETENANGO
MAPA 7 /UBICACION DEL MUNICIPIO DE AGUACATAN .FUENTE: PDM AGUACATAN
3.2 Origen del Nombre:

Segin del dcdonanio geogdico de Guatemda vy la academia de lenguas
Mayas, la pddora Aguacatan significa TUSAR ABUNDANTE DE AGUACATES?

313 Ubicacion Geogrdfica:

Aguacatdn es uno de los 31 municdpios del  departamento  de
Huehuetenango, deparfamento que perfenece a la regon numero VIl de
GCudtremdla. Se encuentra a 2285 kidmetros d noroeste de la cuidad capitdl vy
goroximadamente a 25 kibmetros dl este de la cdbecera departamentd,
Huehuetenango.

El municitio colinda dl norte con Chiantla (Huehuetenango) y Nebaj (Quiché),

d este con Sacapuas, d sur con San Pedo Jocoplas (ambos perfenedientes dl

departamento de Quiche) vy dl oeste con Huehuetenango y Chianfla. Se encuentrd

40 ELABRACION PROPIA BASADO EN LA INFORMACION DE LA MUNICIPALIDAD DE AGUACATAN, ’
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a una dififtud  de 16/0 msnm vy sus coordenadds son 15°2019.2/
00°1908.32" de longitud”.

de dfitud vy

TERRENO A

MAPA 8 /CASCO URBANO DEL MUNICIPIO DE AGUACATAN. FUENTE: GOOGLE EARTH

MUNICIPIO DE AGUACATAN,
DEPARTAMEN TO DE HUEHUETENANGO
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MAPA 9 /COLINDANCIAS DEL MUNICIPIO. FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG

HUEHUETENANGO
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314 Extension Terrtoridl:

Su extenson fermtorid  es de 300 km? v su densdad demogrdica es de 164
habifantes por km? dispersos denitro de este terriforio hay 80 nudeaos hdoitados en
ddeas, caserios, canfones y barmos, ademds la cabecera municipd, segdn el difimo
censo redizado en 2001 den Aguacatdn, hay un fotdl de 55465 hdoitantes, de os
cudles 8193 viven en el casco ubano

o s 315 ldioma:

E‘ Fl actudl municipio de Aguacatdn ha estado hdbitado desde fiempos inmemaorables

£ POr MUChos pueblos Mmesoamericanos de descendendd Mayd, POr estas razones s
un mMunidpio con und diversidad de lenguas gue son el AWAKAATEKO, Chdlchiteco, §
kiche, Mam v el Espariol”

316 Accesbiidaad:

' Al munidpio se dccede desde Huehuetenango a fraves de la carmeterd

' asfattada bastante acddentada que transcure d pe de la codlera  de 1os
Cuchumatanes. Se frata de la ruta /-w el eje nofe que comunica 1os
departamentos de la ruta /-w gue pasa por el cenfro del casco urbano, conecta
Aguacatan con el municipio de Sacapuas (quiche)

3.2 RECURSOS NATURALES EXISTENTES

322 Flora

Los sistemas de vida ecologica establecidos en los bosgues del munidpio de
Aguacatdn pertenecen a la dasificadon de bosques hamedos, conformado por
bosques coniferos.”

3.2.3 Recurso Forestdl
Aguacatan, como munidpio de vocadon agricola posee una importante
canfidad de ferreno cutivado. De acuerdo a los datos fadltados por el Instituto
Nacdond de Bosgues INAB, la extensidon agproximada de terreno culfivado en el
munidpio es de 11264 hect@reas, estamos hdolando de un 36 %, enfre lo gue hay
i que dssfinguir la agricuitura anudl que produce una cosecha d afo™ i
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P HUEHUETENANGO o
43 ELABRACION PROPIA BASADO EN LA INFORMACION DE LA MUNICIPALIDAD DE AGUACATAN, ’

HUEHUETENANGO

T - - o e T T T e e e e S



TERRENO A
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AREA DE CULTIVO %

MAPA 10 /CULTIVOS DEL MUNICIPIO DE AGUACATAN. FUENTE: GOOGLE EARTH

324 Rios

En el municpio de Aguacardn se cuenta con un gran NOmero de 1ios los
cudles d municipio o riegan 24 rios, 2 aroyos y 18 quebradas. Tambien estan as
lagunetas de thopec, Tucuna y Xepoj Enfre los rfos sobresden el Aguacatan, el
Chixoy v el mds vistado por la pobladdon de offos lugares nadondes como
iNnternaciondles es el rio San Juan.

W AW \W
- v

A FOTO 21 /RIO SAN JUAN. FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG ’




3.3 ASPECTOS AMBIENTALES

331dma

El municpio de Aguacatdn posee un dma fermplado ya que esta rodeado
de monfanas las cudes hacen que el lugar sea en eépocds de inviemo con bastante
fio vy en verano muy calurosas, se confempld una femperaturd aoroximada entre
los 10y los 207 ¢

DA 3.3.2 Precipitacién Pluvidl

La predpitadon pluvidl en el munidpio de Aguacatdn va en un rango
aproxmado entre unos Zmnm d 10 mm- por ano. %

Aguacatan [
10mm

Smm

Omm — — - I . = N - I I l

CUADRO 1 /PRECIPITACION PLIVIAL FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG

3.3.3 Soleamientos Del Municipio De Aguacatdan

En el municoio de Aguacafdn se cuenta con soleamientos bastante
agadables, ya que es un lugar donde la fierra es bastante fértl y se mantiene su
humedad relativa. Durante la frayectoria solar se es daprovechadd casi en su
tofdidad la iuminadon y radadon lo cud es parte esendd para los diferentes

culfivos de la regon.

21 dejunio

T~ 21 de mazo
21 de diciembre

' FOTO 22 /TRAYECTORIA SOLAR FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG ’
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3.34 Temperatura Del Municipio De Aguacatdn
En el munidpio  se confempla una temperatura aproximada entre los 10y los
20° ¢ lo cud es un amblente agaddble vy conforfable para la pobladén
aguacateca™
. 10°c X5 9-09 os:00: 11°CI‘“1, - 3 w;«;{
.. SoC §
A FOTO 12 /TEMPERATURA FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG
' 34 Vididades del Municipio '
' ’
MDTF Municipio de Aguacatin, Huehuetenango :
Esquema Geogrdfico.
N

HUEHUETENANGO

San .f::bnio
EtOrghno
S

Huehuetenango

QUICHE

San Pedro Jocopila:

7

MAPA 11 /VIALIDAD FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG

WAL A [
-

- En el munidpio de Aguacatén se fiene una gan vididad ya gue la caretera

! Ntferamericana cAl afraviesa lo que es el municdpio en si, con esfo se generd
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mMudnas fuentes de INgresos y egresos econdmicos pdra el nivel econdmico del
munidpio.
341 Accesbiidad Al Municipio
Para acceder d municpio de Aguacatdn se puede hacer por dos lados, €l
. primero es por Del lado oeste carmetera gue comunica Aguacatan con el Depto. de
s, Huehuetenadngo, dl este se comunica el munidpio de Sacapuas vy el Depfo. de
. Quiche.
:
MDTF Municipio de Aguacatian, Huehuetenango §
Esquema Geogrdfico.

HUEHUETENANGO

QUICHE

San Anipnio
ElOrshno
o>,

Huehuetenango Sacapulas

San Pedro Jocopila

MAPA 12 /ACCESOS AL MUNICIPIO DE AGUACATAN FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG

342 Vias De Acceso En B Municipio

En el municipio de Aguacatdn se cuenta con doble via en 1as cdlles ya que
se cuenta sclo con 2 cdles prindpdes que dstibuyen a la pobladdn en todo el
Casco Ubano, en la parte esfe gue es ya rumbo a Sacapuas, guiche.

7

AR
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MAPA 13 /VIAS DE ACCESOS AL MUNICIPIO DE AGUACATAN FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG

34.3 Medios De Transporte En Bl Municipio o

Para poder legar d munidpio de Aguacatdn existen vanias empresas de A
fransporte extraurbano, como 1o son fransportes Garcia, fransportes Rivas  y ofros
microbuses propios gue son los mas usados Por la rapidez con que se puede lliegar.

Ya dentro del munidpio existen los lamados “tuc fuc” gue son un medo de
fransporte mMuy econdmico, rapido y gue mas usa la pobladion en el municipio”’

FOTO 23 /TRANSPORTE FUENTE: GOOGLE.COM FOTO 24 /TRANSPORTE FUENTE: GOOGLE.COM

(W AW\ W
-

3.5 ASPECTOS POBLACIONALES

El municipio de Aguacatdn esta habifado por un totdl de 45465 personds, de s
, las cudles, 22913 son mujeres (501%) v 22552 son hormbres (499%)% '
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AREAss HOMBRES MUJERES TOTAL

Poblaciéon rurdal 33,597

Poblacion rural no RISl 1865 3.675 8%

censada 2
Poblacion urbana RESe8 4293 8,193 18%

(aprox) §>
Total 22,552 22,913 45,465 100%

CUADRO 2 /ELABORACION PROPIA ESTADISTICA DE HABITANTES. FUENTE: CARACTERISRICAS DE HUEHETENANGO

3.51 Tipos De Poblacion

En cuanfo a la composicion éfnica de la pobladdn, se presenta la pobladon
de guiche gue emigra d municipio desde findles del XLX en si se cuentas con und
pobladén indigena en un 66% v una pobladén ladna en un 44%.%

POBLACION DE GRUPOS ETNICOS

JAVR{ AN HOMBRES MUJERES TOTAL %

kiche 7627 7664 15,291 33.63%
Chalchiteco 7096 7086 14,182 31.20%
Awakateko 3800 4054 7.854 17.28% §

2

Ladino 2306 2354 4,660 10.24%
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1723 1755 3,478 7.64%
22,552 22,913 45,465 100%
TABLA 4 /ESTADISTICA DE HABITANTES. FUENTE: ELABORACION PROPIA
E‘ 352 Idioma Del Municipio
Flaguacateco (fambiéen §
L g lomado awakateko, coyotin, Awaketeco o Balamiha es un idioma con nideo

onignad en el munidpio de Aguacatdn en el departamento gudfemditeco de 2
: Huehuetenango. Orignario de la regidn de Los Alfos Cuchumatanes, posee escasas P
p minorias en Chiapas, México. ,

353 ASPECTOS CULTURALES DEL MUNICIPIO
354 Cultura

La fiesta fitular se celebra cuarenta dias después de la Semana Santa en
honor ala Virgen de la Encamadon. Las festividades fienden a ser muy llamativas a
los furistas por los convifes colonidos, desfles escolares vy dctividades de indole
recreativa’™
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FOTO 25 /CONVITE PARA LA FERIA DE AGUACATAN. FOTO 26 /DESFILE PARA LA FERIA DE AGUACATAN. AR
FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG
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3.6 EQUPAMENTO EN EL MUNIAPIO DE AGUACATAN

361 Educacién

En el dmbifo educativo e municpio de Aguacatdn aun presenta deficendias
importantes en la coberfura de  educaddn gue se offece ya que nNo es de
completa safisfacddon ya gue hay un 20% sin asistenda minima. Apdrfe del MINEDUC
opera también el Comité Nadond de Alffdbetisno (CONALFA), cuya funddn es
dfdbetizar a la pobladdn que rebasa  1a edad escaar gue en su momento No
pudo ser educada.

FOTO 27 /COLEGIO DON BOSCO. FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG

E sistema ofidal de educadon que cubre el MINEDUC EN AGUACATAN cuenta
con un fofd de 52 establecimientos en los que se impdrtfe educadon primana y 5 de
elos offecen el senvido de educaddon parvdania. De estos 52 establedmientos
educdtivos 3 se encuentran en el casco ubano mientras gue los 49 estan situados
en el area rurd. Esfadisticas con respeto dl censo del MINEDUC del 2005~

ESTUDIANTES DEL MUNICIPIO DE AGUACATAN EN EL ANO

SECTOR HOMBRES MUJERES

Oficidl §

Privado

Cooperativa ,




(|

Pronade 1188 1473 2,661

Total 9.269 8.635 17.801

CUADRO 5 /ESTADISTICA DE ESTUDIANTES. FUENTE: OFICINA DE INFORMACION MUNICIPAL DE AGUACATAN, HUEHUETENANGO. 2013.

362 Salud

I municipio de Aguacatdn cuenta con centro de sdlud fipo B” con servicios §
bdsicos de sdud, actudmente se habilito una unidad mMminiMma de afenddn con el
A L apoyo de la municpdidad la cudl fiene a su cargo la contratadon del  facdlitador
comunitaro.” -0

r Fl suministro de medicamentos esenddles se rediza de forma grafuita con el ’
presupuesto ministeridl, al drea de salud No da suficente  medicamento en cudnto a
las comunidades qQue cubre, pues ha hdoido mudha defidenda en el
abastedmiento por parte de la administradon de la ONG CARE encargada.

7
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-

FOTO 28 /CENTRO DE SALUD DE AGUACATAN. FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG

51 FUENTE : CENTRO DE SALUD DE AGUACATAN, HUEHUETENANGO
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3.6.3 Actividades Econdmicas

Aguacardn es un MUNIcpio con vocadon agricola ya gue la mayor parte de
los habitanfes del drea rurdl se dedican a la agicuiura de exporfadon en su
mayoria. Una gran parte de los ingresos d municitio proceden de la comerddlizadon
y producddn de la agricuiiura como o son los productos de AJO, CEBOLLA, TOMATE
v FRUTAS™

Ofras de las fuenfes de ingresos que ayudan bastante d municpio son las
remesas monefdnds ya gue una buena parte de la pobladdn emigro hada los
estados unidos con idedles de tener una mejor cdidad de vida y enviar parte de 1as
ganandias a sus famiiares para poder seguir con la producdon agricola,

Por las arcunstandas de los pobladores necestan aprender ofidos tecnicos
para poder desempendrse  en la comunidad logrando asi benefidarse en entre
ambos para evitar que el frdbajo  salga del municipio, en cuestiones Mas sofisticadas
sl ya es necesaria la ayuda de opdones en el Departamento de Huehuetenango.

AGRICULTORES,
22.8

NO TIENEN,
282 ARTESANOS, 0.1
~ COMERCIANTES,
0.1
ESTUDIANTES,
NO RESPONDIO, 144
6.2
PROFESIONALES,
0.2 CARPINTEROS, 0.1
FUERZAS OBREROS, 2.4
ARMADAS, 0.1

JORNALEROS, 0.1

GRAFICA 1 ACTIVIDAES ECONOMICAS BASADO EN

, , INFORMACION MUNICIPAL
364 Tasa De Crecmiento Anudl

52 FUENTE : SECRETARIA DE LA MUNICIPALIDAD DE AGUACATAN, HUEHUETANANGO
53 FUENTE : IBID
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Segin el progama de Nacdiones Unidas para el Desarrollo, en el difiplano ocddentd
y los deparfamentos con dita presenda indigena levan como resufado una alfa
densidad de pobladon o tasa de credmiento la cudl se estima que es del 32% .

3.6.5 Tasa De Morbiidad En Adultos

Las principdles causas de morbilidad generd del municipio de Aguacatdn son:
rnofaringtis, iNfecdones respiratonas agudas, dareas, amigddiitis aguda, pardsitos
INfestindles, infecciones urinaras, enfermedaddes de a piel, sindrome didreico agudo,
anermia y enfre ofras™

Unas de las prindpdles causas de morblidad en el ano 2009 en el municpio
de Aguacatdn fueron neumonia y bronconeumonia, insufidenda rend, paro
cardiaco, infarto agudo, tumaor mdigno.

La tasa de morblicad matema en el ano 2009 fue: atonia uterna 2 casos
(67%) y AB sépfico 1caso (33%).

Mortalidad materna
Aguacatan, Huehuetenango
Casos de muertes maternas, ODM 5: Mejorar la salud materna
Descripcién Casos/Razén
MM Meta SA: “Reducir de 248, que habia en 1989, a 62 para el
Casos reportados a mnivel 3 2015, las muertes matemas, por cada 100,000 mil nacidos
municipal (2009) VIVos .
Razén de  mortalidad
matema por departamento 2347 Para el mvel municipal se reporta inicamente numero de
(2005) casos, no aplica la base de calculo de la razon de mortalidad
Razon de  mortalidad matema por cada 100,000 nacidos vivos.
matermna nacional (2007) 134
El estudio de mortalidad materna 2007 revela que para ese afio,
la razoén de MM se redujo a 134 muertes por cada cien mil
Fuente: SIGSA, ZUUY / SEGEPLAN, 2U10. nacidos vivos.

El Municipio de Aguacatan, para el 2009, reporta 3 muertes
matemas, por lo que se hace de suma urgencia definir politicas
y/ programas divulgacion sobre planificacion familiar,
nutriciéon de mujeres embarazadas, asi como, aumentar la
cobertura de atencion prenatal y mejorar la atencion del parto,
entre otros.

Fuente: SEGEPLAN, 2010

CUADRO 2 19/DATOS DE MORBILIDAD. FUENTE: SIGSA 2009

54 ELABRACION PROPIA BASADO EN LA INFORMACION DE LA MUNICIPALIDAD DE AGUACATAN,
HUEHUETENANGO

- S e S T Y *ecacen—w-cescsssw



v
L e
366 Tasa De Morbiidad Infanti
las causas de morbiidad infantl son: rnofaringtis aguda, daread, infecdones
respirarornas, amigddiiis aguda, neumonias y bronconeurnonias, infecdon infestindl v
enfermedades de la piel™
Las principdles causas e morblidad en Ninos de 1a 4 anos son: neumonia 'y
S bronconeumonia (56%) enfermedades dareicas agudas (11%), infecddn intestind
s, (%), ofras obstrucdones infestindles (11%), Desnutricdn Profeico Caldrica DPC (119%).
i Mortalidad en nifios y nifias menaores de cinco afios T
Aguacatan, Huehuetenango §
A% P Tasa de mort;l‘)ig;d de la nifiez, ODM 4: Reducir la mortalidad de los nifios menores de 5 afios
.
' Niveles Tasa Meta 4A: “Reducir en dos terceras partes, entre 1990 y 2015, la
' <l afio [<35 afios | | mortalidad de los nifios menores de 5 afios™ (por mil nacidos vivos) '
r Municipal 21 3 Con esta meta se pretende reducir para el afio 2015 ‘
Departamental 14 23 Y I;e 110 a 37 la tasa de mortalidad en nifias y nifios menores de ’
afios
Nacional 30 42 v' De 73 a 24 la tasa de mortalidad de nifios menores de un afio
: Para el afio 2008/2009 1la tasa a nivel nacional para mortalidad infantil
Fuente: SIGSA, 2009
e A fue de 30 y la tasa de mortalidad en mifios y nifias menores de cinco
afios fue de 42.
En el municipio, para el afio 2009, la tasa de mortalidad en nifios
menores de cinco afios fue de 3 y para los menores de un afio de 21.
Para contribuir a mejorar estas cifras, es necesaro contar con
programas de salud reproductiva, medidas higiénicas, acceso a agua
limpia, servicios sanitarios, educacion en las madres, mejores ingresos
economicos en la familia y vacunacion.
[ ¥ N
CUADRO 3 20/DATOS DE MORBILIDAD. FUENTE: SIGSA 2009
D
5 %
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A1 INFRAESTRUCTURA DEL LUSAR

Los servicios de infraestructiura en el munidpio de Agudcatdn son bastante
precanos  como la atendon sanitana, €l sistema educativo, el abastedmiento de
agua, las viviendas v Ias vids de dcceso a las comunidades en un estado defidente,
En el fereno a ullzar se cuenta con los senvidos necesesanos solo para 1a
adaptadén de fuberfa y cableado para la energia elécirica™

SO SR 1
o o

TERRENO A UTILIZAR ‘
—

MAPA 14 /VISTA AEREA DEL TERRENO A INTERVENIR. FUENTE: GOOGLE EARTH

411 Servicios De Agua Potable

El servico de agua potdole es una de 1as principdles problemdticas, pero en el
CasSCoO urbdno del munidpio se ha vuelto un tfema de dario a tratar ya que €l senvido
gue se presta es defidente en determinadas zonds donde el agua enfubada lega
radonada y en poca cantidad por o que la pobladdn estd inconforme por que No §
se les ha dado soluddn a esta problemdtica que ha venido desde hace mudho
fiempokn el o San Juan como fuente de dbasfedmiento  se han puesto fuberias v
A equpo hdddico para el bombeo de agua para dbastecer d Munidpio de b

SO 2 £
- v
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Aguacatan ( con senvido defidente) ademas se dobdsfece a los Municpios de
Sacapuas, ano Coyote y Quiche.
S
g‘ FOTO 24 /DISTRIBUCION DOMICILIAR DE AGUA POTABLE. FOTO 25 /NACIMIENTO DEL RIO SAN JUAN. FUENTE:
i FUENTE: ELABORACION PROPIA WWW.AGUACATANCLAWATEKA. BLOG §

412 Servicios De Drenagjes

E drendje es ofro servido ditamenite defidente en el casco
urbano ya gue es muy dnfiguo, fiene mdas de 40 anos, v ya no
responde alas necesidades actudes con und pobladdn mucho Mmas
NUMErosa. La fuberia centrdl de arendje es demasiado pegquend y No
fiene capaddad para asumir las aguds residudles v las de 1a luvia. Asi,
NO existe en el muNidpio un sisferna de drenaje efidente gue candlice
s aguads residudles v las que se forman con la luvia. Esta situadon es
muy problemdtica y fiene efectos muy Nnegativos pard el enfomo y para
G sdlud de la pobladdn ya gue se dan dgunos casos en gue 1as aguds
resdudles van a parar drectamente ala via pdblica, contaminando el
suelo y los rfos.
lgudmentte, esta defidenda causa graves problemas en las vias

pUblicas del centro urbano cuando se producen lluvias abundantes ya
gue se forman en las cdles forentes de agua gue impiden el pdso y
dficultan la arculaddn. Ademds, estos riachuelos momentdneos gue se
forman con a lluvia, arastran sedmentos y basura con lo gue dejalas g

vy cdles en madl estado y con cmulos de tierra gue el agua arastra de los
: Cerros. - h
; La mayoria de viviendads en el casco ubano fienen sistera de '
¢ drengje conectado a la fuberia centrdl, pero como esta es demasiado '

pequena, a menudo se producen embotdmientos por la gran

w AWAW,
- v




canfidad de residucs gue se concentran en esta tuberia. Estos residuos
del drengje generd van a parar drectamente dl 1o Bucd sin que exista
NNgUN sisterna de depuraddn, con o que se provocd und sera
contaminacdion del medio ambiente. Es por todo elo gue resutta urgente
tfomar medios para mejorar el sisterna de drendje en el casco ubano.”’

TUBERIA DE DRENAJE

SO SR 1

TERRENO A UTILIZAR ’

MAPA 15 /TUBERIA DE AGUAS NEGRAS. FUENTE: ELABORACION PROPIA

413 Servicio De Energia Eéctrica

La empresa Distibuidora de Energia Héctrica de Ocddente SA,
(DEOCSA), parfe del consordo de capifal espanol Union FENOSA, es g
gue dbastece de energia electrica d municdpio de Aguacatdn. Und
pdrte de las comunidades recben energia eléctrica de la Empresa
Féctica de Huehuetenango. En el area se cuenta con red de §
dstribucion generd! la cud dbdstecernia del servido de  energia electrica
: a las instdlaciones de la Planta Procesadora de Frutas v Hortalizas™

SO 2 £
- v

, 57 ELABRACION PROPIA BASADO EN LA INFORMACION DE LA MUNICIPALIDAD DE AGUACATAN, '
HUEHUETENANGO .
5g ELABRACION PROPIA: BASADO EN LA INFORMACION BTENIDA EN VISITA DE CAMPO

I



ALUMBRADO

SO SR 1

TERRENO A UTILIZAR §

MAPA 16 /ALUMBRADO PUBLICO. FUENTE: ELABORACION PROPIA

Cobertura energética para illuminacién y coccion

Aguacatin, Huehuetenango

Energia utilizada para | Hogares Porcentaje | Energia utihizada | Hogares | Porcentaje

alumbrado. para cocinar.

Eléctrico 4.728 371 Electnadad 82 06

Panel solar 626 49 Gas propano 451 35

Gas comente 1,660 13.0 Gas comente 84 07

Candela 5,702 44.7 Lenia 12095 |95.0

Otro tipo 31 0.2 Carbén 22 02

Total 12,747 100.0 Total 12734 100.0
“uente: INE 2002.

CUADRO 2 /COBERTURA ELECTRICA. FUENTE: PDN

414 Servicios De Transporte Y Comunicacion

7

El sector de fransporte son de vitdl importanda para el desarolo econdmico

del municpio. En Aguacatdn aun se encueniran zonas disladas del acceso vehicuar,

’ Hay casos de comunidades a las que no llegan los vehicuos v solo se puede
, acceder a pie © con animdles de carga. En el ferreno de estudio se fiene la ventaja Ay
de contar con accesbiidad para transporte Iviano y pesado.”’

(W AW\ W
-
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. - ‘ b 18 PRIVADO
VIA DE TRANSPOR"I‘!; - :

PUBLICO

AW AW
- v

TERRENO A UTILIZAR ‘ '

MAPA 17 /TRANSPORTE PUBLICO Y PRIVADO. FUENTE: ELABORACION PROPIA ’

415 Servicios Pdblicos Y Municipdles

La municipdidad fiene bajo su responsabiidad los servidos que contribuyen a
un buen desenvolvimiento de la vida v las actividades darias de los vednos del
nMuNidpio, como el mercado canfondl y el mercado de plaza que se asienta los dias
domingos, el rastro que esta en estapa de ejecucion, la recolecddn de basurg, €l
pargue, el estado munidpd y espacios naturdles.

RASTRO
MUNICIPAL

L]

W AW \W
- v

MAPA 18 /TRANSPORTE PUBLICO Y PRIVADO. FUENTE: ELABORACION PROPIA




O Aérea de cultivo
O Aérea forestal

Casco urbano

TERRENO A UTILIZAR

-

L AWAW,
-

v

MAPA 19 /ENTORNO AMBIENTAL. FUENTE: ELABORACION PROPIA ’

431 Andlisis del Sitio

En el rado de influenda d fereno de estudo se encuentran dos 1ipos de
vegetaddn predominanfes como espedies coniferas ( pino blanco )y aboles
frutdles ( aguacate ), se cuenta con amoyos de aguad No confaminada la cudl se
utiliza %jro el consumo hurmadno, riego y Mini iego, Como fambien extensas areds de
CUlfivo,

432 Arquitectura De La Regidn

o/

W AW AW,
\, -,
WAL

La arquitectura verndcula gue drcunda el drea de estudio es viviendd propia,
donde se Uufiiza el sistema constructivo locd fradidondl se emplean pard
mMuros el adobe, cubiertas teja de ardila con arfesonado de madera, fiera
’ dpisonada y en dgunos casos loseta de ardlla, ceramiento de ventands vy '
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puertas de madera, 1as viviendds cuenfan con suministros de de agua
pofable vy energa electrica. En su mayora cuentan con caminos de acceso.

SO SR 1
o o

' FOTO 26 /ARQUITECTURA DE LA REGION. FUENTE: AGUACATANCLAWATEKA.BLOG

433 Pendiententes Del Area De Estudio

o/

FOTO 27 /PENDIENTE NATURAL DEL TERRENO. FUENTE: GOOGLE EARTH

(W AW\ W
-

‘ Fl municitio de Aguacatdn esta studdo en un vdlle rodeado de montanas. Bl casco
urbano fiene una pendente naturd del 0-5% por 1o gue es bastante construble. EL
area de estudo tiene una pendente del 15-20 % lo cudl debera de frdoajarse con .




clataformas para un mejor aprovechamiento del tereno?”

434 Usos Del Suelo Del Radio De Influencia

Area forestal

Area de
comercio
!\
i Area agricola
F TERRENO A UTILIZAR
4

v

Casco urbano §

OO0 e @

MAPA 21 /USOS DEL SUELO. FUENTE: ELABORACION PROPIA

4.3.4 Orientacién Y Vientos Predominantes

o/

FOTO 28 /VIENTOS PREDOMINANTES. FUENTE: ELABORACION PROPIA

»
-
b §
B
2
2

I munidpio de Aguacatdn estd studdo en medo de dos montands |as
S s cudles evitdn que enitren fuertes vientos ya que las montanas ayudadn a el desvio
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de la cariente de viento permifiendo asi un vienfo suave y agraddble en el casco
urbano v sus drededores con una vel. Aprox. De 15 krny/H. ©2

435 Focos De Contaminaciéon

Por ser un lugar de dreas de cdfivo los focos de confaminaddn son muy
pOCO probable, el Unico gue se podia mendonar sefa la confaminaddn auditiva
por el hedho de que esta a inmedadones de 1as vids de acceso donde drculd todo
oo de vehiculo. Por ser un area forestd y no de culfivo, el entomo esta liore de
contaminandntes agroguimicos, hasta la fecha se ha evitado a proliferacdon de
basureros dandestinos®

SO SR 1
o o

436 Rios y Arroyos

MAPA 29 /RIOS Y ARROYOS. FUENTE: ELABORACION PROPIA

Por la parte Este del ferreno se encuentra un aroyo vy por la parte norte se
encuentra el 1o, lo cud serviia como foma de agua pard el riego de 1as siembras
d pOCos Metfros en la parte dita se cuenta con und fangue para captfadon de
agua pluvidl ya que sera de mucha ufuidad para el proyecto v benefido de los §
vednos del sector, &

SO 2 £
- v

s 4.4 Trayectoria Solar :
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SO SR 1
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FOTO 30 /TRAYECTORIA SOLAR. FUENTE: ELABORACION PROPIA

F Por la ubicaddn del ferreno, se aprovecha en una gran mayona la frayectona
solar, por lo que favorece en una gran parte d los agriculfores, ya que en aéreas
de sembra no se interrumpe la iluminadén v radiadon solar®

442 Paisajistica Del Lugar De Estudio
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AAAN FOTO 30 /TRAYECTORIA SOLAR. FUENTE: ELABORACION PROPIA

El municipio de Aguacatdn es un lugar rodeado de diversa naturdleza, con
ambiente agraddble, dma fresco, 1o cud afrde dversdad de fauna acompanado
de una dversa dasificadon de flora, en sus drededores se observa la continuadon
de los Cuchumatanes lo cudl genera una gran visudl a 360° &

Basados en el estudo de usos del suelo, se hace una propuesta para el
cambio de punfos estratégicos e inmediatos d casco ubano, con la findidad de
que se confinde la ocupaddn hdobitaciond y generar mas orden de los usos del
sueno como o es el uso habitadond, aéreas verdes y de agricutura

SO 2 £
- v
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51 PREMISAS PARTICULARES DE DISENO

La planta procesadora debe de ser mantenida y operada de la mejor manerd
para que las actvidades a redizar dentro de las instdacdiones sea de la mejor
mManerd, fomando en cuentd gue se deben de disenar espacios confortdoles para
el usuaro.

Las premisas a implementar en la propuesta de la Planta Procesadora de
Frutas y Hortdlizas  seran:

511 PREMISAS AMBENTALES %
512 PREMISAS MORFOLOGICAS '
513 PREMISAS FUNCONALES

514 PREMISAS CONSTRUCTIVAS




515 PREMISAS AMBENTALES

D

e~

=

Este . = .

— Plena luza la terraza
Zona de ventanas

Crientar las edfficacones de este a oeste para el aprovechamiento de los vienfos cruzados
y poder evitar la exposicion del sol.

Por el dma, se deberd utiizar cubiertas difas en dreds que serdn ocupaddas por grandes
canfidades de personas, con ventanerias en la parte dita para obfener un mejor confort
dimdtico.

e ~egetacsicn
on

PERIMETRAL

3 HILERAS
DE “EGE T&CION

& SISTEMS DE SIEMBRS

- - < K “TRES BOLILLOS® CE
TR e R
A

Utizar elementos naturdles: aboles v vegetadon, que propordonen dreds de sombra en €l
exterior de las edficacones y gue mantengdn fresco el interior de Ias mismas.

(|




Fl drea de ventanas deberd regrse a las condicdones dmdticas del lugar, considerando
dberturas No menores del 15% y no mayores del 35% del drea de piso.

Utlizar vegetadon en los espacios dbiertos de manera gue se logre un ambiente agradable
y se evite la radacion solar drecta,

La confaminadon provocada por los autobuses y automovies, deberd ser disminuida por
medo de la sembra de dboles, en las areas exteriores de las edificaciones.




L AWAW,
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Crear la reladon entre los elementos arguitectonicos vy los naturdes (vegetadon), para lograr
uNa infegradon de conjunto, gue se conserve la identidad del lugar

516 PREMISAS MORFOLOGICAS Y FUNCONALES

Ermplear una fipologia arguitectonica funcional con elementos vermdcuos, basados en a
tecnologia moderna vy de fadl construcdon, de manera gue se infegre dl entormno.

Las difuras de los objetos argquitectonicos deben responder a las actividades gue en ellos se
redizan, dligudl que sus fachadas principdles, las que deben expresar su jerarguid.




-

AW AW
-

Los volimenes v fachadas de los objefos arguitectonicos, deben responder a las actividades
comerddles del proyecto,

Las distintas edificaciones gue posea el proyecto, deberdn infegrarse por medio de plazas,
camindmientos, vegetadon, efc.

Definir los accesos dl conjunto, utizando elementos constructivos y naturdles, tomando en
cuentalas cdles adyacentes para su ubicadon y el funconamiento de 1os mismaos.
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Los iINngresos veniculares y pedatondles alas instaladones debe estar sendlizados e luminados §
de manera gue permitan su fadl identificadon y fundondidad dl conjunto, v seguidad a los

uSUdrios. ’

Los caminamientos debben ser amplios, deben estar sendlizados y profegidos de los factores
dimdticos, proporconando segundad y confort alos peatones.

7

SO 2 £
v,

g Sectorizar y colocar la sendlizadon respectiva de las dreas de pargueo para usuanos, areas
de senvido, taxis, fleferos, efc, las que deben fener accesos drectos y con reladdon drecta dl
drea de andenes.




Crear un punto de inferreladon para los usuarios hada los distinfos sectores del proyecto, por
medio de una plaza princpdl.

Proveer de un ambiente agradable y seguro dl usudrnio, por medio del uso de la vegetadon,
elementos decoratfivos vy funcondles como: faroles, cabinas de teléfonos plblicos, basureros,
efc.

o

Utlizar colores adecuados en el exterior, que permitan reconocer el funconamiento del
proyecto, reflejar el confort del mismo.




W AW \W
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517 PREMISAS CONSTRUCTIVAS

Tanque de reserva

Fuente o tanque
(si fuere necesario) d

e reserva

Tuberia principal
Ramal de (distribucién principal)
tuberia

Ramal de tuberia

Tuberia de
servicio

Tuberia principal

Ramal de
tuberia

Tuberia de
servicio
=37
Stand de grifos
jardin

Tuberia de servicio

Colocar una red de distribudon de agua potable gue consista en un sistera de arcuito
cerado sectorizado para su buen funconamiento y mantenimiento.

AIREACION RACOR SALIDA
I ] OF AGUAS

e

" REBOSADERD

ENTRADA

Considerar la construccion de una dstermna para el abdastedmiento de agua cuando €l
servico es imegular.

Colocar drcuitos independientes para drenar las aguas negras vy las pluvidles, los cudles
deberdn fener pendente enfre el 1y 2%, respeciivamente, fomando en cuenta la
profundidad de los colectores municipdles.




woAWo AW,
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Considerar sisteras de drengje pluvidl superfical con dicantarilas, de acuerdo a las
pendentes Naturdes del ferreno vy d uso del mismo.

RED CONVENCIONAL EL SISTEMA ELECTRIKO

R L T e —

Sectorizar el proyecto pard la colocaddn de drcuitos eléctricos que fadiiten el funcdonamiento
y mantenimiento del mismo.

AW AW
S o

v

El sisterna eléctrico debera contar con coriente 10 y 220 voltios para doastecer a fodo el
proyecto.




Colocar  luminacon  adecuada en  plazas, pargqueocs, camnamientos  peadtondes v
vehiculares, que esté reladonada con el mobliario urbano.

Deberd colocarse sisternds de protecdon contra incendos: extinguidores en el inferior, llaves
de dbastedmiento de agua para bomberos en el exterior y sendlizadon.

Las dreas exteriores deberdn contar con banquetas, bordilos, rampas y caminamientos con
fexturas anfideslizantes, etc.
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clasipar.

La esfructura dependerd de 1as luces a cubrr, de la funddn de cada ambiente y del confort
que se debe proporconar. B cudl deberd consistir en mddulos estructurdles que puedan
adaptarse d funconamiento

(W AW\ W
- v

v

Mantener en las distinfas edficacdones el mismo  sistema constructivo en cuanfo a los
siguientes elementos: dmentadon, cerramiento verticdl y horizontdl
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Utlizar materidles de la regdn, para que el proyecto sea factible en cuanto a fiempo de
ejecudon y costo del mismo.

Los materidles a uflizar en los acabados deberdn ser de facl mantenimiento para el tipo de
actividades que se redlizan en el proyecto.

S A

interior
e ——]
pin!ura R“ CONCRETO POLIMERICO
CONCRETO POLIMERICO,
I e ey iy o i —— (Capa Il)
impermeabilizante (pintura, vemients plastice,

, monocap:

Los muros de las dreas hdmedas deberdn profegerse con materidles  impermedadbles y gue
sean de facl lavado.
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El cudl surgd debido a las necesdades que posee el municpio en el campo
agicola, lo cud generara una fuente de empleo a un aproximado de 120 usudrnios,
los cudes estardn copadtados para diferentes areas en las cudles desempenardn
su labor. Con esto se estard benefidando fambién de una manera indrecta a un
86% de productores del Munidpio de Aguacatan y municipios dedanos, 1os cudles
podrdn ser paricipes de esta Panta Procesadora llevando sus productos para fener
o un mejor control de cdidad, ayudando asi a la superadon econdmica y agricola del
8 MUNIciDio de Aguacatan.
»
!l
b
5 1.9 CURDRAO D ORPRMDODENRAMeENC O O
b ORCOsS
AR
’
' Surge de la informacdion obtenida del progama de necesdades, en el cud se
: confemplan ya las dmencdones en m2 gue tenaran los ambientes.
5. 1.10 RARAeERAR RPUBSLICAHA
frecuencia de uso y AREATOTAL ENTORNO ECOLOGICO
AREA célula actividad No . de| tiempoen mobiliario i de mobiliario o e é@a_tutal GRAFICACION |ORIENTACION [ILUMINACION VENTI!.ACI
usuarios horas tipode [ cantidad ancho largo mis? mobiliario+ uso AMBIENTE (RESPECTO |%SAP_ EN| N % AREA
atender escritorio 1 0.90 120 1.08 162 292 562
Garita de control informacion 2 2% sila 2 0.50 0.50 0.50 0.75 135 260 11.96 1794 0.4794
controlar archivero 1 0.60 120 0.72 1.08 194 374
nec. Fisiologicas refrete 1 0.50 0.70 0.35 053 0.95 182
S.s. de garita de control bafiaese 2 8 lavamanos 1 040 040 0.16 0.4 043 083 889 133 0.13
lavarse ducha 1 1.00 120 1.20 180 324 6.24
atender escritorio 1 0.90 120 1.08 162 292 562
oficina de gerente informacion 1 8 silla 4 0.50 0.50 1.00 150 270 5.20 1830 275 027
archivero 2 0.60 120 144 216 389 749
atender escritorio 1 090 120 1.08 162 292 562
oficina de sub gerente informar 1 8 silla 4 0.50 0.50 1.00 150 270 5.20 18.30 275 027
\verificar archivero 2 0.60 120 144 216 389 749
atender escritorio 1 090 120 1.08 162 292 562
secretaria informar 1 8 sila 4 0.50 0.50 1.00 1.50 270 520 18.30 275 027
\verificar archivero 2 0.60 120 144 216 389 749
SheED Eﬂf?’ i = Sslﬁtf)an i ggg (11:38 ggg Q:Zi ggl Egl B8 22 | oo
platicar escritorio 0.90 120 0 9 .6
sala de juntas solucionar 1 8 silla 0.50 0.50 0 .7 .2 1456 218 022
lexponer archivero 060 1.20 7. I 9 .1
Zm’; , . SICHEOR R 080 | 150 270 405 729 1404 . - -
archivero 1 0.60 120 0.2 1.08 194 374
proyeccion sillas 1 045 045 020 030 055 1.05
bodega de archivo exposicion 25 1 escritorios 2 045 045 405 6.08 1094 21.06 2523 378 022
i i archivo 1 0.60 1.00 0.60 0.90 1.62 312
5 o | ' ewsl e ow | iw || s w | o
: e I I o 2 A Ao R R
5 nec. Fisiologicas mostrador 2 0:60 1:50 1:80 2:70 A:BB 9:36
s.5. personal hombres lavarse 8 1 gabinetes 3 045 0.80 1.08 162 292 562 2146 412 04
estantes 2 0.60 200 240 360 6.48 1248
: oo | | feme s m e a | wlw
L
L

VAR,




LA S £
-V

. p
Py
.,
estacionar
parqueo e modulo 9.00 18.00 162.00 19440 29160 648.00 648.00 91.20 6480
comer mesa 8 1.00 1.00 800 960 1440 3200
area de mesas platicar X sila Kl 045 | 045 6.08 79 109 %30 56.30 845 563
convivir - 5 3 .
cocinar esfufa 1 060 060 0.36 043 065 14
cocina preparar 4 plancha 15 060 1.00 9.00 10.80 16.20 36.00 116 69 )
refrigerador 1 060 090 054 065 097 216
cortar estantes 2 050 200 200 240 360 800
quardar estantes 6 090 060 324 389 583 12.96
despensa almacenar 2 mueble 6 090 060 34 389 583 1296 36.09 12 361
clasfficar 2% 045 045 5.06 6.08 Kl 202
nec. Fisiologicas refrete 1 060 120 072 086 130 288 ’
$.5. hombres lavar 4 lavamanos 1 090 120 1.08 130 194 43 18492 36.98 18.06
secar 2 045 045 041 049 073 162
nec. Fisiologicas refrete 1 060 180 1.08 130 1.94 432 <
$.5. mujeres lavar 4 lavamanos 2 060 350 4200 5040 7560 168.00 180.60 21.09 18.06
secar 3 030 350 315 378 567 1260
’
'
’
#»
. .
’
'
’»




5.1.11 ARAReER SEmM-~RPUBSLICAH

esoitorio
oficina de gerente

sila
archivero
escriforio
oficina de sub gerente i sila
archivero
escitorio
secrefaria [ sila
archivero
hutacas
butacas
escritorios
aulas puras i mesa
sills
escrforios
aulas puras mesa
sillas
mesa
repisa
retrete
lavamanos

relrete
5. personal hombres
[avamanos

bodega defmpieza }“ﬂh slantes
Qe estantss

rdar
atender escriforio
ofiina de medico informacion sila
archivero
fender

salon de audiovisuales

o=
S|x |

area de snacks

5.5, personal mujeres

G I PR [P R P PG PR PR G 3 [ P

El escriforio

clnica diagnosticar camila

verifcar archivero

escriorio
Secrelaria i sila

archivero
bancas
mesa
mesa

{ :

area de snacks FT e
O nec. Fisiologicas refrele
P : [avarse [avamanos
nec. Fisiologicas rerete
S e [avarse [avamanos

bodega de fmpieza e estantes
TP quardar estantes

sala de espera

comer mesa
plaficar sila
cocinar estufa
e preparar p\.ancha
refrigerador
cortar estantes
Quardar estantes
sala de estar almacenar mueble
clsficar
nec. Fisiologicas refrefe
5.5.hombres lavar lavamanos
secar

domitorio

| |3 — ===
r~ | oo |ro = 3| oo




5112 AARERA PAINRLDOA

lavarse lavamanos
[ ] camaras e
desinfeccion ' g 076128
lockers
bancas

area delavado y desinfeccion del ~ |desinfeccion
personal

nec. Fisiologicas reltete
lavarse [avamanos

5.5.del personal 01809

controlar mesa
ingreso de materia prima verficar sila ; . . ; X 0.31356
analizar archivo

clasficar mesa
ordenar sila

cajas de
clasficacion

clasficacion de producto

lavarse pletas

esa acero
inox

Secar estante

area de lavado limpieza

esa acero
inox
fimpiar estante

desinfectar

area de eliminacion de epidermis

Mesa acero
inox
clasficar estantes
o cajas de
vidir o
it clasficacion

ordenar

clasificacion de producto por tamafio y
madurez

enfiiar lcamaras fras
refigerar estantetes

camara de refrgeracion

plas de

area de enfiamiento conagua  |enfriar
concreto

area de botes sequn el tamafio del  |almacenar estantes
producto quardar stantes

Mesa acero
inox
estantes

area de proceso termico

esa acero
inox
area de conservacion de frufas |conservar estantes
quardar s d?
clasficacion

mantener

g Mesa acero
inox
area de esterelzado mantener estantes

cajas de
clasficacion

clidar

Iesa acero
inox
nombrar sila

area de efiguetado cateoger

calsficar modulos
ordenar escaleras

area de clasficacion para la venta

empacar sa acer0 ing
area de empacado colocar sila
almacenar estantes

quardar modulos

bodega de producto terminado | mantener escaleras
colocar estantes

verficar esa acero ind
laboratorio de control de calidad  |inspeccionar estante
sila

archivero
area de confrol de egresos  [cuidar escrtorio
vigir sila

manejar carto
areade carifomoniacarga |levar
moviizar

limpier stantetes
bodega de mantenimiento  [aneglar




amacenar

uardar

fementar
plles para pupa clasficar

5.1.13 AARER D SsEeANICIO

Quardar

fodega de manteniminto

tecllr

limpiar

bodega de mantenimiento modulo
flrar

Teciolar
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LA UBICACION & LAS AREAS S&
HACE BUSCANDOCD UNA CITRCULALCION
ADECUADA PLASIMANDOOLAS EN eC
OTACRAMNA D BURBU_AS

OEesCARIH

OTAGCRAMA D& BLOOUES

PLANCA DE
CARACAMENCOS

resTIBULO

L0 | VESTIBULOD vesTIBULO

y PLANCA
PPOCESRDEORA

maould £ PAROCESC
MRNCENIMENCO (O LA
PULFR

CARCAH T
OEesCARCAH




S= 10D=eRA Ol PAPAOYECCO

La forma y organizaidon del conjunto se origna por medo de la utiizacion de 1as ineads vy
formas geometricas que poose el fraje fitico del Municpio de Aguactan, el cudl esta
confimado por.

GUIRIL cOoLBEAI: N

’ generdl estdn  eldoorados  de

fela blanca sintéfica de fabrica

imporfada  con  bordados  de

dferentes colores  (flores vy

A disenos geométricos  (verticdles,
, romboiddles y fiangulares)

FOTO 31 /TRAJE TIPICO. FUENTE: WWW.AGUACATAN.COM ’

CORTE CCHIKkYEAI:(Pucde ser enaguad o faldad) De cuatro metros, se feje a
Mano de fres a cudtro meses con hilo de dgoddn dzul oscuro (0 Negro) y adomos de hilos
de colores verticdles de lustring

-

se08revo

WAL A [
-
csoe®

FOTO 32 /TRAJE TIPICO. FUENTE: WWW.AGUACATAN.COM




SO 2 £
- v

EAJA ccoq@d: Sive PArd amarar
el corte y mide gproximadamente dos
metfros y medio. Se compone de hios
de color blanco y nego o de
dferentes Colores, aungque
anferiormente se elaboraban de lana
de oveja. Representa a la seguridad y
fimeza de la mujer.

LTSTON O CINTA PARAH
EL CABRsECLOo cCANAD: Mide

fres metros gproximaddmente, es de
color rojo con franjas de hio blanco en
las orllas. Haborada manudmente
con la fécnica del tejdo, se compone
de hilos de dferentes colores,
formando figuras geométricas gue
representan a la naturdleza (anmales
y plantas).

FOTO 33 /TRAJE TIPICO. FUENTE: WWW.AGUACATAN.COM

FOTO 34 /TRAJE TIPICO. FUENTE: WWW.AGUACATAN.COM




55 PPROCESO DE ABESCRAACTCIAN

ROMBO, HGURA  GEOMETRICA
UTLZADA PARA EL
APROXIMAMIENTO VOLUMENTRICO

FHrombo es la figura geometrica gue mas se repite en el bordado del fraje fipico
Aguacatan, lo cudl sivio como elemento prindpd para hacer los trazos de conjunto
y poder definir plazas, moduos y caminamientos




L AWAW,
Y.

En el conjunto se representa la figura geometrica princiodl gue fue el ROVBO, del
cudl surgieron los trazos del anjunto

W AW \W
- v

v



549 APAOXIMACION ARARQUICECCONICAHA

FORMAS

GEOMETRICAS

PRINCPALES  BASADAS

EN EL TRAE TRCO

ROMBO, CUADRADO Y

TRIANGULO §
3

-

nu‘&! g

[T .
0
A

o
v,

v

SE  UTLIZARON  LOS
COLORES MAS
REPRESENTATIVOS - DEL

TRAJE TPICO, ROJO EN
PARTELUCES vV BLANCO

EN JERANQUIAS %
ARQUITECTONICAS

oy
o7

v




A5

—
Para darle formaldad y unidad dl proyecto se Utlizaran infereladones de
elementos arguitectonicos basados en los PRINAPIOS DE DISENO;
D
52 TOoOEU=
D
SUSTRACCION %

-

—P=NE=ETRACION

SuUP=R/,OSsICION

. ' ‘
’
.

~R=E/E=TICION .
' ASIM=ETRIA ’

o/

LA L
TR

v




55 mMARACERAIRLES

Los materidles a utizar seran, block y lamina froguelada, para muros, para cubeirttas
lamina froquelada, costaneras para pdrteluces, caminamientos con adoguin'y
adoguin ecaogico, dmientos de concreto arado, ademas de un sisterna estructurdl

de acero con perfil | debido a gue son materidles que son fadles de fransportar y
consegurr en el medo actudl

COSsTANERA LLANMIINA

TROGQIUEL_ADA

B e T | MR S e W o s M e

AD0D0R[UTTN BLOCK
CUAaADRADO
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6. CONCLUSIONES

Esta propuesta arguitectonica esta enfocada para buscar y mejorar €l
dprovechamiento de los recursos Naturdles, acoplando el conjunto alas
condidones nafurdles del ferrenao.

La PLANTA PROCESADORA DE FRUTAS YV HORTALIZAS esta disenada en base
alas premisas de diseno planteadas en el documento.

La propuesta arguitectonica esta orientada para gue la mayoria de
ambientes gprovechen a luz naturdl y ast evitar gasto de energia eléctrica.

Cada moduo arguitectonico posee parteluces para profecdon solar y asi
poder lograr fener ventdnedrias mas grandes y gprovechar 1a luz naturd,
ofra funddn de los parteluces es dvidrr los vientos fuertes para evitar
turbulendas deniro del conjunto arguitectonico.

FH proyecto esta dsenado para gue tenga sosteniblidad debido a que posee
una cafeteria donde los vistantes puedan degustar de los productos
elaborados de la mistna planta procesadord y un centro de capadtadones
donde redbirdn la mejor orientaddn para aplicaro en sus fiermas v cosechas
hadendo un gporte econdmico significativo.
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7. RECOMENDACIONES

Es necesania la implementacdon de una PLANTA PROCESADORA DE FRUTAS Y
HORTALIZAS, que mejore las expectativas del consumidor y garantficen un dito
nivel para el su consumo.

Es importante contar con un diseno adecuado para gue los ambientes sean
los adecuados, para optimizar la iluminaddn nafurdl y ventladon,
manteniendo asi la higiene vy impieza en el mobilicrio e infraestructura .

Utlizar los Ineamientos y premisas planfeadas en este documento para gue
el proyecto arguitectonico sea fundond v vidble.

La cafeteria y modulo de capaditaciones son para el beneficio de la PLANTA
PROCESADORA para que sed sostenible.

Los aboles a uflizar como elementos decordtivos y dimdticos serdn, abol de
aguacdte, pno blanco. Araucdras.
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