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J\\&) Alrededor del afio 1800 el cultivo de caké se asentod en el pais y desde

" entonces se ha convertido en una de las principales actividades agricolas de

\ produccion y de exportacion; la semilla que se cultiva basicamente es el

(/),\ arabigo en alturas que van desde los 76O a BOO msnm. El proceso habitual

\ )\ es de un beneficio humedo para luego secarlo al sol y convertir el grano
'? / pergamino a oro.

cale Yy el aauamicl que resultan del proceso; esto permite minimizar la

‘&y El cafe genera 9ubproduc+os que Pucdcn ser reutiizados como la pulpa del
~  contaminacion que se genera durante su transformacion.

A
l, Guatemoala es un pais de subsistencia siendo la produccion agricola una de las
actividodes mas importantes que generan Ffuente de ingresos econdmicos a

‘\‘ las Fomilias en su mayoria rurales del pais. Como parte de programas de
’S’ desarrollo para mejorar la seguridad y soberania dimentaria nutricional en el
@  pois, PRODESSA (Proycc+o de desarrollo Sanﬁago) por medio de ACRUDEI
(Asociacion de Comunidades Rurales para el Desartollo In+caral) desarrollan

'\\\ Proycc)roe para que la Polalacién genere sus Propios ingr'csos econébmicos.
\J

\ Por esto a continuacion, se Prcscn’ra una Propuesm arguitectonica para la
(/)\} creoacion de un 'Centro de Produccion y transkormocion de Café en Caserio
\ Baleu, San Cristobal Verapaz, Alta Verapoaz. Este planteamiento es el resultado
'})/ de un andlisis de aspectos Icgalcs, ambientales, climaticos, +oPOﬂr‘c’\£icos,
estructuraes, funcionades y Formales, entre otros; gque busca como Fin

crear una estructura para que se pueda redlizar el proceso de produccion

‘&y y transformacion del cafe.

Paﬂil’\a Il 128
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a

¢ CAPITULO 1
$y LMARCO INTRODUCTORIO

W=’/ , . . .
En este capitulo se andlizan datos generoles del lugar a intervenir que ayudar\

a identificar Yy deFinir el proyecto a través de aspectos socidles, econdmicos
Yy contextuales del mismo. Se Prcscrﬁan olojc’rivos, ju9+iPicacioncs,
delimitaciones y se plantea una mc’rodologia como guia ol desarrollo del estudio.

Pagina 3lns
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f},/ 1.1 ANTECEDENTES

7l 'El pueblo de San Cristébal se desarrolo rapidamcmc y por acuerdo
\\&‘\ 3obcr'na+ivo del 28 de enero de 1932 la cabecera municipal Fue elevada a la
~ categoria de Vila. La poblacion se dedico al cultivo de cafe, Pr‘ijol y maiz con

\ lo que obtenian ingresos econdmicos que permitian su subsistencia'
(/)\
'? Actudmente existen diversas Ffincas cafetaeras, las cudes hon sido
/4

)

‘y Esta Pr'oduccién ha ido dccaycr\do en el franscurso de los afios siendo los

=

heredadas durante generociones y son Pr'oduc+or'a9 de cafe, el clima
+cm|9|ado y semicdlido permite abundantes cosechas.

causantes varios Factores entre elos cambios climaticos, Pobr‘cza,

~ desnutricion cronica, ausencia de Poli+icas Publicas que potencien la economia

l, campesina Yy comuhitaria esto segun inFormacion Pr'opor'cionada por

PRODESSA (Pr‘oycc+o de desarrolo Santiago). Provocando que el Municipio

.\ de san Cristobal Verapoz presente un 54% de pobreza general y un GO% de

’S’ desnutricion croénica en nifios, para las areas rurales del municipio, esto segun
@  PESAN (Plon Estratégico de Sequridad Alimentaria y Nutricional).

(\\\;\ La respuesta del 3obicr'no para atender los problemoas de desnutricion y
" disminuir los indices de pobreza ha sido el Programa Hambre Cero, que busca
combatir el hambre y promover la scgur'idad diimentaria y nutricional en los

croénica.

\
,} I6G municipios Priorizaclos y reducir en 10%, la prevalencia de desnutricion
N\

)

)

- 'El pacto se basa en varios programas de gobierno como la entrega de
& viveres en el programa bolsa sequro, cn+r'cga de Fertilizantes, bono sequro
‘y que otorga dinero a los Familias y el actual programa del ministerio de
”  agricultura  gonaderia y dimentacion MAGA (Ministerio de Agricultura

Ganaderia y Alimentacion) llamado grupos CADER (Centros de aPrcndizaJc

' Secretaria de Planificacion y programacion de la Prcsic(cncia SEGEPLAN 'Plan de desarrollo
San Cristébal Verapoz (Consultada el I1/12./15)

Pagina 5| s
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’S, para el desarrolo Rural), con que proponen impulsar la agricultura Lamiliar
(4 y Fortadlecer el desarrolo rural'?

\\‘,\ La intervencion del gobierno para erradicar estos problemas es que después

que llegara la ayuda a las comuhidades realmente necesitadas, asi mismo evita
w el apr'cnclizajc de desarrolo rural en la agricultura, para ser capaces de
—

cosechar sus Pr'opios dlimentos Yy al mismo +icmPo generar ingrcsoe

de 4 afios, +ras un estado de inaobcrnabilidad en el pais provocé el aumento
de los indices de pobreza a nivel hacional

En el municipio de san Cristobal \/cr'aPaz, los progromas sociadles se Poliﬁzar'or\
siendo beneficiodos ciertos sectores afines a Parﬂdoe politicos, evitando asi

econémicos.

Y
l) Como respuesta a los antecedentes, PRODESSA (Proycc’ro de desarrolo
Santiago) por medio de ACRUDEI (Asociacion de Comunidades Ruradles para el
Desarrolo Integral) desarrola programas para mejorar la sequridad y

| ‘g, soberania dimentaria nutricional de las Familias principamente en areas
@ rurdes en San Cristébal Verapoz, como parte de estos proyectos
PRODESSA da aval y apoyo a la Universidad de San Carlos con carta Firmada

'\ en la que brinda un terreno de 105500 m2 ubicado en las coordenadas UTM
\&«\ 5°2220.43'N y 90°33'42.48'0C  para dar una respuesta arquitectonica de
'Centro de Produccion y Transformacion del Caké en el Caserio Baleu' como

(\i apoyo a estas iniciativas de crecimiento.
\
)

’ 1.2 PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

& ‘La actividad agricola es una de las actividades econémicas principales del
| municipio de San Cristébal \/cr‘apaz, actualmente se caracteriza por alcanzar
~~ uha Pr'oduccién de subsistencia yo que ocupa un 22.12% de Pr'oducciér\

agricola dentro del mt,nrlic;ipio".3

2 informacion Proporcionada por PRODESSA (Proycc+o de desarrolo Sanﬂaao)

3 Y% secretaria de Planificacion y programacion de la presidencia SEGEPLAN "Plan de
desarrollo san Cristébal Verapoz (Consultada el I1/12./15)

Pagina &lns
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’S’ La carencia de asistencia téchica, accesos a créditos, certeza juridica de la
@ tierra y la baja en los precios como el cake, impidc ala Poblacién desarrolar
) la Produccic’m y comercidlizacion agricola, rcPchandosc en los escasos
\\&) ingresos econdmicos dentro de las Familios rurales propensas a Problcmas
© de desnutricion.
\
(/),\ El municipio de San Cristobal Verapaz es considerado como uno de los 25
\ k\ municipios a nivel nacional con mayor indice de pobreza ya que presenta un
' /  54% de pobreza general, y un CO% de desnutricion croénica en nifios, para las
‘ areas rurdes del municipio”, esto segun PESAN (Plan Estratégico de
‘&y Sequridad Alimentaria y Nutricional), Alta Verapaz ocupa el 15° lugar. Con la
/

Ilcgada al municipio de Organizaciones No Gubernamentales (ONG&) se busca
erradicar problemas como la desnutricion.

A
l, Por medio de estas asociaciones PRODESSA (Proycc+o de desarrolo
Santiago) / ACRUDEI (Asociacion de Comunidades Rurales para el Desartollo
' Integral) cuentan con un area de 70,000 m2 en donde actudimente se cultiva
’S’ caké de Forma artesand, pero carece de una infraestructura para
@  implementar el proceso de transformacion del cafée que permita que las
comunidades de Baleu, Zacaton, Aquil Grande, Aquil Pequefio, Independencia y

(\\\;\ el Alfiler, puedan transformar la cosecha de café y asi comercidlizario.

Por esto se plantea la creacion del proyecto de 'Centro de Produccion y

(/\} Tronsformacion del Café en Caserio Badeu San Cristébal Verapoz, Alta
)\ Verapaz' en un terreno de 10,500 m2 Proporcionado por PRODESSA, que
)

‘&\ directamente a las Familios ruraes de San Cristobal Verapoz.
)

Pcr‘mi+a unificar estos procesos mediante asociaciones a nivel comunitario,

cubriendo asi una parte del deficit economico y dimenticio que aofecta
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ff,/ 1.3 JUSTIFICACION

P En funhcion de la problematica Plan+cada se jusﬂ?ica la redlizacion del proyecto
\\&) Centro de Produccion y Tronsformacion del Café en el Caserio Baleu debido

a que la importancia del proyecto radica en el crecimiento e indcpcndcncia

\ ccondmica que se qguiere lograr dentro del municipio mediante asociaciones
(/‘\
),

De ho redlizarse el proyecto arguitectonico no se tendra la infraestructura
‘K,\ adecuada para gorantizar la cdlidod del cafe que se produce, ademas no se
—

tendra un lugar adecuado en el que la poblacion beneficiada Pucda Pr'oducir'

comunitarias y que Pucdan contar con espacio e infraestructura adecuada
para el desarrolo de dichas actividades.

y transformar el grano.

l’ 1.4 DELIMITACION

f(S,/ 1.4.1 DELIMITACION TEORICA

TEMA: Produccion y Tronsformacion

\
\\‘- SUBTEMA: Arqui’rcc’rura Vernacula, Industrial, chionalism Yy Sostenible.

N
(X)) OBJETO DE ESTUDIO: Centro de Produccion y Transtormacion de Cake en
N
'>\ Caserio Baleu, San Cristobal Verapoz

/4

,>

=
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1.4.2 DELIMITACION ESPACIAL

El terreno destinado por
PRODESSA/ACRUDEI para
la redlizocion del proyecto
se ubica dentro del

municipio de san Cristobal

\/crapaz en el Caserio
Baleu coordenadas
5°2220.43" N y

90°33'42.48'0O, en uh area
de 105500 m2 en donde se
desarrolara el proyecto y
tendra un  radio de
inFluencia de atencion a 5
comunidades siendo Baley,
Zacaton, Aquil Grande, Aquil
Pequefio, Independencia vy el

AlFiler.

REPUBLICA DE
GUATEMALA

DEPARTAMENTO DE
ALTA VERAPAZ

MUNICIPIO DE
SAN CRISTOBAL VERAPAZ

MUNICIPIO DE MUNICIPIO DE COBAN

USPANTAN QUICHE

MUNICIPIO DE
SANTA CRUZ

MUNICIPIO DE
CHICAMAN QUICHE

MUNICIPIO DE
SAN MIGUEL CHICAJ
BAJA VERAPAZ

NG
CASCO URBANO '
SAN CRISTOBAL vsuraz’

CASERIO BALEU

IMAGEN I "Ubicacion San Cristobal Vcr'apaz“ elaboracion propia, con imagenes de Google maps.

1.4.3 DELIMITACION TEMPORAL

La formulacion y planteamiento del proyecto se desarrolara en un tiempo

de G meses a partir de octubre 2017; el infForme Final sera cn+rcgaolo en el
mes de marzo 2,08; a partir de ello PRODESSA y ACRUDEI deben redlizar la
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‘S, etapa de Plani?icacién y construccion por lo que se estima que el edificio
(4 Poclra estar concluido a Finadles del 209.
A Parﬂr‘ de su construccion el Proycc+o adlcanzara una cobertura maxima

(\-‘,\ de 25 afios (209 - 2044).

) 144 DELIMITACION POBLACIONAL / DEMANDA A ATENDER
@
)/

)

") 1.5 OBJETIVOS DEL PROYECTO

El proyecto va dir‘iaido a la poblacion rural Pogomchi abarcando un
aproximado de 100 familios de 5 comunidades que son parte de la asociacion
comunitaria impulsada por PRODESSA / ACRUDE, siendo mujeres y hombres
adultos quiénes produciran y transformaran sus productos.

I’ 1.5.1 GENERAL

; v Desarrolar el proyecto arquitecténico ‘Centro de Produccion y

S* Tronskormacion del Cafe' que permita dar una repuesta para la

’(,/ creacion de infraestructura adecuada destinada a dichos procesos en
el Caserio Baleu, San Cristobal Verapaz, Alta Verapaz Guatemoala.

\\\g 1.5.2 ESPECIFICOS

N v Aplicar conceptos de integracion arquitecténica en el disefio acorde a
)
§ la arguitectura vernaculo, indus+rial, regjondlista del contexto.

')’/ v Implcmcn+ar' sistemas auto sostenibles ambientamente que Pcrmﬁan al

Proycc‘ro generar sus Propios servicios basicos; asi como: preservar
los recursos haturales, ahorro en el consumo de agua 'y el ahorro
‘&’\ energético a través de sistemas pasivos de iluminacion y ventiocion
( v Disefiar de acuerdo con estandares de accesibiidad universal y sequro
para la reduccion de desastres.
v Geherar espacios Flexibles para el mancjo Yy comercidlizacion de los
subproductos del café, con lo cual se estara reciclando y reusando

los desechos organicos.

0| s
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f) 1.6 METODOLOGIA DE INVESTIGACION

s Se lleva a cabo una invcsﬁaacic’m Pr‘oychruaI, closificandose como una
\\&‘\ investigacion dcscripﬂva debido a los Ffactores que detallon la escasa

existencia de infroestructura adecuada para realizar dichos procesos y

\ explicativa porque da a conocer cousas o actores que conllevan a esta
(/)\ redlidad sequn andlisis de un contexto tedrico.
V

‘ Fuentes primarios especidlizadas como lo Fueron monogral:ias, tesis y libros.
&\ Los instrumentos cmplcados Lueron consultas bibliogr‘c’\picas, libros, mapos,
‘ normativos, leyes, regomentos, estadisticas, PoJrogr'aPiae, 3raPica9 y censos

La recopiacion de informacion se realizo a través de visitas de compo y de

clcmogra?icos.

‘\
l, Para dcanzar el cumplimiento de los objetivos, este trabajo se divide en 3
Loses que a su vez agrupan caPiJrqus para su desarrollo:

éS’/ 1.6.1 Primera Fase - Investigacién y Anéllsle

En esta Fase se indican generalidades del problema a resclver, sefialando la

\\‘) necesidad ante la Falta de infroestructura para redlizar las actividades de

" produccion y transformacion de Cake y las razones por las que se plantea

\ el proyecto Esta Fase incluye los capitulos: I Marco Introductorio, que

(X)i plantea la problematica, Jusﬂ?ica, delimita la redlizacion del proyecto y plantea

'k\ los objcﬁvos 2. Marco Teérico y Casos Analogov;, desarrola el tema de
/

como oandlisis de casos andlogos que  permitiran definir un programa
‘&y arquitectonico 3. Marco Legal, se presentan las diferentes leyes y normas
>~

estudio abarcando aspectos propios del cafe y la arquitectura a utiizar, asi

que rcgir'o'\n el Proycc+o. 4. Marco Contextual este caPi+u|o abarca un andlisis
del contexto natural y urbano a nivel tanto dcparJramanral como municipal
hasta llegar a un andlisis de sitio.

Paﬂil’\a 28
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f‘S,/ 1.6.2 Segunda Fase - Sintesis y Programacioén

& Enesta Fase se redliza una sintesis de la infFormacion recopilada en la primera
\\‘,\ Fase, agregandole datos requeridos que ayudardn a definir la solucion y

propuesta de disefio. Comprcndc el capitulo: 5. Pr‘c-(:igur'acién, que incluye el

\ Prcdimcnsionamicn’ro y programa arquitecténico, las premisas de disefio y la
(/‘ \
)

Fundamentacion mc+odolégica, asi como criterios de disefio para generoar una
primera aproximacion de la forma y la Funcion del conjunto.

1.6.3 Tercera Fase - Propuesta Final del Diseno

‘y Implica el Desarrollo vy PIaniPicaciér\ del Centro de Produccion y

Tronsformacion del Cafe. Comprcndc el capitulo: G. Proyecto Arquitecténico
l,‘\ lo componen los Planos arqui’rcc’rc’micos, Pr‘ogr‘amacién, Pr‘csupucs’ro N
,

cronograma de ejecucion.

Y

=

Paaina 121128



CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

,§‘ FACULTAD DE
s ARQUITECTURA

0. i
9 CAPITULO 2

‘% 2 MARCO TEORICO

N/

El capitulo comprende aspectos que acercan y Fundamentan la idea propia
para el desarrollo del proyecto arquitectonico, en el que se anadlizara el cale
como grano y sus procesos de produccion, asi como inFormacion sobre la
estructura y el tipo de arquitectura a utilizar
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f) 21 TEMA DE ESTUDIO

i \ 2.1.1 PRODUGCION Y COMERCIALIZACION DEL CAFE EN
\\\‘ GUATEMALA

(/)\ ‘La crisis econdmica amenazaba a los comerciantes y Pr‘odudrorcs agrarios
\ en Guatemala, por lo que se vieron obligados a optar por nuevas tendencios
'? ) iberales y a recomendar que se pusiera fin ala politica del monocultivo y se
hicieran urgcn’rcmcnh’, ensayos en otros cultivos, cuyos Frutos Puchcran

‘&\ gozar de demanda en los mercados internacionales'”
,/

'El cafe Fue traido a Guatemala en el siglo XVII, siendo inicialmente cultivado
) como planta ornamental y de manera tentativa. Durante la primera mitad del
I, siglo XX se solia ya vender café en el pais, tostado y molido"
Y

En 1803 fue la primera vez que se mencioné en Guatemala el Café como
Si ~ producto de exportacion, luego de que el Gobierno colonial exonerara de
é,/ impuestos a todo aquel terrateniente que lograra diversificar la produccion
agraria en el pais.

& 2.1.2 TIPOS DE CAFE

N v CAFE CEREZA: Es la etapa pura del cofe el grano es color rojo.
(/)"i\ v CAFE PERGAMINO: El café es transformado de materia prima
'})} (Cereza) a café seco entre el 10% y 12% de humedad. El grono todavia
g conserva la cascarila y una piel.

‘ v CAFE ORO: Ya es el Pr'oduc+o Final y la semilla qucda descubierta y
‘&y eso equivale a 195% de quintal de cafe cereza.

5 Julio Castellanos Cambranes, Café y Campesinos: Los origenes de la economia de plantacion
moderna en Guatemalg; 1853 - 1897 (Madrid 1990), pag 2

¢ Julio Castellanos Cambranes, Café y Campesinos: Los or'igcncs de la economia de plantacion
moderna en Guatemalg; 1853 - 1897 (Madrid 1990), pag 222
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/) 213 VARIEDADES DE CAFE
(

Debido a la rigqueza de climas y los diferentes altitudes del pais se logra

(\-‘d\ cosechar café de alta calidad.

\ 'En el area de Alta Verapoz se cultiva el café entre los 1,300 y 1500 metros
(/‘ \
)

caracteristicas obtenidas sequn dotos de Anacafe:

$’> 'BOURBON:

+  Variedad de porte alto (z.00mts).
«  Bandolas (ramas) forman angulo de 45 ar‘ados con el eje principal

v
l) +  Entrenudos mas cortos que el Typica.

+  Hojos terminales de color verde tierno.

sobre el nivel del mar, en montafias de suelos arcilosos y Picdr'a cdliza que
reciben la anuencia tropical de la Cuenca del Atlantico"”

En Guatemala se Pr'oduccn variedod de granos con las siguientes

+ Hojas mas redondeadas y brilantes que el Typica.

‘g, «  Produccion alta.
{ / «  Poco resistente al viento.

CATURRA

(\\‘) - Originario de Brasil. Mutacion de Bourbon.

e Porte bajo, compacto (.80 mts)
«  Bandolas (ramas) Forman angulo de 45 3r'ado~9 con el eje principal

(X)\] +  Hojas terminadles color verde tierno.
N Hojos redondeadas y brilantes.
0

i + Excelente productor.

‘&,\ +« Resistente al viento.

¥ PACHE
- Originario de Guatemala.

+  Entrenudo corto.

7 Anacafé 'Los Cafés de Guatemala'
h++Psz//www.anaca-(:c.org/gli-@os/indcx.PhP/Buchaf—c,Ca-(:csdcauaJrcmala (Consultada el
22/05/17)
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’(S’/ «  Mutacion Typica.

‘ +  Porte bajo (180 mts.).
o «  Bandolas (ramas) Forman angulo de GO grados con el eje principal
\%‘\ +  Entrenudos cortos.
' + Hojos termindles de color bronce (café claro).
Produccion alta.

\
(/), « Resistente al viento, sopor+a bien suelos arcilosos.

\
/  CATUAI

+  Obtenida mediante cruce de Mundo Novo por Caturra

‘g\ - Originario de Brasil
| , «  Porte medio (225 mts)
Y «  Bandolas (ramas) Forman angulo de 45 ar‘ados con el eje principal
A\ « Entrenudos cortos.
t, + Hojas terminadles de color verde tierno.
+ Resistentes al viento.
+  Excelente productor.
’S’ TYPICA O ARABIGO
( 4 »  Originario de Etiopia.
«  Porte aito (3.00 mts).
\\\\;\ «  Bandolas (ramas) Forman angulo de GO ar‘ados con el eje principal

+  Entrenudos largos.
. Hojas terminales color bronce (café claro).

«)} . Hojas anaoeras Yy de poco brilo.
' S +  Productividad media - bajo.
D

‘&,\ ser la variedad criolla y servira como patron de compar'acic')n". 8

« Poco resistente al viento.
+  Esta variedad ho se recomienda, pero se incluye en este resumen por

¥  Por la altitud que se encuentra en el municipio de San Cristobal Verapaz, el
+iPo de grano que se cultiva es el Caturra Yy Typica, con el cudl se busca
beneficiar con el proyecto.

& Anacofé 'Variedodes de cafeé! h++P~;z//www.anaca-(:c.org/g\iﬁos/indcx.Php/\/aricclaclcs,dc,_caﬁc
(Consutada el 10/09/2.07)

Pagina 7| e



o

FACULTAD DE
ARQUITECTURA

CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

ff,/ 2.1.4 MANEJO DE PRODUCTOS SEGUNDARIOS DEL CAFE

& Enlaindustridizacion del cafe se generan subproductos que provocon dafio
\\&3 al ambiente los cuadles se Pucdcn aprovechar de diversas maneras como una
- estrategia de manejo de desechos organicos.

\-,
| / N 2141 LOMBRICOMPOST (Pulpa de café v la cogueta roia)
>\ P Y 9 |
L))

herramienta para la transformacion de subpr‘odchroe‘ or‘ganicos utiles como
‘K,\ la pulpa. Del resultado de la combinacion de lombrices de tierra con diferentes

caracteristicas surge la lombriz Eisenia foetida, mas conocida como Coqueta

‘La lombricutura es la +ccnologia en la cual surge la lombriz de tierra como

N
9

Koja )

Y
l, Se reutiiza la pulpa del cabé ya que puede transformarse en humus de
lombriz, el cual es un material que Lertiliza los suelos. Para este proceso se
deben construir nichos Pr'oJrcgidoe de la accion directa del sol, la luvia y debe

‘S,/ contar con buena ventiacion.
(

2142 PRODUCCION DE HONGOS COMESTIBLES SOBRE PULPA DE

N e

(\) ‘El proceso consta de utiizar bolsas colgantes, dandole al cultivo todos los
N
)

‘y Por medio de este proceso nacen los hongos comestibles que Pucdcn ser

=

cuidados necesarios para obtener la mejor Producciér\. Se debe construir
un modulo con estructura de madera, Par‘cdcs de nylon transparente y una
parte de tela tipo dacron para ventilacion, techo de lamina y piso de arena

blanca'®

vendidos o bien utilizados en la adlimentacion de los asociados.

9

https:// www.anaca-(:c.or'ﬂ/ glif-os/ index php/ BeneficioHumed o_Subproductos (consultada el
28/09/2-07)
© http:// www.anacaﬁc.org/ ﬂliﬁos/ inc(cx.php?ﬁﬂc=Proc|uccion,clc,honﬂos,Plcur'oJrusO«;JrrcaJrus

(consultada el 28/09/207)
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’(S’/ 2143 REUSO DE AGUAS MELES

El reuso de las aguas micles Produciclas en proceso de transformacion del
cofeé, Pucdcn ser utilizadas para servicios sanitarios, lavado de pilas del

’\\&‘\ beneficio y riego de cultivos!

\ En el proyecto arquitecténico se proveeran espacios adecuados para

(/)/\ cumplir con el objetivo del uso de los subproductos del café el cual es brindar

'}’ alternativas de Pr‘oduccic'm para las Fomilias inmersas en el Pr‘oycc+o y osi
/" Fortdecer con Pr'odchroe extra su economia.

‘% 2.2 SUBTEMA

&

A
)]

\ encuentro, rc?lcjando asi las tradiciones y aProvcchando los recursos
’S’ haturales dispor\ilalce en su entorno.

( 4

2.2.1 ARQUITECTURA VERNAGCULA

Conserva los materidles sistemas constructivos de la regivon en que se
9 9

2.2.2 ARQUITECTURA INDUSTRIAL
\
\\\% Es una rama de la arguitectura destinada a albcrgar actividades del sector
3 de la industria, el criterio principal al que se atiene la arguitectura industrial
(/)} es el de la funciondlidad aunque se buscara una respuesta estética
‘ }S mor?oléaica acorde a la actividad que se realizara.
L))

'Con la revolucion industrial no solo aparecen nuevos edificios, sino que es la

nuevos conceptos idcolégico‘; que se derivan de aquella, a los nuevos

‘&y Propia arqui+cc+ura la que se transformo, ya que tiene que adaPJrarsc a los
>~

comportamientos humanos" 12

" Molina, Alex y Vilatoro, Rolando 'PROPUESTA DE TRATAMENTOS DE AGUAS RESIDUALES EN
BENEFICIOS HUMEDOS DE CAFE. (Tesis de licenciatura, Ingenieria Civil) pog 215 - 26

 Casado Galvan, http// www.cumcd.nc+/rcv/cc;c~;9/OG/icg9.h+ (Consultada el 28 de octubre de
2015)
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'El proceso productivo dependera de los métodos de produccion, maguinario,
= operaciones industrioles y comercidles, los productos a Fabricar, el volumen
\\‘,\ de produccion, etc. El edificio debe presentar cierta Fexibiidad, para nuevos

procesos, una de las caracteristicas de esta arguitectura es que adopto el

\ hierro fundido como material constructivo para adaPJrar'sc a las necesidades
)Q’ de las dimensiones' 13
\
)

%

‘&’\ El Regjonadlismo se basa en la tradicion local de la construccion y de iquol

2.2.3 REGIONALISMO CRITICO

manera en la aralui+cc+ura anéhnima Yy carocteristica del Iuﬂar.

= ‘No Pr'c+cnc|c denotar la +tradicion vernacula tal como se Produjo
I) espontaneamente por la interaccion combinada del clima, la cultura, el mito y

la artesanio, sino mas bien identificar esas escuelas rcgionalcs cuyo Pr‘opésﬂo
Pr'imor'dial consistio en ser el rcPcho y estar al servicio de las limitadas areas

| ‘S, en las que estaban radicadas' 4
( 4
2.2.4 ABRQUITECTURA SOSTENIBLE

'‘Con el término Arguitectura Sostenible se ha ca+a|ogado a un tipo de disefio
aralui+cc+énico que se vincula con el entorno natural en el cual esta crigicla la

mismo tiempo también se tiene en cuenta dentro de este tipo de arguitectura

\

(/)) edificacion buscando minimizar el impacto ambiental de la construccion. Al
\
)

)

‘&’\ La tendencia arguitectonica por utiizar para el desarrolo del proyecto se

basa en la Arguitectura Vernacula, industrial, r‘caionalic;Jra y Sostenble. El

el impacto ambiental que en el entorno tienen las edificaciones"”

Ny

P Casals, Miguel; Forcada, Nurig; Xavier, Roca 'Disefio de complejos Industriales. Fundamentos'
(Barcelona: UPC,2008), 16-17

* Frampton Kenneth, Historia Critica de la Arguitectura Moderna, 1981 - 2002 (Barcelona:
Editorial Gustavo Gil, SA. 1998), 3i8.

= Urbanismo "Arguitectura Sostenible” http//www.urbanismo.com/arguitectura-sostenible/
(Consultada el 12/10/2.017)
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’S’ objetivo es combinar las caracteristicas de estas 4 tendencias al proyecto
(/ adap’rc’mdolo al contexto inmediato para minimizar el impacto ambiental y visual

’&\ Ya que el proyecto buscara una integracion de estos 4 estios
" arguitectonicos, se implementara sistemas para el redso de desechos del

(/)\

AN

)

materiales propios del lugar como busca el Regjondlismo  critico debido al

‘g} clima que se presenta.

2.3 OBJETO DE ESTUDIO

caofe, asi como sistemas de aprovechamiento de recursos naturales.

Al mismo +icmPo se utilizaran materidles con+cmpor'o'\ncos Principalmcrﬁrc el
hierro, el vidrio, el cristal, el acero y €l hormigon, sin dcjar' atras el uso de

\
t, El café cuenta con un proceso determinado y durante el mismo se readlizan
diversos controles para gorantizar su alta cdlidod, esta Produccic’m y
traonsFormacion se desarrolla en espacios denominados beneficios.

)
/  2.3.1 TIPOS DE BENEFICIOS

\\‘d\ Existen 2 tipos de beneficios de café debido a su Forma de produccion,

siendo los siguientes:

\
(/)’\ 2311 BENEFICIO SECO
)

'El benekicio seco es el sequndo proceso de transformacion al que son
sometidos todos los cafés lavados. En esta fase, la materia prima lo
‘&,\ constituye el café pergamino obterido del benekicio himedo para obtener el
café oro que sera utilizado por los tostadores como materia prima. En el

beneficio seco es eliminado el pergomino o cascarila (cndocarpio), el cual
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’,/ constituye aProximadamanrc un 20% en peso del cafe pergomino seco
(

Proccdcn’rc del beneficio humedo"

/(e
\\&: La Funcion del beneficio seco ho es unicamente la eliminacion de la cascarilg;
" en este se elimina la mayoria de los granos defectuosos mediante procesos
mecahicos N si la Prcparaciér\ lo cxigc, con la intervencion de elemento

\-,
(‘ humano para un cscoaido manual (bandas de cscoaido).
VAN
)

2312 BENEFICIO HUMEDO”

‘&y El beneficiado humedo del café es la transformacion del café cortado de la
planta hacia cake pergamino seco. Este se redliza por distintas etapas que
tienen distintas funciones para lograr una transformacion correcta. Entre
l A estas etapas se encuentra la recoleccion, recibo, primera clasificacion
, despulpado, scaunda clasificacion, Fermentacion, remocion del mucilago,
lavado, tercera clasiFicacion, secado, y dmacenamiento y manejo productos

secundarios.

v RECOLECCION

‘& Durante la recoleccion se readlizan varios cortes en donde unicamente se
\\%} recolectan los Frutos maduros, Yy hasta que es hecesario en el dtimo corte
se redliza la recoleccion de todo Fruto sobrante en la planta. Durante los

secos, entre otros, repercute directamente en la calidod del café ademas
que se ve ofectado el proceso en si. Una parte muy importante de esta

(X)\ cortes si se mezclan frutos verdes, semimaduros, sobremaduros, brocados,
)
VAN
)

,>

=~  © Anhacafe 'El Beneficio seco

etapa son los condiciones climatologicas del areoa, esto debido a que la

In++P~;z//www.anaca-(:c.orﬂ/gli-(:os/indcx.Php?+i+lc=BcncﬁicioHumcdo,_Bcnc-(:ic;ioScc;o (Consultada el
22/05/17)

7 Anacafé 'El Beneficio Humedo"
https:// www.anaca-(:c.orﬂ/ﬂli-(:os/indcxphp/ Caficutura_BeneficiadoHumedo (Consultado el
22./05/17)
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’S’ precipitacion hara que se retrase la maduracion del grano y este caiga de la
{ / planta.

™ v RECEPCION

\\&‘\ La Funcion de esta fase es recibir el caké cereza reciéen cortado y

verificar la cantidad y cdlidad que esta ingresando, lo ideal es que se deposite
\\‘ el grano en seco.
(/)\ v CLASIFICACION
'} ) En este proceso se utiliza un sifon clasificador con una criba de Fotes para
separar por cdlidad el café; los granos densos y enfermos Flotan y se

ecparado.

‘g\ separon asi los granos de mejor cdlidod se hunden y se procesan por
,/

v DESPULPADO

L Sufuncien es eliminar la pulpa del grano y se utiiza un despulpador con ayuda
t, de cantidades minimas de agua de reuso, al mismo tiempo la pulpa se separa
para uso de lombr‘icompoer N otros.

‘ v FERMENTACION
‘S’ Se separa el muciago del caké para poder procesarlo, debe ser en seco ya
( 4 que permite que la miel se evacte de manera natural, esto ocurre en Pilae:
de Fermentacion durante un tiempo que va desde G a 48 horos.

\\\\‘) v LAVADO?

Es la etapa del proceso en donde se elimina el mucilago proveniente de la

primera lavada se readliza dentro de las pilas de Fermentacion para evacuar

(/)\ Fermentacion adecuada y es indispcnsablc el uso de agua de agua limpio. La
)

\
>\ el agua miel y enviarla a tratamiento. La scgur\da lavada ocurre en el canal
) de correteo con una Pcndien+e del 075%.

‘&,\ v SECADO

( -  SECADO NATURAL

Coh este proceso el caké lavado se extiende en patios de concreto para su
secado al sol, evitando inversion en maguinaria.

18 https:// www.anaca-(:c.orﬂ/ ﬂli-(:os/ index php/ Caficuttura_BeneficiadoHumedo#Lavado_manual
(consultado el dia 25/09/207)
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’S,/ Algunas recomendociones sequn Anacaofée son:

-+ Elgrosor del cafe lavado en el patio es de 5 a & centimetros y debe

\\&: moverse constantemente para obtener un punto Par‘cjo. Por cada
' metro cuadrado de patio caben 70 libras de cafe lavado (50-55% de
humedad).

dispar'cjo.

\',
(X‘f\ « No se deben mezclar cafés de diferentes soles, el secamiento es
NA N
)

)

& la mafana.
‘ | + Los patios deben limpiorse todos los dias, para evitar que se contamine
la Parﬂda nueva.

+  No debe extenderse el cafe cuando el patio esté muy cdliente, se Pucdc
rajor el pergamino, de Pr‘cqccrcncia aprovechar las primeras horas de

- +  Construir los patios de concreto con una Pcndicn+c Iongﬁudinal maxima

74
l) del 2%.

- Construir cosilas para resguardar el grano en caso de lluvia y por la
\ noche.
‘g, - SECADO MECANICO
@ sc rediza a través de maguinaria como secodoras, en zonas de condiciones
climaticas limitantes.

\\%«_\ El proceso que se tomara en cuenta para el proyecto es desde el

procesamiento hasta su etapa de empaquetado; de iqual manera se contara

\) coh un area de comercidlizacion.
N
)

’ El manejo de los subprodudros del cofe se basara en la Produccién de

=

Iombr‘icompos’r y Honﬁos.
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FACULTAD DE
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[(5,/ 2.3.2 ANALISIS DE CASOS ANALOGOS

) Para desarrolar el proyecto se redliza un estudio de casos de los cudles se
K\%‘\ toman referentes en lo funcional, formal, ambiental y tecnologico.

X\! 2.3.2.1 BENEFICIO DE CAFE LA AZOTEA, LA ANTIGUA
(‘}S GUATEMALA
)]

A) UBICACION
| g Se encuentra ubicado en el municipio de o
\ Jocotenango departamento de s " wa ©

Sacatepéguez; dentro de la Finca se
S encuentra un antiguo beneficio de cafe
l, que actuamente Funciona como museo.

o IMAGEN 2: 'Casa Patronal h++|9://mundochapin.com/ZOI4—/02/6u'|a—+uri9+ica—ccn+ro—culJruraHa—
‘ ’S’ ‘ azotea/22180/
‘% B) ASPECTO FUNCIONAL S}T
El edificio cuenta con un area de |5 4
-

\\%«\\ parqueo y como Fochada principal se

ehncuentra la casa Pa+r'ona| Yy el

N\ beneficio de caké antiguo Funciona
(/))\ como museo, ademés cuenta con un
\
'> 7 Final. = U W

IMAGEN 3: 'Tienda café la Azotea' h++Pz//www.viajcaﬂua-l'cmala.com/musco—dcl—caL%C,?%A‘a—

‘g\ cul+ivo—hi9+oria—y-cul+ura*.WoOy?OJOWF4-
) C) ASPECTO FORMAL e

La edificacion dota del afio 1908
destacandose la arguitectura colohial

area de venta y exhibicion del Pr'oduc+o

de la época, coh un estilo Pr‘opiamcn+c |

industrial.

b= i1} R

- R v
IMAGEN 4 'Patio de secado" http://www.panoramiocom/photo/21988070
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D) ASPECTO TECNOLOGICO
El edificio fue

) materiadles como la madera, el adobe

construido con

con refuerzos de ladrilo, arcos
rcbajaolo«; y bovedas de medio cafio al
iqual que los artesonados de madera
propios de la época colohial

basan en

Laos cubiertas se

estructuras  de metal, lamina,

tervrozas cspaﬁo\as, Pérﬁola'; y como
acabados artesonado de madera.

H
)
o

©

0

E) ASPECTO AMBIEENTAL
Los patios de secado se encuentran
en el centro del beneficio, tambien se

cuenta con unh nuevo beneficio activo.

Se le da importancia a la interaccion
del visitante con la naturdeza por
medio de senderos.

INFRAESTRUCTURA

'PARQUEO

CASA PATRONAL

BENEFICIO ANTIGUO
(MUSEO)

{ t
|
|

?BENEFICIO NUEVO

PATIOS DE SECADO[

‘POTRERO Y ESTABLOS' Fuente: Elaboracion Pr‘opia.
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IMAGEN &: Dominguez, Dafne, "Jardin'



2.3.2.2 BENEFICIO DE CAFE FINCA LOS ANDES, SAN

MARCOS1

A) UBICACION

Se encuentra ubicado en el
municipio de El Quetzal
departamento de San Marcos; en
la Finca se encuentra un beneficio
activo de café humedo, es uno de
los primeros beneficios

ecologicos de cafe en Guatemala.

B) ASPECTO FUNCIONAL

El beneficio cuenta con | plonta y
techos a dos aguoas, dividiendose en
2 areas siendo la casa patronal y ‘
el area de produccion se utilizan
dos procesos de secoado siendo
mecanico y en 6randcs patios.

C) ASPECTO FORMAL

El estilo arguitectonico es
victoriano propio de los beneficios
de cafe en sSoan  Marcos
prevdleciendo el uso de moadera
como  principal  moateriol  de

cohstruccion.

7 AR&j,‘T’EAC"TJ,gA CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

IMAGEN 9: Castillo, Ahdrea 'Tangue de evaporacion y Laguna de Oxidacion'

" Castilo Herrero, Andrea Virgia 'ESTRATEGIA DE PRODUCCION MAS LIMPIA PARA FINCAS
CAFETALERAS DE LA CUENCA ALTA DEL RiO NARANJO' (Tesis de licenciatura, Arguitectura),
14C-149
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’(S,/ E) ASPECTO TECNOLOGICO

El beneficio cuenta con una casa
& potronal caracteristica de los
&,\ beneficios de cafe de esa época
\ coh materiales en donde predomina
A\ la modera y en el area de
(X)J\ produccion la  estructura es
)

metdlica con techo de lamina.

IMAGEN 10: Castilo, Andrea "Patios de secado y lombricompost

] ST D) ASPECTO AMBIENTAL
l Como manejo de residuos se separan los solidos

CLASIFICACION AGU
(SIFON) TRANS

l

DESPULPADO
(DESPULPADOR)

= de los liquidos dandoles tratamiento por scpar'ado

al mismo +icmpo se Pr'oducc lombricompos+ como

resultado de la olc«;composicién de la cascara del

l cofe.

— CLASIFICACION

l

— FERMENTACION AGUA MIEL

l

— TRANSPORTE AGUA MIEL

1 aguas residudles mieles y se aplica cal para

En su area de Pr‘oaluccic')n cuenta con pias de

lavado de cofé con recirculacion de agua,

utilizando tangues de oxidacion y evaporacion de

reducir el pH.

— SECADO EN PATIOS

1

—  SECADO MECANICO

|

—] ENCOSTALADO MANUAL

l

—1  ALMACENAMIENTO EN
BODEGA

l

—] TRANSPORTE PARA VENTA

T Fuente: Elaboracion propia.

Pagina 28| s



LTAD

FA
ARGUI

2.3.2.3 BENEFICIO DE CAFE AGROCOMERCIAL CACHACERO,
QUETZALTEPEQUE, CHIQUIMULA

A) UBICACION

Se encuentra ubicado en el
municipio  de  Quetzaltepeque,
departamento  de  Chigquimula.
Actudmente el beneficio se

encuentra activo con uha

produccion de 5,000 qq de cofe

e

IMAGEN I 'Beneficio de Cafe" Po’rogra@ia propia, enero 2,018

Pcrgam]no al afio.

B) ASPECTO FUNCIONAL s

El Beneficio cuenta con un area "

dcspulpado, criba,  pilas de pm

de recibo, clasificacion,

Lermentacion, patios de secado,
secado mecanico y loodcgas de

adlmacenamiento.

IMAGEN 12 'Pilas de Fermentacion’, £o+ogra£ia propio, enero 2,018

C) ASPECTO FORMAL

La edificacion tiene
aproximadamente 20 afios, se
aprovecha las pendientes del |
terreno natural para el proceso
de produccion, en las
instalaciones no se destaca una
tendencia arguitectonica, pero se
usa de referencia la industrial.

IMAGEN 13: "Pilas de lavado, Po’roar'al:ia propio, enero 2,018
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D) ASPECTO TECNOLOGICO

La arguitectura que Prcdomina es

la industrial, utiizando estructuras
metdlicas, mampoqd-cr'ia Yy
Fundiciones de concreto, ademas

Pr'cclomina el uso del concepto de

goleras con techo de lamina.

Para los pias de recibo y los
candles de correteo se utiiza el
metal al contrario de las pilas de

Lermentacion que utiiza concreto. |

IMAGEN 15" 'Lavado", Po+ogra£ia propio, enero 2,018

E) ASPECTO AMBENTAL

Utilizan los patios de secado natural aProvcchar\do el clima de la region y osi
minimizar el gasto de recursos al utilizar el secador mecanico. Cuentan con
una planta de tratamiento para las aguas mieles y se retsa la pulpa del cafe

como abono en las Plarﬁ'acioncs.

IM -. “Pa’ris de secado, Po’rograﬁia propia, enero 2,018
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CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

DE GUATEMALA

2.32.4 TABLA Nol CUADRO COMPARATIVO CASOS ANALOGOS

FUNCIONAL: Ceerta con tn érea de parquea y tna casa
patranal en la parte Froral y en el area posterior se
\encuertra el bereliciolos patios de secado se encuentran d  PUNCIONAL: No cuertan con accesbiidad universa
cemro del beneficio ereanda una relacibn con el usuario
tordos los ambiertes
(
\
: FORMAL: unicamente la Fachada principal cuenta con
arqutectura eolonial bien defnida en cusnto ol drea de
FORMAL: Arqitectura de tpo coonial resatando & uso de
produccitn se pierde total conexion utiizends unicamente
arcos rebajados, bovedss, y coumnas toscanas,
estructura metdica y lamina perderdose dentro del
| "BENEFICIO DE ANTIEUA, contexto y brindandn funcion dvidando la estetica
{ CAFE LA AZOTEN GUATEMAL A
/A TECNOLOBICO: Bl cdilficin fue construido con materides del
~r lgar como el adole, ladrilo, artesonados de madera en el
| TECNOLOGICO: Los materiales utizados necesttan
area del benehicio se utiizan estruciuras metdicas y cubierta
eonstatte mantenimiento
(e laming a 2 aquas, es un drea vertiada debido d aumento de
cdor por el funcionamiento de las magqunas.
AMBENTAL: For ser un ugar turistico. cuertta con senderos
AMBENTAL: No cuertan con un manejo arbiertal de
que mteqron d vsuare con la naturdeza utizande materples
subproductos.
que o dferan el contexto
FUNCIONAL: Cuerta con | panta y techos a 2 aguas
FUNCIONAL: existen metdaciones provisiondes que no
bieardose la casa patronal a Frente y posterior el area del p— s
cumplen can ningun estandar de s
veneFicio nH Eal
FORMAL: La casa patrend resdta por sus techos nelrados,  FORMAL: los dreas adwinistratives e mdustrides pierden
|debriendose como ertrada al benebicio conexicn arquitectonica
"BENERCIO DE CAFE EL GUETZAL.
PNCA LOS ANDES SN PINECOS TECNOLOGICO: El uso de la madera como prinzipal
TECNOLOEICO: Bl edificio fue construido con madera, y en el materid de construccion requiere de mantenmiento
drea de produccion cen dementos metdicos y lrina constante y varia seqin el kgar y condiciones
clmaticas
AMBENTAL: Es uno de los primeros benebicios ecoogicos del | AMBENTAL: Las estrusturas utizadas para & manejo
pais. cuentan con un manejo de los subproductos de cale amsiental son de estructuras funciondes ovidardo la
produciendo lombricompost y sistemasde reciredacion de estética y evitando el mpacto visud que gerera dentro
aqua ademds cuentan con fanques de oxdacion y evaporacion  del contexto
1 PUNCIONAL: Cuenta cen dreas necesarias para el proceso de
| FUNCIONAL: =c foma como Factor mportante la
\ I produccion siendo de recibo, clasiFcacion, despulpado, criva
/ Funcicralidad de los espacios dejando a wn lado la
plas de Fermentacion, patios de secado, secado mecanico y L
{ bodeqas de dmacenamiento e
°
FORMAL: ¢ limitan a la funcien del ugar aividando la
| \ FORMAL: Tiende a ser una arquitectura de tipo ndustria = ana e P <
| estética
\ "BENERCIO DE CAFE
\ / GUETZALTEFEGUE.
N CACHACERD" EARIPAIL TECNOLOGICO: Utiza materidles como estructuras metdicas,
mamposteria y cubierias de lamina que son materiles que s¢  TECNOLOBICS: Excesivo uso de kmina en cudiertas &
consiguen Lacimente en el area y la estructura metdica nchso paredes comtrastando con el entormo.
cibre grordes ces en necesidad de refuerzos mtermedos.
AMBENTAL: Se reusa una cantidad rririma de pulpa
AMBENTAL: Cueritan con manejo de desechos como la pupa  debido a las grandes cantidades que se generan
que se utiiza para abeno y una planta de tratamiento para desechande lo restante y pravocands < ontaminacion de
aquas micles. suelos. El uso de kmina gerera calor en areas de
magunaria
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és,/ 2.4 CONCLUSIONES DEL CAPITULO

Existen diferentes tipos de cafe y en San Cristobal Verapoz se cultiva el

ARGUIECURa  CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACIGN DE CAFE EN CASERIO BALEU

&\ Caturra y Typica. Como resultado de los subproductos del cake se puede
\~ implementar un manejo adecuado de los desechos organicos ademas del

aprovechamiento de los recursos naturdles del lugar. Para este
(/)\ aprovechamiento de recursos se disefla un proyecto basado en la
\ \ Arquitectura Sostenible asi mismo el Regionalismo Critico como concepto de
'}) integracion con el contexto, sin dejor atras la arguitectura Industrial y

vernacula.
.y , RECEPCION
‘&,\ En funcion de los casos andlogos se puede fiss CO k
&' tomar el uso de materides del lugar como lo

4 andlizodo en el 'Beneficio la Azotea' el cual CLASIFICACION
l, utiiza mamposterio, adobe y ladrillo ademas de N

madera para acabados arguitectonicos,

odemaés la coasa patronal como se observa en DESPUL?IADQ

‘SL el 'Beneficio Finca los Andes' sera una
(,/ andlogia para albcrﬂar los distintas areas de

REMOCION DEL MUCILAGO
administracion y de venta del Prodchro Final. TANQUES DE FERMENTACION

\\&J\ El sistema de manejo de subproductos del LAVADO
café del caso del Beneficio de Café en Finca B
N los Andes; servira como guia para el proyecto '
(/)-}\ arquitectonico a desarrolar. SE.F-:AOO
'>’/ El sistema de organizacic’m en el Proycc+o ENCOSTALADO
arguitectonico se basa en los casos andlizados
&y resaltando el utiizado en el 'Beneficio :
@ Agrocomerciol Cachacero' que abarca desde i PRODU(‘UON

la recepcion del grano hasta el secado hatural
y mecanico del grano; al cudl se le agregora TRANSPORTE
la Fase de cmpaqucmdo, asi como se muestra

en el siguiente diagrama:
Fuente: Elaboracion propio.
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b CAPITULO 3

‘,\ 3MARCO LEGAL

En este capitulo se recolectan las diferentes lcycs y normas gque rigen el
Pr‘oycc’ro. Es importante mencionar que el an+cproycc+o tiene como base
principal la Constitucion politica de la Republica, asi como decretos del cake,
Ley de proteccion del medio ambiente, normas CONRED entre otras.
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’(S,/ 3.1 LEYES Y REGLAMENTOS

7l El marco legal esta in+cgraclo por todas aquellas leyes que regulan la actividad
\\&‘\ constructiva y Pr'oducﬁva del municipio, por ser una actividod caficultora
~ entra en el régimen de ANACAFE (Asociacion Nacional del Cafeé)

\
(/)/\ A continuocion, se hace referencia de las Icycs N rcglamcrﬁoe mas
'?\ impor+an+cs:

)

)

‘y Articulo 43- Libertad de industria, comercio y trabojo. Se reconoce la

=

3.1.1 CONSTITUCION POLITICA DE LA REPUBLICA

ibertad de industrio, de comercio y de trabajo, salvo las limitaciones que por
I, motivos socidles o de interés nacional imponﬂan las Icycs.w
Y

Articulo ©7.- Proteccion a las fierras y las cooperativas agricolas indiﬂcnas.
Los tierras de los cooperativas, comunidades indigenas o cudlesquiera otras
’S’ Formas de tenencia comunal o colectiva de propiedad agraria, asi como el
(/ patrimonio Familiar y vivienda popular, gozaran de proteccion especial del
Estado, asistencia crediticia y de técnica preferencia, que garanticen su

\\‘d\ posesion y desarrolo, a Fin de asequrar a todos los habitantes una mejor
" cdlidad de vida.
municipalidadcs y los habitantes del territorio nacional estan obliaados a

\
«),)\ Articulo 97- Medio ambiente Yy equilbrio ecologico. El Estado, las
A
)

Pr'opiciar' el desarrolo socia, econémico Yy +ccno|c')3ico que prevenga la
contaminacion del ambiente y mantenga el equilibrio ecoldgico. se dictaran

& todas las normas necesarias para 3aran+izar' que la utilizacion Yy el
aprovechamiento de la Founa, de la Flora, de la tierra y del agua, se redlicen
>~

racionamente, evitando su dcprcdacic’m.

20 Constitucion Politica de la Republica de Guatemala
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ff,/ 3.1.2 REGLAMENTO DE DESCARGAS Y REUSO DE AGUAS
; RESIDUALES — Acuerdo Gubernativo 236-2006.

=
\\‘_\ Este reglamento establece medidas necesarios para controlar el uso de
aguas, sin cmloar'go, se tomaran en cuenta estas recomendaciones para

\ proteger cuerpos y abluentes de agua cercanos ol lugar ademas de
(X);\ considerar la dcscar'ga debida de aguos residudles, esto con el Fin de lograr
NA N
)
3.1.3 “LEY DE PROTECCION Y MEJORAMIENTO DEL MEDIO
‘&y AMBIENTE” - 5 de diclembre de 1986

=

la cdlidod de tratamiento de aguas residuadles.

TITUuLo I - Capitulo |

I’ Del sistema atmosférico
',

ARTICULO 14
) Para prevenir la contaminacion atmosteérica y mantener la calidod del aire, el
‘S, Gobierno, por medio de la presente ley, emitira los reglamentos
( 4 correspondientes y dictara los disposiciones que sean necesarias para:

\\%} a) Promover el empleo de métodos adecuados para reducir las emisiones

contaminantes;

\

(/)) Capitulo Il - Del sistema hidrico
\
)

’ ARTICULO 14
i b) chr'ccr' control para que el aProvcchamicn+o y que el uso de las aguas

‘&,\ ho cause deterioro ambiental

=~ 1 Velar por la conservacion de la Flora, Principalmcrﬁc los boequcs, para el
mantenimiento vy el equillbrio del sistema hidrico, Promovicndo la inmediata
reforestacion de las cuencas lacustres de rios y moanantiales;
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f) 3.2pECRETOS Y ACUERDOS

\\\ 3.2.1 DECRETO 13-70 DE LA LEY DEL CAFE
N

De los compr‘adorcs, cxpor‘Jradorcs e industriadles del cafe, para cumplir con

) ¢ certificado de beneficio y dmacen de cake se debe cumplir con los
\ \ l"Cqui‘SH‘O‘:‘v scgun el articulo 23:

)

| mantenimiento en buen estado del café;

‘g} b) Que las instalaciones, amacenes Yy maaluinarias sean apr'obados por el

téchico de la Asociacion cada afio; Y,

a) Que los beneficios y dmacenes rednan condiciones de scguridad para el

c) Que el propietario del beneficio y dmacén de cafe mantenga polizas de
I, sequro vigentes por Pérdida o incendios a favor de los duefios del cafe?
Y

322 ACUERDO MINISTERIAL Nol-2013 / Estado de Emergencia

‘(S’/ Fitosanitaria

Debido al incremento sianiﬁicaﬁvo de la incidencia de la enfermedad Roya del
\ Cafeé, en el territorio nacional, este acuerdo define lineamientos generales de
\\\,\ operacion, disefia y elabora medidas de emergencia y planes de contingencia.

(/);\ 3.3 NORMAS Y MANUALES
),

} 3.3.1 “NORMAS PARA LA REDUCCION DE DESASTRES” - NDR2
& Normas Minimas de seguridad en edificaciones e instalaciones
‘,\ de uso ptblico

VI. CARGA DE OCUPACION

2 ACUERDO GUBERNATIVO No. M. de A 13-70, REGLAMENTO DE LA LEY DEL CAFE DE LA
ASOCIACION NACIONAL DEL CAFE

Pagina 37 | s



ARGUIECURa  CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACIGN DE CAFE EN CASERIO BALEU

’S’ Se utilizara el factor de carga 93% con la siguiente Formula para determinar
{ / la carga de ocupacién por ambientes:
CO= area (m2.)9.3%

Vill. SALIDAS DE EMERGENCIA
| Debe existir al menos | salida (cada edificio o parte utilizable del mismo)

N
(X‘I\ 2. Si el COmax es mehor a 50 personas, el ancho sera de 90 em
\V &
'> 7 XIl. GRADAS

a La IonﬂiJrud minima del descanso sera de 10 em.

) e

= a Ancho minimo 110 m
= b I_onaH'ud de descansos no sera menor de 183 e¢m
l) £ La Pcndien+e ho excedera de 833% para personas chscapacﬁadas.

, 8.3.2 MANUAL TECNICO DE AGCCESIBILIDAD DE LAS
fS, PERSONAS CON DISCAPACIDAD AL ESPACIO FiSIcO -
@ CONADI22

@
\\%} - Plazas de estacionamiento 3.0 x 5.00 m

- Ancho de circulacion exterior 120 m
-  Puertas ancho min 0.90 m

(/)\ - Los gradas y rampas deberan contar con barandas de 0.85m

. § - Se debera contar como minimo con un ss. para personas con
)

{ - Rampoas deberan contar con un ancho minimo de 0.90m

& | - Pendiente de rampas 8% min

‘y - Pasilos ancho minimo de 150m

Ny

chscapacidad 16O % 210 aprox.

2> CONADI - MANUAL TECNICO DE ACCESIBILIDAD DE LAS PERSONAS CON DISCAPACIDAD
AL EsSPACIO FisICO

h++P://«;nipscgcPlangob.g’r/«;ahe‘?«;iﬂiP/clocumanros/ Presentacion CONADI_manual pdf (Consultada
el 15/10/2.07)
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f},/ 3.3.3 MIEV, MODELO INTEGRADO DE EVALUACION VERDE

4. MATRIZ DE EFICIEENCIA EN EL usO DEL AGuA

’\\&‘\ c. Manejo adecuado del agua pluvial

+  Permite el paso natural del agua de lluvia, candlizandola y evacuandola

\ por gravcdad, de los techos y pavimentos, de Prcqccrcncia, hacia
(/)/\ cauces o cursos haturales de agua y pozos de absorcion.
\V &
0
+  Previene la contaminacion de la zona de disposicién Final del agua, a

‘&y través de un aProPiado cdleulo, dimension y disefio de la planta de

d. Tratar adecuadamente las aguas residuadles

tratomiento.
G. MATRIZ DE MATERIALES DE CONSTRUCCION

=

S Concepto 2. Materidles locales.
l, Dicho concepto se busca evaluor a través de establecer si el Proycc+o
contempla el siguiente criterio de disefio: Utiiza materioles y productos de
\ construccion Fabricados cerca del proyecto, para reducir costos vy
’S’ contaminacion por transporte, asi como para apoyar las economias locales.
( 4

CRITERIOS:
\\\\; - Proteccion solar y aprovechamiento de vientos Prcdominarﬁcs.
\

o

)

- Edificios abiertos y separacion adecuada con otros edificios.
- Dispositivos temporales para el movimiento rcgulado del aire.
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’(S,/ 3.4 CONCLUSIONES DEL CAPITULO

o - PR .
\\\\ El Pr'oycc+o arguitectonico se basara en las lcycs, rcglamcrﬁro‘; y hormas
\e mencionados; asi como en los criterios de accesibilidad universal y el manejo

ambiental rcsponsablc como lo establece el Kcalamcrﬂro de dcscarﬂas y reuso

/\‘, de aguas residudles y la Ley de proteccion y mejoramiento del medio ambiente.
\
)

~ cooperativas agricolas ir\digcr\as, asi como la proteccion del medio ambiente

‘K,\ y el Cquilibrio ccoléﬁico.

El reuso de aguas seran segin el Regamento de dcecargas y reuso de aguas

La constitucion pdlitica de la republica rcspalda la proteccion de la tierra y

4 residuales; con la ley de proteccion y mejoramiento del medio ambiente y el
l, MEV se busca reducir las emisiones contaminantes N aProvcchar‘ los
recursos haturales Pasivos de ventilacion e iluminacion.

‘S  Las normas NRD2 y el manual CONADI indican anchos minimos de pasillos,
(,/

rompas y Pucr+as, asi como Pcndianrcs minimas N maximaos para hacer del

proyecto arquitectonico de accesibiidad universal.

\

Y

=
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% cAPITULO 4

‘&,\ 4 MARCO CONTEXTUAL

Se lleva a cabo un andlisis del contexto tanto dcpar’ramcn’ral como municipal,
para generar una Propuesm que cohsidere el entorno natural Yy urbano en
el que se desarrolara el proyecto, y asi conocer de manera mas Proﬁur\da

los caracteristicas Pr'opias del area a intervenir y que esto ho cause un
impac+o ncaa-ﬁvo en lo formal ni en lo ambiental.
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f) 41ANALISIS DEL DEPARTAMENTO

\ Alta Verapaz es unho de los 22 departamentos de Guatemoala, situado en la

\\,\ region norte del pais. Cuenta con una extension territoriol de 8686 km2

equivalente al 8% del territorio hacionadl, se ubica a una altura de 1BIG mshm y

A se encuentra a 220 km de la Ciudod de Guatemala. Cuenta con 1078942 de
0
)

Verapoz y al este con lzabal.

‘)} Tiene I7 mur\icipios:

Coban (Cabecera Dcpar+amcn+al)

habitantes segqun el Censo Polalacional INE, 2002..

Limita al norte con Petén, al oeste con Quiché; al sur con Zacapa y Baja

Santa Cruz Verapaz

San Cristobal Verapaz

Tactic

Tamaht 13

Tucuru

Panzos 1 14
Senahu 12

O NSV NS

San Pedro Carcha
10. San Juan Chamelco - s

\ I Languin S o
(X)K [2.. Cahabon . 7
'>\ 3. Chisec

/4

14. Chahal

. 5. Fray Bartolomé de las Casas
&\ 1. Santa Catdina La Tinta
‘ I7. Raxruha

IMAGEN IT- "Mapa Municipio de san Cristobal \/crapaz" elaboracion propia.
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ff,/ 4.1.1 ASPECTOS CULTURALES

'\\ 4111 IDIOMA
\\e\ El idioma que predomina en el departamento es el Pogomchi debido a sus

\ oriacncs relacionados a esta cultura.
(/‘ \
)

La forma de vida esta Iiﬁada a la cosmovision queqchi y pogomchi y sus
‘K\ costumbres mas sobresalientes son el Baile de Moros y Venados y la Danza
de los Guocamayos, asi mismo las Lerias patronales como la dcpar'Jramcr\JraI

4)12 COSTUMBRES Y TRADICIONES

S
que se celebra en Coban la primera semana de aao‘;Jro, cabe resaltar que las

l,‘\ Lerias Funcionan bajo la organizacion de la cofradia.
,

4.1.2 ASPECTOS SOCIOECONOMICOS

‘(,/ 4121 DEMOGRAFIA

A La poblacion para el afio 2010 era de 1,078,892 habitantes, con una distribucion
\\&;\ del 498% para hombres y 5019% mujeres y presentado una densidad
" poblacional de 12420 habitantes por kmz esto sequn el censo poblacional y

de habitacion del INE, 2002.

()

();

: \ El departamento de Alta Verapaz ocupa el c;e,ﬂundo lugar en pobreza general

'}’/ y €l primero en pobreza extrema en el pais, debido a la Falta de Fuentes de
empleo, a tierra y oportunidades educativas.

‘&,\ Debido al aumento de poblacion asi mismo crece su deficit de pobreza,
= obligando a la poblacion a buscar Fuentes de ingreso extro, como en

actividades agricolos.
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’(S,/ 4122 ECONOMIA

La Par"ricipacién de la Poblacién se caracteriza por la Pr‘oduccién aar‘icola,
industrial y comercial

Alta Verapaz es el char+amcn+o con mayor extension territorial destinada a

\ la siembra de maiz; el caké, el cardamomo, achiote, cacao y paima africana
(/)\ son cultivos que se destinan al mercado internacional.
)

) 4.1.3 ASPECTOS FiSICO — AMBIENTALES

‘gy 4131 GEOGRAFIA

Sus coordenadas son 15 29°00" latitud norte y 90- 19" 35 ! IongiJrud oeste, con
una altura de 1316 metros sobre el nivel del mar medidos desde su cabecera

A
t, mur\icipal.

La extension territorial del departomento es de 8,686 kmz y limita ol norte
‘S |\ con Petén al Este con el departamento de I1zabal, ol Sur con Baja Verapaz,
@ ¢ Progreso y Zacapa, ol Oeste con el char'+amCI’|+o de El Quiché.

& 4.2 ANALISIS DEL MUNICIPIO

(X)\) 4.2.1 ASPECTOS CULTURALES
[/

\
)/ 4211 DELIMITACION CONTEXTUAL

. 'El municipio de San Cristobal Verapaz fue fundado el 14 de agosto de 1565
‘&,\ por Fray Bartolome de Viana. En este tiempo Son Cristébal era la entrada a
Alta Verapaz, por el occidente del pais, en especial con Quiché lo que permitio

~ el desarrolo del municipio por la comercidlizacion con los pueblos de

Occidente.'”?

*? Francis Gall 'Diccionario &cogr'aﬁico de Guatemala’; Tomo |, compilacion critica, Francis Goll.
(Guatemala, 1978).
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‘Gradudimente Fueron llegando Familias ladinas a San Cristobal a principios del
c;ialo XX, las que paulatinomente obtuvieron gron inFluencia en la vida economica
del pueblo de San Cristobal Verapaz. Asi mismo se introdujo el cultivo de cafe,
que era +ran9por+ado por tierra hasta el Pucblo Fluvial en Panzos, para Iucao
ser llevado via Fluvial hasta Puerto Barrios, donde se embarca con destino a

Europa, especiamente a Alemania."**

En San Cristobal Verapaz se manifiestan 2 cuturas, ladina e indigena de la
ethia Pogomchi’ con Fuerte presencia en el area rura, de igual manera se
manifiesta diversidod de religiones siendo éstas la catdlica, evangélica y el
sincretismo de la cultura maya. La Fiesta patronal de celebra del 20 adl 26
de julio en honor al Santo patrono Santiago Apostol

'El municipio se encuentra en un estado critico de atencion médica para la
poblacion ya que solo cuentan con un Centro de Salud tipo ‘A ubicado en la
cabecera municipal y la  Estacion de bomberos Voluntarios cuyo

Funcionamiento es limitado debido a su bajo PY‘CGUPUC9+OII.7’5

4212 IDIOMA

Se manifiestan 2 culturas ladina e indiacr\a de la etnia Pogomchi con Fuerte
Prcscncia en el area rural utiizando también el castellano.

4213 COSTUMBRES Y TRADICIONES

La Fiesta patronal se celebra el del 20 al 26 de julio en hohor al santo patrono
Santiago Apostol El traje es uha pieza ceremonial compuesta por una Enagua
caofé o azul, atada con una banda (camalsa) roja, la blusa de color blanco
manchada de achiote (signiﬁicando la laboriosidad de la mujer y la sangre de
su estirpe roja). El vestido de los hombres consiste en pantalones blancos,
saco de tela negra y un sombrero de pajo.

2478 gecretaria de Planificacion y programacion de la prcsidcr\cia SEGEPLAN 'Plan de
desarrollo san Cristébal Verapoz (Consultada el I1/12./15)
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’(S’/ 4214 RELIGION
} Cuenta con diversidad de religiones siendo la catdlica, evangélica y el

sincretismo de la cultura mayo.

4.2.2 ASPECTOS SOCIOECONOMICOS

)

|

()\ 4.2.2) DEMOGRAFIA

'} )/ El proyecto va dirigido a la poblacion rural del municipio, donde predomina la

poblacion indigena Pogomchi, sequn i
PIRAMIDE POBLACIONAL

)\ el Instituto Nocional de Estadisti .
| ¢ inetituto Naciondl de Estadistica ¢\ (o STOBAL VERAPAL, 2009
(NE) para el afio 2009 el municipio
%

cuenta con 56,62 habitantes de
los cudles un 50.64% son mujcr‘cs 70-74

A
l, y 4930% son hombres. Es -
| importonte resaltar que el G2% de 0o

>80

® Hombres » Mujeres

40- 44

la poblacion habitan en el area

‘s, rural y 38% en el area urbana Yy 0.2

una densidad poblacional  con o

Ml

0-4

proyeccion a 2009 es de 292

6000 4000 2000 2000 4000 6000

‘ personas por Kmz.
\\,\ GRAFICA I INE, NOVIEMBRE 2002.

En el gra?ico se presenta la distribucion de la poblacion por edades y sexo.
N
0
\
'> )

)
D)

-

o
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4222 POBLACION SEGUN GRUPO ETNICO

IDIOMAS PREDOMINANTES EN EL MUNICIPIO
Los idiomas gque se hablan en el ® POQOMCHI' = OTROS & QEQCHI
municipio son: Pogomchi, Q'eqchi
y castellano (NE 2002), sin
emborgo, el idioma predominante

1% 3%

es el Pogomchi. La poblacion
Pogomchi’ es abierta a aprender
el idioma Qeqgchi, lo que ha
permitido mahtener uha
estrecha relacion con la

cabecera char'+amcn+al para
Fines de comercio y empleo. 96%

GRAFICA 2: PROYECCION BASADA EN CENSO POBLACIONAL Y VI DE HABITACION, 2002.

4.2.3 ASPECTOS FiSICO — AMBIENTALES

423! UBICACION

En el centro gcograﬁico de Guatemala, se encuentra el alcpar+amcn+o de Alta

' \/cr'apaz.

La extension territorial del municipio es de 192 kmz y limita ol norte con la
Ciudod de Coban, ol Este con el municipio de Coban y Santa Cruz Verapaz, ol
Sur con Baja Verapaz y el municipio de Chicaman Departamento del Quiche,
al Oeste con los municipios de San Miguel Uspantan y Chicoman, del
Departamento de Quiche, teniendo como limite el rio negro, mas cohocido

' como Chixoy.

Se encuentra a 24 kilbmetros del municipio a la cabecera municipal, y 2
kilbmetros del municipio a la capital en carretera asfaltada datos obtenidos
de la Municipalidad de San Cristobal Verapaz.
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’S’ El terreno se ubica dentro del Caserio Badleu a G5km del area urbana de
(/ San Cristobal Verapoz.

\\&\ 4232 EQUPAMENTO Y SERVICIOS

El municipio cuehta con Edificio Municipal, bancos, iglcsia, escuelas, colcgios,

N mercado, tiendas de articulos de consumo diario, gasclineras, Farmacios,
(/)\ Ferreterios y centro de salud fipo A
)

) 4233 PRODUCCION
$y La actividad de Pr‘oduccién principal es la agricultura de subsistencia

sobresaliendo el maiz, ?rijol, cardamomo y caofe.

[‘ 4234 INFRAESTRUCTURA

, Carreteras principales debidomente asfaltadas, dentro del municipio se utilizan
carreteras de terraceria que conduce de Chicaman a la ruta que conduce
a la comunidad La Providencio, y la ruta 7TW que es de alto riesgo por el

’(S,/ derrumbe de los Chorros.

=) Cuenta con servicio de agua potable, energia electrico, drenajes, empresas

\\‘.\ de television, buses urbanos y telefonia Fija y celular.

N 4235 CLIMA
/ ‘J\ Se toma como referencia los datos de la estacion Coban del Instituto de
'> ) Sismologia, vulcanologio, Meteorologia e Hidroloaia (INSIVUMEH) yo que es la

mas cercana al Municipio de san Cristébal \/cr'apaz, Coserio Baleu.

‘&,\ 4230 TEMPERATURA:

¥ La temperatura oscila segqun el Pcriodo del afio que se encuentre, se Pucdc
considerar un ambiente +cmplado en la mayor poarte del afio, baja la
temperatura en los meses de hoviembre y diciembre, hasta entre I5° y 1G5y
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’S, se acentta el caor en los meses de marzo a junio, ya que se alcanzan
(
4 temperaturas de entre 28° a 34-%*¢

\\%; La temperatura maxima promedio es de 2°C y la minima es de 14-C.

\ 4237 VENTOS
(X)\ Los vientos Prcdominamcs en el municipio de San Cristobal Verapaz estan
'?’/ orientados de NE - sW.
47238 SOLEAMENTO
$) La direccion de soleamiento porte del Este al OCeste.
&

£ 4239 HUMEDAD RELATIVA Y PRECIPITACION PLUVIAL

‘\
l, La humedad relativa anual es de 87.2%. Con una altitud de 1,393 metros sobre
el Nivel del mar, tomados desde su Cabecera Municipal, la precipitacion pluvial
anual Promcdio es de 1646 mm.

‘(S,/ 42310 GEOMORFOL OGIA

'_  La tierra y calidod del Municipio es ARENO-ARCILLOSO, humifero arcila,

\\&;\ arenoso. Los suelos son hc+cr'oaéncos sobre Picdr‘a cadliza los hay muy
profundos y poco profundos.

Pi;iogr‘a?ica denominada Tierras Altas Sedimentarios, cuya gcoporma ha sido

N
( | El 91% del territorio del char+amcn+o de Alta Verapoz esta en la region
W
'> /

)

g\ 4231 HIDROLOGIA
| La ddea es drenada por el Rio Chixoy o Negro el cual es el tercer rio mas

=

or'iginada por Plicgucs, Fallas Yy procesos Eerosivos.

coudaloso de Guatemala y en su recorrido se construyo la Hidroeléctrica
Chixoy la principal planta 9cr|cr'ador‘a de electricidad en el pais.

26 secretaria de Planificacion y programocion de la prcr;idcr\cia SEGEPLAN "Plan de
desarrollo San Cristobal Verapaz (Consuttada el I1/12/15)
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’S’ El drenado se Pr'oducc al sur de San Cristobal Verapaz, 9i3uicndo el curso
(/ de la cuenca del rio Chixoy o Ncaro. Cuenta con 5 rios y I7 alucbradas.

’\\&‘\ 42312 SUELOS

Segun un estudio de la taxonomia de suelos por dcpar'Jramcr\Jro del Ministerio

)\ de Agronomia, Ganoderia y Almentacion (MAGA), closiFica para el
(0\
)

de suelos taxondmicos:

‘% ) MOLLISOLES:

=

dcpar+amcn+o de Ala Verapaz 4 tipos de suelo:

Espcciﬁicamcmc en el municipio de San Cristobal Verapaz, existen 4 ordenes

'Suelos con un horizonte supcrﬁicial grueso, oscuro, generamente con alto

& contenido de materia organica y una dlta saturacion de bases (mayor' del

l, 50%). Son suelos bastante Ferties, y por sus carocteristicos Fisicas y

quimicas, 3cncr'almcr\+c son muy buenos suelos para la Pr'oducciér\ agr'icola.

Es comin encontrarios en relieves planos o casi planos, lo que favorece su

’S’/ mecanizacion. Sin embargo, se debe de planificar su aprovechamiento, para
(

que este sea sostenible.

\\‘,\ b) ULTISOLES:

Estos son suelos que normamente Prcscrﬁran una elevada alteracion de sus

\ materioles minerales. Presentan un horizonte interior con alto contenido de
(/)r arcilla (argiico) el cual tiene baja saturacion bases (menor de 35%). La mayor
\
\ 'k\ parte de los ultisoles son suelos pobres debido al lavado que han sufrido. Por
/4

{ convencionales y ser manejodos en Forma extensiva, pero ho con cultivos o

‘&y octividodes Producﬁvas exigentes en nutrientes.

sus hiveles de Pr‘oduc’riVidad que son muy bajos, dermandon tecnologios no

c) ANDISOLES:
Suelos desarrolados sobre ceniza volcanica que tienen baja densidad aparente
(menor de 09 3/cc) y con altos contenidos de aofano. Generamente son
suelos con dlto potencial de Fertiidad y odecuados caracteristicas Fisicas
para su manejo. En condiciones de fuerte pendiente tienden a erosionarse
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’S, con Faciidod. Una caracteristica de los andisoles es su alta retencion de
(4 Fosfatos (arriba del 85%), la cual es uha limitante para el manejo, por lo que
se debe considerar en los planes de Ffertiidod cuando se someten a

\\%d\ actividades de Pr‘oduccién agricola.

d) ENTISOLES:
Suelos con poca o ninguna evidencia de desarrolo de su PchiI y, por

condiciones extremas, tales como, el relieve y, por otro lado, las condiciones

N\
(X‘f\ consiguiente, de los horizontes genéticos. El poco desarrollo es debido a
\V'. &
)

como el exceso de agua. De acuerdo con el relieve, estos suelos estan
presentes en areas muy accidentadas (Cimas de montafias y volcanes) o en

‘&)\ partes plonas.'27

42313 FLORA
l B Scgun datos recopilados en visita de campo, en Caserio Baleu predomina la
, produccion artesanal de gronos como el cake y Frutos variodos como la
macadamio, pacaya, marocuyd, papa moalango, gorbonzo, etc. esto debido al

clima propicio del Murnicipio de San Cristobal Verapaz.

)
é Y Por otro lado, en los bosques de latifoliadas se encuentran especies
. tropicales de gran valor comer—cial y ccoléﬁico. La Fora es sumamente rica
(\\\\;\ y es indicadora de las diferentes zonas de vida representadas en el municipio,
“ tdles como: roble o encino, corozo, machinche, romén blanco, hogal de

montafia, zopotilo, chunup, aguacatilo, chute, madrecacao, paterna, cedro,

\
(X)J\ teca, Palo de sangre, guarumo, ceiba, ciprés comun, quuiclo'\mbar', cohacaste Yy
)

’ cacba

=

27 Calderon Abrcgo, Marvin Eli Omar, "FINANCIAMENTO DE UNDADES ARTESANALES
(PANADERIA) Y PROYECTO: PRODUCCION DE AGUACATE HASS' (tesis de licenciotura, 2009), 17-
18.
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ég,/ 42314 TABLA Noz PALETA VEGETAL MUNICIPIO DE SAN
CRISTOBAL VERAPAZ

'\\‘ IMAGEN

()
|
)

IMAGEN 18: 'Roble"

& https:// cc;.wikipediaor‘ﬂ/ wiki/| No’rhoﬂaﬂu
\ s_obliqua*/media/FieR oble_{ No+ho£aﬂ

- us-obliqua).JPCr

ROBLE

Es unh arbol cuyo tronco crece sin ramificarse
hasta los Em. su copa se hace ancha ir‘r‘caular‘

que Pr‘opor‘ciona escasa sombra. 28

TECA
Es de crecimiento lento puede legar a medir
entre 30 y 40 metros, con un diametro de 90 a
50 cm.

IMAGEN 19: ‘Teca"
http:// ecuador‘?or‘ngral,orﬁ/ wp-

o
\\%} content/ uPIoads/ 2012/07/Tecajpqg

s

‘&,\ IMAGEN 20: ‘Liguidambar*
https://arboretumufmedu/wp-

y content/uploads/ Liquidambar,ﬁyraci?l

ual—lOGx?OOJPﬂ

LIQUDAMBAR STYRACIFLUA
Es un arbol de hasta 40m de ato con corteza
grisacea. El color de las hojas Pucclc ser verde

amarilento y/o r'ojo amarilento. Florece en

marzo.

2% sitio web oficial de Manue! Vilamor h++P-.//www.madcr'as.com/rololc—car.Hm
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IMAGEN 21 ‘Persea Doneel -Smith'
https:// cs.wikipcdia.org/ wiki/Persea/
medio/File:Persea_omericana_Flowers

_3JPG

IMAGEN 2.2: ‘Pinus’
https//es.wikipedia.org/wiki/Pinus_pseu
dostrobus#/media/FilePinus_pseudostr

obus..var-apulccnsis..ljpﬁ

IMAGEN 23: "Orguidea’
h++Pc;z/ /i0O.w P.com/ munhdocha Pin.com/ wp

-ontent/uploads/2.01/09/ orquigonio-ljpg
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PERSEA DONEEL - sMITH
Sohn arbustos/arboles medianos de 15 a 30 m de
atura con disposicic‘)n cspir‘al o alterna en los

tallos.

PINUS PSEUDOSTROBUS

Es una especie de pino de bosque templado a 1300
- 3250 mshm que dicanza los 3 a 40 m de altura,
su tronco tiene un diametro de 40 - 80 cm libre
de ramas en el 50% de su altura.

ORQUIDEAS

Se odhieren a los troncos de los arboles vy
absorben la humedad del aire, se desarrolan en
temperaturas cdlidas protegidas por el dosel
superior del arbol
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/) FACULTAD DE
ARQUITECTURA

BROMELIAS

Pueden dlcanzar | m de altura y cuenta con unas
hojos  lanceoladas gque  varian de  color
dependiendo la variedad de la que se trate.

\x‘ IMAGEN 2.4 "Bromelios"
‘ : ’\ https//ipinimgcom/originals/ d2/29/%7/
)

) d229F77OIed7ca7_91934|3c51'5@ca81d.jpﬁ

$» 42315 FAUNA

\ / .
‘ La Founa de Ala \/cr'apaz es muy variada, aunque actudimente muchas

A\ especies estan en peligro de extincion, como el Venado, Jabali y Tepezcuintle,
l, debido, entre otros factores, a la dcsaPar‘icién de rc?ugios de vida silvestre
por el avance de la Frontera agricola y la caza indiscriminada.

‘S’ Entre las especies de la Fauna silvestre presentes en el char‘+amcr|+o estan:
! )

cotorra, loro, iauana, +cPczcuir1+lc, aavilc’m, +iarillo, jaauar, codorniz, cojoli+a,
Loisan, venado, mazacuata, canti, jabali y quetzal. (\/cr‘aPaz 2012.)*°

4

)

-

*? 'TuVerapaz' Directorio de productos y servicios de Coban, Alta Verapaz y Baja Verapaz
Guatemala  hitp://tuverapaz.com/alta-verapaoz/san-cristobal-verapoz/ (Consultada el 26 de
marzo de 2.01G)
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4.3 ANALISIS DEL SITIO

Se onadliza el terreno a utiizar y los factores que afectan y que enriquecen
el proyecto arquitectonico identificando asi caracteristicas en cuanto al
clima, £orma del terreno, uso actudl, etc. Esto con el objetivo de conocer y
sacar provecho para aportar ol disefio del proyecto.

4.3.1 LOCALIZACION

)

)
[1 A

(X)J'\ Do/, Al terrenos destinados a la

'>’\ 'S8 siembra de Cafe y pacaya

\k / N ‘

El terreno se encuentra a
o5km del area urbana de
Son Cristobal Verapaz y a
km del Coaserio Badleu
brindado por PRODESSA /
ACRUDEI Su Unica via de

acceso vehicular es la

MAPA CASERIO BALEU

Carretera Nacional 7W, el
Poliaono cuenta con dos

accesos, este colinda con

N
N

) § b
\ g .
\ UBICACION DEL TERRENO DENTRO DEL CASERIO
\\

IMAGEN 25 Elaboracion propia con imagenes de google maps.

as
13N
i

propios de la region.
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’(S,/ 4.3.2 ASPECTO SOCIOECONOMICO

" \ 4321 ANALISIS DE LA DEMANDA DE POBLACION A BENEFICIAR
\\-\ La Pololacién por beneficiar con el Proychro seran 100 Familios de las
comuhidades Baleu, Zacaton, Aquil pequefio, Inchcndcncia y Alfiler del

(/)\‘ Municipio de san Cristobal Vcr'apaz que Par‘ﬁcipan en el programa de
AN
)

) 963uridad y soberania dimentaria nutricional.

‘g\ ar'alui+cc+énico se tomaran como base 100 rcprcscn’ranJrce de las 100 Familias
,/

Para determinar las proyecciones de poblacion a beneficiar con el proyecto
de dichas comunidades y su proyeccion a 25 afios.
«  Poblacion beneficiada al afio actual = 100 Familias 100 representantes™

A
I, + Toasa de crecimiento = 31 %
Y

+  Poblacion para el ofio 2,044 (25 ofios Proycdrados) = 2

« P 2,044 =100 (I + 3I%/ 100Y° = 215 Samilias
‘(S,/ ANo FAMILIAS
| TC\"
A P.=P 1+ 2,019 100
© 100

\\‘;\‘ 2,044 215

N
) )

(?,\ 4322 ANALISIS DE LA PRODUCCION ANUAL
D

i Sequn datos brindados por ACRUDEI al afio se Pr'oduccn 793 qq y cuentan
‘&,\ con una Produccién de cofe de 70,000m*,

0 Proyecto trienal 2016 -2018 PRODESSA "Fortalecimiento De Las Orgahizaciones Comunitarias
Y Municipales Para La S(:ﬂuriclad Alimentaria Con Soberania En El Municipio De San Cristobol
Verapaz' pag I7

? INE. Estimociones y Proyecciones de Poblacion con base en los Censos Nacionales X de
Poblacion y VI de Habitacion 2002
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0

f(S,/ 4.3.3 ASPECTO FiSICO - AMBIENTAL

433 TOPOGRAFIA
K\\,\

La +opogr'al:ia es cambiante debido a la sierra Chuacus y dl rio Chixoy o
j\ Ncaro que la delimitan. Segin lo r‘ccopilado en la visita de campo, se identifico
()
() \
)

0% Plana.

([

Mburs errenc neturel - 14,60 m

|
SECCION B - B’

IMAGEN 2.G: “Poliaono del terreno' Elaboracion propia.
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IMAGEN 2.7: 'Vistas del terreno' Elaboracion propia (Fo’roara?ias e imaﬁcn)

Debido a su +opogra1:ia se observaron numerosos movimientos de ladera los
‘g} cudles han sido controlados con obras de ingenieria siendo estos goviones y

drcnajcs. El area del terreno en el que se redlizara el proyecto es de 10,500
mZ.

4332 VENTOS PREDOMINANTES Y SOLEAMIENTO

Los vientos Prcdominarﬁcg en el municipio de San Cristobal Verapoz estan
orientados de NE - SW. La direccion de soleamiento porte del Este al Ceste.
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‘(S,/ 4333 VEGETACION
En el terreno existe variedad de cultivos como el café, la papa malanga, arbol
de pacaya, Maracuyo, arboles de mandarinag, cedro y macadamia;, ademas de

k\&«\ plantas medicinales.

@ 433.4 EQUPAMENTO URBANO Y SERVICIOS
(A
)

’ Cuentan con escuela Teleprimaria Yy secundaria, iglcsia Yy gaso\iner'a,- no
"1 Son Cristobal Verapaz.

cuentan con Servicio de Salud siendo el mas cercano el que se encuentra en
‘&,\
“ B
\ IR

A
\ i ESCUELA TELEPRIMARIA/SECUND. CAMPO DE FUTBOL IGLESIA CATéLICA

il
Li i FEENgT
[Wor" [Ty Sy

k b, o | e b L |

)

) o
=

GASOLINERA
IMAGEN 2.8: 'Equipamiento Urbano' Elaboracion propia (FoJrogr'aFias e imagcn).
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‘5’ 4335 INFRAESTRUCTURA

(/ Segun datos recolectodos en la visita de campo, se pudo constatar que
i actudlmente no existe ningun servicio en el terreno, pero de parte de la
\\%,\ municipdlidad de San Cristobal Verapoz se puede solicitar el servicio de
I energia eléctrica y ogua Po+alolc. No existen Candelas muhicipales, para

i
() dcs?oguc se utiiza sistema de pozo ciego.
ra

)

Unico ingreso - Carretera de

terraceria

t 3 IMAGEN 29: “Ingrc«;o a terreno' Elaboracion propio.
. N o CREE £ M;:,

Ihfraestructura actual dentro del
terreno.

IMAGEN 30. "Instalaciones existentes' Elaboracion propio.

6» 4330 ARQUTECTURA DEL PAISAJE E IMAGEN URBANA

La Arquitectura del paisaje se representa con casas construidas con techos
de lamina a dos aguas y Parcdce de madera o mamposterio.

Por ser un area bastante alcjada del casco urbano de San Cristobal Verapoz,
Prcdomina la vcgc-l'acién opacanolo osi las pocas cohstrucciones existentes.
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‘S’ Soh conhstrucciones sencillas rodeadas de vegetacion y parcelas de cultivos
{ / que hacen que resalte en el Paic;ajc la haturaleza.

\\&) 4337 AGENTES CONTAMINANTES

Entre los aspchros contaminantes tanto visual N sensitivo, lo que Prcdomir\a

N son las Pin’ras Poliﬁcas que tras voarios ofios de elecciones nunca Fueron
X \ retiradas.
0)

/ Se pudo observar que la contaminacion por desechos sdlidos genera

acumulacion en ciertos puntos del caserio, mas que todo a orilas de la

‘&) carretera en donde solo existen terrenos baldios.
&

4 4338 SISTEMA VIAL

A
l, Actualmente la lnica via de acceso vehicular hacia el caserio Bdley, es la
Carretera Nocional 7TW que comunica desde San Cristobal Verapaz hacia

' Chicaman Quiché, se encuentra en mal estado yo que a lo largo de su
’g . recorrido es de terraceria, y como consecuencia de los trobojos de
(,/ extroccion de materidles en la zona existe gron circulacion de vehiculos

Pcsados como camiones que deterioran aun mas la carretera.

‘& “CASERIO BALEU"
\\_’\ SAN CRISTOBAL VERAPAL

Hacia we—p
San Cristébal Verapaz

IMAGEN 3. "Ingrcso al terreno' Elaboracion propia.
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Zd4

DESCRIPCION

)
' DIRECCICN DE VIENTOS

PENDPIENTE TERRENG

VEGETACION

DIRECCION VIAS ﬁ

LIMITE DEL TERRENOC = e= = ==

A\

IMAGEN 32. "'Sintesis andlisis de sitio" Elaboracion propia.
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ARGUIECURa  CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACIGN DE CAFE EN CASERIO BALEU

(\-\\ El terreno esta ubicado en el Caserio Baleu, San Cristobal Verapoz Alta

\e Verapaz con una ditura de B msnm, cuenta coh un area de 10500 m2
\ brindado por PRODESSA / ACRUDEL El proyecto beneficiara a 100 familias

(/‘ de 5 comunidades con proyeccion de 25 afios dando un total de apoyo a 215
\

),

)

‘&\ Proycc’ro. El inarcso sera al Este con respecto a la carretera nacional 7w;
-)/'

Lamilias. La Forma de vida esta Iiaada a la cosmovision Quegchi y Pogomchi
En funcion del andlisis de sitio el terreno es apto para la redlizacion del

debido a la +opogra4:ia se utiizaran muros de contencion tipo gavion en donde

sea hecesario. Eh cuanto a servicios basicos el terreno ho cuenta

4 actualmente con ningun servicio, pero se puede sdlicitar a la municipalidad o

l, bien implementar sistemas de recaudacion de lluvia y tratamiento de aguas
4 negras y grises, asi como manejo de los subproductos del cake.

gl\  El ferreno cuenta con vistas agrodables desde todos sus angulos por estar
‘(,/ en un area poco habitada y sera un referente arguitectonico. Se
aprovechara los vientos predominantes del NE - SW para una ventilacion
natural, y se protegeran del soleamiento las fachadas de los lados Este y

\\%,\ Oeste ubicando las fachadas largas hacia el Norte y sur.

el Cedro y la Macadamio, diversas Hores como orguideas y bromelias;

). La Fora es variada en el municipio, en el terreno sobresalen arboles como
|
(X)’\
'> Actuadmente se tienen cultivos de cafe, maracuya y pacaya, por lo que se
/

)

‘&,\ La arguitectura del lugar se representa con casos de techo de lamina y

determinara una paleta vegetal para el uso del proyecto arquitectonico.

@ muros de madera y maomposteria, cabe mencionar que las edificaciones son

escasas en el caserio.
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CAPITULO 5

5EPREFIGURACION

Se establece un programa arquitecténico en el que se definen por medio de
pre-dmensionamiento de areas y ambientes en funcion de referentes de
casos andlogos, arreglo espacial y mediante las necesidades del proyecto; asi
mismo se estoblecen premisas y se fundomenta el disefio de acuerdo con
ideas y conceptos arquitectonicos derivados del andlisis desarrollado en los
capitulos anteriores.
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f) s51PREDIMENSIONAMIENTO

& Para establecer la capacidad de usuarios y contidad de Produccién onual, se
\\&_‘ deben redlizar calculos para el Prcdimcnsionamicmo de los diferentes

ambientes necesarios, a continuacion, se readlizan los siauianrcs célculos:

\
(??)\ 5.1.1 METODOLOGIA PARA DETERMINAR PERMEABILIDAD
)

Debido a que no se cuenta con un reglamento de Construccion establecido
en el area se toma como referencia el POT (Plan de ordenamiento territorial)

‘&y de la ciudad de Guatemala para establecer el area de Pcrmcabilidad en el

¥  terreno.

I, «  Area del terreno: 10500 m2
Y

+  Permedbiidad aproximada: 70% (se toma como un area Gi)
¢« 10500 * 70 % = 7,350 m2 - 10500 m2 = 3150 mZ de construccion
max

5.1.2 PRODUCCION DE CAFE PROYECTADO A 25 ANOS

\\\,\‘ Se utiliza el 33% de crecimiento que tiene el café a nivel nacional en relacion
con exportaciones (datos ANACAFE),

\
)
@S + Cosecha al dfio = 793 gq (GCﬂL'm datos proporcionados por ACRUDEI)
0

PF = Po (+te) " =

$y 793 gq cofeé maduro (H33)° = 5.44%

¥ Segin el cdleulo en 25 afios la cosecha crecera un 5.44% Producicndo:
830 99 al afo.
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ff’/ 5.1.3 CALCULO DE COMPONENTES

& Debido a que la cantidad de produccion total es de 836 gq de café al ofio y
&\ sequn el MAGA hay | cosecha de cafe al afio apr'oximadamcr\+c se siembra
" entre los meses de enero a Febrero y se cosecha de septiembre a

\ diciembre; se tomara como capacidod maxima los 836 gq (83,600 lb) para
);’\ establecer el cdlculo de dimensiones para los distintos ambientes y su
>\ maquinaria sequn dotos de IHCAFE® Y ANACAFE? .

/

El Instituto Hondurefio del Cafeé, establece 4 prototipos de beneficios del cual

‘K,\ se tomara el prototipo 4 para Pr‘oduccién
-

de 1000 qq/ofio con tecnologas para

Pr‘oducir‘ con el minimo dafio al ambiente.

-
‘, PROTOTIPO DEL MODELO VvV

Disefiado para una produccion de cafe de
‘g, I000 gg/afio, con un area requerida de 14m
9

de ancho por 1Zm de largo con una

diferencia de atura de 4m Area de recibo +

'\\\ Pilas de Fermentacion
\

IMAGEN 33: Prototipo IV ‘Instituto Hohdurefio del Cafe'

. RECIBIDOR -
+ Caps dimensiones de 550x550x.00 con Pcndien+e del 5% la fFormula

( \) chun datos de ANACAFE, se establecen los siguicr\Jrcs quucrimicr\+09:
N
'> 4

)

&’ utilizada para calcular las dimensiones es de acuerdo con la densidad
‘y del café maduro siendo 35 aq/m’.
. /‘

2. SIFON CLASIFICADOR DE FLUJO CONTINUO:

2 hstituto Hondurefio del Cafée (HCAFE)
7 hHps// www.anacaﬁcor‘ﬂ/ ﬂli-(:os/ index php/ Caficuttura_eneficiadoHumedo#Recibo
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«  Dimehsiones de 10O X.00x.00m de acuerdo con la densidad del cafe
maduro siendo B5 qq/m’.

3. DESPULPADOR CILINDRICO VERTICAL.:
o dcspulpador DV 255¢ capacidad de 45 - 55 gg/hora 1.00x.00x.00m.

4. ZARANDAS Y CRIBA CILINDRICA:
« Zarandas Plar\chas metdlicas 120 x 120m
« Criba cilindrica 110 x 200 m

5. PILAS DE FERMENTACION:
© 4 pias de 1I50X3.00X090m con Pcndicn+c del &%, en base al volumen
total por la densidad del cofe Fermentado que es 185 gqq/m3.

. CANAL DE CORRETEO:
« 040 x 050 x I500m con Pcndicn+c del 1% y densidad caofé lavado
I4—.qu/m3.

7. PATIOS DE SECADO:

* 1600 X6.00m, se calcula en base al total del cake lavado por dia siendo
25 gq aproximado equivalente a 2500lb/dia. Tomando como referencia
70b/m2 se necesitan 36m2 los cudles se secan en 7 dins dando como
resultado 250 m2 con una pendiente del 2%.

8. SECADO MECANICO TIPO GUARDIOLA:
e 200 X 200 X120 m.

9. BODEGAS:
-+ Se dbergaran 836qq de acuerdo con la formula de 799/m3 dando
como resuttado 20 m® para dmacenar 83Gqgq de café los cudles el
34% serd destinado a la circulacion y ventilacion y el Go% para las
estibas. Tomando esto como referencia se necesita una bodcaa de
6.00x6.00X35m
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5.1.4 ARREGLOS ESPACIALES

|

Sy

oF Administracion

VA
N P

| 580

LA

Sala de espera / recepcion

(%]

:
g —
y
<
g ]l— |

Contabilidad + cubiculos

Servicio Sanitario

Ss. Plb Muferes  Ss Pib Hombres T |

CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

] oy 8

e s

i (e}
1

Duchas + vestidores
Hombres

‘Elaboracion propia.

FUENTE:
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5.2 PROGRAMA ARQUITECTONICO

Surge de la elaboracion de arreglos espacidles, calculo de componentes de
acuerdo con ANACAFE e IHCAFE ademas del andlisis de casos andlogos.

5.2.1 TABLA No.3 PROGRAMA ARQUITECTONICO

Mz SUBTOTAL

I PARQUEO

| Garita de control | 2000
| Parqueo Privado/publico [ 27000
| Plaza de ingreso [ 25000
| Area de dé;;car"ﬂa [ 43000
| Area de carga [ 26000
Mz 1230.00 |
2 ADMINISTRACION
2 Recepcion y sda de espera | 17.00
2 Sala de reuniones [ 7.00
2 oficina administrativa [ 5,00
2 Servicio sahitario I | 5.00
2 Contabiidad [ 20.00

M2 T4.00
3 EXPOSICION Y VENTA

3 Pruebo, exposicion y venta I 50.00
3 Ss. Hombres publico [ .00
3 Ss. Mujeres publico I 1.OO
7200 |
4 Lombricompost [ 85.00
4 Hongos comestibles | 55.00
4 Area de preparacion | 30.00

M2 170.00
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5 AREA DE SERVICIO ‘

5 Dormitorio empleados temporales | 2000

5 Duchas +vest. + ss. / Hombres [ 30.00

5| Duchos +vest. + ss. / Mujeres I . BoO

5 Bodega de limpieza y mantenimiento I 3600

5 Estar empleados I 23.00

Mz 12400

G AREA DE PRODUCCION

G OFicina de control y pesado I 35.00

& Recibidor | 30.00

G siFon clasiticador I 1400

@ Criba de repaso | 5.00

@ Despulpadora | (?Yolo]

G Criba | I6.00

© Patio desecho de pulpa | 75.00

G Tangues de Fermentacion | 35.00

G Canal de correteo | 500

G Patios de secodo | 20500

G secado mecénico | 50.00

© Bodega de adlmacenamiento | 95 .00

Mz ©51.00

7 AREA DE PROCESO SOLUBLE

7 Tostado, molido, empaquetado

105.00

!

Mz

SUBTOTAL

105 .00

242600

Circulacien (40%)

TOTAL PROYECTO 3396.40 ‘
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UNIVERSIDAD DE SAN CARLOS DE GUATEMALA

5.3 PREMISAS DE DISENO

5.3.1 PREMISAS FUNCIONALES

ZONIFICACION

- Zonificar y sectorizar areas para generar un  adecuado
Funcionamiento de actividades.

- La casa patrona dbergara el area administrativa y venta haciendo
referencia a la Jerarquia que se le daba en los beneficios artiguos; de
iqual manera tendra la funcién de recibir a los visitantes.

- El érea de Producclan se ubicard en la parte posterior del

proyecto para evitar cortaminacion auditiva y olfativa,

Fuente: Eloboracion propio.

ngrese

vade
Ingreso
pblicc

PARQUEOC

- Los ingresos seran separados en privado/pablice, rea de corga y
dcﬁcarga; teniendo una gorita de contraol general.

- uUbicar el conteredor de basura GcPar‘ado en orgaticos e
inorganicos en un lugar poco visble acceslble para el camion
recolector.

- UWlizar vegetacion en el area de estacionamiento para brindar
sombra en arriates ¥ como barrera visual

- El urice acceso vehicular debe ser de .00 m rrinimo.

AREA DE CARGA Y DESCARGA
- ubicar el area de carga y descarﬂa inmediata al area de produccléﬂ

para evitar recorvidos innecesarios.
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CIRCULACION PEATONAL

- se ufilizaran Pérﬂola-; pora dar sombra a los caminamientos y areas
de estar exterior.

- Los pasilos inferiores tendran comeo minimo 150 m de ancho,

variando, dependiendo el area

ACCESIBILIDAD UNWVERSAL
- Rampas con un anche minimo de 110m con pendiente del 800 .
- Dentro de las plazas de parguec, se incluiran plazas para

discapacitados,

Fuente: Eldboracion propio.

ALTURA DE AMBIENTES

W Ha0om
- Respetar aitura minma de 300 m sequn ¢l drea pora Favorecer la L

circulacion del aire.

Fuente: Elaboracion propio.

CAMINAMEENTOS EXTERIORES

- Se utiizara una paleta vcge-t-al cen especies propias del buﬂar' para

jardines ¥ dar sombra en caminamientos.

TOPOGRAFIA

7 SEOCICu N B
- Utilizar la +opo¢jr'a$ia del terreno para drenar el agua Pluvial.

Fuente: Elaborocich propia,
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FACULTAD DE

CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

VISTAS
- Aprovechar las mejores vistas del terreno pora ubicar los distintos

ambiertes.

AFCNECUAAENTD. T vIGTRG
PR MEDID DE VENTINALESS

Fuente: Elaboracion propia,

PROTECCIEN Y CRIENTACION DE FACHADAS
- Aprow:char la iluminacion netural de la mafiona para disrminuir el
consumo de cﬂer‘gia electrica durante el dia y P'r‘o{-t:ﬂcr‘ del sal de la

tarde.

- Pr‘o'l'eﬁcr‘ los Fachadas eriticas de incidencia solar con Par‘fcluacg y

vc:gefac.ibn que ho impida el paso del aire

\| g

.
N |'
| Iﬂi‘ o NENTOM AL

Fuente: Eloboracion propia

VENTILACION
- Aberturas en techos para Laverecer la solida del aire caliente

gsncrado por la maquinaria.

- Be apr'ovcc.hanﬁn los vientos prcdominarﬁcf; para una ventilacion

pasiva del proy&c;-fo‘

REUSO DE DESECHOS

- Se creara un drea pora preporoacion de lorrbricompost el cuol
tendra que estar ventlada y protegida de la luz del sol

- Crear espoacios adecuados para la produccion de hongos

comestibles,

LIMERHONAT — HONGOS COMESTIBLES

Fuente: Elaberocion propia

RECOLECCION, REUSO ¥ TRATAMENTO DE AGUA

- Reutizar el agua miel tratada pora el proceso de produccion y
luego dc:;frogaﬁa a un pozo de absorcion

- Recoleceion de agua de lluvia para uso de ss, lavamanos y duchas.

- Para el manejo de aguas neqras se usardan una planta de tratamiento

previo a chFogar en un pozo de absorcion

T B = »/ — ) - AT". 3 Py — ] ’/4“‘;’ == \
| : ‘ 3 = X y L ‘~:‘T\ 4 i = !

Fuente: Elaboracion propia
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<

ADAPTACION A LA TOPOGRAFIA
- Por ser un terrero con fuertes pcndicmcr; se utlizardn varios
platakormas para evitar el movimiento de fierros y dterar la Forma

notural del terreno,

MUROS DE CONTENCION
- Serdan a base de aauionc; Yy al mismo +‘|cmPo el cspacio entre muro

y muro se utiizara como jardihi:ra.

MATERIALES

- Aprovechar los materides de construccion regicholes. como la
Picdra, marmposteria

- Para las ventanas se utiizara herreria locol

- Las puertas seran de madera.

EDIFICACION

- La edificacion no debe exceder de I nivel en sus diferertes dareas
para ne sobresalir entre el paicaie natural.

- El disefio del edificio debe tener un cardcter industrial debido a su

Funcion,

Fuente: Eldboracion propia.
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5.3.4 PREMISAS TECNOLOGICAS Y CONSTRUCTIVAS

ESTRUCTURA |

- Whlizar una modulacion de columnas ¥y Pz:r'PiIe:t; sera de 1000 % =
ICO0 m en el area de produccion y en los demas dreos serdn i

muttiplos de 5,

- Utlizar estructura de metal en el érea de produccion para cubrir

los  dimensiores  luz, ¥y dor ol cspacio Rexiliidad para diversas

actividades. .
L PEREIL T
Fuente: Elaboracien propia
CUBIEETAS
- Cubiertas inclinados con pendientes del 30-35  y losas de vigueta y S
bovedila
- Serdn a base de estructura metdlica costaneras y tieras tipo A

howe, vigas tipo joist.

- Utlizar lamina pintoda de cdor cafe oscuro para integrorse. al

ehtorno.

CERRAMENTOS

- En las demds dreas que no se necesite cubric grandes luces, se
utizara el sisterma constructive cotivenciona a kase de encofrados
de concreto visto y muros de mamposteria como block y adobe.

- Se utlizara vidrio, acero, adoke y hormigon visto como materiales
principales.

MUROs DE ADOBE

- Se protegeran de la luvia por medio de aditivos naturdles como
aceite de lnaza aplicada en capas, lechoda de cal casi transparente
6 eal + mucilago de nopal.

- Al Final del muro en la Par*i-c superior se colocara uha corhisa tipo

pecho paloma para prch:ﬁe'r los bordes

b— ==

Fuente: Elaboracion propia
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PROTECCION DE VIENTOS Y soOL

- Uhilizar pareles giratorios para controlar el ingreso de viertos y la
incidencia de luz solar.

- Contfrolar el ingreso de vientos en drea de estar por medio de
figras de moadera con poetos que puedan ser regulodas

manualrnente.

INSTALACIONES [ e e e

- Las instdaciones eléctricas seran vistas para resdtar la
orguitectura de tipo industrial

- Para oumentoar la c.apacidad de aqua Po’rakﬂc dimacenads, se
recomienda colocar Fitros cisterna cquipaclos con una bomba de e = =
mano. La caoptacion inicial se hara por medio de los pendientes de
techos (dos agques) que conducen a candles y éstos a la tuberia

conductora a un Fitro cisterna que eliminara impurezas. En la

conexién de sdlida del drene hacia la cisterna se profundizara la e 1

altura de la conduccion para lograr una trampa de arera, o fin de = i iT = 1
impedir el azolve del fitro cisterns, del que el agua puede ser e ::,___.w._ A‘_',fj
extraida con una bomba de mane. Fuente: Ayada Rapalo, Marlene isabel

Arﬂ-aprcycc.i-a certro eco turishco Atitan,
municipio de Panajachel, Scldla. Tesic Facubad de

Arquitectura Guatemala.

5.3.56 CONCLUSIONES DE PREMISAS

Luego de oandlizar los diferentes elementos Ffuncionadles, ambientales,
mor‘?oléaicos, +ccnolc’>aicos Yy cohstructivos que son aPlicablcs al Pr‘oycc’ro
se logra establecer que ayudar\ ala Prcﬁigur'aciér\ de este.

Estas premisas se plantean de acuerdo con las necesidades y sirven como

guia para crear un proyecto arguitectonico mas acertado y de acuerdo
con el entorno en que se desarrolara y osi disminuir impactos.
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f) 5.4 FUNDAMENTACION CONCEPTUAL

1 Se estableceran los conceptos e ideas que le daran soporte técnico ol
: Proycc+o arqui+cc+énico que surgen de la invcs+igacic’>r\ y que cohcretan la

(\&J\ Propucsm.

4\ 5.4.1 ANALOGIA
(X)}J\ El cofe es uno de los
)

principoles Proaluc+os de la
ecohomia gua+cmal+cca Yy

Alta Verapaz es uno de los

\‘&» granalcs Procluc’rorcs de
/ este grano.

-\ Como oanadlogia se toma la
, disposicion del cultivo y la

‘ Plarﬁ'a como tal. La
5‘;\ disposicion de la  semilla
» genera un patron lineal que
4 agrupa todas las  semillas
\ formando un camino en su

"' “
\\%‘\‘ rama y a los laterdes se

observan las hojas, cada

etapa de Pr'ocluccién va

|
( }\ relacionada directamente una
AN

0

con otra por lo que se +toma

la linea continua como cjc.

IMAGEN 34 "Fundamentacion' Elaboracion propia con imagenes de Google.
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‘(S,/ 5.4.2 PRINCIPIOS ORDENADORES

\\\ LINEAS DE TENSION Y RETICULA

\
\< Son lineas imaginarias trazadas entre elementos del proyecto, conectandolos
entre siy dando unidad y armonia al conjunto.

| X\'\ RITMO
4

'El ritmo difiere de la repeticion simple en este sentido: es una recurrencia

incspcr'ada"%.

‘&) 5.4.3 PALETA DE COLOR

Se tomara una monocromia en el uso de
materioes a utiizar definiendo una paleta de
colores de tonos gque caracterizan la semila del
cofé; ademas esto contribuira a la integracion
dentro del contexto.

Color blanco pureza.

Del +r'ajc +ipico se tomara el color rojo que
sobresale signiﬁicando la vida y la sangre que
corre por sus venas.

El color cielo azul y el aguo, gque tombién simboliza
luto, dolor, Feminidad la madre naturadeza,
equilibrio, y el recorrido del tiempo.

IMAGEN 35 'Paleta de color' Elaboracion propia con imagenes de Google.

** Guilom Scott, Robert "Fundamentos de Disefio", Editorial Mcgaberc,
México 1998.
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CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

El disefio parte de una reticula y un eje
central buscando una asimetrio, al mismo
fiempo se encuentra zonificado en 3
areas siendo publica, privada y de
servicio.

El proyecto busca separar 2 dreas en
especikico siendo el area de produccion
y la administracion del lugar.

Se utiliza el conccp+o de casa Pa+r'ona| en
el area de administracion y venta basado
en el concepto de los beneficios antiguos.

area de produccion se ubicara en la
El d p d n b n |
parte posterior del terreno para evitar

; contaminacion visual, olfativa Yy auditiva
\ — S . por el ruido 3cr|cr'ado por las maquinas.

@ ) -1 P P
\\\ Se busca utiizar un area minima para
\ " ,
\f v conservar en su mayoria la Hora y

4

\J
’\ Las circulaciones se definiran por medio de areas Pr‘ivadas y publicas.

0
D]

=

cultivos existentes.

FUENTE: Elaboracion propia.
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(l
’ GAPITULO 6

Se presenta el resultado del proyecto por medio de plantas arguitectonicas,
secciones y elevaciones, vistas del proyecto, paleta de materioles y vegetdl,

asi como Prcsupuchro y cronograma.
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A. Pargueo
B. Plaza de ingreso
C. Administracion

D.Exposicion Yy venta
E. Area de cmplcadoo;
F. l_ombr'icompos'i'

6. Proceso soluble

H. Produccion

I. Area de descarga
J. Patios de secado
K. Area de carga

L. Bodega
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N
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SISTEMA TRATAMIEENTO AGUAS GRISES
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La distribucion de agua potable es por medio de la recoleccion de agua de luvia; el agua
que resulte del proceso de produccion sera tratada por medio de Biokitros para
lucgo Podcr ser reutiizada en el proceso. Lueﬂo de 2 usos, sera enviada a un sistema

de planta de tratamiento y pozo de absorcion para su dc;?oaue.

El sistema de drenaje de aguas negras contara con una planta de tratamiento previo al

pozo de absorcion; ya que no se cuehta con sistemas de drenaje en el area.
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RECOLECICON DRENAJE DE AGUAS
NEGRAS
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INDICA EXTINTOR

ﬂ INDICA sSALIDA DE EMERGENCIA

INDICA RUTA DE EVACUACION
@ INDICA PUNTO DE REUNION

2} RUTA DE EVACUACION ESCALERAS

@ INDICA ZONA SEGURA

Todas las areas cuentan con un puntos de reunion que permiten el

resguardo y sguridad del usuario, ademas de contar con extintores en

Pun+os es+r‘a+égicos para su Facil ubicacion.

secado.

Sequn normas NDR2 se cuenta con salidas de emergencia en cada ambiente
y se establecen como zonas sequras: la plaza de ingreso y el patio de



Abertura en techos para Ubicar el area de
Orientacion de fachadas permitic la salida de aire carga vy descarga
rovechamiento de caliente. inmediata al area-de
luminacion natural, produccion para
proteccion con parteluces evitar recorridos
y ve ctaion para evitar la
incidencia solar y permitir la
entrada de’viento.

Uso de materiales
regionales, puertas de
madera y ventanas de
hérreria.

Muro de contencion tipo
gavion mas jardineras.

Pér‘aolag pora dar sombra a
caminamientos area de
circulacion exterior.

Reuso de agua tratada
ara proceso de
produccion y recaudacion

#ampas con ancho dc 120m con de aaua de Navia
p 3

endiente del 8 lozasde
parqueo para discapacitados.

PREMISAS APLICADAS sin escaLa
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f) ©2PALETA VEGETAL Y DE MATERIALES
6.2.1 PALETA VEGETAL

- : .
ARBOL DE LIMON/CITRUS LI g
\\%) R CITR| MONUM PERSEA DONEEL-SMTH / AGUACATILLO B s B e

se utiliza en jardines

interiores. Ubicados en las jardineras - all _
junto con los liquidambar se utiiza en jardineras
\ para brindar sombra. para dar color.

/

CAMELIA/CAMELLIA MAT}N DE CAFE/COFFEA LIQUDAMBAR STYRACIFLUA

Se utiliza como arbusto en

el area de empleados. Ubicadas en la plaza de
ingreso para ar la
bignvenida al visitante vy
tener relacion cohn el
contexto del proyecto.

Se utilizan en jardineras para brindar
sombra a los estacionamientos.
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Lamina pintada de café
en cubiertas

ITECTURA

Madera de pino er/
puertas

CENTRO DE PRODUCCIGN Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

6.2.2 PALETA DE MATERIALES

Homigén expucsto
Nn muros

Adobe con
impcr‘rncabilizan*c
natural en muros

/ [

Piso de baldosa [
rustico

Muro de contencion
+ipo Gavion
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FACUL
il

’(S A 6.3 ARQUITECTURA APLICADA

INDUSTRIAL
/(o
‘ Uso del metal para generar espacios en donde se readlizaran actividades
( \ de caracter industrial e instalaciones vistas en cada ambiente; resaltando
\ los materiales en su estado puro.

. e o A
ol syt
A oG

VERNACULA

SOSTENIBLE REGIONALISMQO
Uso de materiales e o ; Téchicas constructivas del lugar como el
locales como lamina Aecuacion de 91_-;+emad§ uso de muro gavion y caractéristicas de
y herreria local, e aprovechamiento de arquitectura gcl lugar como cornisas o
ademas del uso de la ;i‘ixgjg: C'a“’:zo techos cq_hoddc aloma ddcma-; de techos
piedra y el adobe. rccaudacigh g aqua e inclinados propios del lugar-.

lluvia.
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FACULTAD DE

ARQUITECTURA CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

6.4 PRESUPUESTO Y CRONOGRAMA
| 6.41 PRESUPUESTO

2 USA

P TRICENTENARIA
Uniortea o S Caon o G

CUADRO DE INTEGRACION DE COSTOS UNITARIOS
POR RENGLONES DE TRABAJO

cosIu

UNID CANTIDAD | UNTARIO

Il Limpieza y chapeo del terreno ™Mz 3500 @ 300 | Q 10,500.00
12 Cerramiento del terreno ML 50 el 8000 Q 4,00000 @ 1450000

2] corte, nivelacion, carga, acarreo M3 1000000 Q@ 9500 @ 95000000
2.2 Muro de contencion tipo Gavion M3 2,00000 @ 5000 Q@ 300,000.00 @ 1250,000.00

W
31 MZ de construccion Q 130000 | @ 2,87)0000 @ 2,817,/00.00

4 ACABADOS, JARDNIZACION Y PLAZAS ‘

SUB - TOTAL TOTAL RENGLON

4l Puertas Q@ 40000 | Q 9,600.00
42 Ventanas y muros cortina Mz 143 Q@ 50000 @ 7500.00
43 Pisc interior M2 309 @ G000 | Q@ 18,5 40.00
4.4 Plazas y cominamientos Mz o9 a 8000 @ 8152000
45 Pergola gobal | @ 5000000 @ 5000000
4G Estaciohamientos Y recorridos vehicula Mz 1230 Q 50000 | Q CI5,00000 @ 8406)60.00

5| INSTALACIONES BASICAS

5] Instalaciones eléctricas GLOBAL i Q 7000000 Q 70,000.00
52 Instalaciones hidratlicas GaLoBAL | QA 7000000 Q@ 70,000.00
53 Instalaciones sanitarios GLOBAL | '@ 10000000 Q@ 10000000 @ 240,00000

" TOTAL | Q@ 5J6T,760.00 |

NOTA: Los costos unitarios Pr'cscrﬁ-aclos en este presupuesto son tomados
de proyectos similares por lo que unicamente es un presupuesto aPr'oximado
al resultado Final.
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FACULTAD DE
ARQUITECTURA

UNVERSIDAD DE SAN CARLOS DE GUATEMALA

FACULTAD DE ARQUTECTURA

CUADRO DE INTEGRACION DE COSTOS INDIRECTOS

INTEGRACION DE COSTOS DIRECTOS:

CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

@ USAC

TRICENTENARIA

Universidad de San Carios de Guatemala

| COSTO DE MATERIALES Q 5 )67, 76000 |
2. COSTO DE MANO DE OBRA (420 ™mMAT) Q 2,067104.00 @ 2,273,8|14.40
3. MANO DE OBRA INDIRECTA fayudan’rcs) Q 206, 710.40 |10% de la mano de obra
COSTO TOTAL GASTOS DIRECTOS. " Q 7,44574.40
RENGLON [ PORCENTAE CosTO
‘PRESTACIONES LABORALES 576 Q 11495,260.35
IMPREVISTOS 5 Q 3720787
HERRAMENTA Y EQUIPO DEL 20 AL 35 | Q 74,4574
GASTOS ADMNISTRATIVOS DE OFICINA I Q 74,415 74
‘MANO DE OBRA DE OFICINA 2 6] 148,83.49
PRESTACIONES LABORALES DE OFICINA 576 Q 48,935 79
COSTOS DE OPERACION (DE CAMPO) 8 Q 595,325 95
SEGURO SCCIAL DE OBRA (CAMPO) 550 a 352,44123
SEGURO SCCIAL DE OFICINA 550 Q 23,0888
IRTRA / INTECAP CAMPO Y OFICINA 2 Q 45 47629
GASTOS LEGALES, FIANZAS, SEGUROS 50 Q 372,07872
UTILIDAD DEL 45 AL 8 5 a 37207872
SUBTOTAL DE GASTOS INDIRECTOS Q 3,974,407.63
TOTAL GASTOS DRECTCS Q@ 74457440
SUBTOTAL DE LOS DOS COSTOS Q I.415,982.03
IMPUESTOS
IMPUESTO SOBRE LA RENTA ( DRECTO) 50 'Q 570,79910
IMPUESTO AL VALCR AGREGADO (VA) 2.0 a 13G9,9I7.84
TIMBRE PROFESIONAL (DE ARQUITECTURA) e} la 14.159.82
TOTAL IMPUESTOS @ 2,054,67677
TOTAL GASTOS INDIRECTOS Q 3,974,407.63
TOTAL GASTOS DIRECTOS. Q T,441574.40
COSTO DE VENTA Q 13,470,85 880
COSTO POR M2 Q 390552
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”A'R‘élj({é"c”nf,g{x CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE CAFE EN CASERIO BALEU

=
\\&) Basado en el andlisis de la problematico, el Centro de Produccion vy
Traonsformacion del Café es un proyecto que cumple con lo necesario para
su creacion, contando con areas adecuadas para el desarrolo de las

existentes vy brindando una infraestructura adecuads; ademas de cubrir la

\
(/),\ actividodes de produccion y transformacion, cubriendo asi las necesidades
\V &
)

capaciclad de Produccién anual que generan los beneficiados.

& El proyecto integra elementos arquitectonicos de tipo industrial, vernacula,
‘ rcgionalic;m Yy sostenible con su entorno sin crear un conflicto visuadl al
4 cePchrador', se utiizan materidles propios del lugar y permite marcar un

Prcccdcn+c aralui+cc+énico para Futuras construcciones en el area.

Cuenta con sistemas auto sostenbles ambientaimente como la ubicacion de
\ los edificios para aprovechar los sistemas pasivos de ventilacion e iluminacion
’S’ natural, ol estar en direccion de los vientos predominontes y Pr'oJrcgido del
@  soleamiento. Ademas, utiliza sistemas de recaudacion de agua de lluvia, plantas

de tratamiento para reuso de aguas de produccion y pozos de absorcion
'\ para aguas hegras y aguas mieles. Al mismo tiempo respeta la vegetacion
\\\,\ existente y utiiza una paleta vegetal con especies propias del lugar.

/\' El proyecto esta disefiodo de acuerdo con las normas NDR2Z para la

\ reduccion de riesgo y desastres ﬂaranﬁzando la, scguriclad del edificio; asi

'?)/ como estandares para accesibiidad universal eliminando barreras para
personas con capacidades diferentes.

‘&y Para este proyecto se disefiaron espacios Hexibles que permiten la Faci

¥ movilidad del usuario, asi como espacios de reuso de subproductos del cafe
que permiten elaborar Produc’ros que generen inarcsos econdmicos extras
a los benekiciodos del proyecto.

5 | e



ARGUIECURa  CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACIGN DE CAFE EN CASERIO BALEU

pa
\\‘,\ Se recomienda a las asociaciones PRODESSA Y ACRUDE! que el proyecto se
" elabore de acuerdo con las etapas de planikicacion, planeacion y construccion

que se indican en el documento, asi como se desarrollen acorde a los criterios

N\
(‘\ Propucs+o~9, tales como:
)

- La infraestructura se basa en estructuras metdlicas por lo cual se
recomienda cumplir con el uso de la misma para lograr espacios sin
w apoyos intermedios que dificuten las actividades de Produccién y asi

cumplir con los espacios adecuados por coda ambiente.

8 - Respetar los elementos arqguitectonicos acorde a los tipos de
l) arquitectura y materides propuestos para no dlterar el disefio del
proyecto ya que se adaptan perfectamente ol entorno del lugar y asi
evitar un impacto visual ncga’rivo del mismo.

- Redlizar un estudio de impacto ambiental previo para contribuir a la
reduccion de gostos de recursos y al impacto ombiental. De iqual

\\%;\ manhera cumplir con la aplicacion de sistemas autosostenibles como el
' reuso y tratamiento de aguas, la aplicacion de sistemas pasivos de

\ ventiacion e iluminacion y la paleta vegetal propuesta.
'>’ - Respetar el disefio, las hormas y los reglomentos que se indican en el
/ proyecto; para garantizor el Funcionamiento adecuado del mismo y la

reduccion de riesgos ademas de lograr un proyecto con accesibiidad

‘&,\ universal

— .. -y . .,
- Contratar los servicios de un cspccnal19+a que redice calculos
estructurades con exactitud, ya que en este Pr‘oychro se hace un
Prcdimcneionamicmo del mismo y se disefia a nivel de "an+cPr'oycc+o".
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| LIBROS
\\\\ v Cambroanes Castelanos, Julio. Caké y Campesinos. Editorial Catriel L, Madrid
99G.
\ v Casals, Miquel; Forcada, Nurig; Roca, Xavier. Disefio de complejos Industriales:
(/)/\ Fundamentos. Editorial UPC, Barcelona 2008.
i }’ v Frampton, Kenneth. Historia Critica de la Arquitectura Moderna. Editorial
' / Gustavo Gili, SA Barcelona 1998.

v Gadl, Francis. Diccionhario Grcoaro’ﬂ:ico de Guatemala; Tomo |, compilacic’wn

‘gy critica. Instituto Grcoar'aﬁco Nacional, Guatemala, 1978.
A /‘

)

)
\\\) TESIS

N
(X), v Colderoén Abrcao, Marvin Eli Omar. Finahciamiento de Unidodes Artesanales
N
)

)

‘&\ Fincas Cafetderas de la Cuenca Alta del Rio Naranjo 2012. Tesis de
) v

INSTITUCIONES CONSULTADAS

ANACAFE (Asociacion Nacional del Café)

PRODESSA (Proyecto de desarrollo Santiago)

ACRUDE! (Asociacion de comunidades rurales para el desarrollo in+car'al)
IaN (instituto Grcogral:ico Nacional)

INE (Instituto Nacional de Estadistica)

SEGEPLAN (Secretaria de Plonificacion y Programacion de la Presidencia)

SRR N NN

(Panaderia) y Proyecto: Produccion de Aguacate Hass en San Cristobal
Verapoz 2009. Tesis de licenciotura, Facultad de Ciencias Econoémicas, USAC.

v Caostilo Herrera, Andrea Virginia. Estrategia de Produccion mas limpia para

licenciatura, Facultad de Arquitectura, USAC.
Molina, Alex y Villatoro, Rolando. Propuesta de Tratamientos de Aguas
Residuales en Beneficios Humedos de Café 2006. Tesis de licenciatura,
Facultad de Ingenieria Civil, USAC.

v Vilatoro Lépez, Lilan Elizabeth. Centro industrial cafetalero ecoturistico para
Café excepcional de exportacion Finca Montecristo, La Libertad,

Huchuc-fcnanao 20l, Tesis de licenciatura Facultad de Arquitectura, USAC.
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FACULTAD DE
ARQUITECTURA

’(S,/ SITIOS WEB

v Anacofé 'Los Cafes de Guatemala

/(@
\\&) https:// www.anacal:c.ora/ alipos/ index. php/ BuenCafe_CafesdeGuatemala.

(Consultada el 22705 /17)
\ Anacafe 'El Beneficio Homedo"
(/‘ \
'>>/ CONADI - "MANUAL TECNICO DE ACCESIBILIDAD DE LAS PERSONAS CON
DISCAPACIDAD AL ESPACIO FISICO'
‘K,\ h++|9://9nipscgcPIangolag+/9clnc‘$9iniP/clocumcn+os/Prcscn+acior\-CONADl_manu
| alpdf (Consultada el 15/10/2.07)
" https:// www.anacal:c.ora/ alipos/ index php/Cakicultura_BeneficiadoHumedo
A\ (Consultado el 22/05/7)
l, htps://www.anacake org/giiFos/index php?titie=Bene FicioHumedo_Beneficiose
co (Consultada el 22/05/7)

Anacafe 'El Beneficio seco"

D N N NN

v Tu \/crapaz" Directorio de Pr'oduc+os y servicios de Coban, Alta Veropoz y

‘S Baja \/cr'apaz‘ Guatemala In++P://+uvcrapaz‘com/al+a—vcrapaz/«;an—cri«;i-oloal—
‘ (,/ verapaz/ (Consultada el 26 de marzo de 2.010)

v Urbanismo "Ar'qui+cc+ura Sostenible" http// www urbanismo.com/arquitecturo-

'\\ sostenible/ (Consultada el 12./10/2.017)
\}

DOCUMENTO

Soberania en el municipio de san Cristébal \/cr'apaz‘

(X)\ 4 Proycc+o trienal 2016 -2018 PRODESSA - Fortaecimiento de las
)
VAN
)

Organizaciones Comunitarios y Municipales para la churidad Alimentaria con

9
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Guatemala, abril 09 de 2018.

Serfior Decanc

Facultad de Arquitectura

Universidad de San Carlos de Guatemala
Dr. Byron Alfredo Rabe Rendén
Presente.

Sefior Decano:

Atentamente, hago de su conocimiento que con base en el requerimiento
de la estudiante de la Facultad de Arquitectura: ANHELECE ALEJANDRA SILVESTRE
ZAVALA, Camné universitario: 201213900, realicé la Revision de Estilo de su
proyecto de graduacion titulado: CENTRO DE PRODUCCION Y TRANSFORMACION DE
CAFE EN CASERIO BALEU, SAN CRISTOBAL VERAPAZ, ALTA VERAPAZ, previamente a
conferirsele el titulo de Arquitecto en el grado académico de Licenciada.

Y, habiéndosele efectuado al trabajo referido, las adecuaciones y
correcciones que se consideraron pertinentes en el campo lingtistico, considero
que el proyecto de graduacion que se presenta, cumple con ia calidad técnica y
cientifica que exige la Universidad.

Al agradecer la atencién que se sirva brindar a la presente, me suscribo
respetuosamente,




@ USAC

& P TRICENTENARIA

Cristobal

“rentro de Produccion y Transformacion de Café en Caserio Baleu, San
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