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INTRODUCCION

Las empresas productivas a la fecha se asesoran profesionaimente porque
necesitan tener los procedimientos y elementos integrados en la informacién
contable para poder tomar decisiones adecuadas y de esta manera poder
desarrollar su economia y poder evolucionar productivamente con Ila
implementacién de un correcto sistema de costos estandar que le brinde
confianza en la informacion para la toma de decisiones; Dicho sistema debe ser
razonable y adecuado en la realizacién de un presupuesto que abarque todos los
aspectos de la empresa como tal, a través de los estudios técnicos necesarios
para poder determinar las proporciones de materia prima, tanto en cantidad como
en el costo de la misma, las cuales debe contener el producto a incorporar al
proceso productivo. A través de estudios de tiempo y movimientos se pudo
determinar la cantidad de tiempo necesario y su valor respectivo a invertirse por
concepto de mano de obra y gastos de fabricacion con el fin de facilitar la tarea en

el conocimiento de los costos futuros en las hojas técnicas de operaciones.

E!l presente trabajo se estructuré en cuatro capitulos, en los cuales se identifican
los antecedentes histéricos de la empresa motivo de estudio y la descripcidn de

su integracién en los procesos contables y productivos.

En el primer capitulo se hace referencia al papel que cumple en el desarrollo de la
historia el fruto del cacao como parte fundamental en la economia de las
diferentes cuituras, desde los mayas hasta nuestros tiempos y el papel estratégico
en la evolucién del comercio dentro del intercambio como moneda o bienes de

consumo necesarios en las sociedades.

En el segundo capitulo se tomaron en cuenta los diferentes tipos de contabilidad,
dandose a conocer que la principal en el manejo de los procesos productivos y su
correcto control en las operaciones que lo integran es la contabilidad de costos y
como el Contador Publico como consultor externo debera tener los conocimientos



para poder determinar los procedimientos que debe aplicar al efectuar Ila
implementacién de un sistema adecuado de costos en cualquier proceso

productivo.

En el tercer capitulo se mencionan los diversos tipos de sistema de costos que se
pueden aplicar y adecuar a las necesidades de los procesos productivos que son
parte fundamental en las empresas que una de sus prioridades es darse a la tarea
de una revision constante de cada uno de los elementos del costo de produccion
en la elaboraciéon de un producto y que la preparaciéon presupuestal sea flexible
para que el andlisis de las variaciones resultantes en el costo de conversion sea

el mas idéneo.

También se evidencian las comparaciones que se llevaron a cabo con los costos
reales y presupuestados, logrando obtener de dicho proceso las variaciones
ocurridas y justas en un periodo del proceso productivo. A este tipo de sistema se
le denomina Costos de Absorcidn total, porque la determinacion de sus costos de
produccién engloba la totalidad de los gastos indirectos de fabricaciéon sin hacer

una separacion de lo que son gastos variables y gastos fijos de produccién.

En el cuarto capitulo se identifica el caso practico donde se confirma la hipbtesis
expuesta en el plan de investigacion, por lo que para ello se muestran los
procedimientos y técnicas necesarias para la determinacion del costo de
produccién a través de sus tres grandes elementos que son: la materia prima, la
mano de obra y los gastos indirectos de fabricacion, inherentes en las hojas
técnicas de costo estandar de produccidon y su posterior determinacion de
beneficio en su aplicacién dentro de las cédulas de variaciones y sus respectivos
andlisis favorables o desfavorables que nos permitan identificar los parametros

necesarios en la toma de decisiones.



A la fecha los procesos de produccion se aplican en la mayoria de empresas que
tienen este tipo de actividad para lograr medir en términos de costos lo que
implica el realizar un producto y poder identificar la capacidad de las personas
gue la ejecuten y que estos tengan los conocimientos necesarios que desarrollen

un trabajo eficiente.

Para finalizar se presentan las conclusiones de la presente investigacion y las
recomendaciones que se consideraron necesarias para el disefio de un sistema
de costos estandar en una empresa productora y comercializadora de chocolate
artesanal asi como las referencias bibliograficas utilizadas en la presente tesis.



CAPITULO |
EMPRESA QUE SE DEDICA A LA ELABORACION DE CHOCOLATE
ARTESANAL PARA SU COMERCIALIZACION

1.1. Antecedentes del cultivo del Cacao

En el desarrollo de la historia el involucramiento del fruto de cacao como parte de
la economia es fundamental en la civilizacién que lo adopta en el intercambio
monetario y productivo como forma de vida conforme Ila evolucién de las

sociedades que lo consumen.

1.2. El Cacao

“‘La planta del cacao fue bautizada, por el naturalista sueco Carl von Linne en
1753, con el nombre de Theobroma caca, a su vez un nombre griego que significa
"alimento de los dioses”. Contiene cafeina, teobrina, serotonina y fenitelitamina. Se
le atribuyen poderes afrodisiacos, creencia desde épocas de la conquista de
México por los europeos, pero actualmente no valida, pues por los elementos
antes mencionados, convierten a la bebida en antidepresiva y Util para combatir el
estrés, intensificando las actividades placenteras como hacer el amor. Ademas,

contiene elementos psicoactivadores”. (33)

“Los espafioles nombraron al fruto del cacao “amigdala pecuniaria” (en latin
“almendra del dinero”) por su uso como moneda, lo probaron por primera vez en el
cuarto viaje a las Américas de Cristébal Colén, en 1504. Un siglo mas tarde, se
empezd a endulzar con miel 0 azicar y a afadirle especias, como la vainilla o la

canela, para adaptarlo al gusto europeo”. (33)

“El 3 de abril de 1502, Cristébal Colén salia, una vez mas, del puerto de Sevilla.
Su idea era encontrar un paso maritimo que, desde Centroamérica, lo llevase, al
fin, a Asia. Era su cuarto viaje al Nuevo Mundo, y la ruta tuvo sus dificultades. Un
dia, en mitad de una tormenta, el navegante y sus hombres se vieron obligados a
desembarcar. Al parecer, interceptaron entonces una embarcacibn maya que



llevaba como carga unas almendras a las que Colén no concedié importancia. Sin
saberlo, el Almirante habia tenido el primer contacto con las semillas del arbol del

cacao’”.

“‘Mas de doscientos afios después, Madrid consumia mas de cinco toneladas de
chocolate al afio. Segun las crénicas del momento, no habia calle en la capital en
la que no se vendiese. Esto puede ilustrar que un mal principio no siempre es
determinante, ya que el chocolate se obtiene de las almendras que Colén habia
desechado y no sabemos cual fue el primer contacto entre los espafoles y el
chocolate bebido que lo consumian mayas y aztecas, para quienes este producto

era muy importante”. (33)

Los mayas dejaron escritas las primeras referencias de la historia a su consumo
en el denominado Cédice de Madrid, conservado en el Museo de América. Por su
parte, los aztecas pensaban que las semillas de las que obtenian el chocolate no
eran sino la materializaciéon de Quetzalcoatl, dios de la sabiduria.

Tan importante era el cacao para los aztecas que utilizaban las almendras como
moneda. Pedro Martir de Angleria, cronista de Indias, decia al respecto: «Usan
moneda, no de metal, sino de nuececillas de ciertos arboles, parecidas a la
almendra». Para entender mejor los intercambios realizados en el mundo azteca,

los espanoles elaboraron unas tablas de equivalencia.

“Al principio, los espafioles mostraron rechazo por el chocolate, ya que, segun el
cronista Gonzalo Fernandez de Oviedo, los labios quedaban como manchados de
sangre tras beberlo. Aparte de ello, su sabor amargo y picante no los acababa de
convencer. Girolamo Benzoni, en su Historia del mondo nuovo, llegé a manifestar
que «el chocolate parecia mas bien una bebida para cerdos que para ser
consumido por la humanidad». Pese a todo, en el sigio XVI llegd a Espana y fue
presentado a Carlos V por Hernan Cortés. A partir de ese momento, su aceptacién

iria en aumento, llegando a alcanzar cotas muy altas”. (33)



“Segun diversos autores, fueron los monjes los encargados de difundir el consumo
del chocolate en los monasterios. Con el tiempo, serian los cistercienses quienes

lograran mayor fama como chocolateros”. (33)

“Pero no todos los religiosos se mostraron favorables a su consumo. En este
sentido, los jesuitas creian que el chocolate era contrario a los preceptos de
mortificacién y pobreza. Dado que la nutritiva bebida se tomaba también en los
periodos de ayuno, pronto se abri6 un debate entre los defensores y los
detractores de esa costumbre. Fue en el siglo XVII cuando se dio respuesta a la
cuestién. Vendria de la mano del cardenal Frangois Marie Brancaccio, que
acabaria manifestando: «Liquidum non frangit jejunum», es decir, «el liquido no
infringe el ayuno». La Iglesia aceptaba el consumo del chocolate bebido.
Precisamente en el siglo XVII, servir un chocolate caliente como bebida llegd a
formar parte imprescindible del «agasajo», ritual seguido en las meriendas que los
nobles ofrecian a sus visitas. Solia acompafarse de bizcochos y otros dulces para
mojar. Si la merienda se celebraba en invierno, lo normal era
que se tomase al calor de los braseros, sobre los estrados de las salas de estar,
entre almohadones y tapices. Si el chocolate protagonizaba una merienda

veraniega, solia servirse junto a un «bucaro de nieve», un vaso de helado”. (33)

“Dado que el chocolate se consumia muy espeso, las manchas que producia al
derramarse eran muy molestas. Pero un dia de 1640, a don Pedro Alvarez de
Toledo y Leiva, virrey del Per( y primer marqués de Mancera, se le ocurrié una
solucién. Inventd un recipiente que consistia en una pequefia bandeja con
abrazadera central, en la que quedaba sujeta la jicara, pequefna vasija sin asa en
cuyo interior se vertia el chocolate. En honor a su inventor, la bandeja seria
bautizada como mancerina. Segun el nivel social de quien servia la merienda, las

mancerinas podian ser de plata, de porcelana o de barro”. (33)

“El consumo de chocolate en Espaiia conocié una amplia difusion a lo largo de
todo el siglo XVIl y se anunciaba en las confiterias como la «bebida que procede



de las Indias». El habito de beber chocolate estaba tan extendido que incluso las
damas de la nobleza se lo hacian servir en mitad de los largos y aburridos
sermones eclesiasticos. Los obispos, ofendidos, prohibieron esta forma de

consumo”. (33)

“Pronto, el resto de Europa, sobre todo Francia, adopt6é esa dulce tradiciéon. Una
de las responsables fue Ana de Austria, hija de Felipe lll, quien exporté la
costumbre de merendar y desayunar chocolate tras su boda con Luis Xlll. Maria
Teresa de Austria, hija de Felipe IV y esposa de Luis XIV, afianz6 esta practica al

tomar chocolate de manera habitual en su nuevo pais.

Cuando los Borbones llegaron a Espafa se mostraron muy aficionados al
chocolate. Sobre todo, Felipe V y su hijo Carlos Ill, quienes solian desayunar con
esta bebida. Fue precisamente Carlos Iil, en su afan por crear una industria que
sentase las bases del desarrollo econémico del pais, quien permitié el intercambio
exclusivo y en régimen de monopolio entre Madrid y la Real Capitania General de
Venezuela. A través del sistema centralizado que caracterizé6 su reinado, el
monarca cred una institucion encargada de gestionar el comercio, la llamada Real
Compaiia Guipuzcoana de Caracas. El producto llegaba a las mesas espafolas a
través de las tiendas de ultramarinos. Fue también en el siglo XVl cuando el
chocolate irrumpié en la reposteria. Juan de la Mata lo utilizé como ingrediente
para hacer dulces secos en algunas recetas de su libro Arte de reposteria. El
mismo De la Mata fue precursor de la mousse de chocolate al inventar lo que

llamé espuma de chocolate, algo muy parecido a la mousse”. (33)

“La preparacién del producto que luego iba ser consumido era responsabilidad del
molendero. Este recorria el pais con una piedra curva sobre la espalda. Seguia la
denominada técnica del metate, que consistia en moler, de rodillas, y sobre la
mencionada piedra, las semillas del cacao. Poco a poco, y con mucho esfuerzo,
extraia una masa liquida y uniforme, conocida como pasta de cacao.

Todo cambid a partir del siglo XIX, cuando las técnicas de la Revolucién Industrial
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favorecieron ain mas su consumo y abarataron su coste. Pronto, el té y el café
fueron desplazando al chocolate, que empez6é a asociarse con juerguistas y
trasnochadores. Lejos quedaban los dias en que se consideraba de caracter
divino, como dejé escrito Valle-Inclan: «Cacao en lengua del Anahuac / es pan de

dioses, o Cacahuac»”. (33)

“Su importancia cultural es tan grande que no ha habido parte en el mundo que no
lo conozca o por o menos su leyenda. La cuna del cacao se le atribuye al sur de
México y Guatemala, la regién clasica maya para el cultivo fue la llanura costera

pacifica de Guatemala y Chiapas, si bien hasta la época de la Colonia.

Se cree que los primeros en domesticar la planta del cacao fueron los Olmecas de
las llanuras del Golfo de México, hacia 1500 A.C., conocido con el nombre de
“kakawa”, término empleado también por los quéchuas de Suramérica. Los mayas
clasicos llegaron a Peten, en Guatemala, en el 1000 A. C. Conocieron el cacao
como producto de exportacién. Al venir el ocaso maya algunas unidades
circunvecinas florecieron en el siglo IX y su motor econémico comercial era el
cacao que actuaba como moneda, mas que todo internacional a lo que
Mesoamérica se refiere. Para este siglo se encuentran evidencias de que en
Nicaragua se utilizaba como alimento y medio de cambio entre los Nahuas del
Pacifico. Como ejemplo estan los putunes o maya chontal, que transportaban el
producto a las zonas frias del altiplano mexicano; para los mayas la propiedad de
la tierra tenia caracter comunal, la del cacao, como excepcién, podria ser
propiedad de los mercaderes. Fueron luego dominados por los toltecas como gran
parte de Mesoamérica. Para el siglo Xll, ya en visperas de la conquista espafiola,
los mayas quedaron relegados a pequefnos estados con guerras constantes y en
Guatemala la guerra de los estados quiché y cakchiqueles. Que peleaban El
dominio de las tierras del cacao y su cultivo o poder comercial absoluto en zonas

como Xoconocho (palabra nahuatl) luego Soconusco.



También se empleaban como tributo o impuestos de los grandes gobiernos sus
dominios. Al pasar los afios, los aztecas poseyendo Soconusco tenian la entrada

constante de cacao ya sea por mercancia o tributo”. (33)

Una vez mas, como en toda la historia de la humanidad, lo que cuesta trabajo
conseguir, ya sea cultivar, cosechar, elaborar, transportar o disefar; es a lo que
se le considera de gran valor, cambiando su funcién a la de moneda.

Hay pruebas arqueoloégicas de que los indigenas usureros falsificaban sus granos,
como hoy dia los billetes o demas. Ademas tenia un valor alto por su poca oferta,
para producirse eran necesarias condiciones de temperatura y humedad muy
especificas encontradas sélo en Soconusco (Chiapas, México), Suchitepéquez,

Escuintla, Alta Verapaz o Petén, ultimos cuatro de Guatemala.

“Los esparioles encomenderos intensificaron la demanda de cacao en 1540 como
pago de tributo en la zona de la costa sur guatemalteca, Soconusco e lzalco en,
México. Ya para 1550, ellos habian monopolizado el comercio de Guatemala por
medio del tributo, luego cambiandose al comercio y actividades afines como el
control aduanero, convirtiendo la especie en metalico para mandarlo a Espaia.
Debido a la escasez de moneda, a partir de 1634 los tributos debian ser cobrados
en especie como en granos de cacao o alquilar los encomendados a los duefios
de plantaciones de cacao; con este alquiler se pagaban su vestido, alimento y
ademas el tributo. De todo pueblo de indios la mitad poseia plantaciones de
cacao y la cuarta parte estaba controlada por ladinos, siendo el alcalde mayor de
la provincia uno de los comerciantes del fruto. De Guatemala se abastecia el
mercado mexicano en la segunda mitad del siglo XVI hasta finales del siglo XVII|,
cuando se dio la competencia exterior del cultivo de cacao, destron6 su poderio.
Con el aiiil mejor6 la situacion del Reino de Guatemala a nivel interno, espafioles,

mestizos e indios, se integraron econémicamente”. (33)



“Fue utilizada como moneda por la sociedad hasta principios del siglo XX. Como
ejemplo local, los indigenas de Samayac, en Suchitepéquez, pagaban tributo en
cacao por 3000 pesos, siendo 270 tributarios. En este lugar el sistema de
encomenderos privados durd hasta el siglo XVil con el control de cacao; esto
unido a las reformas politicas que vinieron de la metrépoli afios mas tarde y
ademas porque los indigenas tenian que abandonar o vender sus plantaciones al

no subsistir por los altos impuestos”. (33)

De su valor espiritual, ritual y simbélico es lo mas importante de citar, pues esto
definia el uso y comportamiento humano para con esta planta. La mitologia
mesoamericana cuenta que Quetzalcdatl, el creador, les dejé a los hombres el
regalo del arbol del chocolate. Segin Michael Coe., Hun Hunahpu, el dios del
maiz era el dios del cacao también. Para los mayas del posclasico como para los
aztecas, el chocolate, o su bebida, simbolizaba la sangre en los sacrificios
humanos y en ofrendas religiosas. La relacién era corazén: almendra--- sangre:
chocolate. Al ser la sangre simbdlica era la adecuada para ser la verdadera bebida
de los guerreros aztecas. Ritos como el bautismo de los nifios indigenas, donde el
agua que se usaba era el cacao, o como en el matrimonio donde las almendras

de cacao representaban las arras actuales de los matrimonios catdlicos.

‘Los mayas llamaban al arbol del cacao ka'kaw (kakh: fuego), en alusién al
fuego que escondian sus almendras. Al chocolate lo llamaban Chocolhaa (haa;
agua, chocol: amarga). Entroncando con el origen divino de este alimento, el
cacao simbolizaba para los mayas vigor fisico y longevidad y su consumo se
reservaba a los reyes y nobles o para dar solemnidad a ciertos rituales sagrados
y/o bélicos. También lo usaban con fines terapéuticos tanto por sus propiedades

estimulantes y reconstituyentes como calmantes.

Este gusto maya por el Chocolhaa ha sido secundado, siglos mas tarde, por los
aztecas, quienes, tras someter a los toltecas, olmecas y demas pueblos

pertenecientes al imperio precolombino, adaptaron la leyenda maya vy
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atribuyeron a su dios Quetzalcéatl (Kukulkan para los mayas) el regalo de la
planta del cacao con el objeto de hacerles felices, aliviar su cansancio y deleitar
su reposo. Lo curioso de esta leyenda es que, Quetzalcdatl, tras ser expulsado
del paraiso por haber dado a conocer el alimento divino, prometié regresar en
el afio ce- acatl, segin el calendario azteca, “por donde sale el sol
precisamente por el mismo lugar por el que, en 1519, arribé Hernan Cortés a las
costas del Nuevo Mundo, lo que provocé que Moctezuma |l confundiese al
almirante espafiol con la divinidad esperada y lo agasajase con esta espumosa

bebida servida en jicaras de oro”. (33)
1.3. Elaboracion de Chocolate artesanal origen y actualidad

“El chocolate es, probablemente, el alimento con mayor arraigo mitolégico.
Cuentan las leyendas mayas que Kukulkan, tras la creacién de la humanidad, les
hizo entrega del cacao a los hombres. Desde entonces, cada mes de abril,
coincidiendo con el despertar de la naturaleza y los sentidos, celebran un festival

para honrar al dios del cacao, Ek Chuah”. (33)

“En cualquier caso, se sabe que el xocolatl o agua amarga, lo cultivan los mayas
desde hace no menos de 1500 afos (Motamayor et al. 2002) y las civilizaciones
mesoamericanas lo consumen desde 3500 afios atras (dato constatado gracias
a una prueba de carbono 14 realizada a una vasija hallada en unas
excavaciones en Veracruz, México). El chocolate era consumido en forma liquida,
como bebida fermentada, o sélida, convenientemente aderezada con chiles y
otros nutrientes. Como recoge Marin (1966), probablemente fueron los aztecas
los que hicieron un consumo mas extenso y creativo del cacao, combinandolo
con muchos otros alimentos y dandoles nombre propio a cada combinacién. La
preparacion mas popular recibia el nombre de Chocacaotl y era un chocolate
con elote, al Chilo cacaoatl se le afadia chile; al Tlilxuchio cacaotal, vainilla; al
Quauhnecuyo cacaoatl intuqui, la lista de posibles preparaciones era muy larga 'y

solian ser utilizadas con fines medicinales”. (33)
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“En cuanto al origen del nombre “chocolate”, las bebidas a base de cacao eran
llamadas en lengua maya como, chacau haa siendo el primero caliente y el
segundo agua: agua caliente; y en lengua nahuatl caca-huatl, cacao u agua
respectivamente: agua de cacao. Segun el libro “La Verdadera Historia del
Chocolate” llegaron a la conclusioén que la palabra chocolate se deriva de la unién
de dos términos linglisticos en uno nahuatl y otro maya yucateco, chocol — atl, el
primero “caliente” en maya yucateco y agua en la lengua azteca. Y fueron los
espafioles durante los siglos coloniales que los compusieron para evitar mencionar
una palabra un poco lejana para describir buena comida, caca”. (33)

“Una de las recetas mas frecuentes entre los mayas contemporaneos de los Altos

de Guatemala es la siguiente:

Se muelen los granos de cacao, el polvo resultante se pone en un cuerno al que
se agrega agua tibia, y mezclando con la mano se hace una pasta. Se le afiaden
una o mas clases de esencias, las nativas son vainilla, achiote... “flor de oreja” y
semillas molidas de zapote. Para preparar la bebida se coloca una cucharadita de
la pasta en una jicara de agua caliente. Como el cacao es muy caro, y los
indigenas guatemaltecos muy pobres, en el batido suele haber muy poco cacao y

montones de pimienta”. (33)

En la época de la conquista la bebida de cacao se empezé a ofrecer a los
visitantes de las “nuevas tierras” y luego con los servicios domésticos de las
indigenas en las casas espafolas se empezé a domesticar la bebida en el sentido

de hacerlo algo mas cotidiano y casero.

Para producir la espuma caracteristica se empez6 a utilizar a partir del siglo XVI el
molinillo o agitador giratorio, que es una vara de madera con ranuras verticales

que se hace rodar entre las palmas de las manos.



1.4. El chocolate artesanal de Mixco, patrimonio cultural

“El chocolate, la espumosa y tradicional bebida de los pueblos mesoamericanos,
se convirtié en cosa de abolengo en un pequefio pueblo cercano a la capital de
Guatemala, tras recibir el titulo de Patrimonio Cultural Intangible de la Nacién”.
(34)

“El decreto fue emitido por el Ministerio de Cultura guatemalteco "para promover y
fomentar las costumbres centenarias" y en reconocimiento al particular proceso de

elaboracién de la bebida, que es basicamente artesanal”. (34)

"El chocolate es el simbolo de Mixco. Se elabora desde el tiempo de la Colonia y
los esparnoles se encargaron de decir que era el mejor chocolate del mundo",
comenté el cronista y director de la Casa de la Cultura de Mixco, Osberto Gémez.
(34)

Sin embargo, Gémez impulsor de la iniciativa, reconoce que el cacao, materia
prima del chocolate, no se produce en Mixco sino que se importa de Ayutla, un

poblado lejano en el occidental departamento de San Marcos.

Esta distincion ayudara a que las semillas del cacao sigan vivas como en las
épocas precolombinas y coloniales, cuando eran utilizadas como moneda, antes
de que la llegada del café en 1871 disminuyera su importancia econémica.

Como una tradicibn el famoso chocolate de Mixco se distribuye en
supermercados, pero su potencial esta en canales de comercializacién y
distribucion mucho mas tradicionales: los vendedores ambulantes que van por

distintas regiones del pais ofreciéndolo de puerta en puerta.
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“‘Aunque el chocolate se fabrica en cientos de comunidades guatemaltecas, el
proceso en Mixco esta a cargo fundamentalmente de las mujeres y sigue siendo
totalmente artesanal: la semilla del cacao se dora a fuego lento, luego se
quebranta para sacar el fruto y por dltimo se tritura en molinos, en muchos casos,
manuales. Con el tiempo, la receta original se ha ido ramificando y ahora existe la
choco-canela, el chocolate con vainilla y arroz, y en algunos casos se le adiciona
almendras y nueces para mejorar el producto y ampliar el mercado. Ahora el

producto se presenta liquido o en barras”. (34)

En Mixco no hay escuelas ni talleres especializados que ensefien el arte de hacer
un buen chocolate, sino que el conocimiento se transmite de generacién en

generacion o en pequenas empresas que lo comercializan.

Para lograr el reconocimiento a la elaboracion del chocolate en Mixco, pasaron
tres afos desde que se presentd la iniciativa, pues fueron necesarias
investigaciones a cargo de la Direccion General del Patrimonio Cultural y Natural

del Ministerio de Cultura.

El decreto establece que el objetivo de declarar patrimonio ese proceso es
fomentar, proteger y divulgar la cultura nacional y reconocer el derecho de las

comunidades a su identidad cultural de acuerdo con sus tradiciones. (34)

1.5. Definiciéon de empresa

Es una organizacion o institucion dedicada a actividades o persecucion de fines

econdmicos o comerciales.

Una definicibn de uso comiln en circulos comerciales es: “una organizacion
econdémica con fines de lucro, que puede ser de diversa naturaleza juridica y de
objetivos o ramos de muy variada especie. Es de caracter individual si pertenece a

un solo duefo, y se constituye bajo la forma de una sociedad cuando su
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patrimonio es propiedad comin de dos o mas personas, como ocurre, por
ejemplo, en las sociedades andénimas, colectivas o de responsabilidad limitada.
Estas son las figuras tipicas de las empresas privadas, y a ellas debemos afadir
las empresas publicas o del Estado”. (2:9)

“Organismo social integrado por elementos humanos, técnicos y materiales, cuyo
objetivo natural y principal es la obtencién de utilidades, o bien, la prestaciéon de

servicios a la comunidad”. (2:49)

1.6. Clasificacion de las empresas

Las empresas se pueden clasificar por la naturaleza econémica de su creacién,

pero primordialmente por su actividad o giro

1.6.1. Por su actividad o giro

Industriales: la actividad primordial de este tipo de empresas se dedica a la
produccién de bienes mediante la transformacién de la materia y/o extraccién de
materias primas; Se clasifican en:

Extractivas: son las que se dedican a la extraccion de recursos naturales,

renovables o no renovables.

Manufactureras: son aquellas que transforman las materias primas en productos
terminados y pueden ser de dos tipos: Empresas que producen bienes de

consumo final y empresas que producen bienes de produccion.
Agropecuarias: su funcion es la explotacion de la agricultura y la ganaderia.

Comerciales: son intermediarias entre productor y consumidor, su funcién
primordial es la compra/venta de productos terminados, estas se ocupan, como es
sabido, de la venta de mercaderias que han adquirido a los fabricantes o a otras

empresas comerciales mayoristas.
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Las empresas fabriles son también comerciales, puesto que venden los articulos

que han producido.

Se clasifican en:

Mayoristas: Venden a gran escala o grandes rasgos.

Minoristas: Venden al por menor.

Comisionistas: Venden de lo que no es suyo, dan a consignacién

Servicio: Son aquellas que brindan servicio a la comunidad y se clasifican en:
» Transporte

Turismo

Instituciones financieras

Servicios Publicos

Servicios Privados

Educacion

YV V V V Vv VY

Finanzas
» Salud
Mineras: son aquellas que se organizan para la extracciéon de minerales.

Productoras de energia: son las empresas que producen electricidad y gas, por
medio de diversos procesos técnicos, como los que se realizan en las plantas

petroliferas y en las usinas térmicas e hidroeléctricas. (2:12)

De comunicaciones: se dedican a la prestacion de distintos servicios en materia de

comunicaciones telefénicas y telegraficas.

Constructoras: su actividad consiste en la construccion de edificios, caminos,

puentes y puertos.

Aseguradoras: son las que tienen por objeto la concertacion de operaciones de

seguros, segun sus distintos ramos; vida, automotores o incendio. (3:12)
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Las clasificaciones y ejemplos precedentes ofrecen una idea clara acerca de lo

que son las empresas segun su actividad u objeto de explotacion, sin necesidad

de profundizar estas divisiones. (3:12)

1.7.

Marco legal de la empresa objeto de estudio

Se encuentra regulada para poder ejercer cualquier actividad econémica, por las

leyes y reglamentos que rigen en la Republica de Guatemala, las cuales son:

La Constitucidon Politica de la Republica de Guatemala, maxima norma y de
observancia general y obligatoria, ésta permite por medio del articulo
namero 43 Libertad de industria comercio y trabajo, el cual reza asi: Se
reconoce la libertad de industria, de comercio y de trabajo salvo las
limitaciones que por motivos sociales o de interés nacional impongan las
leyes y el articulo nimero 60 Patrimonio Cultural, el cual reza textualmente:
Forman el patrimonio cultural de la nacidn los bienes y valores
paleontolégicos, arqueoldgicos, histéricos y artisticos del pais y estan bajo
protecciéon del Estado. Se prohibe su enajenacién, exportacién o alteracion

salvo los casos que determine la ley.

El Cédigo de Comercio, Decreto Legislativo 2-70, modificado por el Decreto
Legislativo 63-95. El cual establece el término de Comerciante en el articulo
2, clasificandolo en el articulo 10 con las distintas clases de Sociedades
Mercantiles, de los articulos 14 al 58, sus respectivos requisitos y
disposiciones para conformar cada una de ellas. En el caso de las

Sociedades Anénimas, va del articulo 86 al 194.

Ley de Actualizacion Tributaria, Decreto 10-2012, régimen sobre los tipos
de renta, que se calcula el impuesto sobre las rentas por actividades

lucrativas y de ingreso, rentas al trabajo, rentas al capital.
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Ley del Impuesto al Valor Agregado, Decreto 27-92, las empresas se
encuentran afectas al Valor agregado (IVA) cuya tasa es del 12%, sobre el
precio de venta o de compra, con lo cual se genera un crédito o débito fiscal

de manera mensual.

Ley del impuesto de Solidaridad, Decreto 73-2008, las empresas
determinan este impuesto multiplicando el tipo impositivo (1%) por la base
imponible establecida segun el articulo 7 de esta ley, sobre la base del total
de ingresos de un periodo anterior o sobre la cuarta parte de los activos

netos propiedad de la empresa y su pago es trimestral.

Ley del Instituto Técnico de Capacitaciéon y Productividad, Decreto 17-72 y
sus reformas Decreto ley 7-83, el porcentaje aplicable es del 1% sobre el
valor de los salarios mensuales (ordinario y extraordinario). El pago esta a
cargo de las empresas privadas que realizan actividades lucrativas, excepto
aquellas que no sean sujeto de contribucion al Instituto Guatemalteco de
Seguridad Social (IGSS).

Ley del Instituto de Recreacion de los Trabajadores de la Empresa Privada
de Guatemala, Decreto 1528 y sus reformas (Decreto 43-92), el tipo
impositivo es del 1% y se calcula sobre el valor de los salarios mensuales
recibidos (ordinario y extraordinario). El aporte estd a cargo de las
empresas privadas que realizan actividades lucrativas, excepto aquellas
que no sean sujeto de contribucién al Instituto Guatemalteco de Seguridad
Social (IGSS).

Ley del Impuesto Unico Sobre Inmuebles (IUSI), Decreto 15-98, segun el
Articulo 1. Impuesto Unico. Se establece un impuesto Gnico anual, sobre el

valor de los bienes inmuebles situados en el territorio de la Republica.

Para la determinacién del impuesto anual sobre inmuebles, se establecen
las escalas y tasas siguientes, segun el Articulo 11 de la Ley, con un valor
inscrito de:
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A. Hasta Q 2,000.00, exento

B. De Q 2,000.01 a Q 20,000.00, 2 por millar
C. De Q 20,000.01 a Q 70,000.00, 6 por millar
D. De Q 70,000.01 en adelante, 9 por millar

La base legal de lo anteriormente establecido es el Decreto 15-98 del Congreso de

la Republica de Guatemala

Ley Reguladora de la Prestacion del Aguinaldo para los Trabajadores del
Sector Privado, Decreto 76-78, segun el Articulo 1, todo patrono queda
obligado a otorgar a sus trabajadores anualmente en concepto de
aguinaldo, el equivalente al cien por ciento del sueldo o salario ordinario
mensual que éstos devenguen por un afo de servicios continuos o la parte

proporcional correspondiente.

Ley de Bonificacion Incentivo, Decreto 37-2001, segun el Articulo 1. Se crea
a favor de todos los trabajadores del sector privado del pais, cualquiera que
sea la actividad en que se desempenen, una bonificacidn incentivo de
Doscientos Cincuenta Quetzales (Q.250.00) que deberan pagar a sus
empleados junto al sueldo mensual devengado, en sustitucién de la
bonificacién incentivo a que se refiere los Decretos 78-89 y 7-2000, ambos

del Congreso de la Republica.

Ley de Bonificacion anual para trabajadores del Sector Privado y Publico,
Decreto 42-92, segun el Articulo 1. Se establece con caracter de prestacion
laboral obligatoria para todo patrono, tanto del sector privado como del
sector publico, el pago a sus trabajadores de una bonificacion anual
equivalente a un salario o sueldo ordinario que devengue el trabajador. Esta
prestacibn es adicional e independiente al aguinaldo anual que

obligatoriamente se debe pagar al trabajador.

Ministerio de Salud Publica y Asistencia Social, Coédigo de Salud, Decreto

90-97, segun el Articulo 2, La salud es un producto social resultante de la
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interaccién entre el nivel de desarrollo del pais, las condiciones de vida de
las poblaciones vy la participacion social, a nivel individual y colectivo, a fin
de procurar a los habitantes del pais el mas completo bienestar fisico,
mental y social, Articulo 121, la instalacion y funcionamiento
de establecimientos, publicos o privados destinados a la atencién y servicio
al publico, sélo podra permitirse previa autorizaciéon sanitaria del Ministerio
de Salud. A los establecimientos fijos la autorizacion se otorga mediante
licencia sanitaria. El Ministerio ejercera las acciones de supervisién y control
sin perjuicio de las que las municipalidades deban efectuar. El reglamento
especifico establecerd losrequisitos para conceder la mencionada
autorizacion y el plazo para su emisién. Articulo 142, Las personas
responsables de los establecimientos y expendios de alimentos deberan
acreditar en formapermanente el buen estado de salud de su personal,
siendo solidariamente responsables con el equipo de trabajo, un reglamento

especifico regulara la materia.

Cédigo de Trabajo, Decreto 1441, que regula los derechos y obligaciones
de los patronos y los trabajadores, y crea instituciones para resolver sus

conflictos, uno de sus principales regulaciones es:

a) Vacaciones anuales, segun el Articulo 130, (Reformado por el
articulo 6 del Decreto 64-92 del Congreso de la Republica). Todo
trabajador sin excepcion, tiene derecho a un periodo de
vacaciones remuneradas después de cada afo de trabajo
continuo al servicio de un mismo patrono, cuya duracién minima
es de quince dias habiles. El hecho de la continuidad del trabajo
se determina conforme a las reglas de los incisos c) y d) del

articulo 82 del cédigo.

b) Indemnizacion, segun el Articulo 82, si el contrato de trabajo por
tiempo indeterminado concluye una vez transcurrido el periodo de

prueba, por razén de despido injustificado del trabajador, o por
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alguna de las causas previstas en el articulo 79 del mismo
Cédigo de Trabajo, el patrono debe pagar a éste una
indemnizacién por tiempo servido equivalente a un mes de salario
por cada afo de servicios continuos y si los servicios no alcanzan
a un afo, en forma proporcional al plazo trabajado. Para los
efectos del computo de servicios continuos, se debe tomar en
cuenta la fecha en que se haya iniciado la relacién de trabajo,

cualquiera que ésta sea.
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CAPITULO I
CONTABILIDAD DE COSTOS

Dentro de los diferentes tipos de contabilidad se encuentra especificamente la que
nos brinda las herramientas e informacion necesaria para la toma de decisiones
en las areas productivas a través de la determinacién del costo de produccién y
sus elementos. “Identifica, define, mide, reporta y analiza los diversos elementos
de los costos directos e indirectos asociados con la producciéon y la
comercializacion de bienes y servicios. La contabilidad de costos también mide el
desempenio, la calidad de los productos y la productividad. Es una matéria muy
amplia y va mas alla del calculo de los costos de los productos para la valuacién
de los inventarios, lo cual exigen de manera predominante los requerimientos de

informacién externa”. (18:4)
2.1. Definicion de contabilidad

‘Es el sistema que mide las actividades del negocio, procesa dicha medicién en
informes y comunica los resultados a los que toman decisiones”. (20:4)

“Conjunto de principios y mecanismos técnicos que tienen por objeto registrar,
clasificar, resumir y presentar las operaciones estaticas y dindmicas, pasadas o
futuras que afectan el patrimonio de una persona fisica, moral o entidad

economica”. (25:19)

La contabilidad se puede identificar por la naturaleza de su necesidad y campo de
aplicacion ya que puede ser general o financiera segln su interpretaciéon y area
econémica, debido que la informacién que se prepare o integre, sirva para
proporcionar estados financieros confiables para la toma de decisiones, partiendo
de datos histéricos y ejercicios anteriores sobre los cuales se estructura una
entidad.



“La contabilidad desarrollada en un principio para las empresas comerciales, tiene
como objetivo conocer a través del Estado de situacién y el Estado de resultados,
la situacidn del capital invertido por los duefios y los acreedores de la empresa, asi
como los movimientos de las diferentes transacciones comerciales y financieras”
(19:2)

“‘Es el arte de registrar, clasificar, interpretar y reportar las transacciones

financieras de una entidad econémica” (26:23)

2.2. Antecedentes de la Contabilidad de Costos

La Contabilidad de Costos propiamente como tal surgié con el desarrollo de las
empresas industriales a fines del Siglo XIX. Antes de este periodo existia una
contabilidad global basada en la acumulacién de operaciones efectuadas por el

comerciante.

“En el siglo XIV, mucho antes de la aparicién de Lucas Paciolo, en paises como
Italia, Inglaterra y Alemania, se conocieron los primeros rudimentos de costos
como resultado del crecimiento y desarrollo de las industrias de vinos, monedas y
libros, de mucho auge en ese entonces. En el afio de 1431, es decir, 63 anos
antes de Paciolo, la poderosa familia de los Médicis, en Italia, habia adoptado
diversos procedimientos muy similares a los de la teneduria de libros. Asimismo,
en Inglaterra, durante el afio 1485 varias industrias de esa época adoptaron
sistemas contables rudimentarios pero que en esencia eran muy similares a los

que hoy se conoces” (6:2)

Con el objeto de formarse una rapida idea acerca de la evolucién que la
Contabilidad de Costos ha tenido en el tiempo, aun cuando no se le identificara
como tal, es preciso retraerse a las antiguas civilizaciones del Medio Oriente, en

donde es posible encontrar sacerdotes y escribas que tenian como tarea realizar
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anotaciones para establecer cudl era el costo final de alguna obra o trabajo

especifico.

Algunos autores afirman que la Contabilidad de Costos se inicidé en las fabricas
florentinas de telas y lana del Siglo Xll, mientras que otros ubican su nacimiento
en el Siglo XIV durante el desarrollo del comercio inglés e italiano.

Uno de los investigadores que ha estudiado el origen de la Contabilidad de Costos
establece que su establecimiento surgié en Inglaterra, durante el reinado de
ENRIQUE VII (1485-1509) a consecuencia de restricciones impuestas a los
fabricantes de algoddén lo que obligd a éstos a organizarse en comunidades
industriales de manera que los vendedores se vieron en la necesidad de conocer
con mayor exactitud el costo de los productos para rendir cuentas a sus

mandantes.

Otro factor que aparece promoviendo el establecimiento de la Contabilidad de
Costos durante la Edad Media fue el desarrollo del comercio y la consecuente
competencia entre los distintos comerciantes, lo que hizo surgir algunos intentos
para identificar los costos de fabricacién y tratar de calcularlos; ello constituyd, sin
embargo, un hecho aislado por cuanto la contabilidad utilizada era elemental y
estaba disefiada para registrar obligaciones externas y recaudaciones efectuadas,

pero no cubria transacciones internas del proceso productivo.

“‘Una notable excepcion es el sistema contable llevado por un impresor italiano
instalado en Amberes durante el Siglo XVI, cuyo nombre era CRISTOPHER
PLATIN, el cual utilizaba cuentas por partida doble y formaba una contabilidad de
costos por érdenes de trabajo lo que le permitia determinar el costo de cada libro
que imprimia. Este valor lo obtenia acumulando el costo de los distintos tipos de
papel, como asimismo los salarios que pagaba a sus dependientes y otros valores
que surgian durante el trabajo. Su minuciosidad le hizo llevar un completo
inventario tanto de unidades fisicas como de los valores correspondientes.
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Igualmente, al finalizar cada trabajo encomendado, elaboraba un asiento contable
transfiriendo la cuenta que reflejaba el producto en proceso a una cuenta que
denominaba libros en almacén, la que cuadraba con el inventario que mantenia”.
(4:10)

“En la antigua Grecia, se llevaba un control de la gente que nacia y de la que
moria. En el Imperio Romano, se registraba el nimero de guerreros, de naves y
demas, que salian a combate y posteriormente de los que regresaban, asi mismo,
se tenia un control de las transacciones comerciales que efectuaban.
Concretamente fue en el afio de 1494, cuando Lucas Paciolo publicé su libro
“Suma Aritmética” donde dedica un capitulo a la Teneduria de Libros, siendo esta
la primera publicacién de la que se tiene noticias, donde se expone el principio de
la partida doble. De alli en adelante la Contabilidad tuvo un desarrollo importante
que le permite al comerciante conocer el costo de los articulos que compra y
posteriormente vende, es decir, le permite llevar un registro de todas las
transacciones realizadas, por medio del cual ejerce un control de la mercaderia

mientras esta en su poder”. (29:8)

“Con el aparecimiento de la Revoluciéon industrial a partir de 1,776, y el invento de
la maquina de vapor, las industrias manufactureras lograron un gran desarrollo y
crecimiento y por ende la Contabilidad de Costos también, tomando en cuenta los
controles que se necesitaban tener tanto del capital invertido, como de la materia
prima a utilizar, mano de obra, gastos de fabricaciéon. A finales del siglo XVIII se
publicé en Inglaterra el libro titulado “Costos de Manofactura” de Henry Metcalfe
en el cual, hace ver la importancia que tiene la Contabilidad de Costos en la
Industria. En el afio de 1,910, comienza a llevarse un control de los costos de
produccién de cada articulo elaborado y en 1,920, surgen los costos pre-
determinados”. (29:8)
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2.3. Sistemas de costos

El sistema de costos debe contemplar una visién sistematica de la empresa,
concentrandose en los procesos, participando activamente en la planificacién
comercial, productiva y financiera. Por lo consiguiente toda empresa tiene como
objetivos el crecimiento, la supervivencia y la obtencién de utilidades; lo que
conlleva a que en la actualidad a obtener una buena administracién que no puede
prescindir de un adecuado sistema de costos para la toma de decisiones, por ser
éste una valiosa herramienta para la planificacion, el control y consecuentemente
para el logro de los objetivos de la empresa, considerando la busqueda de

alternativas de solucién a problemas presentes y futuros.

Para que una empresa adopte un adecuado sistema de costos, ésta debera de
considerar que existen diversas presiones en el medio, que afectan su desarrolio y
competitividad. En consecuencia el sistema de costos a implantar debe de
responder a las necesidades especificas de cada empresa, con el fin de poder

obtener ventajas competitivas.

Toda empresa debe estar preparada para implementar nuevas tecnologias
productivas, que permitan aumentar sus niveles en la produccién, a modo de ser
cada vez mas competitivo dentro de una economia internacional, asi como disefiar
nuevas estrategias de negocios que permitan satisfacer las necesidades de los

clientes, reducir costos y optimizar lo recursos.

Antes de definir los sistemas de costos es necesario comprender algunos términos

que a continuacion se presentan:
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2.3.1. Sistema

Distintos autores han definido el término de sistema, las cuales se diferencian
basicamente por el aspecto sobre el cual se hace énfasis, entre ellas se

encuentran:

e Conjunto de partes coordinadas y en interaccion para alcanzar un objetivo.

e Grupo de partes que interactian bajo las influencias de fuerzas en alguna
interaccion definida.

e Un grupo de componentes interrelacionados que trabajan en conjunto hacia
una meta comin mediante la aceptacion de entradas y generando salidas en

un proceso de transformacion organizado.
2.3.2. Método

“El método es un proceso 0 camino sistematico establecido para realizar una tarea
o trabajo con el fin de alcanzar un objetivo predeterminado.

Se define al método como, Modo prescrito para ejecutar una tarea o trabajo
determinado, por el cual se pretende alcanzar un objetivo establecido.
Procedimiento que generalmente se sigue en las ciencias, por medio del cual se

llega a un resultado valido”. (22:182)
2.3.3. Definicion de Sistema de Costos

Es el conjunto de procedimientos, técnicas, registros e informes estructurados
sobre la base de la teoria de la partida doble y otros principios técnicos, que tienen
por objeto la determinacién de los costos unitarios de produccion y el control de

las operaciones fabriles efectuadas.

Los sistemas de costos son subsistemas de la contabilidad general, los cuales

operan y controlan los detalles referentes al costo total de fabricacién. La
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operacién incluye, clasificacion, acumulacién, asignacién y control de datos, para

lo cual se requiere un conjunto de normas contables, técnicas y procedimientos de

acumulacién de datos tendientes a determinar el costo unitario del producto.

2.4,

Clasificacion de los Sistemas de Costos

Los sistemas de costos pueden clasificarse, segun la época en que se determinan,

siendo estos los sistemas de costos historicos y los sistemas de costos

predeterminados.

> Sistema de Costos Histéricos: son los que acumulan costos de produccion

reales, es decir, costos pasados o incurridos; lo cual puede realizarse en
cada una de las 6rdenes de trabajo o en cada una de las fases del proceso
productivo.

Este tipo de costos se conocen una vez que se han asentado sus distintas
partidas en los libros y planillas que se llevan a esos efectos, estos

sistemas pueden ser. (4:17)

a) Por 6rdenes de produccioén;

b) Por procesos

Sistema_de Costos Predeterminados: “Son los que se calculan antes de

realizar la produccion sobre la base de condiciones futuras especificadas y
las mismas se refieren a la cantidad de articulos que se han de producir, los
precios a que la gerencia espera pagar los materiales, el trabajo, los gastos
y las cantidades que se habran de usar en la produccién de los articulos”.
(4:18), o sea antes de que se realice la produccidén. Son ellos los siguientes:

a) Costos estimados
b) Costos Estandar
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2.4.1. Sistema de costos por érdenes

“Este sistema se utiliza en las industrias de ensamble o de régimen similar. Para
cada lote de productos a elaborar se emite una orden de producciéon numerada y
con las especificaciones técnicas pertinentes. Asimismo, cuando se decide la
fabricacion de las partes componentes del producto principal, también se emiten

las respectivas ordenes”. (4:18)

“Se utiliza en empresas que hacen trabajos especiales o que fabrican productos
sobre pedidos, los articulos son facilmente identificables por unidades o lotes, se
usan en empresas fabricantes donde se produce una orden de acuerdo con
especificaciones de un cliente, se adapta bien a las industrias de montaje o
ensamble, a la industria del hierro, muebles, construcciones, a la industria del
calzado, del juguete y otras de produccién en masa, de unidades similares o

hechos a la orden del cliente”. (29:13)

2.4.2. Sistema de costos por procesos

“Se utiliza en las empresas cuya produccion se obtiene por medio de una serie de
procesos u operaciones continuas o sucesivas, como ocurre, por ejemplo, en el
caso de la fabricacién de harina. Por lo tanto, para calcular el costo de la
produccidn es necesario conocer cuanto se ha gastado en materias primas, mano
de obra y gastos de fabricacion, durante un periodo de tiempo, en cada uno de los

procesos fabriles”. (4:21)

“Este sistema es utilizado en las industrias cuya produccion es continua y en
masa, la cual se obtiene a través de una serie de procesos sucesivos o continuos
sin hacer referencia alguna a lotes u érdenes especificas, los costos por procesos,
es utilizado por las empresas que fabrican sus productos en una corriente mas o

menos continua, los costos se averiguan por periodos de tiempo™. (29:13)
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2.5. Definicion de la Contabilidad de Costos

“La contabilidad de Costos es la rama de la contabilidad que tiene por objeto la
registracién y el analisis de los desemboisos que origina la produccion, asi como
la utilizacion de los datos y antecedentes conseguidos por esta via para facilitar la

gestion de la empresa”. (4:7)

“Es el nombre que se da a un procedimiento ordenado, con arreglo a los principios
de la contabilidad general, para registrar los gastos de explotacion de una
empresa, de tal manera que las cuentas que se llevan sobre la produccién y las
ventas puedan servir para la determinacion de los costos de produccion y de
distribucion, unitarios o totales, de alguno o de todos los productos elaborados y
de las diversas funciones de la empresa, con el fin de lograr una explotaciéon

econdmica, eficiente y lucrativa”.(4:8)

Definicion de Contabilidad de Costos segun la Asociacion Americana de
Contadores (AAA — American Asociation of Accountants). La contabilidad de
Costos es la aplicacion de técnicas y conceptos adecuados para procesar los
datos histéricos y proyectados de caracter econémico de una entidad, con el fin de
ayudar a la administraciéon a establecer planes para el logro de estos objetivos.
Incluye métodos y conceptos necesarios para la planeacién efectiva, la opcion
entre curso de accién alternativos y el control a través de evolucion e
interpretacion de la actuacién. Su estudio involucra una consideracién de las
formas en que la informacién contable puede ser acumulada, sintetizada,
analizada y presentada, con relacién a problemas, decisiones y tareas cotidiana

especificas de la administraciéon de negocios.

‘Para Lawrence, la contabilidad de costos es un proceso ordenado que usa los
principios generales de contabilidad para registrar los costos de operacién de un
negocio, de tal manera que, con datos de produccion y ventas, la gerencia pueda
usar las cuentas para determinar los costos de produccién y los costos de
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distribucién, ambos por unidad y en total de uno o de todos los productos

fabricados o servicios prestados y los costos de otras funciones diversas de la

negociacién, con el fin de lograr una operacién econémica, eficiente y productiva”.

(4:8)

2.6.

2.7.

Objetivos de la Contabilidad de Costos

Proporcionar informacién oportuna y suficiente del costo de los productos,
para mejorar la toma de decisiones.

Generar informacién para ayudar en la planeacion, evaluacién y control de
las operaciones de la empresa.

Determinar los costos unitarios para evaluar los inventarios de productos en
proceso y de articulos terminados.

Integrar informes sobre el costo de los articulos vendidos, para determinar
los margenes de utilidad bruta.

Contribuir a la planeacién de utilidades proporcionando anticipadamente los
costos de produccién, distribucién, administracion y financiamiento.
Establecer la elaboracién de los presupuestos de la empresa, programas de

produccién, ventas y financiamiento

Importancia de la Contabilidad de Costos

“La importancia de la contabilidad de costos esencialmente precisa en los costos

de produccién ya que es indispensable para fijar los precios de venta y margenes

de beneficio y decidir la politica de produccién en cuanto a clase de mercancias,

calidad y volumen fisico de fabricacién. Porque los costos de produccién revelaran

cudles son las mercancias de mayor margen de beneficio, la de calidad mas

conveniente para competir con éxito en el mercado y el nivel fisico de produccion

que sera menester alcanzar para lograr los costos minimos”. (2:10)
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2.8. Finalidades de la Contabilidad de Costos

La contabilidad de costos tiene por objeto suministrar toda aquella informacién que
pueda contribuir a la eficiente y razonada direccién de la empresa. Y desde este
punto de vista la contabilidad de costos, dicen, puede estudiarse conforme a

cualquiera de los aspectos siguientes:

a) Como método para llevar a cabo con exactitud y orden, el registro histérico

de los hechos econémicos.
b) Como recurso para controlar las actividades de la unidad econémica.

¢) Como medio para apreciar la eficiencia de las operaciones fabriles
d) Para proporcionar informacién oportuna y suficiente del costo de los

productos, para una mejor toma de decisiones.

e) Como hecho generador de informacion para ayudar en la planeacion,
evaluacién y control de las operaciones de la empresa.
f) Determinar los costos unitarios para evaluar los inventarios de productos en

proceso y de articulos terminados.

g) Aportar informes sobre el costo de los articulos vendidos, para determinar

los margenes de utilidad bruta.

h) Contribuir a la planeacién de utilidades proporcionando anticipadamente los

costos de produccion, distribucién, administracién y financiamiento.

i) Elaborar presupuestos de la empresa, programas de produccion, ventas y

financiamiento.
2.9. Elementos del Costo de Produccion

‘Al fabricar un articulo todos los costos de produccién que se incurren son

susceptibles de clasificarse en tres elementos distintos: 1) Materia Prima 6
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Materiales Directos; 2) Mano de Obra Directa, y 3) Costos Indirectos de
Fabricaciéon. EI material esta considerado como el primer elemento del costo, pues
sin material para trabajar no puede manufacturarse nada. Se considera como
segundo elemento en los costos la mano de obra, pues sin ésta no puede
cambiarse la forma, apariencia o naturaleza del material para aumentar su utilidad.
Todos los otros costos de manufactura estan clasificados como tercer elemento,
pues a menos de que se incurran otros costos determinados, la mano de obra no

podra trabajar con los materiales”. (31:39)

2.9.1. Terminologia de los materiales

En relacién con la compra y el uso de los materiales dentro de una empresa, se
debe hacer la siguiente aclaracion con respecto a su terminologia, diferente de

unas empresas a o