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INTRODUCCION

El mundo de los negocios va avanzando, en nuevas tecnologias,
automatizacién del trabajo y globalizacién de la economia, debido a estos
cambios tan radicales el papel del Contador Publico y Auditor ha cobrado
auge, porque surge la necesidad de contar con métodos de andlisis de la
informacion financiera, para que facilite a los accionistas y propietarios la
toma de decisiones y asi cumplir con los objetivos estratégicos de las
compaiiias. El Contador Publico y Auditor esta en la capacidad de participar
en las fases del proceso administrativo, como apoyo a la direccion, es por
eso que el empresario encuentra en el Contador Pubico y Auditor, un
profesional que no sélo registra de manera ordenada y sistematica las
transacciones de una empresa o audita los estados financieros para emitir
una opinion sobre la razonabilidad de los mismos, sino que ademas le
reconocen que cuenta con la capacidad y conocimientos para convertirse en
un valioso consejero al momento de planear, organizar, dirigir y controlar las
operaciones de una empresa.

Es fundamental para las empresas productoras ofrecer productos de calidad
y que representen un bajo costo, es por eso que controlar estos es
importante, porque constituyen la herramienta que la gerencia de las
empresas utiliza para la toma de decisiones.

El trabajo se enfoca en determinar el costeo directo en una empresa
productora de sazonadores para sopas, con el objeto que este sea de
utilidad para la toma de decisiones y que aporte una visién diferente a los
propietarios y accionistas sobre un mayor control de los costos, y asi la
empresa pueda obtener el rendimiento deseado.
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En el capitulo I, Empresa Productora de Sazonadores para Sopas, describe
a detalle la unidad de andlisis, su estructura organizacional, leyes
especificas, leyes de observancia general, comercializacién, proceso
productivo y aspectos generales del Esquema FSSC 22000.

El capitulo II, inicia desarrollando temas de contabilidad, normas
internacionales de informacién financiera para pequefias y medianas
entidades (NIIF para las PYMES) y definiciones de la contabilidad de costos,
caracteristicas, elementos, clasificacién y sistemas de costos, para tener una
vision sobre los términos principales de la contabilidad de costos que se
utilizan en el trabajo presentado. Ademas, se enfoca en la definicién, los
objetivos, caracteristicas, ventajas y desventajas del tema central que es el
costeo directo, asi mismo se desarrolla el tema de costo-beneficio-utilidad, a
través de la determinacién de la ganancia marginal y el punto de equilibrio.

En el capitulo 1ll, se describe la definicion, objetivos, caracteristicas, imagen
y ética profesional del Contador Plblico y Auditor, asi como las areas en las
que puede aplicar su profesion y su desempefio en empresas productoras de

giro alimenticio.

El capitulo IV, detalla los antecedentes de la Empresa Productora de
Sazonadores para Sopas, la estructura organizacional y el proceso
productivo. Se determinaron los costos por medio del costeo estandar para
evaluar las variaciones con los costos reales de produccion y luego se
determina el costo por medio del costeo directo para realizar el analisis del
punto de equilibrio, se establece el producto mas rentable, se emitio el
informe con los resultados obtenidos y se dan a conocer las conclusiones y
recomendaciones del trabajo realizado, asi como las referencias
bibliograficas utilizadas en la investigacion.
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CAPITULO |
EMPRESA PRODUCTORA DE SAZONADORES PARA SOPAS

Dentro de la amplia gama de empresas productoras, especificamente de
productos alimenticios, se encuentran empresas que se dedican a la
produccion de bienes que son altamente demandados por su practicidad,
sabor y economia, los sazonadores para sopas forman parte importante de la
cadena de suministros alimenticios, pues son materia prima indispensable
para la elaboracion de sopas que llegan al consumidor final.

Para comprender de una mejor manera el tema, se dan a conocer las

siguientes definiciones.

a. Sazonador:” Producto constituido por una o mas especias, mezcladas
con otras sustancias alimenticias, para darle o mejorar el sabor, color

y aroma a los alimentos”. (21:19)

b. Sopa: “Se trata de un producto elaborado a base de agua o leche que
consiste en caldos de hortalizas carne o pescado con o sin otros
ingredientes como carne, hortalizas o fideos”. (26:40)

1.1 Definicién
Es una compafiia que se dedica a la transformacién de materias primas

naturales o artificiales de grado alimenticio, con el fin de obtener un producto
que le de sabor, color y aroma a las sopas.
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1.2 Estructura Organizacional

Figura 1
Asamblea
General de
Accionistas
_ Auditoria
Externa
Consejo de
Administracion
Auditoria
Interna
Gerencia
General
|
| 1 i 1
Departamento ; Departamento
Depr%gigggnto Administrativo D%::ggrrg?a?to de Logistica y
Financiero Compras
Microbiologia (- CQMtolde 1| | contabildad ||| Ventas Gompras
Exportaciones
Mantenimientol-| Produccion ﬁﬁ&‘ggg: | Mercadeo |- e
Importaciones
| Almaceén —  Tesoreria

Fuente: Elaboracioén propia, con base a la informacién proporcionada por la

empresa.
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1.3  Productos
Hay muchos sabores en el mercado de Sazonadores, sin embargo, los mas
comercializados son:

a. Sazonador sabor a polio
b. Sazonador sabor a res
c. Sazonador sabor a camaron

1.4 Proceso Productivo

Los productos son a base de grasas vegetales, acidos, sales, azucares,
especias y sabores naturales y artificiales, el proceso de produccién depende
del tamafio de la empresa, esta puede realizarlo dividiendo la produccién por
centros (pesado, mezclado, envasado y etiquetado), o bien puede ser un
centro de produccion para los diferentes productos.

1.5 Comercializacion
El canal de comercializacion de los sazonadores para sopas es el siguiente:

Prod - Importador - Supermercados
roductar - Distribuidor - Consumidor final

Los sazonadores para sopas tienen una demanda considerada a nivel

nacional e internacional, pues en el afio 2015 las exportaciones ascendieron
a USD. 45,666.70 y en el afio 2016 a USD. 52,703.20, observando un
aumento del 15.40%. (12)
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1.6  Sistema de Certificacion de Seguridad Alimentaria FSSC 22000

Este es un sistema de Certificacion de Seguridad Alimentaria para
compafiias procesadoras de alimentos o fabricantes de empaques para
alimentos. Para obtener la certificacion la empresa debe disefiar, documentar
e implementar un sistema de seguridad alimentaria, basado en la integracién
de la norma ISO 22000 e ISO/TS 22002/1

Cabe mencionar que la decisién de una empresa de implementar y querer
certificar un sistema de gestion de inocuidad puede ser impulsada por:

a. El requerimiento de un cliente por incursionar en un nuevo mercado o

bien exportar su producto.
b. Por el compromiso de ofrecer productos inocuos y a su vez buscar la

satisfaccion del cliente.
1.6.1 Sistema de Gestion de Inocuidad Alimentaria ISO 22000

“Esta norma establece requisitos para un sistema de gestién de la inocuidad
de los alimentos, en la cadena alimentaria cuando una organizacién necesita
demostrar su capacidad para controlar los peligros relacionados con la
inocuidad de los alimentos, con el objeto de asegurar que el alimento es
inocuo en el momento del consumo humano. Aplica a todas las
organizaciones, independientemente de su tamafio o posicién en la cadena
alimentaria”. (20:15)




O La norma exige procedimientos de un Sistema de Gestién de la Inocuidad
O} Alimentaria, entre los cuales estan:

a. Disponer de una Politica de Inocuidad Alimentaria Global para la
organizacion y desarrollada por las maximas autoridades.

b. Fijar objetivos que guiaran los esfuerzos de la organizacion a cumplir
con la politica.

c. Planificar y disefiar un sistema de gestién y documentarlo.
d. Mantener historiales del desemperio del sistema.

e. Formar un grupo multidisciplinario, calificados para conformar el
Equipo de Inocuidad Alimentaria.

f. Definir procedimientos de comunicacién para asegurar una

S

comunicacion eficaz con contactos importantes externos a la
compaiia (reguladores, clientes, proveedores y otros) y para una

Sl

comunicacion interna eficaz.

Ve o

Yums

h. Realizar reuniones de revision de gestion para evaluar el rendimiento
del Sistema de Gestion de la Inocuidad Alimentaria.

€

(

(

¢

¢

¢

€ . ,
C g. Preparacién y respuesta ante emergencias
¢

€

¢

¢

E i. Implementar Programas de Pre-requisitos.
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Cumplir los principios HACCP, por sus siglas en inglés (Hazard
Analysis and Critical Control Points) Analisis de Riesgos y de Puntos
Criticos de Control.

. Establecer un sistema de trazabilidad para identificar un producto.

Establecer un sistema de acciones correctivas y control de las no
conformidades de productos.

. Mantener un procedimiento documentado sobre el manejo de retiros

de productos.

. Control de los aparatos de monitoreo y medida.
. Establecer y mantener un programa de auditoria interna.

. Mejorar y actualizar continuamente el Sistema de Gestion de la

Inocuidad Alimentaria.

. Proporcionar recursos adecuados para la operacion eficaz del Sistema

de Gestion de la Inocuidad Alimentaria incluyendo personal entrenado
y calificado, suficiente infraestructura y un espacio de trabajo
apropiado para garantizar la seguridad alimentaria.
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1.6.2 Programas Prerrequisitos Sobre Inocuidad de los Alimentos Parte
1 Fabricacion de Alimentos. ISO/TS 22002/1

“‘Especifica los requisitos para establecer, implementacién y mantener
programas prerrequisitos (PPR) para ayudar a controlar los peligros para la
inocuidad de los alimentos”. (19:13)

Es aplicable a todas las organizaciones, independientemente de su tamafio o
complejidad, que participan en la etapa de fabricacion de la cadena
alimentaria y desean implementar PPR para cumplir con los requisitos
especificados en ISO 22000.

Los Programas Prerrequisitos con los que se debe cumplir son los siguientes:

Construccién de las edificaciones y distribucién de la planta
Distribucién de edificio, instalaciones y espacio de trabajo
Servicios: aire, agua, energia

Disposicién final de residuos

Idoneidad, limpieza y mantenimiento de los equipos
Gestién de materiales comprados

Medidas para prevenir la contaminacion cruzada
Sanitizacién (Limpieza y desinfeccién)

T@ "0 a0 o

Control de plagas
Higiene del personal e instalaciones para los empleados

[ — —
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Ademas, afade otros aspectos que se consideran relevantes para las
operaciones de fabricacion:

k. Reproceso
. Procedimientos de retiro del producto
. Almacenaje
Informacion del producto y concientizacién del consumidor

© 2 3

Proteccién de los alimentos, biovigilancia y bioterrorismo

1.7  Legislacion Aplicable

Las empresas productoras de sazonadores para sopas deben cumplir con
las normas, leyes y reglamentos generales, pero ademas debe cumplir con
requisitos especificos debido a que son productos de grado alimenticio, las
leyes aplicables son las siguientes:

1.7.1 Legislacion general

Las leyes que se mencionan a continuacién son de observancia general, y
todas las empresas deben cumplirlas, estas abordan temas tributarios,
laborales y de comercio exterior siendo estas las siguientes:

a. Constitucién Politica de la Republica de Guatemala.
En el articulo 43, reconoce la libertad de industria, comercio y trabajo,
salvo las limitaciones que por motivos sociales o de interés nacional
impongan las leyes.

b. Decreto 2-70, Codigo de Comercio de Guatemala y sus reformas.
Este codigo rige la actividad de los comerciantes, regula lo referente a
los tipos de sociedades, inscripcion, fusion y liquidacién de
sociedades, formas de aportacion de capital, administradores,

8
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responsabilidades, derechos y obligaciones de los socios, asi como la
obligacion de llevar contabilidad.

. Decreto 1441, Cédigo de Trabajo de Guatemala y sus reformas.

El codigo de trabajo regula los derechos y obligaciones de patronos y
trabajadores, y crea instituciones para resolver los posibles conflictos
que surjan entre estos. También rige lo concerniente a los contratos
de trabajo, condiciones de trabajo, reglamentos internos de trabajo,
salarios, jornadas y descansos.

. Decreto 2-95, Ley Orgénica del Instituto Guatemalteco de
Seguridad Social.

Este establece que todos los habitantes que sean parte activa del
proceso de produccion de articulos o servicios, estan obligados a
contribuir al sostenimiento del régimen de seguridad social en
proporcion a sus ingresos y tienen derecho de recibir los beneficios
para si mismos o para sus familiares que dependan econémicamente
de ellos.

. Decreto 42-92, Ley de Bonificacion Anual para Trabajadores del
Sector Publico y Privado.

En el decreto se establece como una prestacion obligatoria para todo
patrono, el pago de una bonificacién anual a los trabajadores,
equivalente al cien por ciento del salario o sueldo ordinario devengado
por el trabajador en un mes, para los trabajadores que hubieren
laborado durante un afio ininterrumpido y anterior a la fecha de pago,
si la relacion laboral fuere menor a un afio, esta seré proporcional al
tiempo laborado, esta prestacion es adicional e independiente al
aguinaldo.
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f. Decreto 76-78, Ley Reguladora de la Prestacion para los

Trabajadores del Sector Privado.

Establece que todo patrono esta obligado a otorgar a los trabajadores
anualmente en concepto de aguinaldo, el equivalente al cien por
ciento del sueldo o salario ordinario mensual que este devengue, por
un afo de servicios o la parte proporcional que le corresponda.

- Decreto 78-89, Ley de Bonificacion Incentivo Sector Privado y sus

reformas.

El decreto constituye a favor de todos los trabajadores del sector
privado, una bonificacién - incentivo por productividad y eficiencia de
Q 250.00, que debera pagar a los empleados junto al sueldo mensual.
Esta bonificacion no incrementa el valor del salario para el calculo de
indemnizaciones o compensaciones por tiempo servido, ni aguinaldo,
y no estara sujeta ni afecta al pago de las cuotas patronales ni
laborales.

. Decreto 6-91, Cédigo Tributario y sus reformas.

Este decreto rige las relaciones juridicas que se originen de los
tributos que establece el Estado, con excepcion de las relaciones
tributarias aduaneras y municipales.

Decreto 10-2012, Ley de Actualizacion Tributaria y sus reformas.
En el Libro | se establece el impuesto sobre toda renta que obtengan
las personas individuales, juridicas, entes o patrimonios, sean estos
nacionales o extranjeros, residentes o no en el pais. Las rentas se
dividen en las categorias siguientes:

10
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o Titulo II: Rentas de las actividades lucrativas; se entiende por

activadas lucrativas las que suponen la combinacién de uno o
mas factores de produccion, con el fin de producir, transformar,
comercializa, transportar o distribuir bienes para su venta o
prestacion de servicios por cuenta y riesgo del contribuyente.
Se establecen dos regimenes para las rentas de actividades
lucrativas: Régimen sobre las utilidades de actividades
lucrativas, en este régimen se le aplica a la base imponible el
tipo impositivo del veinticinco por ciento 25%. Y el Régimen
Opcional Simplificado sobre Ingresos de Actividades Lucrativas,
los tipos impositivos para este régimen son; el 5% sobre una
renta imponible de Q 0.01 a Q30, 000.00 y 7% sobre el
excedente.

Titulo lll: Rentas del trabajo en relacién de dependencia; es la
obtencion de toda retribucion o ingreso en dinero, cualquiera
sea su denominacion o naturaleza, que provenga del trabajo
personal prestado en relacién de dependencia, todo patrono
que pague o acredite a personas residentes en Guatemala
remuneraciones en relacion de dependencia, estan obligados a
retener el impuesto y presentarlo y pagarlo a la Administracion
Tributaria.

Titulo IV: Rentas de capital, ganancias y pérdidas de capital;
son las rentas en dinero o en especie que provienen de
elementos patrimoniales, bienes o derechos, cuya titularidad
corresponda al contribuyente residente o no en el pais.

11
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En libro Il establece el impuesto especifico a la primera matricula de
vehiculos automotores terrestres, que sean nacionalizados, se
ensamblen o produzcan en el territorio nacional. El impuesto se
genera con la primera inscripcion en el Registro Fiscal de Vehiculos.

Decreto 27-92, Ley del Impuesto al Valor Agregado y sus
reformas.

Este decreto establece el impuesto al valor agregado IVA, sobre los
actos y contratos gravados, cuyo hecho generador es la venta o
permuta de bienes muebles, la prestacion de servicios en el territorio
nacional, las importaciones, el arrendamiento de bienes muebles e
inmuebles, adjudicacién, venta, donacién o permuta de bienes
inmuebles, retiros de bienes muebles por el propietario, cualquier
hecho que implique faltante de inventario.

. Decreto 73-2008 Ley de Impuesto de Solidaridad.

Establece un impuesto a cargo de las personas individuales o
juridicas, que dispongan de patrimonio propio realicen actividades
mercantiles o agropecuarias en el territorio nacional y obtengan un
margen bruto superior al cuatro por ciento de sus ingresos brutos.

Decreto 37-92, Ley del Impuesto de Timbres Fiscales y de Papel
Sellado Especial para Protocolo y sus reformas.

Este decreto constituye un impuesto sobre los documentos que tienen
actos y contratos civiles, mercantiles, documentos otorgados en el
extranjero que hayan de surtir efectos en el pais, comprobantes por
pagos de premios de loterias, rifas y sorteos.

12
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. Acuerdo Gubernativo 229-2014, Reglamento de Salud y Seguridad
Ocupacional.

El reglamento regula las condiciones generales de salud y seguridad
ocupacional, en las cuales debe realizar sus labores los trabajadores y
patronos del sector publico y privado, con el fin de proteger la vida, la
salud y su integridad en la prestacién de sus servicios.

. Codigo Aduanero Uniforme Centroamericano (CAUCA IV) y su
reglamento (RECAUCA)

El codigo tiene por objeto establecer las disposiciones basicas de la
legislacién aduanera comin de los paises signatarios para la
organizacion de sus servicios aduaneros y la regulacién de la
administracion, conforme a los requerimientos del mercado comuin
Centroamericano y de la Unién Aduanera.

. Sistema Arancelario Centroamericano (SAC)

Constituye la nomenclatura para la clasificacion oficial de las
mercancias a nivel Centroamericano, el c6digo numérico del sistema
arancelario centroamericano esta representado por ocho digitos que
identifican: los dos primeros, al capitulo; los dos siguientes, a la
partida; el tercer par, a la sub partida; y los dos Ultimos, a los incisos.

13
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1.7.2 Legislacion especifica
Por ser una empresa que utiliza materias primas de grado alimenticio, esta

debe cumplir con las leyes y normas siguientes:
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a. Decreto 90-97, Cédigo de Salud
Este codigo trata aspectos sobre la proteccion de la salud de todos los
habitantes, respecto al tema de produccién y venta de alimentos, entre
los aspectos mas relevante estan:
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Que todos los habitantes tienen derecho a consumir
alimentos inocuos y de calidad aceptable.

Todo producto alimenticio con nombre comercial,
destinado al comercio debe ser evaluado de acuerdo a
las normas y reglamentos de inocuidad y calidad, por
parte del Ministerio de Salud.

El producto debe consignar en la etiqueta el contenido,
composicion e indicaciones sanitarias especificas del
producto, ademéas esta debe ser escritos en espafiol,
debiendo cumplir ademas con los requisitos sanitarios
establecidos por el Ministerio de Salud en un reglamento

especifico.

Toda persona natural o juridica, publica o privada, que
instale un establecimiento de alimentos, debera obtener
licencia sanitaria otorgada por el Ministerio de Salud.

14
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° En ausencia de normas nacionales para casos
especificos o0 que estas sean insuficientes o
desactualizadas, se aplicaran supletoriamente las del
Codex Alimentarius y otras normas reconocidas
internacionalmente y, en su caso, las disposiciones
emitidas por las autoridades superiores en materia
sanitaria de alimentos.

Es importante mencionar que el Ministerio de Salud Publica y Asistencia
Social, es el responsable de formular politicas y estrategias relacionadas
con la proteccién e inocuidad de los alimentos, asi como la prevencion y
control de las etapas de procesamiento, distribucion, transporte vy
comercializacion de alimentos procesados de toda clase.

b. Acuerdo Gubernativo 969-99, Reglamento para la Inocuidad de
los Alimentos
Tiene por objeto desarrollar las disposiciones del Cédigo de Salud,
relativas al control sanitario de los alimentos en las distintas fases de
la cadena productiva y de comercializacién, este se basa en los

siguientes principios:

e Proteger la salud de los habitantes del pais, mediante el
control sanitario de los productos alimenticios, desde la
produccién hasta la comercializacion.

» Proteger los intereses legitimos de los habitantes del pais,
mediante la implementacién de medidas que prohiban y

15
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sancionen la alteracién, contaminacién, adulteracién y
falsificacion de alimentos a comercializar.

» Proteger los objetivos legitimos del pais desde el punto vista
sanitario, en lo relacionado con el comercio internacional de

los alimentos.

Estan obligados a la observancia de este reglamento las personas
individuales o juridicas, publicas y privadas, nacionales, extranjeras e
internacionales que produzcan, fabriquen, transformen, empaquen,
fraccionen, importen, exporten, almacenen, transporten, distribuyan y
comercialicen alimentos dentro del territorio nacional, y también son
responsables del cumplimiento de la normativa concerniente a la
inocuidad sanitaria de los alimentos, su registro sanitario de referencia

y su evaluacion de la conformidad.

. Norma Técnica Guatemalteca COGUANOR NTG 29001. Agua para

Consumo Humano (agua potable) Especificaciones
Esta norma establece las caracteristicas que definen la calidad del
agua, apta para consumo humano, destinada para la alimentacién o

para uso doméstico.

. Reglamento Técnico Centroamericano 67.01.33:06 (RTCA Buenas

Practicas de Manufactura)
El objetivo de este reglamento es establecer las disposiciones

generales sobre practicas de higiene y operacion durante la
industrializacion de los productos alimenticios, a fin de garantizar

alimentos inocuos y de calidad.

16
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e. Reglamento Técnico Centroamericano 67.04.50:08 (RTCA
Alimentos, Criterios Microbiolégicos para la Inocuidad de los
Alimentos)

Este reglamento establece los parametros microbiolégicos de la
inocuidad de los alimentos y sus limites de aceptacion para los
registros y la vigilancia en los puntos de comercializacion.
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f. Norma General del CODEX para Contaminantes y las Toxinas
Presentes en los Alimentos y piensos. CODEX STAN 193-1995
Esta norma comprende los niveles maximos y planes de muestreo
relacionados de los contaminantes y sustancias toxicas naturales que
se encuentran en los animales.
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g. Reglamento Técnico Centroamericano 67.04.40:07 (RTCA
é Alimentos y Bebidas Procesados. Grasas y Aceites.
'S Especificaciones)

O Este establece las especificaciones generales que deben cumplir los
O aceites y grasas vegetales, animales y marinos y sus derivados
O comestibles, pre envasados y procesados de tal forma que sean aptos
O para el consumo humano.
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CAPITULO Ii
CONTABILIDAD DE COSTOS Y COSTEO DIRECTO

2.1 Contabilidad

Es una técnica que se utiliza para producir sistematicamente y
estructuralmente, informacién financiera expresada en unidades monetarias
y de un periodo determinado, de las transacciones que realiza una empresa
y de ciertos eventos econémicos identificables y cuantificables que la
afectan, con el objeto de facilitar a los diversos usuarios la toma de
decisiones.

2.2 Normas Internacionales de Informacién Financiera para Pequeiias
y Medianas Entidades (NIIF para las PYMES)

El objetivo de los estados financieros es suministrar informacién sobre la

situacion financiera, el rendimiento y los flujos de efectivo de una entidad,

que sea Util para los usuarios al tomar decisiones econémicas.

Las normas internacionales de informacion financiera para pequefias y
medianas entidades, establecen los requerimientos de reconocimiento,
medicion, presentacion e informacion a revelar que se refieren a las
transacciones y otros sucesos y condiciones que son importantes en los
estados financieros con propésito de informacion general. Estas normas
estan integradas por 35 secciones que se detallan a continuacion:

Seccién 1: Pequefias y medianas entidades

Seccibn 2: Conceptos y principios generales

Seccién 3: Presentacion de Estados Financieros

Seccion 4: Estado de situacién financiera

Seccion 5. Estado de resultado integral y Estado de resultado
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Seccion 6: Estado de cambios en el patrimonio y Estado de
resultados y ganancias acumuladas
Seccién 7: Estado de flujo de efectivo
Seccibn 8: Notas a los Estados Financieros
Seccibn 9: Estados financieros consolidados y separados
Seccién 10: Politicas contables
Seccién 11: Instrumentos Financieros Basicos
Seccién 12: Otros temas relacionados con Ios instrumentos
Financieros
Seccién 13: Inventarios
Seccidn 14: Inversiones en asociadas
Seccién 15: Inversiones en negocios conjuntos
Seccion 16: Propiedades de inversion
Seccién 17: Propiedades, planta y equipo
Seccion 18: Activos intangibles distintos de la plusvalia
Seccién 19: Combinaciones de negocios y plusvalia
Seccién 20: Arrendamientos
Seccion 21: Provisiones y contingencias
Seccibén 22: Pasivos y patrimonio
Seccion 23: Ingresos de actividades ordinarias
Seccibén 24: Subvenciones del Gobierno
Seccién 25: Costos por Préstamos
Seccibn 26: Pagos basados en acciones
Seccion 27: Deterioro del valor de los activos
Seccién 28: Beneficios a los empleados
Seccién 29: Impuestos a las ganancias
Seccion 30: Conversion de la moneda extranjera
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{ e Seccién 31: Hiperinflacién

gw e Seccion 32: Hechos ocurridos después del periodo sobre el que se
( informa.

j e Seccién 33: Informaciones a revelar sobre partes relacionadas

O e Seccién 34: Actividades especiales

€ e Seccion 35: Transicion a la NIIF para PYMES

&

¢ 2.3 Seccién 13 Inventarios. Normas Internacionales de Informacion
¢ Financiera para Pequefias y Medianas Entidades (NIIF para las
( PYMES)

O Esta seccion establece los principios para el reconocimiento y medicion de
O los inventarios. Son activos los siguientes inventarios:

a. mantenidos para la venta en el curso normal de las operaciones;

S N

b. en proceso de produccion con vistas a esa venta; o
en forma de materiales o suministros, para ser consumidos en el
proceso de produccion, o en la prestacion de servicios.

o

o St

[

Esta seccion se aplica a todos los inventarios, excepto a:

S

a. Las obras en progreso, que surgen de contratos de construccién,

| T

incluyendo los contratos de servicios directamente relacionados.

€
'

(
€

€

(

(

¢

¢

¢

(

¢

O b. Los instrumentos financieros.

O c. Los activos biolégicos relacionados con la actividad agricola y
E productos agricolas en el punto de cosecha o recoleccion.
¢

€

¢

¢

¢

¢

¢

¢

20



s

o

G G’ eaW N

e S

N o gt

AT

WA "

B N R R T T I W N N N

Sl Sed N N e e e el e

Esta seccidn no se aplica a la medicién de los inventarios mantenidos por:

a. Productores de productos agricolas y forestales, de productos
agricolas tras la cosecha o recolecciéon y de minerales y productos
minerales, en la medida en que se midan por su valor razonable
menos el costo de venta con cambios en resultados, o

b. Intermediarios que comercian con materias primas cotizadas, que
midan sus inventarios al valor razonable menos costos de venta, con
cambios en resultados.

2.3.1 Medicion de los inventarios
Los inventarios se mediran al importe menor entre el costo y el precio de
venta estimada menos los costos de terminacion y venta.

2.3.2 Costo de los inventarios

Una entidad incluira en el costo de los inventarios todos los costos de
compra, costos de transformacién y otros costos incurridos para darles su
condicién y ubicacién actuales.

2.3.3 Costo de adquisicion

Los costos de adquisicion de los inventarios comprenderan el precio de
compra, los aranceles de importacién y otros impuestos (que no sean
recuperables posteriormente de las autoridades fiscales), el transporte, la
manipulacién y otros costos directamente atribuibles a la adquisicion de las
mercaderias, materiales o servicios. Los descuentos comerciales, las rebajas
y otras partidas similares se deducirdn para determinar el costo de

adquisicion.
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2.3.4 Costos de transformacion

Los costos de transformacién de los inventarios incluiran los costos
directamente relacionados con las unidades de produccion, tales como la
mano de obra directa. También incluirdn una distribucion sistematica de los
costos indirectos de produccién variables o fijos, en los que se haya incurrido
para transformar las materias primas en productos terminados. Son costos
indirectos de produccion fijos los que permanecen relativamente constantes,
con independencia del volumen de produccién, tales como la depreciacion y
mantenimiento de los edificios y equipos de la fabrica, asi como el costo de
gestién y administracién de la planta. Son costos indirectos variables los que
varian directamente, o casi directamente, con el volumen de produccion,
tales como los materiales y la mano de obra indirecta.

2.3.5 Distribucién de los costos indirectos de produccion

Una entidad distribuira los costos indirectos fijos de produccién entre los
costos de transformacion sobre la base de la capacidad normal de los
medios de produccion. Capacidad normal es la produccién que se espera
conseguir en promedio, a lo largo de un namero de periodos o temporadas
en circunstancias normales, teniendo en cuenta la pérdida de capacidad
procedente de las operaciones previstas de mantenimiento. Puede usarse el
nivel real de produccién si se aproxime a la capacidad normal. El importe de
costo indirecto fijo distribuido a cada unidad de produccibn no se
incrementara como consecuencia de un nivel bajo de produccién, ni por la
existencia de capacidad ociosa. Los costos indirectos no distribuidos se
reconoceran como gastos en el periodo en que hayan sido incurridos. En
periodos de producciéon anormalmente alta, el importe de costo indirecto fijo
distribuido a cada unidad de produccién disminuira, de manera que los
inventarios no se midan por encima del costo. Los costos indirectos variables
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se distribuirdn a cada unidad de produccién sobre la base del nivel real de
uso de los medios de produccién.

2.3.6 Otros costos incluidos en los inventarios

Se incluiran otros costos en el costo de los inventarios solo en la medida en
que se haya incurrido en ellos para dar a los mismos su condicién y
ubicacién actuales.

2.3.7 Costos excluidos de los inventarios
Son ejemplos de costos excluidos del costo de los inventarios y reconocidos
como gastos en el periodo en el que se incurren, los siguientes:

a. Importes anormales de desperdicio de materiales, mano de obra u
otros costos de produccioén.

b. Costos de almacenamiento, a menos que sean necesarios durante el
proceso productivo, previos a un proceso de elaboracion ulterior.

c. Costos indirectos de administracion que no contribuyan a dar a los
inventarios su condicién y ubicacion actuales.

d. Costos de venta.

2.3.8 Técnicas de medicién del costo

Se pueden utilizar técnicas tales como el método del costo estandar, el
método de los minoristas o el precio de compra mas reciente para medir el
costo de los inventarios, si los resultados se aproximan al costo. Los costos
estandar tendrdn en cuenta los niveles normales de materias primas,
suministros, mano de obra, eficiencia y utilizacion de la capacidad. Estos se
revisaran de forma regular y, si es necesario, se cambiaran en funcién de las
condiciones actuales.
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El método de los minoristas mide el costo reduciendo el precio de venta del
inventario por un porcentaje apropiado de margen bruto.

2.3.9 Foérmulas de calculo del costo

El costo de los inventarios se medird utilizando los métodos de primera
entrada primera salida (FIFO) o costo promedio ponderado. Una entidad
utilizara la misma férmula de costo para todos los inventarios que tengan una
naturaleza y uso similares. Para los inventarios con una naturaleza o uso
diferente, puede estar justificada la utilizacién de férmulas de costo distintas.
El método Ultima entrada primera salida (LIFO) no esta permitido en esta
norma.

2.3.10 Deterioro del valor de los inventarios

Requieren que una entidad evalie al final de cada periodo sobre el que se
informa si los inventarios estan deteriorados, es decir, si el importe en libros
no es totalmente recuperable (por ejemplo, por dafios, obsolescencia o
precios de venta decrecientes). Si una partida (0 grupos de partidas) de
inventario esta deteriorada se requiere que la entidad mida el inventario a su
precio de venta menos los costos de terminacién y venta y que reconozca
una pérdida por deterioro de valor.

2.3.11 Reconocimiento como un gasto

Cuando los inventarios se vendan, la entidad reconocera el importe en libros
de éstos como un gasto en el periodo en el que se reconozcan los
correspondientes ingresos de actividades ordinarias.
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2.3.12 Informacioén a revelar
Una entidad revelara la siguiente informacion:
a. Las politicas contables adoptadas para la medicioén de los inventarios,
incluyendo la formula de costo utilizada.
b. El importe total en libros de los inventarios y los importes en libros
segun la clasificaciéon apropiada para la entidad.
c. El importe de los inventarios reconocido como gasto durante el
periodo.
d. Las pérdidas por deterioro del valor reconocidas o revertidas en el
resultado.
e. El importe total en libros de los inventarios pignorados en garantia de
pasivos.

2.4 Contabilidad de costos

"Es un area de la contabilidad que comprende la determinacion,
acumulacién, registro, distribucién informacién, analisis e interpretacion de
los costos de produccién, distribucién y administracion”. (8:39)

2.5 Fines de la contabilidad de costos

La contabilidad de costos moderna constituye un instrumento
extraordinariamente valioso, dado el caracter analitico de cifras acumuladas
a través de su propia técnica, cifras que son las mas importantes para tomar
decisiones.

Es por esto que los fines de la contabilidad de costos son:

1. Determinacién adecuada del costo unitario
2. Control de las operaciones y de los gastos en toda su amplitud
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3. Informacion veraz, amplia y oportuna

4. Conocimiento de los costos unitarios para normar politicas de
direccién

5. Contribucién a la planeacién de utilidades y a la toma de decisiones
por parte del empresario.

2.6 Elementos del costo de produccion
El costo de produccion esté integrado por la materia prima, mano de obra y
Gastos Indirectos de Fabricacion.

2.6.1 Materia prima

“Constituye los bienes sujetos a la transformacion, los materiales
previamente adquiridos y almacenados se convierten en costo en el
momento en que salen del almacén hacia la fabrica para utilizarse en la

produccion”. (8:54)

2.6.2 Mano de obra
“Es el esfuerzo humano necesario para la elaboraciéon de un articulo. Cuando

el costo de la mano de obra se puede cuantificar, se le agrega la palabra
“directa”, pues su aplicacion es especifica a la unidad producida, y cuando se
dificulta cuantificar su valor es “indirecta™. (7: 1l 13)

2.6.3 Gastos indirectos de fabricacion

“Son los elementos que se necesitan para la elaboracion de un articuio,
ademas de la materia prima y la mano de obra directos, estos pueden ser: El
lugar donde se trabaja, herramientas, equipo, luz, combustibles, lubricantes y
sueldos indirectos. También son denominados: Gastos de Fabricacién
Indirectos o Costos Indirectos”. (7: 11-13)

26



Y val,‘ g

-, o
J

o s

2.7 Clasificacion de los costos

o
T

e W W N N NN
YR 4 A

g

Los costos, son la suma de esfuerzos y recursos que se han invertido para
producir algo.
Los costos se clasifican de la siguiente manera:
2.71 Costo de produccion
“Este representa todas las operaciones realizadas desde la adquisicion del
€ material, hasta la transformacién en articulo de consumo o de servicio,
8 integrado por la materia prima, mano de obra y gastos indirectos de
O fabricacion”. (7: 11-12)
O
é Los costos de produccién para efectos de estudio y aplicacion se clasifican
en:
O
'S a) Costos directos
< Elemento importante e indispensable que sirve para elaborar un
O producto.
éé‘ b) Costos indirectos
E” Elemento necesario y complementario que sirve para elaborar un
™
O producto.
Q c) Costos fijos
€ Son los elementos de produccién que permanecen constantes por un
O periodo, y estos cambian de precio debido a factores independientes
U al nivel de produccion.
O
¢
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d) Costos variables
Son aquellos que varian segun varia el volumen de la produccién.

e) Costos mixtos o semivariables
‘Estos no se pueden catalogar en forma definitiva como fijos o
variables puesto que aun dentro de un ciclo contable encierran
elementos fijos y variables”. (11:346)

2.7.2 Costo de distribucion

Este esta compuesto por las operaciones comprendidas: desde que el
articulo de consumo se ha terminado, almacenado, controlado, hasta ponerlo
en manos del consumidor.

2.7.3 Costo financiero
Este costo incluye los gastos en que se incurre para tener contar con fondos,
como son: intereses, descuentos de documentos por cobrar y gastos de

cobranza.

2.7.4 Costo de administracion

Comprende por exclusién, todas las demas partidas normales, propias o
consuetudinarias, no localizadas en los costos de Produccion, Distribucién y
Financiamiento, también se puede decir que estd formado por las
operaciones que se realizan después de la entrega del bien, hasta que se
reciba en la caja o se deposita en el banco el importe de lo vendido.
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2.8 Sistema de costos

“Por sistema de costos se entiende el conjunto de normas contables,
técnicas y procedimientos de acumulacién de datos de costos con el objeto
de determinar el costo unitario del producto fabricado, planear los costos de
produccion y contribuir con la toma de decisiones”. (10:34)

Los sistemas de costos en general tienen dos etapas: una consiste en
acumular los costos, esto se refiere a la recopilacién de estos conformes una
clasificaciébn previa, y la otra en asignar los costos, esta asignacion
corresponde a la identificacion y reasignacién de los costos a diferentes
objetos como pueden ser productos, departamentos o actividades.

En un sistema de costos se adoptan varios procedimientos, métodos y
técnicas, estos dependen del giro, tamafio y nivel de control de cada

empresa.

“Los procedimientos van en relacién directa con la forma de produccién de
una empresa, es decir si la produccién es en serio 0 en masa, si se trabaja
bajo pedido o la producciéon es por lotes, el procedimiento aplicable es por
ordenes especificas, y si se engloban varios articulos en una orden seria por

clase.

Las técnicas van acordes con el tiempo de registro y obtencién de la
informacién como su nombre lo indica es histérica cuando se registran las
operaciones después de realizadas. En la técnica predeterminada, los costos
son calculados anticipadamente previo a realizarse las operaciones. Es
estimada cuando los calculos se realizan sobre la base de la experiencia y la
proyeccién a futuro representando lo que se cree puede ocurrir se dice que
son lo que “puede ser’. Es estandar cuando los calculos se hacen sobre
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plataformas seudocientificas, en este caso se considera que representan lo
que “debe ser™. (9:23)

2.8.1 Esquema de clasificacion de los costos

Figura 2

e,

Ordenes
especificas de

Porla acumulacion fabricacion

y registro contable —
(Técnica)
Por procesos
| SO
T
Sistema de costos
N or la época en

Clasificacion de Ios que se determinan -

costos

Estimados
. )
(Procedimiento) /

Sistema de costos
pre-determinados \r————‘—~

e

Absorcion total
Por la composicion
del costo - )
g
Absorcién parcial
N ————

Fuente: Rojas Catafio, M.L. (2014) Contabilidad de Costos en Industrias de
Transformacion (2da. Ed.). México D.F. Instituto Mexicano de Contadores

Publicos, A.C.
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2.9 Definicion de costeo directo

El origen de la técnica del costeo directo conocido también como “Costeo
Variable”, fue con referencia solo al acto de producir, respecto a la
repercusion de las variaciones en los costos unitarios a diferentes volimenes
de produccion, a diversos periodos, asi como la importancia del costo de un

articulo adicional.

En el siglo XIX, algunos economistas estudiaban la variabilidad de los costos
debida a los cambios en los volimenes de producciéon, pero no fue sino
hasta 1875 cuando John Walker implanté uno de los primeros esquemas de
estos, en Liverpool Inglaterra, en el cual fue publicado bajo el titulo “Los
Costos Primeros Utiles para Ingenieros” mismo que consideraba el paso de
los materiales y tiempo de la labor, mas el costo promedio trimestral de los
gastos indirectos de produccion, como un porcentaje adicional del costo
directo, debido al problema que representa el prorrateo de los gastos
indirectos de produccién por unidad elaborado, con el objeto de ser usado en
el siguiente trimestre. La idea de Walker fue criticada por Harrington en una
conferencia, pues decia que ese método se basaba en hechos pasados y
que no podia cargarle los gastos indirectos de un trimestre anterior a la

produccion actual.

En 1908, aparecié un sistema de Contabilidad de Costos, disefiado para
suministrar datos de Costo Marginal para la fijaciéon de precios, el verdadero
origen técnico del Costo Variable, al cual se le denominaba con plena justicia
Costo Marginal, porque marginal significa “aspecto utilitario después de
satisfacer”, se encuentra en trabajos econdmicos desarrollados en Alemania
e Inglaterra antes de la Primera Guerra Mundial, que aportaron a la
contabilidad de costos el llamado analisis marginal, mismo que facilité el

estudio de la relacién “volumen, costo y utilidad”.
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El sistema de costos utilizado por los ingenieros para determinar el costo de
elaboracion adolecia de un gran defecto al no considerar los cambios en los
volimenes de produccion, situacién que proporcionaba informacién no
precisa, puesto que cuando hay variaciones, en los niveles mensuales de
inventario, al existir produccion excesiva, los estados de resultados
mostraban una elevada utilidad por la sobreabsoracion de gastos indirectos
fijos y aun cuando las ventas no hubiesen sido realizadas, existia gran
utilidad; y cuando habian ventas importantes y produccién baja los gastos
fijos de fabricacion no se lograban absorber en su totalidad y en los
resultados aparecia una baja utilidad lo cual confundia a los analistas de los
informes financieros, cuestién que indica ineficiencia puesto que la capacidad
de produccion debe aprovecharse ya que para eso se invierte en ella.

“El Costeo Directo cuyo nombre correcto es Costo Variable y también
conocido como Marginal o Costeo Diferencial, es un método de analisis
sustentado en principios econdémicos que toma como base el anélisis o el
estudio de los gastos en Fijos y Variables, para aplicar a los costos unitarios

solo los gastos variables”. (7: XI-7)

Es un método de costeo de inventarios, en el que todos los costos directos
produccion (materiales directos y mano de obra directa) y los costos
indirectos de fabricacién variables se incluyen como inventariables,
excluyendo a los costos indirectos de fabricaciéon fijos, puesto que los
mismos son considerados como costos del periodo en que se incurrieron.

Independientemente de la implantacion del método de costeo directo o
variable, pueden emplearse las técnicas de valuacion de costos histéricos o
predeterminados, e igualmente cualquier procedimiento de control delas
operaciones: por érdenes 0 por procesos.

32




Wb S LA S R (I R R | A S S ,;

£
2.10 Objetivos del costeo directo
Entre los objetivos fundamentales para utilizar el costeo directo estan:

a) El costeo directo proporciona cifras que son comprables sin importar el
cambiante volumen de produccion.

b) Muestra con cuanta ganancia marginal estan contribuyendo las
actividades de la compafiia para cubrir los costos fijos, este analisis
respectivo puede efectuarse por productos, departamentos, regiones,

vendedores o pais.

2.11 Ventajas y desventajas

2.11.1 Ventajas
(&
'S a) Permite una mejor planeacién de las utilidades propuestas, ya que
(8 proporciona los elementos necesarios para tomar determinaciones con
O apego a los factores costo-volumen-utilidad.
ff b) Se obtienen con mayor facilidad los presupuestos de utilidades antes
E; de impuesto y el de caja, porque simplifica la obtencién de los gastos
é’fé indirectos de produccién, distribucién, financieros y administracion.
&
{ c) Permite conocer razonablemente el importe de los costos fijos de
5 produccion y distribucion, por medio de los estados financieros
g} normales sin recurrir a estudios o apreciaciones adicionales.
o
o
© 33
o
C



£, T g, o o — g,

i’ e

W

G/ e New G N e

o

g

A

ANUPRER VP I T Gy

d)

Facilita determinar qué productos contribuyen a producir mayor
utilidad, igual apreciacién puede hacerse en relacién con las ventas
por territorio, cliente y por vendedor.

2.11.2 Desventajas

a)

b)

d)

La valuacioén de los inventarios es inferior a la tradicional o a lo que

deberia ser.

Los resultados en negocios estacionales o de temporada son
engafniosos, pues en los meses d época o nula venta, los gastos fijos
de produccién se traducen en pérdida en lugar de considerarse como
lo que son: inventarios y en los meses de mucha venta existe una
desproporcionada utilidad.

Denota ineficiencia pues procura ocultar los gastos fijos de
produccidon, mismos que se deben de absorber por ella, si no es asi,
entonces se aprecia ineficiencia en la utilizacién de la capacidad

productiva.

Dificultad para distinguir los costos fijos de los variables, por lo que en
algunos casos se recurrira a clasificaciones arbitrarias.

No se determina el costo total unitario de produccién, por lo que
requieren cédmputos adicionales para conocerlos.

Los resultados obtenidos en empresas incipientes pueden
desmoralizar a los accionistas, banqueros y proveedores.
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2.12 Gastos fijos y variables

2.12.1 Gastos fijos
Son aquellos gastos que permanecen estaticos en su monto en un periodo, y
que se efectuan necesariamente haya o no produccion o ventas.

2.12.2 Gastos variables
Son todos aquellos gastos que aumentan o disminuyen, segun sea el ritmo
operado en la produccién o en la venta.

2.12.3 Gastos semivariables

Son los gastos que en general se mantienen fijos dentro de determinados
limites de aumento en la produccién o en las ventas, pero rebasando esos
limites, sufren bruscas variaciones que no guardan proporcion alguna con las
modificaciones realizadas en la produccidn o ventas y ese sobreaumento
debe clasificarse como gasto variable.

Es importante entender el comportamiento de los dos tipos de gastos ya que
su correcta separacidon e interpretacion nos ayuda a tomar mejores
decisiones y a tener un mayor control de los gastos y de las utilidades.

Los gastos fijos estan en razén de la capacidad instalada, pues si se produce
mas de lo esperado el precio de la unidad bajara, pero si se produce menos
el costo de la unidad aumentara, lo contrario ocurrird con los costos
variables, los cuales dependen del volumen de produccién, variando de
periodo a periodo proporcionalmente al volumen de produccién o ventas,

pero unitariamente son fijos.
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2.13 Aspectos para la determinacion del costeo directo

Para determinar el costeo es necesario contar con la informacién de la
entidad, que servira para realizar los calculos necesarios, por ejemplo; dias
laborados, nimeros de obreros, horas laboradas, unidades producidas, esta
informacion servird para determinar las horas hombre, horas fabrica y la
produccion.

2.13.1 Separacién de gastos fijos y variables

Como se ha mencionado en los Ultimos dos puntos, para utilizar el método
de costeo directo es necesario clasificar los gastos en fijos y variables segun
su naturaleza, aunque en unos casos unos gastos sean fijos y variables, es
posible separarlos mediante el analisis y fijarle porcentajes de distribucion de
acuerdo a la clasificacién mencionada anteriormente.

2.13.2 Elaboraci6n de cédulas de elementos estandar y reales

Es utilizada para calcular los datos estandar y reales del periodo en que se
llevan a cabo las operaciones, cabe mencionar que se hace una cédula de
elementos estandar y una de elementos reales, para luego comparar la
informacién de ambas cédulas.

Los datos que se obtienen en la cédula de elementos estandar son:

a) Horas fabrica (H.F.)
Es el tiempo efectivo que la empresa trabaja durante un periodo
determinado. Este se obtiene multiplicando los dias trabajados por las
horas trabajadas.
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b)

d)

g)

Horas hombre (H.H.)

Es el tiempo que trabajan los obreros dentro de la empresa, tomando
en cuenta los dias trabajados, horas trabajadas y niimero de obreros
en cada jornada.

Horas maquina (H.M.)

Es el tiempo efectivamente trabajado por las maquinas dentro de la
fabrica, este dato es sobre la base de dias trabajados, tiempo de
operacion de las maquinas y nimero de maquinas.

Tiempo necesario de produccién (T.N.P.)
Nos indica el tiempo empleado en la produccion de cada unidad. Y se
obtiene dividiendo el total de horas hombre dentro de la produccion.

Produccién
Es la capacidad de produccién que tiene cada uno de los centros
productivos de la empresa.

Produccién estandarizada

Se lleva a cabo cuando la empresa cuenta con varios centros y estos
cuentan con diferente capacidad de produccion, por lo que se realiza
una equivalencia de la produccién entre los centros de produccién,
para que el primer centro produzca segun la capacidad de los otros.

Costo hora hombre mano de obra directa (C.H.H.M.0.D.)

Es el costo de la mano de obra directa por cada hora hombre
trabajada, esta se determina dividiendo el total de mano de obra
directa dentro del total de horas hombre.
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h) Costo hora hombre gastos indirectos de fabricacion
(C.H.H.G.L.F.)
Es el costo de los gastos indirectos de fabricacién por cada hora
hombre, en este caso por ser costeo directo tGnicamente los gastos
variables de fabricacién. Este se determina dividiendo el total de
gastos variables de fabricacién dentro del total de horas hombre.

2.13.3 Elaboracion de hoja técnica

Esta es una cédula permite conocer cual sera el costo estandar de los
productos que se elaboran dentro de la fabrica. Incluye los elementos del
costo: materia prima, mano de obra directa y gastos de fabricacion variables,
a través de esta se obtiene el costo directo de la produccion y venta de un
producto. Para obtener el total del primer elemento del costo de produccién,
es decir la materia prima es necesario tomar en cuenta todo el material
directo, la unidad de medida, la cantidad estandar y el costo estandar.

Para determinar el costo directo de venta, es necesario sumarle al costo de
produccidn directo, los gastos de venta variables como las comisiones, fletes

entre otros.

2.14 Nomenclatura contable para costeo directo

La nomenclatura o catalogo de cuentas constituye un instrumento de
clasificacion de datos dentro de una estructura establecida de cuentas, esta
contribuye a tener una contabilidad ordenada y facilita la elaboracién y
comprension de la informacién financiera.

La inclusion del costeo directo no altera el sistema de contabilidad
implantado, pues utiliza en general los mismos procedimientos de registro,
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cuidando Unicamente no incluir en el costo de produccién, los gastos fijos,
asi como la separacion de gastos fijos y variables en el costo de operacion.

2.15 Relacién Costo-volumen-utilidad (CVU)

Una de las maneras de medir el éxito de una empresa es mediante la utilidad
neta, la cual depende de la relaciobn ventas-costos. Las ventas sufren
modificaciones por cambios en el precio unitario, el volumen y la mezcla de
productos de venta; y los costos sufren modificaciones por cambios en los
costos variables por unidad, los costos fijos totales, el volumen y la mezcla.

Ninguno de estos factores que afecta la utilidad es independiente de los
demas ya que el precio de venta afecta el volumen de las ventas; el volumen
de las ventas influye sobre el volumen de produccién, el volumen de
produccion influye sobre el costo y el costo influye sobre Ia utilidad.

Por lo tanto, el andlisis de costo-volumen-utilidad presenta la interrelacion de
los cambios en costos, volumen vy utilidades. Ademas, constituye una
herramienta Util para la planeacion, el control y la toma de decisiones debido
a que proporciona informaciéon para evaluar en forma apropiada los
probables efectos de las futuras oportunidades de obtener utilidades.

El analisis costo volumen utilidad, determina el volumen que se fijard como
objetivo, es decir, el volumen necesario para lograr el ingreso operativo
deseado, una de las formas mas utilizadas en el analisis costo-volumen-
utilidad es el calculo del punto de equilibrio de una empresa aplicando el

costeo directo.
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2.15.1 Punto de Equilibrio

“El punto de equilibrio es aquel donde los ingresos totales son iguales a los
costos totales, es decir el volumen de ventas con cuyos ingresos se igualan
los costos totales y la empresa no reporta utilidad, pero tampoco pérdida’.
(17:20)

El punto de equilibrio se puede determinar empleando ecuaciones o técnicas
graficas y se puede expresar en unidades o valores.

Supuestos basicos al usar el punto de equilibrio

La estructura de la relacién costo volumen utilidad es la técnica matematica
en el estudio del comportamiento de los costos que tiene como base una
cuidadosa segregacion de los costos de acuerdo a su variabilidad, las
suposiciones estaticas y limitaciones sobre las cuales descansa el anélisis de
esta interdependencia son las siguientes:

a) La grafica del punto de equilibrio representa fundamentalmente un
analisis estatico. Los cambios sblo se pueden mostrar representando
una grafica nueva o una serie de ellas.

b) Se especifica el intervalo correspondiente de forma que se pueden
definir los costos fijos y variables en relacién con un periodo especifico
y un intervalo de produccién determinado. El intervalo correspondiente
suele ser normaimente una serie de niveles de actividad en los que ha
funcionado la empresa. Este volumen de actividad se expresa en
términos comunes de ventas y gastos; a menudo se emplean las
horas mano de obra directa, horas maquina, unidades producidas y
valor de venta de la produccién. Por lo tanto, se deben redefinir los
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costos fijos y variables para actividades que caigan fuera del intervalo
correspondiente.

Todos los costos deben entrar en la clasificacion de fijos o variables

Los costos unitarios variables permanecen constantes y existe una
relaciéon entre ellos y el volumen de produccion, es decir el
comportamiento de los costos sera lineal y los costos directos
cambiaran en proporcién directa a los cambios en el volumen. Por
ejemplo, no se supone la existencia de descuentos por cantidad de
materiales comprados, aumentos en la productividad de la mano de
obra u otros ahorros posibles de costos.

Que el volumen es el Unico factor importante que afecta el
comportamiento de los costos. Se ignoran otros factores influyentes,
como los precios unitarios, surtido de ventas, huelgas laborales y el
método de produccion empleado. Un cambio en el comportamiento
esperado de los costos provocard una variaciéon del punto de

equilibrio.

Se parte del supuesto que el precio de ventas unitario y otras
condiciones del mercado permaneceran invariables. No se realizaran
descuento por ventas en grandes cantidades.

Los cambios de inventario son tan poco significativos que no tienen
impacto alguno en el analisis.

Si el analisis del punto de equilibrio afecta a mas de una linea de
productos, se supone que existe un surtido de ventas especifico. El
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surtido de ventas es la combinacién de las cantidades de productos
que vende la empresa.

Se considera que los costos fijjos permanecen constantes para todo el
intervalo correspondiente.

Todos los ingresos, y costos pueden agregarse y compararse sin
considerar el valor del dinero en el tiempo.

Que no existe un incremento de la eficacia de la mano de obra en el
periodo de actividad estudiado y que las politicas de la direccién no
tendran efecto alguno sobre los costos.

Que la tecnologia de los productos permanece invariable.

m) A pesar de que el analisis del punto de equilibrio se supone que los

costos fijos totales permanecen constantes para todo el intervalo,
nosotros, por supuesto, sabemos que no permanecen invariables de
un periodo a otro. La direccion podria decidir, comprar maquinaria
para eliminar trabajadores de mano de obra, lo que a su vez podria
reducir los costos variables unitarios, pero aumentar los costos fijos
totales debido al incremento de los costos de amortizacién. Un
aumento del personal de ventas o de publicidad también producira
una variacion de los costos fijos. Cuando se produzca uno de estos
hechos, se debe calcular un nuevo punto de equilibro y representar

una nueva grafica.

Se debe admitir que el andlisis del punto de equilibrio no es siempre
una herramienta de decisiones estereotipada. Existen otras
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consideraciones sobre los costos ocasionales y relevantes; por
ejemplo, el mantenimiento de buenas relaciones con los clientes
actuales importantes, cuyos pedidos tienen una importancia vital para
la empresa, puede anular una decisién calculada mediante el uso del
analisis del punto equilibrio.

Hay que considerar que estos supuestos son algo extremos, en el sentido
que rara vez podrian disponerse todos en la realidad, es por eso que siempre
se debe cuestionar si convendria utilizar un enfoque mas sofisticado que el
caso especial del analisis costo-volumen-utilidad (CVU), sin embargo, con
frecuencia se encuentra que el andlisis CVU constituye un primer paso muy
atil, que ayuda a comprender los patrones de comportamiento de costos y las
interrelaciones entre ingresos y costos a diferentes niveles de produccion.

Calculo y anélisis del punto de equilibrio

A pesar de que el andlisis de este punto de equilibrio es un concepto
estatico, se puede aplicar a situaciones dindmicas para ayudar a la direccién
en las operaciones de planificacién y control. Su analisis se centra en el
impacto del volumen de produccion sobre los costos y beneficios, lleva
consigo un analisis del comportamiento de los costos fijos y variables de la
empresa y dado que la direccion no esta interesada en el punto en si, sino en
el efecto de las decisiones sobre costos y ventas, el concepto es importante,
pues puede adaptarse para determinar las ventas necesarias para obtener
un beneficio especifico.

Para calcular el punto de equilibrio se trabaja con la utilidad marginal es decir
aquella que resulta de restar a los ingresos, los costos y gastos variables. De
alli que para analizar el punto de equilibrio debemos manejar la relacion
existente entre la sumatoria de los costos variables de produccion y los
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gastos variables, el volumen de actividad de ventas y de produccion y la

utilidad, mejor conocida como relacién costo-volumen-utilidad.

Los elementos del punto de equilibrio son:

a)

b)

c)

d)

Ventas
Constituyen los ingresos necesarios para cubrir los gastos variables y
los gastos fijos.

Gastos variables
Representan los costos en relacién a la venta, significa que se
incurrira en ellos si realizamos ventas.

Gastos fijos
Se incurre en ellos existan o no ventas en el periodo.

Margen de Seguridad

Representa la sensibilidad del punto de equilibrio, es decir; el
momento posterior al establecimiento del punto de equilibrio, pues
existe mucha incertidumbre a la hora de considerar la posibilidad que
un volumen real se desvie del volumen esperado; dicha incertidumbre
se puede manejar a través del analisis de sensibilidad, que consiste
en una técnica que examina como cambiaria un resultado si no se
alcanzan los datos originalmente previstos.

En el contexto del andlisis del costo-volumen-utilidad, el analisis de
sensibilidad responde a preguntas como, ¢Cual seria el ingreso de
operacion si el nivel de produccién se reduce un tanto por ciento del
nivel originalmente previsto? o ¢Cual sera el ingreso de operacion si
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los costos variables unitarios se incrementan en un tanto por ciento?
por lo que el analisis de sensibilidad ante varios resultados posibles,
amplia las perspectivas respecto de lo que podria ocurrir.

Este margen de seguridad puede ser calculado de la siguiente
manera:

Margen de seguridad = 1- Punto de equilibrio en unidades
Ventas

e) Margen de ganancia
Es el resultado de aplicar la razén financiera conocida como utilidad
bruta la cual se determina; utilidad bruta dividido ventas netas, a esta
también se le conoce como contribucién.

Simbologia utilizada para la determinaci6n del punto de equilibrio

PEV = Punto de equilibrio en valores
PEU = Punto de equilibrio en unidades
GF = Gastos fijos

GV = Gastos variables

V  =Ventas

GM = Ganancia marginal

Pvu = Precio de venta unitario

Cvu = Costo variable unitario
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Punto de equilibrio en valores

Este representa las ventas que la empresa debe tener, expresada en
términos monetarios, para cubrir sus gastos fijos y variables y no tener
pérdidas ni ganancias. La férmula para calcular el punto de equilibrio en
valores es:

PEV = GF

Punto de equilibrio en unidades

Si se dividen los costos fijos entre el margen de contribucion por producto o
unidad obtendremos el nimero de productos o unidades que tendria que
vender la empresa para llegar a cubrir todos sus costos fijos. Expresado en
una férmula quedaria de la siguiente manera:

PEU = GF
Pvu - Cvu

Para ilustrar los calculos que se realizan a través de las férmulas anteriores,
se emplea una gréfica del punto de equilibrio, en el que muestra la relacion

entre el costo, el volumen y las ganancias.
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) A continuacion, se presenta la grafica del punto de equilibrio:
Figura 3
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Fuente: Elaboracién propia.

El analisis del punto de equilibrio cuando se venden varios productos,
sugiere que se establezca una mezcla de ventas. Para el calculo del punto
de equilibrio teniéndose una mezcla de ventas establecida se procede a
calcular el margen de contribucién promedio por unidad, el cual es igual al
promedio ponderado del margen de contribucion unitario para cada producto,
dicha ponderacion se determina mediante la mezcla de ventas establecida
para cada producto, por lo tanto, para el calculo del punto de equilibrio para
varios productos se utilizaria la siguiente formula.

S/ v W e ) b e e e

ey Ve EM@J‘ W;ﬁ g

LT

PEU = GF
GM promedio por unidad
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2.15.2 Ganancia Marginal

Es la cantidad que resulta de restar a las ventas netas, los gastos variables e
indica la parte de las ventas de que se disponen para cubrir los gastos fijos y
obtener ganancias; también se le llama contribucidbn marginal, ingreso

Py

marginal 0 margen de contribucion.

La ganancia marginal se puede expresar en valores y en té<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>