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1.~ La antificacidn del Acido Benzod oo sagon la norma COGUAMNITR
MG 34 G e peveld oue bootas las musstreas ounplen onosl
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2o La lectura del pH revelo ogue 700279 de las muestras peessentaron
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mayor informacidn sobrse el wso adecwads del preservante a los
pronduchoras,




2. — INTRDDUCCION.

En 2l presente trabaio se realize un andlisis guimico del
praservante Adcido benzoico A sw osal sddica, = las bebidas no
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ferolftalaeinag v luwegn 52 vealiza los cadloulos ) la formalas v
posteriorments aplica una comnparacidn snbre mediss v se calouwls el
=Ny estimnaciin.
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La cuantificacicon realizada oel Acicde bengoioo ivddiacs
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3.- ANTECEDENTES.
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Tarante afins se kha wtilizado en la ivclustria de alimentos,
presarvantes del tipo del Acicdo bensoiocn v Acido sdrbico,  wgue
exigen condiciones apropiadas para poder fuvcionar adecuwadamnent s,
va e probeger o conservar un alinmento se btraduce en una Dusna
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Fa grato mencionar ous en la Facultad de Ciencias Quimica vy
Taramcia ode la Universidad z man Carlos oe Guatemala, =m0 el
cleparv baments e Guimica se e vealizacd: wn estudio  de la
conceEntracidn de preservvantes en jaleas, v los praservantes g
5, wEan son Denzoato de sodio vy sorbato de potasio v Llegavon a
Lén e opae las cantidades de preservantes ubilizados son

L : ta la fecha este =3 @l dnico trabajo vealizado sobre
wL benzoato de sodio © One £ ). Ademas se ha enconbrads, en una
tesia de graduacidn en la gue se avaldo colorantes, la pressncia os
sustancias gelatinosas gQue sWdi=sren v recomiendan wun andlisis
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4 — JUSTIFICACIONES.
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5.~ OBJETIVOS.
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6.- HIPOTESIS.

Los refrescos no carbonatados vegistrados, preoducidos v
distribuidos en Guatemala, que wtilizan Acido benzoicn v benzoats
de sodio como pressrvante, presentan linites maxims normales s
pud Wl gt ’.pr gszrvanta , gue segdnn la FDA debe ser de O1%




7. -MATERIALES Y METODOS.

. Medios:

Visitas a instituciones, revisiin de bhibliogratia, entrevistas

vy recolscciin de muestras.
Trabaio de laboratorio,

Humanos |

1.~ fAsesor de tesis, Lic. Eugenio Cordereo,

2. yos profesionales.

3.~ Tesista Fable Ervvigque FPaloms Robles,

A - Departamentso e Estadistice e la Faculbad s

Quimicas v Farmacia oe la Universidad s San
Guatemala,

De Investigacidn!

1.~ HMuestras de bebidas no carbonatadas.
2.~ Técnicas de andlisis y microbiologia,

Flateriales

Fara Analigis Cualitativo,

Reactivos y materiales,
Solucisdn O 143 ) e Acideo clorbddrico,
Eter etilice, reactivo para andlisis.
Eter de petrdleon, fraccisn gue destila abajo de G0
Bolucidn acuosa neutra al O 5% de clorurg férvioo.
Solucidn € 149 3 de hidrd=icds de amonio,
Aparatos,
Anpolla de decantacisn de 250 mb.
Frobeta de 50 mb.
Capsula de porcelana
EBafo de Maria.
Centr i fugador .
Instrumental de laboratorio.
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Fara dmAlisis Cuantitative.

Reartivos v Materiales,

Rada e cal, formada de wna parts de hdidededcdo de caloio o
gands recientemente Smicdo s calcim 3 s sncticla ey 3
rhaes e ague

xoal 104 de hicdedsicds e socdis.
saturada de cloroavao de sodio
Toalue idn (1437 de Acidhs clorhaodedon,
lovroforma.,
Alcobol neubralizads a2 1a fenolftaleins,
trviicacksra e fono
T idn al O, M odde e

Aparatos,
Balanza analitica de precisiin, con sensibilicad hasta de 000
iy
Fipetas volundbricas ode 100 b,
Matvar volumdtyico, os BOOD mll
fAmpenllas de decantacidn de 500wl
Yarillas e vidrio,
Capsulas de porcalana.
Ev lenmaysr ode 300 ml.
Pasecador, oon Acico sl foreion conosnteado,

Pl boocdios

Investigacidn Bibliografical
Librras, tesis, articwlos, peviddicos.revistas, entrevistas v
consulias, : ’
Investigacidn an las Instituciones! - ‘
Hemeroteca, de la Biblioteca del Bancoo ode Guatemala.
Eiblioteca el Canbtro Giuatemal taco ) Informacisn o =
Mool camentos, CEGIMED.
EBiblioteca de la Facultad de Cisncias Guamicas v Farmacia e
la niversidad de Zan Carlos de Guatemala,
Laboratorio Unificado de Contyol de Alimentos v Medicamsntos
LUICHM. '
Industrias Froduoctores de Refrescos No Carbonatados.

Criterios de Inclusidn para la seleccidin de la muestra

1.~ Som refrascos sintdticos vy todos wtilizan dcido benoodion oy
benzoato de sodio antre sus presecvanbtes

11
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Civewlan en la ciudad capital,
Log de mayor venta son los oe
Los saborss son varilados.

El empadus es bolsa plastica.
Industrias Nacionales,
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FETOMLOGIA ESTARISTICA!

UNIVERSO DE TRABATO

. o= e alabord wun listads de supevmerosdos mas oonoo o

'

'tiwdad capital

 No. HOMBRE DEL. SUPERMERCADO CONT LOAD ~ B '

i Fuerta del Dol 4 = _

= Samaritana E o
I 2 La Torre 5|

4. Los Tibwroneitbos 3

Lol frvioda i N

£ | El Hogar I

7 Sevillana 7 i . .

phelier ' .. o

{_UE Loz Facilitos 1

11 Despenss Familiav 15

ToTAL 6D

o= Se eligild al azar wn supereercacksy o cacda %
mismas, 1o saue da un total Jde 1TV sapesvmeroacdos a2 oussteoar . (
For papelitos numevactog 2

3.- La p ( propovoeidsn o de poblacidn gue cumpls o va cov la
carvacterishica buscada ¥ serd  wna muesstea de cada mavoa por
surermercadn, entonces se tisns |
11 supermer cados, '

T4 bebidas por supermer cads,
Total de muestras 154 oe bebidasg.
Casas comerciales) 2.

1
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DETERMINACION CUALITATIVA Y CUANTITATIVA DEL ACIDO BENZOICO Y

BENSOATOS ALCALINOS.

COGUANDR NG 34 003 ko,

1.~ ' ORJETD.

2.

Esta norma tisne por objisto astab] @l omdtodo odse ansayo
para determinar cuwalitativa v cuantitativamente =1 Acido
bangoico v benzoatos alealines de los productos elaborados a
partir de frutas vy bhortalizas,

NORMA COGUANDR A& COMIUH.TAR.
Fara la aplicacid4n de esta norma no &8 necesaria la consulta
egapecifica de ninguwa obkra

METODD CUALITATIVO.

Frincipio del método,

Congiglte en extvraer =1 Acido benzoico con dber ebilico an
medio Acido, y evaporacidn e la capa ebér w1 rasicheao
disuwelve en agua, se alcaliniza con amoniaco ¥ s le agraga
clorwrs férricgon, Un precipitade color salmdn incdica la
presencia de Acido benzoioo,

Freparvaciin de la musstra.

Liguidos no alecohdlicos!: Muchos liguidos puscden ser somet iodss
directamente a la extraccidn, min  vivvgun bratamisnho
adicional. - : o

21 dwvante la sxtraccidn sie forman smulsionss dificites de
separar se transficren con una pipeta volumdivica 100 ml de la
musstra a whn matraz volumdivico de 250 mb. . Te agregsan
aproximadamente 5 g, de clovuro de sodio, se agita hasta
disolucidn completa de la sal , se ajusta el wvoluwien oon
alocohol  etilico de 95 % (W), e wvialve a  agitar
vigorasamente, se deja reposar durante 10 min. ., agitando
occasimalmente, se filtra v lusgs se trata una alicunia de 200

] del filtradgon, se alcaliniza en presshcia e papel
indicador, mediante la adicidn de solucidin aproximadamsents al

10 % de hidréxido de godis, Luesgo se evapora en bafo de Maria
hasta que &1 valumen se reduzca aproximadamente a 1/3 del
volumen original v se vuelve a llevar con agua destilada al
voluman original de 200 ml, se filtra si &2 necesarin.

14




Frocedimiento Operatorin,

e colocan en la ampolla de decantacidn 50 mb de la mueesira
original o uwun volumen eduivalente odel  sstvacts acuoso
preparado comn s2 indicd anteriovmsnte, e agrega 1/10 de
dicho volumen de la solucisn (143 de Acido clovkadrics v s
‘extrae con B0 mbl de dter wbilico, se agits nuevaments vy Luegs
‘se deja separar en dos capas.

Zi la mezcla se emulsifica, =8 agregan 10 a 15 L de dber e
petrsdlen v se ajgita, Si este tratamiento vomps la emulsisin
s2 centrifuda o se deja reposar hasta gQuse Lna porciaon
eonsicderable de la capa acunsa g8 separe) s =limina ssta
Ultima, se agita vigovosamente v se deja separar otra vez,

Ze lava dos veces la capa des dter con porciones ode 5 oml. o
agua, cada ver eliminando #sta despuds de cada lavado., lLaego
s& transfiere la fase stdrea a la cdpsula de porcelana, la
cual se goloca en bafo de Mavia; ouwando s haya

evaporado la mayor parte del Ater, se retira vy ze deja
avaporar 21 resto a la tempsvatura ambiente.
21 hay cantidades apreciables de Acido  benzoicoo,  @sbs

cristaliza en forma de bFojitas  gue  produacen wi olor
caracteristico con @l calentamiento. El residun cristaling se
diguslve en agua caliente v ge divide en dos porciones, &n las
vue 52 realizan las prusbas siguientes)

Frueba del Clorurs Férvico

Ua de las porciones se alcaliniza con e pocas gobas s
hidrdxicy de amonio, se sypele 2] e 2 de - amonio por
svaporacisin, vy luegs se disvelve 21 residuo &n ownos pooos nl
de agua caliente; se filtra si es necesario y se agregan unas
pocas gotas de la solucidn al 058% de clorure féryvico., Uno
praecipitado de color salmén de benzoato férrico indica la
presencia de dcido benzoico.

+

METODO CUANTITATIVO,

Frincipio del método.

Consiste en sxtraer el 4cido benzoico &n medic Acide con
cloroforme, eliminacidn del solvente por calentamiento,
disolucidin del residuo del Acido benzoico en alcobol neutro,
y titwlacion del mismo con solucidin normalizada de hidrdxicdos
de sodia.

Mota:! la presencia oe vainillina interfiers con este métado,

15




dancdo resultados errdneos.

Freparacidin de la wmuestra.

Método general! se transfieven 150 wmh. al matraz volumdbrioo
vlea 500mL. .

e agrega suficiente cloruro de sodio pulverizads para satuear
?1 Agua prasente en la muestra

-

Ze alcaliniza al papsl tovnazsol con solucida al HOY de
hicedsicsy che godio o con lechssds e cal, v ose o luys a 500 ml
con la solucisdn saturada ode clorweo de sodio,
Ze agita perfectamente, se deda 2n vreposo por Lo menos due ante
2 bhovras agitand. frecuentementse v se filtra,

NDTA @ Zi la muestra contiene grandes cantidad e oy asa Qe
pusden contaminar el filtrado, se agre VB LINIE D il
da solucidn &1 10U de haded:

ik e sodio vy ose exbtrae oon ebter

stilico antes oe proceder con el procedimisnto opsvatorio.

Frocedimients Operatorio.

transfie-e por modio de una pipets, una alicwota ode 100G a
200 mb. del  filtrado prepacado de acuerdo a o 1o dvedicado
anteriaormente, a wuna ampolla de decantacidn, ¥ se newbvrall za
al papel de tornasaol con solucisn (143 de Acicdo clovhdiachico,
agreqgands & omi. de excezo.

Ze euwtrae cuidadosamente con oloroformno,  usancdD por o iones
suragsivas oe 70,.50,40, 30 ml. Fara evitar la {formacion ode
Emdlsian e agita cuwidadosamente despugs e cada adicidn,
aplicAnioles wun movimisento

roftativo; por 1o geneval, la capa de cloroformo ss separa
rapidamnente despuss de dejarlo veposar unos pooos minubos,

NOTA | 21 se forma snulsidn, se pueds vomper mediants)

1.— For agitacisn de la capa de cloeraoforms con una varilla de
vidvrio, .

2.—= Fasaredo la enulsidn & una segunda anpolla de decantacidn
v dandole a ésta 1 & 2 movimientos bruscoos de wnis a obro
extremd de la ampoella) o bien

J.- For centrifugacidin durante unos pocos minubos.

Debtwe tengrse mucho cuidado de drenar la solucidn de claroformo
gue este 1o mas clara posible despuds de cacda sxtraceidn
sucesiva; es decir, no debe de drenarse ninguna porcidn de
enutlsiin con la capa de cloraformo. 21 se toma precaucisn el
exiracto de clovaformo no necesita ser lavaoio.

He transfieven los extractos combinados a uwuna capsula de

16




pornelana, s lava la ampolla de deoa
s pooos mle, e cloroformno, oy
tempzratura ambisnte en una corrisente o

EEL . LN )

airs

NOTA : El esxtracto tambidn pusces transferirss de la ampolla de
decantacisn a wun ervlenmeyer oe 200 ml, lavando la ampalla oon
2 porocion de B oa 10 ml. cada wma Jde oloroformo, 1
clestila muy lentamente a baja temperators 3 LA
EYuly madamente  dgual o a  1/4 0 el volumen origina
tvransfisve 2l residus a la cdpsule oe poroslana, lav
matraz con 3 porvciones e B2 10wl de o
Tinalmaents s2 avapora a sequedad 2 la tenpseatora
una corrients de alre seco.

e dimuelve &l resicus de A bobn bevasdioo en 30 a8 5O omll de
03 nautral il zads a la fenol fialaina, 5 Ay
maciamente 174 de su wo loney shilada, 1o 2
Z e la solucidn ivedicacl ina vy Be Litula
ey 1a solucidn O05 N ode bBache et

AT

Esta oeterminacidn s efectds en duplicadio,

sresilon de resultacdos.

v penmoatos

Loy ole

Ay = 0 Tdd Y Moo Y] = YD

Evt la oue

Ab=  Forcentaje =n masa oz Acido benoo
alcalings, expresado ocomno boviroats

iem v bwmniaoatiis

;
cley mewdyo anbviolero.

L= Volumen de solucisn de NallM, gastadso en la tituwlacidn, en
mi .

Vi=  Volumen del filtrado final en la prepavacidn e la
musstra, en ml.  Vi= BOO ml. )

Jim Alicunta tomada para el ensays, en mb..

M= Mormalidad cde la solucidn de NaQH.
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Py Mazsma ode la muestra original, a0 gramos.

NOTA @ tml de solucidn O.05 M ode NaDOH souivals s O 0072 g d=
benzoato de sodio anhidea,

st bl l isdad.

diferencia entre los resuliades e odos de'mrmiﬁachm
izadas simultansamsnte o =20 rdpida suessiin 21 misnen
ista, ro deberd ssr snayor odel BY del valor meddio

El resultads final =erdéd la media aritmdbis e las
daelarminaciones, siempre gus 21 ragquisito de 1upmtibilidad
Fava cump ) Doda,

INFORME DEL ENSAYO.

PBeba indicarse 1o siguisnte)

o~ Bl méboctn wsado vy sl reswlitads obteniads en oadda
detsrminacisn asi coms ta media aritmdtica e las
detarminacionss.

o Cualopgier condicidn no sspecificada en la norma, o
semaladas como opcional, asi como cualoguier civounstancis
opde pusda haber influicds en sl resuliado,

d - Toabos los detallss ned vios e pevmitan la complata
identificacidn de 1a mussli

NOTA ( Yer RMNORMA CDGUQHQR OFRTGEINAGL Avecas 7 2 O 42

DETERMINACION DEL pH.

Ze determinara 1 pH de cada refresco,

;t.

raalizara a traves ode un phensiteo Lal Live.

VERIFICACION DE EMPAQUE :

e orevisara el empaque para verificar si consignan

Muamero dde lote

Fecha de Fabricacisn.
Ferha de Expiracidn.
Fhamero de registeo,

18
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METODOLOGIA ESTADISTICA.

Lusgn del analisis CRAL WML DD RE Prans
compar acidn oe mecdiags CF 0

Las Hipdtesis nula v alterns

Hov = Las bhaebidasz no carbhonata
Joo cumplen conm 1d :
abko e ndier, sagun la FL

2

Y e 0

Ha = LLas bebidas ro carbonacias analicadias

v pumgelen eon limitoe
: La FOA

caloulard =1 Ervor

Ty = (RVESE VN g o B
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2. — RESULTADOS.

sthal e
A dvr embars
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vosmbe

Conmeny oAl ;
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ses boball
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oty 17160
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FORCENTAJE DE PRESERVANTE EN LAS BEEIDAS NO CAREONATADAS.

TABLA No . 1

%o

4
il

Fromedio

EL

O, 01

05

o010

G013

Pl

M=

SRS e

J.GTHE

3015k

(I 03

oL 01k

=

£, 013

.14

3,015

OO0

L3

L Q07

O 010

SRR

el vy

oot

S0

020

0 015

3.7

0. 077

G133

Lolh

0.0y

SRR

G G1E

SERARY

Q. grm

S AN

A~ G 015 . Oo1s 0,018
Ad-4 O, Q7 O 026 O OzE
Ad--E 0. 0z2a o 0En O 0

OOl

O.019

SN RR=

G013

R D

1

; G, 03

s

O 0R0

0.01E

. 0V7

LDEG

.01k

Lol

. .0M5

S
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COED

3,010

R

oy

LA

HAlh--n

023

0010

IR RS

G.OT0

O, QR0

SRR

L0

5. 018

oo

SN

L0133

LO1E

LR

L0220

L0310

Raic]=

L0310

.03

—

038

L0210
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2L OE5

A el

0

G

SIS

0

a7

0033

2.4

D07

O T L

2,013

2013

SONERER

Lo

ol 4

L0133

RSN RC

SRR RE]

3013

1LOE

L214

LR

CoE

2Oy

=

o, 13

3.4

3. 010

2. 010

LT

3. 013

D013

LOTE

RN

13

3,014

3. Q20

RIS

Loe

SRR

LTS

0, 017

L0013

LOTE

SR

L DO7

3. 010

.41

-

SNNERRC

LT3

L OTE

(SR F

LG

x4

0.

L0TE

LA

E1-7

.

3. 020

3L Q20

El-g

EE

L Q23

Ei—3

I

Czd

E1-10

2. 013

D20

El1-11

LOTE

LT

F1-1

. 031

Y23

Fi-2

3. 010

L2

ReCE

L 030
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Fl-4

oL OEE

F1-L

3. 03l

7
—
'
iy

3. O

]

L ORE

O o2E

030

01

AR

O, 074

LDT0

054

3. 003

3 (e

J. 003

R elayy

s

000

ER

S sy

L0

3. 013

.0ld

L OO

ENRSREC

Po1h

S =

01

O 310

0. 023

3. O1R

LORO

COTER

LOrE

3. 015

el

Ll

. 01h

L0

LOrE

LolE

DL 0T

L0310

023

L0210

LI

.02d

L),

1

3

L0183

L Q23

3 o2l

oz

U
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1--1C3

0. 021

.

!

Cr, O3

0. 023

O O2E
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pH DE LAS BEBIDAS NO CARBONATAS. 44

£

TABLA

N 2

B

Hlueasiea

v
&

g

] &1 4.5
e i 5
A3 a5
) A4 4.0

Oid--o

Ad-10

f4-1 1

AG-1

AL
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C1-3 45
Cl-1¢ 4.5
€111 4.0
D11 44
1] 4 E
D1-73 a4
D14 4.0
D15 4.4
D1~ 4.0
D17 4.3
01— 45
D1-9 4
DI-10 45
P1-11 4.8
£1-1 4.5
£1-2 4.5
E1-3 c 0
E1-4 4.5
E1-5 4.5
El-& 5.0
E1-7 5.0
Ei-5 4.0
E1-9 4.3
E1-10 4.4
E1-11 4.5
F1-1 4. &
Fl-z 45
F1-3 4.5
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Fl-4

F1-%

Fi-6

L

F1-7

Fi-

[y

4,

F1-3

4.

F1-10

F1-11

Gl 4.5
Gl1-2 4.0
Gl-3 3.8
G114 3.6

Gl1-%

i

G-

I

617

Y

G1-5

{3

G-

Gl-10

G111

H1-1

Hl -~

H1-3

Hl~4

Hl--5

H1-6

H1-7

Hl-5

H1-3

B LI (3 (R BRI e jLd (8
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TABLA No. 3
REVISION DE EMFAQUE
FPOR MARCAS COMERCIALES

Mo e Mussiea a1 [ < (]

1 + e E O GO

] frd + + + LI
N .._]T*.;:’ 4 . e o _.__._..._..j.._._

=1 e “+ + OO0

o + . b + O G310

D '! . - . - P

(= o+ 3 + e e o

F1 + + + 0,0t

Git RS -+ + O Om0

B8 - - - Q010

CLAVE:

A: No. de Registro.

E: Fecha de Vencimiento.

Ci No. de Lote,

D: Porcentaje Fe Preservante.
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S.—- DISCUSION DE RESULTADOS.

' sooke la cuantificacidn del dcido Pengoico v 1a Comparaci
B ’ W Lo prpmiticdos segdn la novrma COGUARNDOR RGO 34 003
Gy, dondde » dvedica ogue sus limites son ode G 001H
g los resuwliados que todas las moestras 3
clentyo el ravgo, va gue se puedde notar gque dste Liens ung
itud velativamnente granche.
3 Fobienen un pH dentro del pangs
cuanta al pH. mara la busna activigaed oel Acd
repo@stba ope este : “ok 4.5, an la tabla noamero
w0 war s gl . ( &
prressnto ur pH opor are iba
rat la  actiwvis ant imior ol
clabviche A o se encusntera an forma
! chaEl empagus
130 ooy abarm M :
codmdmriton 1 2 omaroa e
Je ool pre b 11 mantn oy
aentan bodos los datas
AN




10. - CONCLUSIONES.

v pavkbonata y oopan wabhod i man
satav clentyo del vango permiitil
arvarite, por To o

[y 7

Tror o
<1 ulad

e e dde B T apae

ol )

Py doa

.

-

Lo v s COGEUAMNOR dvdica opae @1 smpacies

2 L TLewray v
A GEE= R A AN

[N ] SR . ol e

LRLE TR R T
A7 1y

e
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13.~ ANEXOS.

- importaci atidos carbowxilicos v sus sales En miles
st ozal e ] '
PAIS “1.1988 1985 “1984
LA {841,083 :
MEATCH S, 110
HONDURAS ‘I o.ars
ALEMANTA RF 115,130
BELGLCA-LUXH 7RO
O INAMARCAH 1.735
EIS Py 10 SO
TTel T SE L ERg
W PALSED BATOR 3. 251
REING UNIDO 40, 437
SUTZH k. 743
RO IA S0
JAHPOM pul ) . _
En los afos ds 13232 254 no se biensn reportacdos los datos,
Total 101184 d2d Faso an Bilos! 1214, 458
Fusnte | Banco de Guatemala, seccidfn Hemeroteoa,
Py
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.~ Benzoatos.

S lags sales Jdel doicddo benroioo] se sncnentran nataralmente
g1 ardmianas, ciruelada pasa, clavo v canela. Bl pH optioo para
terner actividad antimicrobizanag es oe 2 E-d, Q0 Sy wso se oorisntda a

' Acidhos oo ! Jugos, encurtidos. cerd
aiferamos, etc. Estan roconooloh
s a niveles oe G 1005 § ademds
Sd Irmgerirse concentracionegs elsvan
vislmdorues enlldnt f formes, Los bensoatos =
flmente por la orina por cualoguisra e las vi
A Frgonrra Moo T O orer T2

R o 1 T R T e
aor e ago oo

frraesctes :

¥ Fiminachs
FrropesE LA 20

ANEXD B

2 - Indicaciones tecnolségicas para la aplicacién de los dcidos
benooico y ssrhico y swus sales.

@ ha ole conses
para garantizar, &h el gurs o
complata oel dcicdo benood oo W )

S0 E Forae el mismo, poede Drcorporarses oirectaments
conservador en polvo) calentands, se acelsra Ia

cont jene agea
2 la proctaccisn, Ia
ortvico, w ocon oello uha

"

FHE
T ol I el

st sl 1 cfand e auggtds
e forma e benzoatos

I R TR T e nl:
hato ohe polasio

g solucidn acuosa o benzoato oe sodio o sorbalo e
Sopluciomes ol 1Y% hasta o] 2% son dbtiles pard este
Loy, clebierhn ajustarse la concentracidsm, e Lo
posiofones reglamsnlarias. También los

e pape] Filtro gque suelen usarse para cubeir las

s f oS paEder Drepar arse paor 1rmaersidn 8n o wns soluc 181
Ariirss e benzoato oe soodfio o sorbato ofe potasio, o Dien, en una
gorlurian alcohdlica e los dcidos pespeclivos, © Ref 202

ANEXD &
F.— Determinacidn de preservantes en jalea de fruta.

e brabain hace wn andlisis, oe las jalsas comercialirzadas
e Gatemala, con o wnia tdonica cromatogrdfica oe los preservantes

39




misias, Llegando a la conclusis
for AT TV AT Armr'."n'sl.n e moedia v osorbalo o
Cepminacky por la i :"Jr_'::’usze tria oe Jgal PR N S I

cpias wan e 0028 a 1.1 K donds g el Lraba,
At ihigidnicas v y ool par e ofe
el prso acdecuaco Ios preservantes en alime
die fpreservanlies o1 Guastemala o gs confiable
LI PEAn estras e e hecoho
rivs pera salie ool omercachy. 0 R

iy v |
gt oas
Falar icand
Elowe i"j? L]

chsfaicfe & e Ias rwfu

I lesrram parpaiesidors e

-

i' .': SER Va"-?:"--' FES O COMSERVADURES FrkRa
IMENTOS.

Ery 1a industria Jde alimsntos se wlilifzan constantasmente
5 ORI O0S VA SEA RErA COrEEr var ],"n::;‘ al imertos € bz
widr gt e ol orngas
Mo R i mwj‘z—‘vwf Ifcas, &

yum yrgbr i iy (. 5
g ,:u e Fas cant Loades,  para megorar su s riencia,
axbiara o moppiedacies. Fe adaden en cwalopaisr panto oo Ia
;o proceso, almacenamlaento o enpacado.

S mabe gue = los al ?'n':-:'nt.v.'_')s; s genera contaminasisn

O ool or oen v o @ e lo Lo bomale bilen
A3 oA Fod e : 3 VoG S Lavar

51 wm e or 1-7' 28} m:znml s mer corntaminachs o
sl o tracto gastrointestinal ol animal, o por

i, alo Y. ooy omaterial olo : TRAR @7

mi z J Jza comms fertili mantes, & partis
Ia mapipulacidn ¢ industrializacidn
m.-af‘:f-f»r f-"f hﬁn:»? G empdcpay, etc. . Afadido a

RAL OIS I !':”“‘“5 ACnmrs
mientras e obre

EAET S PAr rfrv re:;u I’lft—"’" VE NI ¥
sT:IN r“?’?:m en el valor puabrit ivo los alimentos, ,cn:.w “Sf-a:i.‘i-.?
colmervadores o preservarntes guimicons congtiloegn
yrortante dendro e los adiiivos alimesnticios.

2P vAGL eSS O COoNservadores opdlmi cos son cwaloguier
artcia cpaimica e afadida a wn alimento, contribuve a

ref.ar:s s @llaracisin posterior) sin incluwir Ia sal
gfier,  @Enec LEes o aurfanr:as @xtraidas ohe las mismas, o
stistancia qgue se allade’ por abumads © ahumachy con Pumo
0 Loz preservantes o consarvadores gquimions nos
evitar la pudricidn microbioldgica yvoo delerinrn

For su naturalexa, los preservanies guimicos puedsen ser !

A0



Arr¥cong
miclantes.

Entre los preservanles orgdnicos mds usados en Ia
5 refrescos o carbonatados fensmos al S oo
rbice e sws respectivas sales e sodio v pot,

rhe Marmafacton a.

forolo bernmoico gxiste naturalmente. Fusde obltengrse
cmercialmente en Jos Estacios Unidos, en forma sintdtica. Uno ode
mgtodos oe sintesis ez por Ia oxidacidn continua e la fase
quiicda el tolusng sn presencia oe catalizador cobaléo, a 150 -
e B atm, Reswlland: no menos odel B05 ofe rendimiernto.
s comercialmente tambidn bexolricloruro v anhidr oo
berneotricloruro oblanicdo oe clorinacian I tolusno,
cdonad oo wrr ol e Aciclo benzoico vy orinde o males ohe
ey Penmoil esle ss converbichy & oo moeles e Ao ioho
roo fror hidrslisis. Rinds E1 anhichicio oflalico
pLivko en Acido Densolcoo en own B5E por !ur_;’a* OIsIs B0 presencia
Ry oftalato de sodio. E1 dcico b il al R A A v [ b
por suRblimacisn v recristal izac

85

DESCRIFCION.
£ el doico benzoico parece plumas,
o podvo blanco, Dngivichealmente los crisliales

s iclicos o aguias ) son coloreasdos, E1 o doido
SE R lrand G T?L”E W caracteristico olor suave, sugestivo de

gaghe fdlmente oe mal ousto,

Cr?Pf)CIEE‘I‘-TIC‘;QS QUIMICAS.
w caracteristicas propias o Ios doicos orgdnicos. E1 oo

cardhosi o osx primeramants meta-director en adelante oe la

ff{f,: dn e el anillo aromdlico. Ka= & 4 o J0-5 ¢ plags 479 )

fl

bacil ~dostdlicas conlra machos
Fuls :frv "‘f’t"a e ode bacterias gram-posibivas. La MIC
Apacidad inhibito: iAa minima ) es de JOdugsml. FPresenta menos
fotividad contra ago tes gram-negativas. Fara agentes
gram-negativas la MU es arriba e TEOD wugsml. Imactiva ssporas.
Floderada actividad contra hongos. La MIC de 400 — J000 wgiml. & oH
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Coa pH S Hewderada actividad contra levaduras
- B # lLa adicidn oe propopdlen gl ool poedle
la actividay Ffungrstdt ica oel dcorofo Bonaod
Loyl ] i) unicamente el dcida o disocbado presenta

s antimicrobianss, va oy la act ividad depsncte ofe el pH
La actividad Sptima ocurre entre pH 4.5 1 a valores
e eld Acichy bwwnooicoo v benoosto oo sodio son casl

[

Acido benmaico! con melales pesados v

fta oe dciclo benzoico procivce doXchy bBipiricoo debichy a  Ja
ac i con glicinag en el higade, el cual es exoretado sn la
I doiclhy benooico s wn irvitants gdstrico v wn irritanle
vomemliranas mucosas. La LD Mhumana es e
acerones aleérgicas por Aciche bBenmoico han sioho

E1 il incdica ogue la oosis ode drnossta Jdiaria

s Ao dohy benzofco o debe ser areiba o 5 omgoly oe
fRer. b2

REFRESCOS NO CARBONATADOS LISTOS FARA BEEER.

stria ohe alimentos se expande en wvar liedad v ocant idad ofe
e congime alimentario, teniends s dividirse por
alimenlos comos

voranfil

¥ o aceite

5

H
E

bebidas se Jividen en alcohdlicas v o alcobvdlicas. Cenbro
grogen e las bebidas no alcohdlicas se encusniran las bebidas
= deponinadas comunmente refrescos. 0 Ref, 172

Fefrescos no carbopatacsy lislos para beber son las bebidas no
tloeohilicas, que no contiemen tampooo diosicleo de carbono
Coanhiddricde carbdnico ) dizsuelto, que se presentan listas para
frpbuzr v gy e obtienen por disolucidn os azdgear w oobrn
oflcorants mstritivo en agua potable, con la adicidn de
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AR

o oartific
corlorant

la aoficidn
wprlar jos permilich
T apraoiai acho,

ITales voo o Jlayos o

)
-

“Ioery o s compensIcoion en o solo ograchy ol calidad voen
natearale ek proceso ofe coriservacisn bl Dmadho en

vrdn el peoadcto v oenvasado Jdel mrsme, de la maneras

P sl Al pnsd s fomreo ]

APL e LT aRd ey
oL et Fiveal oy
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