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1. RESUMEN

El presente trabajo desarrolla una guia de implementacién de Buenas Practicas de
Produccion Acuicola de acuerdo al protocolo Globalgap para el aseguramiento
integrado de fincas, Mdédulo de Acuicultura para Camarones, en una unidad de
produccion de camarén ubicada en el departamento de Escuintla, en la costa del
pacifico guatemalteco.

Dentro del marco tedrico se incluyen algunos aspectos relevantes respecto a la
norma anterior Eurepgap y a la version actual para acuicultura, especificamente el
protocolo para camarones que esta vigente desde abril de 2008.

Como primera fase se realiz6 una visita a la unidad de produccion de camarén
para desarrollar un diagnostico de la misma respecto a las Buenas Practicas de
Produccién Acuicola aplicadas en la misma, utilizando la lista de verificacion para
el aseguramiento integrado de fincas, modulo base para Acuicultura-Camarones;
dentro de los aspectos evaluados se encuentra, la ubicacién de la finca, la fuente
principal de abastecimiento de agua para el cultivo de camardn, las condiciones de
higiene y salud del personal, la capacitacion del personal, las condiciones de los
materiales y equipo utilizado a lo largo de la cadena productiva, aspectos
sanitarios, entre otros.

Posteriormente se realiz6 una evaluacion de los resultados obtenidos, en base a
los criterios establecidos por el estandar internacional Globalgap, donde cada
productor o grupo de productores debe cumplir con el 100% de criterios de
cumplimiento de orden mayor y al menos el 95% de los criterios de cumplimiento
de orden menor. Se determiné que la unidad de produccion no cumple con el 19%
de los criterios de cumplimiento de la norma, dentro de los que se destaca un
ndamero mas amplio de criterios mayores.

Una vez analizados los datos del diagnéstico a la unidad de producciéon de
camaron, se planteé la guia de implementacibn de Buenas Practicas de
Produccién Acuicola de acuerdo al protocolo Globalgap para el aseguramiento
integrado de la acuicultura, donde se incluyé como sugerencia tanto los criterios
de cumplimiento que se aplican actualmente, como los que no, y concluyendo que
es conveniente gestionar los aspectos contemplados en la guia, como un grupo de
productores, ya que la unidad de produccién pertenece a una corporacion y a que
las no conformidades detectadas consisten en desarrollar documentos, politicas y
procedimientos, principalmente, y éstos se pueden gestionar para 2 0 mas
unidades de produccién en conjunto.



2. INTRODUCCION:

En la dltima década se ha registrado una creciente preocupacion por la inocuidad
de los alimentos para consumo humano directo, en este sentido el principal
desafio de la acuicultura es producir alimentos inocuos y de calidad, impactando lo
menos posible en el medio ambiente. El rapido crecimiento de la acuicultura, en
muchos de los casos, se ha dado sin contar con una regulacion ambiental efectiva.
Por consiguiente, la implementacion de cédigos voluntarios de conducta esta
permitiendo mejorar los estandares de la industria.

En Guatemala, el camaron de cultivo, a pesar de ser un producto de gran
importancia econémica, no cuenta con un estandar adecuado en la produccion
primaria, los productores de camaron deben evitar la presencia de peligros fisicos,
quimicos y biolégicos en sus productos; los cuales sélo pueden ser eliminados
mediante la implementacion de buenas practicas en las granjas y las instalaciones
de procesamiento. En este sentido, la implementacion de cddigos de buenas
practicas acuicolas se puede convertir en una ventaja competitiva para algunos
productores.

El presente documento consiste en una guia de implementacion de Buenas
Practicas de Produccién Acuicola en una unidad de produccion de camaron, la
cual fué sugerida de acuerdo a la verificacion de los criterios de cumplimiento del
protocolo Globalgap para el aseguramiento integrado de la acuicultura, modulo
para camaron de cultivo.



3. DEFINICION DEL PROBLEMA:

Actualmente en las unidades de produccion de camaron de Guatemala, no se ha
implementado adecuadamente un manual de Buenas Préacticas Acuicolas, por lo
gue consecuencias negativas, como los problemas de calidad del agua, aparicion
de enfermedades, utilizacion excesiva de medicamentos veterinarios, residuos de
pesticidas y metales pesados son de los tantos que pueden afectar la inocuidad
del camaron, de no aplicar practicas y procedimientos adecuados.

Cuando se trata de cultivo de camardn a nivel intensivo e hiper intensivo, la
vigilancia y control en las granjas se hace, de igual forma, mucho mas intenso y
representa un riesgo mayor, ademas de que los diferentes mercados cada vez
exigen mas que los productos estén libres de contaminantes, por lo que a los
productores les resulta cada vez mas dificil cubrir las expectativas y lograr la
comercializaciéon de los productos a precios competitivos y econdémicamente
rentables; por ésta razén, los estdndares de buenas practicas de produccion en
acuicultura (BPPA) estan en desarrollo, como un sistema de proteccion de
negocios.

Actualmente, las normas nacionales existentes se han enfocado en la
manipulacion, transformacion, procesamiento y distribucion del camardén en
plantas transformadoras; en unidades de produccion, se ha limitado a controlar los
contaminantes y residuos Unicamente en el producto de exportacion, y no existe
un estandar internacionalmente aceptado, que incluya todos los aspectos relativos
a las BPPA.

Los mayores retos de la acuicultura a futuro, de acuerdo a los requerimientos y
estandares internacionales son, sobre todo de mantener la viabilidad econ6mica
del sector, garantizar la inocuidad de los alimentos y el bienestar de los animales,
solucionar los problemas medioambientales y estimular la investigacion.



4. JUSTIFICACION:

La presente guia de Buenas Practicas de Acuicultura constituye una oportunidad
para realizar mejoramiento continuo en la unidad productiva acuicola de camaron,
con el fin de producir un alimento que no represente un dafo fisico, quimico o
bioldgico para el consumidor.

El propdsito fundamental de establecer una guia de implementacion de Buenas
Practicas Acuicolas es facilitar los intercambios comerciales, lo que conduce al
reconocimiento de la necesidad de mejores préacticas. Cuando el productor
primario de productos de la acuicultura cumple con todos los programas de
inocuidad de alimentos, desde la unidad de produccion se cumple con el estdndar
internacional “De la granja a la mesa”, con el que se aporta una evidencia tangible
de que el producto ha sido obtenido de manera que puede satisfacer las
expectativas del consumidor en materia de calidad e inocuidad.

La gestion eficaz de la acuicultura, uno de los sectores productivos de crecimiento
mas rapido en el mundo, es fundamental para que continle ese crecimiento y para
la realizacion de su potencial. Muchos recursos utilizados en la acuicultura como
el agua, la tierra, las semillas, los reproductores y los ingredientes de los piensos,
deben ser manejados de manera adecuada, a efecto de establecer politicas que
promuevan la inocuidad de los alimentos, mediante la implementacion de sistemas
de reduccién de riesgos en las unidades de produccién primario de alimentos,
tanto para disminuir la incidencia de enfermedades ocasionadas a la poblacion por
la contaminacion de los mismos, como para asegurar e incrementar su
comercializacién interna y de exportacién, tomando en cuenta la exigencia
creciente del mercado.

Para prevenir la contaminacién del ambiente, especificamente de los recursos
ligados a la produccion de camaroén, es necesario fomentar el uso responsable de
los mismos; para mantener un equilibrio ecoldgico y aplicar normas que garanticen
la utilizacion y el aprovechamiento racional de la fauna, flora y agua, evitando su
degradacion.



5. MARCO TEORICO:

La Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacion
(FAO) es la principal agencia especializada de las Naciones Unidas que se ocupa
de todos los aspectos relacionados con la calidad e inocuidad de los alimentos, a
lo largo de cada una de las fases de produccion, almacenamiento, transporte,
procesamiento y comercializacion de los alimentos. El trabajo en esta area lo lleva
a cabo el Servicio de Calidad de los Alimentos y Normas Alimentarias de la
Direccion de Alimentacion y Nutricion de la FAO. Entre sus actividades se
incluyen el proporcionar asesoria en materia de politicas y ejecutar proyectos de
desarrollo para control de la calidad e inocuidad de los alimentos.

Uno de los elementos importantes de la labor de la FAO consiste en desarrollar la
competencia del personal encargado del control de alimentos, que incluye
autoridades gubernamentales y personal de la industria alimentaria, llevando a
cabo programas de aseguramiento de la calidad e inocuidad de los alimentos.
Dichos programas deberian de incluir procedimientos especificos de control de
riesgos, como es el caso del sistema de Andlisis de Peligros y Puntos Criticos de
Control (HACCP) y Buenas Practicas de Produccion Primaria.

Segun el informe anual del programa conjunto FAO/OMS sobre normas
alimentarias, las enfermedades transmitidas por los alimentos siguen presentando
un problema para la salud publica en todo el mundo, un alimento no es nutritivo si
no es inocuo, las buenas practicas empiezan por la higiene.

El Codex Alimentarius surge en 1963, como una consecuencia del Programa
Conjunto entre la Organizacion de las Naciones Unidas para la Agricultura y la
Alimentacion (FAO, por sus siglas en inglés) y la Organizacién Mundial de la Salud
(WHO, por sus siglas en inglés). La Comision del Codex Alimentarius fue creada
para facilitar la comercializacion entre los paises, proteger la salud de los
consumidores y promocionar la coordinacion de las normas alimentarias
acordadas tanto por los organismos gubernamentales como no gubernamentales.
Codex define la inocuidad como “la garantia de que los alimentos no causaran
dafio al consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo con el uso a
que se destinan”. Actualmente, la mayoria de los consumidores estan mas
preocupados por la presencia de plaguicidas y aditivos quimicos en su alimento,
qgue cualquier otro aspecto, ya que los asocian directamente con cancer y otros
problemas de salud. Por el contrario, algunas agencias reguladoras le dan mayor
importancia a la contaminacién por bacterias patégenas y a las condiciones de
proceso. (1,2)

La acuicultura ha sido uno de los sistemas de produccion de alimento de mas
rapido crecimiento en las ultimas tres décadas (FAO, 2005). Esta actividad no
solamente se ha expandido sino que también se ha diversificado, intensificado y
avanzado tecnolégicamente a pasos agigantados, de tal forma que su contribucién
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a la produccion de alimentos, generacién de divisas, seguridad alimentaria y con
ello la inocuidad alimentaria, se ha incrementado de manera altamente
significativa. Este hecho est4d cambiando la forma de cémo se percibe el
abastecimiento de organismos acuaticos como alimento, es decir, el cambio de
alimentos provenientes del medio ambiente natural a productos obtenidos
mediante el cultivo (5).

Para continuar con esa expansion de mercados y nuevas alternativas se torna
necesario la implementacion de Buenas Practicas de Produccion, que consisten
en que las granjas cuenten con buenas instalaciones, un manejo adecuado
evitando posibles contaminantes, programas de trabajo, buen control en el uso de
antibioticos y en el almacén de alimento, para garantizar que el producto sea
inocuo. Los lineamientos establecidos por el Codex deben tomarse como base
para todas las regulaciones relativas a los aditivos alimentarios, farmacos de uso
veterinario, residuos de plaguicidas, contaminantes, métodos de andlisis y
muestreo, asi como en lo que corresponde a las guias para las practicas de
higiene. (8)

La adopcién de buenas practicas acuicolas consiste en aplicar durante el proceso
de cultivo el conjunto de recomendaciones, normas y actividades relacionadas
entre si, que estan destinadas a garantizar que estos productos mantengan las
especificaciones de calidad sanitaria e inocuidad requeridas para el consumo
humano directo y conservacion del ambiente. (6)

La gestion de buenas practicas acuicolas son aplicadas de varias formas, no
obstante el desarrollo de los cédigos debe ser elaborado para cada grupo de
especies y sistemas de cultivo, para lo cual existen algunas consideraciones
generales entre las cuales se incluyen:

- Seleccion de la ubicacién de la granja.

- Descarga de efluentes.

- Uso de medicamentos y quimicos prohibidos.

- Introduccion de especies exaticas.

- Uso de alimentos artificiales.

- Eliminacién de desechos organicos (organismos muertos, heces, alimento no
consumido, etc.)

A nivel global, se ha realizado grandes esfuerzos para lograr una armonizacion de
los estandares internacionales, con el fin de garantizar la inocuidad de los
productos ofertados en los mercados. A nivel mundial los procesadores de
alimentos se rigen por la legislacion dictada por el Codex Alimentarius y a nivel
pais, es comun que se cuente con legislaciones acordes a sus propias leyes (3). A
continuacion se describe de manera general como opera el Codex Alimentarius, la
normatividad nacional, las legislaciones de la Comunidad Europea y la de Estados
Unidos de América, ya que son las legislaciones que mas pueden influir sobre los
productos Guatemaltecos, por ser los principales destinos de exportacion.
6



Por su parte, la integracion europea se puso en marcha el 9 de mayo de 1950, con
la propuesta de Francia para crear “el primer cimiento concreto para una
federacion europea”. En un principio se integraron seis paises y para octubre del
2002 se contaba con la participacion de un total de quince paises o Estados
miembros. (5)

A nivel regional, el Servicio Nacional de Sanidad, Inocuidad y Calidad
Agroalimentaria (SENASICA), en México, ha establecido el Manual de Buenas
Practicas de Manufactura en el Procesamiento Primario de Productos Acuicolas,
dentro de su Programa de Inocuidad de Alimentos, es una herramienta de apoyo
para promover el manejo adecuado de los productos acuicolas, como base para el
desarrollo e implementacion de las practicas minimas requeridas para garantizar
la inocuidad de los productos de acuacultura. (9)

Como una norma de Buenas Practicas de Produccion Primaria mas aceptada, a
finales de la época de los 90’s, se creo un estandar llamado EUREPGAP, el cual
nacio en 1997 como iniciativa del sector minorista agrupado bajo EUREP (Euro-
Retailer Produce Working Group). El motor detras de la iniciativa fueron minoristas
britAnicos en conjunto con supermercados de Europa continental. Ellos respondian
a la creciente preocupacion de los consumidores acerca de la seguridad
alimentaria, los estdndares ambientales y laborales. Esto llevé a que decidieran
armonizar sus propios estandares, muchas veces muy diferentes entre si.
También era de interés de los productores el desarrollo de normas comunes de
certificacion. Muchos de ellos tenian relaciones contractuales con diferentes
minoristas y todos los afios debian someterse a multiples auditorias realizadas
bajo diferentes criterios. Tomando esto en consideracion, EUREP comenzd a
trabajar en normas y procedimientos armonizados para desarrollar Buenas
Practicas Agricolas (BPA) en agricultura convencional, lo que puso de manifiesto
la importancia de una Gestion Integrado de Cultivos y un enfoque responsable con
respecto al bienestar del trabajador. (7)

Durante los siguientes diez afios, un nimero creciente de productores y minoristas
en todas partes del mundo se fue uniendo a la iniciativa, ya que ésta iba de la
mano con una nueva tendencia del comercio globalizado: EUREPGAP comenzé a
adquirir importancia global. En consecuencia, con el fin de alinear el nombre de
EUREPGAP con la propuesta ya lograda de crear una norma internacional de BPA
preeminente, y también de prevenir cualquier confusién con su numero creciente
de involucrados, provenientes tanto del sector publico como de la sociedad civil, el
Consejo decidio dar un importante paso hacia delante y cambiar de marca. Esto
fue fruto de una evolucién natural que resultdé en que EUREPGAP se convirtiera
en GLOBALGAP. La decision fue anunciada en septiembre de 2007, en la 8.2
conferencia global realizada en Bangkok. (6)

La norma GLOBALGAP fue disefiada principalmente para brindar confianza al

consumidor acerca de la manera que se lleva a cabo la produccion agropecuaria:

minimizando el impacto perjudicial de la explotacibn en el medio ambiente,
7



reduciendo el uso de insumos quimicos y asegurando un proceder responsable en
la salud y seguridad de los trabajadores, como también en el bienestar de los
animales.

La norma consiste en un sistema de referencia global para otras normas, pero
también puede ser aplicada, de forma facil y directa, por todos los participantes del
sector de alimentos primarios, en el caso de productos acuicolas:

- Promoviendo programas de Aseguramiento de Calidad en la Acuicultura,
gque su vez promueven la reduccion del uso de medicamentos
veterinarios.

- Desarrollando una Guia de Buenas Practicas Acuicolas (BPA) para
realizar analisis comparativos de homologacion de los programas de
aseguramiento y de las normativas existentes, incluyendo la trazabilidad.

- Brindando una guia para el mejoramiento continuo, desarrollo y
comprension de las buenas practicas acuicolas.

- Estableciendo una Guia Unica y reconocida para la verificacion
independiente.

- Consultando y manteniendo una comunicacion abierta con los
consumidores y los socios claves, incluyendo a productores, exportadores
e importadores.



6. OBJETIVOS:

Objetivo General:

Desarrollar una guia de implementacion de Buenas Précticas para produccion
primaria en una unidad de produccion de camardén, basado en la norma
internacional Globalgap para el aseguramiento integrado de la acuicultura.

Objetivos especificos:

Proponer la guia de Buenas Préacticas Acuicolas de tal forma que la unidad de
produccion identifique sus propios agentes, peligros y los riesgos que conllevan a
lo largo de la cadena productiva.

Sugerir una guia para llevar a cabo practicas adecuadas durante las operaciones
de siembra, pre engorde, engorde y cosecha en la unidad de produccién de
camaron.



7. AREAS A INVESTIGAR:

7.1. MANEJO DEL CENTRO
7.1.1. Gestion de documentos
7.1.2. Gestion de la unidad de produccion
7.1.3. Ingreso a unidad de produccion

7.2 PRODUCTOS QUIMICOS
7.2.1. Almacenamiento de productos quimicos
7.2.2. Envases vacios
7.2.3. Transporte

7.3 CONTROL DE PLAGAS

7.4 SALUD Y SEGURIDAD OCUPACIONAL
7.4.1. Formacion
7.4.2. Salud y seguridad
7.4.3. Estructura legal

7.5 BIENESTAR ANIMAL, GESTION Y PRODUCCION
7.5.1. Aprovisionamiento, identificacion y trazabilidad
7.5.2. Bienestar y sanidad
7.5.3. Medicamentos
7.5.4. Registro de medicamentos
7.5.5. Procedimientos de aplicacion de MV
7.5.6. Mortalidad
7.5.7. Estructuras de aislamiento
7.5.8. Ayuno, cosecha y transporte
7.5.9. Maquinaria y equipo

7.6 ALIMENTOS
7.6.1. General
7.6.2. Registro de alimentos
7.6.3. Almacenamiento de alimentos
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7.7 GESTION AMBIENTAL Y BIODIVERSIDAD
7.7.1. Gestibn ambiental
7.7.2. Eficiencia energética
7.7.3. Residuos de origen humano
7.7.4. Niveles de nitratos y fosfatos en aguas residuales
7.7.5. Control de predadores
7.7.6. Escapes y especies exoticas

7.8 UTILIZACION Y ELIMINACION DE AGUAS
7.8.1. General
7.8.2. Suministro y calidad de hielo

7.9 AGUA DE MAR

7.10 MUESTREO Y ANALISIS
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8. METODOS, MATERIALES Y TECNICAS A EMPLEAR:
8.1. Métodos
8.1.1. Ubicacion geografica:

El municipio de lztapa pertenece al departamento de Escuintla. Se encuentra
ubicado en la parte sur del departamento, su extension territorial es de 65 km2.
Dista de la cabecera departamental Escuintla 64 km. Las coordenadas de
localizacion del centro urbano son: latitud 13° 55’ 45” N; longitud, 90° 42° 58” O y 2
MSNM.

Se estableci6 como municipio el 8 de diciembre de 1925. La palabra "lztapa" o
"ltzapa”, significa "lugar donde abunda la sal". La historia indica que en este
lugar, estuvo localizado el primer puerto del sobre el Océano Pacifico
Guatemalteco. En este lugar se construy6 el primer ferrocarril hacia el Pacifico.
Por razones de humedad e inundaciones, posteriormente las instalaciones
portuarias fueron trasladadas a otra area cercana donde se encuentran hoy dia.
Iztapa tiene una belleza natural no apreciada, existen en su territorio, gran
cantidad de humedales, que durante la estacion de lluvias, sirven de lugares de
pesca abundante, tanto de camarén como de variedad de peces. Es irrigado por
los rios Michatoya y el Canal de Chiquimulilla.

8.1.2. Fase de diagnéstico:

Se realiz6 una visita a la unidad de produccion de camardn para desarrollar un
diagnéstico de la misma respecto a las Buenas Practicas de Produccién Acuicola
aplicadas en la misma, utilizando la lista de verificaciébn para el aseguramiento
integrado de fincas, modulo base para Acuicultura-Camarones (Anexo 2).

En éste diagnostico se evalué la ubicacion de la finca, la fuente principal de
abastecimiento de agua para el cultivo de camaron, las condiciones de higiene y
salud del personal, la capacitacion del personal y la asignacion de
responsabilidades de cada empleado, las condiciones de los materiales y equipo
utilizado a lo largo de la cadena productiva, entre otros.

Para determinar el estado sanitario de la unidad de produccién se evalud los
procedimientos de manejo de enfermedades, los procedimientos de manejo de
siembra

Ademas se verificO que cuenten con programas relativos a la inocuidad tales
como:

e Programa de limpieza y desinfeccién de equipo y utensilios.

e Programa de control de plagas
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e Programa de manejo de desechos

e Programa de diagnostico y tratamiento de enfermedades
e Programa de aplicacion de medicamentos veterinarios

e Programa de aplicacion de meta bisulfito de sodio.

e Programa de bioseguridad

8.1.3. Fase de analisis y evaluacion de la informacion:

Una vez recabada la informacion, esta se analizé y evalu6é en base al estandar
internacional Globalgap, aseguramiento integrado de la acuicultura, donde se
determiné el estado de cumplimiento de los criterios indicados. La metodologia de
evaluacion es la utilizada por Globalgap, en donde se debe cumplir con el 100%
de las obligaciones mayores y el 95% de las obligaciones menores para no incurrir
en una No-conformidad incumplimiento a nivel del modulo base para
aseguramiento integrado de fincas de camaréon. En caso de cumplir con el 100%
de las obligaciones mayores, pero no cumplir con el 95% de las obligaciones
menores, se necesita tomar acciones correctivas.

8.1.4. Fase de Propuesta:

Una vez establecidos los criterios de cumplimiento de la unidad de produccion, se
planted la guia de implementacién de Buenas Practicas de Producciéon Acuicola
de acuerdo al protocolo Globalgap para el aseguramiento integrado de la
acuicultura (Anexo 1), incluyendo tanto los criterios de cumplimiento que se
apliquen actualmente, como los que no.

8.1.5. Materiales:

— Transporte

— Boleta de evaluacion
— Equipo de computo
— Material de oficina
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9. RESULTADOS

A continuacion se presenta los resultados del diagndstico de Buenas Préacticas de
Produccion Acuicola en la unidad de produccion de camaron, conforme a los
Puntos de Control y Criterios de Cumplimiento conforme al protocolo Globalgap,
Moédulo base para camarones.

Cuadro No. 1. No conformidades encontradas por cada punto de control.

Criterio de
cumplimiento

No conformidad encontrada

Manejo del centro

La unidad de produccién no cuenta con un manual de calidad que incluya
procedimientos e instrucciones de trabajo relacionados a la inocuidad,
legislacion de los alimentos.

No existe un procedimiento documentado de auditorias internas.

No se ha establecido un plan de contingencia, que comprenda las acciones
a tomar en aquellas situaciones que pongan en peligro la salud humana, la
inocuidad y la salud y bienestar animal.

No se evidencia una evaluacion de riesgo documentada que abarque todas
las fuentes potenciales de contaminacion de agua que afecte la inocuidad y
la salud y el bienestar animal.

Productos quimicos

No existen registros de capacitacion al personal que maneja la bodega de
quimicos.

No se encontrd evidencia de calibracién de balanzas, termémetros y demas
equipo utilizado en el manejo de productos quimicos, el Ultimo registro es
de hace un afio.

Control de plagas

No se documenta las acciones de seguimiento posterior a las revisiones de
los dispositivos de control de plagas.

Salud y seguridad
ocupacional

No se entrega al personal una guia de salud y seguridad propia de la
granja donde se den a conocer aspectos de primeros auxilios, accidentes e
incidentes peligrosos.

El nUmero de sanitarios en las instalaciones de la unidad de produccion es
insuficiente en funcién de la cantidad de empleados, por lo que los
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empleados temporales no tienen acceso a utilizar instalaciones sanitarias.

Bienestar animal,
gestion y produccion

No existe un procedimiento documentado de notificacién de enfermedades
a la autoridad competente.

No se evidencia un procedimiento de ayuno de los organismos a cosechar
a fin de vaciar el tracto digestivo.

Gestion ambiental y
biodiversidad

No existe compromiso de la direccién por medio de una politica ambiental.

No cuenta con una evaluacion de impacto ambiental ni con un plan de
gestién ambiental y de biodiversidad.

Utilizacion y
eliminacion de
aguas

No se evidencian registros sobre analisis en las aguas de desecho
descargadas a cuerpos de agua.

No se lleva un control sobre la vida bentdnica en los cuerpos de agua
receptores, para analizar la posible acumulacién de sedimento.

Cuadro No. 2. Numero de conformidades y no conformidades por cada criterio de

cumplimiento.

Criterio de cumplimiento Cumple No cumple
Manejo del centro 12 5
Productos quimicos 16 2
Control de plagas 1
Salud y seguridad ocup. 1
Bienestar animal 48 2
Alimentos 10 0
Gestion ambiental 7 9
Uso y desecho aguas 2
Agua de mar 0
Muestreo y analisis 4 0
Total 117 22
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Cuadro No. 3. Conformidades y no conformidades de cada criterio de
cumplimiento en porcentaje.

Criterio de cumplimiento | Cumple No cumple
Manejo del centro 71 29
Productos quimicos 89 11
Control de plagas 67 33
Salud y seguridad ocup. 89 11
Bienestar animal 96 4
Alimentos 100 0
Gestiéon ambiental 44 66
Uso y desecho aguas 81 19
Agua de mar 100 0
Muestreo y analisis 100 0

Promedio 83.7 17.3

Figura No.1. % de conformidades y no conformidades de cada criterio de
cumplimiento.
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Cuadro No. 4. Clasificacion de no conformidades en criterios mayores o menores.

Criterio de No conformidad encontrada Clasificacié
cumplimiento n de las no
conformida
des
Manejo del La unidad de produccion no cuenta con un manual de calidad que | Mayor
centro incluya procedimientos e instrucciones de trabajo relacionados a
la inocuidad, legislacion de los alimentos.
No existe un procedimiento documentado de auditorias internas. | Menor
No se ha establecido un plan de contingencia, que comprenda las Mayor
acciones a tomar en aquellas situaciones que pongan en peligro la
salud humana, la inocuidad y la salud y bienestar animal.
No se evidencia una evaluaciéon de riesgo documentada que
abarque todas las fuentes potenciales de contaminacion de agua Mayor
gue afecte la inocuidad y la salud y el bienestar animal.
Productos No existen registros de capacitacion al personal que maneja la Mayor
quimicos bodega de quimicos.
No se encontré evidencia de calibracion de balanzas, termémetros
y demas equipo utilizado en el manejo de productos quimicos, el Menor
ltimo registro es de hace un afio.
Control de No se documenta las acciones de seguimiento posterior a las Mayor
plagas revisiones de los dispositivos de control de plagas.
Salud y No se entrega al personal una guia de salud y seguridad propia Menor
seguridad de la granja donde se den a conocer aspectos de primeros
ocupacional auxilios, accidentes e incidentes peligrosos.
El nimero de sanitarios en las instalaciones de la unidad de Mayor
produccion es insuficiente en funcion de la cantidad de
empleados, por lo que los empleados temporales no tienen
acceso a utilizar instalaciones sanitarias.
Bienestar No existe un procedimiento documentado de notificacién de Mayor
animal, enfermedades a la autoridad competente.
gestion y

No se evidencia un procedimiento de ayuno de los organismos a
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produccion

cosechar a fin de vaciar el tracto digestivo.

Gestién No existe compromiso de la direccion por medio de una politica Menor
ambiental y ambiental.
biodiversidad
No cuenta con una evaluacién de impacto ambiental ni con un
plan de gestion ambiental y de biodiversidad. Mayor
No hay un plan de contingencia ambiental donde se expresen las | Mayor
acciones correctivas a tomar.
Utilizacién y No se evidencian registros sobre andlisis en las aguas de desecho | Menor
eliminacién de | descargadas a cuerpos de agua.
aguas
No se lleva un control sobre la vida bentdnica en los cuerpos de
agua receptores, para analizar la posible acumulacion de Elecomenda
e

sedimento.

18




10. DISCUSION DE RESULTADOS

Sobre la situacion de la unidad de produccién se puede observar que del total de
no conformidades encontradas en el diagnostico realizado, un 60% corresponde a
criterios de orden mayor, un 33.33% corresponde a criterios de orden menor y un
6.66% corresponde a criterios recomendables. Al efectuar el analisis
correspondiente de los datos de la evaluacién, se puede decir que es necesario
implementar adecuadamente y hacer énfasis en los criterios de orden mayor, ya
que el requisito para acceder a una certificacion de la norma Globalgap, para el
aseguramiento integrado de fincas, modulo basico de acuicultura para camarones,
es necesario cumplir con el 100% de criterios mayores y con el 95% de criterios
menores.

Dentro de los hallazgos importantes, se debe mencionar que la unidad de
produccion cumple con el 100% de los criterios de cumplimiento relacionados al
alimento balanceado, es decir que se cumple con los requerimientos nutricionales
de la especie cultivada, todos los lotes de alimento suministrado son trazables la
autoridad competente registra y reconoce a las fabricas o molinos proveedores,
gue a su vez, proporcionan los resultados de analisis de contaminantes y residuos
de antibioticos en el alimento balanceado, y la unidad de produccién se encarga
de almacenarlo adecuadamente, de acuerdo a los requisitos establecidos por el
fabricante.

De la misma manera, se demostr6 100% de conformidad en los incisos relativos al
control, muestreo y analisis, tanto de los organismos de cultivo, como del agua de
origen estuarino o marino, se llevan registros diarios de calidad de agua, dado el
alto riesgo de presencia de contaminantes que pueden ser dafinos a la salud
animal y a la inocuidad del producto.

Dentro de las éareas a investigar indicadas en la metodologia del presente
documento, el area donde se presentaron mayores deficiencias fue el area de
medio ambiente y biodiversidad, que corresponde al inciso 7 de la lista de
verificacion de los puntos de control y criterios de cumplimiento para el
aseguramiento integrado de fincas, médulo base para acuicultura de camarones,
en donde existe un total de 9 no conformidades, principalmente en los incisos
relacionados a la gestion ambiental, con lo que se evidencia que en la unidad de
produccion no asegura eficientemente la proteccion del ambiente directo, los
recursos naturales aledanos y la biodiversidad, es decir que no existe evidencia de
gue se controlen los factores abidticos que pueden ser aspectos ambientales o
peligros ambientales significativos, tales como descarga de sustancias quimicas,
aguas residuales, entre otros.

Ademas de los aspectos de medio ambiente y biodiversidad, se encontrd
inconformidad en el inciso 3, relativo al control de plagas, ya que no se documenta
las acciones de seguimiento posterior a la revision de los dispositivos de control de
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plagas, lo cual es un criterio de cumplimiento mayor; y en menor escala algunas
deficiencias en el manejo de productos quimicos, donde no se encontré registros
relativos a la calibracion de equipo utilizado en el manejo de quimicos, y los
registros existentes no estaban actualizados, ademas de no contar con registros
de capacitacion al personal que maneja la bodega y almacena los productos
quimicos.

Los puntos de control relativos a medio ambiente y biodiversidad, son los puntos
donde se encontré6 mayor deficiencia, el 66% de los criterios de cumplimiento,
donde del total de no conformidades, el 55% son de orden mayor y el 45% de
orden menor.

Dentro de los criterios de cumplimiento que no mostraron conformidad con la lista
de verificacién Globalgap para el aseguramiento integrado de fincas de camarén,
se observé una mayor recurrencia en los criterios de orden mayor respecto a los
criterios de orden menor y los criterios recomendados.

En términos generales se puede concluir en que las inconformidades que se
presentaron en la unidad de produccion, consisten basicamente en criterios
relacionados a la gestion y documentacién, por lo que se debe trabajar
ampliamente en la elaboracién de documentos relativos a la gestion del centro, un
manual de calidad que incluya procedimientos e instrucciones de trabajo
relacionados a la inocuidad y a la legislacién de los alimentos, un procedimiento
de auditorias internas, planes de contingencia para controlar los peligros relativos
a la inocuidad, medio ambiente y sanidad animal, y evaluaciones de riesgo sobre
fuentes potenciales de contaminacién de agua que afecte la inocuidad y la salud y
bienestar animal. Dado que la unidad de produccién sujeta a la evaluacion de
diagnostico pertenece a una corporacion, seria conveniente implementar los
aspectos relacionados a la implementacion de Buenas Practicas de Produccion
Acuicola como un grupo de productores, a efecto de facilitar la elaboracion de
politicas, manuales, procedimientos y formatos de manera conjunta, y no
individualmente.
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11.Guia de implementacion de Buenas Préacticas de Produccion Acuicola
en base al protocolo Globalgap, Médulo Base para Acuicultura —
Camarones -.

11.1 Manejo de la unidad de produccion

El objetivo de esta seccion es asegurar que el terreno, los centros de acuicultura,
infraestructura y otras instalaciones que constituyen la unidad de produccién, sean
gestionadas correctamente a fin de asegurar una produccion segura y sostenible
del alimento.

11.1.1.Gestion y documentacion
11.1.1.2. Manual de calidad

Se debe disponer de un Manual de Calidad que incluya procedimientos e
instrucciones de trabajo relacionados a seguridad, legislacion y calidad de los
alimentos, incluyendo evaluaciones de riesgos documentadas y procedimientos de
gestién asociados.

11.1.1.2. Organigrama

El documento relativo a la estructura organizacional debe estar disponible en la
granja acuicola, debe existir un organigrama que muestre la estructura
administrativa y los niveles de comunicacion.

11.1.1.3. Auditorias internas

La unidad de produccion debe establecer un procedimiento de auditorias internas
documentado, incluyendo el programa de auditorias

11.1.1.4. Plan de contingencia

Debe existir un plan de contingencia que contemple las acciones a tomar en caso
de situaciones que puedan representar una amenaza a la salud humana, la
seguridad alimentaria, el bienestar y salud animal y que hayan sido identificadas
como riesgos, como son cortes de energia eléctrica, agua, dafios por
inundacién/tormenta, incendios, derrames o accidentes producidos por productos
quimicos.

11.1.1.5. Evaluacién de riesgo de bienestar animal
Debe estar presente una Evaluacién de Riesgo de bienestar animal actualizada.
Esta debe incluir especies de la granja acuicola, especies depredadoras y

especies extrafas en el centro.
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11.1.1.6. Trazabilidad de la semilla

La unidad de producciéon debe demostrar el laboratorio de donde proviene la larva
de camardén, por medio de una identificacion de los lotes de larva, fecha de
siembra, nimero de estanque en donde se siembra la larva y resultados de la
evaluacion de estrés.

11.1.2.Gestion de la unidad de produccion.

Debe haber una evaluacion de riesgo documentada que abarque todas las fuentes
potenciales de contaminacion de agua que afecte la seguridad alimentaria y la
salud y el bienestar animal. Las entradas y salidas deben ser controladas
independientemente unas de las otras para evitar cualquier contaminacion
indeseada en la entrada de agua.

Las instalaciones de la unidad de produccién de camaron deben ser adecuadas
para su objetivo, correctamente mantenidas y reparadas, asi como el suministro
de agua y el equipo de alimentacién para las especies en produccion.

Se debe evitar el uso de pinturas, conservantes y otros compuestos quimicos que
pueden ser toxicos, en superficies a las que tienen acceso los organismos.

Los canales y muros instalados deben ser calculados para los altos niveles de
inundacién. Se debe implementar medidas preventivas incluyen colocar redes
adicionales para prevenir escapes., ademas de preservar zonas vegetativas de
amortiguamiento y corredores ecologicos para minimizar el efecto en el medio
ambiente de la operacion.

Las descargas deben ser disefiadas y estar posicionadas de tal manera de no
vertir efluentes en agua estancada o provocar erosion.  Los residuos y otros
deben ser recogidos y trasladados a un lugar acondicionado como vertedero o
para la incineracion.

Cuando ocurre un brote de enfermedad infecciosa, la infraestructura debe apoyar
a los procedimientos de cuarentena.

Los procedimientos de tratamiento y desinfeccion de estanques deben estar
permitidos y ser analizados para determinar su eficacia. La seguridad del
producto, la minimizacion del impacto en el medio ambiente y una reducida carga
organica en el suelo debe ser controlado y documentado. Son preferibles los
fondos recubiertos con material plastico ya que su desinfeccion es mas efectiva.
Cuando no es posible vaciar y secar el estanque debido a su tamafo, se lleva a
cabo la regeneracion de agua para mantener una calidad del agua adecuada para
los organismos en produccién en los estanques.
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11.1.3.Ingreso a la unidad de produccion.
Debe existir una barrera fisica para restringir el acceso no autorizado.

La unidad de produccién debe contar con sefales de "Prohibido" y/o "No
autorizado" colocados en lugares adecuados. Los limites de la granja acuicola
deben estar claramente sefializados. Debe haber medidas establecidas para
reforzar la seguridad de la explotacion y asegurar que solo los trabajadores
autorizados tengan acceso la granja acuicola y sus instalaciones.

Deben existir instrucciones de trabajo que comprendan las siguientes areas y
demostrarse su implementacion:

1. Precauciones para evitar la contaminacion causada por la vestimenta y los
calzados;

2. Un regqistro de todas las visitas (fecha, hora, etc.), vehiculos y suministros de
materiales que ingresan al centro;

3. Las éreas restringidas y los lugares de peligro deben estar claramente
sefalizadas.

La unidad de produccion debe proveer instalaciones para el lavado de manos y
puntos de desinfeccion al ingreso a las instalaciones y en aquellos puntos donde
puede haber riesgo a la inocuidad del producto o a la salud animal.

Debe haber disponible instrucciones escritas/exhibidas para los trabajadores y las
visitas indicando el lavado de manos.

11.2. Productos quimicos

Por productos quimicos se entiende: Combustible, Detergentes, Pesticidas,
Fungicidas, Productos quimicos para tratamientos médicos, Desinfectantes,
Drogas, Medicamentos (todos los medicamentos excepto Alimentos Medicados) y
otros productos quimicos (pinturas, preservantes, anti fouling, lubricantes, &cido de
bateria, etc.) empleados en y alrededor de las instalaciones.

11.2.1. Almacenamiento productos quimicos

Los productos quimicos deben estar almacenados en la temperatura adecuada en
un depdosito cerrado con llave, con cada producto de acuerdo a instrucciones de la
etiqueta.

Se encuentran todos los productos quimicos almacenados en su empaque

original, y son mantenidos en forma correcta para permitir una facil lectura de las
instrucciones en la etiqueta.
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Se debe verificar visualmente que las instalaciones de almacenamiento de
productos quimicos estén equipadas con estanterias de materiales no
absorbentes en caso de derrames, por ejemplo de metal, plastico rigido.

Debe existir informacion de emergencia en los lugares donde es necesario, junto
con los medios correspondientes para que los trabajadores puedan atender casos
de accidentes durante la aplicacion (por ejemplo lavado de ojos, abundante agua
limpia, etc.)

El personal con acceso al depdésito de productos quimicos debe estar identificado
y deben existir registros que demuestren que su formacion es adecuada.

La unidad de produccion debe proveer un Plan de Procedimientos en caso de
Accidentes que incluya una lista de contactos telefénicos y la ubicacion del
teléfono més cercano.

Las instalaciones de almacenamiento de productos quimicos poseen fosos de
retencién o paredes de contencién en relacion al volumen del liquido depositado,
con revestimiento resistente a productos quimicos, para asegurar que no haya
filtracion o contaminacion al exterior del almacén. Las instalaciones de
almacenamiento de productos quimicos y todas las areas de mezclado estan
equipadas con un recipiente con material absorbente inerte p.ej. arena, escoba
para pisos, pala de recoleccion y bolsas plasticas, en una ubicacién fija con un
cartel indicando su uso en caso de derrame accidental de productos quimicos
concentrados

El area de medicibn/mezclado de los productos quimicos debe tener equipo
adecuado, recipientes plasticos, balanzas, etc., que ha sido calibrado
(documentacion que respalde esto) como minimo en los Ultimos 6 meses, para
productos liquidos, en polvo y granulares si fuera requerido y no es empleado para
otros usos.

Las instalaciones de almacenamiento de productos quimicos y todas las areas de
mezclado deben disponer de estacion de lavado de ojos, una pileta con agua
corriente limpia a no mas de 10 metros de distancia, un botiquin de primeros
auxilios y un procedimiento claro para casos de accidentes, con contactos
telefonicos y pasos basicos para la atencion primaria de accidentes, todo
permanente y claramente sefalizado

Para todas las sustancias y productos quimicos utilizados en el centro, incluyendo
medicamentos, probidticos, lubricantes, pesticidas, fertilizantes, productos de
limpieza y desinfeccién, debe haber un inventario, documentado y actualizado, asi
como contar con las hojas de datos técnicos y de seguridad de los productos de
parte del fabricante. Estas deben detallar el compuesto efectivo e indicar la
aplicacion del producto.
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Todos los productos quimicos que tengan una formulacion en polvo o granular
estan almacenados en estanterias siempre arriba de productos que presenten
formulaciones liquidas, previendo filtraciones accidentales

11.2.2. Envases vacios

La unidad de produccion debe demostrar que no existe evidencia de que
recipientes de productos quimicos vacios hayan sido o estén siendo reutilizados.

El sistema empleado para la eliminacion de recipientes vacios de productos
quimicos debe asegurar que las personas tengan contacto fisico con los
recipientes vacios, por medio de un punto de almacenamiento seguro, sistema de
manejo seguro previo a la eliminacibn y método de eliminacion que evite la
exposicion a las personas.

Debe haber un lugar de almacenamiento seguro designado, el que debe
comprobar que todos los recipientes vacios de productos quimicos sean aislados
previo a su eliminacion; por ejemplo en bolsas plasticas para residuos, etiquetadas
en forma permanente, y en area con acceso restringido para personas y fauna.

La unidad de produccion debe cumplir todas las reglamentaciones y leyes
relevantes nacionales, regionales y locales en cuanto a la eliminacion de
recipientes vacios de productos quimicos.

Se debe mantener registros documentales que indican que los productos quimicos
vencidos han sido eliminados por los canales oficiales y autorizados. Cuando esto
no es posible, los productos vencidos deben ser conservados en forma segura e
identificable.

11.2.3. Transporte
Se debe evaluar el estado de los recipientes de productos quimicos antes de ser
trasladados. No presentan pérdidas, sus sellos estan correctos y la etiqueta y otra

informacion esta intacta y legible.

No se debe transportar los productos quimicos potencialmente nocivos, junto con
personas, animales, productos agropecuarios o alimento para acuicultura.

11.3. Control de plagas.
La unidad de produccion debe minimizar el riesgo de propagacion de plagas en las
instalaciones con el objetivo de erradicar las mismas. Se encuentra identificado en

un plano/diagrama del sitio, la ubicacion de los medios de control de plagas y se
incluyen otros operadores dentro de la misma area biologica.
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Se debe mantener registros de inspecciones de control de plagas y los plan(es)
de accién de seguimiento

La unidad de produccion debe asegurar que todos los puntos de ingreso se
encuentran correctamente protegidos para prevenir, dentro de lo posible, el
ingreso de plagas animales.

11.4. Saludy seguridad ocupacional.
11. 4.1. Formacion

La unidad de produccion debe asegurarse de la formacion adecuada en manejo
de quimicos, medicamentos y tratamientos de los responsables de la toma de
decision, asi como demostrar la competencia y mantener registros de la misma.

En las actividades de formacion, se debe transmitir y documentarse las normas de
higiene hacia los trabajadores y los visitantes.

El personal debe recibir formacion basica en los requerimientos higiénicos del la
unidad de produccion en los siguientes puntos:

La necesidad del lavado de manos

El cubrir lesiones cutaneas con vendaje a prueba de agua.
Prohibicién de fumar, comer y beber en areas no apropiadas.
Notificacion de todas las enfermedades relevantes

El uso de ropa de proteccion adecuada.

Todos los trabajadores deben haber leido, revisado y firmado la Norma de Higiene
del centro.

11.4.2. Salud y seguridad

La unidad de produccion debe proveer a todo el personal acceso a sanitarios,
comedor, agua potable y areas adecuadas para el almacenamiento higiénico y la
limpieza de la vestimenta de trabajo.

Se debe entregar al personal, una Guia de Salud y Seguridad especifica a la
granja acuicola con informacion detallada sobre:

Ubicacién de los botiquines de Primeros Auxilios

Ubicacion del Libro de Accidentes e Incidentes Peligrosos

Personas a quien informar en caso de accidentes o situaciones de riesgo
Lugar donde contactar al Medico local, hospital u otros servicios de
emergencia
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Deben existir procedimientos de contingencia escritos acerca de como actuar en
caso de una amenaza a la seguridad de las personas.

11.4.3. Estructura legal

La unidad de produccion debe contar con un documento que describa todas las
actividades a las que estan autorizados: Propiedad de la tierra, trabajo, medio
ambiente, los aspectos veterinarios, de seguridad, etc.

Las personas responsables deben explicar como cumplen con las obligaciones
legales en relacién a la legislacion aplicable a la empresa en lo relativo a la
Seguridad de los Alimentos, Bienestar Animal y Medio Ambiente.

Se debe contar con la documentacién de registro, concesiones uso marino y
autorizaciones de descargas de efluentes y licencia/concesion de la autoridad para
la cria de determinado tonelaje de productos de acuicultura o adjudicacién de
cuota de alimento.

11.5. Bienestar animal, gestion y produccion

Las practicas de bienestar animal, gestién y produccién son esenciales para un
correcto desempefio en la acuicultura. EI cumplimiento de los requisitos fisicos,
nutricionales y ambientales de los camarones llevard a una menor mortalidad,
mejor crecimiento y mejor estado sanitario.

11.5.1. Aprovisionamiento, identificacion y trazabilidad.

La unidad de produccién debe contar con un sistema de trazabilidad documentado
que permite trazar el producto registrado hasta el laboratorio de produccién de
larvas con el origen de ovas y de padres o lote de reproductores originales, como
también hacer un seguimiento desde la granja hasta el comprador inmediato.

Las ovas deben provenir de una fuente confiable y con buenas referencias, y
estan certificadas de acuerdo a los requisitos legales para enfermedades
infecciosas.

Asimismo se debe registrar todas las transferencias entre los diferentes centros de
la unidad de produccién para todas las categorias del ciclo vital y especificarse
qué deben incluir estos registros- especie, namero, biomasa, identificacion de
estanque, métodos de traslado, uso de identificadores, tratamientos médicos u
otros, método de sacrificio de camarones cosechados, método de enfriamiento,
etc.

Se deben identificar los camarones con un lote especifico a lo largo de todo el
periodo de crecimiento.
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Se debe emplear métodos de identificacion para identificar determinados lotes que
requieran o hayan recibido tratamiento (para el cual exista un periodo de
supresion establecido) por lo menos hasta que el periodo de supresién haya
culminado.

Los registros de trazabilidad deben demostrar que todos los peces han pasado
todo su ciclo de vida en establecimientos aprobados.

11.5.2. Bienestar y sanidad de los organismos

La unidad de produccion debe disponer de un registro histérico y un informe
general acerca del estado de salud de los camarones, como asi los tratamientos
con sus correspondientes periodos de supresion identificados en cada centro de la
granja.

Toda aplicacién de drogas, antibidticos, tratamientos quimicos u otras medidas
terapéuticas debe ser correctamente empleado, aplicado y registrado en
conformidad con las normas vigentes

La unidad de produccion debe establecer, implementar y mantener un Plan de
Higiene escrito que detalle los principales aspectos de higiene (calidad del agua,
métodos de limpieza, agentes de limpieza, desinfectantes, periodos de aplicacion,
frecuencia de aplicacion, etc.).

Se debe contar con un plan de manejo de enfermedades, revisado y actualizado
respectivamente, con la firma del responsable. El plan debe especificar las
siguientes estrategias de prevencion de enfermedades:

i) Enfermedades principales conocidas o que se consideran estar presentes;

i) Tratamientos (incl. sustancias quimicas, drogas, medicamentos, etc.) por
condiciones que surgen con regularidad;

iif) Protocolos de vacunacion recomendados;

iv) Controles de parasitos recomendados;

v) Procedimientos de bio-seguridad recomendados;

vi) Programa de deteccién de patdgenos relevantes;

vii) Evaluacion de riesgo de residuos médicos en relacion a temas de seguridad
alimentaria,;

viii) Plan de accion para cuando se ha excedido el Limite Maximo de Residuos
(MRL) del pais de produccién y/o de destino;

iv) Si correspondiere, registros de las visitas rutinarias del veterinario designado;

X) Frecuencia y métodos de retiro de animales enfermos y eliminacién de los
muertos.

Cuando se aplica un tratamiento, debe haber confirmacion escrita de la naturaleza

del mismo, la fecha de inicio y la fecha de conclusion del periodo de supresion.
Cualquier lote vendido subsiguientemente a otra granja, antes del vencimiento del
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periodo de supresion debe ser identificado por esa caracteristica. El personal debe
demostrar conocimiento sobre lo mencionado anteriormente.

La unidad de produccion debe notificar a las autoridades competentes relevantes
de cualquier enfermedad, cuando asi lo requiere la ley, y por lo menos aquellas
enfermedades estipuladas por la OIE (Organizacion Mundial de Sanidad Animal).

Debe existir un plan de muestreo de las poblaciones de camaron en forma regular
para determinar pesos y tallas con fines de alimentacion.

Para los organismos alimentados de acuerdo a tablas de medidas precalculadas,
dichas tablas y los registros deben estar presentes.

No debera ser excedida la densidad de siembra, la que sera determinada por las
caracteristicas del sitio y establecida por la legislacién o los requerimientos de los
clientes. Deben constar los registros de densidades de siembra

Cada centro tiene en marcha un programa de control rutinario de la calidad del
agua, que comprende la sanidad y el bienestar de los camarones. Se deben llevar
registros de cada centro. Deben ser reconocidos todos los parametros relevantes
sobre la calidad del agua, como ser la temperatura, oxigeno disuelto, didéxido de
carbono, pH, compuestos de nitrégeno, soélidos suspendidos, etc.

En todo momento se debe tratar y manejar los camarones de forma tal de
protegerlos del dolor, estrés, lesiones y enfermedades.

11.5.3. Medicamentos

Un uso sensato de antibiéticos, que se define como el uso de un antibiético para
maximizar su eficacia terapéutica, al mismo tiempo minimizando la seleccién para
bacterias resistentes a antibiéticos. Los objetivos clave son:

* Proteger la salud del consumidor asegurando la seguridad de alimentos de
origen animal

* Prevenir o reducir el traspaso de animales a humanos de micro-organismos
resistentes

» Cumplir con la obligacion ética y la necesidad econdémica de mantener a los
animales en buen estado de salud.

La unidad de produccion debe emplear solamente medicamentos que estan
aprobados para uso en acuicultura por una autoridad competente nacional. Debe
disponer de una lista actualizada de todos los medicamentos utilizados.

Asimismo, se debe tener disponible una lista los limites maximos permisibles

MRLs vigentes del mercado o mercados donde el producto es comercializado (ya

sea interno o internacional). Los LMRs seran establecidos demostrando la

comunicacién con clientes que confirmen el mercado de destino, o a través de la
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seleccion del pais especifico (0o grupos de paises) donde se pretende
comercializar el producto, y presentando evidencias de cumplimiento que cumpla
con los LMRs vigentes y permitidos en dicho pais. Cuando el mercado objetivo es
un grupo de paises, se debe cumplir con los MRLs vigentes mas estrictos del

grupo.

Dentro de la unidad de produccion no se debe emplear hormonas u agentes
antibioticos naturales o sintéticos, como promotores del crecimiento.

Donde operen programas nacionales de supervision y control, se debe
proporcionar evidencia de analisis realizados con regularidad por laboratorios
independientes y acreditados, o de declaraciones de "no empleo” verificadas,
trazables y disponibles, respaldadas por analisis en cada etapa de la cria. Deben
haber registros de analisis independientes y regulares que respalden
declaraciones de "no empleo”.

11.5.4. Registro de medicamentos

La unidad de produccion lleva registros actualizados de la compra y administracion
de alimento medicado, éstos deben estar disponibles y contener los siguientes
aspectos:

e Para el Registro de Compras:
Fecha de compra; Nombre del producto; Cantidad comprada; Namero de
lote; Fecha de vencimiento; Nombre del proveedor.

e Para el Registro de Administracién:
Numero de lote; Fecha de administracion; Identificacion de estanque
tratado; Cantidad de camarones tratados; Cantidad total de medicamento
utilizado; Fecha de finalizacion del tratamiento; Fecha de culminacion del
periodo de supresidon; Fecha en que los ejemplares estardn disponibles
para el consumo, Nombre de persona encargada de administrar el
medicamento.

Se emplean medios visuales de identificacion de los estanques tratados con
medicamentos, debe existir un procedimiento y se lleva un registro de estas
identificaciones visuales de estanques tratados.

11.5.5. Procedimientos de aplicacion de antibiéticos

Debe existir un procedimiento de aplicacion de medicamentos veterinarios en la
unidad de produccion, el cual se debe seguir en todo momento.

11.5.6. Mortalidad
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La unidad de produccion debe disponer de un programa de seguimiento y
registros de tendencias de la mortalidad.

Para la eliminacion legal de mortalidades en gran escala, debe existir un plan
de contingencia para una enfermedad severa o una mortalidad masiva en la
unidad de produccion.

Se debe disponer de un plan para la remociéon segura (empleando un protocolo
establecido a fin de reducir la transmision de patégenos a los organismos Vivos)
de camarones y ovas enfermos o muertos. Bajo ninguna circunstancia se debe
eliminar las mortalidades en sistemas de aguas abiertas como rios, lagos,
estuarios o el mar.

Las mortalidades deben ser registradas en el momento de su retiro de la unidad
de produccidn, asi como las causas de muerte, de ser conocidas

11.5.7. Estructuras de aislamiento

Las estructuras de captura y cosecha deben ser mantenidas en condiciones de
limpieza e higiene. Todas las redes en uso estan identificadas y mantenidas en
buen estado. La integridad de las redes es revisada periédicamente para asegurar
gue no haya escapes de organismos hacia el medio ambiente.

Se debe llevar registro de las edades, condicidn, tipos de tratamientos, ubicacion,
observaciones, acciones correctivas tomadas en base a las operaciones de
control.

11.5.8. Ayuno, cosecha y transporte

Todos los camarones deben ser sometidos a ayuno, previo al sacrificio, a fin de
permitir el vaciamiento del tubo digestivo de alimento y productos de desecho.

Se debe cumplir con el periodo maximo de ayuno fijado por las autoridades
reconocidas o por las especificaciones del cliente

Debe haber registros documentados de higiene en la cosecha, el transporte y
temperatura.

11.5.9. Maquinaria y equipo

La unidad de produccién debe ser evaluada para asegurarse de que todos los
equipos y sistemas estén disefiados, instalados y operando de forma tal de
minimizar los riesgos de que los peces sufran lesiones o se escapen al medio
ambiente.
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Se debe llevar un registro de toda la maquinaria y equipos (incluyendo filtros), que
cubra los siguientes puntos:
e Detalles de mantenimiento y calibracion;
e Detalles sobre pruebas de equipos de calibracion y control de sensores de
oxigeno.

Se debe llevar un registro de la limpieza y desinfeccién de toda la maquinaria y
equipos (incluyendo filtros). Se debe desinfectar todos los contenedores y cajas
antes de ser reutilizados y trasladados a los estanques de cultivo.

En el caso de vehiculos y embarcaciones empleados en el transporte de
camarones o alimentos (incluyendo todos los sistemas de transporte y equipos
relacionados), se debe inspeccionar los aspectos de higiene y desinfeccion de
acuerdo a los procedimientos documentados.

En el caso de que las evaluaciones de riesgo arrojen que los niveles de oxigeno
podrian caer por debajo del minimo necesario para el bienestar de la especie, se
debe disponer de sistemas de suplemento de oxigeno mantener los mismos en
buen estado de funcionamiento.

El equipo dentro de la unidad de produccion debe estar hecho de materiales
apropiados que no se corroen, no causan dafio a los camarones y que pueden ser
desinfectados en el sitio.

Se debe alternar o desinfectar el equipamiento, personal y vehiculos entre los
centros para reducir la transmision de enfermedades

11.6. Alimentos

El alimento balanceado debe cumplir con los requerimientos nutricionales y
conservar en las especies acuicolas las caracteristicas beneficiosas para la salud
humana.

11.6.1. General

El proveedor de alimento balanceado debe tener licencia de la autoridad
competente y debe demostrar que cumple con los requisitos establecidos.

11.6.2. Registro de alimentos

Los lotes de alimentos del fabricante deben ser trazables hasta el lote asignado a
los estanques de cultivo. Debe haber establecido un sistema o documentacion al
respecto.

Se debe conservar toda documentacion relativa a proveedores que hayan
suministrado alimentos balanceados y otros alimentos animales adquiridos, por un
periodo de tres afios (tipo de alimento, la cantidad, la fuente y la fecha de
entrega).
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Deben mantener las etiquetas, facturas y declaraciones con especificaciones de
componentes, de los ultimos tres afos.

Las unidades de produccion deben tener una lista de antibibticos, colorantes,
antioxidantes, inmunoestimulantes, probiéticos y otros aditivos empleados en el
alimento. Deben haber registros detallados de:
- Aditivos utilizados en alimentos normales (como ser vitaminas, minerales y
pigmentos);
- Aditivos empleados en los alimentos especiales (como ser
inmunoestimulantes, probioticos, antibiéticos, etc.).

No debe utilizarse alimento vencido.

Se debe llevar a cabo regularmente analisis de contaminantes nocivos a la salud
humana, dichos analisis son reportados por el proveedor de alimento, debe haber
registros detallados sobre pruebas y andlisis de todos los contaminantes
potenciales presentes en el alimento.

11.6.3. Almacenamiento de alimento balanceado

Se debe almacenar todos los alimentos de acuerdo a los cédigos de buena
practica y las instrucciones del fabricante, para minimizar el riesgo de
contaminacion, las instrucciones adecuadas deben estar en el sitio y deben ser
verificadas.

Debe existir una infraestructura separada dispuesta para recibir y manejar los
excesos de alimento medicado y alimento empleado para la limpieza de equipos,
en donde depositar dicha racién y estar identificado como tal.

11.7. Gestion ambiental y biodiversidad

Esta seccion esta dedicada a asegurar buenas practicas en lo relativo a la gestion
y proteccion del ambiente directo y de los recursos naturales. La unidad de
produccion debe ser construida y gestionada de tal manera de que los temas
ambientales y ecolégicos sean tratados responsablemente en formas que
conservan la biodidiversidad y las funciones existentes del ecosistema vy
reconocen que otras formas de empleo de la tierra, personas y especies dependen
de los mismos ecosistemas.

Los aspectos ambientales son aquellos impactos en el medio ambiente que se
miden en 'parametros abidticos’, sean fisicos o quimicos. Por ejemplo, descarga
de sustancias quimicas, aguas residuales y materiales y la emision de ruido,
gases y calor; el uso de energia y recursos naturales.

Los aspectos de biodiversidad son aquellos impactos en el medio ambiente que se
miden analizando los 'parametros vivos'; biomasa y biodiversidad. Esto puede ser
el cambio producido por la introduccion de especies no nativas, la extincién de
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especies locales debido a la introduccion de patdégenos o debido a impactos
ambientales.

11.7.1.Gestidon ambiental

Debe existir un compromiso de la unidad de produccion, con una Politica formal de
Medio Ambiente y de Biodiversidad (apoyada por codigos de practicas, protocolos
de gestion, practicas de gestion, mantenimiento de registros y certificados de
cumplimiento de las regulaciones.

Se debe llevar a cabo una evaluacion de impacto al medio ambiente y a la
biodiversidad (EIA) y una evaluacion de riesgo (ERA), basados en el ISO 14001 o
equivalente. Dichas evaluaciones deben ser actualizadas luego de cualquier
cambio en las operaciones de la granja acuicola. Debe demostrarse el
cumplimiento legal.

Se debe desarrollar un Plan de Gestibn Ambiental y de Biodiversidad (basado en
la Evaluacion de Impacto al Medio Ambiente, Biodiversidad y en la Evaluaciéon de
Riesgo Ambiental, donde se establecen estrategias para minimizar todos los
efectos sobre el medio ambiente (riesgos identificados, como ser contaminacién
del aire o0 agua). El plan debe incluir monitorear regularmente el medio ambiente.
Se deben llevar registros de eliminacion y emision a través de vias legales.

Debe haber un Plan de Contingencia Ambiental y se debe obtener evidencia de
las acciones a tomar en caso de situaciones que puedan representar una
amenaza para el medio ambiente que hayan sido identificadas como riesgos, tales
como perdida de energia, agua, dafios por tormenta/inundacién, incendios,
derrames quimicos o de efluentes

Deben estar disponibles las redes tratadas y los registros de tratamiento
antifouling conjuntamente con las instrucciones de los fabricantes.

Debe existir un plan de accién y se han tomado precauciones con el fin de
controlar y prevenir la filtracion y cualquier otra alteracion a los flujos naturales de
agua, el suelo y las aguas subterraneas, como ser la salinizacion, en éareas
agricolas y/o protegidas.

11.7.2. Eficiencia energética

Debe haber un Plan Energético de todas las areas de la unidad de produccién y el
mismo debe demostrar los objetivos a ser implementados y los pasos a tomar para
asegurar la eficiencia energética. En la inspeccion se debe obtener evidencia de la
implementacion de los programas de mantenimiento para asegurar la eficiencia en
combustible y energia.

11.7.3. Residuos de origen humano
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Se deben eliminan todos los residuos sélidos de origen humano de los sanitarios
mediante sistemas de gestion de aguas servidas, sin contaminar el area de
produccion, y no virtiéndolos directamente en el mar como vertidos urbanos sin
tratar.

11.7.4. Niveles de nitratos y fosfatos en aguas residuales

Es responsabilidad de la unidad de produccion asegurar que un producto no
termine enriqueciendo causando eutroficacion de las aguas residuales (p.ej.
nitratos y fosfatos).

La unidad de produccién debe asegurarse de que se almacenan los residuos
organicos en un area determinada, ubicada a no menos de 25 metros de fuentes
directas de agua superficial.

11.7.5. Control de predadores

Debe haber un plan de control de predadores efectivo, contando con los registros
de control de predadores (mortalidades, especies, fechas).

Debe estar presente el permiso legal que permite la destruccion de los predadores
(especificando cantidades y especies). Especies protegidas, amenazadas o en
peligro de extincion no pueden ser destruidas. La unidad de produccion debe
reportar las mortalidades de aves y mamiferos.

11.7.6. Escapes y especies exoticas

Debe haber un plan de contingencia y los registros de todos los organismos
escapados en los ultimos doce meses y confirmar que todos los casos hayan sido
informados a las autoridades.

11.8. Utilizacion y eliminacion de aguas

11.8.1.General

Se deben llevar registros de las licencias de derechos de extraccion para cada
centro, mas los volumenes extraidos en los ultimos doce meses.

La unidad de produccion es la responsable de llevar un control del agua
descargada y/o el cuerpo de agua que recibe dicha descarga, en relacion con la
EIA de las areas de concentracion de camaron.

En el EIA/EMP, el tema de descargar y gestionar los sélidos suspendidos en el
cuerpo de agua receptora debe estar explicitamente implementado.
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La eliminacién de los solidos suspendidos se debe hacer en conformidad con la
legislacion. En caso de no existir tal legislacion, los solidos son recogidos y
eliminados en un area separada y controlada, sujeto a la EIA/EMP.

La unidad de produccion debe llevar a cabo un control de la vida bentonica y de
las posibles acumulaciones de sedimento. Se debe llevar registros e informes de
los estudios benténicos y de los sedimentos, a fin de que la vida bentdnica en el
cuerpo de agua receptora (donde se encuentran los cercados con malla o los
efluentes de la granja acuicola) sea afectada negativamente de forma significativa.

11.8.2. Suministro y calidad del hielo

Se deben llevar registros del proveedor de hielo, calidad de agua empleada y
recipientes para el transporte para todos los proveedores de hielo.

11.9. Muestreo y analisis

Debe haber procedimientos de muestreo y planificacion de todos los analisis de
laboratorio en los alimentos, las materias primas y los ejemplares. Se debe
analizar la lista de sustancias, basandose en la legislacion nacional, en los
requisitos del cliente y en el plan de manejo de antibidticos y medicinas
veterinarias.

Las muestras extraidas se deben tomar por duplicado y conservadas para un
andlisis independiente, empleando nimeros de identificacion y sellos para evitar la
mezcla de las muestras.

Debe existir evidencia documentaria clara, que los laboratorios que realizan los
analisis de residuos quimicos han sido acreditados para el &mbito aplicable, con la
norma internacional ISO 17025 (se debe disponer de evidencia de participacion en
pruebas de aptitud).

Los resultados de los andlisis de laboratorio son trazables a un lote o estanque
especifico.

12. CONCLUSIONES
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e Se desarroll6 una guia de implementacion de Buenas Practicas, sencilla y
aplicable para la produccion primaria en una granja de camaron, basada en
la norma internacional Globalgap para el aseguramiento integrado de la
acuicultura.

e Se propuso la guia de implementacion de Buenas Practicas de Produccién
Acuicola, a fin de que la unidad de producciéon identifique sus propios
agentes, peligros y riesgos ambientales que podrian estar presentes a lo
largo de la cadena productiva.

e Se sugirié la implementacién de la presente guia de Buenas Practicas de
Produccion Acuicola, para llevar a cabo practicas adecuadas durante la
siembra, pre engorde, engorde y cosecha en 3 granjas de la corporacion.

13. RECOMENDACIONES
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Se recomienda implementar un sistema de gestion ambiental, que asegure
eficientemente la proteccion del ambiente directo, los recursos naturales
aledafios y la biodiversidad, con el fin de brindar las garantias necesarias
de que los riesgos ambientales identificados son controlados.

De igual manera, se sugiere la implementacion de un programa efectivo de
control de plagas en todas las instalaciones de la granja de camarén, dado
que solamente se aplica para bodega de alimento, asimismo, se
recomienda mantener registros y un plan de seguimiento de los dispositivos
de control.
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14. ANEXO
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MODULO BASE PARA LA ACUICULTURA - INTRODUCCION
Principios

MANEJO DEL CENTRO
El objetivo de esta seccién es asegurar que el terreno, los centros de acuicultura, las edificaciones y otras instalaciones que constituyen la estructura del establecimiento, sean gestionadas
correctamente a fin de asegurar una produccion segura y sostenible del alimento.

PRODUCTOS QUIMICOS

Por productos quimicos se entiende: Combustlbie, Detergentes, Pesticidas, Fungicidas, Productos quimicos para tratamientos médicos, Desinfectantes, Drogas, Medicamentos (todos los
medicamentos excepto Alimentos Medicados) y otros productos guimicos (pinturas, preservantes, anti fouling, lubricantes, acido de bateria, etc.,.) empleados en y alrededor de las
instalaciones.

BIENESTAR ANIMAL, GESTION Y PRODUCCION

Las practicas de bienestar animal, gestion y produccidn son esenciales para un correcto desempefio en la acuicultura. El cumplimiento de los requisitos fisicos, nutricionales y ambientales de
los peces llevara a una menor mortalidad, mejor crecimiento y mejor estada sanitario.

MEDICAMENTOS

Un uso sensato de antibidticos, que se define como el uso de un antibidtico para maximizar su eficacia terapéutica, al mismo tiempo minimizando la seleccion para bacterias resistentes a
antibidticos. Los objetivos clave son:

« Proteger la salud del consumidor asegurando la seguridad de alimentos de origen animal

¢ Prevenir o reduclr el traspaso de animales a humanos de micro-organismos resistentes

« Cumplir con la obligacion ética y la necesidad econémica de mantener a los animales en buen estado de salud

ALIMENTOS

El alimento debe cumplir con los requerimientos nutricionales para las especies acuicolas y conservar en las especies acuicolas las caracteristicas beneficiosas para la salud humana. Los
peces capturados, si fueran usados, deberfan provenir de pesquerias que cumplen con el Cédigo de Conducta para la Pesca Responsable de FAO y cuando fuera posible deberian ser
verificados independientemente. Se deberia maximizar el uso eficiente de harina/aceite de pescado. La dependencta de los recursos marinos debe ser reducida.

GESTION AMBIENTAL Y BIODIVERSIDAD

Esta seccion esté dedicada a asegurar buenas practicas en lo relativo a [a gestion y proteccion del ambiente directo y de los recursos naturales. Las explotaciones deben ser edificadas y
gestionadas de tal manera de que los temas ambientales y ecolégicos sean tratados responsablemente en formas que conservan la biodidiversidad y las funciones existentes del ecosistema vy
reconocen que otras formas de empleo de la tierra, personas y especies dependen de los mismos ecosistemas.

Los aspectos ambientales son aquellos impactos en el medio ambiente que se miden en 'parametros abiodticos’, sean fisicos o quimicos. Por ejemplo, descarga de sustancias quimicas, aguas
residuales y materiales y la emisién de ruido, gases y calor; el uso de energia y recursos naturales.
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Los aspectos de biodiversidad son aquellos impactos en el medio ambiente que se miden analizando los 'pardmetros vivos'; bicmasa y biodiversidad. Esto puede ser el cambio producido por
la introduccién de especies no nativas, la extincién de especies locales debido a la introduccién de patogenos o debido a impactos ambientales.

TECNICAS DE MUESTREO Y ANALISIS
Los ejemplares deben ser tomados como muestra y analizados para supervisar la seguridad alimentaria y la legalidad de las especies producidas en la granja acuicola. Esto es una
herramienta para el productor para demostrar la aplicacion de Buenas Practicas de Acuicultura y una produccion de especies acuicolas segura y legal.

SALAS DE REPRODUCCION Y CRIANZA

La certificacion GLOBALGAP (EUREPGAP) solo reconoce los animales totalmente domesticados. Esto significa que sélo formas de produccion de animales que estructruralmente no requieren
obtener caracter{sitcas genéticas de animales silvestres naturales.

MANGLARES, AREAS PROTEGIDAS Y OTRAS AREAS DE ALTO VALOR DE CONSERVACION

L.os nuevos estanques, centros o instalaciones relacionadas son construidos dentro de los marcos legales y de planeamiento ambiental, en ubicaciones adecuadas en lo que respecta al medio
ambiente, empleando de forma eficiente la tierra y los recursos hidricos y en formas de conservar la biodiversidad (incluyendo las Areas Protegidas y los sitios RAMSARY), los habitats
ecologicamente sensibles (Areas de Alto Valor de Conservacion) y las funciones del ecosistema, reconocienda que otras formas de empleo de la tierra, personas y especies dependen de fos
mismos ecosistemas.
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N° Punto de Control . Criterio umplimiento | Nivel |
AB MODULO BASE ACUICULTURA o :
1 En el contexto de este médulo, actualmente la palabra 'pez’ se refiere a todas las especies mencionadas en el Reglamento General | ]
' Globalgap - Parte | - Anexo 2 - Lista de Productos. i
i {
AB . 1 MANEJO DEL CENTRO e .
AB . 1 . 1 Gestién y Documentacién ’ ! ,1'
AB 11T 2 Tiens ia empresa un Manual de Calidad y opera de acuerdoa | Se debe disponer de un Manual de Calidad que inciuya procedimientos e 1 Mayor
procedimientos e instrucciones de trabajo documentados, cubriendo i instrucciones de trabajo relacionados a seguridad, legislacién y calidad
todos los procesos criticos a la seguridad, legalidad y calidad del . de los alimentos, incluyendo evaluaciones de riesgos documentadas y j
| producto, establaciendo el compromiso de la Empresa con lacalidady | procedimientos de gestion asociados. El personal debe demostrar ‘ i
} con un alcance gue cubra los requisitos de esta norma? i conocimiento en la entrevista. Sin opcidn de N/A, : :
| - i . .. — =
1.2 . Cuenta la empresa con una estructura organizacional que asegure la | El documento relativo a la estructura organizacional debe estar " "Mayor |
! definicldn de tareas, responsabilidades y relaciones de dependenciade ;| disponible en la granja acuicola. El personal debe demostrar su ; \
todos los trabajadores, los que estan claramente definidos y i conocimiento en la entrevista. Sin opcién de N/A. :
documentados? . : :
AB.1 .1 3 ¢, Existe un procedimiento de auditorias internas documentado que i Debe haber establecido un procedimiento de auditorias internas ' Menor
: describa el alcance (e} minimo siendo el criterio de auto-evatuacion : documentado, incluyendo el programa de auditorias. f
; definido en AF.1.2- Médulo Base para Todo Tipo de Explotaciones)y v i ‘
frecuencia (frecuencia minima anual) de éstas? ; i
[AB. 1.1 T4 Existe un plan de contingencia que comprende las acciones a tomar en :  El plan de contingencia documentado se encuentra disponible a solici't"[]amf Mayor
‘caso de situaciones que puedan representar una amenaza a la salud . Referencia cruzada con AF 2.2.2 (Todo Tipo de Explotaciones)y AB 5.2, 7
humana, la seguridad alimentaria, el bienestar y salud animal y que . {Modulo Base Acuicultura) Sin opcion de N/A.,
hayan sido identificadas como riesgos, como son cortes de energia
eléctrica, agua, dafios por inundacién/tormenta, incendios, deframes o
~ | accidentss pradugidos por productos guimicos? - : :
"AB™. 1 71 5| ¢Se ha realizado una evaluacion de riesgas al bienestar animal que | Debe estar presente una Evaluacion de Riesgo de bienestar animai | Mayor
incluya especies de la granja acuicola, especies depredadoras y ©  actualizada. Esta debe incluir especies de la granja aculcola, especies |
especies extrafas presentes en el centro, tomando en consideracién el | depredadoras y especies raras presentes en el centro. Referencia :
uso previo de la tierra o lugar? ¢ cruzada con AF 3.1.1 y AF 2.2.1 (Todo Tipo de Explotaciones). Se debe
~ disponer de la Evaluacion de Riesgas en la granja acuicola.  Sin opcién |
- . de NiA, | .
AB . 1 . 1 .6 | (Esta prohibida la produccién de peces geneticamente modmcados° e Los productores deben poder comprobar eI orlgen de Ios peces . Mayor
Traducido por: Marié Sol4 ©Copyright: GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,
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1 2 Gestion del Centro (Referencia cruzada con AF 2.2, -Todo Tipo de
Explotaciones) ;
AB .t 2 1 ¢ Se ha realizado una evaluacién de riesgo para demostrar que la calidad | Debe haber una evaluacién de riesgo documentada que abarque todas < Mayor
el agua no compromete a la seguridad alimentariay a la salud y i las fuentes potenciales de contaminacién de agua que afecte la : :
bienestar animal? seguridad alimentaria y la salud y el bienestar animal. Sin opcién de N/A.
AB T2 e “Debe reaiizarse Una evaluacion visual para asegurarse de que las | Menor
i ¢ Se encuentran en buen estado de mantenimiento las explotaciones y instalaciones sean adecuadas para su objetivo y que sean correctamente |
otras instalaciones? ¢ Es adecuado el suministro de agua y el equipo de mantenidas y reparadas. Sin opcion de N/A. i
alimentacién para las especies en produccidén? . ;
[AB .1 2 .3 ¢NO se emplean en superficies a las que tienen acceso los peces, | Elpersonal debe demostrar conocimiento en la entrevista. Las facturas, | Mayor
: pinturas, conservantes y otros compuestos quimicos que puedan ser recipientes y hoja de datos técnicos pueden ser utilizados como :
o toxicos para las especies de peces producidas? i _evidencia. 8in opcion de N/A, o | S
AB . 1 2 4 ¢ Se toman precauciones para prevenir todo tipo de erosion? Se toman precauciones y hay un plan de accién establecido para Mayor
P prevenir la erosion y la filtracion,
AB . 1 5 ¢ Son independientss las entradas y salidas de las unidades acuicolas? Las entradas y salidas deben ser controladas independientemente unas Mayor
i ¢ La infraestructura de los canales de entrada y salida asegura que no se de las otras para evitar cualquier contaminacién indeseada en la entrada
! mezcle el suministro de agua con los efluentes? de agua. Este aspecto debe ser incluido en la evaluacion de riesgos
__________________________________________ mencionado en el punto AF 2.2.1.
AB . 1 2 8 .Son los canales y muros construidos de tal manera de limitar el efecto La infraestructura debe ser calculada para los altos niveles de Mayor
adverso de los altos niveles de inundacién? inundacién. Las medidas preventivas incluyen colocar redes adicionales
| para prevenir escapes.
AB 1 2 7 En la piscicultura en estanques, ¢ se mantienen zonas vegetativas de Se mantienen zonas vegetativas de amortiguamiento y corredores Mayor
amortiguamiento y corredores ecoldgicos? ecoldgicos para minimizar el efecto en el medio ambiente de la
operacion. Para la certificacidon de camarones, referencia cruzada con SP
54.
AB 1 2 8  ¢Se han posicionado las descargas de tal manera de no vertir efluentes Las descargas deben ser disefiadas y estar posicionadas de tal manera Recom.
en agua estancada o provocar erosién? de no vertir efluentes en agua estancada o provocar erosién,
AB . 1 2 9 El plan o el programa de biodiversidad debe estar incluido en la Mayor
] ¢ El disefio y la construccion del centro esta en conformidad con el plan Evaluacion de Riesgo de Biodiversidad mencionado en los puntos AB
de biodiversidad? 7.1.2yAB 7.1.3. Referencia cruzada con AB 1.1.4. Sin opcién de N/A,
1AB . 1 2 10 (La infraestructura permite procedimientos de cuarentena dei centro o la Cuando ocurre un brote de enfermedad infecciosa, la infraestructura Mayor
| granja, en caso de un brote de enfermedad infecciosa? debe apoyar a los procedimientos de cuarentena.
AB . 1 2 11 En caso de no existir legislacién, ¢se ha fijado un sistema de gestién de Los residuos y otros deben ser recogidos y trasiadados a un lugar Mayor
residuos? acondicionado como vertedero o para la incineracion. Esta locacion

Traducido por: Maria Sola
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AB . 1 . 2 .12 ¢ Existe un procedimiento escrito para el vaciado, el tratamiento y el Los procedimientos de tratamiento y desinfeccién de estanques deben Mayor
control rutinario de los estanques? estar permitidos y ser analizados para determinar su eficacia. La
seguridad del producto, la minimizacion del impacto en el medio
ambiente y una reducida carga organica en el suelo debe ser controlado
: y documentado. Son preferibles los fondos de hormigén o recubiertos
con laminas de material plastico ya que su desinfeccion es mas efectiva.
Cuando no es posible vaciar y secar el estanque debido a su tamafio, se
- lleva a cabo la regeneracién de agua para mantener una calidad del agua
adecuada para los peces en produccion en los estanques.
AB . Ingreso a Centros de Cultivo ;
AB. 1 . 3 .1 LElingresc a los centros de cultivo se encuentra restringido por medio de:  El Unico efecto que deberia tener la barrera fisica es restringuir el acceso 7 "Menor
cercos, partones y barreras fisicas? e e MO BUNONIZAAO. e e e e
AB . 1 3 .2 4,Se encuentran claramente exhibidos en ia granja acuicola las sefales |  Evaluacion visual del centro para verificar que las sefiales de "Prohibido” .~ Menor
de "prohibido" y/o "no autorizado"? y/o "No autorizado" se encuentran en sus lugares. Los limites de la
! granja aculcola deben estar claramente sefalizados. Deben haber
medidas establecidas para reforzar la seguridad de la explotacion y
asegurar que solo los trabajadores autorizados tengan acceso la granja
acufcola y sus instalaciones. :
. . . I
AB . 1 3 .3 i . . _— ’
Deben existir instrucciones de trabajo que comprendan las siguientes
. . . , areas y debe demostrarse su implementacion: 1. Precauciones para
., LBl ento e acciones de o pre ol 62 09%81#% svlra comaminasen causaca por 8 vestmaniay s caados 2 Un
- : reproducc':ién y crianza? registro de todas las visitas (fecha, hora, etc.), vehiculos y suministros de |
materiales que ingresan al centro; 3. Las areas restringidas y los lugares
de peligro deben estar claramente sefializadas. Sin opcion de N/A.
AB . 1 . 3 47| ;Hay instalaciones para el lavado de manacs y puntos de desinfeccion? | Area de lavamanos y desinfeccion instaladas y utilizadas. Evaluacién | Mayor
¢ Se utilizan los mismos en donde pueda haber riesgo a la seguridad visual del centro. Sin opcién de N/A. !
alimenticia o a |a salud animal? o e ol .
| AB . 1 3 . 5 L Hay instrucciones escritas y exhibidas para los trabajadores vy |as visitas; Debe haber disponible instrucciones escrita i Recom
i indicandoles el lavado de manos? { _trabajadores y las visitas indicando el lavado de manos.
AB . 2 PRODUCTOS QUIMICOS e - B e e e
IAB . 2 1 | Almacenamiento de productos quimicos
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{AB . 2 ¢ Son almacenados los productos quimicos de acuerdo a las  Los productes quimicos deben estar almacenados en la temperatura ¢ Mayor
¢ instrucciones de la etiqueta (incluyendo refrigeracion, de ser necesario), y;  adecuada en un deposito cerrado con llave, con cada producto de
; en un lugar estable, sequro, bajo liave, bien ventilado, bien iluminado, acuerdo a instrucciones de la etiqueta. El cumplimiento incluye .
i separado de otros materiales? evaluacion visual del almacén de productos quimicos. Sin opcidn de N/A. :
? |
[ . R et e e e e e e e et e et e+ o i e e e e e e+ e s e e .
{AB . 2 ¢ Hay informacién de emergencia en los lugares donde es necesario, Debe haber informacion de emergencia e instalaciones disponibles Menor
! g v
junto con los medios correspondientes para que los trabajadores puedan @ donde sea necesario.
: p )
i atender casos de accidentes durante la aplicacion (por ejemplo lavado de
ojos, abundante agua limpia)?
FAB . 2 ¢ Se encuentra limitado el acceso al deposito Unicamente a trabajadores El personal con acceso al deposito debe estar identificado y deben haber’  Menor
i . p : . y
; con formacién adecuada (de acuerdo a AF.3.2.2 y AB.4.1.1) y/o registros que demuestren que su formacion es adecuada. Sin opcidn de .
i experiencia en el manejo de productos quimicos especificos? N/A.
|AB . 2 ", 8e dispone de un Plan de Procedimientos en caso de Accidentes que Procedimiento de emergencia y contactos telefénicos disponibles en el Menar
; ¢ ¥
| incluya una lista de contactos telefénicos y la ubicacion del teléfono mas . almacén de quimicos y en el teléfono mas cercano.
‘ cercanO? JUNUPO - ~ PERRNN . N
AB . 2 ¢ Se encuentran todos los productos quimicos almacenados en su Mayor
empagque original, y son mantenidos en forma correcta para permitir una ;
facil lectura de las instrucciones en la etiqueta? ¢
AB . 2 .Los estantes del aimacen de productos quimicos son de materialesno . Se debe verificar visualmente que as instalaciones de almacenamiento i Menor
| absorbentes? de productos quimicos estén equipadas con estanterias de materiales no
absorbentes en caso de derrames, por ejemplo de metal, plastico rigido.
AB 2  Esté dispuesto el area de almacenamiento de productos quimicos para | Evaluacion visual para comprobar que Ias instaiaciones de T Menor
1 p p q

retener derrames? ¢ Existen instalaciones de emergencia para atender
derrames accidentates?

y

N/A.

almacenamiento de productos quimicos poseen fosos de retencion o
paredes de contencion en relacién al volumen del liquido depositado, con|
revestimiento resistente a productos quimicos, para asegurar que no j
haya filtracion o contaminacidn al exterior del aimacen. Las instalaciones !
de almacenamiento de productos guimicos y todas las areas de '
mezclado estan equipadas con un recipiente con material absorbente
inerte p.ej. arena, escoba para pisos, pala de recoleccion y bolsas
plasticas, en una ubicacion fija con un cartel indicando su uso en caso de
derrame accidental de productos quimicos concentrados. Sin opcién de

Traducido por: Maria Sola
Corregido de pruebas por Inspectorate, Ecuador

©Copyright: GLOBALGAP ¢/0 FoodPLUS GmbH,
Spichernstr. 58, 50672 K&In (Cologne); Germany | hitp://www.globalgap.org


http:������.��._._��
http:�_.��.�_.�.�
http:�.__.__�
http:�.��.__.�.__�__�

WSS\ D . /M\.I.

AR S S i

(EUREPGAP)

et OV e 1T

Traduccion al espafiol. En caso de duda, consulte 1a versién en inglés.

A Rl SO AT A Al e T AR

A TS

v Qe Al

Varsion: AB(SP) 1.0_Apr08

Section: Médulo Base Acuicultura

Page: 8 of 41
LN Punto de Control [ Criterio de Cumplimiento o ! Nivel
"AB . 2 1 8 ¢ Hay instalaciones especiales para la medicién y/o mezcla de los . El drea de medicidn/mezclado de los productos quimicos tiene equipo ; Menor

productos quimicos?

adecuado, recipientes plésticos, balanzas, etc., que ha sido calibrado ;
(documentacién que respalde esto) como minimo en los Gltimos 6 meses, |
para productos liquidos, en polvo y granulares si fuera requerido y no es |

|
_empleado para otros usos.  Sin opcion de N/A, ?

TAB 21 T Existen instalaciones de emergencia para atender ia contaminacion de Las instalaciones de almacenamiento de productos quimicos y todas las. Menor
; los operarios? areas de mezclado deben ser evaluadas a fin de comprobar que ' ;
; disponen de capacidad de lavado de ojos, una pileta con agua corriente ;
limpia a no mas de 10 metros de distancia, un botiquin de primeros i
¢ auxilios y un procedimiento claro para casos de accidentes, con i i
i . contactos telefonicos y pasos basicos para la atencién primaria de : :
i accidentes, todo permanente y claramente sefializado. Sin opcion de
CON/A ‘
TAB 2 1 .10 . Se encuentra debidamente documentado y disponible el inventariode ,  Para TODAS las sustancias y productos quimicos utilizados en el centro, {  Mayor
. productas gquimicos? incluyendo medicamentos, probiéticos, lubricantes, pesticidas, ; .
i fertilizantes, productos de limpieza y desinfeccién, debe haber un
3‘ inventario, documentado y actualizado. Sin opcion de N/A. '
. Se dispone de las hojas de datos técnicos y de seguridad de los Para TODAS las sustancias y los productos quimicos mencionados en
productos para TODAS las sustancias quimicas empleadas en el centro?| AB 2.1.10, deben estar presentes las hojas de datos técnicos y de
AB . 2 1 " seguridad de los productos de parte del fabricante. Estas deben detallar Mayor
el compuesto efectivo e indicar la aplicacion del producto. Sin opcién de
. | ONA
(AB 2 1 12 ¢ Los productos en polve se encuentran almacenados en estantes por  Todos los productas quimicos que tengan una formulacién en polve o Menor
- encima de los liquidos? granular estan almacenados en estanterias siempre arriba de productos
} que presenten formulaciones liquidas, previendo filtraciones :
: accidentales. Sin opcidn de N/A. :
I'AB 2773 Envases Vacios (Referencia cruzada con AF 4 -Todo Tipo de '
! Explotaciones) e e et e e i S
|AB . 2 2 1 ¢ Los recipientes vacios de productos quimicos NO deben ser El centro debe ser evaluado para comprobar que no existe evidencia de ;|  Mayor

reutilizados?

Traducido pdr: Marla Sola
Corregido de pruebas por Inspectorate, Ecuador

que recipientes de productos quimicos vaciocs hayan sido o estén siendo ;

reutilizados de una manera u otra.  Sin opcidn de N/A.
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N° Punto de Control Criteriode Cumplimiento " Nivel
AB. 2 .2 .2 ¢, Se lleva a cabo la eliminacién de recipientes vacios de productos i El sistema empleado para Ia eliminacion de recipientes vacios de I Menor
quimicos de manera de evitar la exposicién a personas y animales? :  productos quimicos asegura que las personas tengan contacto fisico con !
. i los recipientes vacios, por medio de un punto de almacenamiento |
- seguro, sistema de manejo seguro previo a la eliminacién y método de
- eliminacién que evite la exposicién a las personas. Sin opcién de N/A.
i {
AB". 2. 2 0 3] ;Se emplean sistemas oficiales de recoleccién y eliminacion? | En caso de existir sistemas oficiaies de recoleccion y eliminacion, el | Mayor
: productor cuenta con registros documentados de su participacion en
estos sistemas.
AB .2 T2 a 4Se mantienen todos los recipientes vacios en forma segura hasta que | Debe h gar de almacenamien guro designado, el que debe |  Menor
! sea posible la eliminacién? . serevaluado a fin de comprobar que todos los recipientes vacios de
i productos quimicos sean aislados previo a su eliminacién; por ejemplo en
Lo . bolsas plasticas para residuos, etiquetadas en forma permanente, y en |
area con acceso restringido para personas y fauna. )
SR ' U N . — _ _ e
AB. 2 .2 .5 ¢, Se cumplen todas las reglamentaciones locales sobre eliminacion o Todas las reglamentaciones y leyes relevantes nacionales, regionalesy | Mayor
destruccion de recipientes y empaquetamiento? i locales han sido cumplidas en cuanto a ia eliminacion de recipientes '
! i vaclos de productos quimicos. ;
| { !
fAB. 2 .2 . 8 ,Los productos quimicos vencidos son eliminados a través de un \ Existen registros documentales que indican que ios productos quimicos ‘, Mayor
contratista certificado o aprobado, o por la empresa proveedora? . vencidos han sido eliminados por los canales oficiales y autorizados. !
i ! Cuando esto no es posible, los productos vencidos deben ser !
! ¢ conservados en forma segura e identificable. {
'AB. 2 . 3 Transporte :
AB . 2 .3 1 .Se evallia el estado de Ios recipientes de productos quimicos antes de |  inspeccion visual. Los trabajadores deben demostrar conocimiento en la : Menor
; ser trastadados? Ejemplo: ino presentan pérdidas, sus sellos estan ~ entrevista. |
H correctos y la etiqueta y otra informacidn esta intacta y legible? : |
| ? i
[AB". 2777372 | NO se transportan ios productos quimicos pote nte nocivos, , peccion visual. Los trabajadores deben demostrar conocimiento enia | Mayor
! junto con personas, animales, productos agropecuarios o alimento para | entrevista. i
! acuicultura? ‘

Traducido por: Maria Sola ©Copyright: GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,
Corregido de pruebas por inspectorate, Ecuador Spichernstr. 55, 50672 K&in (Cologne); Germany | http://www.globalgap.org
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Nivel

NS Punto de Control _Criterio de Cumplimiento
{AB . 3 CONTROL DE PLAGAS
FABTTTS iLa granja aculicola busca minimizar ef riesgo de infestacion de plagas - Debe estar estabiecido y documentado un programa de control de plagas "~ Mayor
en edificaciones y otras instalaciones con el objetivo de erradicar las y/o controles de gestion asociados. Sin opcidn de N/A.
mismas? ¢ Se encuentra identificado en un plano/diagrama del sitio, ta
ubicacién de los medios de control de plagas y se incluyen otros
operadores dentro de la misma éarea bioldgica?
AB . 3 i, Se llevan registros detaliados de las inspecciones de controi de plagas . Deben estar establecidos los registros de inspecciones de control de " Mayor
y de las acciones correctivas? plagas y los plan(es) de accién de seguimiento. Sin opcidn de N/A.
i
AB . 3 ¢ Todos Tos puntos de ingresc se encuentran correctamente protegidos “Evaluacién del centro. Sin opcién de N/A. T ~ Mayor
’ para prevenir, dentro de lo posible, el ingreso de plagas animales?
AB . 4 SALUD Y SEGURIDAD OCUPACIONAL - I )
AB . 4 Formacién i o

AB . 4 ¢ Las personas responsables de la toma de decision, tienen formacion ¢ Deben ser identificables los responsables de |a toma de decision ydebe | Mayor
adecuada en el uso de productos quimicos (como también poder demostrarse su competencia en el momento de la inspeccién,
medicamentos y tratamientos)? Deben estar tos certificados de competencia relevantes del pais. Sin

opcion de N/A. :

AB . 4 En Ias actividades de formacion, 486 transmiten ias normas de higiene Todos los trabajadores deben haber leido, fevisado y firmado ia Norma | Mayor
(basadas en los HACCP), y éstas son documentadas y adoptadas por los| de Higiene del centro (basada en el HACCP), la que debe cubrir los ‘;
trabajadores y los visitantes? ¢ Recibe el personal formacion basica en ©  temas listados en esta norma. El personal debe demostrar conocimiento ;
los requerimientos higiénicos del centro? ¢ Dicha formacién destaca los en la entrevista. Sin opcidn de N/A. |
siguientes puntos? La necesidad de! lavado de manos; El cubrir lesiones !
cutédneas con vendaje a prueba de agua; Limitacion de fumar, comer y
beber al area apropiada; Notificacion de todas las enfermedades ‘
relevantes; El uso de ropa de proteccion adecuada. :

i
AB Salud y Seguridad :
AB ¢ Tiene todo el personal acceso a sanitarios, el comedor y agua potable? |  Verificacion de la existencia de al menos un sanitario y una fuente de Mayor

¢ Se han tomado las precauciones adecuadas para el aimacenamiento
higiénico y la limpieza de la vestimenta de trabajo? :

Traducido por: Maria Sola
Corregido de pruebas por Inspectorate, Ecuador

agua potable por unidad de produccion. Sin opcién de N/A,

©Copyright: GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,
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PCCC - MODULO BASE PARA LA ACUICULTURA
Traduccidn al espafiol. En caso de duda, consuite la version en inglés.

GLOBALG.AP.
(EUREPGAP)

: N° [ Punto de Control . Criterio de Cumplimiento | Nivel
i AB . 4 2 2 ¢ Las operaciones de buceo cumplen con la legislacion relevante? £l productor debe poder demostrar que las operaciones de buceo Mayor
; cumplen con la ley. Existen registros de todos los buzos e inmersiones. |
{AB". 4273 | ;Se entrega al personal, con constancia de recibido, una Guia de Salud = Debe estar presente el ejemplar del personal, niimero de edicién de'la Menor
f iy Seguridad especifica a la granja acuicola con informacién detaliada . guiay firmas del personal.
sabre: ubicacion de los botiquines de Primeros Auxilios; ubicacion del :
| Libro de Accidentes e Incidentes Peligrosos; personas a quien informar !
; en caso de accidentes o situaciones de riesgo; como y dénde contactar
al Medico local, Hospital u otros servicios de emergencia?
H !
- T . "¢ Los trabajadores de la granja acuicola tienen conocimiento de los Deben existir procedimientos de contingencia escritos acercade como | Mayar
, procedimientos de contingencia relevante para la empresa en caso de actuar en caso de una amenaza a la seguridad de las personas. Sin )
i emergencias gue representen una amenaza para la safud humana® opcion de N/A, :
] 1 :
| |
'AB 4T3 I Estructura legal - B B
AB 4 37171 ";Laoperacion de la granja acuicola se lieva a cabo de acuerdo a la Las granjas aclicolas deben poder mostrar documento que describa | Mayor
Legislacion Nacionai aplicable? todas las actividades a las que estan autorizados, en combinacion de las -
normas aplicables. Las "actividades” incluyen, por ejemplo: propiedad de :
la tierra, trabajo, medio ambiente, los aspectos veterinarios, de :
R S v ... . . seguridad etc. SinopciondeN/A.
iAB . 4 . 3 . 2 ¢ Las personas responsables estédn en condiciones de explicar como Todas las personas responsables deben demostrar conocimientoenla | Mayor
. cumplen con las obligaciones legales en refacion a la legistacion i entrevista del cumplimiento de la legislacion de acuerdo a lista en el :
aplicable a la empresa en lo relativo a [a Seguridad de los Alimentos, . punto AB 4.3.1. Sin opcién de N/A !
Bienestar Animal y Medio Ambiente? ‘ i
(AB 3 3. 3 . Todas las granjas acuicolas estan registradas ante la autoridad i Se debe verificar para cada centro la documentacion de registro, -? “Mayor
i
|

competente y relevante, en conformidad con la legistacién nacional?

concesiones de fondo marino y autorizaciones de descargas de efluentes
y licencia/concesion de la autoridad para la cria de determinado tonelaje

de productcs de acuicultura o adjudicaciéon de cuota de alimento. Los
trabajadores deben demostrar conocimiento en la entrevista y deberian
conocer los limites para cada centro. N/A Gnicamente cuando no existan

requisitos nacionales.

Traducido por: Marié Sola
Corregldo de pruebas por inspectorate, Ecuador
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i N° Punto de Control Criterio de Cumplimiento i Nivel
iAB . 5 BIENESTAR ANIMAL, GESTION Y PRODUCCION B e
% AB . 5 Aprovisionamiento, Identificacion y Trazabilidad

I'AB "5 Es posible trazar un producto registrado GLOBALGAP hasta la granja |  Existe un sistema de trazabilidad documentado que permite trazar el , Mayor
acuicola donde se haya criado o hacer un seguimiento inverso del i preducto registrado GLOBALGAP hasta la granja acuicola o grupo de ,f

i producto registrado partiendo de la granja? granjas aculcolas registradas, como también hacer un seguimiento desde;

' las mismas hasta el comprador inmediato. Sin opcién de N/A. !

1 :

. ]

i AB . 5§ L Los peces son trazables hasta la sala de reproduccion y crianza Los registros de trazabilidad deben estar en el centro. Sin opcidn de NJ/A. '; Mayor

: ('natchery'), con el origen de ovas y de padres o lote de reproductores

originales? ;

“AB S .Las ovas provienen de una fuente confiabie y con buenas referencias, y | LoS registros de tratamiento deben estar en el centro. 4‘ ‘Mayor

i estan certificadas de acuerdo a los requisitos legales para enfermedades ! E

f infecciosas? : i

(AB. 5 1 Estan registrados todas los trasiados de peces entre 10s diferentes . Los registros de trazabilidad deben ser evaluados en el centro. Sin | Mayor

' _ centros de la granja acuicola? ; Son trazables? ~opcién de N/A, o

% AB . 5 ¢Llevan todas las empresas aculcolas un registro de traslados? Deben evaluarse los registros de todos los traslados de peces para para ; Mayaor
todas las categorias del ciclo vital y especificarse qué deben incluir estos !

: regisiros- especie, nimero, biomasa, identificacién de ‘

; lanque/raceway/corral, métodos de traslado, uso de identificadores,

' tratamientos médicos u otros, método de sacrificio de peces cosechados

i método de enfriamiento, etc. Sin opcion de N/A. o
[AB . 5 2 Son identificados todos |0s peces (a nivel de Ioie) con un lote especifico.  Los registros de trazabilidad deben ser evaiuados en el centro. Sin £ Mayor

! alolargo de todo el perlodo de crecimiento? opcidn de N/A. ‘

5 AB .5 .Se emplean métodos de identificacion visuales para identificar Evaluacion del centro vio los trabajadores deben demostrar conocnm|ento Mayor

Traducldo per: Maria Solé
Corregido de pruebas por Inspectorate, Ecuador

determinados ejemplares o lotes que requieran o hayan recibido
tratamiento (para el cual exista un periodo de supresion establecido) por
lo menos hasta que el periodo de supresion haya culminado?

en la entrevista. Sin opcion de N/A.

©Copyright: GLOBALGAP cio FoodPLUS GmbH,
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Section: Médulo Base Acuicultura
Page: 13 of 41

del agua, métodos de limpieza, agentes de limpieza, desinfectantes, |
perfados de aplicacion, frecuencia de aplicacién, etc.), y se implementa y!
registra el mismo? !

: N° Punto de Control . Criterio de Cumplimiento ;. Nivel
{ AB . 5 En la fase inicial de la aplicacién de esta Norma (primera auditoria), slos | Los registros deben demostrar que ios peces han permanecido en . Menor
i peces con un ciclo de cultivo de mas de un afio han estado los ultimos granjas acuicolas registradas GLOBALGARP durante los Ultimos seis ‘
| seis meses de su vida en una granja acuicola aprobada por meses previos a la cosecha. Todos los peces deben pasar los Uitimas
i GLOBALGAP? En el caso de especies de peces con un ciclo de vida seis meses de su ciclo de vida en una granja acuicola que aspira a la
! mas corto, ¢ han permanecido toda su vida en granjas aculcolas certificacion GLOBALGAP, antes de la fecha de inscripcion de la granja
aprobadas GLOBALGAP? con GLOBALGAP. En el caso de especies de peces con un ciclo de vida !
mas coarto, todos los peces deben pasar toda su vida en granjas que ‘
aspiran a la certificacidon GLOBALGAP. Sin opcién de N/A.
[AB" 5 En las subsiguientes auditorias anuales a Ias explotaciones/salas de "'Los registros de trazabilidad demuestran que todos los peces han . Mayor
) reproduccién y crianza certificadas, ¢, todos los peces han pasado su vida: pasado todo su ciclo de vida en granjas acuicolas aprobadas :
; entera en granjas aculicolas certificadas GLOBALGAP? . GLOBALGAP.
AB . 5§ Bienestar y Sanidad de Peces
'AB .5 . Dispone el productor de un registro histérico y un informe general | Toda aplicacian de drogas, antibidticos, tratamientos quimicos u otras ;  Mayor.
acerca del estado de salud de los peces, como asi los tratamientos con | medidas terapéuticas es correctamente empleado y aplicado y registrado :
sus correspondientes periodos de supresion identificados en cada centro :  en conformidad con las normas vigentes (véase AB 5.3.1). Sin opcion de -
de la granja acuicola? i N/A. )
"AB 5 ¢ Pueden los productores demostrar que comprenden y aplican practicas * El personal debe demostrar conocimiento en la entrevista. Sin opcidn de"; Mayor
de higiene apropiadas para la granja aculcola? ¢Existe un Plan de ON/A
Higiene escrito que detalle los principales aspectos de higiene (calidad

i
!
!
i
:
!
!
|

Traducido por: Mari& Sola
Corregido de pruebas por Inspectorate, Ecuador
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Nivel

AB .

5

¢ Existe un Plan Veterinario de Salud que haya sido elaborado en forma . Verificacion de Plan Veterinario de Salud escrito para cada granja * Mayor
escrita por un Veterinario (identificado por nombre), quien a su vez asiste  acuicola cubriendo las areas requeridas; revisado y actualizado

en la implementacion def mismo? ¢ Es dicho Plan Veterinario de Salud  *  respectivamente, con la firma del Veterinario . El plan debe especificar |

revisado y actualizado al menos una vez al afio, 0 por generacion silas  :  las siguientes estrategias de prevencion de enfermedades: )

generaciones son menores a un afio?

i) Enfermedades principales conocidas o que se consideran estar

presentes;

ii) Tratamientos (incl. sustancias quimicas, drogas, medicamentos, etc.)

por condiciones que surgen con regularidad;
i) Protocolos de vacunacion recomendados;

iv) Controles de parésitos recomendados; v) Procedimientos de-

bio-seguridad recomendados;
vi) Programa de deteccién de patogenos relevantes;

vii} Evaluacion de riesgo de residuos médicos en relacién a temas de

seguridad alimentaria;

viil) Plan de accidn para cuando se ha excedido el Limite Maximo de

Residuos (MRL) del pais de praduccion y/oc de destino;

iv) Si correspondiere, registros de las visitas rutinarias del veterinario

designado;

x) Frecuencia y métodos de retiro de animales enfermos y eliminacion de |

ios muertos.
Sin opcion de N/A.

AB

LLos trabajadores estin familiarizados con 108 requisitos del Pian " El'personal debe demostrar conocimiento de los requerimientos
Veterinario de Salud y del Plan de Higiene y se aseguran de su correcta | veterinarios y de higiene, incluyendo su implementacion y registro. Sin

aplicacion? . opcidn de NfA.

AB .

© Mayor

2 Son las instrucciones de supresibn de los praductos veterinarios
conocidos y estrictamente respetados?

‘Debe haber confirmacién escrita de Ia naturaleza del tratamiento, la ~ :  Mayor
fecha del mismo y la fecha de conclusion del periodo de supresion, :

i Cualquier pez vendido subsiguientemente a otra granja, antes del

. vencimiento del periodo de supresion debe ser identificado por esa
caracteristica. El personal debe demostrar conocimiento en la entrevista§
sobre lo mencionado anteriormente. No sélo se deben cumplir los

periodos de supresion para los peces, sino para los peces que hayan

estado en contacto con el alimento medicado o el agua.

¢

I
i

Traducido por: Maria Sola ©Copyright: GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,

Corregido de pruebas por Inspectorate, Ecuador
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N° Punto de Control Criterio de Cumplimiento . Nivel
PAB . 5 6 ¢, Todas las granjas acuicolas notifican a las autoridades competentes Verificar que las explotaciones participen y que hayan notificado enlos | Mayor
' relevantes de cualquier enfermedad, cuando asi lo requiere la ley, y por casos que es requeride. Como minimo, se debe notificar las
lo menos aquellas enfermedades estipuladas por la OlE (Organizacion enfermedades que la OIE estipula deben ser notificadas
i Mundial de Sanidad Animal)? (http://www.oie.int/eng/maladies/en_classification.htm). Sin opcién de
N/A.
AB . 5 7 | (Todos los trabajadores en las granjas acuicolas conocen los Procedimientos de contingencia escritos. Los trabajadores deben T Mayor
: procedimientos de contingencia de su empresa en la eventualidad de demostrar conocimiento en la entrevista de como proceder en el caso de -
‘ emergencias? un fallo en el sistema (por ejemplo, problemas mecanicos, corte de
_ N ctrica, etc.). Sin opcion de N/A .
AB . 8 ¢, Se supervisan las poblaciones de peces en forma regular para Menor
determinar pesos vy tallas con fines de alimentacion?
AB En ios sistemas acuicolas donde se lieva a cabo alimentacion, ¢ se Para los peces alimentados de acuerdo a tablas de medidas pre- Y Meénor
proporcionan las cantidades correctas de alimento? calculadas, dichas tablas y los registros deben estar presentes. Para los
peces alimentados ad libitum (libremente), los registros de la :
S eeeu. .. alimentacion deben estar presentes
AB . 5 101 ¢La densidad de siembra no excede ia carga maxima por metro cubico No debera ser excedida la densidad de siembra, la que sera determinada:  Mayor
determinada por las caracteristicas del centro o por la legislacion? por las caracteristicas del sitio y establecida por la legislacion o los !
requerimientos de los clientes. Deben constar los registros de
e s d€NSIdades de siembra . R e 1 L
AB . 5 11| ¢ Cada centro tiene en marcha un programa de control rutinaria de la . Se deben llevar registros de cada centro. Deben ser reconocidos todos | Mayor
: calidad del agua, que comprenda la sanidad y el bienestar de los peces? | los parametros relevantes sobre la calidad del agua, como ser la :
. temperatura, oxigeno disuelto, dioxido de carbono, pH, compuestos de
: , _nitrégeno, sdlidos suspendidos, etc. Sin opcidn de N/A, S FU
AB . 5 12 ¢ En todo momento se tratan y manejan los peces de forma tal de ;  Evaluacion del sitio y los trabajadores deben demostrar conocimiento en @ Menor
protegerios del dolor, estrés, iesiones y enfermedades? . laentrevista. Sin opcion de N/A, :
AB . 5 Medicamentos '
AB . 5 1 . Emplean los productores medicamentos que estan aprobados para uso ;  Los productores sélo emplean medicamentos que son aprobados para | Mayor
en acuicultura por una autoridad competente nacional o internacional? uso en acuicultura por la autoridad competente nacional o internacional.

¢, Se dispone de una lista actualizada de todos los medicamentos
usados?

Traducldo por: Maria Sold
Corregido de pruebas por Inspectorate, Ecuador

Referencia cruzada AB 5.1.1. Sin opcién de N/A,
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N° Punto de Control Criterio de Cumplimiento Nivel
AB . 5 3 ¢ Puede el productor demostrar cumplimiento en lo que respecta los El productor (o el cliente del productor) debe tener disponible una lista de Mayor
Limites Maximos de Residuos (MRLs) en el mercado donde se pretende : los
comercializar los productos (interno o internacionat)? i MRLs vigentes del mercado o mercados donde el producto es i
| comercializado (ya sea interno ¢ internacionat), Los LMRs seran j
i identificados ya sea demostrando la comunicacién con clientes que { 1
| ! confirmen elllos mercado(s) de destine, o a través de la seleccion de el o | !
. los paises especificos (0 grupos de palses) donde se pretende P
i comercializar el producto, y presentando evidencias de cumplimiento que i
cumpta con los LMRs vigentes y permitidos en dicho(s) pais(es). Cuando !
el mercado objetivo es un grupo de paises, se debe cumplir con, i :
‘, los MRLs vigentes mas estrictos del grupo. ;
| !
(AB 53 . No se empiean hormonas u agentes antibidticos (ya sean naturales o | Evaluacién de registros de medicamentos. Las trabajadores deben J’ “Mayor ]
sintéticos) como promotores del crecimiento? .. demostrar conocimiento en la entrevista, Sin opcién de N/A, I
; AB . 5 3 1 Un Iaboratorio -independiente y preferentemente acreditado con ISO . Donde operen programas nacionales de supervisién y control pero no se | Menor ‘
; i 17025- lleva a cabo regularmente analisis de muestras para detectar el tomen medidas correctivas, se debe proporcionar evidencia de analisis :
i I uso de sustancias permitidas y no permitidas? Es aceptable que la realizados con regularidad por laboratorios independientes y acreditados,:
! { empresa participe en un programa nacional de supervisién y control de o de declaraciones de "no emplea"” verificadas, trazables y disponibles, |
i i residuos a cargo de la autoridad competente relevante. respatdadas por anélisis en cada etapa de la cria. Deben haber registros
! ]\ de analisis independientes y regulares que respalden declaraciones de
"no empleo”. Sin opcidn de N/A.
N !
| | _
{AB . 5 . 3 Los medicamentos vencidos y recipientes de medicamentos usados, . El personal debe demostrar el método de gestion y su i Mayor
i son gestionados de acuerdo a lo acordado con ei Veterinario a cargo, de justificacién,
manera de que no haya un posterior uso inapropiado?
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3 N° Punto de Control ~ Criterio de Cumplimiento Nivel
[AB . 5 Registros de Medicamentos '
\_.._ M e e eam i e e RO UG PSS S O VUV A ,‘ ..
[AB . 5 1 ¢ Todas las granjas aculcolas llevan registros actualizados de la compray - Los productos en uso/almacén deben estar registrados de acuerdo a los ! Mayor
] administracion de medicamentos? ¢ Estan disponibles para la inspeccion.  requisitos de la norma y deben estar los registros. Sin opcidn de N/A.
! e incluyen los siguientes puntos?; ' :
g Para el Registro de Compras: ‘ .
f Fecha de compra; Nombre del producto; Cantidad comprada; Numero de '
| lote; Fecha de vencimiento; Nombre dei proveedor. '
| Para el Registro de Administracion: i
! Numero de lote; Fecha de administracién; Identificacion de pez/grupo ,
tratado; Cantidad de peces tratados; Cantidad total de medicamento .
utilizado; Fecha de finalizacién del tratamiento; Fecha de culminacién del .
; periodo de supresién; Fecha en que los ejemplares estaran disponibles !
i para el consumo, Nombre de persona encargada de administrar el
medicamento. g
AB . 5 2 . Se emplean medios visuales de identificacién de los peces tratados con r Deben existir registros y procedimientos que describan cdmo se puede | Mayor
medicamentos? ,Existe un procedimiento y se lleva un registro de estas | identificar un lote vacunado o tratado con un medicamento en especial. |
} identificaciones visuales de ejemplares tratados ? . Sin opcion de N/A.
AB . Procedimlentos de Vacunacién y Tratamientos N ;
AB 1| Todas las bombas, superficies y equipos empleados en el proceso de Debe estar el equipo para comprobar los procedimientos de vacunacién y|  Menor |
vacunacion: g estan disefiados especificamente para no causar dafio su adecuacién.
fisico y minimizar el estrés de los peces?
AB 5 2 [ ¢Existe un procedimiento de vacunacidn en la empresa? ¢ Se sigue en Evaluar procedimiento de vacunacion. Los trabajadores deben P "Menor
todo momento? demostrar conocimiento en la entrevista. | |
'AB . 5 3| 86 emplean Unicamente vacunas que cuentan con 1a total aprobacién . Debe estar 4 fista de vacunas registradasirecetadas y empieadas en | Mayor
de las autoridades? cada centro
R |
|AB . 5 4 Cuando la vacunacién es realizada por personal propio o contratado, Deben estar los certificados de formacion y registros. i Menor
} (éste se encuentra correctamente capacitado, existiendo registros que 3
' califiquen su competencia? l
- - - .
fAB . 5 Mortalidad
rAB . 5 1 17 ;Dispone la granja aculcola de un programa de seguimiento y registros  Deben haber planes del centro'y registros. . Menor

de tendencias de la mortalidad?
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N Bunis ds Gorirai e ”.Cmr'i“te'r“ic;"aénélu}‘r\b‘i‘i‘ﬁﬁieﬁ{a R L T
5.6 .2 Para la eliminacion legal de mortalidades en gran escala, ¢ exisle un plan Debe estar disponible el Plan de Contingencia/Accién en el centro y éste ;  Mayor
de contingencia/accién para la eventualidad de un episodio de debe cumplir can los requisitos legales que existieren. Los trabajadores
enfermedad severa o mortalidad masiva? . deben demostrar conocimiento en la entrevista,
5 .6 .3 ; Dispone |a granja acuicola de un plan para la remocién segura ~ Se debe disponer de Ios registros para demostrar protocoios para a 7 Menor
(empleando un protocolo establecido a fin de reducir la transmision de  * remocidn y eliminacion de peces muertos.

patégenos a los peces vivos) de peces y ovas enfermos o muertos?
¢NO son eliminadas las mortalidades en sistemas de aguas abiertas
como rios, lagos, estuarios o el mar?

o

5.6 .4 ¢ Las mortalidades son registradas en el momento de su retiro de la . Se debe disponer de registros de causas de muertes. Los trabajadores :©  Menor
unidad de produccién, asf como las causas de muerte, de ser conocidas?’ también deben demostrar conocimiento de las causas de muerte e
- indicadores de problemas que afecten el bienestar animal.

5 .7 Estructuras de confinamiento

5 .7 .1 ¢Las estructuras de confinamiento son mantenidas en condiciones de . Evaluacion de areas de confinamiento y produccién. Sin opcién de N/A. . Mayor
limpieza e higiene? ‘

5 .7 .2 ¢ Todas las redes en Uso estan identificadas y mantenidas en buen . Se debe lievar regisiro de ias edades, condicion, tipos de tratamientos,  Mayor
estado? ¢lLa integridad de las redes es revisada periédicamente para i ubicacidn, observaciones en inspecciones por buzes, acciones '
asegurar que no hayan escapes de peces hacia el medio ambiente? cLa( correctivas tomadas en base a las operaciones de control. .
fortaleza de las redes es probada anualmente? '

>

reconocidas o por las especificaciones del cliente? Es registrado?

5§ .7 . 3| ,Esapropiado el tamafio de malla para la talla de los peces y esto evita :  Evaluacién de las redes en uso. | Menor
el enmallado de peces pequefios? L e
5 .8 Ayuno, Cosecha y Transporte :
5.8 .1 ¢ Todos los peces son sometidos a ayuno, previo al sacrificio, a finde . Deben haber registros de ayuno. f “Menor
permitir el vaciamiento del tubo digestivo de alimento y productos de |
desecho? l
5 .8 . 2| ¢Secumplecon el periodo maxime de ayuno fijado por las autoridades i Menor
i
|

emio em s e i e e Tt e+ ehera e e e 21
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N° Punto de Control _ Criterio de Cumplimiento Nivel
AB . 5 8 En caso de ser responsabilidad del productor, se realiza la cosechay el ' Deben haber registros documentados de higiene en la cosecha v el " Mayor
transporte de tal manera de no comprometer la salud de los alimentos? = transporte (y temperatura, si correspondiere). ;
| ' 3
AB . 5 .9 Maquinaria y equipos T T
|AB. 5 . 9 El'equipamiento y los sistemas son disefiados, instalados y operados  El centro debe ser evaluado para asegurarse de que todos los equiposy | Menor |
i en forma tal de minimizar los riesgos de lesiones o escapes ai medio . sistemas estén disefiadas, instalados y operando de forma tal de ! :
i ambiente? i minimizar los riesgos de que los peces sufran lesiones o se escapen al ‘ ;
i medio ambiente. {
YAB . 5 g . . Se lleva un registro de toda la maquinaria y equipos (incluyendo filtros),: Deben haber registros cuando corresponda. ;  Recom.
que cubra los siguientes puntos?: Detalles de mantenimiento y : !
calibracién; Detalles sobre pruebas de equipos de calibracion y control p. ; ! :
, Ej. sensores de oxigeno. |
fAB . 5 9 Se lieva un registro de la limpieza y desinfeccion de toda la maguinaria y ¢ Deben haber registros diarios de limpieza cuando corresponda. ! Menor
: i equipos (incluyendo filtros)? ¢ Se desinfectan todos los contenedores y !
cajas antes de ser reutilizados y trasladados a las jaulas de engorde? '
UAB En el caso de vehiculos y embarcaciones empleados en el transporte de | Se debe disponer de los registros de inspeccién y de fas medidas " Mayor
peces o alimentos (incluyendo todos los sistemas de transporte y equipos!  correctivas, Sin opcion de N/A, ;
relacionados), ya sean propiedad del Productor o de contratistas: ¢ se '
' inspeccionan los aspectos de higiene y desinfeccién de acuerdo a los .
procedimientos documentados? ; Se toman las medidas correctivas .
AB 5 9 Clando el bienestar de los peces dependa de sistemas automaticos,  'Si hay sistemas can alarmas, deben estar los registros de evaluacion de | Menor
I jeuentan los sistemas con alarmas en caso de fallas y son evaluados alarmas.
AB 5 9 [ En el caso de que las evaluaciones de riesgo arrojen que los niveles de Menor
1 oxlgeno podrlan caer por debajo de! minimo necesario para el bienestar - Se debe disponer de suficiente oxigenacion para la densidad maxima
I de la especie, ¢, se dispone de sistemas de suplemento de oxigeno y se permitida &n los niveles de oxigeno mas bajos predecibles.
R mantienen los mismos en buen estado de reparacion? _ )
iAB .5 g . i En las.granjas con circulacion de agua, . son todas las rejas en desagiies:  Registro de inspeccion disponible en el centro. . Menor
' {yentradas inspeccionadas al menos diariamente, y limpiadas cuando 3
! i fuera necesario?
iAB . 5 8 ¢ El equipamiento esta hecho de materiales apropiados que no se . El centro debe ser evaluado en relacion al equipamiento en contacto ' Menor
corroen, no causan dafio a los peces y que pueden ser desinfectados en | directo con los peces, l
P | elsitio? e e : .
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‘% N° ' Punto de Control . Criterio de Cumplimiento o " Nivel

AB. 5 . 9 . 9| .Sellevana cabo los traslados de ejemplares en contenedores " Verificar registros de movimientos. Menor
{ especiaimente fabricados ( p. gj. helicdptero, camién, embarcacion o la
combinaciones de estos) con equipo de oxigenacién incluido?

AB . 5 . 9 10| ,Se alterna o desinfecta el equipamiento, personal y vehicuios entre los ©  Todos Ios centros deben ser evaluados. T Menor
..... centros para reducir la transmision de enfermedades?. e e e et T SR

AB. 8 ALIMENTOS e

e T S S e B e e e

CABTL6 U1 T ¢ Las poblaciones de peces reciben una dieta adecuada para el tipode - La documentacion del afimento empleado deberia demostrarsu ~  Mayor
b1 especie? . aplicacion. Sin opcién de N/A, i ]
jAB. 6 . 1 . 2 ¢ Es obtenido el alimento compuesto de una fuente aproplada? El proveedor de alimento debe tener licencia de la autoridad competeme Mayor
- de relevancia y debe demostrar que cumple con los requisitos :
establecidos por GLOBALGAP, dentro de los 12 meses luego de ia :
incripcion del productor con GLOBALGAPR. Los Fabricantes de Alimentos
Compuestos (FAC) aprobados por GLOBALGAP figuran en 1a lista de '
aprobados publicada en el sitio de web www.globalgap.org. Los
¢ ; requisitos son: El FAC debe estar certificado bajo la Norma GLOBALGAP!
- FAC o bajo una normativa que ha sido reconocida como eqguivalente a la ;
; norma GLOBALGAP FAC. Hasta que se alcance un nivel de acreditacion |
; . con ta Norma GLOBALGAP FAC, debe realizarse una auto-evaluacion y
i ~ ésta debe ser reportada a GLOBALGAP. Sin opcidn de N/A. !

AB . 68 . 2 Registros de alimentos ;

AB. 6 . 2 .1 L Los lotes de alimento para peces son trazables desde el fabricante del Los lotes de alimentos del fabricante deben ser trazables hasta I0s oies i Mayor
; - alimento hasta el fote de peces? i de peces. Debe haber establecido un sistema o documentacion al 1
5 N i respecto. Sin opcidn de N/A, o
f[AB. 6 .2 .2 ¢ Se conserva toda documentacion (por ejemplo Facturas) relativa a " "Deben estar ios registros de alimento adquirido en los tlitimos tres afios. } Mayor

proveedores de alimentos que hayan suministrado alimentos Sin oocidn de N/A.
balanceados y otros alimentos animales adquiridos, por un periodo de |

tres afios? ¢incluye esta documentacidn el tipo de alimento, la cantidad, : 5

R la fuente y la fecha de entrega’ e =t oo e e g e e e e s TR U
AB. 6 . 2 .3 ¢, Las granjas acuicolas obtienen de sus propios proveedores de afimento:  Deben estar las etiquetas, facturas y declaraciones con especificaciones |  Menor

una declaracion de los componentas de cada alimento balanceado y | de componentes, de los Ultimos tres afios. Los alimentos empleados en

F

} suplemento para peces? ;Se conservan estos registros por un plazo de las granjas acuicolas deben provenir de una fuente aprobada por
! tres afios? " GLOBALGAP. Sin opcion de N/A.
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N° Punto de Control : . Criterio de Cumplimiento Nivel
'AB . 7 ¢ Se ha desarrollado un Plan de Gestion Ambiental y de Biodiversidad . Debe haber un Plan de Gestion Ambiental y de Biodiversidad eficaz. El Mayor
’ i (basado en la Evaluacién de Impacto al Medio Ambiente y a la mismao debe incluir monitorear regularmente el medio ambiente. Se :
Biodiversidad descrito en el punto AB.7.1.2 y en la Evaluacion de Riesgo ©  deben llevar registros de eliminacion y emisién a través de vias legales.
Ambiental mencionado en AF 2.2.1), donde se establecen estrategias Sin opcion de N/A. :
para minimizar todos los efectos sobre el medio ambiente (riesgos g
identificados, como ser contaminacion del aire 0 agua), a fin de justificar ; :
que el sitio en cuestién es adecuado? s e )
AB . 7 ¢Se ha establecida un Plan de Contingencia Ambiental y éste cubre las :  Debe haber un Pian de Contingencia Ambiental y se debe obtener | Mayor
acciones a tomar en caso de situaciones que representen una amenaza | evidencia de las acciones a tomar en caso de situaciones que puedan i :
al medioambiente y que hayan sido identificados como riesgos, como ser,;  representar una amenaza para el medio ambiente que hayan sido i !
pérdida de energlia, agua, dafios por tormenta/inundacion, incendios, ¢ identificadas como riesgos, tales como perdida de energia, agua, dafios | |
derrames quimicos o de efluentes? ¢ por tormenta/inundacién, incendios, derrames quimicos o de efluentes. | i
! Sin opcién de N/A. |
1 i e
AB 7 . Sdlo se emplean agentes anti fouling aprobados, con sus " "Deben estar disponibies ias redes tratadas y los registros de tratamiento | Mayor
, autorizaciones de descarga correspondientes? *antifouling conjuntamente con las instrucciones de los fabricantes. :
i l r ! i
; | ; ‘
! % 7
ABT T i Dentro del EIAJEMP, Jexiste un plan de accién y de prevencién, con el fin.  Hay un plan de accién y se han tomado precauciones con el fin de " Menor
i de prevenir y controlar |a salinizacién y minimizar el impacto directo en el controlar y prevenir a filtracion y cualquier otra alteracidn a los flujos
i suelo, el agua subterranea y los flujos de agua naturales? naturales de agua, €l suelo y las aguas subterrédneas, como ser la
i . salinizacion, en areas agricolas y/o protegidas. Se dispone de registros
i mensuales de salinizacién.
AB . 7 I "¢ Se ha informado a las autoridades com tes y a las comunidades ~ Se debe disponer de evidencia documentaria de que ias autoridades Menor
© locales cuando ha ocurrido salinizacion del agua subterranea? competentes y las comunidades locales han sido informadas de la
: salinizacion. Referencia cruzada con AF 7.1.4 (Médulo Base Acuicultura)
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N° Punto de Controi i Criterio de Cumplimiento | Nivel
AB . 7 Eficlencia Energética ]’ o
|
AB . 7 1 ¢ Todas las explotaciones toman medidas para optimizar el uso de ! Debe haber un Plan Energético de todas Ias explotaciones y el mismo Recom
energia y minimizar el gasto? (En lo pasible se reutiliza el calor i debe demostrar los objetivos a ser implementados y los pasos a tomar |
eliminado? ¢ Todos las explotaciones tienen un Plan Energético y se para asegurar la eficiencia energética. En la inspeccién se debe obtener |
aseguran de que se dé debida consideracion, en cuanto a la eficiencia enj  evidencia de Ig implementacion dg los programas de mantenimiento para |
: energla, al disefio de las edificaciones, la maquinaria y las practicas g asegurar la eficiencia en combustible y energla. E
} laborales? ¢Se impiementan programas de mantenimiento que i :
! aseguren que la eficiencia de combustible y energia estén protegidas?
i
fane . e s e n e - PR " ;
{AB 7 Resliduos de origen humano ;
Y- 1 ¢ Se recolectan y eliminan todos Ios residuos solidos dé ofigen humano Se deben llevar registros de eliminacidn de residuos e instalaciones pa—r"a” " Menor
i de los sanitarios mediante sistemas de gestion de aguas servidas, sin recoleccion de residuos.
: ! contaminar el area de produccién, y no virtiéndolos directamente en el
mar como vertidos urbanos sin tratar? L o
Niveles de Nitratos y Fosfatos en aguas residuale .
2 Los limites nacionales e internacionales estan en conformidad confa | Es responsabilidad de ios productores o de las organizaciones de | Mayor
legislacion nacional e internacional? ;Son impuestos por la autoridad  © productores asegurar que un producto no termine enriqueciendo .
competente relevante? . causando eutroficacion de las aguas residuales (p.ej. nitratos y fosfatos).
+ Enla entrevista los productores y los trabajadores deben demostrar ’
e cumplimiento y conocimiento de la legislacion. c
Estando sujeto a la evaluacion de riesgo, ¢son los desechos organicos | Se debe evaluar todos los centros para asegurarse de que se almacenanv Mayor
almacenados en forma apropiada a fin de reducir el riesgo de . los residuos organicos en un area determinada, ubicada a no menos de |
contaminacion del medio ambiente? . 25 metros de fuentes directas de agua superficial. i
{ : l
AB . 7 Control de Predadores o -
AB .7 1 ¢ Se aplican controles para predadores de manera de evitar la " Debe haber un plan de control de predadores efectivo. Deben estar | Menor
i destruccion innecesaria de flora y fauna, usando medidas preventivas o presentes los registros de control de predadores (mortalidades, especies, ;
i - de ahuyentamiento? fechas). i
[ AB . 7 2 En caso de ser inevitable la destruccion de predadores, jesto se llevaa i Debe estar presente el permiso legal que permite la destruccion de los : Menor
!' cabo dentro de los limites de la legislacion? i predadores (especificando cantidades y especies). Especies protegidas, |
: . amenazadas o en peligro de extencion no pueden ser destruidas. Los !
; i productores deben reportar las mortalidades de aves y mamiferos. ]{
{AB . 7 Escapes y especies exdticas 1
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% Punto de Control Criterio de Cumplimiento Nivel
l AB . 7 6 L EI ERA/JEMP incluye un procedimiento estandar de operacion (véase Deben haber Planes de Contingencia y los registros de todos los peces . Mayor
7.1.2y 7.1.4) para asegurar que NO hayan escapes de los peces en escapados en los Ultimos doce meses y confirmar de que todos los caso&
| produccién en el mar o en los cauces de agua locales? hayan sido informados a las autoridades. Sin opcion de N/A.
{AB . 8 UTILIZACION Y ELIMINACION DE AGUAS (Referencia cruzada con el Plan de Gestion Ambiental AB 7.1.2 - Médulo Base
i Acuicuitura)
| AB 1 General :
AR 1. ¢Latomay descarga de aguas cumple con los requisitos estipuiados por | Se deben lievar registros de las licencias de derechos de extraccion para | Mayor
la autoridad competente? i cada centro, mas los volumenes exiraldos en los ultimos doce meses.
. !
AB '8 1 De ser requerido por las autaridades, (dispone la granja acuicola de un . Verificar el Estudio de Impacto Ambiental en relacién a cada i ““Mayor
parémetro biOlégiCO 0 ambiental como guia para las aguas circundantes centro. N/A si el para’metro no es exigido por las autoridades. |
(capacidad asimilativa ambiental)? !
AB 8 .1 . Se lleva a cabo un control del agua descargada y/o el cuerps de agua Se debe disponer de los registros de control de agua. T Menor
que recibe dicha descarga, en relacion con la EIA de las areas de f
_ _concentracion de peces? 1 ) v _ » ] ] i
AB . 8 1  Esta especialmente considerado el tema de los sélidos suspendidos en En en el EIA/JEMP, el tema de soltar y gestionar los sélidos suspendidos : Menor
el agua receptora en el EIA/EMP y en la infraestructura de la granja en el cuerpo de agua receptora debe estar explicitamente implementado.
aculcola?
AR 8 ¢ Los soiidos suspendidos son eliminados de manera apropiada? La eliminacion de los sélidos suspendidos se lleva a cabo en Menor
! conformidad con la legislacién. En caso de na existir tal legistacion, los
I solidos son recogidos y eliminados en un area separada y controlada,
; e e o : sujeto a la EIAJEMP. :
AB . 8 1 ;,Se tom de sedimento del cuerpo de agua receptora, una La vida bentonica en el cuerpo de agua receptora ‘(donde se encuentran i Recom.
por cada generacién de peces, para determinacién de la diversidad del los cercados con matla o los efluentes de la granja aculcala) no deberian
% macrozoobentos? verse afectada negativamente de forma significante. Por lo tanto, se ;
i deberia llevar a cabo un control de la vida benténica y de las posibles |
! acumulacienes de sedimento. Se debe llevar registros e informes de los
estudios benténicos y de los sedimentos.
AB. 8 . 1 . ¢No se emplea agua subterranea fresca para reducir las concentraciones  Agua de pozo ¢ agua potable no debe ser empleada para reducir la Mayor
_ _ ... desal? concentracion de sal en el agua del estanque.
AB. 8 1 (,Se fomenta minimizar el uso de agua para facilitar una gestion eficiente LLa granja acuicola tiene la politica de minimizar el uso de agua fo mas Recom.
o de los efluentes? posible. .
AB. 8 1 ¢ Se busca controlar y minimizar el impacto de ias emisiones en el agua ) EMP debe incluir la gestién del impacto del uso que se le da al aguay Mayor

Traducldo por: Maria Sola
Corregido de pruebas por inspectorate, Ecuador

_como parte del plan de gestion ambiental?

la relacion con la biodiversidad.
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‘ Ne Punto de Controtl i Criterio de Cumplimiento i Nivel
tAB . 8 . 2 Suministro y Calidad de Hielo ,
| :
[ AB . 8 . 2 . 1 Si el hielo entra en contacto con el producto, ¢se hace el hielo con agua | Se deben llevar registros del proveedor de hielo, calidad de agua i Mayor
l potable desde el inicio, de acuerdo a los requisitos legales, y se  empleada y recipientes para el transporte para todos los proveedores de |
transporta en recipientes higiénicos? ¢ Esta protegido de una posible i hielo. N/A si no se emplea hielo i
3 contaminacion cruzada? ( e
% AB. 8 .2 .2  Todos los aditivos empleados en la fabricacian de hielo (p.ej. Sal), son ; Se debe lievar una la lista de aditivos y las licencias para uso para  ;  Mayor
i aptos para consumo humano? - consumo humano. N/A si no se emplea hielo f
E AB . 9 AGUA DE MAR (aplicable para las unidades en mar abierto) ’j
FAB™ 9 2Las explotaciones marinas se encuentran ubicadas en iugares con . Deben haber registros de profundidad en cartas nauticas y sondas en  :  Menor
i profundidad adecuada de agua, no habiendo menos de dos metros . relacion a profundidad de jaulas red en todos los centros. )
‘ debajo del fondo de |a jaula red, en marea baja de primavera? (El fondo
1 de la jaula red nunca toca el fondo marino?
AB .10 .. 1._MUESTREQOY ANALISIS e e
PAB .10 . 1 (El programa de muestreo esta basado en potenciales contaminantes, ~  Deben haber procedimientos de muestreo y planificacion de todos los - Mayor
t residuos y sustancias para el tipo de acuicuitura practicada? ;Se ha analisis de laboratorio en los alimentos, las materias primas y los "
: - incorparado el analisis de estos riesgos al Pian Veterinario de Salud? " ejemplares. Se debe analizar la lista de sustancias, basandose en la
! . . legisiacion local/nacional, en los requisitos del comprador en el Plan
B " veterinario de Salud. Sin opcién de N/A, o
iAB 102 En todos los analisis de laboratoric realizados para cumplir con AB 10,1 Inspeccionar ios registros de las muestras lomadas con lotes y nimeros @ Mayor
| i se extraen muestras duplicadas y éstas son conservadas para un i de muestra. Las muestras pueden incluir el alimento utilizado en la
i analisis independiente, empleando numeros de identificacion y selios " granja acuicola. Sin opcion de N/A,
b . para evitar la mezcla de las muestras? e o [
'% AB . 10 . 3 El laboratorio que realiza los analisis, /tiene acreditacion ISO 170250 . Existe evidencia documentaria clara, ya sea en los membretss o en las Mayor
i | equivalente? copias de las acreditaciones, etc., que los laboratorios que realizan los
| ¢ analisis de residuos quimicos han sido acreditados para el ambito |
aplicable, con el ISO 17025 ¢ equivalente (se debe disponer de evidencia|
; i de participacién en pruebas de aptitud). x
AB . 10 . 4 ¢ L.os resuitados de los analisis de laboratorio son trazables a un lote Los resultados de los andlisis de laboratorio son trazables a un lote f Mayor
J especifico de peces? especlfico de peces. Sin opcién de N/A, i

Traducido por: Matria Sela ©Copyright: GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,
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Moédulo Base para la Acuicultura ANEXO {;

Ejemplos de Evaluacién de Impacto Ambientai (EIA), Evaluacion de Riesgo Ambiental (ERA) y los respectivos Planes de Gestion Ambiental (sigla en inglés, EMPs)

Tabla A Ejempio de una Evaluacién de Impacto Ambiental (EIA) combinado con una ptan de gestion ambiental (EMP) (Impactos inherentes a tas operaciones de la granja acuicola)
(Niveles 4-7 en las etapas de la Evaluacion de Impacto)

impacto Ley Apilicable Instrucciones de trabajo

1 Eliminacién de bolsas vacias de alimentos Licencia municipal Eliminar semanalmente en el vertedero municipal

2 Descarga de sélidos Norma provincial de proteccidn de costas 2003. Utilizar un estanque de decantacion; limpiar cada
dos meses.

3 Eliminacién de sélidos decantados Licencia municipal; Directriz sobre Fertilizantes en {200 ton/afio de vertidos pueden ser llevados a las

) Agricultura explataciones de gomiferos; el exceso debe ser
) Havada al vertedero municipal.

4 Uso de electricidad No. Sélo usar ruedas de palas de acuerdo con las
instrucciones de trabajo sobre oxigeno en los
estanques.

5 Gases ds combustién por ej. Norma gubernamental 23/568 sobre gases de |Control anual del ajuste del motor por el agente

combustidn. concesionario

B Pesticidas para el control de malas hierbas Sdlo emplear productos permitidos y seguir las por ejemplo: Sélo utilizar "Herblean" una vez al mes,

instrucciones de trabajo. de acuerdo a las intrucciones de trabajo.

7 . No.

Uso de diesel Sélo se usa diesel para el generador. Véase 3y 4. |

8 Mantener cerradas las puertas del cuarto donde se
encuentra el generador. Use un ventilador cuando la

Ruido del generador y los vecinos Permiso municipal: acuerdo con los vecinos. temperatura del cuarto es elevada.

Tabla B Ejemplo de Evaluacién de Riesgo Ambiental (ERA) combinado con el plan de gestién ambiental (EMP) (riesgos reaiistas asociados con ia operativa de la granja acuicola)

Riesgo Loy aplicable Acclones de pravenclén
Las bolsas vacias de alimentos se vuelan con el viento Licencia municipal Cierre el reciplente todas las veces.
Detener ia descarga y limplar ¢l estanque de

Los sdlidos flotan en vez de precipitarse; dascarga a la naturaleza. |Norma provincial de proteccion de costas 2003, decantacion

Evaluar ia biomasa del estanque; volver a calcular el

BAlW [N |~

Praduccion excesiva de sdlidos No. régimen de alimentacion,
. , . . ; Todos los fluidos deben ser aimacenados en
. Filtracion de sustancias quimicas fluidas del almacén Licencia municipal mecanismos sspecificos de almacenamiento.
Traducido por; Maria Solé ©Copyright: GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,
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El almacenamiento de diesel en tanque aprobado
5 El diesel se derramé en el suelo Licencia municipal que reposa sobre suelo de hormigoén; su ilenado séio
bajo supervisién

Tabla C Ejemplo de Evaluacién de impacto sobre la Biodiversidad (impactos inherentes a las operaciones de |a granja aculicola)
Impacto Consecuencia ecaldgica Mitigacion

1 Transformacion de héabitats naturales Pérd'd.a de: pml.'feramn de peces: habitat de Considerar sitios alternativos
especies en peligro de extincidn;
. . . . Crecimienta excesivo de hierbas y algas; . - . ,
. N ; 0 el int
2 eNéJct)gfzsr:;eni;n;i?ézzz:;?:mca/ vertidos descargados en el agotamiento de oxigeno en el fondo (dependiente cEjslta;ncLl;es de decantacion; limitando el intercambio
del flujo de la marea para svitar acumulacién). 9
3 Filtracién de aaua de mar en el suslo Salinizacion de agua subterranea; Cambio en la No utilizar aguas subterrdneas para 10s estanques;
9 vegetacion en el sitio y rio abajo hacia el mar. controla anual del agua subterrénea circundante.
4 Descarga de patégenos Peligro a las especies nativas Prevencion de escapes; gestion de efluentes.

Tabla D Ejemplo de Evaluacién de Riesgo de Biodiversidad y plan de gestion (riesgos reatistas a la biodiversidad asociados con la operativa de la granja acuicola)

Impacto Consecuencia ecoldgica Mitigacién
. . Darle la preferencia a las especies nativas. Se
1 L.os peces o camarones pueden escapar Iniroduccian ds especies no deseadas o de deberlan tomar las méximas precauciones para
. patdgenos que amenacen las especies nativas. . )
prevenir posibles escapes.

2 El estanque de decantacién con solidos se inundo debido, por Cambio significante de habitat en el cuerpo de agua |Los diques deberian ser por encima del tamano

ejemplo, a una tormenta o una marea extraordinaria receptora romedio.

. . ] o . . Almacenamiento adecuado; evitar tener demasiadas
3 Descarga de grandes cantidades de sustancias quimicas Dano a la vida acuatica en el agua receptora. existencias de productos quimicos,
Traducido por: Maria Solé ©Copyright: GLOBALGARP c/0 FoodPLUS GmbH,
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Blodiversidad en la Evaluacién de Impacto Ambilental '

Introduccion

El Caonvenio sobre la Diversidad Bioldgica define diversidad bioldgica como " la variabilidad de organismos vivos de cualquier fuente, incluidos, entre otras
cosas, los ecosistemas terrestres y marinos y otros ecosistemas acuaticos y los complejos ecolégicos de los que forman parte; comprende la diversidad
dentro de cada especie, entre las especies y de los ecosistemas.”

Dicho en forma mas simple, la diversidad biologica es la diversidad de la vida en la tierra en todos los niveles, desde los genes hasta poblaciones mundiales
de la misma espacie; desde comunidades de especies compartiendo ia misma 4area del habitat hasta los ecosistemas mundiales.

La evaluacion de Impacto Ambiental brinda oportunidades para asegurar que los valores de |a biodiversidad sean reconocidos y considerados en la toma de
decisiones. Mas importante atn, comprende un enfoque de participacién con personas que pueden verse afectadas por la propuesta (porque viven en o
cerca del sitio), lo que también es un indicador clave en cuanto a la calidad y credibilidad de la evaluacion.

' Los documentos de referencia claves pueden encontrarse en el International Association of Impact Assessment (IAIA}):
http://www.iaia.org/modx/index.php?id=155 & http://www.iaia.org/modx/index.php?id=74

Traducido por: Marla Sola ©Copyright: GLOBALGAP c/a FoodPLUS GmbH,
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llustracién A: Resumen de etapas principales de una EIA de relevancia para la biodiversidad

Sin significantes
impactos

No se requiere una evaluacion especifica de
biodiversidad.

Impactos probables

: 4——’Ensulta publica j

__" Consulta

g 4—»| Consulta pubiica
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Es una buana practica producir un reporte de limitacidn de alcance para consultarlo. Este deberla dirigirse hacia los siguientes temas (sobre la base de
informacién existente o de inspecciones o discusiones preliminares):

1. El tipo de proyecto, programa, plan o politica; posibles alternativas y un resumen de las actividades que puedan afectar la biodiversidad

2, Un analisis de oportunidades y limitaciones para la biodiversidad (incluido uno de alternativas de "no pérdidas netas" o de "restauracién de la
biodiversidad")

. Cambios biofisicos esperados (en suelo, agua, aire, flora o fauna) como resultado de actividades propuestas o incluidas por cambios sociceconémicos.
. Informacién disponible sobre las condiciones de la linea base.

. Impactos probables asociados con la propuesta en términos de composicién, estructura y funcién.

. Servicios de la biodiversidad y valores identificados en consulta con interesados y cambios anticipados en ellos (enfatizando impactos irreversibles).
. Medidas posibles para evitar, minimizar o compensar dafios o pérdidas significativos a la biodiversidad, haciendo referencia a requisitos legales

. Metodologla propuesta para ta El y el tiempo de realizacion.

O~N® O W

4. Estudios de Impacto y preparacién de El. Direccione la biodiversidad hacia todos los niveles y dese suficiente tiempo para realizar analisis para tomar
en cuenta aspectos estacionales. Focalicese en procesos y servicios que sean criticos para el bienestar humano y la integridad de los ecosistemas. Explique
los principales riesgos y oportunidades para la biodiversidad.

Las preguntas deben orientarse hacia:

El nivel de genes, en qué nivel se extendera la propuesta para obtener efectos significantes:

* Las oportunidades para especies de poblaciones que interactuan, por ejemplo, con el incremento de habitats fragmentados o aislados?
+ (Riesgo de extincién?

Al nivel de las especies, en qué se extendera la propuesta:

+ Afectacidn de‘especies identificadas como prioritarias en la estrategia y Planes Nacionales de Biodiversidad o en otros niveles de planes (por ejemplo,
Especies en lista roja)?

+ ¢ Incremento de riesgos de invasion de especies foraneas?

Al nivel del ecosistema, en qué se extendera la propuesta:
+ ,Cambios de suma, calidad u organizacion espacial del habitat?
+ ,Dafios a procesos y servicios de ecosistemas, particularmente aquellos relacionados con comunidades locales?

Finalmente:
+ Si hay pérdida de habitats o alteraciones, ;hay aigun habitat aiternativo disponible para dar soporte a una poblacién de especies asociada?
+ ¢ Hay oportunidades para consolidar o conectar habitats?

Traducldo por: Maria Sola ©Copyright; GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,
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Siga una visién ecosistémica y participe a los interesados de mayor relevancia (incluyendo a las comunidades locales). Considere todo el rango de factores
que afectan la biodiversidad. Estos incluyen conductores de cambios asociados con la propuesta (conversiones de tierras y remociones de vegetacion que
afectan habitats -conductores clave de pérdida de biodiversidad, emisiones, perturbaciones, introduccién de especies fordneas y genéticamente modificadas,
etc.); y conductores de cambio indirectos, que son dificiles de cuantificar, incluyendo los demogréaficos, econdémicos, socio-politicos, culturales y procesos
tecnoldgicos o intervenciones. Evatuar impactos de alternativas con referencia a la situacién de la linea base. Compare contra umbrales y objetivos de la
biodiversidad. Use ta Estrategia y Planes Nacionales de Biodiversidad o en otros niveles de planes y otros reportes relacionados con consetvacidén como
fuentes de informacidn y para determinar objetivos, Tome en cuenta amenazas acumulativas e impactos resultantes ya sea de impactos repetidos de
proyectos de la misma o diferante naturaleza sobre el espacio y ef tiempo, y/o planes, programas o politicas propuestas.

5. Mitigacién. . T

Acciones de remediacion pueden tomarse de diversas formas, por ejemplo: evitando o previniendo; mitigando (incluyendo restauracion y rehabilitacion de
sitios), y compensacidn, Aplique "la visidn de planificacion pasitiva”, donde el evitar tiene prioridad y compensar es dejado come la tltima medida.

Evite la excusas-compensaciones. Busque oportunidades para aumentar positivamente la biodiversidad. Reconozca que la compensacion no siempre es
posible, habran muchos casos donde todavia es posible decir "no" al desarrolio de propuestas en sitios en que se pueda dafar irreversiblemente ta
biodiversidad.

6. Revisidn y toma de decisiones.

Evaluacién entre pares de los reportes ambientales con consideraciones sobre Ia biodiversidad deben ser realizados por especialistas con una expetiencia
aproplada, en particular donde los impactos son significativos. Dependiendo dei nivei de confidencialidad de la toma de decisiones, se debe considerar ia
participacién de los grupos afectados y de l1a sociedad civil.

Evite metas de conservacion limitadas contra metas de desarrollo; contra balances de conservacion con uso sustentable para soluciones sustentables viables
econdmica, social y ecolégicamente. Para importantes temas de biodiversidad, aplique el principio de precaucién cuando no haya suficiente informacién y el
principio de no pérdidas netas en relacién a pérdidas irreversibles asociadas con al propuesta.

7. Plan de Gestién Amblental (incluye planes de control, evaluacién y auditoria)

Es importante reconocer que todas predicciones de respuestas de la biodiversidad a perturbaciones es incierta, especialimente en marcos de largo plazo.
Sistemas de manejo y programas, incluyendo metas claras (o Limites de Cambio aceptable, LAC) y un apropiado monitoreo, deben ser fijados para asegurar
que la mitigacién es efectivamente implementada, imprevistos efectos son detectados. Se deben hacer provisiones para auditorfas regulares de impactos
sobre la blodiversidad, Se deben tomar provisiones de respuestas de emergencia, medidas o planes de contingencia donde condiciones provocadas o
accldentales pudieran amenazar la biodiversidad.
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8. Declaracion de Impacto Amblental
Una de las formas mas efectivas para asegurar que el proceso EIA sea justo y creible es con la participacion total y publica de todas las partes interesadas
('stakeholders'), con todas las partes afectadas y con la divulgacion publica de las Declaraciones de Impacto Ambiental.
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La Convenclén Ramsar sobre los Humedales

Partes contratantes por orden de cronalogico de adhecién

Traducldo por: Marié Solé

1 Australia
2 Finlandia
3 Noruega
4 Suecia
5 Sudafrica
6 irén, Rep. Islamica de
7 Grecla
8 Buigaria
9 Reino Unido
10 Suiza
11 Alemania
12 Pakistdn
13 Nueva Zelandia
14 Federacién de Rusia
15 italia
18 Jordania
17 Serbia (succ. SFR/Yugostavia)
18 Senegal
18 Dinamarca
20 Polonla
2% Islandia
22 Hungrla
23 Palsas Bajos
24 Japédn
28 Marruecos
26 Portugal
27 Tanez
28 Canada
28 Chile
30 Indla
31 Espana
32 Maurltania
33 Austria
34 Argelia
35 Uruguay
36 Irlanda
37 Suriname
38 Bélgica
39 Méjico
40 Francia
41 Estados Unlidos
42 Gabédn
43 Niger
44 Mall

Corregldo de pruebas por Inspectorate, Ecuador
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21/12/78
21112178
21112175
21/12/75
21/12/75
21712175
21/12/75
24/1/76
3:5176
1615178
2618176
23/11/78
13/12/7€
1172177
14/4/77
10/5/77
27/4/92
111177
2i1/78
22/3/78
2/4/78
11/8/79
23/9/80
17/10/80
20/10/80
24/3/81
24/3/81
15/5/81
27/11/81
1/2/182
4/9/82
22/2/83
16/4/83
4/3/84
22/9/84
15/3/85
22/11/85
4/7/86
4/11/86
1/12/86
18/4/87
30/4/87
30/8/87
25/9/87

45 Nepal

46 Ghana

47 Uganda

48 Egipto

49 Venezuela

50 Viet Nam

51 Malla

52 Guinea-Bissau
53 Kenia

54 Chad

55 SriLanka

56 Guatemala

57 Bolivia

58 Burkina Faso
58 Panama

60 Ecuador

6% Croacia

62 Eslovenia

63 Romania

64 Ucrania

85 Liechtensten
66 Zambia

67 Peru

68 Costa Rica .
69 China

70 Indonesia

71 Argentina

72 Bangladesh
73 Reptblica Checa
74 Eslovaquia

75 Guinea

76 Trinidad y Tobago
77 Papua Nueva Guinea

78 Brasil

79 Honduras

BO Armenia

81 Lituania

82 Estonia

83 Filipinas

84 Turquia

85 Malasia

86 Comoras

87 La Ex Rep. Yugoslava de Macedonia
88 Paraguay

v
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17/4/88
22/6/88
4/7/88
9/9/88
23/11/88
20/1/89
30/1/89
14/5/90
5/10/90
13/10/90
15/10/90
26/10/90
27/10/80
27/10/90
26/11/90
711191
25/6/91
25/6/91
2119191
1/42/91
6/12/91
28/12191
30/3/92
27/4/192
31/7/192
8/8/92
4/9/192
21/9/92
1/1/83
1/1/83
18/3/93
21/4/93
16/7/93
24/9/93
23/10/93
6/11/93
20/12/93
29/7/94
8/11/94
13/11/94
10/3/95
9/6/95
8/9/85
7/10/95
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89 Togo

90 Letonia

91 Namibia

92 Albania

93 Congo, Rep. Demacratica de
94 Costa de Marfil

95 Gambla

96 Israel

97 Malawi

88 Botswana

99 Bahamas

100 Georgia

101 Republica de Corea
102 Nicaragua

103 Ménaco

104 Jamaica

105 Bahrein

106 Mongolia

107 Siria

108 Luxemburgo

109 Belice

110 Tailandia

141 Congo

112 Colombla

113 Madagascar

114 El Salvador

115 Libano

116 Camboya

117 Belaris

118 Slerra Leona

119 Benin

120 Repubica Unida de Tanzania
121 Jamabhiriya Arabe Libia
122 Moldova

123 Nigeria

124 Cuba

125 Azerbaiyan

126 Chipre

127 Tayikistan

128 Mauritania

129 Bosnia y Herzegovina
130 Uzbekistan

131 Santa Lucia

132 Republica Daminicana
133 Burundi

134 Republica Kirguisa
135 Palau

136 Djibout!
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4/11/85
25/11/98
23/12/95

28/3/96

18/5/96

27/6/96

16/1/97

1203197

14/3/97

9/4197
716197
716187

28/7/97
30/11/97
20/12/97

7/2/98

27/2/98

8/4/98
5/7/98

15/8/98

22/8/98

13/9/98
18/10/98
18/10/98

25/1/99

22/5/99

16/8/99
23/10/99

25/8/91

13/4/00

24/5/00

13/8/00

5/8/00
20/10/00
2/2/01

12/8/01

21/9/01
11/11/04
18/11/01

30/9/01

1/3/92
8/2/02

19/6/02

15/9/02

6/10/02

12/3/03

18/2/03

22/3/03

137 Libena

138 Guinea Ecuatorial

139 Lesotho

140 Islas Marshall

141 Mozambique

142 Samoa

143 Myanmar

144 Seychelles

145 Sudan

146 Antigua y Barbuda

147 Cabo Verde

148 Ruanda

149 Republica Centraafricana
150 Barbados

181 Camerdn

1562 Fiji

153 Santo Tomé y Principe
154 Kazajstan

155 Montenegro

156 Emiratas Arabes Unidos
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2/10/05
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1/4/06
6/4106
12/4/06
20/7/06
11/8/06
21/12/06
2/5/07
3/6/06
28/12/07
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Punto de Control Criterlo de Cumplimiento Nivel
- Los registros y certificados deben estar disponibles para la inspeccién. La
administracién debe demostrar conocimiento en la entrevista. Los proveedores
deben contar con certificacion GLOBALGARP o con certificacién de un programa
equivalente antes de la segunda auditoria anual. Para cumplir en un primer
momento, los proveedores de nauplios y larvas deben registrarse en la base de
datos de GLOBALGAP (como Granjas de Reproductores de Camaron
GLOBALGAP) a instancias de la primera auditoria GLOBALGAP del productor
,Los nauplios y larvas adquiridos de empresas externas, son de salas de de Reproductpres de Camarén y deben mostrar pruebas de haber realizado una
incubacidn y alevinaje certificadas bajo GLOBALGAP y certificadas de Auto-Evaluacion. E.’ proveedor debe entregar una garta en la que se
SP1.2 .2 acuerdo a los requisitos legislativos oficiales? (Periodo méximo de tiempo: compﬁomete a certificarse an?es de la prbxllma auditoria anual. Se rqqulere un Mayor
un afio luego de la primera auditorla) ' cumplimiento total en las auditorias posteriores anuales de los Granjas de
Reproductores de Camarén.
Luego del primer aflo, cualquier nuevo proveedor de nauplios y larvas que
provea a un Productor de Camarones ya certificado por GLOBALGAP, debe
haber estado registrado en Ja Base de Datos de GLOBALGAP, en el momento
de la compra del nauplios y larvas,
y debe demostrar su estado de Certificacion GLOBALGAP
en la primera Auditoria Externa luego de comenzar a proveer,
Sin opcion de N/A.
¢La sala de reproduccién y crianza (‘hatchery’) tiene un programa de
SP1. 2 .3 reproduccién donde se controla el proceso de domesticacion, también L.os registros de controf deben estar disponibles. Menor
evitando el problema de cruzamiento genético degenerativo?
¢Los proveedores de Nauplii o postlarva proporcionan cettificados de . . L .
SP1., 2 . 4 andlisis de los controles rutinarios de enfermedades, por lo menos para las h_g::g'csigosrg:l?ﬁ;‘(;gsclu" informacion de los protocolos de muestreos, Mayor
enfermedades conocidas, siendo éstas por ejemplo, WSSV, TSV y YHV? Y '
SP1. 2 . 5 #‘e"sapgcrj:’: l:ci#;%lsacct;g;pgeeic:;rlssuncc:g:;assyglgt:\?ar;\:mentales enloque Inspeccion de registros y certificados. Sin opcién de N/A. Mayor
¢ La sala de reproduccién y crianza (‘hatchery')/granja de produccion cuenta o . . . .
sP1. 2 . 6 con un sistema de gestién para prevenir el escape de las especies al medio Deben haber procedimientos y medidas preventivas establecidos y estos deben Mayor
amblente? ser evaluados.
¢, La sala de reproducclén y crianza (‘hatchery')/granja de produccidn lieva un|  Los registros deben incluir documentacién sobre cualquier brote de enfermedad
spPt1. 2 .7 registro de las instancias de enfermedades en camarones ocurridas en la en los camarones confirmado en los ultimos dos afios. Mayor
granja acuicola en los titimos dos afios?
SP1. 3 Fuente de Agua de tas salas de reproduccidn y crianza (‘hatchery')

Traducido por: Maria Sola
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SP1. 3 sll":gze:ec:;?;ngresa, ¢es desinfectada para destruir cualquier patégeno que Verificar registros de tratamientos de desinfeccién. Mayor
SP2, GESTION DE PRODUCCION
SP2, 1 Fracuencia de Inspeccién de Mortalidades
SP2. 1 %i:;:_z"j:g;fg:gig:&zﬂzré‘:r%zl?;e;n:g;?dggg en los registros se Los registros de mortaltidad deben estar disponibles para inspeccion. Menor
sP2. 2 Higiene y control de plagas
. . . " "o ’ Los registros de las fechas de reposo para areas vaciadas y repobladas deben
Sp2. 2 é’gf a%l;cga;zap:(;glf:sdeest;?wd%g:r;teror;wtaor(\jtioegue??/a’;?ggyendo los periodos estar disponibles para inspeccién. El personal debe demostrar conocimiento en Recom.
ep 4 ) la entrevista.
Se llevan registros de todos las visitas, vehiculos y suministros de materiales
Sp2. 2 ¢+, Se ha implementado la politica mencionada en el punto SP 2.2.17 que ingresan at centro, Evaluacion visual de la vestimenta protectora. Las Mayor
areas restringidas y los lugares de peligro deben estar claramente sefalizadas.

Tragucido por: Mariad Sola
Corregido de pruebas por Inspectorate, Ecuador
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SP3. ALIMENTOS EN LAS SALAS DE REPRODUCCION Y CRIANZA (‘hatchery')
¢ La salas de reproduccién y crianza destinadas al mantenimiento de Se dispone de una evaluacidn de riesgo para demostrar que no se vera afectada
reproductores, utiliza alimento crudo sin pasteurizar o alimento vivo? la seguridad de los alimentos. Los animales vivos o congelados utilizados para
SP3. 1 alimentar los reproductores debe ser certificados como "Libres de Patégenos Mayor
Especificos” o por lo menos evaluados como “libre de enfermedades virales
conocidas”
Los proveedores de alimentos frescos o congelados de origen animal . , . .
SP3. 2 L proporcionan certificados de analisis de los controles rutinarios de hgis:gzgosrgislfgégzlu" informacion de los protocalos de muestreos, Mayor
enfermedades, al menos para WSSV, TSV y YHV? Y ) )
SP4. . COSECHA (para la captura en sitio o cuando la cladusula N/A debe ser verificada en el procesamiento durante auditoria de Cadena de Custodia) h
sP4. 1 Método de Empaque/Envio
En el caso de productos que se destinaran al procesamiento en fresco, ¢ se Las intrucciones de trabajo deben asegurar un uso apropiado del hielo. Los
sP4. 1 ’ reduce la temperatura de {os camarones en la cosecha tan rapide como es registros diarfos de temperatura y/o los registros de inspecciones visuales de la Mayor
' ' posible a la temperatura del hielo derritiéndose, sin congelar el producto? presencia de hielo al ingreso en el procesamiento deben estar dispanibles para
la inspeccion,
Para ja cosecha y el transporte hasta la planta de procesado, ¢se colocan Todos los centros deben estar disponibles para inspeccion, El personal debe
SP4. 1 . 2 los camarones en contenedores de cosecha limpios/ cajas con hielo, para demostrar conacimiento en la entrevista. Sin opcién de N/A. Mayor
prevenir el calor, las pérdidas y la contaminacion cruzada?
¢, 8on higienizados y desinfectados todos los contenedores/cajas de cosecha|  Los registros diarios de limpieza deben estar disponibles para inspeccion. Sin
SP4. 1 .3 ) " Mayor
antes de agregar los camarones y el higlo? _opcion de N/A,
SP4, 2 Etiquetado / Trazabllidad de Camarones Cosechados
‘SP 4 2 ’ 2 Se mantigne la trazabilldad desde el estanque de !a cosecha hasta Ia linea La base de datos de la granja debe estar disponible para inspeccién. Sin opcion Mayor
) ' de proceso? de N/A. N
Cuando se emplean contenedores de cosecha, ¢ es cada contenedor Verificacion visgal de numeros de cor?tenedores y registros, No dgbe h?ber
SP4. 2 . 2 etiquetado/rotulado individualmente para asegurar su trazabilidad? ﬁjzjiel o cartdén impreso en contacto directo con los camarones. Sin opcién de Mayor
¢ Es posibte la trazabilidad de un lote de camarones desde {a caja de Los registros de trazabilidad a través del ciclo de vida deben estar disponibles |
sP4. 2 .3 empaque hasta los reproductores, ya sea electrénicamente o empleando para inspeccién. El personal debe demostrar conocimiento en la entrevista. Sin Mayor
registros esctitos? opcién de N/A.
Todos los centros donde ocurre realmente la produccidn bioacuatica (estanques,
cercados con malla, instalaciones de tanques) deben ser identificados con las
coordenadas geograficas (grados y minutos, fatitud y longitud). Las coardenadas
SP4. 2 4 ¢+ Se encuentran identificados geogréficaments todos los centros donde se deben tener una precision de dos decimales en minutos geofréficos (por ej., 15° Mayor
' ’ lleva a cabo el proceso de produccién bioacuatica? 22,65' N ; 22° 43,78' E) y deberla hacer referencia af centro de produccién
(centros mas pequefios; <1 ha.) o las esquinas de los contornos de los centros
de produccion mas grandes (> 1 ha.). Esto debe ser registrado en la Base de
datos de GLOBALGARP. Sin opcion de N/A.

Traducido por: Maria Sola
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SP 8. MANGLARES, AREAS PROTEGIDAS Y OTRAS AREAS DE ALTO VALOR

DE CONSERVACION

¢ No se han establecido el nuevo estangue, centro ¢ instalaciones
relacionadas en un Area Protegida (AP) designada nacional, en APs dentro
de las categorias de la IUCN, desde la | hasta la IV, o0 4reas definidas bajo
convenios internacionales (como ser RAMSAR o World Heritage)? Si cae
dentro de la categoria de AP IUCN, V o VI, se requiere el cansentimiento de
la Direccién de AP.

SP5. 1

Existe evidencig de que el area no se encuentra dentro de una Area Protegida
(AP). La Base de Datos Mundial de Areas Protegidas (World Database on
Protected Areas, WOPA) es el compendio base de datos de areas protegidas
mas completa disponible. €l "la descarga de web 2006 del Consorcio de la
WDPA" (‘(WDPA Consortium 2006 web-download') contiene la versién 20086 de la
Base de Datos Mundial de Areas Protegidas (WDPA). Esta descarga de web
incluye todos los GIS y datos de atributos para las areas protegidas nacionales
designadas con categorias IUCN, | hasta VI, las 4reas protegidas nacionales
designadas sin Categoria IUCN, y las areas definidas bajo las convenciones y
acuerdos internacionales. Las bases de datos se encuentran disponibles para la
descarga gratuita en: hitp://www.unep-wcme.org/wdpa/. La evidencia debe
incluir: Ubicacién Geografica, la que debe ser proporcionada durante la
inscripcion. Si corresponde a la categoria de AP V o Vi, el auditor debe contactar
a las autoridades de AP para determinar si la granja aculcola esta conforme con
los objetivos de gestion del AP. Se debe divulgar la informacion.

Véase el Anexo 3 AB, las Partes Contratantes por orden de ascencién -
Convencidén Ramsar sobre los Humedales. Sin opcién de N/A,

Mayor

¢ NO se ha establecido el nuevo estanque, centro o instalaciones
relaclonadas (Antes de Abril de 2008) en areas que previamente se
encontraban dentro de! ecosistema de manglares, dentro de la zona
intermareal natural, o Areas de "Alto Valor de Conservacion”.

SP5, 2

S fue construido después de abril de 2008 , existe evidencla de que el area NO
formé parte previamente de un ecosistema de manglares, no se encontraba
dentro de una zona intermareal natural o en Areas de "Alto Valor de
Conservacion” (Valores 1-4) antes de Abrll 2008. Se dabe verificar la evidencia
en el area de biodiversidad, incluyendo el EIA, Esta debe incluir: Registros del
uso/estado del terreno y tipos de habitats previo a la construccion, presencia de
especies en la Lista Roja [UCN, imagenes satelitales o fotografia aérea. Se
debe divulgar la informacion. Sin opcion de N/A.

2

Mayor

Traducido por: Maria Sola ©Copyright: GLOBALGAP c/o FoodPLUS GmbH,
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Las camaroneras establecidas entre Mayo de 1999 y Abril de 2008 dentro de|  Existe un Plan de Rehabilitacién escrito que contiene, por lo menos, el objetivo,
un ecosistema de manglares, zona intermareal natural, o Areas de "Alto plazo, medios, actividades, volumenes esperados y financiamiento y prevision
Valor de Conservacién” deben mostrar evidencia de que se encuentran en de compensacion en acuerdo con las comunidades locales. Se dispone de
proceso de ser retiradas, de que sl area serd rehabillitada y, si es necesario, evidencia de financiamiento de planes de rehabilitacion. Se debe divulgar la
las comunidades circundantes seran compensadas. El certificado es vélido informacion. Antecedentes: La Convencion Ramsar sobre Humedales -
por un periodo de 3 afios para ser completado el proceso. Luego es retirado|  Resolucidn VII.21 tituiado "Mejora de la conservacion y el uso racional de los
SP5. 3 y una nueva ubicacidn, si hubiere, afuera de estas areas debe ser humedaies situados en zonas de intermareas”, adoptado an la 7tma. Reunién Mayor
consideradas para la certificacion. de ia Conferencia de las Partes Contratantes a la Convencién sobre Humedales,
San José, Costa Rica, 10-18 de mayo 1999. Articulo 15: "las Partes
Contratantes a suspender la promocién y creacion de nuevas infraestructuras
para actividades de acuicultura que no sean sostenibles y sean dafinas para los
numedales costeros..."
Las camaroneras que se encuentran en zonas intermareales, mangiares o Existe un plan de restauracion escrito que contiene, por la menos, objetivo.
Areas de Alto Valor de Conservacion, (buscan mejorar el medio ambiente medios, actividades, volumenes esperados y financiamiento y prevision de
SP5. 4 mediante su gestidn y actividades de restauracidn, retirando los estanques compensacion en acuerdo con las comunidades locales. Se dispone de Mayor
improductivos e incrementando la productividad de las areas de la granja evidencia de financiamiento de planes de rehabilitacion. Sin opcién de N/A
aculcola por encima de la zona intermareai? cuando las operaciones son en areas de mangles o intermareales.
La remocion de los mangles sélo es permitido para los canales o la tuberia para
. . sitios por encima de las areas intermareales o cuando se han concedido
§P5. 5 ¢Los mangles fueron removidos por razones permisibles? permisos oficiales del sector pubilico o un pian de rehabiiitacién es parte del Mayor
. permiso.
SP5. 6 (Se torpan medidas para cantrolar las filtraciones y evitar las N Se toman medidas adecuadas para prevenir las filtraciones y contaminaciones Menor
contaminaciones de aquiferos y cuerpos de agua dulce superficiales? de aquiferos y cuerpos de agua dulce superficiales. Referencia cruzada con AF
7.1.9
El sedimento removido, ¢ es contenido y ubicado adecuadamente para £l sedimento removido es contenido y ubicade apropiadamente. El vertedsro es
sP5. 7 prevenir ia salinizacion del suelo y del agua subterrdnea y para no causar construido para prevenir la salinizgcién del suelo y del agua subterrdnea y para Mayor
e otros problemas ecoldgicos, como ser colocandolo en mangles u otras areas no causar otros problemas ecologicos, como ser colocandoio en manglares u
sensibles? otras areas sensibles.
Hay un Plan de Rehabilitacion para cuando concluya |a produccian en el Exis?e un Plan de Rehabilitaciéon escrito que contiene, por lo menos: objstivo,
SP5. 8 é‘“, %/ P © y P medios, actividades, volumenes esperados y financiamiento. Cuando haya Menor
sitio operaciones en manglares u otros ecosistemas sensibles. Sin opcidn de N/A.
SP§6. CRITERIOS SOCIALES
Se ha evaluado el Anexo Social para ta Produccion de Camarones y éste se ha
sPE. 1 ¢ Se ha evaluado el Anexo Social para la Produccion de Camarones y éste puesto a disposicion mediante la base de datos de GLOBALGAP. Todos los Mayor
’ sé ha puesto a disposicién mediante la base de datos de GLOBALGAP? puntos de controf de criterios sociales deben ser auditados y comentados antes
de transferir |a lista de verificacion a la base de datos. Sin opcién de N/A.

Traducido por: Marla Sola
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