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RESUMEN

El presente informe de Practica Profesional Supervisada, contiene
informacion sobre actividades desarrolladas en la seccion avicola, de la granja
pecuaria de la Carrera de Zootecnia del Centro Universitario del Norte -CUNOR-,

de la Universidad de San Carlos de Guatemala.

Inicialmente se elabor6 un diagndstico para conocer la situacion que
prevalecia en la seccion avicola de la granja pecuaria. Este revelé algunas
deficiencias que afectaban el desempefio normal de las parvadas presentes. A
continuacion se efectu6é una priorizacion de los problemas identificados, lo que
sirvio de base para la elaboracion de un plan de trabajo. Todo lo planificado fue

ejecutado en un lapso de tres meses.

Se realizaron actividades de produccion, en beneficio de ésta seccion, las

cuales permitiendo alcanzar los objetivos propuestos.

Como complemento a las actividades mencionadas se ejecutaron
actividades de extension y servicio, con miras a mejorar la produccion de los

productores de comunidades rurales.

Por ultimo se efectué una actividad de investigacion que permitio
determinar la preferencia del sector estudiantil del CUNOR, por el consumo del
embutido denominado longaniza criolla, elaborado a partir de diferentes carnes.

Dicho estudio se realizO por medio de encuestas presentadas a los
estudiantes de plan sabatino, se evalu6 en base a caracteristicas organolépticas

tales como: apariencia, aroma, color, consistencia y sabor.



Como resultado se obtuvo que prefirieron la longaniza de pollo, bovino y

pescado, basados en el aroma y consistencia.

Se implementaron depdsitos para el suministro de agua en cada galpon,
asimismo se hizo un levante de una parvada de 500 pollitas de postura, con el
fin de contribuir con el proceso de ensefianza-aprendizaje para los estudiantes.
Ademas se instal6 alrededor de los galpones malla de una pulgada, con esto se
evita el ingreso de aves silvestres, para la reduccion de posibilidades de que
aparezcan enfermedades infectocontagiosas.

Al personal de campo, se capacitd sobre primeros auxilios, lo cual aportd
informacion y conocimiento sobre acciones a tomar en caso de un accidente
laboral; también se aplicaron vacunas a través de un plan profilactico, para

minimizar la mortalidad en las parvadas de aves de postura.

En la comunidad Concepcion Aquil, se capacitaron a 34 mujeres,
propietarias de aves de traspatio, sobre sanidad en parvadas y buen manejo de
las mismas. También una jornada de vacunacién la cual participaron en la

aplicacion de medicamentos a aves de traspatio.



INTRODUCCION

El documento contiene un consolidado de las actividades ejecutadas
durante la Practica Profesional Supervisada, en el cual se incluye un
diagndstico, jerarquizacion de los problemas encontrados, el plan de trabajo, los
resultados de una investigacion, asi como actividades de extension y servicio, en
cuyo desarrollo se aplicaron los conocimientos adquiridos a lo largo de los
cursos que conforman la Carrera de Técnico Universitario en Produccion

Pecuaria.

El diagndstico constituyd la primera etapa de la Practica Profesional
Supervisada, en esta fase se detectaron algunos problemas de caracter técnico
que afectaban la seccién avicola. Asi mismo se jerarquizaron para buscar una

solucién, y poder mejorar el funcionamiento de la granja.

Para el plan de trabajo se tomaron en cuenta aspectos relacionados al
manejo diario, sanidad y alimentacién, contribuyendo al proceso productivo de
la seccién avicola de la granja experimental. Se consideraron los problemas que

a criterio del estudiante, son prioritarios, y por lo tanto sujetos de intervencion.

Como trabajo de investigacion se evalud la preferencia de la longaniza
criolla, elaborada a base de diferentes tipos de carne, dentro de las cuales se
determinaron la palatabilidad y gustos organolépticos de las mismas, con la
participacion de estudiantes del plan fin de semana, del Centro Universitario del
Norte -CUNOR-.

Se realizaron actividades de extensién y servicio, entre ellas, capacitacion

es sobre primeros auxilios con el personal operativo de la



granja, dos jornadas de vacunacion de aves de traspatio en la comunidad
Concepcion Aquil del municipio de Coban y el municipio de Tamahu del

departamento de Alta Verapaz.



OBJETIVOS

General

Contribuir al desarrollo de la seccion avicola de la granja experimental del
Centro Universitario del Norte, de la Universidad de San Carlos de Guatemala,

mediante la ejecucion de actividades de produccion.

Especificos

a. Reducir las deficiencias técnicas y productivas de los galpones en el area
avicola.

Mejorar el manejo de patos (Anas domesticus).

Implementar vacunaciones, para la especie avicola de la granja.

Realizar actividades de extension y servicio.

®© oo T

Determinar la preferencia de la longaniza criolla, elaborada a base de carne

de cerdo, bovino, pollo, conejo, pez y ovino.



CAPITULO 1
DESCRIPCION GENERAL DE LA UNIDAD DE PRACTICA

A continuacion se detalla la informacion recabada durante la fase de
diagndstico de la unidad de préactica, de la secciébn de monogastricos de la
granja pecuaria de la carrera de Zootecnia del Centro Universitario del Norte,

CUNOR, donde se realizo la Practica Profesional Supervisada.

1.1 Informacion General
La granja pecuaria del CUNOR es propiedad de la Universidad de

San Carlos de Guatemala y administrada por la Carrera de Zootecnia,

localizada en el municipio de Coban, Alta Verapaz.

La Secciébn de Monogastricos de la granja pecuaria del Centro
Universitario del Norte - CUNOR -, se encuentra en la parte Este de las

instalaciones administrativas, a una distancia de 417 m.

1.2 Localizacion
“La localizacién segun el Instituto Geografico Militar (IGM) es: latitud
Norte 15°28'30” y longitud Oeste 90°23'40”.

Limita al Norte con pobladores de la colonia Chivencorral, al Sur con
la poblacion de la colonia Municipal, al Este con varios propietarios de San
Vicente y al Oeste con vecinos de la colonia Carlos V.

YInstituto Nacional de Sismologfa, Vulcanologia, Meteorologia e Hidrologia —
INSIVUMEH- Cuadros climaticos del afio 2005. Estaciéon Coban.



1.3 Zona de vida

CUADRO 1
ZONA DE VIDA
Municipio Simbolo Zona de Vida
Coban Bmh-S (f) Bosque muy humedo

Subtropical (frio)

Fuente: Mapa de zonas de vida de Holdridge.

“bmh-S (f): relieve ondulado en algunos casos
accidentado, el régimen de lluvias es de mayor duracion, lo
que influye en la vegetacion. Cuenta con una precipitacion
promedio de 2280 mm, temperatura minima de 16° y maxima
de 23°. La vegetacion natural se considera como indicadora,
esta representada por varias especies; siendo la principal el
pino (Pinus maximinoi), ademas, liguidambar (Liquidambar
styraciflua), fruto de paloma (Prunus avium) y aguacatillo
(Persea caerulea). Es apropiado para pastos criollos con
ganaderia en pequefia escala. Puede ser utlizado para

fitocultivos como para el aprovechamiento de sus bosque”.?

1.4 Suelos
CUADRO 2
SUELOS
Municipio Orden
Coban Mollisoles, Ultisoles, Andisoles,
Entisoles

Fuente: MAGA (2000)

En Coban, se encuentra presente el orden Mollisoles que son los
suelos mas fértiles que se pueden encontrar por su alto contenido de

materia organica.

2Jorge René De La Cruz S. Clasificacién de zonas de vida de Guatemala a nivel de
reconocimiento. Guatemala. C.A.



“El tipo de suelo esté clasificado es de la serie de “Cretacico”,
perteneciente a la formacion “Coban”; tiene como material madre
carbonato neocomiano, son permeables, con drenaje interno lento y
externo moderado, color café muy oscuro y una profundidad de 30 cm;
el pH es levemente A4cido y la textura se cataloga como franca”.?

“Las condiciones climatologicas del area son las

siguientes:

Altitud 1323 msnm
Temperatura media anual 20.1 grados celsius
Humedad relativa 79.5 por cien

Precipitacion pluvial media 2335 mm anuales™

1.5 Vias de acceso
Las vias de acceso al Centro Universitario del Norte, son transitables
durante todo el afio y se caracterizan porque una de ellas constituye el
acceso principal, que se inicia en el km 201.5 de la carretera asfaltada CA-
14, la que se encuentra adoquinada. También se utiliza un camino de
terraceria por el lado Norte de la propiedad, que une a la unidad productiva

con la finca colindante, con una extension de 20 hectareas.

1.6 Recursos:

1.6.1Naturales
La propiedad donde se localiza el Centro Universitario del

Norte, posee una extension superficial aproximada de 20 hectareas.

De éstas, siete son destinadas a la produccion pecuaria, para

*Charles Shaffer Simmons. Clasificacion de reconocimiento de los suelos de la Republica
de Guatemala. Instituto Agropecuario Nacional, 1 959

*Mauricio Arturo Quiroa Roldan. Desarrollo de la seccion de monogastricos de la granja
pecuaria del Centro Universitario del Norte - CUNOR -, ubicada en el municipio de Coban, A.V.
Practica Profesional Supervisada. Técnico en Produccién Pecuaria. —- CUNOR — USAC -. (Coban
A.V. Guatemala: Carrera de Zootecnia, 1 997): p 9



1.6.2

1.6.3

164

explotar diferentes especies de interés zootécnico, entre ellas

bovinos, porcinos, aves, cuniculas, ovinos, caprinos y peces.

Flora
En la seccibn de monogastricos se identificaron las

siguientes especies: Ciprés (Cupressus lusitanica), Pino (Pinus
maximinoi), Taxiscobo (Perymenium grande), Inga (Inga edulis),
Napier (Pennisetum purpureum), Pasto Estrella (Cynodon
nlemfuensis), Ramié (Boehmeria nivea), Ax (Polymnia maculata),
Helecho macho (Ptiridium aquilinum), Café (Coffea arabica),
Repollo (Brassica olerace avar. Capitata), Cardamomo (Elettaria
cardamomum), Pacaya (Chamaedorea elegans), Rosa (Rosa sp),

Clavel (Dianthus caryophyllus), Chatia (Chatia furmani).

Fauna
En el é&rea de produccion avicola se identificaron las

siguientes especies: Gallinas ponedoras (Gallus gallus), Conejos
(Oryctolagus cuniculus), Péjaro carpintero (Picus viridus), Zanate
(Quiscalus mexicanus), insectos como: Zompopo (Atta cephalotes),
Hormigas (Monomorium minimum), Moscas (Musca domestica),
Termitas (Isoptera), Cucarachas de monte (Blatella germanica),
Ratas (Rattus rattus), Ratones (Mus musculus) y Arafas (Polybetes
pythagoricus).

Recurso hidrico
La granja se abastece de agua proveniente de un pozo; la

misma se extrae con una bomba sumergible; el liquido se traslada
por medio de tuberia hacia un tanque de captacion desde donde se

distribuye a las diferentes secciones de la granja pecuaria.



1.7

1.8

1.9

1.6.5

1.6.6

Recursos forestales
La unidad de préactica cuenta con diferentes especies de

arboles entre otros: pino (Pinus maximinoi), taxiscobo (Perymenium
grande), madrecacao (Gliricidia  sepium), izote (Yucca
elenphantipes), especies de arbol de pito (Erythrina berteroana) y
(Erythrina poeppigiana).

Recurso animal
La Practica Profesional Supervisada, se realizd en la seccién

de aves de la granja pecuaria; en la que se cuenta con 194 gallinas
de postura (Gallus gallus domesticus), de 63 semanas de edad las

que estan en un porcentaje de postura de 60 por cien.

Genética

En la secciéon de aves, se cuenta con la linea Isa Brown, tamafo de

huevo mediano.

Nutricion

Diariamente, se ofrece 22.73 kilogramos de alimento balanceado,

que contiene 15.5 por ciento de proteina, en dos raciones diarias, 13.64

kilogramos en la mafiana y 9.09 kilogramos en la tarde.

Sanidad

Se cuenta con un plan profilactico y las vacunas que se aplican son

las siguientes:



1.10 Manejo

Todos los dias por la mafiana se lavan los bebederos, se recogen
los huevos, dos veces por dia, se limpian los huevos y se colocan en

dispensador para la venta. El trabajador encargado de la seccion de

CUADRO 3

PLAN PROFILACTICO AVICOLA

Vacuna Edad
New Castle Cepa B1 7 dias
New Castle Cepa Lasota 21 dias
Triple (New Castle, Bronquitis | 45 dias
aviar, Gumboro)
Viruela aviar 55 dias
Triple (New Castle, Coriza | 66 dias

infecciosa, Colera aviar)

Refuerzo de Triple (New Castle,
Bronquitis aviar, Gumboro)

Cada 2 meses.

Fuente: Investigacion de campo. 2 012.

monogastricos, es responsable de vender la produccién de huevos.

Con frecuencia, voltea la cama de los galpones y cambia la que esta
mojada, coloca regularmente viruta limpia en los nidales y todos los dias

por la tarde les proporciona pasto verde, para que las aves lo consuman.

1.11 Instalaciones
1.11.1 Galpones

pared de block y malla metalica, piso de cemento, techo de lamina

La granja avicola cuenta con dos galpones, construidos con

galvanizada y estructura de madera.




El area total destinada para la seccion avicola es de 201.45
m®. En dicha area estan construidos dos galpones, uno de ellos

dividido en tres secciones.

El area util, de estos galpones, para la produccion avicola es

de 175.44 m?y se distribuyen de la forma siguiente:

Galpén No. 1: con &rea utilizable de 26.01 m?, con capacidad para

albergar 130 gallinas de postura.

Galp6n No. 2: con é&rea utilizable de 34.01 m?, con capacidad para
albergar 170 gallinas de postura.

Galpén No. 3: dispone de una &rea utilizable de 15.96 m? con

capacidad para albergar 79 gallinas de postura.

Las instalaciones descritas carecian de energia eléctrica y depositos

de agua.

Galpén No.4: con &rea utilizable de 134.11 m?, con capacidad para

albergar 479 gallinas de postura.

CUADRO 4

INVENTARIO DE EQUIPO E INSUMOS

Equipo e Insumos En uso | En Bodega
Bebederos automaticos 5 19

Bebederos de galon 16

Comederos de tolva 10 16
Comederos de primera 13

edad
Nidales 3

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.



1.12 Recurso Humano
El recurso humano de que dispone la unidad productiva avicola es

el siguiente:

Un Zootecnista, encargado de la administracion de las diferentes

areas de la granja pecuaria.

Un trabajador de campo, persona encargada de la alimentacion y

manejo de la seccion de monogastricos.

1.13 Situacién actual:
1.13.1 Condiciones climéaticas
El clima es variado, con lluvias frecuentes en los inicios del

mes de mayo hasta el mes de octubre. Normalmente se espera un
descenso de temperatura en los meses de noviembre a enero, y
los meses de verano son de febrero a abril. La temperatura

promedio es de 20.2C.°

1.13.2 Tecnoldgica
La explotacion avicola, se maneja de forma tradicional y se
considera que es de tipo semi-tecnificado, ya que no se cuenta con

equipo sofisticado. Actualmente sélo se hace uso del galpén No. 4.

La edad de las gallinas de postura es de 63 semanas, las
cuales requieren de un porcentaje de proteina en la alimentacion
de 15.5 por cien, el cual se cubre con el alimento proporcionado.
De acuerdo a registros, la enfermedad que mas incidencia ha
tenido en la seccion avicola es New Castle. Actualmente se llevan

al dia registros productivos.

®Instituto Nacional de Sismologia, Vulcanologia, Meteorologia e Hidrologia —
INSIVUMEH-. Temperatura Media en °C. Estacion Coban.



1.13.3 EconOmica
Ademas de la funcion académica y social, la explotacion de
las aves tiene un enfoque econdémico ya que la produccién de
huevos es comercializada a precio competitivo. ElI Centro
Universitario del Norte, dispone de un renglon para la compra de

alimentos balanceados comerciales, aves y medicinas.

1.13.4 Social
La granja pecuaria esta encaminada a la produccion como
apoyo al proceso de ensefianza-aprendizaje de estudiantes de la
Carrera de Zootecnia del CUNOR. Les permite tener mejor

formacion y manejo de los animales domésticos.

Proporciona servicio a la comunidad a través de la venta de

huevos y aves de descarte.

1.13.5 Organizacional
Desde el punto de vista administrativo el CUNOR presenta la
siguiente estructura: Consejo Directivo, Director del Centro,
Coordinador Académico, Coordinadores de Carrera, Docente

administrador de granja, trabajadores de campo.

1.14 Identificacion y Jerarquizacion de los problemas encontrados
a. Unicamente existe un depdsito de agua para ofrecer este recurso a los

cuatro galpones con que cuenta la seccién avicola.

b. La malla que circula los galpones avicolas permite el ingreso de aves
silvestres, las que son atraidas por el alimento de las ponedoras, esto
se convierte en un peligro latente en la transmisién de enfermedades

infectocontagiosas.



Se ha demostrado la presencia del virus de la enfermedad New

Castle, lo que provoca mortalidad en las aves de postura.

Los pediluvios no estan en uso, por lo que al ingresar a los galpones,

los trabajadores pueden introducir agentes patdgenos a la parvada.



CAPITULO 2
DESCRIPCION DE ACTIVIDADES REALIZADAS

2.1 Actividades de produccion
2.1.1 Instalacion de depésitos de agua para cada galpon
a. Metodologia
Se adquirieron los depoésitos y los accesorios para el

almacenamiento de agua, para cada galpon, luego se efectud la

debida instalacion de cada uno de ellos.

El objetivo de dicha actividad es que en cada galp6n se
tenga un depdsito de agua para consumo de las aves, y
también la facilitacion la aplicacion de medicamentos solubles

en agua.

b. Recursos

Se instalaron cuatro depdsitos de almacenamiento de
agua con capacidad de 15 gl, tres tubos de cloruro de polivinilo
de media pulg, 10 codos de cloruro de polivinilo de media pulg,
una cruz de cloruro de polivinilo de media pulg, tres uniones de
cloruro de polivinilo de vinilo de media pulg, tres llaves de paso
de media pulg, tres adaptadores macho de cloruro de polivinilo de
media pulg; pegamento para cloruro de polivinilo. Actividad
realizada por el estudiante de Practica Profesional Supervisada y
con el apoyo del trabajador de campo (cuadro 5 en anexos).
Dicha actividad tuvo un costo de Q.700.00 y se ejecutd en la

primera semana de septiembre.



2.1.2 Prevencion de la enfermedad New Castle
a. Metodologia
A través de un plan profilactico, se aplicaron las vacunas
contra el New Castle Cepa B1, New Castle Cepa Lasota, Viruela
Aviar, Triple (New Castle, Bronquitis Aviar, Gumboro), Triple

(New Castle, Coriza Infecciosa, Colera Aviar).

b. Recursos
Vacunas contra New Castle, Viruela Aviar, Bronquitis

Aviar, Gumboro, Coriza Infecciosa y Célera Aviar.

2.1.3 Instalacion de malla de una pulgada de espacio
a. Metodologia
Se adquiri6 y se colocé malla de 2.54 centimetros de

diametro de espacio de luz; en los cuatro galpones de la seccién
avicola con el fin de evitar el ingreso de aves silvestres y

roedores.

b. Recursos
Los materiales utilizados fueron: malla de 2.54 centimetros
de espacio de luz, clavos, grapas, alambre de amarre, matrtillo,
tijeras, cinta métrica. Actividad realizada por el estudiante de
Practica Profesional Supervisada y con el apoyo del trabajador de
campo (cuadro 5 en anexos). Dicha actividad tuvo un costo de

Q.900.00 y se ejecuto en la segunda semana de septiembre.

2.1.4 Habilitacion de pediluvios
a. Metodologia
Se habilitaron los pediluvios de los galpones, para evitar

qgue los trabajadores ingresen agentes patdogenos por medio del

calzado.



Se utilizdé solucion de yodo (10 ml/litro de agua) y se

cambiaba de agua cada dos dias.

b. Recursos
Cubetas, escobas, tapones de madera, nailon. Actividad
realizada por el estudiante de Practica Profesional Supervisada
y con el apoyo del trabajador de campo (cuadro 7 en anexos).
Dicha actividad tuvo un costo de Q.185.00 y se ejecutd en la

tercera semana de agosto.

2.1.5 Levante de una parvada de 500 pollitas de postura
a. Metodologia
Se llevo a cabo el levante de una parvada de 500 pollitas

de postura, desde el primer dia de vida hasta la décima
semana, con el manejo adecuado y la aplicacion de

medicamentos mediante un plan profilactico.

El objetivo de dicha actividad fue de fortalecer el proceso
de ensefianza-aprendizaje para los estudiantes de la carrera de
Técnico en Produccion Pecuaria, del Centro Universitario del

Norte.

b. Recursos

Se utiliz6 un galpén, para el levante de la parvada de
500 pollitas de postura, medicamentos, comederos de primera
edad, bebederos de galén, comederos de tolva, bebederos
automaticos, electrolitos, alimento balanceado comercial,
coccidiostato, cortinas hechas de sacos. Actividad realizada por
el estudiante de Practica Profesional Supervisada y con el
apoyo del trabajador de campo. Dicha actividad se ejecuté en

los tres meses de PPS.



2.1.6

Identificacion de la seccién avicola
a. Metodologia

Se coloc6 una manta vinilica, en la entrada de la seccién
avicola, que identifica a la misma de las deméas unidades

productivas de la seccion de monogastricos.

. Recursos

Se utilizd6 una manta vinilica, clavos, martillo, madera,
lazo. Actividad realizada por el estudiante de Préctica
Profesional Supervisada y con el apoyo del trabajador de
campo (cuadro 8 en anexos). Dicha actividad tuvo un costo de

Q.50.00 y se ejecutd en la primera semana de octubre.

2.1.7 Elaboraciéon de Nidales para patos (Anas domesticus)

a. Metodologia

Se elaboraron dos nidales de madera para las hembras
de pato (Anas domesticus), con medidas de 0.35 metros de
alto, 0.35 metros de ancho y 0.35 metros de profundidad para

cada nido.

El objetivo de dicha actividad fue ofrecer un lugar

adecuado para la postura y reproduccion de esta especie.

. Recursos

Se utiliz6 madera, clavos, cinta métrica. Actividad
realizada por el estudiante de Practica Profesional Supervisada
y con el apoyo del trabajador de campo. Dicha actividad tuvo
un costo de Q.75.00 y se ejecutd en la tercera semana de

septiembre.



2.1.8 Limpiezay encalado de postes en el area para patos (Anas
domesticus)
a. Metodologia
Los postes que limitan la laguneta, se limpiaron y se

encalaron, para tener una mejor presentacion en donde estan

los patos (Anas domesticus).

El objetivo de dicha actividad fue la presentacion del
area y mantener la higiene en esta seccion, ya que en esta
seccion es visible para los estudiantes y personas que llegan a

comprar productos lacteos en la lecheria.

b. Recursos
Se utiliz6 cal, cubeta, agua, brocha, escoba, sal.
Actividad realizada por el estudiante de Préactica Profesional
Supervisada y con el trabajador de campo (cuadro 9 en
anexos). Dicha actividad tuvo un costo de Q.120.00 y se

ejecuto en la tercera semana de septiembre.

2.1.9 Reparacion de malla en el area para patos (Anas domesticus)
a. Metodologia
Se colocaron laminas en las éareas donde estaba

deteriorada la malla, que circula el galpén de los patos (Anas

domesticus).

b. Recursos
Se utilizaron laminas, clavos, tijeras, cinta meétrica.
Actividad realizada por el estudiante de Practica Profesional
Supervisada y con los trabajadores de campo. Dicha actividad
tuvo un costo de Q.150.00 y se ejecutd en la tercera semana

de septiembre.



2.2 ACTIVIDADES DE EXTENSION Y SERVICIO
2.2.1 Jornada de vacunacién en aves de traspatio, en el municipio de
Tamahu
a. Metodologia
Se llevo a cabo una jornada de vacunacion para aves de

traspatio, de casa en casa, en el municipio de Tamahu, Alta
Verapaz, coordinada con el personal del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacidon MAGA, se utilizé la vacuna Triple (New
Castle, Bronquitis Aviar, Gumboro), para prevenir enfermedades

infecto-contagiosas en el area.

b. Recursos
Se utilizaron vacunas, Triple (New Castle, Bronquitis
Aviar, Gumboro), Viruela Aviar, jeringas, hielo, hielera.
Actividad realizada por cuatro estudiantes de la Practica
Profesional Supervisada y con el personal del MAGA. Dicha
actividad tuvo un costo de Q.75.00 y se ejecutd en la cuarta

semana de septiembre.

2.2.2. Capacitaciones sobre primeros auxilios
a. Metodologia
Se capacito al personal que labora dentro de la granja,

sobre primeros auxilios, la misma fue impartida por un

delegado de la Cruz Roja.

El objetivo de dicha actividad fue capacitar a los
trabajadores de campo de la granja pecuaria del Centro
Universitario del Norte, sobre primeros auxilios en caso de un

accidente laboral, los temas fueron:

Clase de Reanimacion Cardiopulmonar. 8 Horas
Clase de Primeros Auxilios 20 Horas
Clase de Mordedura de Serpiente 16 Horas



Clase de Implementos y manejo de botiquin 4 Horas
Total 48 Horas.

b. Recursos
Se utilizd pizarrén, marcadores. Delegado de la Cruz
Roja, trabajadores de campo, cuatro estudiantes de Practica
Profesional Supervisada. Dicha actividad tuvo un costo de
Q.300.00 y se ejecuto en la cuarta semana de septiembre.

2.2.3 Jornada de capacitacion y vacunacion para aves de traspatio
en la Comunidad Concepcion Aquil, del municipio de Coban
A.V.
a. Metodologia
Se visitd la Comunidad Concepcidén Aquil, en donde se

realizé una jornada de vacunacion a 250 aves de traspatio,
asimismo se capacitaron a 18 amas de casa de la poblacién,

sobre enfermedades que atacan a las aves de traspatio.

b. Recursos
Se utilizé la vacuna Triple (New Castle, Bronquitis Aviar,
Gumboro), jeringas, hielo, hielera, pizarron, marcadores.
Actividad realizada por el personal del Ministerio de Agricultura,
Ganaderia y Alimentacion, estudiantes de Practica Profesional
Supervisada. Dicha actividad tuvo un costo de Q.300.00 y se

ejecuto en la primera semana de octubre.



2.2.4 Capacitacion a personas de la Comunidad Chichaic, Coban
A.V.
a. Metodologia
Se capacité a 25 personas de la Comunidad Chichaic,

los dias domingos, sobre el manejo, sanidad y produccion de
las especies domésticas que se encuentran en la granja
experimental, en el Centro Universitario del Norte, también se

visitaban las diferentes unidades productivas de dicha granja.

b. Recursos
La capacitacién se impartié en el aula D-4 del Centro
Universitario del Norte, pizarron, marcadores (ver imagen 28 y
29 en anexos). Actividad realizada por poblacion del area rural
y dos estudiantes de Practica Profesional Supervisada. Dicha
actividad tuvo un costo de Q.300.00 y se ejecut6 en la primera

semana de octubre.



CAPITULO 3
ANALISIS Y DISCUSION DE RESULTADOS

3.1 Instalacion de depdsitos de agua para cada galpén

Se instalé un depdsito de agua para cada galpén avicola, el cual
ayudar4d a mejorar el abastecimiento de consumo de agua, para cada

parvada de aves.

Asimismo, en cada galpon se pudo facilitar medicamentos solubles
y con las dosis exactas, segun numero de aves que existen en cada

galpon.

3.2 Prevencion de la enfermedad New Castle, Viruela aviar, Bronquitis
aviar, Gumboro, Coriza infecciosay Cdlera aviar

Mediante la aplicacion de vacunas contra New Castle Cepa B1, New
Castle Cepa Lasota, Viruela aviar, Triple (New Castle, Bronquitis aviar,
Gumboro), Triple (New Castle, Coriza infecciosa, Colera aviar), se

minimizara la mortalidad en las parvadas de aves de postura.

Mediante un plan profilactico, se llevd a cabo la aplicacion de
vacunas con dias exactos a la aplicacion, dosis correcta y una forma
correcta de transporte de las vacunas, para la prevencion de enfermedades

en aves de postura.

3.3 Colocaciéon de malla de 2.54 centimetros de espacio
Mediante la colocacion de malla de 2.54 centimetros de espacio de
luz alrededor de los galpones, se evitara la entrada de aves silvestres, para

reducir la posibilidad de que aparezcan enfermedades infectocontagiosas.



Anteriormente, se tenia una malla con espacio de luz grande,
accediendo la entrada de aves silvestres, se colocé encima de esta, una
malla de luz de espacio de 2.54 centimetros para evitar enfermedades que

provocar dichas aves silvestres, a parvadas de gallinas de postura.

3.4 Habilitacion de los pediluvios
Se habilitaron los pediluvios en la seccion avicola, se utilizd solucion
de yodo (10 ml/llitro de agua), lo que evitardn el ingreso de agentes
patégenos a la unidad productiva por parte de estudiantes y trabajadores
de campo, ya que es un medio al que regularmente no se le pone mucha

importancia.

La suelo exterior del calzado, absorbe y trae consigo, suciedad y
portadores de vectores, el cual al habitar pediluvios, las personas al
momento de ingresar a los galpones, mojan la suela exterior del calzado,
eliminando agentes patégenos para no poderlos ingresar a los galpones e

infectar a las gallinas de postura de enfermedades.

3.5 Levante de una parvada de 500 pollitas de postura
Se llevd a cabo desde el primer dia de nacidos el levante de una
parvada de 500 pollitas de postura, con un manejo adecuado de nutricidn,
aplicacién de un plan profilactico sobre la aplicacion de las vacunas y con

una mortalidad de un cinco por ciento.

Se realizaron actividades para fortalecer el proceso ensefanza-
aprendizaje, como apoyo a los estudiantes del curso de Avicultura de tercer
afo de la carrera de Técnico en Produccion Pecuaria, ya que se ponia en

practica lo que en teoria se recibia en las clases.



3.6 ldentificacion del sector avicola
Se identificé con una manta vinilica, el area de la secciéon avicola de
la granja experimental del Centro Universitario del Norte — CUNOR -, para

mejorarla presentacion del area.

Esto ayudard a estudiantes, docentes y visitantes a una mejor

ubicacion y orientacion del area productiva, de las demas unidades.

3.7 Elaboracién de Nidales para patos (Anas domesticus)
Se elaboraron dos nidales de 0.35 metros de ancho, 0.35 de alto y
0.35 de profundidad, de madera para hembras de pato (Anas domesticus);

esto favorecera la postura y reproduccion.

Con estos nidales, se ofreci6 a las hembras de patos (Anas
domesticus) un ambiente mas célido y acogedor, que anteriormente no se

le tenian, con la finalidad que esta especie pueda reproducirse.

3.8 Limpieza de area de patos (Anas domesticus)
Se encalaron los postes tanto de cemento como los de madera de la
laguneta donde se encuentran los patos (Anas domesticus), esto

presentara un ambiente agradable e higiénico del area.

Visitantes y compradores de productos lacteos, ingresan diariamente
a la lecheria, anteriormente los postes estaban sucios, dando un mal
aspecto; se encalaron para una mejor presentacion para que los visitantes

miren un ambiente mas agradable.



3.9

Reforzamiento de areas deterioradas de malla en el area para patos
(Anas domesticus)
Se reforzaron con laminas las areas de malla deterioradas, el

deterioro se debe al efecto del amoniaco que produce el excremento de los
patos, la humedad y cambios climaticos, con esto se ayudara a prevenir
accidentes imprevistos, ya que habia la malla rota y con puntas cortantes al
exterior, era un peligro tanto para los animales como para los trabajadores

de campo.

El amoniaco produce deterioros en la malla que circulan a nivel de
piso, se debe recircular o cambiar la malla cada tiempo determinado, asi se
evitara accidentes tanto para los trabajadores de la granja como para los

animales.

3.10 Jornada de vacunacion para aves de traspatio, en el municipio de

3.11

Tamahu, Alta Verapaz
Se efectudé una jornada de vacunacion en el municipio de Tamahu,

Alta Verapaz, en donde se vacunaron 150 aves de traspatio. Se beneficio a
45 personas que participaron en la jornada sobre la aplicacion de vacunas
contra las enfermedades de New Castle, Triple (New Castle, Bronquitis

Aviar, Gumboro), y Viruela Aviar.

Se deben de programar jornadas de vacunacion cada dos meses, ya
gue esto ayudara a las aves de traspatio, a no enfermarse y tener defensa
e inmunidad para contrarrestar las demas enfermedades que afectan a

dichas aves.

Capacitaciéon sobre primeros auxilios

Se capacitd a los siete trabajadores de campo de la granja pecuaria
del Centro Universitario del Norte — CUNOR -, sobre primeros auxilios en
caso de accidentes laborales, para que tengan informacion y conocimiento

sobre acciones a tomar en caso de una emergencia.



3.12

3.13

Con esta capacitacion los trabajadores de campo de la granja,
tendran conocimientos para llevar a cabo ante una situacion imprevista que

se les presente y tomar acciones a ejecutar en caso de emergencia.

Jornada de capacitacion y vacunacion para aves de traspatio en la
Comunidad Concepcion Aquil, del municipio de Coban A.V.
En la Comunidad Concepcién Aquil, se vacunaron 260 aves de

traspatio contra la enfermedad New Castle y se capacitd a propietarias
sobre la aplicacion de vacunas y las enfermedades de las aves de
traspatio.

Las propietarias deben de realizar jornadas cada dos meses y llevar
a cabo los conocimientos adquiridos, para prevenir enfermedades infecto-

contagiosas en aves de traspatio.

Capacitaciéon a personas de la Comunidad Chichaic.

En el Centro Universitario del Norte — CUNOR -, se les dio una
capacitacion a las personas de la Comunidad Chichaic, sobre el manejo y
produccion de las especies de bovinos, porcinos, caprinos, ovinos,

cuniculas y aves, luego fueron a la granja experimental a observar.

Se dictdé una capacitacion respecto a sanidad de cada una de las
especies y pudieron observar cdmo debe ser el manejo adecuado, por

parte de los encargados de la granja.






CAPITULO 4 ,
DESARROLLO DE LA INVESTIGACION

4.1 Titulo: Evaluacion de la preferencia de la longaniza criolla, elaborada a

4.2

base de diferentes tipos de carne, en estudiantes plan fin de semana
del Centro Universitario del Norte —-CUNOR-, en Coban, Alta Verapaz.

Resumen

La longaniza, es una mezcla de carne picada condimentada con
especias y otros ingredientes. La longaniza elaborada de relleno de carne
de cerdo es la mas conocida y difundida en la region, aunque también se

elabora con otros tipos de carne.

Para la evaluacion, se mezclé cada tipo de carne con los
ingredientes correspondientes; segun la receta, se elaboraron los
embutidos. Para la degustacion se consider6 como muestra 100
estudiantes de la poblacion de plan fin de semana de la carrera de
Administracion de Empresas. La apreciacion de cada estudiante, se obtuvo
por medio de boletas, la de mejor apariencia fue la longaniza elaborada con
carne de bovino; la de mejor aroma fue la elaborada con carne de pollo
(Gallus gallus domesticus); la de mejor color, la elaborada con carne de
bovino; la mejor consistencia, la elaborada con carne de pollo (Gallus gallus
domesticus); el mejor sabor, la elaborada con carne de pescado
(Oreochromis niloticus) y la de mayor preferencia general, la elaborada con

carne de pollo (Gallus gallus domesticus).



4.1

Introduccién

La longaniza criolla, es un producto fabricado con carne molida
diferentes especies vegetales y condimentos. Es un embutido que se

caracteriza por ser de forma larga y angosta.

Este embutido es un producto de consumo tradicional en Guatemala;
en donde prevalece el que se elabora con carne de cerdo (Sus scrofa
domestica), razon por la cual se hizo un estudio de preferencia en
caracteristicas organolépticas, con seis diferentes tipos de carne; como
referencia se usaron las especies que se encuentran en la granja

experimental del Centro Universitario del Norte — CUNOR -.

Las longanizas que se elaboraron fueron a base de carne de res,
cerdo (Sus scrofa domestica), pollo (Gallus gallus domesticus), pescado
(Oreochromis niloticus), conejo (Oryctolagus cuniculus) y oveja (Ovis aries),
cada una de ellas preparada y condimentada de la misma manera para que
no existiese alguna variable a lo largo del proceso.

Se selecciond un grupo focal de 100 estudiantes de plan fin de
semana, del Centro Universitario del Norte — CUNOR -, para conocer las
diferentes reacciones de éstos, a las caracteristicas organolépticas de

apariencia, aroma, color, consistencia y sabor.

Luego de la degustacion de las diferentes clases de longanizas
criollas, los estudiantes de plan fin de semana, contestaron una serie de
preguntas y como resultado se obtuvo que la longaniza de pollo tuvo la

preferencia general de parte de ellos.



4.2 Objetivos
4.2.1 Objetivo general
Evaluar la preferencia de la longaniza criolla, elaborada a
base de carne de cerdo, bovino, pollo, pescado, conejo y ovino.

4.2.2 Objetivos especificos
a. Determinar qué tipo de longaniza es la de mayor preferencia en
base a consistencia.
Definir la preferencia en base a su aroma.
Conocer la preferencia en base a su sabor.
Establecer la preferencia en base a su apariencia.

Especificar la preferencia en base a su color.

- 0o 2 o T

Identificar la longaniza con mayores aspectos organolépticos

aceptados.

4.3 Antecedentes
En el departamento de Cobéan, Alta Verapaz, elaboran con mayor
frecuencia la longaniza criolla a base de carne de cerdo (Sus scrofa
domestica), ya que es uno de los embutidos mas consumidos por las
personas del medio, ya que es elaborada con un costo minimo y la venta
de dicha longaniza es accesible a las personas, la cual beneficia tanto al

productor como al consumidor.

Sin embargo, no se ha podido establecer el consumo de la longaniza
elaborada con carne de otras especies, por ello es preciso analizar cual es
el tipo de carne con mejores caracteristicas para la elaboracion de dichos

embutidos.



4.4

4.5

4.6

Planteamiento del problema

Debido a la falta de conocimiento de la preferencia en la poblacion
estudiantil, sobre el consumo de longaniza elaborada con diferentes tipos
de carne; se elabor6 una longaniza, con receta y procedimiento
homogéneos. Se llevd a cabo una prueba de degustacion y al mismo
tiempo encuestas, para obtener informacion al respecto, y determinar la

percepcion de cada tipo de carne.

Delimitacion del problema

Esta evaluacion se llevd a cabo con estudiantes plan fin de semana,
en el Centro Universitario del Norte, ubicado en la finca Sachamach en el
kilometro 210.5, carretera CA-14, en Cobén, Alta Verapaz.

Marco Teérico

4.6.1 Carne de conejo (Oryctolagus cuniculus)

‘Normalmente la carne de conejo no es muy
comercializada debido a que las personas ven a esta especie
como mascotas y obsequios y no como una fuente alimenticia
por desconocer la calidad nutricional que estos poseen. Por su
composicion nutritiva, la carne de conejo estad recomendada en
caso de seguir dietas bajas en colesterol y en caso de
trastornos cardiovasculares. Es destacable su alto contenido en
proteinas de alto valor bioldgico, es decir, son facilmente
asimiladas por el organismo que las transformara en tejidos.
Concretamente es importante su contenido en zinc, magnesio y
hierro, fundamentales para el buen funcionamiento del
organismo y tareas basicas como la produccién de glébulos

rojos, asi como el mantenimiento del buen equilibrio organico”.®

6 , . . ;. oy . .
Proteinas:Carne de conejo, un alimento econémico y nutritivo. http://www. vitonica.com/

proteinas/carne -de-conejo-un-alimento-economiconutritivo (21 de septiembre de 2 012).



4.6.2 Lacarne de cerdo (Sus scrofa domestica) y su valor nutricional
La carne de cerdo (Sus scrofa domestica), es uno de los
alimentos més consumidos a nivel mundial debido a que la especie
es muy prolifica y la carne presenta aspectos cualitativos que la

hacen agradable a la vista del consumidor.

“El porcino se encuentra hoy entre los animales mas
eficientemente productores de carne; sus caracteristicas
particulares, como la gran precocidad y prolificidad, corto ciclo
reproductivo y gran capacidad transformadora de nutrientes, lo
hacen especialmente atractivo como fuente de alimentacion. El
valor nutritivo de la carne de cerdo la sefiala como uno de los
alimentos mas completos para satisfacer las necesidades del
hombre, y su consumo podria contribuir en gran medida a
mejorar la calidad de vida humana desde el punto de vista de

los rendimientos fisicos e intelectuales”.’

Composicion y valor nutricional de la carne de cerdo (Sus

scrofa domestica):

‘La carne de cerdo (Sus scrofa domestica), esta
conformado por 75% de agua, 20% de proteina bruta, 5 a 10%
de lipidos, 1% de carbohidratos, 1% de minerales, y de
vitaminas B1, B6, B12, de Riboflavina, etc”.®

4.6.3 Valor nutricional del pescado (Oreochromis niloticus)

‘La carne de pescado es muy apreciada por los
consumidores ya que posee Omega 3 que es un acido

7 La carne de cerdo y su valor nutricional.http://www.aacporcinos.com.ar/art{iculos/la_carne_
de_cerdo_y_su_valor_nutricional.html (21 de septiembre de 2 012).

8 Ibid



graso esencial, no sintetizado por el hombre y brinda reduccion
de grasas y colesterol ademas de ser muy rico en fosfatos y
proteinas. El pescado es considerado como uno de los
alimentos de eleccion en dietas para bajar de peso, pero
también aconsejado su consumo como minimo dos a tres veces
por semana. Los pescados de mar contienen por lo general
hasta 0,4 mg mas de yodo por cada 100 g y proteinas en
cantidades similares a las carnes rojas; especialmente los
denominados pescados azules, mas grasos y menos digeribles
que los blancos, pero méas gustosos”.’

“La composicion quimica de la carne de pescado es de
70 a un 80% de agua, proteinas de un 15 a un 22%, de grasas
un 1 aun 25%, de 0,1 a 1% de sales minerales, sodio, fosforo,

calcio, yodo y vitaminas A, B, Dy E”.*°

4.6.4 Propiedades de la carne de pollo (Gallus gallus domesticus)

Una de las propiedades mas admiradas de la carne de pollo

es que su consumo ayuda a la reparacion de heridas y tejidos
ademas de ayudar a la produccion y formacion de enzimas y
hormonas necesarias en el organismo ademas de favorecer el

crecimiento y el desarrollo del cuerpo.

“‘Dentro del reino animal las aves ocupan un gran papel
dentro de la incorporacién de proteinas por parte del hombre,
desde tiempos remotos la humanidad se ha valido de ellas para
su alimento, ya sea a través de su carne o de sus huevos”. !

? Pescado y mariscos.http://www.alimentaciénsana.com.ar/informaciones/chef/Pescados.htm
(21de septiembre de 2 012).

% 1pid.

1 Propiedades de la carne de pollo.http://www.alimentacionsana.com.ar/informaciones/Chef/
aves% 20propiedades.htm (22 de septiembre de 2 012).



“La composicion quimica de la carne de pollo (Gallus gallus
domesticus), de cada 100 g contiene, um 88 g de calorias, um
18 g de proteinas, um 2,5 g de lipidos, un 0.002 g de calcio,
um 0.2 g de fésforo, un 0.005 g de hierro, um 0.119 g de
sédio, um 0.192 g de potasio, um 0.00008 g de vitamina B1 y
un 0.16 g de vitamina B2”.*

4.6.5 Carne de cordero (Ovis aries)

“La carne de cordero (Ovis aries), es ideal para integrarla
al menu de todos los dias en faciles y exquisitos platos. La
carne de cordero es excelente para realizar dietas con poco
contenido de sodio. Tiene excelente contenidos de hierro y
comerlo cocido o preparado sobre una parrilla permitira que

quede casi totalmente magro”.*®

4.6.6 Embutidos

‘En general, se entiende por embutidos aquellos
productos y derivados cérnicos preparados a partir de una
mezcla de carne picada, grasas, sal, condimentos, especias y
aditivos e introducidos en tripas naturales o artificiales. Su
evolucion posterior, que ha dado origen a una gran variedad de
productos de caracteristicas bien diferenciadas, fue
consecuencia de los distintos procesos de elaboraciéon
impuestos por la disponibilidad de materias primas y de las
condiciones climaticas existentes”.**

2 1bid.

B cultura gastronémica: Sobre la carne de cordero.http://www.directoalpaladar.com/cultura-
gastronomica/sobre-la-carne-de-cordero (22 de septiembre de 2 012).

14Pr/'ncipios bdsicos de la elaboracién de embutidos.http://www.magrama.gob.es/ministerio/
pags/biblioteca/hojas/hd_1989_04.pdf (23 de septiembre de 2 012).



4.6.7 Longaniza

“La longaniza es un embutido largo, relleno de carne
de cerdo picada. Este estd compuesto por el intestino de
cerdo relleno de una mezcla de carne picada condimentada
con especias. En muchos lugares, se ha sustituido la tripa
(intestino) natural de cerdo (Sus scrofa domestica), por una
envoltura sintética. Se caracteriza por ser un embutido largo
y angosto”.*®

4.7 Metodologia
La prueba de degustaciones se llevé a cabo a partir de las once de
la mafiana, en el Centro Universitario del Norte - CUNOR -, se tom6 como
muestra a 100 estudiantes de plan fin de semana de la carrera de

Administracion de Empresas, a través de boletas que cada uno respondio.

Se colocaron mesas con seis azafates; éstos contenian las
longanizas criollas identificandolos con letras A, B, C, D, E y F,

respectivamente para no dar a conocer al estudiante la carne utilizada.

Los estudiantes pasaban en cada azafate a degustar las muestras;
al terminar llenaban las boletas con su percepcién en aspectos de
apariencia, aroma, color, consistencia y sabor; posteriormente las

devolvian.

Se tabularon las 100 boletas, respecto a las cinco preguntas que
contenian; se promedio y aquella con mayor puntaje, fue la que indicé la

preferencia general por los estudiantes de plan fin de semana, CUNOR.

Longaniza.http://gaztelera3b.wikispaces.com/longaniza (22 de septiembre de 2 012).



4.7.1 Recursos
Materiales y equipo para procesamiento, molino de doble disco,
embutidora y fundas.
Insumos de limpieza
Recipientes plasticos de diferentes tamafios
Paleta de madera para mezclar
Tabla para picar
Cuchillo
Molino para carne
Maquina embutidora
Fundas naturales para embutir
Canamo
Balanza
Refrigeradora
Ingredientes de receta (Tabla 9)
Carnes

Otros ingredientes

4.7.2 Procedimiento
La elaboracién de la longaniza se realiz6 de la siguiente

manera:

a. Seleccion y troceado
Se eliminaron las partes no deseables de las carnes como
restos de huesos, tendones y cartilagos. Las carnes se trocearon

en fragmentos pequefios para la elaboracion de las longanizas.



b. Pesado
Se pesoO la cantidad necesaria de las carnes y demas
ingredientes, segun la receta que se utilizé para la elaboracion de

las longanizas criollas.

c. Molido
Se molieron las carnes en un molino, que posee juego

doble de discos, para obtener una textura fina.

d. Mezclado
Se agregaron los ingredientes y condimentos a la carne
picada. Se hizo una mezcla homogénea.

e. Embutido
Se introdujo la pasta amasada de la mezcla anterior en el
cilindro de la embutidora y luego en la tripa para obtener el

embutido.

f. Atado del producto
Se efectu6 este procedimiento para evitar que se
rompieran las fundas y obtener un tamafo uniforme del

embutido.

4.9 Analisis y discusion de resultados
Se llevd a cabo una evaluacién organoléptica a través de una
degustacion de longaniza criolla, elaborada de diferentes tipos de carne.El
objetivo de dicha actividad fue conocer la preferencia general, a través de
diferentes aspectos (apariencia, aroma, color, consistencia y sabor), por la
poblacién estudiantil de plan fin de semana, del Centro Universitario del

Norte —CUNOR-.En el cual se determind:



4.9.1. Evaluacion de consistencia

GRAFICA 1
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR CONSISTENCIA EN
LONGANIZA CRIOLLA
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Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

El 27% de los encuestados prefirié la longaniza de pollo
(Gallus gallus domesticus) por su consistencia, mientras que a un
21% le parecio la longaniza de pescado (Oreochromis niloticus), el
20% prefirié la longaniza de ovino, un 20% selecciond la longaniza
de bovino, un 4% consider6 la longaniza de cerdo (Sus scrofa
domestica), para el 8% su opinién fue nula o no respondié y la

longaniza de conejo obtuvo 0% de seleccion.

El resultado obtenido, puede deberse a que segun el
Instituto de Nutricién de Centro América y Panama®®; las carnes
blancas presentan una cantidad de tejido conectivo aceptable a las
carnes rojas; las carnes blancas mas blandas cuando es menor la
cantidad de este tejido, principalmente debido a la edad del animal,
gue entre mas joven, mas blanda la carne.

16 . s . s . s . .
Carnes y Avez. Seleccién, preparacidn y conservacion de alimentos. http://www.incap.org.gt/
portaleducativo/index.php/es/recursos/reservorio-san/doc_view/456-cadena-12-carnes-y-aves




4.9.2 Evaluacion de aroma

GRAFICA 2
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR AROMA EN
LONGANIZA CRIOLLA
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Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

Para el 36% de los estudiantes encuestados, la longaniza de
pollo (Gallus gallus domesticus), tiene mejor aroma, mientras que a
un 24% le parecié la longaniza de pescado (Oreochromis niloticus),
el 16% se inclind a la longaniza de ovino, un 8% seleccioné la
longaniza de bovino, a un 8% consideré la longaniza de conejo
(Oryctolagus cuniculus), para el 8% su opinion fue nula o no
respondié y la longaniza de cerdo (Sus scrofa domestica) obtuvo 0%

de seleccion.

Los resultados se deben a sensaciones de olor y sabor,
caracteristicos del aroma, particular de ésta carne; segun
especialistas en la fabricacién de condimentos para embutidos®’,
dicha longaniza, presenta estos aspectos, lo que la hace preferible

para las personas en evaluacion.

YDoscadesa 2000 sl. Aromas de las longanizas. http://www.europages.es/DOSCADESA-2000-
SL/00000003468917-49079001.html




4.9.3 Evaluacién de sabor

GRAFICA 3
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR SABOR EN
LONGANIZA CRIOLLA
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Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

Para el 28% de los encuestados, la longaniza de pescado
(Oreochromis niloticus), tiene mejor sabor, mientras que a un 24% le
parecié la longaniza de pollo (Gallus gallus domesticus), el 14%
prefirid la longaniza de ovino, un 8% selecciond la longaniza de
bovino, un 4% considerdé la longaniza de conejo (Oryctolagus
cuniculus), para el 20% su opinién fue nula o no respondié y la

longaniza de cerdo (Sus scrofa domestica) obtuvo 0% de seleccién.

Segun, Gonzéles Recinos, Teresa'®, es importante tomar en
cuenta en la alimentacion humana, el contenido de grasa de un
alimento; ya que ésta proporciona la palatabilidad del mismo y es
una fuente importante de energia. Todo esto lo proporciona la

longaniza elaborada con carne de pescado (Oreochromis niloticus),

“*Teresa, Recinos Gonzéles. Industrializacién de especies de bajo valor comercial de la
pesca artesanal y aprovechamiento de subproductos de otras especies hidrobiolégicas. http://digi
.usac.edu.gt/bvirtual/informes/puidi/INF-2002-042.pdf.



por su sabido alto contenido en acidos grasos, (omega 3), proteinas,

minerales, etc.; comparado al de la carne de otras especies.

4.9.4 Evaluacion de apariencia

GRAFICA 4
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR APARIENCIA EN
LONGANIZA CRIOLLA
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Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

La longaniza con mejor apariencia seleccionada por el 32%
de los estudiantes encuestados fue la elaborada con carne de
bovino, mientras que a un 28% le parecid la longaniza de pollo
(Gallus gallus domesticus), un 20% considero la longaniza de ovino,
un 12% selecciono la longaniza de pescado (Oreochromis niloticus),
un 4% se incliné por la longaniza de cerdo (Sus scrofa domestica),
para el 4% su opinién fue nula o no respondié y la longaniza de
conejo (Oryctolagus cuniculus) obtuvo 0% de seleccion.

Estos resultados hacen destacar el hecho de que la mayoria
de los participantes en la prueba, se inclinan preferentemente por la

apariencia de una longaniza compacta, de buen tamafio, de mezcla




homogénea, con abundante carne; que dio la elaborada con carne

de bovino y no por la comercializada tradicionalmente.

495 Evaluacién de color

GRAFICA 5
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR COLOR EN
LONGANIZA CRIOLLA
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Fuente: Investigacion de campo. 2 012.

El 40% de los encuestados prefirid la longaniza de bovino
como la de mejor color, mientras que a un 24% se incliné por la
longaniza de pollo (Gallus gallus domesticus), un 16% consider6 la
longaniza de ovino, un 8% seleccion6 la longaniza de pescado
(Oreochromis niloticus), a un 8% le parecié la longaniza de cerdo
(Sus scrofa domestica), para el 4% su opinion fue nula o no
respondié y la longaniza de conejo (Oryctolagus cuniculus) obtuvo
0% de seleccion.

Segln Duque, Antonio®®; las longanizas elaboradas concarne
de cerdo (Sus scrofa domestica) o bovino, por ser carnes rojas,
tienen un color vino tinto o purpureo, lo cual la hacen de un color

YElaboracién de embutidos. R.M.P.C. http://es.slideshare.net/ToniDuque/elaboracion-de-
embutidos-11467542



optimo y aceptable para la vista del consumidor; aspecto que
depende a la mioglobina y a la edad del animal; a diferencia de las
demas, las cuales presentaron un color blanco, que no le llamaba la

atencion a los participantes.

4.9.6 Evaluacion general de preferencia

GRAFICA 6
RESULTADOS OBTENIDOS POR PREFERENCIA EN
LONGANIZA CRIOLLA
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Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

A través de todos los resultados anteriores, se realizé un
promedio el cual di6, que el 29.30% prefirid la longaniza de pollo
(Gallus gallus domesticus), mientras que a un 23.20% le parecié la
longaniza de bovino, un 20.20% considero la longaniza de pescado
(Oreochromis niloticus), un 18.30% seleccioné la longaniza de ovino,
un 4.50% optd por la longaniza de conejo (Oryctolagus cuniculus) y
un 4.20% obtuvo la longaniza de cerdo (Sus scrofa domestica).



Los estudiantes de plan fin de semana, prefirieron en la
mayoria de los aspectos organolépticos la longaniza de pollo,

principalmente por aroma y consistencia.

Esto hace énfasis, que en el area donde se hizo la evaluacion,
mayoritariamente los productores de longaniza criolla las hacen con
carne de cerdo; sin embargo, la presente evaluacion da a conocer
que también hay preferencia hacia la longaniza elaborada con carne
de pollo, bovino y pescado, que deja una base para futuras

investigaciones relacionadas con la misma tematica.






CONCLUSIONES

La instalacién de depdsitos de agua y la administracion de vacunas, permiten un
mejor control sobre la administracion de antibioticos, la cual reduce la incidencia
de enfermedades infectocontagiosas que afectan a las parvadas de las aves de

postura.

La colocaciéon de malla con espacio reducido de luz y la reparacion de roturas,
evitd el ingreso de aves silvestres portadoras de agentes infecciosos que

pueden afectar a las aves de postura.

El uso de pediluvios, reducen el ingreso de agentes patégenos a través del
calzado.

El inicio y crecimiento de la parvada de pollas de postura, fortalecié los
aprendizajes sobre procesos de manejo nutricional y sanitario en aves

destinadas a la produccién de huevo.

El personal operativo de la Granja Experimental del Centro Universitario del

Norte — CUNOR -, cuentan con conocimientos basicos sobre primeros auxilios.

La longaniza criolla con mayor preferencia, sobre consistencia, aroma, sabor,

apariencia y color fue elaborada a base de carne de pollo.






RECOMENDACIONES

Que se dé el cuidado y la limpieza cada dos meses a cada depoésito de agua,

para que tenga una mejor durabilidad y un buen funcionamiento.

Debe aplicarse el refuerzo de la vacuna triple (New Castle, Coriza infecciosa y
Colera aviar), a cada dos meses, para mantener parvadas libres de la

enfermedad.

Es importante la limpieza de la malla, reparar los dafios principalmente en los
marcos de la entrada a los galpones, asi se evitard que estos puedan causar

heridas a las personas que ingresan o salen de los galpones.

Se recomienda mantener habilitados los pediluvios, con una mezcla de
desinfectante diluido en agua. También se puede utilizar cal seca para que

guien ingrese a los galpones coloque su calzado en ella.

Antes de la adquisicion de pollitas se recomienda habilitar y de ver el
funcionamiento del equipo e insumos adecuados para lograr el buen desempefio

de la parvada.

Se recomienda conservar los letreros que identifican a la seccién avicola, asi

como protegerlos de dafios.

Es importante ofrecer mantenimiento a los nidales de las hembras de pato, en la

cual deben de estar limpios, con cama limpia y pintarlas cuando fuera necesatrio.



Es recomendable limpiar y encalar cada poste de la cerca perimetral del
estanque destinado a los patos, con una regularidad de por lo menos dos

meses.

Es de importancia dar mantenimiento a las instalaciones destinadas a los patos,
lo que incluye limpieza constante, lavado, desinfeccion y reparaciones cuando

sean necesarias.

Realizar jornadas de vacunacion llevadas a cabo mediante un programa de
vacunacion que permitan ofrecer inmunidad y minimizar enfermedades infecto-
contagiosas a todas las aves de traspatio del municipio de Tamahu, del
Departamento de Alta Verapaz.

Los conocimientos adquiridos sobre Primeros Auxilios, practicarlos cada dos
meses, para que los participantes sean capaces, llegada la oportunidad, de

tomar acciones en caso de alguna emergencia.

Darles seguimiento a las capacitaciones sobre el manejo de todas las especies
domésticas que existen en el Centro Universitario del Norte, para los pobladores
aledafos a la Granja Pecuaria.

Realizar trabajos de investigacion practicos, de interés general, ya que esto
permite al estudiante profundizar sobre los conocimientos adquiridos, poder
interactuar con estudiantes de otras carreras de la Universidad de San Carlos de

Guatemala y promover la carrera de Zootecnia.
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ANEXOS






CUADROS5
INSTALACION DE DEPOSITOS

Cantidad Descripcion Precio/U Total
Depdsitos de agua con
3 capacidad de 15 galones. Q 150.00 | Q 450.00
3 Tubos de 1/2 PVC. Q 22.00 | Q 66.00
10 Codos de 1/2 PVC. Q 200 | Q 20.00
1 Cruz de 1/2 PVC. Q 500 | Q 5.00
4 Llaves de paso de %. Q 25.00 | Q 100.00
3 Uniones de PVC 2. Q 4.00 | Q 12.00
2 Rollos de Teflon. Q 200 | Q 4.00
4 Adaptadores macho de Y. Q 2.00 | Q 8.00
1 Bote de pegamento. Q 35.00 | Q 35.00
TOTAL Q 700.00
Fuente: Investigacion de campo. 2 012.
CUADRO 6
INSTALACION DE MALLA CON ESPACIO DE LUZ MAS
REDUCIDO
Cantidad Descripcion Precio/U Total
1 Rollo de malla de 1” calibre 22. Q 600.00 | Q 600.00
10 Cajas de grapas para malla. Q 15.00 | Q 150.00
1 Tijera para cortar metal. Q 75.00 | Q 75.00
0.90 Kilogramos de clavo de 2" Q 3.25 | Q 6.50
2 Martillos Q 65.00 | Q 130.00
Kilogramos de alambre de
2.27 amarre. Q 750 | Q 37.50
TOTAL Q 999.00
Fuente: Investigacion de campo. 2 012.
CUADRO 7
HABILITACION DE PEDILUVIOS
Cantidad Descripcion Precio/U Total
1 Litro de yodo. Q 150.00 Q 150.00
1 Cubeta plastica. Q 20.00 Q 20.00
1 Escoba. Q 15.00 Q 15.00
TOTAL Q 185.00

Fuente: Investigacion de campo. 2 012.




CUADRO 8

IDENTIFICACION DE LA SECCION AVICOLA

Cantidad Descripcion Precio/U Total
Manta vinilica de un metro
1 cuadrado. Q 40.00 Q
1 Rollo de pita. Q 10.00 Q
TOTAL Q
Fuente: Investigacion de campo. 2 012.
CUADRO 9
LIMPIEZA'Y ENCALADO DE POSTES
Cantidad Descripcion Precio/U Total
4,54 Kilogramos de sal. Q 2.00 Q
90.91 |Kilogramos de cal. Q 50.00 Q
TOTAL Q
Fuente: Investigacion de campo. 2 012.
CUADRO 10

INGREDIENTES DE LA LONGANIZA CRIOLLA

Ingredientes

Cantidad en Kilogramos

Carne y grasa de especie 1.000
Tomate (Lycopersicum esculentum) 0.250
Cebolla (Allium cepa) 0.150
Chile (Capsicumn sp) 0.020
Hierba buena (Mantha arvensis) 0.020
Perejil (Petroselinum crispum L.) 0.020
Chile pimiento (Capsicumn annuum L.) 0.020
Pimienta negra (Piper nigrum) 0.005
Cilantro (Coriandrum sativum L.) 0.020
Cebollin (Allium fistolosum) 0.020
Vinagre 0.010
Sal litre 0.005
Sal 0.025

Fuente: Investigacion de campo. 2 012.




8.3. Boleta de la Evaluacion Organoléptica de la Longaniza
Criolla.

UNIVERSIDAD DE SAN CARLOS DE GUATEMALA
CENTRO UNIVERSITARIO DEL NORTE
COBAN, ALTA VERAPAZ
Encuesta sobre la Evaluacion de la preferencia de la Longaniza criolla

1. ¢Cudl de las seis muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor

apariencia?

A B C D E NS/NR

2. ¢Cual de las seis muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
aroma?

A B C D E NS/NR

3. ¢Cuédl de las seis muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
color?

A B C D E NS/NR

4. ¢Cudl de las seis muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
consistencia?

A B C D E NS/NR

5. ¢Cual de las seis muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
sabor?

A B C D E NS/NR



8.4. IMAGENES

IMAGEN 1 .
8.4.1 Constancia de Capacitacidén y Vacunacion en aves de traspatio en
Concepcion Aquil, Cobéan, Alta Verapaz
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Fuente: Sede Departamental Alta Verapaz, Maga. 2 012.



8.4.2 Instalacion de depdsitos de agua para cada galpon

Imagen 2

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 3

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



8.4.3 Aplicacion de vacunas para prevenir las enfermedades de: New
Castle, Viruela aviar, Bronquitis aviar, Gumboro, Coriza infecciosay
Colera aviar

Imagen 4

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 5

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



8.4.4 Colocacion de malla de una pulgada de espacio

Imagen 6

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 7

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



8.4.5 Habilitacion de pediluvios

Imagen 8

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 9

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



8.4.6 Inicio de una parvada de 500 pollitas de postura

Imagen 10

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 11

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



8.4.7 ldentificacién de seccién avicola

Imagen 12

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 13

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



8.4.8 Elaboracién de Nidales para patos (Anas domesticus)

Imagen 14

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 15

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



8.4.9 Limpieza de area de los patos (Anas domesticus)

Imagen 16

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 17

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



8.4.10 Ubicacion de areas deterioradas de malla en el area para patos
(Anas domesticus)

Imagen 18

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 19

\

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



8.4.11 Capacitacion sobre primeros auxilios

Imagen 20

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 21

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



Imagen 22

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

8.4.12 Jornada de capacitacion y vacunacién para aves de traspatio en la
Comunidad Concepcion Aquil, del municipio de Coban A.V.

Imagen 23

Foto tomada por: Atilio Funes. Afio 2 012.



Imagen 24

Foto tomada por: Atilio Funes. Afio 2 012.

Imagen 25

Foto tomada por: Atilio Funes. Afo 2 012.



Imagen 26

Foto tomada por: Atilio Funes. Afio 2 012.

Imagen 27

Foto tomada por: Atilio Funes. Afio 2 012.



8.4.13 Capacitacion dirigida a personas de la Comunidad Chichaic

Imagen 28

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

Imagen 29

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.



Imagen 30

Foto tomada por: Abel Villafuerte Chavez. Afio 2 012.

8.4.14 Evaluacion de la preferencia sobre la longaniza criolla, elaborada a
base de diferentes tipos de carne

Imagen 31

Foto tomada por: Atilio Funes. Afio 2 012.



Imagen 32

Foto tomada por: Atilio Funes. Afio 2 012.

Imagen33

Foto tomada por: Atilio Funes. Afio 2 012.



Imagen 34

Foto tomada por: Atilio Funes. Afo 2 012.

Imagen 35

Foto tomada por: Atilio Funes. Afo 2 012.
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