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RESUMEN

La Universidad de San Carlos de Guatemala, especificamente la Carrera
de Zootecnia del Centro Universitario del Norte, forma profesionales que puedan
desenvolverse en el campo laboral y que mediante sus conocimientos y aportes,
contribuyan al desarrollo de unidades pecuarias que permitan la sostenibilidad y
productividad de estas. Busca ademas, satisfacer las necesidades de las
personas, proveyendoles alimentos de origen animal de buena calidad, a través
de las buenas practicas pecuarias, encaminadas a satisfacer la seguridad

alimentaria en el pais.

Por ello, la Préactica Profesional Supervisada —PPS- se realizd en la
seccion acuicola de la granja pecuaria de la Carrera de Zootecnia del Centro
Universitario del Norte CUNOR, de la Universidad de San Carlos de Guatemala;
se inicio el seis de agosto y finalizo el nueve de noviembre del afio 2,012. En la
gue se tomaron decisiones inherentes a la problematica encontrada mediante

diagnostico realizado previamente.

Durante el periodo de practica se desarrollaron actividades tales como:
reparacion de rupturas en el material plastico de revestimiento, reconstruccion
de bordas en los estanques, instalacion de tuberias en los estanques para

oxigenacion, y reparacion de los cercos con material vegetativo, entre otras.

Con ello se logrd: que la seccién acuicola fuera apta para el desarrollo de
las distintas especies que alli se encuentran, mejorar las condiciones de los
estanques, se eliminaron fugas de agua, y se colocé un método de oxigenacion

constante.

Vii

<ootecni®



Ademas se realiz6 una investigacion, que consistié en la elaboracion de
longaniza criolla empleando la misma receta, con la Unica variante de la carne;
se emplearon carnes de diferentes especies como la porcina, avicola, cunicula,
ovina, y piscicola. Luego se sometié a una prueba de consumo para determinar

la aceptabilidad y preferencia entre los estudiantes del Centro Universitario.

Las actividades de extensidén y servicio durante el periodo de practica
profesional supervisada, tuvieron como finalidad crear conciencia sobre la
vacunacion en aves de traspatio, la importancia de la aplicacion de vacunas
preventivas, la conservacion de la cadena fria y el manejo adecuado de
productos biologicos. Luego de esto fueron aplicadas las vacunas para la
prevencion de las enfermedades de Newcastle, viruela aviar, Bronquitis aviar y

Gumboro.

viii
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INTRODUCCION

La Préctica Profesional Supervisada (PPS), es un proceso de aprendizaje
vivencial por medio del cual el estudiante de la Carrera de Zootecnia, del Centro
Universitario del Norte, pone en practica los conocimientos adquiridos en la
etapa de formacioén. El presente informe de investigacion se basa en las
actividades desarrolladas durante la realizacion de dicha préactica, que se enfocé
en el manejo y mejoramiento de la Seccion Acuicola, de la Granja de la Carrera
de Zootecnia del Centro Universitario del Norte (CUNOR).

Cabe mencionar que esta seccion acuicola, cuenta con siete estanques
revestidos de plastico de diferentes dimensiones, esta circulada por una cerca
elaborada con algunos postes de madera muerta y algunos postes Vivos,
colocados a una distancia entre ellos de dos metros, con cuatro hilos de alambre
de puas. Y que en la misma se han cultivado de manera experimental especies
tales como: la tilapia gris (Oreochromis niloticus), variedades roja, blanca y café;
ademas, caracol de agua dulce (Pomacea sp.) y almeja de agua dulce (Tagelus

peruvianus).

En ella se desarrollaron diversos trabajos experimentales, ademas se
contribuy6 a la solucién de problemas encontrados en la unidad productiva, al
buscar alternativas que permitieron solventar de manera integral las distintas

necesidades de la unidad de practica.

De las actividades realizadas se obtuvo un resultado exitoso en el
engorde y comercializacion de ejemplares de tilapia (Oreochromis niloticus), la

produccion y venta de alevines de Tilapia gris (Oreochromis niloticus), tamﬁ:aw:(os N
G- -LUp Sa
QS c (oL

Xo)
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reversados como sin reversar, los cuales han sido comercializados en

comunidades de los municipios de Coban, Santa Cruz, Chisec y Tamahu.

Asi mismo, al emplear alimento balanceado de venta comercial y efectuar
los recambios de agua necesarios, el estanque con mayor superficie alcanzé

una capacidad de contener hasta 400 organismos.

Igualmente, se realiz6 la reparacion del revestimiento plastico que posee
cada estanque, asi como la instalacion individual de la fuente de agua de los
estanques ubicados en la entrada de la seccion acuicola, y la seleccion de

ejemplares obtenidos en el estanque mayor.




OBJETIVOS

Objetivo General

Desarrollar actividades que aporten soluciones a los problemas
encontrados en la seccién acuicola, de la Granja de la Carrera de Zootecnia
del Centro Universitario del Norte (CUNOR).

Objetivos Especificos

a. Efectuar un diagndstico de la seccion acuicola.

b. Reparar el material de revestimiento de los estanques.

c. Reparar las bordas de los estanques.

d. Instalar tuberia en los estanques para mejorar la oxigenacion.

e. Realizar un inventario e identificacion de especies encontradas en la
seccion.

f. Reparar los cercos.

g. Limpiar y encalar postes.

h. Desarrollar actividades de extension y servicio.

<ootecmi®






CAPITULO 1
INFORMACION DE LA COMUNIDAD O UNIDAD

1.1 Descripcién de la unidad
A continuacién se presenta la informacion recabada en el desarrollo

del diagnéstico de la granja pecuaria de la Carrera de Zootecnia del Centro
Universitario del Norte, CUNOR, donde se realizé la Practica Profesional

Supervisada.

1.2 Datos Generales
La granja pecuaria del Centro Universitario del Norte —CUNOR- es

propiedad de la Universidad de San Carlos de Guatemala y administrada por
la Carrera de Zootecnia, localizada en el municipio de Coban, Alta Verapaz.

“Tiene una extension de 20 hectareas, las cuales estan
distribuidas en edificios que alojan oficinas administrativas y aulas para

el desarrollo de las actividades académicas, granjas pecuaria y
agricola, para el proceso practico de las carreras de Agronomia y

Zootecnia.™

“Las Instituciones circunvecinas al Centro Universitario del Norte
son: Sede departamental del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacion (MAGA), Centro Educativo Municipal y el centro de
atencion a victimas de violencia intrafamiliar Ak’ Yu’am."?

1Luis Alberto, Alvizure Gémez. Desarrollo Pecuario de la Seccién de Rumiantes, de la

Granja el CUNOR ubicada en el municipio de Coban, Alta Verapaz. Practica Profesional
Supervisada de la Universidad de San Carlos de Guatemala, Centro Universitario del Norte.
<
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1.3 Localizacion

Norte 15°28°30” y longitud Oeste 90°23’40".3

La localizacién segun el Instituto Geografico Militar (IGM) es: “latitud

municipio de Coban,

la finca Sachamach del

Ubicada en

sobre la ruta CA -14 de la red vial.

departamento de Alta Verapaz. Limita al Norte con la finca Chichochoc, al
Sur con la finca Chichaic, al Este con varios propietarios particulares y al
Oeste con las fincas Chivencorral, Chirremesche y Pequix. A una distancia
de 2.5 Km del centro de la ciudad de Coban y 210 km de la ciudad Capital,

FOTOGRAFIA 1
CENTRO UNIVERSITARIO DEL NORTE

Fuente:http://fineans.usac.edu.gt/wiki/index.php/Imagen:MAPA_DE_UBI

CACI%C3%93N_ CUNOR.JPG 06-11-2012 Afio 2012

%&gstituto Nacional de Sismologia, Vulcanologia, Meteorologia e Hidrologia (INSIVUMEH)

drgs climéticos del afio 2005. Estacién Coban.
=3
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1.4 Zonadevida

CUADRO 1
ZONA DE VIDA
Municipio Simbolo Zonade Vida
Cobéan Bmh-S (f) Bosque muy humedo

Subtropical (frio)

Fuente: Jorge René de la Cruz. Clasificacion de zona de vida de
Guatemala, a nivel de reconocimiento. Afio 1 982

“bmh-S (f): relieve ondulado en algunos casos accidentado, el
régimen de lluvias es de mayor duracion, lo que influye en la
vegetacion. Cuenta con una precipitacion promedio de 2 280 mm,
temperatura minima de 16° y maxima de 23°. La vegetacion natural se
considera como indicadora, esta representada por varias especies;
siendo la principal el pino (Pinus pseudostrobus), ademas, liquidambar
(Liguidambar styraciflua), fruto de paloma, omax y aguacatillo (Persea
caerulea). Es apropiado para pastos naturales con ganaderia en
pequefia escala. Puede ser utilizado para fitocultivos como para el
aprovechamiento de sus bosques.™

1.5 Suelos
CUADRO 2
SUELOS
Municipio Orden
Mollisoles, Ultisoles, Andisoles,
Coban _
Entisoles
Fuente: MAGA. Afo 2 000.
4bid.
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1.7
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Los suelos de Coban, estan incluidos en el orden Mollisoles, que son
suelos muy fértiles, en los cuales se puede encontrar un alto contenido de

materia organica.

Vias de acceso

El acceso al Centro Universitario del Norte —CUNOR- lo conforma una
via de acceso principal, la cual se encuentra adoquinada, e inicia desde la
carretera asfaltada que conduce al municipio de Coban, del departamento de
Alta Verapaz. También se utiliza otro acceso alterno, conformado por un
camino de terraceria por el lado Norte que une la unidad productiva de la

carrera de Zootecnia con la finca colindante.

Recursos
1.7.1 Naturales
Uno de los recursos importantes con que cuenta el CUNOR, es el
agua, su principal fuente, que suministra de liquido los estanques,
proviene de un tanque de captacion el cual es llenado a través de
bombeo, luego por gravedad el vital liquido es llevado hacia las

diferentes instalaciones de la seccién de monogastricos de la granja.

La cantidad de agua disponible para las actividades acuicolas, es
minima, sin embargo es suficiente para efectuar los recambios que se

necesitan en cada ciclo.

La cerca que delimita esta seccion esta constituida por especies
forrajeras como lo son el arbol de pito (Erythrina berteroana); (Erythrina
poeppigiana), Madrecacao (Gliricidia sepium), Taxiscobo (Perymenium
grande). Alrededor de los estanques se observan plantas que pueden
ser utilizadas como alimento alternativo para peces y moluscos, como el
ax (Polymnia maculata) y el ramie (Boehmeria nivea) que presentan

valores nutricionales, muy atractivos.



1.7.2 Fisicos

En la seccidn acuicola se encuentran siete estanques

revestidos de plastico. Esta seccidn cuenta con un area de 372 m2,

cuyas dimensiones son 15.50 m x 24.00 m, la dimensién de cada

estanque es la siguiente:

CUADRO 3

ESTANQUES DE LA SECCION ACUICOLA

Cantidad Largo (m) Ancho (m)
01 11.00 m 3.80m
02 3.80m 1.90m
01 2.10m 1.40m
01 1.75m 0.75m
02 4.0 3.60m

Fuente: Investigacion de campo. Agosto de 2012

Los anteriores estanques son utilizados para el cultivo de

diversas variedades de tilapia. En algunas ocasiones se efectua el

engorde de tilapia, en otras se adquieren ejemplares reproductores y

se obtiene alevines, los cuales en algunos casos han sido sometidos

a tratamiento hormonal para mejorar su rendimiento en el engorde.

1.7.3 Humanos

En relacién al recurso humano, en esta seccidon solo se cuenta

con un empleado con tiempo limitado, debido a que él es responsable

de atender cerdos, aves, conejos y peces.

<ootecm®
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1.8 Descripcion de actividades

Las actividades que realiza el empleado de la granja consisten en
limpieza de los alrededores, chapeo de la maleza; ésta actividad la realiza
regularmente una vez al mes, aungque se intensifica durante la época de

mayor precipitacion, pues la recuperacion de la maleza es mas intensa.

También efectla reparacion de las cercas y de la tuberia cuando la
misma lo requiere. En algunas ocasiones se encarga de abrir y cerrar las llaves
de paso para que se lleve a cabo el recambio diario de agua en los estanques.
Por ultimo cuando tiene disponibilidad de tiempo, se encarga de distribuir
alimento a los peces u otra especie de organismos que se esté aprovechando

en ese momento.

1.9 Situacién actual

t?.pa\Ob s

Zootecn\?*

La seccién acuicola de la granja no se encuentra en buenas
condiciones, pues adolece de muchos recursos. En su mayoria la

infraestructura se encuentra dafiada.

Otra situacion que afecta la seccion acuicola, es que en los alrededores
de esta seccidn se observan viviendas que cuentan con distintas especies de
aves de patio, entre ellos patos, los cuales representan gran riesgo debido que
los estanques son atractivos para ellos, entonces al nadar depredan gran
cantidad de larvas y alevines pequefios, al mismo tiempo a su ingreso o salida,
provocan roturas en el revestimiento. Por otro lado los estanques estan
expuestos incluso al robo de los ejemplares que han alcanzado un peso minimo
de media libra y que ya pueden ser comercializados. Este problema sucede
desde hace mas de cuatro afios, y se agrava durante los periodos de

vacaciones.
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1.9.1 Ambiental
El clima es variado, se observan lluvias frecuentes en los inicios
de mayo a octubre, la temperatura desciende durante los meses de
noviembre a enero puede alcanzar una “minima de 17°C, la media
anual es de 21°C, y durante el verano puede alcanzar una

temperatura promedio de 25°C a 35°C, y una humedad relativa de
94%”.5

1.9.2 Tecnoldgica
La seccién acuicola se maneja de forma tradicional y se
considera que es de tipo semi-tecnificado, ya que no cuenta con

equipos sofisticados. Cuenta con siete estanques revestidos de
polietileno.

1.9.3 Econdmico

En el aspecto econdmico se hace referencia a que no hay un
fondo destinado para las mejoras de esta seccidén. Sin embargo se ha
efectuado el engorde de tilapia gris (Oreochromis sp), durante el
desarrollo del curso de Acuicultura y en tres oportunidades se ha
iniciado con la siembra de 400 organismos, de los cuales en un periodo
aproximado de seis meses se ha llegado a obtener una biomasa final
de 330 kilos, lo que representa un ingreso bruto de Q 1,800.00, el cual
ha sido manejado por estudiantes del curso.

(@02 ge !
Shttp://www.insivumeh.gob.gt/meteorologia/boletintiempo.htm (19 de septiembre de 2 (}1%};0 C(‘/Noc’s
9 ;
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1.9.4 Social

La funcidon de la seccion acuicola esta encaminada a la
produccion de distintas especies acuaticas, la cual forma parte de la
formacion, enseflanza y aprendizaje de los alumnos de la carrera de
Zootecnia del CUNOR. Ademas sirve como modelo para otros

productores, principalmente del area rural.

1.9.5 Organizacional
La estructura administrativa del Centro Universitario del Norte
CUNOR presenta el siguiente orden: Consejo Directivo, Director del
Centro, Coordinador Académico, Coordinadores de Carrera, Docente

administrador de granja, trabajadores de campo.

<ootecnt®



CUADRO 4

ORGANIGRAMA DEL CUNOR

Conse
Superior
Universitario

!

Rector

v

Consejo
Directi

.

Director

Secretario

Administrativo

v

5! Area Social

1 Se incluyen !os cambios que implica el disefio curricutar.

At Personal Humanista
Unidad Docente
Regional de
Personal y Instituto de
tor Personal ]
Auditoria inistrati investigaciones
de Campo y
Viailancia Departamento
Vnicadice | de Informética
Financiera del
-CUNOR- . Oficina Auwili
- de Registro y
Estadistica
Unidad de
L Unidad de
Juridicos del >
-CUNOR- Plenmm.dei
——bl Biblioteca I — Bienestar
Estudiantil
izacién dei
-CUNOR-
Tesoreria
Unidad de Ventas de Servicics
y Asistencia Profesional
~CUNOR-
Centro Medios
Audiovisuales

Fuente: Investigacién de campo. Afio 2012.

COCRDINADORES

CARRERA DE AGRONO: AtA
p & Téumo en Produccién Agricola
- A con Ork

en Cultivos no Tradicionales
CARRERA DE ZOOTECNIA
1. Técnico en Produccion Fecuana
2. Licenciado en Zootecnia
CARRERA DE GEOLOGIA

Gedlogo
CARRERA DE TRABAJO SOCIAL
1. Trabajo Social
2. Licenciado en Trabajo Social
CARRERA DE CIENCIAS JURIDICAS Y SOCIALES
1.1 en Ciencias y Saociales y

Abogado y Notario

CARRERA EN CENCIAS ECONOMICAS
1. Licenciado en Administracion de Ervij - s2s
2. Licenciado en Contaduria Piblica y 4+~ 10na
CARRERA EN CIENCIAS PSICOLOGH. 15
1. Licenciado en Psicologia
2. Profesor de Ensefianza Media en Psicologia
3. Técnico Orientador Vocacional y Laboral
4. Técnico Terapista O y R o
5. Técnico Terapista del Lenguaje
6. Técnico Profesor en Educacion Especial
CARRERA DE EDUCACION FISICA DEPORTES
Y RECREACION
1. Licenciado en Educaciér. fisica. Depories y

Recreacion
2. Tecnico en

Media en Edi ion Fisica

CARRERA GESTION AMBIENTAL LOCAL

1. Ingeniero en Gestion Am.biental

CARRERA EN CIENCIA: 12ZDICAS

1. Medico y Cirujano

2. Técnico en Admmlstmclén de Servicios de Salud
3. Técnico en

CARRERAS PEDAGOGICAS
1. Profesor de Media en ped y
Técnico en Adrmnsrmaon Eduatnva
2. Profesor en P yA on Ed
con Ori i6n en Medio A
3. Profesor de Ensefianza Meda en Pedagogia y
Técnico en Invahgauon Educativa
4. Profesor de E Media en F
cde D ’ y Cunura de Paz

5 L enP i
Educativa con Orientacion en Med:o Amtiente
CARRERAS DE INGENIERIA
1. Ingeniero Civil
2. Ingeniero Industrial
3. Ingeniero en Ciencias y Sistemas
CARRERAS DE POSTGRADOS
1. Maestrias
2. Doctorados
3. Post Doctorados

A. Cursos de Actualizacion

B Cums de Especializacion

D Diplomadcs

13
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1.10 Problemas encontrados

<ootecnt®

a. Losestanques presentan dafios en el material de revestimiento por su larga

f.

vida (seis afos).

Las bordas de los estanques estan en mal estado, el grado de

compactacion y sus desniveles estan afectados por la erosion.

El crecimiento de raices ha dafiado el material de revestimiento, ademas
este material ha sido dafiado constantemente, debido a falta de cuidado al
efectuar el chapeo de malezas o el pisoteo, asi como la caida de ramas de

arboles que componen la cerca viva.

No se dispone de tuberia que conduzca el agua a cada uno de los

estanques, con su respectiva llave.

Existe constante presencia de depredadores.

La tuberia que alimenta esta seccién esta siendo absorbida por el pantano.
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CAPITULO 2
DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES REALIZADAS

2.1 Actividades programas
2.1.1 Elaboracion de un diagndstico de la seccion acuicola
a. Metodologia
Se efectudé una evaluacion de la seccién acuicola para
determinar su ubicacion, se recopilaron datos generales, la
descripcion de actividades, su situacion actual y se identificaron
algunos problemas. Es de mencionar que partir de esta actividad,
se plantearon soluciones al problematica de esta unidad

productiva.

b. Material y Equipo
Libreta de apuntes
Instrumento para la recopilaciéon de la informacion
Lapicero
Hojas
Computadora

Impresora.

c. Recurso humano

Estudiante de PPS

Trabajador de campo.

<ootecnt®
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d. Costos
El costo por la elaboracién del diagnéstico de la seccion

acuicola de la granja de la Carrera de Zootecnia fue de Q. 150.00.

e. Fechade ejecucién de la actividad

En las primeras dos semanas de agosto.

2.1.2 Reparacion de rupturas en el material plastico de revestimiento
a. Metodologia
Para la realizacion de esta actividad se llevo a cabo una
serie de procedimientos que conllevaron a una solucion efectiva

de la misma. Los pasos fueron los siguientes:

Cada uno de los estanques se vacié y se elimind todo el

material que en ellos se encontraba.

Se levanto orillas para extraer el material de revestimiento.

El material de revestimiento se repard. Aqui se colocaron
pequefias piezas de material adhesivo (parches para la
reparacion de lamina galvanizada). Luego se observaron a contra

luz para verificar que no existiera ninguna fuga.

Se eliminaron ramas, los arboles que tengan ramas por
encima de los estanques deben podarse para prevenir que caigan

y rompan el material de revestimiento.

Se eliminaron las raices, que podian causar dafio al

material de revestimiento.

<ootectt®
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b. Material y Equipo
Botas de hule
Parches adhesivos para reparacion de lamina galvanizada
Pegamento
Machete
Rastrillo
Piocha
Tijera
Cubeta

c. Recurso Humano
Estudiante de PPS.

d. Costos

La inversion para esta actividad fue de Q. 100.00

e. Fechade ejecucién de la actividad
Esta actividad tuvo una duracién de cuatro dias, en la

tercera semana de agosto.

2.1.3 Reconstruccién de bordas en los estanques
a. Metodologia
Los estanques presentaban un deterioro en todo su
alrededor, producto de las constantes lluvias que azotan al lugar,
lo que ocasion6 dafio en sus bordas. De manera que se tuvo que
reconstruir las bordas afectadas, se dio el &ngulo indicado y se
compacto con un mazo de madera para evitar el derrumbe de la

tierra.

<ootect®



18

b. Material y Equipo
Mazo de madera
Pala
Machete.

c. Recurso humano
Estudiante de PPS.

d. Costos

Esta actividad requirié una inversién de Q. 150.00.

e. Fechade ejecucion de la actividad
La realizacibn de esta actividad tuvo una duracién de

cuatro dias, en la cuarta semana de agosto.

2.1.4 Instalacion de tuberias en los estanques para mejorar la
oxigenacién
a. Metodologia

Se coloco tubo de cloruro de polivinilo (PVC) de 12.7 mm de
didmetro con su debida llave de paso, para la alimentaciéon de los cuatro
estanques. Este se encuentra situado entre el galpon de las aves y el
area destinada a los porcinos. Esto garantiza que el suministro de agua

hacia el estanque pueda ser manejado de manera independiente.

Con un barreno eléctrico se abri6é una serie de orificios a lo largo
del tubo de cloruro de polivinilo (PVC), esto permiti6 proveer agua al

estanque y asi lograr el nivel de oxigenacion que requieren los peces.

b. Material y Equipo
Tubo de cloruro de polivinilo (PVC) de 12.7 mm.
Pegamento para pvc.

Llaves de paso.

<ootecnt®
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Barreno.

Llaves de paso.

Codos de cloruro de polivinilo (PVC) de 12.7 mm.
Uniones de cloruro de polivinilo (PVC) de 12.7 mm.

c. Recurso humano
Estudiante de PPS.
Personal de campo.

d. Costos
La instalacion de la tuberia tuvo un costo operativo de Q
150.00

e. Fechade ejecucion de la actividad
Esta actividad duré tres dias para su ejecucion y se realizo

en la primera semana de septiembre.

2.1.5 Inventario eidentificacién de especies encontradas en la seccion
acuicola
a. Metodologia
Se procedi6 a elaborar un inventario de las especies
acuicolas existentes en la granja pecuaria de la Carrera de
Zootecnia, para luego identificarlas segun su grupo taxonémico.
(Fotografias 12, 13, 14)

b. Material y Equipo
Libreta de apuntes
Lapicero
Computadora
Cubeta

Trasmallo.

<ootecni®
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c. Recurso humano
Estudiante de PPS.

d. Costos

Para llevar a cabo esta actividad se invirtieron Q. 65.00

e. Fechade ejecucion de la actividad
Fue necesario un dia para su realizacion, en la primera

semana de septiembre.

2.1.6 Reparacion de cercos con material vegetativo
a. Metodologia
Se procedid a conseguir material vegetativo para ser
sembrado como barrera natural en todo el contorno del estanque.
La especie utilizada para la formacién del cerco fue Napier
(Pennisetum purpureum). Un material de crecimiento rapido que

bloquea el ingreso a depredadores.

b. Material y Equipo
Material vegetativo Napier (Pennisetum purpureum)
Machete

Pala.

c. Recurso humano
Estudiante de PPS.

d. Costos
Dicha actividad tuvo un costo de Q. 135.00.

<ootecn'®
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e. Fechade ejecucion de la actividad
Para esta actividad fueron necesarios dos dias para su
culminacién, esto se realizO6 en la segunda semana de

septiembre.

2.1.7 Limpiezay encalado de postes
a. Metodologia

Como parte de las actividades realizadas en la granja
pecuaria de la Carrera de Zootecnia, se hizo necesario hacer una
limpieza general de cada una de las secciones donde se
encuentran los animales. También fue necesario hacer un
encalado de los postes que se encuentran ubicados en las
distintas estaciones. Para ello se utiliz6 una mezcla de cal, que
sirvié para pintar todos los postes; ademas, se repararon areas
donde la malla requeria reparacion y algunos postes que ya no
realizaban mayor funcionamientos fueron removidos y cambiados
por otros, se coloco alambre espigado para tensar y sostener la

malla.

b. Material y Equipo
Postes de madera
Cal
Malla
Alambre de puas
Martillo
Clavos
Grapas
Alambre espigado
Cubeta

Brocha.

<ootecni®
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c. Recurso humano
Estudiante de PPS

Trabajador de campo.

d. Costos
El costo por el uso de materiales y mano de obra fue de
Q.260.00.

e. Fechade ejecucion de la actividad
Dos dias para su ejecucidon, esta actividad se realizd

durante la tercera semana de septiembre.

2.1.8 Cambio de direccion de la tuberia de agua que alimenta la
seccion acuicola
a. Metodologia

Para la realizacion de esta actividad fue necesario hacer

un cambio en la tuberia que alimentaba de agua a los estanques

de la seccién acuicola. Para ello, se requiri6 de material como

tubo de cloruro de polivinilo (PVC), codos y uniones del mismo

material, para su instalaciébn. Esto hace posible hacer

correcciones al abastecimiento del vital liquido en los estanques.

b. Material y Equipo
Tubo de cloruro de polivinilo (PVC) de 25 mm
Codos de cloruro de polivinilo (PVC) de 25 mm

Uniones de cloruro de polivinilo (PVC) de 25 mm

c. Recursos humano
Estudiante de PPS

Trabajador de campo.

<ootecni®
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d. Costos
Para cubrir los gastos de esta actividad, fue necesario
invertir la suma de Q. 200.00

e. Fechade ejecucion de la actividad
Esta actividad se finaliz6 en dos dias durante la tercera

semana de septiembre.

2.2 Actividades no planificadas
2.2.1 Instalacion de muelle artificial para caracoles
a. Metodologia
Fue creado un muelle con reglas de madera de 10.16 cm
por 10.16 cm y 45 cm de largo, colocadas en una base de forma
vertical para que quedara una parte sumergida y la otra fuera del
agua para que los caracoles pudieran ovopositar en ellas (colocar
sus huevos fértiles en la madera fuera del agua).

b. Material y Equipo
Reglas de madera de 10.16 cm por 10.16 cm y 45 cm de largo
Clavos
Martillo.

c. Recurso humano
Estudiante de PPS.

d. Costos
El costo de esta actividad fue de Q. 58.00.

e. Fechade ejecucién de la actividad
Tuvo una duracién de un dia durante la cuarta semana de

septiembre.

<ootecni®
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2.2.2 ldentificacion de la seccion acuicola
a. Metodologia
Se realiz6 la identificacion con letreros para la seccion

acuicola y cada una de las especies existentes.

b. Material y Equipo
Marcos de madera
Mantas vinilicas
Clavos
Martillo.

c. Recurso humano
Estudiante de PPS.

d. Costos
Los gastos implicados en esta actividad fueron de
Q.150.00.

e. Fechade ejecucion de la actividad
Tres dias fueron necesarios para concluir con la actividad,

durante la cuarta semana de septiembre.

2.2.3 Vacunacion de aves
a. Metodologia
Se aplicaron las vacunas de Newcastle y Triple Aviar en la
seccion avicola durante el periodo de practica a aves de distintas
edades, las mas jovenes se les coloco la vacuna en el ojo y las
de mayor edad de forma subcutanea, segun el plan profilactico

manejado en esa seccion.

Zootec“\z‘
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b. Material y Equipo
Dosis de vacuna
Agujas
Jeringas
Hielo

Hielera.

c. Recurso humano
Estudiante de PPS.

d. Costos
Q. 50.00.

e. Fechade ejecucién de la actividad
La actividad se llevé a cabo en el dia que el plan profilactico

lo indico.

2.2.4 Desinfeccion de ombligos en lechones y Aplicacion de hierro
dextrano
a. Metodologia

Se llevo a cabo la desinfeccién de ombligo a lechones en
la seccion porcina con la finalidad de prevenir futuras infecciones
gue pudieran afectar y también se aplicé solucién de hierro

dextrano para la prevencion de anemias en los animales.

b. Material y Equipo
Jeringas
Frasco con hierro dextrano
Violeta genciana

Agujas.

200tec\'\"2‘
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c. Recurso humano
Estudiante de PPS

d. Costos
Q. 78.00.

e. Fechade ejecucion de la actividad
Las actividades se llevaron a cabo entre los primeros tres

dias de nacidos.

2.2.5 Limpieza de areas en la seccion de monogastricos
a. Metodologia

El area de la granja que corresponde a monogastricos,
requirio de una limpieza diaria, en donde se utilizO material y
equipo propio de esta seccion. Por la mafiana se recogieron las
heces de los cerdos y se hizo un lavado con agua para evitar la
proliferacion de moscas, que son bien comunes en estas areas.
De igual manera se efectud el trabajo en el area de conejos, en
donde se hizo una limpieza profunda de las instalaciones y de
todos los utensilios que se necesitan en cada conejera.

b. Material y Equipo
Escoba
Machete
Pala
Agua
Cepillo
Manguera

¢c. Recurso humano.
Estudiante de PPS
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d. Fechade ejecucion de la actividad

Todos los dias de la préactica.

2.3 Extensiény Servicio

2.3.1 Jornadas de vacunacion en area del municipio de Tamahu, Alta
Verapaz
a. Metodologia

Se coordind una actividad con estudiantes del tercer afio
de la carrera de Zootecnia, personal del MAGA, asi como
habitantes de los tres sectores del &rea urbana del municipio de
Tamahu, para la aplicacion de vacunas para la prevencion de las
enfermedades de Newcastle, Viruela Aviar, Coriza Infecciosa y
Célera. Previo a la aplicacion de las vacunas, se desarrollé6 una
charla en la cual se trataron aspectos de sanidad, la importancia
de la aplicacion de vacunas, la conservacion de la cadena fria 'y
el manejo adecuado de productos biologicos. Los temas fueron
abordados por personal del Ministerio de Agricultura, Ganaderia
y Alimentacion (MAGA) y los estudiantes del curso de Avicultura.

b. Material y Equipo
250 dosis de vacuna Newcastle
250 dosis de vacuna Triple Aviar (Coriza Infecciosa, Colera,
Newcastle)
200 dosis de vacuna Viruela Aviar
Vehiculo
Jeringas
Agujas
Hielo
Hielera
Pizarron

Marcadores.
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c. Recurso humano
Personal del MAGA.
Estudiantes de Carrera de Zootecnia.
Estudiante de PPS.

d. Costos
Para llevar a cabo esta actividad fue necesario hacer una
inversion de Q. 160.00.

e. Fechade ejecucién de la actividad
Estas fueron cubiertas en las dos primeras semanas del

mes de octubre.

2.3.2 Jornada de vacunacién en la comunidad Concepcion Aquil, del
municipio de Coban, A. V.
a. Metodologia

En la fecha 23 de octubre de 2 012, se desarroll6 una
actividad para aplicar la vacuna contra la enfermedades de
Newcastle, Coriza Infecciosa y Colera. Previo a la aplicacion se
desarrollé una charla informativa acerca de la importancia de la
aplicacion de vacunas y el efecto de estas sobre la salud de las
aves, principalmente las de traspatio, las que son anualmente
afectadas por estas enfermedades, causando regularmente alta
mortalidad. Asi mismo se recomendd la manera de manejar
adecuadamente productos biolégicos y el impacto econémico que
estos tienen sobre la economia de los habitantes del area rural.

b. Material y Equipo
250 dosis de vacuna Newcastle
250 dosis de vacuna Triple Aviar (Coriza Infecciosa, Colera,
Newcastle)

Vehiculo
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Jeringas
Agujas
Hielo
Hielera
Pizarron

Marcadores.

Recurso humano

Personal del MAGA.

Estudiantes de Carrera de Zootecnia.
Estudiante de PPS.

Costos
Para llevar a cabo esta actividad fue necesario hacer una
inversion de Q. 180.00.

Fecha de ejecucion de la actividad
Estas fueron cubiertas en las dos primeras semanas del

mes de octubre.
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CAPITULO 3
ANALISIS Y DISCUSION DE RESULTADOS

3.1 Actividades de produccion
3.1.1 Elaboracion de diagnostico de la seccidn acuicola

Se realizé un diagndstico para conocer el estado actual de la
seccion acuicola de la Carrera de Zootecnia del Centro Universitario
del Norte.

Como resultado de la elaboracion del diagndstico, se logro
determinar cuales son los recursos con que cuenta la seccidn
acuicola, asimismo se realiz6 un andlisis de Fortalezas,
Oportunidades, Debilidades y Amenazas (FODA), que sirvid para
priorizar cuales eran las areas en las cuales era necesario realizar una

intervencién inmediata.

Por otro lado, se programaron y realizaron actividades para
mejorar las condiciones de la seccion acuicola, dentro de estas
pueden mencionarse: la reparacion de los estanques, la oxigenacion

del agua, la identificacion de la seccion y sus especies.

Cabe destacar que sin su realizacion, no puede iniciarse un
plan de mejoramiento, puesto que no conlleva una jerarquizacion y
priorizacion de las actividades que se desean emprender y por ende

plantear solucion a la problematica encontrada.
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3.1.2 Reparacion derupturas que se encuentran en el material plastico
de revestimiento

Se logré la reparacion material de revestimiento de los siete
estanques, con parches para la reparacion de lamina galvanizada en
areas afectadas, para verificar que la reparacion estaba bien hecha,
se procedi6 a ver el material de revestimiento a contra luz y observar
que no presentara ninguna ruptura y de esta forma asegurar que no

habra filtrado de agua y el contacto de esta con el suelo.

Se extrajo todo los restos de material vegetativo que afectaban
dentro de los estanques, las ramas de los arboles que rodean la
seccién y estadn por encima de los estanques presentandose como
una amenaza fueron podadas, al igual que las raices que pudiera

dafar material que recubre los estanques.

En la acuicultura de tipo artesanal, es importante que todos los
elementos funcionen de la mejor manera para tener resultados
satisfactorios. En esta actividad fue necesario hacer una serie de
reparaciones al material plastico que reviste al estanque, ya que este
se encontraba deteriorado, esto permitia que el agua se filtrara y
descendiera su nivel; por otro lado, el contacto o la mezcla con el
suelo, puede alterar las propiedades fisicas y quimicas del agua,

afectando de manera directa a los peces.

Entre las causas que ocasionan rompimiento del material que
reviste a los estanques, son ramas de arboles que se encuentran
cercanas a la misma, asi como raices que se encuentran en el fondo
del estanque y que aun siguen extendiéndose y que en el tiempo
producen el mismo dafio que el anterior, y por ultimo, los ocasionados

por manejo que realiza el personal a cargo de la produccion.
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FOTOGRAFIA 2

REPARACION DEL MATERIAL DE REVESTIMIENTO

Tomada por: José Arias. Afo 2 012.

3.1.3 Reconstruccién de bordas en los estanques
Durante la fase de diagndstico, se realizé un recorrido por la
seccion acuicola, y se pudo observar que la erosion del suelo era
inminente es por ello que se trabajo en la reconstruccion de bordas
en seis estanques de la seccion acuicola, porque estos eran en los
gue se pudo observar mas fugas y canales provocados por el agua

de lluvia asi como por el pisoteo.

Se alcanzé a dar el angulo necesario y la compactacion del
suelo para que las bordas fueran adecuadas para los estanques, se
manejaron los angulos que hacen posible mantener firme los laterales
(aproximadamente entre 45 °y 60°, dependiendo de la ubicacion del
estanque) y se compactd con un mazo de madera dejando asi el suelo

firme para evitar que se produzca erosiéon del suelo.

Las bordas proporcionan soporte y firmeza a los estanques,
ademas que unas bordas dafiadas repercuten en el buen

funcionamiento de los estanques.
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FOTOGRAFIA 3

REPARACION DE BORDAS

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

3.1.4 Instalacion de tuberias en los estanques para oxigenacion
Se realiz6 la instalacion de tuberias de cloruro de polivinilo
(PVC) de 12.7 mm de didmetro que sirve de alimentacion para cuatro
estanques; en dos de ellos destinados a la produccion de tilapia gris
(Oreochromis sp), se colocé la tuberia a lo ancho y fue anclada a una
viga de madera para darles el soporte necesario uno de cada lado

para para aprovechar al maximo los recursos.

Con un barreno eléctrico se abrio una serie de orificios a lo
largo del tubo, para obtener una caida de agua adecuada en forma de
regadera que maximiza la oxigenacién y el intercambio de gases en
agua. En los otros dos se colocd de forma que el agua caiga en
chorro, ademas se instalé llaves de paso a cada estanque. Esto
garantiza que el suministro de agua hacia el estanque pueda ser

manejado de manera independiente.

La oxigenacion del agua de estanque es de vital importancia
para la salud de los peces, puesto que el oxigeno disuelto en el agua,
permite el buen desempefio del cultivo en densidades apropiadas. Se
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requiere que el agua se agite o golpee para permitir el intercambio de
gases con la atmosfera. Estos estanques estan situados entre el

galpon de aves y el area destinada a los porcinos.

FOTOGRAFIA 4

INSTALACION DE TUBERIA PARA OIGENACION

B N

T

s

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

3.1.5 Inventario e identificacion de especies encontradas en la seccién
acuicola
Se extrajo a todos los organismos que se encontraron en los

siete estanques, al momento de realizar el inventario se pudo
observar que aun cuando estos estaban en mal estado
proporcionaron alimento y un lugar para vivir, ademas de proporcionar
el ambiente adecuado para la reproduccién de tilapia gris

(Oreochromis sp).

Luego del conteo se encontraron los siguientes organismos:
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CUADRO 5

INVENTARIO E IDENTIFICACION

DE ESPECIES PRESENTES

EN LA SECCION ACUICOLA
Especie cantidad

Alevines de tilapia gris 193
(Oreochromis sp) de
menos de 25 gramos

Juveniles de tilapia gris 78
(Oreochromis niloticus)
Caracoles de agua dulce 90
(Pomacea sp)
Almejas de agua dulce 8

(Diplodon sp)
Fuente: Investigacion de campo. Agosto de 2012

La elaboracion de un inventario de especies acuicolas y la
identificacion segun su grupo taxondémico permite conocer con
exactitud la cantidad y nombres de las especies que habitan en la
seccién acuicola de la granja pecuaria de la Carrera de Zootecnia.
(Fotografias 12, 13, 14)

3.1.6 Reparacién de los cercos con material vegetativo
En el estanque de mayor tamafio de la seccién acuicola con
una dimensién de 11 metros por 3.80 metros, se sembré material
vegetativo Napier (Pennisetum purpureum) para conseguir una
barrera natural; este fue sembrado por estacas a una distancia de 30
cm entre cada estaca. Se consiguié un pego de la barrera viva de un

80 por cien del material vegetativo sembrado alrededor del estanque.

Las barreras vivas tienen importancia en el cultivo de peces en
estanque. En primer lugar evitan la erosion del suelo, también evita
la presencia de depredadores, como patos pertenecientes a vecinos

gue viven en la periferia de la seccion acuicola.
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FOTOGRAFIA 5

REPARACION DE CERCOS CON MATERIAL

7

Tomada por: José Arias. Afio 2 012

3.1.7 Limpiezay encalado de postes

Se logré la limpieza del &rea, algunos postes que ya no
realizaban mayor funcionamiento fueron removidos y cambiados por
otros en buen estado, luego el encalado de 44 postes que circulan el
area destinada a los patos (Anas platyrhynchos domesticus), ademas
de la reparacion de la malla metalica que circula el area ya que se
encontraba en mal estado. Se coloc6 alambre espigado para dar
soporte, tensar y proteger esta area de la granja de la carrera de

Zootecnia.

La limpieza y reparacion de esta area ademas de dar una
mejor panoramica para las personas que visiten la granja, sirve
también para dar un mejor ambiente tanto a los animales como al
personal de granja, se encalaron los postes con la finalidad de reducir

focos de contaminacién que pueden incidir de forma improductiva.
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FOTOGRAFIA 6

LIMPIEZA 'Y ENCALADO DE AMBIENTES

b
I

Tomada por: José Arias. Afio 2 012

3.1.8 Cambio de direccion de latuberia de agua que alimenta a seccion
acuicola
Se cambio la tuberia que alimentaba la seccion acuicola por

una nueva y fue necesario cambiarle direccion puesto que se
encontraba afectada por un fango que se form6 debido a las
inclemencias del tiempo que estaban azotando al lugar; por otro lado,
la existencia de rumiantes hacia posible que esta pudiera romperse a
causa del pisoteo o personal de la granja que circula por el lugar. De
manera, que fue necesario colocarla por puntos estratégicos para la

proteccién de la misma.
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FOTOGRAFIA 7

CAMBIO DE DIRECCION A TUBERIA QUE ALIMENTA
LA SECCION ACUICOLA

~

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

3.2 Actividades no planificadas
3.2.1 Instalacién de muelle artificial para los caracoles

Se instalé un muelle en el estanque dedicado a los caracoles
(Pomacea sp) hecho de reglas de madera de 10.16 cm por 10.16 cm
y 45 cm de largo, colocadas en una base de forma vertical para que
guedara una parte sumergida y la otra fuera del agua, esto crea una
superficie adecuada para la ovoposicién de los caracoles (Pomacea
sp) que se produce después del apareamiento; la hembra sale del

agua y adhiere sus huevos fértiles en superficies fuera del agua.

Es necesaria una superficie fuera del agua para que se dé una
correcta incubacién ya que los huevos de caracol necesitan la
evaporacion del agua para proporcionar calor y para que no se
deshidraten, ademas poner los huevos fuera del agua proporciona

proteccién contra depredadores.

3.2.2 ldentificacién de la seccidn acuicola
Se identifico la seccidén acuicola con un rétulo hecho de manta

-
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con las mismas dimensiones a una altura de un metro 70 cm del suelo.
Asimismo en cada uno de los cuatro estanques que alberga cada una
de las especies de la seccion acuicola se coloco un rétulo hecho de
manta vinilica con una dimensién de 40 cm por 30 cm, estos fueron
colocados a marcos de madera con la misma dimensién para dar un
debido soporte, estos a una altura de 30 cm del suelo, cada uno de
los rétulos identifica la especie con su nombre cientifico que en el
estanque habita.

Una perfecta identificacion del area acuicola permite conocer el
lugar donde se encuentran los estanques, asi como las especies con
las que cuenta. Para ello, fue necesario elaborar letreros y mantas
vinilicas que cumplieran con la funcién, de manera que para cualquier
persona o estudiante que llegue a esta seccion, sepa anticipadamente

con lo que se va a encontrar en su recorrido.

FOTOGRAFIA 8

IDENTIFICACION DE LA SECCION ACUICOLA

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.



41

3.2.3 Vacunacion de aves

Durante el periodo de practica se tenian dos lotes de aves, uno
de aves adultas en produccion gallina roja Isa Browm (Gallus gallus)
y un levante de pollitas Highline (Gallus gallus). La carrera de
zootecnia cuenta con un programa de sanidad que les brinda a todos
sus animales en la granja, esto permite mantener en estado favorable
la produccion de los mismos al llevar a cabo préacticas de vacunacion
como en el caso de las aves. Es por eso que se dio seguimiento al
plan profilactico que se emplea en esa especie animal. Logrando la
inmunizacién de 300 aves en produccion y en un lote de levante de
200 pollitas contra las enfermedades de Newcastle, Coriza Infecciosa

y Célera.

Debido a que las aves son susceptibles a estas enfermedades
gue causan la disminucién en la produccion y en algunos casos la
muerte de los animales, ademas esta actividad evitar4d gastos

posteriores en tratamientos médicos.

3.2.4 Desinfeccion de ombligos en lechones y Aplicacion de hierro
dextrano
Se atendi6 a los lechones recién nacidos, al atar los ombligos

se previene la entrada de bacterias por este conducto; el cordon
umbilical es una puerta de entrada para los agentes patdégenos, por
lo tanto, después de ligarse, es importante mantener una rutina de
desinfeccién hasta que se compruebe que este ya no cause algun
problema en el lechon. Con la aplicacion de spray Violeta
(Oxitetraciclina y violeta de Genciana de aplicacién tépica) se

desinfecto el area del ombligo y se previno infecciones.

En sus primeros dias de nacidos se aplicé 200 mg de hierro

dextrano, la cantidad de animales atendidos varié entre 12 y 9

-
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Onfaloflebitis y la anemia en 42 lechones. La aplicacion de hierro
resulta necesario administrarla en los primeros dias de vida, tomando
en cuenta que los lechones cuentan con pocas reservas en el

organismo, situacion que los hace susceptibles de desarrollar anemia.

3.3 Extensiény Servicio
3.3.1 Jornadas de vacunacion
Al analizar las necesidades que hay en el area rural y la alta

mortalidad en aves que tienen cada afo, se planted la posibilidad de
atender e impulsar dos jornadas de vacunacién con beneficié a un
area de Tamahu y a la comunidad Concepcién Aquil, ambas del
departamento de Alta Verapaz.

Se inmuniz6 un promedio de 550 aves de traspatio incluidas
gallinas (Gallus gallus domesticus), gallos (Gallus gallus), patos (Anas
platyrhynchos domesticus) y pavos criollos (Meleagris gallopavo)
contra algunas de las enfermedades comunes que afectan en el area
rural, estas enfermedades afectan directamente la produccion e

incrementan los indices de mortalidad en aves.

Ademas se logro la capacitacion sobre las enfermedades que
afectan a estos animales y concientizacion de la importancia de un
plan de vacunacion mediante una charla dirigida a las personas que

asistieron a dicha actividad en su mayoria mujeres del area rural.

La afluencia de las personas demostro el interés que tienen por
cuidar a sus aves; se conto6 con la participacion de profesionales del
Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion (MAGA) y
estudiantes del curso de Avicultura de la Carrera de Zootecnia del
Centro Universitario del Norte (CUNOR) quienes fueron los

encargados de hacer posible la jornada.
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CAPITULO 4
DESARROLLO DE LA INVESTIGACION

4.1 Titulo:

Evaluacion de la preferencia de la longaniza criolla, elaborada a base
de diferentes tipos de carne, en estudiantes de plan fin de semana del Centro
Universitario del Norte (CUNOR), en Coban, Alta Verapaz.

4.2 Resumen

Un embutido, es una mezcla de carne picada condimentada con
especias y otros ingredientes. La longaniza elaborada de relleno de carne
de cerdo es la mas conocida y difundida en la regién, aunque también se
elabora con otros tipos de carne.

Para la evaluacion, se mezcl6 cada tipo de carne con los ingredientes
correspondientes; segun la receta, se elaboraron los embutidos. Para la
degustacion se consideré como muestra 100 estudiantes de la poblacién de
plan fin de semana. La apreciacion de cada estudiante, se obtuvo por medio
de boletas, la de mejor apariencia fue la longaniza elaborada con carne de
bovino (Bos indicus); la de mejor aroma la que contenia carne de pollo
(Gallus gallus domesticus); la de mejor color, la de carne de bovino (Bos
indicus); la de mejor consistencia, con carne de pollo (Gallus gallus
domesticus); el mejor sabor, la elaborada con carne de pescado
(Oreochromis sp) y la de mayor preferencia general, la de carne de pollo

(Gallus gallus domesticus).
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4.3

200tec\’\"2'

Introduccion

La longaniza criolla, es un producto fabricado con carne molida,
diferentes especies vegetales y condimentos. Es un embutido que se
caracteriza por ser de forma larga y angosta.

Este embutido es un producto de consumo tradicional en Guatemala,
en donde prevalece el que se elabora con carne de cerdo (Sus scrofa
domestica), razon por la cual se hizo un estudio de preferencia en
caracteristicas organolépticas, con seis diferentes tipos de carne; como
referencia se emplearon las especies que se encuentran en la granja

experimental del Centro Universitario del Norte — CUNOR -.

Las longanizas que se elaboraron fueron a base de carne de res (Bos
indicus), cerdo (Sus scrofa domestica), pollo (Gallus gallus domesticus),
pescado (Oreochromis sp), conejo (Oryctolagus cuniculus) y oveja (Ovis
aries); cada una de ellas preparada y condimentada de la misma manera

para que no existiese alguna variable a lo largo del proceso.

Se seleccioné un grupo focal de 100 estudiantes de plan fin de
semana, del Centro Universitario del Norte — CUNOR -, para conocer las
diferentes reacciones de éstos, a las caracteristicas organolépticas de

apariencia, aroma, color, consistencia y sabor.

Luego de la degustacion de las diferentes clases de longanizas
criollas, los estudiantes de plan fin de semana, respondieron una serie de
preguntas y como resultado se obtuvo que la longaniza de pollo tuvo la

preferencia general de parte de ellos.

Objetivos
4.4.1 Objetivo general

Evaluar la preferencia de la longaniza criolla, elaborada a base

de carne de cerdo, bovino, pollo, pescado, conejo y ovino.
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4.4.2 Objetivos especificos

a. Determinar qué tipo de longaniza es la de mayor preferencia en
base a consistencia.

Definir la preferencia en base a su aroma.

Conocer la preferencia en base a su sabor.

Establecer la preferencia en base a su apariencia.

Identificar la preferencia en base a su color.

-~ ® oo T

Identificar la longaniza con mayores aspectos organolépticos

aceptados.

4.5 Antecedentes
En el municipio de Coban, departamento de Alta Verapaz, elaboran
con mayor frecuencia la longaniza criolla a base de carne de cerdo (Sus
scrofa domestica), ya que es uno de los embutidos mas consumidos por las
personas del medio y el costo de elaboracién y venta es accesible, lo que

beneficia tanto al productor como al consumidor.

Sin embargo, no se ha establecido la preferencia de la longaniza
elaborada con carne de otras especies, por ello es preciso analizar cual es
el tipo de carne con mejores caracteristicas para la elaboracién de dichos

embutidos.

4.6 Planteamiento del problema
Debido a que aun se desconoce la preferencia de consumo de
longaniza elaborada con diferentes tipos de carne, se elaboraron, con receta
y procedimiento homogéneos pero con distintos tipos de carne. Se realizd
una prueba de palatabilidad y al mismo tiempo se corrid una encuesta al

comensal, para determinar la percepcion de cada tipo de carne.
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4.7 Delimitacion del problema

Esta evaluacion se llevé a cabo con estudiantes plan fin de semana,

en el Centro Universitario del Norte, ubicado en la finca Sachamach en el

kilometro 210.5, carretera CA-14, en Cobéan, Alta Verapaz.

4.8 Marco teorico

4.8.1 Carne de conejo (Oryctolagus cuniculus)

48.2 Lacarn
L

“‘Normalmente la carne de conejo no es muy
comercializada debido a que las personas ven a esta especie
como mascotas y obsequios y no como una fuente alimenticia
por desconocer la calidad nutricional que estos poseen. Por
sSu composicion nutritiva, la carne de conejo esta
recomendada en caso de seguir dietas bajas en colesterol y
en caso de trastornos cardiovasculares. Es destacable su alto
contenido en proteinas de alto valor biologico, es decir, son
facilmente asimiladas por el organismo que las transformara
en tejidos. Concretamente es importante su contenido en zinc,
magnesio y hierro, fundamentales para el buen
funcionamiento del organismo y tareas basicas como la
produccion de glébulos rojos, asi como el mantenimiento del
buen equilibrio organico.”*

e de cerdo (Sus scrofa domestica) y su valor nutricional

a carne de cerdo (Sus scrofa domestica), es uno de los

alimentos mas consumidos a nivel mundial debido a que la especie

es muy prolifica y la carne presenta aspectos cualitativos que la hacen

agradable a la vista del consumidor.

“El porcino se encuentra hoy entre los animales mas
eficientemente productores de carne; sus caracteristicas
particulares, como la gran precocidad y prolificidad, corto ciclo
reproductivo y gran capacidad transformadora de nutrientes,
lo hacen especialmente atractivo como fuente de
alimentacion. El valor nutritivo de la carne de cerdo la sefiala
como uno de los alimentos mas completos para satisfacer las
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necesidades del hombre, y su consumo podria contribuir en
gran medida a mejorar la calidad de vida humana desde el
punto de vista de los rendimientos fisicos e intelectuales”.?

Composicion y valor nutricional de la carne de cerdo
(Sus scrofa domestica): “La carne de cerdo (Sus scrofa
domestica), estd conformado por 75% de agua, 20% de
proteina bruta, 5 a 10% de lipidos, 1% de carbohidratos, 1%
de minerales, y de vitaminas B1l, B6, B12, de Riboflavina,
etc.”

4.8.3 Valor nutricional del pescado (Oreochromis sp)

‘La carne de pescado es muy apreciada por los
consumidores ya que posee Omega 3 que es un acido graso
esencial, no sintetizado por el hombre y brinda reduccién de
grasas y colesterol ademas de ser muy rico en fosfatos y
proteinas. El pescado es considerado como uno de los
alimentos de eleccién en dietas para bajar de peso, pero
también aconsejado su consumo como minimo dos a tres
veces por semana. Los pescados de mar contienen por lo
general hasta 0,4mg mas de yodo por cada 100 g y proteinas
en cantidades similares a las carnes rojas; especialmente los
denominados pescados azules, mas grasos y menos
digeribles que los blancos, pero mas gustosos”.

“La composicion quimica de la carne de pescado es de
70 aun 80% de agua, proteinas de un 15 a un 22%, de grasas
un 1 a un 25%, de 0,1 a 1% de sales minerales, sodio,
fosforo, calcio, yodo y vitaminas A, B, Dy E.”

’La carne de cerdo y su valor nutricional. http://www.aacporcinos.com.ar/articulos
/la_carne_de cerdo_y su_valor_nutricional.html (21 de septiembre de 2 012).

3lbid.

4Pescado y mariscos. http://www.alimentaciénsana.com.ar/informaciones/chef/

Pescados.htm (21de septiembre de 2 012).

SIbid.
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4.8.4 Propiedades de la carne de pollo (Gallus gallus domesticus)
Una de las propiedades mas admiradas de la carne de pollo es
gue su consumo ayuda a la reparacion de heridas y tejidos ademas
de ayudar a la produccién y formacion de enzimas y hormonas
necesarias en el organismo ademas de favorecer el crecimiento y el

desarrollo del cuerpo.

“Dentro del reino animal las aves ocupan un gran papel
dentro de la incorporacion de proteinas por parte del hombre,
desde tiempos remotos la humanidad se ha valido de ellas
para su alimento, ya sea a través de su carne o de sus
huevos”.®

“La composicidon quimica de la carne de pollo (Gallus
gallus domesticus), de cada 100 g contiene, um 88 g de
calorias, um 18 g de proteinas, um 2,5 g de lipidos, un 0.002
g de célcio, um 0.2 g de fésforo, un 0.005 g de hierro, um
0.119 g de sédio, um 0.192 g de potasio, um 0.00008 g de
vitamina B1 y un 0.16 g de vitamina B2".”

4.8.5 Carne de cordero (Ovis aries)

“La carne de cordero (Ovis aries), es ideal para
integrarla al menu de todos los dias en faciles y exquisitos
platos. La carne de cordero es excelente para realizar dietas
con poco contenido de sodio. Tiene excelente contenidos de
hierro y comerlo cocido o preparado sobre una parrilla
permitird que quede casi totalmente magro”.2

SPropiedades de la carne de pollo. ttp://www.alimentacionsana.com.ar/informaciones/
Chef/aves%?20propiedades.htm (22 de septiembre de 2 012).
’Ibid.
208105 g * 8Cultura gastrondmica: Sobre la carne de cordero. http://www.directoalpaladar.
W& \c‘?-o » ‘7“ftl@;(}&/cgultura-gastronomica/sobre-la-carne-de-cordero (22 de septiembre de 2 012).
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4.8.6 Embutido

“‘En general, se entiende por embutidos aquellos
productos y derivados carnicos preparados a partir de una
mezcla de carne picada, grasas, sal, condimentos, especias
y aditivos e introducidos en tripas naturales o artificiales. Su
evolucion posterior, que ha dado origen a una gran variedad
de productos de caracteristicas bien diferenciadas, fue
consecuencia de los distintos procesos de elaboracion
impuestos por la disponibilidad de materias primas y de las
condiciones climaticas existentes”.”

4.8.7 Longaniza

“La longaniza es un embutido largo, relleno de carne
de cerdo picada. Este estd compuesto por el intestino de
cerdo relleno de una mezcla de carne picada condimentada
con especias. En muchos lugares, se ha sustituido la tripa
(intestino) natural de cerdo (Sus scrofa domestica), por una
envoltura sintética. Se caracteriza por ser un embutido largo
y angosto.”0

4.9 Metodologia
La prueba de degustaciones se llevé a cabo a partir de las once de
la mafiana, en el Centro Universitario del Norte - CUNOR -, se abordaron
100 estudiantes de plan fin de semana, a través de boletas que cada uno

respondio.

Se colocaron mesas con seis azafates; éstos contenian las longanizas
criollas y se identificaron con las letras A, B, C, D, E y F, respectivamente
para no dar a conocer al estudiante la carne utilizada.

Los estudiantes se presentaron ante cada azafate a degustar las

muestras y a beber agua entre cada una de ellas; al terminar, llenaron las

°Principios basicos de la elaboracion de embutidos. http://www.magrama.gob.es/
ministerio/pags /biblioteca/hojas/hd_1989 04.pdf (23 de septiembre de 2 012). R
10l onganiza. http://gaztelera3b.wikispaces.com/longaniza (22 de septiembre de 2 04.
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boletas con su percepcion en aspectos de apariencia, aroma, color,

consistencia y sabor.

Se tabularon las 100 boletas, respecto a las cinco preguntas que
contenian; se promedié y aquella con mayor puntaje, fue la que indico la

preferencia general por los estudiantes.

4.9.1 Recursos
Materiales y equipo para procesamiento,
Molino de doble disco
Embutidora y fundas
Insumos de limpieza
Recipientes plasticos de diferentes tamafios
Paleta de madera para mezclar
Tabla para picar
Cuchillo
Molino para carne
Maquina embutidora
Fundas naturales para embutir
Cafamo
Balanza
Refrigeradora
Ingredientes de receta
Carnes

Otros ingredientes.

4.9.2 Procedimiento

La elaboracion de la longaniza se realizé de la siguiente manera:
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a. Seleccion y troceado

Se eliminaron las partes no deseables de las carnes como
restos de huesos, tendones y cartilagos. Las carnes se cortaron

en fragmentos pequefios para la elaboracion de las longanizas.
b. Pesado

Se pes6 la cantidad necesaria de las carnes y demas
ingredientes, segun la receta que se utilizé para la elaboracion
de las longanizas criollas.
c. Molido
Se molieron las carnes en un molino, que posee juego doble
de discos, para obtener una textura fina.
d. Mezclado
Se agregaron los ingredientes y condimentos a la carne

picada. Se hizo una mezcla homogénea.

e. Embutido

Se introdujo la pasta amasada de la mezcla anterior en el cilindro
de la embutidora y luego en la funda para obtener el embutido.
f.

Atado del producto

El atado evita la salida del contenido en los bordes y permite darle
el tamafio deseado a cada embutido.

4.10 Anélisis y discusion de resultados

Se llevd a cabo una evaluacion organoléptica a través de una
degustacion de longaniza criolla, elaborada de diferentes tipos de carne. El

objetivo de dicha actividad fue conocer la preferencia general, a través .de

fPBa\Ob s

C Un/
ey

diferentes aspectos (apariencia, aroma, color, consistencia y sabor), pgﬁ;jé@ o
\ \3(:."
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poblacion estudiantil de plan fin de semana, del Centro Universitario del

Norte —CUNOR-.En el cual se determind:

4.10.1 Evaluacién de consistencia

GRAFICA 1

RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR CONSISTENCIA
EN LONGANIZA CRIOLLA

B Pescado
N Bovino
u Pollo

B Cerdo
0%

B Congjo
4%

B Qvino

B Nulo

Fuente: Investigacién de campo. Afio 2 012.

Con relacion a la variable consistencia de la longaniza criolla,
puede observarse en la grafica nUmero uno que el 27% de los
entrevistados prefirid la longaniza elaborada a partir de carne de
pollo (Gallus gallus domesticus); mientras que a un 21% de ellos le
parecié la longaniza elaborada a partir de carne de pescado
(Oreochromis sp). EI 20% de entrevistados, se inclind6 por la
elaborada con carne de ovino (Ovis aries), en tanto que un 20%,
igualmente prefirio la consistencia del embutido que contenia carne
de bovino (Bos indicus). Finalmente, un 4% manifestd su preferencia
por la longaniza que se elabor6é como tradicionalmente se hace con
carne de porcino (Sus scrofa domestica); un 8% no emitié opinion y
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la longaniza elaborada con carne de conejo (Oryctolagus cuniculus),

no recibio apreciacion alguna.

Estos resultados pueden estar asociados a que por lo general,
el consumidor opta por consumir embutidos cuya consistencia sea
blanda, agradable al paladar, no tanto que sugiera un producto
reseco que tienda a presentarse un tanto duro, ausente de carne
tierna y jugosa; como lo afirma el Instituto de Nutricion de Centro
América y Panama!!, al aseverar que las carnes blancas son mas
blandas que las rojas, debido a que presentan menor cantidad de

tejido conectivo, hecho reflejado en la carne de animales jovenes.

4.10.2 Evaluacion de aroma

GRAFICA 2

RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR AROMA EN
LONGANIZA CRIOLLA

8%

24% W Pescado
M Bovino
M Pollo
H Cerdo
m Conejo
8%

0,
8% M Ovino

0% m Nulo

(7]

Fuente: Investigacién de campo. Afio 2 012.

11Carnes y Aves. Seleccion, preparacion y conservacion de alimentos.
http://www.incap.org.gt/portaleducativo/index.php/es/recursos/reservorio-san/doc_
view/456-cadena-12-carnes-y-aves
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En la grafica numero dos puede observarse que el 36% de las
personas abordadas eligio la longaniza elaborada a base de carne
de pollo, como la que presenta el mejor aroma. A continuacién un
34% se inclind por la elaborada con carne de pescado (Oreochromis
sp); un 16% la que contenia carne de ovino (Ovis aries); un 8% por
la elaborada con carne de bovino (Bos indicus); igualmente un 8%
con la carne de conejo (Oryctolagus cuniculus), en tanto que otro 8%
no emitio opinion al respecto. Curiosamente la longaniza elaborada
con carne de cerdo (Sus scrofa domestica) no obtuvo ninguna

apreciacion.

Llama poderosamente la atencion que un embutido
tradicional de la dieta guatemalteca y que uno de sus atractivos sea
precisamente su aroma caracteristico, no haya sido mencionado o

sefialado por los consumidores, durante este estudio.

Este resultado posiblemente se debié al empleo de una serie
de condimentos aromatizantes que acomparfan la carne durante la
elaboracién de este embutido; cuya combinacion, estimula el apetito
y enmascara el sabor de la carne empleada en el mismo, esto segun

Especialistas en la Fabricacion de Condimentos para Embutidos.*?

% C(JNO
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4.10.3 Evaluaciéon de sabor

GRAFICA 3

RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR SABOR EN
LONGANIZA CRIOLLA

4 N
® Nulo, 0% - ™ 6%

M Nulo
H Conejo
m Bovino
Ovino
B Cerdo
H Pollo

Pescado

- J

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.

De conformidad con los datos obtenidos de la encuesta, en
relacion a la variable de sabor de la longaniza criolla, el 28% de los
comensales, prefirié la longaniza de pescado (Oreochromis sp),
mientras que un 24% prefirid la longaniza de pollo (Gallus gallus
domesticus), el 14% de encuestados eligio la longaniza de ovino
(Ovis aries), mientras que un 8% seleccion6 la longaniza de bovino
(Bos indicus). Finalmente un 4% considero la longaniza de conejo
(Oryctolagus cuniculus) como la longaniza con mejor sabor. Un 20%
no dio opinién alguna, y la longaniza elaborada con carne de cerdo
(Sus scrofa domestica) no recibidé ninguna apreciacion.

<ootecn®
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Segun, Teresa Gonzales Recinos!3, es importante tomar en

cuenta en la alimentacion humana, el contenido de grasa de un
alimento; ya que ésta proporciona la palatabilidad del mismo y es

una fuente importante de energia. Todo esto lo proporciona la
longaniza elaborada con carne de pescado (Oreochromis sp), por su
sabido alto contenido en acidos grasos, (omega 3), proteinas,

minerales, etc.; comparado al de la carne de otras especies.

4.10.4 Evaluacion de apariencia

GRAFICA 4
RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR APARIENCIA
EN LONGANIZA CRIOLLA

B Pescado

H Bovino

H Pollo

B Cerdo
B Conejo
B Ovino
B Nulo

Fuente: Investigacion de campo. Afio 2 012.
Con relacion a la variable apariencia de la longaniza criolla,

puede observarse que el 32% de los entrevistados escogio la
longaniza elaborada a base de carne de bovino (Bos indicus),
mientras que un 28% se inclind por la longaniza elaborada con carne

de pollo (Gallus gallus domesticus), a continuacién un 20%

13 Recinos Gonzales, Teresa. Industrializaciéon de especies de bajo valor comercial de la
artesanal y aprovechamiento de subproductos de otras especies hidrobiol6gicas.

pa\Ob Q. -
@ cu g e

fsgjigi.usac.edu.gt/bvirtual/informes/puidi/INF-2002-042.pdf.
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considero la longaniza de ovino (Ovis aries) como la longaniza criolla
con mejor apariencia. Un 12% seleccioné la longaniza que contenia
carne de pescado (Oreochromis sp), y, finalmente un 4% se inclind
por la longaniza elaborada a base de cerdo (Sus scrofa domestica).
El 4% de los entrevistados no emiti6 su opinion. Cabe mencionar
que la longaniza elaborada con carne de conejo (Oryctolagus

cuniculus) no obtuvo ninguna apreciacion.

Estos resultados hacen destacar el hecho de que la mayoria
de los participantes en la prueba, se inclinan preferentemente por la
apariencia de una longaniza compacta, de buen tamafio, de mezcla
homogénea, con abundante carne; caracteristicas presentadas por

la longaniza elaborada con carne de bovino.

4.10.5Evaluacion de color

GRAFICA 5

RESULTADOS OBTENIDOS POR MEJOR COLOR EN
LONGANIZA CRIOLLA

4% 8%

B Pescado

H Bovino

H Pollo

0 Cerdo

m Conejo
40% m Ovino

" Nulo

Fuente: Investigacién de campo. 2 012.
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De conformidad con los datos obtenidos mediante la encuesta
realizada, el 40% de los encuestados prefirié la longaniza elaborada
a base de carne de bovino (Bos indicus) como la de mejor color,
mientras que un 24% se inclind por la longaniza elaborada con carne
de pollo (Gallus gallus domesticus), seguidamente un 16% considerd

la longaniza que se elabord con carne de ovino (Ovis aries).

A continuacion el 8% de los comensales selecciond la
longaniza elaborada a base de pescado (Oreochromis sp), vy
finalmente un 8% eligié la longaniza criolla elaborada con carne de
cerdo (Sus scrofa domestica). En tanto que el 4% de los
encuestados no emitié ninguna opinion. Y la longaniza de conejo

(Oryctolagus cuniculus) no obtuvo apreciacion.

El resultado con relacion a la variable de mejor color de la
longaniza criolla puede relacionarse con lo expuesto por Antonio
Duque?®; quien manifiesta que las longanizas elaboradas con carne
de cerdo (Sus scrofa domestica) o bovino, por ser carnes rojas,
tienen un color vino tinto o purpudreo, que las hace aceptables a la
vista del consumidor; aspecto que depende a la mioglobina y a la
edad del animal. En este caso coincide con las preferencias de los
comensales, quienes prefirieron las longanizas criollas elaboradas a
base de dichas carnes, a diferencia de las demas, que presentaron
un color blanco, que no llamaba la atencion de los participantes.

<ootecni®
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14 Elaboracion de embutidos. R.M.P.C. http://es.slideshare.net/ToniDuque/elaboracion-
-émbutidos-11467542
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4.10.6 Evaluacién general de preferencia

GRAFICA 6

RESULTADOS OBTENIDOS POR PREFERENCIA EN
LONGANIZA CRIOLLA

Cerdo, 4.20%

Conejo, 4.50%

Pollo, 29.30%

Ovino, 18.30%

Pescado, 20.20%
Bovino, 23.20%

Fuente: Investigacién de campo. Afio 2 012.

En la presente grafica se muestra un resultado general de
aceptacion de cada tipo de longaniza, tomando en cuenta todos los
aspectos evaluados (consistencia, aroma, sabor, apariencia, color),
segun este promedio el 29.30% de los encuestados prefirié la
longaniza elaborada a base de pollo (Gallus gallus domesticus),
mientras que a un 23.20% le parecié mejor la longaniza criolla que
se elabor6 con carne de bovino (Bos indicus), el 20.20% de los
comensales se inclind por la longaniza elaborada con carne de
pescado (Oreochromis sp), en tanto que un 18.30% selecciond la
longaniza que contenia carne de ovino (Ovis aries), seguidamente

un 4.50% de manifesté su preferencia por la longaniza elaborada a

<ootecnt?



60

<ootecnt®

4.20% eligi6 la longaniza elaborada con carne de cerdo (Sus scrofa
domestica).

Los estudiantes de plan fin de semana, prefirieron en la
mayoria de los aspectos organolépticos la longaniza de pollo,

principalmente por aroma y consistencia.

Esto hace énfasis, que en el area donde se desarrollé la
presente evaluacion, mayoritariamente los productores de longaniza
criolla las hacen con carne de cerdo; sin embargo, este trabajo de
investigacién da a conocer que también hay preferencia hacia la
longaniza elaborada con carne de pollo, ovino, bovino y pescado,
gue deja una base para futuras investigaciones relacionadas con la

misma tematica.
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CONCLUSIONES

Con la reparacion del material de revestimiento de los estanques, se consiguio
detener las fugas existentes y se logra un mejor funcionamiento de los

mismos.

La reparacion y reconstruccion de bordas en los estanques asegura un mayor

tiempo de vida a cada estanque.

Con la mejora en el acceso de agua a la seccion acuicola se maximizé la

oxigenacion e intercambio de gases en los estanques.

El inventario permitié conocer la cantidad y las especies acuicolas presentes

en los cuatro estanques.

Con el establecimiento del cerco vivo se logré la proteccion de las especies
que habitan la seccién acuicola.

Con la reparacion de la malla y los postes que circulan la seccion destinada a
los patos (Anas platyrhynchos domesticus) se mejoré su presentacion y

permitié protegerlos contra depredadores.

En extension y servicio, se logré reforzar la inmunidad de las aves de traspatio
a través de la aplicacion de vacunas, en dos comunidades una del municipio
de Tamahu y la otra en Concepcion Aquil ambas del departamento de Alta

Verapaz.

<ootecni®
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8. Se establecié que la longaniza con mejor consistencia y aroma fue la
elaborada a base de carne de pollo y la que presenté mejor apariencia y color,

fue la elaborada a base de carne de bovino.

9. Se comprobd que la longaniza con mejor sabor es la elaborada a base de

carne de pescado.

10. Se concluy6 que la longaniza elaborada a base de carne de pollo es la mas
aceptada por la comunidad evaluada, alumnos del Centro Universitario del

Norte CUNOR, plan fin de semana.

uo‘x.’-"‘/“'(\Q
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RECOMENDACIONES

Circular toda la periferia de la seccion de monogastricos para evitar el ingreso
de animales depredadores y el robo de especimenes, esto permitird un mayor
aprovechamiento de las especies en produccion durante determinadas

épocas.

Suministrar la administracion de un alimento balanceado para el incremento

de produccién en las especies existentes de la estacidén acuicola.

Construir la construccién de un invernadero para proveer una zona de confort

a las especies existentes en la estacion acuicola.

Construir un sistema para captacion de agua que abastezca exclusivamente

las necesidades de la seccién acuicola.

Incursionar en la venta de nuevos embutidos como la longaniza elaborada a
base de distintas carnes (bovino, ovino, pollo, porcino, conejo y/o pescado),
se recomienda hacerlo con carne de pollo, debido a que los resultados
sustentan que hubo una mayor aceptacion de la poblacién, hacia este

producto.

<ootecni®
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FOTOGRAFIA 9
MATERIAL DE RECUBRIMIENTO DANADO

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

FOTOGRAFIA 10
ESTANQUES DETERIORADOS

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

<ootecnv®



70

FOTOGRAFIA 11
MATERIAL DE RECUBRIMIENTO ROTO POR LAS RAICES
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Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

FOTOGRAFIA 12
TUBERIAS DE PVC QUE ALIMENTAN LOS ESTANQUES
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FOTOGRAFIA 13

BORDAS EN MAL ESTADO
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Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

FOTOGRAFIA 14
REPARACION DEL MATERIAL DE REVESTIMIENTO
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Tomada por: José Arias. Afio 2 012.
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FOTOGRAFIA 15
REPARACION DE BORDA
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Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

FOTOGRAFIA 16
NUEVO RIEGO DE LOS ESTANQUES
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Tomada por: José Arias. Afio 2 012.
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FOTOGRAFIA 17
INVENTARIO E IDENTIFICACION

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

FOTOGRAFIA 18
CONTEO DE ALEVINES TILAPIA GRIS (Oreochromis sp)

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.
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FOTOGRAFIA 19
CONTEO DE CARACOLES DE AGUA DULCE (Pomacea sp)
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Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

FOTOGRAFIA 20
CONTEO DE ALMEJAS (Diplodon sp)
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Tomada por: José Arias. Afio 2 012.
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FOTOGRAFIA 21
UBICACION DE LOS ESTANQUES DE ALMEJAS Y CARACOLES

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.

FOTOGRAFIA 22
LIMPIEZA'Y ENCALADO DE POSTES DEL ESTANQUE PARA
PATOS (Anas platyrhynchos domesticus)

Tomada por: José Arias. Afio 2 012.
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BOLETA DE LA EVALUACION ORGANOLEPTICA DE LA LONGANIZA
CRIOLLA.

UNIVERSIDAD DE SAN CARLOS DE GUATEMALA
CENTRO UNIVERSITARIO DEL NORTE

TECNICO EN PRODUCCION PECUARIA
PRACTICA PROFESIONAL SUPERVISADA
OCTUBRE 2012

Encuesta sobre la Evaluacion de la preferencia de la Longaniza Criolla.

1. ¢Cuél de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
apariencia?

A B C D E NS/NR

2. ¢Cual de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
aroma?

A B C D E NS/NR

3. ¢Cual de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
color?

A B C D E NS/NR

4. ¢Cual de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
consistencia?

A B C D E NS/NR

5. ¢Cual de las 6 muestras de Longaniza criolla le parece que tiene mejor
sabor?

A B C D E NS/NR
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INGREDIENTES PARA LA ELABORACION DE LONGANIZA CRIOLLA.

Ingredientes Cantidad en Kilogramos
Pescado (Oreochromis ps) 0.500
Grasa Vegetal 0.500
Tomate (Lycopersicum esculentum) 0.250
Cebolla (Allium cepa) 0.150
Chile Pimiento (Capsicum annuum) 0.020
Hierba Buena (Mantha arvensis) 0.020
Perejil (Petroselinum crispum L.) 0.020
Pimienta Negra (Piper nigrum) 0.005
Cilantro (Coriandrum sativum) 0.020
Cebollin (Allium fistolosum) 0.020
Vinagre 0.010
Salitre 0.005
Sal 0.025

Fuente: Receta de cocina. Manual de cocina y reposteria por la Srta. Maria Antonieta
Reyes Gavildn y Moenck. 2 012.

PROCEDIMIENTO:

Limpiar y moler la carne.

Picar en forma fina los chiles, la cebolla, la hierba buena, el perejil, el
cebollin, y mesclar con la carne y las demas especies. Agregar el vinagre y

seguir mezclando hasta quedar homogéneo.

Proceder a embutir.
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