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RESUMEN

El objetivo del presente estudio es obtener informacion relacionada con la
extraccion, procesamiento y mercado de los productos marinos extraidos en la costa de
Monterrico, Taxisco, Santa Rosa. Y cvaluar asi el grado de desarrollo en cada uno de estos
componentes, para la contribucidn de sugerencias o cambios para el mejoramiento de ésta

actividad.

La obtencidn de datos se basd en una encuesta que contiene preguntas relacionadas
con los componentes anteriores, ¥ un monitoreo realizado en los meses de agosto a octubre,

en el cual se incluye la especie y cantidad capturada por los pescadores en cada faena.

Los datos obtenidos en ésta investigacion son: El 100% de los pescadores son
duefios de lanchas, que son impulsadas por motores fuera de borda entre los 25 H.D. y 30
H.P. Todos los pescadores utilizan trasmallo como arte de pesca dnico, para la extraccién
del producto pesquero. El 75% de los pescadores coinciden en que Ia mejor &poca del afio
para la pesca es el verano (octubre-abril). Las especies de mayor captura segun el
monitoreo son sicrra y corvina. La captura de camarén es poco frecuente Yy en cantidades
muy pequefias. El procesamiento que reciben los productos extraidos es el salazonado
cuando existe un excedentc, aunque de ésta forma s le pierde precio al producto. El
producto se vende fresco Ia mayor parte del tiempo. sin ningin tipo de procesamiento, ni
siquiera el eviscerado. La refrigeracién del producto, es una de las limitantes de los
pescadores, ya que no cuentan con el capital necesario para adquirir uno. El producto
extraido por lo general se vende en Monterrico y cuando existe un excedente, este se vende
en la Capital, el interior de la Reptiblica y en En Salvador. Los precios de venta, varian
entre Q. 7.00 y Q. 7.50 por libra para el pescado de primera y entre Q. 2.00 y Q. 5.00 por
libra, para el pescado de segunda. E! volumen de extraccién por faena oscila entre 51.0-
100.0 libras, segin el resultado del monitoreo. Los precios son fijjados segin las

necesidades de los compradores.



Mo et QAR vt x -

CONSEJO REGIONAL DEL
CENTRO DE ESTUDIOS DEL MAR Y ACUICULTURA

PRESIDENTE: M.Sc. LUIS FRANCISCO 'RANCO CABRERA
COORDINADOR ACADEMICO: Lic. EDUARDO CAAL DAVILA
SECRETARIO: M.Sc. LEONEL CARRILLO OVALLE
REPRESENTANTES ESTUDIANTILES:

T.U.A. MANUEL DE JESUS IXQUIAC CABRERA
T.U.A. HUGO HIDALGO COLINDRES
T.U.A. RODOLFO LIUTTI BROLO
Br. CARLOS TAY LEIVA

P.C. ESTRELLA MARROQUIN

ASESORLS5 DE SEMINARIO:

M.Sc. LEONEL CARRILLO OVALLE
Dr. ALFREDO TAY COYOY



ACTO QUE DEDICAMOS A:

A DIOS POR SOBRE TODAS LAS COSAS
A NUESTROS PADRES POR SU APOYQ INCONDICIONAL
Y MUY ESPECIALMENTE A CARLOS EDUARDO TAY DARDON

iv



AGRADECIMIENTO:
A LOS PESCADORES DE LA ALDEA MONTERRICO
M.Sc. LEONEL CARRILLO OVALLE
Dr. ALFREDO TAY COYOY
M.V. SALOMON MEDINA PAZ
M.Sc. LUIS FRANCISCO FRANCO
T.U.A. LUIS LOPEZ
LIC. ANIBAL ROBLES GRAMAJO
LICDA. KARLA TAY LEIVA
LIC. RONALDO PEREZ QUAN
A NUESTROS AMIGOS DE CLASE POR LOS EXCELENTES MOMENTOS
COMPARTIDOS



e

INDICE
Pagina

INTRODUCCION 1

2

I MARCO CONCEPTUAL
1. ElProblema
1.1 La Importancia de Resolver el Problema
1.2 Antccedentes
A. Descripcidn del Area de Monterrico

B. Marco Legal:

BOoR WOW N N

- Legislacion de la Industria Pesquera
(enfocada a la Pesca Artesanal)
- Articulo 6-86
1.3 Objetivos
1.4 Componentes de la Investigacion
A. Extraceién
B. Procesamiento

C. Mercado

1 ~1 =} =) SN LA

-]

I MARCO TEORICO
2.1 Principales Caracteristicas y la Importancia de la Pesca Artcsanal 8

en Latinoameérica.
A. Reduccion y Escascz de Recursos Productivos que Afectaala 9

Pesca en Pequcfia Escala

2.2 Problemas Financieros que Encara la Pesca Artesanal 10
2.3 Problemas Tecnolégicos on fa Pesca Artesanal 11
2.4 Extraccion 11

A. Especies Susceptibles de Captura en la Costa de Monterrico, 12
Taxisco, Santa Rosa

2.5 Procesamientg 15

2.6 Mercado 16



11

v

VI

VIl

MARCO METODOLOGICO

3.1 Tecnicas de Investigacion
3.2 Elaboracidn de los Instrumentos para Recopilar la Informacién
3.3 Aplicacion de los Instrumentos

3.4 Cooperacion de los Entrevistados

ANALISIS DE RESULTADOS

4.1 Caracteristicas de los Pescadores
4.2 Métodos de Extraccion

4.3 Especies susceptibles a la extraccion
4.4 Procesamiento

4.5 Mercadeo y Precio de Venta

4.6 Pescadores y Compradores {Coincidencia y Discrepancia)

CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

5.1 Conclusiones

5.2 Recomendaciones

BIBLIOGRAFIA

ANEXOS
A. CUADROS

1

2
3.
4
5

. Caracteristicas de los pescadores.

. M¢étodos y artes de extraccion.

Procesamiento.

. Mercado y precio de venta.

. Resultado de la encuesta a pescadores de Monterrico, Taxisco,
Santa Rosa, agosto de 1998.

Resultado de la encuesta a compradores del producto extraido en
Monterrico, Taxisco, Santa Rosa, agosto de 1998.

Boleta de cncuesta a pescadores.

17
17

18
18

19
19
20
21
22

25

27
27
29

31

32
32
32
33
34
35
36

38

39



8. Boleta de encuesta a compradores.
9. Boleta de monitoreo.
B. GRAFICAS
1. Especies de mariscos capturados en Monterrico
{encuesta a pescadores, agosio 1998).
2. Especies de peces capturados cn Monterrico (cncucsta a pescadorces,
agosto 1998).
3. Artes de pesca utilizadas en Monterrico (encuesta a pescadores,
agosto 1998).
4. Distribucion del producto extraido en Monterrico (encuesta a
pescadores, agosto 1998).
5. Velumen de producto extraido faena/lancha (encuesta a pescadores,
agosto 1998).
6. Arte de pesca utilizada por pescadores de Monterrico
(encuesta a compradores, agosto 1998).
7. Especies dc mayor consumo por compradores
{encuesta a compradores, agssio 1998).
8. Volumen de producto extraido/faena por los pescadores
en Monterrico (encuesta a compradores agosto 1998}.
9. Promcdio del volumen (Ibs.)/fazna/scmana de especies extraidas
en la Costa de Monterrico (agosto-octubre 1998).
10. Volumen (lbs.) del producto extraido total cn la

Costa de Monterrico (agosto-octubre 1998).

4]
42

43
43

43

44

46

46

47

48

49



VT

INTRODUCCION

La pesca artesanal en Guatemala ¢s una actividad econémica de suma importancia,
en la regidén de la Costa Sur. Sin embargo, se desconoce a cabalidad los métodos usados en
Ia extraceion, procesamiento del producto pesquero, v lo que es mas interesante, el mercado

para su comercializacion.

La falta de informacion acerca de esta actividad cconomica induce al Centro de
Estudios de Mar y Acuacultura (CEMA) ha contribuir al conocimienio cientifico de la

misma, que constituye una de las razones del funcionamiento de nuestra institucion.

El estudio se ha limitado a conocer esta actividad en un grupo de pobladores de la
Aldea de Monterrico, Taxisco, Santa Rosa, que por aiios se han dedicado a la explotacién

de la pesca en forma empirica, para su supervivencia,

Tres son los componentes de este estudio: a) la extraceion; b) el procesamiento del

producto extraido para su comercializacion y ¢) el mercado para su venta.

El resultado dc este estudio, permitird ayudar a los pescadores de Monterrico a
mejorar su actividad en cada uno de lus componentes mencionados y CEMA al mismo
tiempo cumple con uno de sus objetivos, tantas veces mencionado, que dicta: ID Y

ENSENAD A TODOS.



CAPITULO 1
MARCO CONCEPTUAL

1. EL PROBLEMA

Muchas familias de las comunidades que habitan en el Litoral del Pacifico se dedican
a la pesca artesanal, como fuente principal de ingresos, esta actividad que ya hubiera sido la
base de su desarrollo, no lo es. Es obvio y notorio la situacién precaria en que vive la

mayoria de estas comunidades. La actividad se hace en forma empirica y tradicional.

Es necesario conocer las formas tradicionales de extraccion de los pescadores
artesanales para poder transmitirles conocimientos y presentar allernativas que les permitan
hacer de esta actividad su eje de desarrollo econdmico. Y esto se lograra a través de un
trabajo exploratorio en la Aldea de Monterrico, Taxisco, Santa Rosa. Ya que en dicha aldea

se encuentra la estacion experimental del CEMA.

1.1 LA IMPORTANCIA DEL PROBLEMA
Es importante averiguar cuil o cuales son los motivos que ne han permitido
que esta actividad se desarrolle al maximo en las comunidades pesqueras. Al encontrar los
motivos del subdesarrollo de la actividad, se debe buscar una manera de tecnificar la pesca
artesanal, no al futuro sino a corto plazo, lo cual repercutira en la mejoria en los aspectos de

salud, educacion y vivienda de los pescadores.

Desde otro punto de vista esta problemética es de suma importancia para el CEMA 'y
para facultades universitarias, ya que claramente se establece en los estatutos de la

Universidad de San Carlos de Gualemala, la contribucion de la misma al desarrollo nacional.

Finalmente, en los Acuerdos de Paz, se especifica sobre la situacion econdmica de
los pueblos. En dichos acuerdos se otorga toda la confianza a la Universidad de San Carlos
de Guatecmala y se le asigna la tarca de presentar los conocimientos necesarios para el

desarrollo nacional.



1.2 ANTECEDENTES

A. Descripcion del Arca de Monterrico: La aldea de Monterrico se
localiza en el departamento de Santa Rosa, entre el rio Oliveros, ¢l canal de Chiquimulilla y
la laguneta de La Palmilla. Esta a 17 km de Taxisco y a 125 km de Ja Ciudad Capital. El
acceso a la aldca de Monterrico sc hace tomando la Carretera Internacional CA-9S, Hay
servicio de buses hasta el embarcadero de la aldea la Avellanz. Luego se atraviesa el canal

de Chiquimulilla en embarcaciones pequeiias (Barrios, 1996).

El area geogrifica de Monterrico comprende una zona estuarina con manglares,
tulares y playas. Incluye también varios rios y parte del canal de Chiquimulilla. El relieve es
plano con lagunas costeras que cambian diaria y anualmente su salinidad relativa. Recibe

influencia de lus subcuencas de los rios Maria Linda y Paso Hondo (Barrios, 1996).

La Aldea de Monterrico, se encuentra a 3.0 msnm, con una latitud de 13°53'55" y
longitud de 90°28'45" (Gall, 1981). La temperatura media es de 28°C (méxima de 32°C y
minima de 24°C). La precipitacion pluvial es de 1,000 milimetros en el lomo costero y de
unos 4,000 milimetros en la zona volcanica, su clima se caracteriza por do; estaciones, una
seca {esta s manifiesta de noviembre a abril) y la otra lluviosa (tiene lugar de mayo a

octubre} (Barrios, 1996).

Entre los aspectos ecobiologicos, s¢ trata del Bioma Sabana Tropical Hiimeda y la
Zonas de Vidas de Holdridge es Bosque Seco, Sub-tropical, con transicion a Bosque
Humedo Sub-tropical. Existe un bosque de mangle a lo largo del canal. Los suelos son
aluviones con cenizas volednicas del Cuaternario. La textura varia entre franco-arenosa y

franco-arcillosa (Barrios, 1996).

Entre el aprovechamiento de los recursos naturales podemos encontrar €l mangle
(Rhizophora mangle) que es utilizado para lefia, carbdn, cxtraccién de taninos, postes

eléctricos, cercos, construccion de ranchos, embarcaciones y muelles. La pesca es un medio



de subsistencia y comercio, especialmente con las especies de camaron, peces y jaibas.
Existe un aprovechamiento de los huevos de tortuga, ademas del consumo de iguana verde y
caiman. Existen dos salinas de alta produccién mediante ¢l procesamiento de sal con hornos
artesanales (la lefia para estos hornos es de mangke). Ademis, el drea permite actividades de
investigacidn y turismo. Existen cuatro proyectos para el aprovechamiento racional de los

recursos de Tortuga Marina, Iguana Verde, Caiméan y Mangle (Barrios, 1996).

Los vientos predominantes de [a region son los Contra-Alisios y su direccion
predominante es de Sur a Norle, que son las variaciones conocidas Jocalmente como "

Brisas del Mar " (INSIVUMEH, 1992).

B. MARCO LEGAL

Legislacion de la Industria Pesquera (enfocada a la pesca artesanal):

El ordenamiento juridico especifico para la pesca y actividades conexas esta
compuesto por leyes, decretos leyes, decretos ejecutivos, acuerdos ministeriales y
gubernativos. Siendo uno de los de mayor importancia el decretos 1235 "Ley que
reglamenta la piscicultura y la pesca”" en su capitulo II, Instrumentos de Pescar, sus
dimensiones, y sus usos que en el articulo 64 dice: Cualquiera que sea la denominacién que
se de en diversos lugares de la Republica a los aparejos de pesca, solo se permiten los
siguientes: a) Atarraya o Esparvel; b) Trasmallo; ¢) Jibega; d) Chinchorro; €) Nasay
f) Anzuelos (Cubillos,1992).

Segun Cubillos (1992), las caracteristicas de las arles de pesca son:

La atarraya o esparvel deberd tener 7 cm. en los bastidores, 4 cm. en ¢l copo v 3 cm.
en la corona como minimo. Su radio no serd mayor de 2 metros. El trasmallo no podrd ser
mayor de 36 metros de punta a punta. Su malla no serd menor de 9 em. la que serd medida,
armada la malla y en cuadro de nudo a nudo por su lado interno. El chinchorro, no serd
mayor de¢ 25 metros de punta a punta y su malla no sera menor de 7 cm. en cualesquicra de

los vientos que forman ¢l cuadro. La jébega, no podra ser mayor de 40 metros de punta a



punta y su malla no serd menor de 10 ¢cm. en cualquiera de los vientos que forman el
cuadro. La nasa, sea ésta de juncos, alambre o red, sus claros no podrén ser menores de 7

cm. Los anzuelos, el tamafic queda a discrecion del pescador.

ARTICULO 6-86

Articulo 7o0. Elarticulo 35 queda asi: La licencia especial de pesca en Pequeiia Escala seré
concedida a las personas guatemaliecas que operan sus artes de pesca sin embarcacién o
con embarcaciones, exclusivamente para la pesca de escama. De conformidad con los
articulos 40 y 26 del codigo Municipal, este tipo de licencia podra ser concedida por las
Municipalidades que tienen jurisdiccion en litorales maritimos; en el caso de que el
solicitante de la licencia utilice embarcacion, podra el Alcalde Municipal conceder o
denegar la licencia solicitada, remitiendo la documentacién correspondiente al Organismo
Ejecutivo para su aprobacién a través del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y
Alimentacién, por conducto de la Direccién Técnica de Pesca y Acuicultura, quién en su
caso al pronunciarse favorablemente al respecto hard los registros (Diario de Centro

América No. 89; 1986).

Articulo 0. El articulo 39 queda asi: A las embarcaciones amparadas por Licencias
Especiales de Pesca en pequefia escala, los estd prohibido transportar aperos, pescar y/o
tmnsimrtar cualquier clase de productos de pesca, en cualquicr estado que no sea la especie
para la cual tiene autorizada la licencia. Toda infraccién de esta disposicidon determinard
automdticamente la cancelacion de la licencia, sin perjuicio de la aplicacion de otras

sanciones contempladas en este Reglamento (Diario de Centro América No. 89: 1986).
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1.3 OBJETIVOS DE LA INVESTIGACION:

Objetivo General:
Establecer las condiciones en las que se efectua la extraccidn, procesamiento y

mercado de los productos del mar, que provienen de la aldea de Monlerrico,

Taxisco, Santa Rosa.

Objetivos Especificos:

Determinar ¢l proceso de extraccion y las artes de pesca que utilizan los pescadores

de Monterrico, Taxisco, Santa Rosa.

Determinar el procesamiento que recibe el producto extraido y las condiciones en las

que se comercializa, tanto a nivel local como nacional e internacional.
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1.4 COMPONENTES DE LA INVESTIGACION
A. Extraccion: Se entiende por extraccion todos los insumos necesarios

utilizados para la obtencidn de el recurso maritimo pesquero, entre los cuales se cuentan:

tipos de embarcacion, motorcs, artes de pesca, entre otros.

B. Procesamiento: Se entiende por procesamiento artesanal todo ¢l manipuleo

sin empleo de maquinaria para la preservacion del producto, mis que su transformacion para

darle un valor agregado.

C. Mercado: Es la ubicacion de los productos extraidos y su comercializacién

en el mercado local (lugar de extraccién) y mercado externo.
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CAPITULO 1
MARCO TEORICO

El marco teorico es una de las etapas de importancia en cualquier investigacion,
especialmente cuando el trabajo incluye cstudio de campo. En virtud de la ausencia dc
estudios especificos realizados en Guatemala, la FAO ha publicado un documento que
contienc muchos aspectos relacionados con el presente estudio de donde se ha obtenido las
expericncias llevadas a cabo en varios paises de América Lalina. Fundamentalmente éstc

trabajo ha servido para cumplir con el requisito de contar con un marco leérico.

2.1 PRINCIPALES CARACTERISTICAS Y LA IMPORTANCIA DE LA
PESCA ARTESANAL EN AMERICA LATINA

Los términos, pesca arlesanai o pesca a pequefia escala, generalmente se

refieren a los pescadores que trabajan con equipo y artes de pesca relativamente sencillos y

que su volumen de captura es pequefio, ya sea para su consumo individual, familiar o para

venta en ¢l mercado local. Los pescadores artesanales también se caracterizan por sus

pequefias inversiones en cuanto a capital se reficre.  El aprendizaje y la experiencia

acumulada por generaciones es lransmitida de padres a hijos (FAO 1986).

Las condiciones operantes ¢n éste subsector estén definidas por el uso predominante
de cmbarcaciones dc corto alcance, ideales para operar en dreas cercanas a la costa, para
explotar los recursos existentes. La mayoria de pescadores cuentan con embarcaciones de 4
a 10 metros de largo, dirigidos e impulsados por remos o pequefias velas. Una segunda
categoria abarca lo que son las embarcaciones can motores {uera de borda, que muden de 7 a
15 metros de largo. Los mds avanzados, pero menos importantes en nimero, es la categoria
de embarcaciones que miden de 10 a 20 metros de largo, con motores de diesel incorperado.
Las artes de pesca usadas son muchas y diversas, como trampas, trasmallos y anzuelos entre
otros. Los lugares usados para desembarcar, generalmente son precarios y carecen de
facilidades como almacenaje y hiclo, entre otros. La ausencia de infraestructura, aunado a la
suceptibilidad de las especies de captura, a menudo aumenta la dificultad en el

procesamiento y comercializacion del producto cxtraldo (FAO 1986).
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Desde un punto de vista funcional y desde la division laboral dentro de este
subsector, la pesca en pequefia escala se puede definir, como la de mayor nimero de
integrantes, dedicados a la pesca individual, ya sea propia o contratados por otros
pescadores. Este tipo de empresa es trabajada en sociedad o con la misma familia,

dedicados total o parcialmente a esta actividad (FAO 1986).

La pesca artesanal involucra a gente que vive en pequefias comunidades,
generalmente aldeas, que a su vez tienen actividades de agricullura paralelamentc a ka pesca.
La productividad de [a pesca artesanal por lo general estd caracterizada por una escasa
captura, un alto grado dc arbitrariedad en cuanto a los costos y ganancias por faena debido a
que no existe planificacion. El ingreso obtenido de la captura cs distribuido en una forma
tradicional. El capital, como embarcacién, equipo y artcs de pesca recibe un porcentaje de

las ganacias y el resto es dividido en partes iguales, entre los tripulantes (FAQ 1986) .

A. Reduccion y escasez de recursos productivos que afectan a fa pesca en
pequefia escala: La rgduccién del espacio natural de produccion de la pesca en pequefia
cscala ante la expansién de la pesca industrial, es uno de los problemas mds serios que
afectan a la pesca de pequefia escala y se ha acentuado més en los (ltimos afios.
Aparentcniente €l mar ¢s un recurso natural inagotable, pero los organismos vivientes de
¢éste como materia prima de la pesca han disminuido, lo que demanda una mayor habilidad
técnica para su explotacion. El mar es un imperio que excluye cualquier exclusividad en
cuanto a propiedad individual concicrne. Esto significa que la introduccién de nuevas
tecnologias de extraccion, es aparenicmente el elemenio mids apropiada para su explotacién.
En este sentido los pescadores en pequefia escala se encuentran en una situcidén de
desventaja, ya que estos operan en un espacio limitado y su 4rea de cxplotacién estd
restringida a una pequefia franja de aguas marinas que no excede unas cuantas millas de la
playa (FAQ, 19806).

El progreso y modernizacion de la industria capitalista dentro del sector, ha causado

que la pesca en pequefia escala pierda espacio productivo, y es casi imposible compensar
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esta perdida con la reducidos avances tecnoldgicos con que cuenta el subsector artesanal en
los iltimos afios. Estos pescadores usan equipo ristico, y sus botes no son mayores de 4 o
5 metros, y la mayoria de ellos no cuentan con motores. Como resultado de esto, para los
pescadores es muy arriesgado aventurarse en altamar. Esta situacion de competencia ~que
usualmente se da entre dos niveles de recursos tecnologicos, las embarcaciones artesanales e
industriales en la misma drea de pesca -finalmente dejan a la pesca en pequefia escala,
pescando sin fuentes de captura, a veces debido a la extincién de las especies o a causa de Ia

migracion de las especies a areas de dificil acceso para las embarcaciones artesanales.

22 PROBLEMAS FINANCIEROS OQUE ENCARA LA PESCA
ARTESANAL
En general, los problemas financicros encontrados por los pescadores
artesanales son similares a los encontrados por los pequefios productores o comerciantes, y
radican en la carencia de suficientes garantias para el acceso a un crédito formal. Asi como
la tierra es el factor basico de produccion para cl pequefio agricultor, el elemento
fundamental de el pescador artesanal es: primeramente, su embarcacién y las artes de pesca
requeridas para la extraccion. No obstante, la inversion inicial en lo referente a las artes de
pesca no es muy significativa -tomando en cuenta el nivel tecnolgico de operacion por
parte del pescador artesanal- pero a raiz de que el pescador artesanal extrac lo necesario
para la supervivencia de su familia, cualquier inversion hecha por esle, es considerable. La
mayoria de créditos para la explotacion y artes de pesca, esid disponible en el mercado no

oficial, con altas tasas de interés (FAQ, 1986).

Las razones para no autorizar los préstamos a los pescadores artesanales son
diversas. Las entidades financieras manejan ¢l criterio de que el producto extraido es
limitado e inestable, y quc la inversion y el capital a prestar son muy bajos lo que no da
ninguna garantia para la autorizacion del préstamo. También, toman en cuenta que el
pescador se arriesga mucho y su ambicnte de trabajo ¢s incierto. A diferencia de los
pescadores a mediana escala e industriales, los cuales tienen acceso a préstamos con un tasa

baja de interés y a veces, hasta cuentan con subsidios y concesiones (FAO, 1986).



23 PROBLEMAS TECNOLOGICOS EN LA PESCA ARTESANAL
La pesca en pequefia cscala muestra varios problemas referentes a la
tecnologia, que van desde ¢l disefio, tipo de materiales y técnicas de comstruccion de las
embarcaciones y artes de pesca, hasta las técnicas y sistemas de conservacién y manipuleo
del producto. En muchos casos la influencia ejercida por muchos grupos pre-hispanicos que
han transmitido sus métodos de pesca, los cuales se conscrvan y se usan hoy en dia, hace

que los problemas iecnolégicos estén mis afianzados en estas comunidades (FAQ, 1986).

El disefio ¥ la construccion de las embarcaciones cstd basado cn Jos recursos
existentes en el drea, como madera especial para la fabricacidn de “‘eayuces” o
embarcaciones de una sola pieza, los remos, materiales para las artes de pesca tamben se
hacen de los recursos existentes en el drea. Las técnicas de conservacion, varian de un drea

a olra, y consisten en ahumados, secado y salazonado (FAQ, 1986).

2.4 EXTRACCION
Es la operacion que tiene por objeto extraer ¢l recurso pesquerce o acuicola.
En la extraceidn se toma en cuenta el tipo de embarcacion, si sc posee motor o no, las artes
de pesca usadas y el recurso humano utilizado, lo cual sec expone en el Capitulo 1. Como se
ha escrito antes, la pesca artesanal cuenta con métodos muy rusticos o convencionales para

la extraccién del producto pesquero.

Las embarcaciones utilizadas en la pesca artesanal costera, pueden medir entre 7 y
15 metros de longitud, pueden ser de fibra de vidrio o de madera con revestimiento de fibra
de vidrio, por lo general usan motores fuera de borda que van de 25-40 H.P. los cuales
utilizan gasolina principalmente como combustible, El arte de pesca de mayor uso por los
pescadores artesanales es cl trasmallo, a veces la cimbra y en raras ocasiones el anzuelo, (ver
Capitulo I). El recurso humano utilizzdo durante la faena, es de 2-3 personmas por

embarcacion, y la duracion de la faena, puede ser de 1-5 dias.
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En cuanto a la extraccion propiamente dicho, esta se refiere al lanzamiento del arte
de pesca, en el caso del trasmallo, este es lanzado y se deja un cierto perfodo de tiempo, de
3-5 horas, luego se levanta y se desenreda lo que cayé en el, el procedimiento se repite
cierto niimero de veces cn una misma faena, el nimero de lances depende de la cantidad de

producto que se extrac de cada lance.

A. Espccies susceptibles de capturs en Ia Costa de Monterrico, Taxisco, Santa

Rosa:

- Caranx sp. (jurel): Especic de cuerpo comprimido, con escudos espinosos, dos
aletas dorsales. Tiene trcs espinas anales, las dos primeras separadas del resto de la aleta.
El pedunculo caudal es estrecho, y la aleta caudal estda ampliamente bifurcada. Es de color |
azul verdoso, costado y vientre platcados y su cabeza es gris con una mancha opercular muy
notable (FAO, 1995).

- Mugil sp. (Lisa): Peccs alargados de cuerpo subcilindrico, cabeza a menudo ancha
y achatada dorsalmente, boca relativamente pequeifia, terminal o inferior. Ojoé en muchas
especies cubiertos parcialmente por un parpado adiposo. Dos aletas dorsales cortas, bien
separadas, aletas pectorales en posicion alta. Linea lateral ausente, presentan escamas
grandes, modificadas a menudo presentes por encima de las aletas pectorales y pélvicas y
bajo la primera dorsal. Las lisas son peees relativamente importantes para el consumo
humano, se capturan en pesquerias de subsistencia y algunas especies son explotadas por
pesquerias comerciales locales y regionales (FAQO, 1995).

- Cynoglossidae sp. (Lenguado): Peces planos alargados, de borde anterior
redondeado, en forma de lengua, con ambos ojos situados en el lado izquierdo. Cuerpo
comprimido, estrechindose progresivamente hacia atras. Ojos pequefios y muy juntos, borde
posterior del preopérculo firmemente adherido al opérculo y cubierto por piel y escamas. |
Origen de la aleta dorsal situado en la parte anterior de la cabeza, la dorsal y la anal
confluyentes con la aleta caudal; aletas pectorales ausentes, aleta pélvica derecha reducida,
solo se presenta aleta pélvica izquierda, linea lateral ausente en ambos lados. Los lenguados

son peces bentonicos en su gran mayoria de talla pequefia a mediana y de importancia
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comercial bastante limitada. Viven comunmente sobre fondos fangosos, su distribucién
batimétrica es muy amplia (FAQ, 1995).

- Scomberomorus sierra (Sierra): Cuerpo alargado, fuertemente comprimido.
Hocico mucho mas corto que la cabeza, extremo posterior del maxilar expuesto, situado
justo por delante de una linea vertical a traves del borde posterior del ojo. Presenta flancos
plateados con numerosas manchas pardas redondeadas, dispucstasr en tres hileras por debajo
y una por encima de la linea lateral. Parece ser el pez deportivo més abundante frente a las
costas de México y Centro América. Es un pez de excelente calidad, capturado
principalmente por pescadores deportivos pero suficientemente abundante para sostener una
pesqueria comercial (FAQ, 1995).

- Cynoscion sp. {Corvina): Cuerpo alargado, pero bastante grueso. Boca oblicua, la
mandibula inferior prominente, un par de dientes caniniformes en el extremo de la mandibula
superior. Aleta dorsal con espinas y 19 a 22 radios blandos aletas pectorales anchas con 17
o 18 radios, alcanzando casi los extremos de las pélvicas; aleta caudal en forma de S o '
doblemente emarginada. Escamas moderadamente grandes, ctenoides en el cuerpo y en ¢l
opérculo, cicloides en la cabeza. Vive en aguas costeras; los juveniles penetran en estuarios,
bocas de rio o bahias someras. Se alimentan de peces camarones y cefaldpodos. Capturado
junte con otros peces demersales en las pesquerias de arrastre, también con redes de cerco y
de enmalle, pero nunca en grandes cantidades. Su carne es muy apreciada por la poblacién
local (FAO, 1995). _

- Centropomus robalito (Robalo): Cuerpo alto (altura comprendida de 3.1 a 3.8
veces la longitud estandard); perfil predorsal levementc céncave por encima de los ojos;
segunda aleta dorsal con espina y 10 radios blandos; aleta anal con 3 espinas y 6 radios
blandos. La segunda espina anal alcanza una vertical a través de base de la aleta caudal. El
color del dorso el gris azulado, vientre plateado; linea lateral clara (FAQ, 1995).

- Lutjanus sp. (Pargo): Peces perciformes de cuerpo oblongo,
moderadamente comprimido. Cabeza grande, generalmente triangular, hocico puntiagudo;
boca terminal, bastante grande y levemente protactil; maxilar mas ancho posteriormente, la
mayor parte de su borde superior oculto bajo el hueso preorbitario. Preopéreulo

generalmente aserrado, dientes mandibulares generalmente en varias hileras, cénicos y
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aguzados (algunas especies con caninos bien desarrollados), generalmente, dientes también
presentes en €l cielo de la boca. La mayoria de los pargos son especies demersales, comunes
especialmente en mares Tropicales, pero también Subtropicales y Templados desde aguas
costeras hasta profundidades considerables, algunos pargos pueden formar cardimenes.
Todos son depredadores, generalmente activos de noche, al amanecer y durante el
crepiisculo, y se alimentan principalmente de organismos demersales. Todas las especies de
esta familia son explotadas comercialmente. La carne es muy estimada por su excelente
gusto, aunque algunas cspecies pueden sufrir ocasionalmente envenenamientos por ciguatera
(FAO, 1995).
- Aurius sp. (Bagre): peces de talla mediana a grande, de cuerpo alargado

y robusto. Cabeza conica a redondeada y achatada; boca terminal a inferior; dientes finos
cuneiformes, conicos y aguzados, o bien granulares; dientes de las mandibulas dispuestos en
bandas anchas o estrechas. Ojo por lo general libre, raramente cubierto por la piel; orifcios -
nasales anteriores y posteriores muy juntos a cada lado del hocico, el posterior mis 0 menos
cubierto por un pliegue cutaneo. De dos a seis barbillones en torno a la boea, las aberturas
branquiales varfan de amplias a restringidas, sepin las especies; dorso de la cabeza
parcialmente cubierto por un escudo dseo bien visible a través de la piel en la mayoria de las
especies, escondido bajo grueso tejido muscular y cutineo en otras; a menudo existe un
surco dorsal mediano o fontanela entre los orificios nasales y el proceso suprabccipital.
Branquioespinas siempre presentes a lo largo del borde posterior del tercer y cuarto par de- :
arcos branquiales, en algunos casos, también de los dos primeros arcos. Los bagres marinos
viven en aguas marinas, salobres y dulces de las regiones Tropicales y Templadas del
mundo. Las especies del Pacifico Centro-Oriental varian en longitud desde menos de 28 cm
hasta mds de 90 cm. La mayoria de ellas estidn confinadas a dreas marino-costeras, pero
unas pocas se encuentran en aguas dulces de rios y lagos. Su dieta alimentaria varia desde
omnivora a muy especializada. Muchos vagres son de gran valor comercial debido a su gran
talla, abundancia en ciertas localidades, y la durabilidad y calidad de su carne. Se capturan
con una gran variedad de artes y se comercializan en fresco, ahumano o escabeche (FAQ,
1995).
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- Umbrina analis (Verrugato): Cuerpo alargado, comprimido; dorso fuertemente arqueado,
perfil ventral casi recto. Hocico prominente, boca pequefa, inferior; mentén con un
pequedto barbillon rigido perforado por un poro en el extremo, y 4 poros en su superficie
ventral, labio superior escotado, con 5 poros marginales y 5 dorsales; dientes viliformes, de
tamafio subigual y dispuestos en bandas; borde preopercular débilmente aserrado, sin fuertes
espinas en el angulo. Aleta dorsal con 24 y 26 radios blandos; aleta anal con 2 espinas y 6
radios blandos, la segunda espina muy fucrte. Aleta caudal truncada. Escamas ctenoides en
la cabeza y cuerpo, cicloides bajo el ojo y en el hocico; 45 y 50 escamas con poro en la linea
lateral, mds pequefias que las de hileras adyacentes y con escamas pequefias intercaladas.
Vejiga gaseosa simple, en forma de zanahoria. Crdneo con un par de de grandes otolitos
ovalados. Color de fondo plateado, dorso grisaceo y vientre blanquecino a amarillento,
superficie interna del opérculo grisécea, apareciendo externamente con una mancha difusa.
Vive en costas y bahias arenosas, también en la zona de rompientes. Se alimenta de
cangrejos, otros crusticeos y vermes. Capturado con redes de arrastre, de cerco y enmalle.
Una especie estimada por su buena carne, pero no es objeto de pesca dirigida (FAO, 1995).

- Peprilus sp. (Palometa): Peces pequefios con cuerpo alto y comprimido, boca -
pequeiia, membranas branquidstegas unidas a través del itsmo. Aletas pélvicas aysentes, una
sola linea lateral aita o a lo largo del perfil dorsal, escamas pequefias, cicloides, caedizas;
dorso de la cabeza sin escamas. Presenta pequefios poros situados en la cabeza y el cuerpo.
Su color es plateado brillante; en vida el dorso generalmente presenta reflejos azulados y
verdosos iridiscentes. Las palometas son peces marinos peligicos de aguas someras,
gencralmente costeras. Las palometas forman cardimenes y son importantes como forraje
para muchas especies de peces comerciales. Se capturan generalmente al arrastre y son

considerados como un buen productos para el consumo humano (FAQ, 1995),

2.5 PROCESAMIENTO
Los alimentos de origen animal, tales como la carne, la leche, los productos
pesqueros, entre otros, son altamente perecederos, por lo que se ven sujetos a procesos
alterativos en periodos de tiempo muy cortos, sobre todo cuando no han sido sometidos a

ningin proceso de conservacion.
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En el caso de la pesca, el paso a seguir después de haber extraido el producto, es
darle un proceso para que el producto se conserve. El proceso artesanal se lleva a cabo
manualmente sin empleo de maquinaria. Este consisten en limpiar el producto y arreglarlo
de tal manera que esté en condiciones optimas para que tenga como iltima finalidad la
preservacion del producto y no su transformacién. Generalmente el proceso que recibe el
producto extraido, en el caso de la pesca artesanal, cuando no se vende en el dia es el
salazonado. Lstc consiste en eviscerar y descabezar el producto, hacerle un corte de
mariposa, introducirlo en un recipiente con bastante sal, y deposilar abundantes cantidades
de sal en todo el cuerpo, se deja reposar un par de dias, el efecto que causa la sal en la carne
es de extraer Ja mayor humedad posible del pescado, para luego sacarlo y tenderlo en lazos,

para que se seque totalmente con la radiacion solar.

2.6 MERCADO
Técnicamente se define como el lugar donde se compran y venden diversos
productos. En este caso hacemos referencia a la oportunidad que tiene el producto de ser

colocado y consumido en ¢l drea local, dentro del pais o en cl extranjero.

Por lo general el producto extraido se vende al desembarque del mismo, y es
adquirido por comerciantes propios del lugar (duefios de restaurantes y comercios), también
se da el caso de que los pescadores llevan su producto a lugares cercanos a la playa,
llamados centros de acopio, donde luego el producto se procesa y se envia a los diferentes
destinos, segin los pedidos. Por lo general los precios del producto pesquero son fijados

por los mismos pescadores.

Segiin Euroconsult (1990) “En sentido estricto, no existe un sistema unificado y
controlado de comercializacion de productos pesqueros que permita al Estado un control de

precios ni mucho menos de calidad”.
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CAPITULO HI
MARCO METODOLOGICO

3.1 TECNICAS DE INVESTIGACION
Una recomendacidon muy importante en las investigaciones de campo es
recopilar informacion de diversas fuentes informativas, con el propésito de que la
investigacion adquiera validez. En el presente caso se utilizaron tres fuentes de informacién
con sus respectivas técnicas:
1. Entrevista a 4 pescadores artesanales y a 6 compradores del producto (duefios de
restaurantes).
2. Encuesta a 4 pescadores artesanales y a 6 compradores del producto (duefios de
restaurantes).
3. Monitoreo de las especies susceptibles a captura y cantidades extraidas en un periodo de

75 dias, que abarca los meses de agosto a octubre.

3.2 ELABORACION DE LOS INSTRUMENTOS PARA RECOPILAR LA
INFORMACION
Los instrumentos tuvieron como base los tres componentes basicos de esta
investigacion, es decir se hicieron preguntas en el cuestionario y en la entrevista sobre:
1) Extraccion
2) Procesamiento
3) Mercado del producto

A, Encuesta a los Pescadores (Cuadro 7, Anexos): La encuesta que se hizo a
los pescadores, consta de 21 preguntas de completacion:

-Cuatro de esas preguntas recogen informacion sobre aspectos generales de cada
pescador, como nombre, edad, sexo y nivel educativo, (preguntas 1-4).

-Ocho preguntas relacionadas con la extraccion (preguntas 7-14).

-Dos preguntas que evidencian el método de procesamiento del producto extraido

(preguntas 15 y 20).
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-Siete preguntas relacionadas con la comercializacion del producto (preguntas
5,6,16,17,18,19y 21).

B. Encuesta a Compradores del Producto Pesquero (Cuadro 8, Anexos): La
encuestra realizada a los compradores del producto pesquero (duefios de restaurantes),
consta de siete preguntas de completacion, de las cuales:

-Cuatro preguntas sc relacionan con la extraceion (preguntas 1-4).

-Dos preguntas relacionadas con el procesamiento (preguntas 5y 7).

-Una pregunta relacionada con la comercializacion del producto (pregunta 6).

C. Monitorco de Especies Susceptibles a Captura y Cantidad Extraida
(Cuadro 9, Anexos): Para llevar a cabo esta parte de la investigacion se
elaboré una hoja de control (ver anexo, Monitoreo), para establecer especie y cantidad

extraida durante 75 dias y 40 faenas.

3.3  APLICACION DE LOS INSTRUMENTOS
Esta investigacion se lkvé a cabo durante los meses de agosto, septiembre y
octubre, en la Aldea de Monterrico. Los instrumentos fueron aplicados por los
investigadores de este seminario, también se conté con la colaboracién del T.U.A. Luis
Lopez encargado de la Estacion del CEMA en Menterrico, bajo la supervision del asesor dek:

mismo, M.Sc. Leone! Carrillo.

34 COOPERACION DE LOS ENTREVISTADOS
La cooperacion de los pescadores artesanales y los duefios de restaurantes
fue excelente, tan pronto se enteraron del valor de la investigacion, ofrecieron toda su
cooperacion para el desarrollo de la misma y toda la informacién que se les solicité, dieron

su tiempo gustosamente y eslablecieron una buena relacién con los investigadores de este

seminario.
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CAPITULO 1V
ANALISIS DE RESULTADOS
Para llevar a cabo esta parte de la investigacion, se organizaron los datos en las

categorias antes descritas, de esa manera se explica la informacitn asi:
4.1 CARACTERISTICAS DE LOS PESCADORES

4.1.1 Como se observa en el cuadro # 1, del 100% de los pescadores artesanales
solamente el 75% sabe leer y escribir, el 25% es analfabeta.

4.1.2 Del 100% de los encuestados, el 75% realiza la actividad de la pesca como
actividad principal y dnica, mientras el 25% de los encuestados, es comerciante de productos
pesqueros, duefio de tres lanchas y de un restaurante (cuadro # 1, Anexo). Esta situacién Io
pone en ventaja en la comunidad pesquera de Monterrico. El pescador a tiempo completo,
depende de la abundancia o carencia de los productos del mar, parece haber una tendencia a
obtener mis pescado durante €l verano. Sumado a esto, ¢l invierno presenta condiciones

oceanograficas negativas para la pesca artesanal (Carrillo, 1998).

4.1.3 Por otra parte, el 100% de los pescadores se diferencian por el tiempo que
tienen de dedicarse a esta actividad. El 50% tiene mas de veinte afios en la misma, un 25%
de los encuestados tiene dieciseis afios pescando y el otro 25% tiene 11 afios (cuadro # 1,
Anexo). Esta situacion, pensamos que no tiene mayor influencia sobre la actividad pesquera
artsanal, pero a pesar del tiempo que llevan pescando, no se ha observado ninguna
innovacion y por otro lado siguen enfrentando el problema, de que no son buenos sujetos de

crédito, lo que detiene su desarrollo en la pesca.

4.1.4 En lo que se refiere al aprendizaje en el Arte de la Pesca, el 75% de los
encuestados dijeron que aprendieron por el método de observacion y sélo un 25% respondib
que aprendié con unos amigos (cuadro # 1, Anexc). Es bastante improbable que esta

actividad solo se aprenda viendo lo que hacen otros pescadores, por lo menos debieron
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habet estado en algunas cuantas faenas con otros pescadores, anics de aventurarse por ellos

HSMOS.

4.1.5 El 75% de los encuestados respondieron que de -5 familiares se dedican a la
pesca, 0 sea que los ayudan en las {aenas y son empleados por el jefe de la familia. Sélo un
25% respondié que de 6-10 personas de la familia se dedican a la pesca (cuadro # 1,
Anexo). Esta informacion evidencia,una alta probabilidad de que el arte de pescar se herede
de padres a hijos.

4.1.6 La mayoria de pescadores respondié que para cada faena se necesitan dos
personas y sOlo una contestd, que necesita de tres personas (cuadro # 1, Anexo). Esto

demuestra que el dato de personas empleadas por faena es bastante homogéneo.

42 METODOS Y ARTES DE EXTRACCION

El 100% de los pescadores poseen lancha propia, uno de los entrevistados es duefio
de tres lanchas. Todos concluyeron que sus lanchas son impulsadas por motor fuera de

borda, el 75% de los pescadores usa motor de 25 H.P. y solo un 25% cuenta con un motor

de 30 H.P. (cuadro # 2, Anexo). Es importante mencionar que estos pescadores entran al

mar desde la playa, ya que Monterrico y muchas aldeas se encuentran alejadas de las boca
barras. Por lo que se exige poseer motores fuera de borda para lograr entrar a pescar,

minimizando asf los riesgos de accidentes.

4.2.1 Todos los pescadores cuentan con trasmallo como arte de pesca tnico, para
la extraccidn del producto pesquero (cuadro # 2 y grafica 3, Anexo). En este aspecto se
podria introducir un arte de pesca distinto al trasmallo y que dé mejores resultados en la
extraccion o ya sea bien modificar el trasmallo, para que la extraccién sea mis eficiente.
CEMA investiga la posibilidad de la Malacocultura (cultivo de moluscos), especialmente
ostras, que en otros paises ofrece una alternativa de cultive e ingresos a los pescadores
artesanales. En un futuro cercano se podria transferir esta tecnologia al sector de la pesca

artesanal y mejorar su economia (Carrillo, 1998).
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4.2.2 La mejor época del afio para la pesca segin el 75% de los pescadores, es en
verano, que comprende los meses de octubre a abril (cuadro # 2, Anexo). Un 25% concluyd
que no existe ninguna diferencia, en la extraccion del producto, en las distintas épocas del
afio. Es muy importante saber las épocas de reproduccion y migracion de las distintas

especies suceptibles a captura en la costa de Monterrico, para poder hacer mas eficiente la

actividad.

4.3 ESPECIES SUSCEPTIBLES A LA EXTRACCION EN LA COSTA DE
MONTERRICO

4.3.1 Segun los encuestados, las especies de peces de mayor extraccidn son: el
robalo, lenguado, pargo, sierra y jurel. Mientras que las menos suceptibles a la captura son

la corvina, lisa, salmonete y pez gallo (cuadro # 2 y grafica # 2, Anexo).

En lo que respecta al monitoreo realizado en Monterrico, las especies de mayor
captura son sicrra y corvina (grifica # 9 y 10, Anexo). Lo que contrasta con la afirmacién
de los encuestados de decir que corvina se captura muy poco en Monterrico. Pero si es
afirmativo que la lisa es poco suceptible a la captura, mientras que el pez gallo y el

salmonete, en ningun momento aparecieron en el monitoreo (cuadro # 2 y gréfica # 9,

Anexo).

4.3.2 Con referencia a los mariscos capturados en Monterrico, los encuestados
afirmaron que el camarén es uno de los mas capturados pero en muy pequeilas cantidades y
no todas las veces que salen a pescar, lo capturan; también se captura cangrejo en pocas

oportunidades, mientras que langosta, jaiba y calamar no se capturan. (cuadro # 2 y gréifica #
1, Anexo).

Los resultados del monitoreo evidencian también que s¢ captura camardn, pero no es

frecuente y en cantidades muy pequefias o poco significativas. Pero en contraste con lo
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dicho, en la encuesta, el monitoreo demostrd que si se captura langosta y calamar, pero su
volumen es poco representativo o nulo. En resumen no es nada frecuente la extraccion de
dichos productos. Durante todo el monitoreo realizado en ningin momento se extrajo un

solo cangrejo (grafica # 9 y 10, Anexo).
44 PROCESAMIENTO

4.4.1 En cuanto al procesamiento minimo que recibe el producto extraido es el
salazonado, asi lo indico el 75% de los encuestados (cuadro # 3, Anexo). El producto se
seca y se sala cuando es un excedente y no logran colocarko en el mercado. Hicieron la
observacion de que se le pierde precio al producto cuando se sala. El 100% de los
encuestados dijeron que la mayor parte del tiempo el producto se vende fresco sin ningin
tipo de procesamiento, ni siquiera eviscerado (cuadro # 3, Anexo), ¥ lo venden al llegar a la

playa en donde los esperan los compradores.

4.4.2 El problema que el 100% de los encuestados afrontan para no vender el
excedente, es la falta de equipo para refrigeracion o congeladores, por lo que un 75% de los
encuestados coincide en que la dnica manera de preservar el producto es salazonarlo,
aunque los encuestados vuelven a hacer énfasis que asi el producto baja de precio, aunque

sea pescado de primera (cuadro # 3, Anexo).
45 MERCADO Y PRECIOS DE YENTA

4.5.1 Segun los encuestados, el 100% de los encuestados vende el producto
pesquero extraido en ese mismo lugar. En algunos casos el producto es vendido en El
Salvador y Jutiapa, afirmé un 25% de los encuestados, se trata del pescador duefio de las
tres lanchas y el restaurante, lo que evidencia un grado de desarrollo econémico superior al
de los otros tres pescadores. También un 50% de los encuestados vende su producto a
compradores de la Capital y del interior de la Republica (cuadro # 4 y grafica # 4, Anexo).



23

El 75% de los encuestados ya tiene cuotas fijas de producto a repartir en los diferentes

restaurantes de Monterrico, lo que les asegura parte de la venta del producto extraido.

4.5.2 En cuanto a los precios fijados en ¢l mercado, el 75% de los encuestados
coincide en que el precio de venta del pescado de primera es de Q. 7.50 por libra, mientras
que un 25% lo vende a Q. 7.00 por libra. Esto demuestra que los precios son bastante
homogéncos y estan de acucrdo en los precios de venta. En lo que respecta al pescado de
segunda, si existe discrepancia en cuanto a los precios, ya que los encuestados respondieron
que lo venden desde Q. 2.00 hasta Q. 5.00, lo que demuestra que no se ha acordado ningin
precio fijo de venta al pescado de segunda (cuadro # 4 y 5, Anexo).

4.5.3 De los encuestados, el 50% respondié que el precio de venta del camarén es
de Q. 35.00 por libra, un 25% lo vende a Q.40.00, mientras que el otro 25% no vende
camar6n (cuadro # 4, Anexc). En el monitorco se evidencia que aparte de camardn,
también extraen langosta y calamar, en muy pocas oportunidades, pero segin lo encuestado
y observado estos productos no los ponen a disposicion del piblico, por lo tanto no tienen

precios de venta y lo usan para consumo propio.

4.5.4 La cantidad de producto extraido en libras, segin el 50% de los encuestados
oscila entre 51.0-100.0 1bs./faena, mientras que un 25% respondié que extrac menos de 50
Ibs./faena, y el otro 25% extrae mas de cicn libras por facna (cuadro # 4, Anexo). Segun
estos datos uno de los pescadores extrac mucho més por faena que los otros tres
pescadores, se vuelve a puntualizar que el que mds producto extrae es el duefio de tres
lanchas, lo que significa que por tener mas lanchas extrae mas producto. Ya que el volumen
de extraccién/lancha/faena, observado durante la investigacion oscilaba entre las 51.0-100.0

Ibs. y rara vez, en una buena faena se observé que el volumen extraido excedia las 100.0 ibs.

4.5.5 Los precios del pescado, son fijados por los pescadores. El 75% de los
encuestados afirman esa version, mientras que un 25% respondié que los precios eran

fiiados por los compradores (cuadro # 4, Anexo). Lo que se pudo observar y segun el
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anilisis de los investigadores, es que los precios estdn sujetos a las cantidades comerciales
extraidas y las necesidades de los compradores, duefios de los restaurantes, que dependiendo

si existe excedente o no, fijan los precios.

4.5.6 Segtn los datos obtenidos del monitoreo (grafica # 9, Anexo) los pescadores
cuentan con un ingreso bruto semanal de Q. 1,088.00 en base a la venta de pescado de
primera y segunda. Suponiendo, que en gastos fijos de operacién se gasten Q. 288.00, se
toma en cuenta gasolina, lubricantes, 10% de depreciacion de la embarcacién y reparacidn
de la misma y del arte de pesca, obtienen una utilidad de Q. 800.0¢ por semana, Jo que al
mes suma Q. 3,200.00 (grafica # 9, Anexo). Esto no se percibe en su forma de vida, aunque
la mayoria de los pescadores cuentan con equipos de sonido y televisores a colores.
También pensamos que los compradores tienen mucha razén al decir que los pescadores no
administran en una forma adecuada su dinero. La falta de datos de los costos, que es parte
administrativa, en cada pescador, dificulta el cikeulo de los costos fijos que tienen por faena,

ya que ellos solo toman en cuenta el combustible y los lubricantes.

4.5.7 Es importante resaltar, que a pesar de la observacion de 40 facnas/pescador
durante el monitoreo, los datos obtenidos son muy variables (grafica # 9 y 10, Anexo),
debido a que en los nltimos afios se han presentado fenbémenos ambientales dificiles de
controlar que alteran definitivamente las condiciones de la pesca. Como ejemplo de ésto,
tenemos al Fendmeno Metercologico del Nifio que desde el afio pasado causa problemas a
los pescadores, y el Fenémeno Metereoldgico de la Nifia que impactd fuertemente los
litorales del Atlantico y del Pacifico, en el mes de octubre del presente afio, lo que hace

irregular la pesca en el presente,
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4.6 ANALISIS DE LOS PESCADORES Y COMPRADORES
(Coincidencias y Discrepancias)
Los compradores coinciden con los pescadores en las artes de pesca usadas
para la extraccién del producto pesquero, afirmando que el mds usado es el trasmallo. A
pesar de esa ceincidencia uno de los compradores afirm6 que ellos también usan ganchos
(cuadro # 6, Anexo). Durante la investigacién no se logré evidenciar el uso de ganchos

(chinchorro).

En relacion al volumen que extraen por faena, la coincidencia es casi perfecta, ya que
la cantidad que mas pescan, estd en un promedio de 50.0 lbs./lancha/faena. Pero el
monitoreo mostrdé que extraen por facnu mas de 100.0 Ibs. (cuadros # 5 y 6, gréafica # 9,

Anexo).

En cuanto a las especies que extraen, podria ser una discrepancia el hecho de que los
pescadores mencionan 14 especies de peces, mientras que los compradores mencionan sélo
dos especies (sierra y pargo) (cuadros # 2 y 6, Anexo). Esto es debido a que los
compradores solamente consumen sicrra y pargo en sus restaurantes, por lo que no perciben

las demés especies de pescado extraidas.

En relacion al procesamiento, los compradores no se dan cuenta de la necesidad de
refrigeracion que tienen los pescadores con el excedente que no logran vender, porque
cuatro de cllos afirman que no existe problema alguno en la venta del producto y como sélo
les compran dos especies (cuadros # 3 y 6, Anexo), no les importa el demés producto que
no se vende. Seria de gran ayuda lograr contactar nuevos clientes que si estuvieran
interesados en llevarse todo el producto extraido, comprando el pescado de primera y de

segunda, o procesan para harina la segunda.

A pesar de que coinciden pescadores y compradores sobre quien fija los precios
(cuadros # 4 y 6, Anexo), la realidad es que los pescadores se atienen o se restringen a la

decision de los compradores, como anteriormente se ha explicado.
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Los compradores discrepan de los pescadores, en cuanto a los problemas que ven en
la pesca, ya que los compradores sugieren que la pesca no tiene ningtin problema y que el
problema lo tienen los pescadores por no administrar adecuadamente su dinero. Y al
parecer, es cierto, ya que segtin el dato que se obtuvo anteriormente, acerca de sus ingresos

semanales, estos no s¢ ven reflejados en su forma de vida (cuadros # 2,3 y 6, Anexo).
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CAPITULO V
5.1 CONCLUSIONES

- La mayoria de los pescadores saben leer y escribir, lo que permite la posibilidad de
llevaries literatura sobre el arte de pescar, para que mejoren 0 modifiquen su técnica y

hacerla més cficiente o dar cursos de capacitacion por parte de expertos.

- La mayoria de pescadores, tres de ellos, tienen como actividad principal para el
sustento de su hogar la pesca, de manera que existe la motivacidn para perfeccionar su

actividad, si la Universidad de San Carlos de Guatemala quisiera hacerlo.

- A pesar de que un 50% de los pescadores tiene mas de veinte afios dedicandose a la
pesca, no se percibe ningin progreso, al menos que se ofrezca capacitacion,
financiamiento y mejor mercado para la colocacién del producto pesquerc extraido en

la Costa de Monterrico.

- De acuerdo con la encuesta, los pescudores han aprendido el arte en forma tradicional
lo que significa que carecen de explicacién racional a pesar de su desarrollo, lo que

constituye una gran limitacion.

- La pesca artesanal en la Costa de Monterrico es de tipo familiar y se requiere de dos

personas por faena, lo que demuestra el sentido comunitario de dicha actividad.

- Todos los pescadores cucntan con lancha propia impulsadas por motores fuera de
borda, para poder extracr ¢l producto pesquero. La falta de mejor equipo, les impide

ampliar su cobertura en el mar y extraer una mayor cantidad.

- La mejor época del afio para pescar ¢s en el verano, que comprende los meses de

octubre-abril, ya que es cuando con menos dificultad y riesgo se entra al mar, no
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obstante ninguno de los pescadores de Monterrico tiene informacion sobre la época de
reproduccién y migracion de las distintas especies encontradas en la Costa de

Monterrico.

Los peces de mayor captura por faena fueron la sierra y corvina, lo que hace nula la

afirmacidn de los pescadores de que corvina no se captura cn la Costa de Monterrico.

La presencia de camarén cn los monitoreos indica que este es suceptible a la captura,
pero como no es el arte de pesca adecuado para la extraccién del mismo, no se
obtienen en grandes cantidades. Tal vez una innovacién en el trasmallo haria mas

frecuente y mayor el volumen de extraccion, para asi poder mejorar su economia.

El salazonado del pescado, es el unico procesamiento que se le di al producto extraido
en Monterrico, para su conservacion, ya que no cuentan con los recursos necesarios
para adquirir un congelador, debido a su elevado precio y que los pescadores no son
buenos sujetos de crédito, sin embargo este proceso baja su precio de venta, aunque
sea pescado de primera. Por esa razén los encuestades prefieren vender el producto

fresco.

La mayor parte del producto extraido tiene como mercado principal el area de
Monterrico, en particular los restaurantes de la playa, una regular cantidad del producto

se vende en la Capilal o en El Salvador, va salazonado,

Los precios de venta del pescado de primera/lb. son de Q. 7.50 y alguno lo vende a
Q.7.00. Sin embargo, la venta de pescado de segunda/libra es de menor valor
comercial, y su precio es de Q. 2.00 hasta Q. 5.00.

La cantidad de extraccion oscila entre 51.0 a 100.0 Ibs por faena, el monitoreo seflala

hasta 250.0 Ibs. por faena. Esta discrepancia interpone un ocultamiento de la verdad
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por parte de los encuestados o es una muestra del poco control que los pescadores

llevan del producto extraido por faena.

Tomando en cuenta el dato del monitoreo del volumen extraido por faena, contrasta de
manera total con la calidad de vida de los pescadores, ya que estarian contando con un
ingreso mensual de Q. 3,200.00, y esto puede ser a causa del consumo de alcohol y

juegos de azar,

La irregularidad observada durante el monitoreo es a causa de los distintos fenémenos
ambientales que han afectado al puis desde el afio pasado, lo que no permite

estandarizar la extraccion del producto pesquero en Monterrico.

RECOMENDACIONES

Segin el nivel Educativo de los pescadores encuestados, el CEMA podria iniciar
talleres de capacitacion que incluyan: métodos de extraccion y métodos de
procesamicnto para mejorar €l mercado de la pesca artesanal en Monterrico, Esta

accion permite a la USAC cumplir con su misién de “Id y Ensefiad a Todos”.

La falta de equipo, no es tinicamentc Ia consecuencia de la falta de recursos, de acuerdo
con los ingresos, se sabe que tienen un excedente, el problema que se percibe es la falta
de informacion sobre préstamos y adquisicién de nuevos equipos. La sugerencia, es
que bajo el control de los especialistas del CEMA fueran invitados representantes de
compafiias que distribuyen los equipos y con la ayuda de un especialista en proyectos
de inversion, ayudar a los pescadorcs artesanales a elaborar una solicitud para la

adquisicién de nuevo equipo o un préstamo.

La adquisicion de equipos de enfriamiento, ayudaria a conservar el producto excedente

por extraccion y asi lograr colocario en el mercado a un buen precio, sin tener que bajar
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su precio de venta por salarlo. Esto se puede lograr a través de los cursos talleres que

organizaria el CEMA para los pescadores arlesanales de Monterrico.

En relacion al mercado, es necesario explorar en la ciudad Capital y otros lugares las
posibilidades de venta, de esa manera se podrian lograr convenios de entrega para
ampliar el mercado y garantizar la venta total del producto extraido y asi mejorar la

economia y calidad dc vida de los pescadores artesanales de Monterrico.

Seria de gran interés, que se e diera seguimiento a éste seminario, en lo referente al
monitoreo, ya que sc llevd a cabo durante tres meses solamente. Asf se podria
comparar si los datos obtenidos son similares a los que se obtengan en los demis meses

del afio.
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VII. ANEXOS

A. CUADROS

CUADRO |

CARACTERISTICAS DE LOS PESCADORES

32

PREGUNTA

PESCA. |

PESCA. 2

PESCA. 3

PESCA. 4

I. Mivel Educativo: lee y escribe

51

51

]|

-—

2. Tipo de Actividad:

2.1 Pesca actividad Onica

SI

5l

SI

2.2 Pesca y Comercio

51

3. Experiencia como pescador (afios)

3.1 01.0-10.0

SI

3.2 11.0-20.0

St

3.3 21.0-30.0

S1

St

4, Cémo aprendié a pescar:

4.1 Observacidn y experiencia personal

1|

SI

4.2 Con amigos

51

5. Nimero de familiares en la actividad

5.1 Detlas

|

52 Deéa il

St

81

SI

6. Nimero de personas/faena

6.1 Dela2

]|

Sl

Si

6.2 Masde 2

Sl
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CUADRO 2
METODOS Y ARTES DE EXTRACCION

Nimero y Pregunta PESCA. | PESCA.2 | PESCA.3 | PESCA. 4
|. Posee lancha propia: *H +* " *
2. Tipo de motor fuera de borda:
2.1 Motor de 25 H.P. - * ** Ty
2.2 Motor de 30 H.P. *e - — -
3. Artes de Pesca
3.1 Nylon - - - -
1.2 Atarraya - - - -
3.3 Chinchorro - - - -
3.4 Trasmalio ok * * "
3.5 Otro - - - -
4. Epoca del afto de + extraccién:
4.1 No hay diferencia ** - - -
4.2 Verano - * » e
4.3 Invierno - - - -
5. Especies Capturadas (1)
5.1 Robalo * T T T
5.2 Lenguado b e *+ )
5.3 Pargo T * ** .
5.4 Sardina - - - -
5.5 Corvina *e - - -
5.6 Salmonete - - - -
5.7 Tacazontle - = ** *
5.8 Lisa - - -- -
5.9 Sierra "~ > - -
5.10 Atin ** - T Y
5.11 Camarén ** " " >
5.12 Langosta - - - -
5.13 Calamar -- - - -
5.14 Cangrejo * 0 n* =
5.15 Jaiba - - - -
**: Respuesta Positiva (1): Ver capitule 11, nombres cientificos de las especies.

- Respuesta Negativa



CUADRO 3
PROCESAMIENTO
PREGUNTA PESCA. 1 PESCA. 2 PESCA. 3 PESCA. 4
1. Como vende el producto:
.1 fresco ** ** % -
1.2 seco-salado > - b s
1.3 otros - - - -
2. Cémo guardan el excedente:
1.1 carecen de congeladores > ** ** el
*% xk *x

1.2 seco-salado

**: Respuesta Posiliva

-- 1 Respuesta Wegativa
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CUADRO 4
MERCADO Y PRECIO DE VENTA

TreAR MR

PREGUNTA

PESCA. |

PESCA. 2

PESCA. 3

PESCA. 4

1. Dénde lo distribuyen

1.1 En Monterrico

L

%

Hah

L2

1.2 En la Capital

*0

1.3 Interior de la Repiblica

1.4 En EI Salvador

*3y

2. Precio de venta del pescado (1b.)

2.1 de primera Q. 7.00

* &

L 13

2.2 de primera €. 7.50

2.3 de segunda Q. 2.00

*n

2.4 de segunda Q. 3.00

2.5 de segunda Q. 4.00

2.6 de segunda Q. 5.00

3. Precio de venta camaron (Ib.)

3.1 Camardn Q. 35.00

T

&

3.2 Camarén Q. 40.00

*x

4. Cantidad de producto extraido {lbs.)

4.1 Menos de 50.0

ik

4.2 de 51.0-100.0

*¥

xe

4.3 Mas de 100.1

Ll

5. Quién fija los precios

5.1 Pescadores

ah

-k

ik

5.2 Compradores

-

———

#*: Respuesta Positiva
—: Respuesta Negativa




CUADRO 5
RESULTADOS DE LA ENCUESTA A PESCADORES DE MONTERRICO,
TAXISCO, SANTA ROSA. Agosto de 1998

Inciso Pregunta Categoria Respuesta Yo
{4 encuestados)
1 Sexo M 3 75
F 1 25
Edad No contesto ] 25
20-30 aftos | 25
30-40 aftos | 25
40-50 aiios I 25
2 Lee y escribe Si 3 75
No 1 75
3 Escolaridad ninguna 2 50
primaria 2 50
secundaria 0 0
4 Actividad Pescador 3 75
Comercio pesquero i 25
5 Ingresos/mes No contestd I 25
< Q. 500.00 0 0
Q, 501 a Q.1000 2 50
> Q1000 | 25
6 Tiempo pescando 1 -10 afios | 25
11-20 aftos I 25
21-30 afios 2 50
7 Quién le ensefid amigos 1 25
por observacién 3 73
8 Posee lancha si 4 100
no 0 0
Motor 25 H.P, 3 75
30 H.P. ] 25
9 Artes de Pesca nylon 0 0
atarraya 0 0
chnichorro 0 0
trasmallo 4 100
olros 0 0
10 # familiares que pescan 1-5 familiares 3 75
6-10 familiares [ 25
11 # personas por faena 1-2 personas 3 75
+ de 2 personas 1 25
12 Epoca afic mejor pescan no hay diferencia 1 25
verano 3 75
, invierno 0 0
13 Caplura mariscos camaron 4 100
langosta 0 g
calamar 0 0
cahgrejo [ 25
jaiba 0 0
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Captura peces rébalo 4 100
lenguado 4 100
pargo 4 100
sardina 1 25
curvina 4 100
salmonete 0 0
tacasontle 3 75
lisa 0 0
sierra 4 100
atin 3 75
berrugata 3 75
pez gallo 2 50
jurel 4 130
tiburdn 2 50
14 Mercado fresco 4 100
seco salado 3 75
15 Q)./libra pescado de primera 0
Q. 7,00 3 75
Q. 7,50 i 25
de segunda 0
Q. 2,00 1 25
Q. 3,00 ] 25
0. 4,00 i 25
Q. 5,00 [ 25
16 Q./libra marisco (camarén) No contestd | 25
Q. 35 2 50
Q. 40 1 25
17 Distribucion Monterrico 4 100
Capital [ 25
Inlerior 1 25
E! Salvador 1 25
18 Volimen de Venta < 50 libras ] 25
51-100 libras 2 50
> 100 libras 1 25
19 Problemas producto excedente refrigeracion 4 100
20 Quién fija precios pescadores K] 75
compradores 1 25
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CUADRO 6.
RESULTADOS DE LA ENCUESTA A COMPRADORES DEL PRODUCTO EXTRAIDO

EN MONTERRICO, TAXISCO, SANTA ROSA. Agosto de 1998

38

Inciso Pregunta Categeria Respuesta Y%
(6 encuestados)

t # personas dedican pesca No contestd 1 16.67
I-5 personas 3 50.00

6-10 personas 2 3333
2 Artes de pesca usadas trasmallo 6 100.00
ganchos 1 16.67

3 Volumen extraido No contestd 2 3333
1-50 libras 2 3333

51-100 libras | 16.67

>100 libras 1 16.67
4 Especies mayor consumao sierra o 100.00
pargo 5 83.33

5 Problemas de Pescadores ninguno 4 66.67

no se vende producto I 16.67

licor y juego t 16.67
6 Quién fija los precios pescadores 6 - 100.00
olros 0 0.00
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CUADRO 7.

ENCUESTA PARA PESCADORES DE MONTERRICO, TAXISCO SANTA ROSA.

1. Nombre:

2. Sexo: Edad:;

3. Sabe leer y escribir:

4. Nivel de Educacion:

5. Actividad a la que se dedica:

6. Ingresos mensuales:

7. Desde hace cuanto se dedica a la pesca:

8. Quién le ensefid:

9. Posee lancha: Impuisado por:

10. Con que artes de pesca cuenta:

nylon atarraya: chinchorro

otros
11. Cuantos miembros de su familia pescan:

12. Cuantas personas necesita para la facna:

13. En qué época del afio es cuando més pescan:

trasmallo




[N

14. Especies que captura:

mAriscos:

camarén: langosta calamar cangrejo

jaiba
peces:
robalo lenguado pargo sardina

curbina salmonete bagre lisa

otros

15. Cémo vende el producto:

—

16. Precio por libra: 1a. 2a, 3a.
17. Precio de mariscos; Ib. docena unidad

18. A dénde venden el producto:

19. Cudnto venden:

20.Qué problemas tienen con el producte cuande no o

21. Quién fija los precios:

40

venden:
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CUADRO 8.
ENCUESTA PARA LOS COMPRADORES DEL PRODUCTO PESQUERC DE

MONTERRICO, TAXISCO, SANTA ROSA

1. Quienes se dedican a la pesca en Monterrico:

2. Como pescan:

3. Cuanto pescan:

4. Qué especies son las que mds consumen:

3. Qué problemas ven con los pescadores y su producto:

6. Quién fija los precios del mercado:

7.Qué soluciones darian a la  problemitica de la pesca  artesanal:
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CUADRO 9.

MONITOREQO PESCA ARTESANAL

FECHA:

ESPECIE CANTIDAD
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Grifica 1.Especies de Mariscos Capturados en Monterrico
(Encuesta agosto 1998)
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Grafica 2. Especies de Peces Capturados en Monterrico
{Encuesta a pescadores, agosto 1998)
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Grifica 3. Artes de Pesca Usadas en Monterrico
(segin encuesta agosto 1998)
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Grafica 4. Distribucién del Producto Extraido en

Monterrico
(segun encuesta a pescadores agosto 1998)
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Gréfica 5. Volumen de Producto Extraido por Faena por Lancha
( encuesta a pescadores de Monterrico, agesto 1598)
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Grifica 6. Arte de Pesca de Mayor Uso por Pescadores de Monterrico
(segiin encuesta a compradores, agosto 1998)
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Grafica 7. Especies de Mayor Consumo por Compradores
(segun encuesta a compradores, agosto 1998)
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Grifica 8. Volumen de Producto Extraido por faena por los
Pescadores en Monterrico (segin encuesta a compradores, agosto
1998)
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Grafica 9.
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Promedio del Volumen (Ibs.)/faena/semana de las Especies de Peces Extraidas en la costa
de Monterrico (agosto-octubre 1998)
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Gréfica 10. Volumen (Ibs.) del Producto Extraido Total en la costa de Monterrico
(monitoreo agosto-octubre 1998)

12000

100004

Peso (Ibs) 8000-

E £ & 3 § ¢ & 3 E 2 § 7
o g g * E = 9 o g 2 K
S # g « 3 g 8

Q. 8 E Q 3

14



